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SISÄLLYSLUETTELO  

Harmonoidun järjestelmän yleiset tulkintasäännöt 

 

I jakso 

ELÄVÄT ELÄIMET JA EL ÄINTUOTTEET  

Jaksohuomautukset 

1 Elävät eläimet  

2 Liha ja muut syötävät eläimenosat  

3 Kalat sekä äyriäiset, nilviäiset ja muut vedessä elävät selkärangattomat 

4 Maito ja meijerituotteet; linnunmunat; luonnonhunaja; muualle kuulumattomat 

eläinperäiset syötävät tuotteet  

5 Muualle kuulumattomat eläinperäiset tuotteet  

 

II jakso 

KASVITUOTTEET  

Jaksohuomautus 

6 Elävät puut ja muut elävät kasvit; sipulit, juuret ja niiden kaltaiset tuotteet; leikkokukat ja 

leikkovihreä  

7 Kasvikset sekä tietyt syötävät kasvit, juuret ja mukulat 

8 Syötävät hedelmät ja pähkinät; sitrushedelmien ja melonin kuoret  

9 Kahvi, tee, mate ja mausteet  

10 Vilja  

11 Myllyteollisuustuotteet; maltaat; tärkkelys; inuliini; vehnägluteeni  

12 Öljysiemenet ja -hedelmät; erinäiset siemenet ja hedelmät; teollisuus- ja lääkekasvit; oljet 

ja kasvirehu  

13 Kumilakat; kumit, hartsit ja muut kasvimehut ja -uutteet 

14 Kasviperäiset punonta- ja palmikointiaineet; muualle kuulumattomat kasvituotteet  

 

III jakso 

ELÄIN - JA KASVIRASVA T JA -ÖLJYT SEKÄ NII DEN 

PILKKOUTUMISTUOTTEET ; 

VALMISTETUT RAVINTOR ASVAT; ELÄIN - JA KASVIVAHAT  

15 Eläin- ja kasvirasvat ja -öljyt sekä niiden pilkkoutumistuotteet; valmistetut ravintorasvat; 

eläin- ja kasvivahat  
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IV jakso 

ELINTARVIKETEOLLISUU DEN TUOTTEET;  

JUOMAT, ETYYLIALKOHO LI (ETANOLI) JA ETIK KA; TUPAKKA JA 

VALMISTETUT TUPAKANK ORVIKKEET  

Jaksohuomautus 

16 Lihasta, kalasta, äyriäisistä, nilviäisistä tai muista vedessä elävistä selkärangattomista 

valmistetut tuotteet  

17 Sokeri ja sokerivalmisteet 

18 Kaakao ja kaakaovalmisteet  

19 Viljasta, jauhoista, tärkkelyksestä tai maidosta valmistetut tuotteet; leipomatuotteet  

20 Kasviksista, hedelmistä, pähkinöistä tai muista kasvinosista valmistetut tuotteet  

21 Erinäiset elintarvikevalmisteet  

22 Juomat, etyylialkoholi (etanoli) ja etikka 

23 Elintarviketeollisuuden jätetuotteet ja jätteet; valmistettu rehu  

24 Tupakka ja valmistetut tupakankorvikkeet 

 

V jakso 

KIVENNÄISTUOTTEET  

25 Suola; rikki; maa- ja kivilajit; kipsi, kalkki ja sementti  

26 Malmit, kuona ja tuhka  

27 Kivennäispolttoaineet, kivennäisöljyt ja niiden tislaustuotteet; bitumiset aineet; 

kivennäisvahat  

 

VI jakso 

KEMIANTEOLLISUUDEN J A SIIHEN LIITTYVÄN T EOLLISUUDEN TUOTTEET  

Jaksohuomautukset 

28 Kemialliset alkuaineet ja epäorgaaniset yhdisteet; jalometallien, harvinaisten maametallien, 

radioaktiivisten alkuaineiden ja isotooppien orgaaniset ja epäorgaaniset yhdisteet  

29 Orgaaniset kemialliset yhdisteet  

30 Farmaseuttiset tuotteet  

31 Lannoitteet  

32 Parkitus- ja väriuutteet; tanniinit ja niiden johdannaiset; värit, pigmentit ja muut väriaineet; 

maalit ja lakat; kitti sekä muut täyte- ja tiivistystahnat; painovärit, muste ja tussi  

33 Haihtuvat öljyt ja resinoidit; hajuste-, kosmeettiset ja toalettivalmisteet  

34 Saippua ja suopa, orgaaniset pinta-aktiiviset aineet, pesuvalmisteet, voiteluvalmisteet, 

tekovahat, valmistetut vahat, kiillotus-, hankaus- ja puhdistusvalmisteet, kynttilät ja niiden 

kaltaiset tuotteet, muovailumassat, òhammasvahatò ja kipsiin perustuvat 

hammaslääkinnässä käytettävät valmisteet 

35 Valkuaisaineet; modifioidut tärkkelykset; liimat ja liisterit; entsyymit  
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36 Räjähdysaineet; pyrotekniset tuotteet; tulitikut; pyroforiset seokset; helposti syttyvät aineet  

37 Valokuvaus- ja elokuvausvalmisteet  

38 Erinäiset kemialliset tuotteet  

 

VII jakso 

MUOVIT JA MUOVITAVAR AT; KUMI JA KUMITAVA RAT 

Jaksohuomautukset 

39 Muovit ja muovitavarat  

40 Kumi ja kumitavarat  

 

VIII jakso 

RAAKAVUODAT JA -NAHA T, MUOKATTU NAHKA, T URKISNAHAT JA NIISTÄ  

VALMISTETUT TAVARAT;  SATULA - JA VALJASTE OKSET; 

MATKATARVIKKEET,  KÄSILAUKUT JA NIIDEN  KALTAISET 

SÄILYTYSESINEET; SUO LESTA VALMISTETUT  TAVARAT  

41 Raakavuodat ja -nahat (muut kuin turkisnahat) sekä muokattu nahka  

42 Nahkatavarat; satula- ja valjasteokset; matkatarvikkeet, käsilaukut ja niiden kaltaiset 

säilytysesineet; suolesta valmistetut tavarat  

43 Turkisnahat ja tekoturkikset; niistä valmistetut tavarat 

 

IX jakso 

PUU JA PUUSTA VALMIS TETUT TAVARAT; PUUHI ILI; KORKKI JA 

KORKKITAVARAT;  OLJESTA, ESPARTOSTA TAI MUISTA PUNONTA - TAI 

PALMIKOINTIAINEISTA  VALMISTETUT TAVARAT;  KORI - JA 

PUNONTATEOKSET  

44 Puu ja puusta valmistetut tavarat; puuhiili  

45 Korkki ja korkkitavarat  

46 Oljesta, espartosta tai muista punonta- tai palmikointiaineista valmistetut tavarat; kori- ja 

punontateokset  

 

X jakso 

PUUSTA TAI MUUSTA KU ITUISESTA SELLULOOSA -AINEESTA VALMISTETT U 

MASSA; KERÄYSPAPERI, -KARTO NKI JA -PAHVI ( -JÄTE); PAPERI, KARTONKI 

JA PAHVI SEKÄ  NIISTÄ VALMISTETUT T AVARAT  

47 Puusta tai muusta kuituisesta selluloosa-aineesta valmistettu massa; keräyspaperi, -kartonki 

ja -pahvi (-jäte) 
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48 Paperi, kartonki ja pahvi; paperimassa-, paperi-, kartonki- ja pahvitavarat  

49 Kirjat, sanomalehdet, kuvat ja muut painotuotteet; käsikirjoitukset, konekirjoitukset ja 

työpiirustukset  

 

XI jakso 

TEKSTIILIAINEET JA T EKSTIILITAVARAT  

Jaksohuomautukset 

50 Silkki  

51 Villa sekä hieno ja karkea eläimenkarva; jouhilanka ja jouhesta kudotut kankaat  

52 Puuvilla 

53 Muut kasvitekstiilikuidut; paperilanka ja kudotut paperilankakankaat  

54 Tekokuitufilamentit; kaistaleet ja niiden kaltaiset tavarat tekstiilitekokuituaineesta 

55 Katkotut tekokuidut  

56 Vanu, huopa ja kuitukangas; erikoislangat; side- ja purjelanka, nuora ja köysi sekä niistä 

valmistetut tavarat 

57 Matot ja muut lattianpäällysteet tekstiiliaineesta 

58 Kudotut erikoiskankaat; tuftatut tekstiilikankaat; pitsit; kuvakudokset; koristepunokset; 

koruompelukset 

59 Kyllästetyt, päällystetyt, peitetyt tai kerrostetut tekstiilikankaat; tekstiilitavarat, jollaiset 

soveltuvat teknisiin tarkoituksiin 

60 Neulokset 

61 Vaatteet ja vaatetustarvikkeet, neulosta 

62 Vaatteet ja vaatetustarvikkeet, muuta kuin neulosta 

63 Muut sovitetut tekstiilitavarat; sarjat; käytetyt vaatteet ja muut käytetyt tekstiilitavarat, 

jalkineet ja päähineet; lumput 

 

XII jakso 

JALKINEET, P ÄÄHINEET, SATEENVARJ OT JA PÄIVÄNVARJOT, 

KÄVELYKEPIT,  ISTUINKEPIT, RUOSKAT , RATSUPIISKAT JA NI IDEN OSAT; 

VALMISTETUT HÖYHENET  JA NIISTÄ VALMISTETU T TAVARAT; 

TEKOKUKAT; HIUKSISTA  VALMISTETUT TAVARAT  

64 Jalkineet, nilkkaimet ja niiden kaltaiset tavarat; niiden osat 

65 Päähineet ja niiden osat 

66 Sateenvarjot, päivänvarjot, kävelykepit, istuinkepit, ruoskat, ratsupiiskat sekä niiden osat 

67 Valmistetut höyhenet ja untuvat sekä höyhenistä tai untuvista valmistetut tavarat; 

tekokukat; hiuksista valmistetut tavarat 
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XIII jakso 

KIVESTÄ, KIPSISTÄ, S EMENTISTÄ, ASBESTIST A, KIILTEESTÄ TAI NI IDEN 

KALTAISESTA AINEESTA  VALMISTETUT TAVARAT ; KERAAMISET 

TUOTTEET; LASI JA  LASITAVARAT  

68 Kivestä, kipsistä, sementistä, asbestista, kiilteestä tai niiden kaltaisesta aineesta valmistetut 

tavarat 

69 Keraamiset tuotteet 

70 Lasi ja lasitavarat 

 

XIV jakso 

LUONNONHELMET JA VIL JELLYT HELMET, JALO - JA PUOLIJALOKIVET,  

JALOMETALLIT, JALOME TALLILLA PLETEROIDUT  METALLIT JA NÄISTÄ 

VALMISTETUT  TAVARAT; EPÄAIDOT KO RUT; METALLIRAHAT  

 

71 Luonnonhelmet ja viljellyt helmet, jalo- ja puolijalokivet, jalometallit, jalometallilla 

pleteroidut metallit ja näistä valmistetut tavarat; epäaidot korut; metallirahat 

 

XV jakso 

EPÄJALOT METALLIT JA  EPÄJALOSTA METALLIS TA VALMISTETUT 

TAVARAT  

Jaksohuomautukset 

72 Rauta ja teräs 

73 Rauta- ja terästavarat 

74 Kupari ja kuparitavarat 

75 Nikkeli ja nikkelitavarat 

76 Alumiini ja alumiinitavarat 

77 (Varattu mahdollista tulevaa käyttöä varten harmonisoidussa järjestelmässä) 

78 Lyijy ja lyijytavarat 

79 Sinkki ja sinkkitavarat 

80 Tina ja tinatavarat 

81 Muut epäjalot metallit; kermetit; niistä valmistetut tavarat 

82 Työkalut ja -välineet sekä veitset, lusikat ja haarukat, epäjaloa metallia; niiden epäjaloa 

metallia olevat osat 

83 Erinäiset epäjalosta metallista valmistetut tavarat 
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XVI jakso 

KONEET JA MEKAANISET  LAITTEET; SÄHKÖLAIT TEET; NIIDEN OSAT; 

ÄÄNEN TALLENNUS - TAI TOIST OLAITTEET, TELEVISIO KUVAN TAI -ÄÄNEN 

TALLENNUS - TAI  TOISTOLAITTEET SEKÄ TÄLLAISTEN TAVAROIDE N OSAT 

JA TARVIKKEET  

Jaksohuomautukset 

84 Ydinreaktorit, höyrykattilat, koneet ja mekaaniset laitteet; niiden osat 

85 Sähkökoneet ja -laitteet sekä niiden osat; äänen tallennus- tai toistolaitteet, televisiokuvan 

tai -äänen tallennus- tai toistolaitteet sekä tällaisten tavaroiden osat ja tarvikkeet 

 

XVII jakso 

KULKUNEUV OT, ILMA -ALUKSET JA ALUKSET SEKÄ NIIHIN 

RINNASTETTAVAT  KULJETUSVARUSTEET  

Jaksohuomautukset 

86 Rautatieveturit, raitiomoottorivaunut ja muu liikkuva kalusto sekä niiden osat; rautatie- ja 

raitiotieradan varusteet ja kiinteät laitteet sekä niiden osat; kaikenlaiset mekaaniset (myös 

sähkömekaaniset) liikennemerkinantolaitteet 

87 Kuljetusvälineet ja kulkuneuvot, muut kuin rautatien tai raitiotien liikkuvaan kalustoon 

kuuluvat, sekä niiden osat ja tarvikkeet 

88 Ilma-alukset, avaruusalukset sekä niiden osat 

89 Alukset ja uivat rakenteet 

 

XVIII jakso 

OPTISET, VALOKUVAUS -, ELOKUVA -, MITTAUS -, TARKISTUS-, TARKKU US-, 

LÄÄKETIETEELLISET TA I KIRURGISET KOJEET JA LAITTEET; KELLOT;  

SOITTIMET;  NIIDEN OSAT JA TARVI KKEET  

90 Optiset, valokuvaus-, elokuva-, mittaus-, tarkistus-, tarkkuus-, lääketieteelliset tai 

kirurgiset kojeet ja laitteet; niiden osat ja tarvikkeet 

91 Kellot ja niiden osat 

92 Soittimet; niiden osat ja tarvikkeet 
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XIX jakso 

ASEET JA AMPUMATARVI KKEET; NIIDEN OSAT J A TARVIKKEET  

93 Aseet ja ampumatarvikkeet; niiden osat ja tarvikkeet 

 

XX jakso 

ERINÄISET TAVARAT  

94 Huonekalut; vuoteiden joustinpohjat ja vuodevarusteet, kuten patjat ja tyynyt, sekä niiden 

kaltaiset pehmustetut sisustustavarat; valaisimet ja valaistusvarusteet, muualle 

kuulumattomat; valokilvet ja niiden kaltaiset tavarat; tehdasvalmisteiset rakennukset 

95 Lelut, pelit ja urheiluvälineet; niiden osat ja tarvikkeet 

96 Erinäiset tavarat 

 

XXI jakso 

TAIDETEOKSET, KOKOEL MAESINEET JA ANTIIKK IESINEET  

97 Taideteokset, kokoelmaesineet ja antiikkiesineet 

 

*  

*  *  

 

98 (Varattu sopimuspuolten määräämää erityiskäyttöä varten.) 

99 (Varattu sopimuspuolten määräämää erityiskäyttöä varten.) 

 

_______________ 

 





 

 





 

YTS-1 

HARMONOIDUN JÄRJESTE LMÄN YLEISET TULKINT ASÄÄNNÖT 

Tavarat luokitellaan nimikkeistöön seuraavien periaatteiden mukaisesti: 

 

SÄÄNTÖ 1 

Nimikkeistön jaksojen, ryhmien ja alaryhmien otsikot ovat ainoastaan ohjeellisia; 

oikeudellisesti luokittelu määräytyy nimikkeiden sekä asianomaisten jaksojen tai ryhmien 

huomautusten sanamuodon mukaisesti ja, jollei näistä nimikkeistä ja huomautuksista 

muuta johdu, seuraavien sääntöjen mukaisesti: 

 

SELITYKSIÄ  

I. Kansainvälisen kaupan tavarat esitetään nimikkeistössä järjestelmällisessä muodossa. Se 

ryhmittää tavarat jaksoihin, ryhmiin ja alaryhmiin, joille on annettu kattamiaan 

tavarakategorioita tai -tyyppejä mahdollisimman tarkoin ilmaisevat otsikot. Useissa 

tapauksissa on kuitenkin tavaroiden erilaisuuden ja moninaisuuden vuoksi mahdotonta 

sisällyttää näihin otsikoihin tai erikseen mainita kaikkia tavaroita. 

II. Sääntö 1 vahvistaa sen vuoksi ensiksi, että otsikot ovat ainoastaan ohjeellisia. Tästä 

johtuen niillä ei ole oikeudellista merkitystä luokittelulle. 

III.  1. säännön toisessa osassa sanotaan, että luokittelun määräävät: 

a) nimikkeiden sekä asianomaisten jaksojen tai ryhmien huomautusten sanamuoto, ja 

b) tarpeen vaatiessa ja jollei näistä nimikkeistä ja huomautuksista muuta johdu 

säännöt 2, 3, 4 ja 5. 

IV. Kohdan III a) määräys on itsestään selvä ja monet tavarat luokitellaan turvautumatta 

mihinkään näiden tulkintasääntöjen lisäohjeeseen (esim. elävät hevoset nimikkeeseen 

01.01 ja 30. ryhmän 4 huomautuksessa mainitut farmaseuttiset tavarat nimikkeeseen 

30.06). 

V. Kohdan III b) määräyksessä: 

a) Ilmaisulla "jollei näistä nimikkeistä ja huomautuksista muuta johdu" halutaan tehdä 

täysin selväksi, että nimikkeiden sekä asianomaisen jakson tai ryhmän huomautuksen 

sanamuoto ensi sijassa ratkaisee luokittelun. Niinpä 31 ryhmän huomautuksissa 

määrätään, että määrätyt nimikkeet koskevat vain tiettyjä tavaroita. Tästä johtuen 

näiden nimikkeiden alaa ei voida ulottaa käsittämään tavaroita, jotka muuten 2 b) 

sääntöä soveltaen olisi voitu sijoittaa niihin. 

b) Viittauksella sªªntººn 2 ilmauksessa òsªªnnºt 2, 3, 4 ja 5ò tarkoitetaan, ettª: 

1) epätäydellisenä tai viimeistelemättömänä tullille esitetyt tavarat (esim. polkupyörä 

ilman satulaa ja renkaita), ja 

2) kokoamattomana tai osiinsa purettuna tullille esitetyt tavarat (esim. kokoamaton tai 

osiinsa purettu polkupyörä, kun kaikki sen osat esitetään tullille yhdessä), joiden 

osat voitaisiin luokitella joko omiin nimikkeisiinsä (esim. renkaat ja sisärenkaat) 

tai näiden tavaroiden osina 

luokitellaan kuten nämä tavarat täydellisinä tai valmiina, edellyttäen että säännön 2 

edellytykset täyttyvät eikä nimikkeistä ja huomautuksista muuta johdu.  

 





 

YTS-2 

SÄÄNTÖ 2 

a) Nimikkeessä oleva tavaraa koskeva viittaus tarkoittaa tätä tavaraa myös 

epätäydellisenä tai viimeistelemättömänä, jos sillä tullille esitettäessä on täydellisen 

tai valmiin tavaran olennaiset ominaisuudet. Viittaus tarkoittaa myös tätä tavaraa 

täydellisenä tai valmiina taikka tavaraa, jota edellä olevien määräysten mukaan on 

pidettävä täydellisenä tai valmiina, jos se esitetään tullille kokoamattomana tai 

osiinsa purettuna. 

b) Nimikkeessä oleva ainetta koskeva viittaus tarkoittaa tätä ainetta sellaisenaan tai 

sekoitettuna taikka yhdistettynä muihin aineisiin. Viittaus tiettyä ainetta oleviin 

tavaroihin tarkoittaa tavaroita, jotka ovat kokonaan tai osaksi kyseistä ainetta. 

Useammasta kuin yhdestä aineesta koostuvat tavarat on luokiteltava 3 säännön 

periaatteiden mukaisesti. 

 

SELITYKSIÄ  

SÄÄNTÖ 2 a) 

(Epätäydelliset tai viimeistelemättömät tavarat) 

I. Säännön 2 a) ensimmäinen osa laajentaa tiettyyn tavaraan viittaavan nimikkeen alan 

käsittämään ei ainoastaan täydellisen tavaran vaan myös tämän tavaran epätäydellisenä tai 

viimeistelemättömänä, jos sillä tullille esitettäessä on täydellisen tai valmiin tavaran 

olennaiset ominaisuudet. 

II. Tämän säännön määräyksiä sovelletaan myös teelmiin, ellei niitä ole 

yksityiskohtaisemmin mainittu jossain tietyssä nimikkeessä. Termillä "teelmä" 

tarkoitetaan tavaraa, joka ei ole valmis välittömään käyttöön, jolla on valmiin tavaran tai 

osan likimääräinen muoto tai ääriviivat ja jota, paitsi poikkeustapauksissa, voidaan 

ainoastaan käyttää valmiin tavaran tai osan valmistukseen (esim. pullojen muoviset aihot, 

jotka ovat putkimaisia puolivalmisteita, joiden toinen pää on umpinainen ja toinen, avoin 

pää on kierteitetty kierrekorkilla sulkemista varten, kierteettömäksi jäävä osa on tarkoitettu 

suurennettavaksi haluttuun kokoon ja muotoon). 

Puolivalmisteita, joilla ei vielä ole valmiin tavaran oleellista muotoa (kuten on yleensä 

tankojen, pyörylöiden, putkien yms. laita) ei pidetä "teelminä". 

III.  Mitä tulee I­VI jaksojen nimikkeiden kattamaan alaan, tätä sääntöä ei normaalisti sovelleta 

näiden jaksojen tavaroihin. 

IV. Useita säännön soveltamistapauksia mainitaan jaksojen tai ryhmien yleisohjeissa (esim. 

XVI jakso sekä 61, 62, 86, 87 ja 90 ryhmät). 

 

SÄÄNTÖ 2 a) 

(Kokoamattomina tai osiinsa purettuina tullille esitettävät tavarat) 

V. Säännön 2 a) jälkimmäinen osa määrää, että täydelliset tai valmiit tavarat, jotka esitetään 

tullille kokoamattomina tai osiinsa purettuina, luokitellaan samaan nimikkeeseen kuin 

kokoonpantu tavara. Tavarat esitetään tullille tällä tavoin yleensä milloin se pakkaamis-, 

käsittely- tai kuljetussyistä on välttämätöntä tai kätevämpää. 

VI. Tätä sääntöä sovelletaan myös kokoamattomina tai osiinsa purettuina tullille esitettäviin 

epätäydellisiin tai viimeistelemättömiin tavaroihin, edellyttäen että niitä on pidettävä 

täydellisinä tai valmiina tavaroina tämän säännön ensimmäisen kohdan perusteella. 

 





 

YTS-3 

VII.  Tässä säännössä "kokoamattomina tai osiinsa purettuina tullille esitettävät tavarat" 

tarkoittaa tavaroita, joiden osat kootaan kiinnittämällä ne toisiinsa ruuvien, muttereiden, 

pulttien yms. avulla tai esim. niittaamalla tai hitsaamalla, jos kyseessä on vain 

kokoonpanotoiminta. 

 Tässä yhteydessä ei oteta huomioon kokoonpanomenetelmän monimutkaisuutta. Osia ei 

kuitenkaan saa työstää enempää sitä tarkoitusta varten, että lopullinen tavara saadaan 

valmiiksi. 

 Osat, joita on yli sen määrän mikä tarvitaan täydelliseen tavaran kokoamiseen, luokitellaan 

erikseen. 

VIII.  Tämän säännön soveltamistapauksia mainitaan jaksojen tai ryhmien yleisohjeissa (esim. 

XVI jakso sekä 44, 86, 87 ja 89 ryhmät). 

IX. Mitä tulee I­VI jaksojen nimikkeiden kattamaan alaan, tätä sääntöä ei normaalisti sovelleta 

näiden jaksojen tavaroihin. 

 

SÄÄNTÖ 2 b) 

(Aineiden seokset ja yhdistelmät) 

X. Sääntö 2 b) koskee aineiden seoksia tai yhdistelmiä sekä kahdesta tai useammasta aineesta 

koostuvia tavaroita. Sääntö soveltuu niihin nimikkeisiin, joissa viitataan määrättyyn 

aineeseen (esim. nim. 05.07 ­ norsunluu) sekä nimikkeisiin, joissa viitataan määrättyä 

ainetta oleviin tavaroihin (esim. nim. 45.03 ­ luonnonkorkkitavarat). On huomattava, että 

sääntöä sovelletaan vain, ellei nimikkeistä tai jakson tai ryhmän huomautuksista muuta 

johdu (esim. nim. 15.03 ­ laardiöljy, sekoittamaton). 

 Seokset, jotka ovat sellaisenaan jossain jakson tai ryhmän huomautuksessa tai 

nimiketekstissä kuvattuja valmisteita, luokitellaan 1 säännön mukaisesti. 

XI. Sääntö merkitsee, että jokaista nimikettä, jossa on viittaus johonkin aineeseen, sovelletaan 

myös tähän aineeseen sekoitettuna tai yhdistettynä muihin aineisiin. Sääntö merkitsee niin 

ikään, että jokaista nimikettä, jossa on viittaus tiettyä ainetta oleviin tavaroihin, sovelletaan 

myös tavaroihin, jotka ovat osaksi tätä ainetta. 

XII.  Sääntö ei kuitenkaan laajenna nimikettä käsittämään tavaroita, joiden ei voida katsoa 

vastaavan 1 säännön edellyttämää nimikkeen sanamuotoa; näin on asian laita silloin, kun 

muun aineen lisäys muuttaa nimikkeessä mainittujen tavaroiden luonteen. 

XIII.  Tämän säännön seurauksena aineiden seokset ja yhdistelmät sekä useammasta kuin 

yhdestä aineesta koostuvat tavarat luokitellaan 3 säännön periaatteiden mukaan, jos ne 

voidaan kohdistaa kahteen tai useampaan nimikkeeseen. 

 

SÄÄNTÖ 3 

Jos tavarat 2 säännön b alakohdan mukaan tai muutoin olisi luokiteltava kahteen tai 

useampaan nimikkeeseen, ne luokitellaan seuraavasti: 

a) Tavaran kuvaukseltaan yksityiskohtaisinta nimikettä on sovellettava ennen 

yleisempiä nimikkeitä. Jos kuitenkin kahdessa tai useammassa nimikkeessä kussakin 

tarkoitetaan ainoastaan osaa sekoitettujen tai kokoonpantujen tavaroiden 

sisältämistä aineista tai ainoastaan osaa vähittäismyyntiä varten pakattujen sarjojen 

sisältämistä tavaroista, näitä sekoitetun tai kokoonpannun tavaran nimikkeitä on 

pidettävä yhtä yksityiskohtaisina, vaikka tavara kuvattaisiin jossakin niistä 

täydellisemmin tai täsmällisemmin. 
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b) Jos sekoitettuja, eri aineista koostuvia tai eri tavaroista kokoonpantuja tavaroita ja 

vähittäismyyntiä varten pakattujen sarjojen sisältämiä tavaroita ei voida luokitella 

3 säännön a alakohdan mukaan, ne luokitellaan sen aineen tai tavaran mukaan, joka 

antaa tavaroille niiden olennaisen luonteen, jos tällaista perustetta voidaan soveltaa. 

c) Jos tavaroita ei voida luokitella 3 säännön a tai b alakohdan mukaan, ne luokitellaan 

kyseeseen tulevista nimikkeistä numerojärjestyksessä viimeiseen. 

 

SELITYKSI Ä 

I. Tämä sääntö sisältää kolme menettelyä sellaisten tavaroiden luokittelua varten, jotka 2 b) 

sääntöä soveltaen tai muuten voitaisiin luokitella kahteen tai useampaan nimikkeeseen. 

Näitä menettelyjä sovelletaan siinä järjestyksessä, jossa ne on mainittu säännössä. Siten 

sääntö 3 b) tulee kysymykseen ainoastaan, jos sääntö 3 a) ei tuo ratkaisua 

luokittelukysymykseen. Ellei sääntö 3 a) eikä 3 b) anna mitään ratkaisua, sovelletaan 

sääntöä 3 c). Järjestys on siis: a) yksityiskohtaisin tavarankuvaus, b) olennainen luonne, 

c) nimike, joka on numerojärjestyksessä viimeisenä. 

II. Tätä sääntöä sovelletaan vain, ellei se ole ristiriidassa nimikkeiden sekä jaksojen tai 

ryhmien huomautusten sanamuodon kanssa. Esimerkiksi 97 ryhmän huomautus 4 b) 

edellyttää, että tavarat, jotka vastaavat sekä jossakin nimikkeistä 97.01 ­ 97.05 olevaa 

kuvausta että nimikkeessä 97.06 olevaa kuvausta, luokitellaan johonkin ensiksi mainituista 

nimikkeistä. Tällaiset tavarat luokitellaan 97 ryhmän 4 huomautuksen B-kohdan mukaan 

eikä tämän säännön mukaan. 

SÄÄNTÖ 3 a) 

III.  Ensimmäinen luokittelumenettely on määrätty 3 a) säännössä, jonka mukaan on 

sovellettava nimikettä, jonka tavarankuvaus on yksityiskohtaisin, ennen nimikettä, joissa 

kuvaus on yleisempi. 

IV. Ei ole mahdollista laatia ankaria, kiinteitä sääntöjä, joiden avulla voidaan ratkaista, onko 

nimikkeen kuvaus tavarasta yksityiskohtaisempi kuin toisen, mutta yleisesti voitaneen 

sanoa, että: 

a) kuvaus, joka mainitsee tavaran nimeltä, on yksityiskohtaisempi kuin kuvaus, joka 

mainitsee tavararyhmän (esim. partakoneet sekä hiusten- tai karvanleikkuukoneet 

yhteenrakennetuin sähkömoottorein luokitellaan nimikkeeseen 85.10 eikä 

nimikkeeseen 84.67 käsityövälineinä yhteenrakennetuin sähkömoottorein tai 

nimikkeeseen 85.09 sähkömekaanisina talouskoneina ja -laitteina yhteenrakennetuin 

sähkömoottorein); 

b) jos tavarat vastaavat kuvausta, joka selvemmin yksilöi ne, tämä kuvaus on 

yksityiskohtaisempi kuin kuvaus, jossa yksilöinti on vähemmän täydellinen. 

 Esimerkkejä viimeksi mainitusta tavarakategoriasta ovat 

1. tuftatut tekstiilimatot, jotka ovat tunnistettavissa autoissa käytettäviksi ja joita ei 

luokitella nimikkeeseen 87.08 auton tarvikkeina, vaan nimikkeeseen 57.03, jossa 

ne ovat yksityiskohtaisemmin kuvattuina mattoina 
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2. kehystämätön ja muotoiltu karkaistu tai laminoitu varmuuslasi, joka on 

tunnistettavissa lentokoneissa käytettäväksi ja jota ei luokitella nimikkeeseen 

88.03, nimikkeeseen 88.01 tai 88.02 kuuluvien tavaroiden osana, vaan 

nimikkeeseen 70.07, jossa se on yksityiskohtaisemmin kuvattuna varmuuslasina. 

V. Jos kuitenkin kahdessa tai useammassa nimikkeessä kussakin mainitaan ainoastaan osa 

sekoitettujen tai kokoonpantujen tavaroiden sisältämistä aineista tai ainoastaan osa 

vähittäismyyntiä varten pakattujen sarjojen sisältämistä tavaroista, näitä nimikkeitä 

pidetään yhtä yksityiskohtaisina, vaikka tavarankuvaus jossakin näistä olisi täydellisempi 

tai täsmällisempi kuin muissa. Näissä tapauksissa luokittelu määräytyy 3 b) tai 3 c) 

säännön mukaan. 

SÄÄNTÖ 3 b) 

VI. Tämä toinen menetelmä tarkoittaa ainoastaan 

1. seoksia 

2. eri aineista koostuvia tavaroita 

3. eri osista kokoonpantuja tavaroita 

4. vähittäismyyntiä varten sarjoiksi pakattuja tavaroita. 

Sitä käytetään vain, jos 3 a) sääntöä ei voida soveltaa. 

VII.  Kaikissa näissä tapauksissa tavarat on luokiteltava niin kuin ne koostuisivat siitä aineesta 

tai osasta, joka antaa niille niiden olennaisen luonteen, mikäli tätä kriteeriä voidaan 

soveltaa. 

VIII.  Olennaisen luonteen määrävä tekijä vaihtelee tavaralajin mukaan. Sen voi määrätä esim. 

aineen tai osan laatu, paljous, tilavuus, paino tai arvo tai tavaraan sisältyvän aineen 

merkitys tavaran käytölle. 

IX. Tätä sääntöä sovellettaessa eri osista kokoonpantujen tavaroiden katsotaan tarkoittavan 

paitsi sellaisia tavaroita, joissa osat on kiinnitetty toisiinsa käytännöllisesti katsoen 

erottamattoman kokonaisuuden muodostamiseksi, myös sellaisia, joiden osat ovat 

irrotettavissa, edellyttäen että nämä osat on sovitettu toisiinsa, täydentävät toisiaan ja 

yhdessä muodostavat kokonaisuuden, jota olisi vaikeata myydä erillisinä osina. 

Esimerkkejä viimeksi mainitusta tavarakategoriasta ovat 

1. tuhkakupit, joissa on irroitettava tuhka-astia jalustalla 

2. kotitalouksissa käytettävät maustehyllyt, joissa on erityisesti muotoiltu kehys 

(tavallisesti puuta) sekä tarkoituksenmukainen määrä sopivan muotoisia ja kokoisia 

tyhjiä maustepurkkeja. 

Yleensä näiden yhdistettyjen tavaroiden osat on pakattu yhteiseen päällykseen. 

X. Tätä sääntöä sovellettaessa ilmaisun "vähittäismyyntiä varten sarjoiksi pakatut tavarat" on 

katsottava tarkoittavan tavaroita, jotka täyttävät kaikki seuraavat ehdot: 

a) ne koostuvat vähintään kahdesta erilaisesta, eri nimikkeisiin luokiteltavasta tavarasta. 

Näin ollen esim. kuutta fondyyhaarukkaa ei voida pitää tämän säännön mukaisena 

sarjana; 
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b) ne koostuvat tuotteista tai tavaroista, jotka on pakattu yhteen tiettyä tarvetta varten tai 

jonkun erityisen toiminnan suorittamista varten; 

c) ne on pakattu sellaisella tavalla, että ne soveltuvat myytäväksi suoraan loppukäyttäjälle 

ilman uudelleenpakkausta (esim. laatikoihin, rasioihin tai pohjalevylle).  

 ñVªhittªismyyntiò ei sisªllª sellaisten tuotteiden myyntiª, jotka on tarkoitettu 

jälleenmyyntiin sen jälkeen kun niitä on valmistettu tai käsitelty edelleen, pakattu 

uudelleen tai liitetty tai sisällytetty muihin tuotteisiin. 

Ilmaisu "vähittäismyyntiä varten sarjoiksi pakatut tavarat" kattaa sen vuoksi vain sarjat, 

jotka koostuvat yhdessä käytettäviksi tarkoitetuista yksittäisistä tavaroista, jotka on 

tarkoitettu myytäväksi loppukäyttäjälle. Esimerkiksi erilaiset elintarvikkeet, jotka on 

tarkoitettu käytettäviksi yhdessä valmisruoan tai -aterian valmistukseen ja pakattu yhteen 

ja tarkoitettu ostajan kulutukseen, ovat òvªhittªismyyntiª varten pakattu sarjaò.   

 Esimerkkejä sarjoista, jotka voidaan luokitella 3 b) säännön perusteella, ovat: 

1. a) Sarjat, jotka koostuvat voileivästä, jossa sämpylän sisällä on naudanlihaa, myös 

juuston kera, (nim. 16.02), ja joka on pakattu ranskalaisten perunoiden kanssa 

(nim. 20.04): 

  luokitellaan nimikkeeseen 16.02. 

 b) Sarjat, joiden aineosat on tarkoitettu käytettäviksi yhdessä spagettiaterian 

valmistukseen ja joissa on paketillinen keittämätöntä spagettia (nim. 19.02), 

pussillinen juustoraastetta (nim. 04.06) ja pieni tölkillinen tomaattisosetta 

(nim. 21.03) pakattuina kartonkiin: 

  luokitellaan nimikkeeseen 19.02. 

Tämä sääntö ei kuitenkaan koske tuotelajitelmia, jotka on pakattu yhteen ja joissa on 

esim.: 

­ tölkillinen katkarapuja (nim. 16.05), tölkillinen hanhenmaksaa (nim. 16.02), 

tölkillinen juustoa (nim. 04.06), tölkillinen viipaloitua pekonia (nim. 16.02) ja 

tölkillinen cocktailmakkaraa (nim. 16.01); tai 

­ pullollinen nimikkeen 22.08 väkevää alkoholijuomaa ja pullollinen nimikkeen 

22.04 viiniä. 

Näiden kahden esimerkin ja niiden kaltaisten tuotelajitelmien yksittäiset tavarat 

luokitellaan erikseen asianomaisiin nimikkeisiinsä. Tämä koskee myös esim. 

lasipurkissa olevaa liukenevaa kahvia (nim 21.01), keraamista kuppia (nim. 69.12) ja 

keraamista lautasta (nim. 69.12), jotka on pakattu yhteen kartonkiseen tai pahviseen 

rasiaan vähittäismyyntiä varten.  

2. Kampaussarjat, joissa on sähköllä toimiva hiustenleikkuukone (nim. 85.10), kampa 

(nim. 96.15), sakset (nim. 82.13), harja (nim. 96.03) ja tekstiiliainetta oleva pyyheliina 

(nim. 63.02) pakattuina nahkakoteloon (42.02): 

 luokitellaan nimikkeeseen 85.10. 

3. Piirustusvälinesarjat, joihin kuuluu viivoitin (nim. 90.17), laskulevy (nim. 90.17), 

harppi (nim. 90.17), lyijykynä (nim. 96.09) ja kynänteroitin (nim. 82.14) pakattuina 

muovilevykoteloon (nim. 42.02): 

luokitellaan nimikkeeseen 90.17. 

Edellä mainittujen sarjojen luokittelu määräytyy sen osan tai niiden osien mukaan, 

joiden voidaan katsoa antavan koko sarjalle sen olennaisen luonteen. 
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XI. Tätä sääntöä ei sovelleta tavaroihin, jotka koostuvat erikseen pakatuista aineosista, 

vaikkakin yhteisessä päällyksessä, määrätyssä suhteessa annostettuina esim. juomien 

teollista valmistusta varten. 

SÄÄNTÖ 3 c) 

XII.  Jos tavaroita ei voida luokitella 3 a) tai 3 b) kohdan perusteella, ne luokitellaan 

numerojärjestyksessä viimeiseen niistä nimikkeistä, jotka voivat tulla kysymykseen. 

 

SÄÄNTÖ 4 

Tavarat, joita ei voida luokitella edellä olevien sääntöjen mukaisesti, luokitellaan lähinnä 

samankaltaisten tavaroiden nimikkeeseen. 

 

SELITYKSIÄ  

I. Tämä sääntö koskee tavaroita, joita ei voida luokitella sääntöjä 1-3 noudattaen. Sääntö 

määrää, että tällaiset tavarat on luokiteltava sen nimikkeen mukaan, johon lähinnä 

samankaltaiset tavarat kuuluvat. 

II. Luokitellessa 4 säännön mukaan on välttämätöntä verrata tullille esitettävää tavaraa muihin 

samankaltaisiin tavaroihin, jotta voitaisiin päättää minkä tavaroiden kaltainen se lähinnä 

on. Tullille esitettävä tavara luokitellaan nimikkeeseen, johon lähinnä samankaltaiset 

tavarat kuuluvat. 

III.  Samankaltaisuus tavaroiden välillä voi tietysti riippua monista tekijöistä, kuten 

nimityksestä, laadusta, käytöstä jne. 

 

SÄÄNTÖ 5 

Edellä olevien sääntöjen lisäksi jäljempänä mainittuihin tavaroihin sovelletaan seuraavia 

sääntöjä: 

a) Kameralaukut, soittimien kotelot ja laukut, asekotelot, piirustuskojekotelot, 

kaulakorukotelot ja niiden kaltaiset pitkäaikaiskäyttöön soveltuvat, tiettyä tavaraa 

tai tavaralajitelmaa varten erityisesti muotoillut tai sovitetut säilytysesineet, jotka 

esitetään tullille niiden tavaroiden kanssa, joita varten ne on tarkoitettu, luokitellaan 

kuten nämä tavarat, jos ne tavallisesti myydään näiden tavaroiden kanssa. Tämä 

sääntö ei kuitenkaan koske säilytysesineitä, jotka antavat kokonaisuudelle sen 

olennaisen luonteen; 

b) Jollei 5 säännön a alakohdan määräyksistä muuta johdu, tavaroita sisältävät 

pakkauspäällykset ja pakkausaineet, luokitellaan kuten nämä tavarat, jos niitä 

tavallisesti käytetään tällaisten tavaroiden pakkaamiseen. Tämä määräys ei 

kuitenkaan ole velvoittava, jos pakkauspäällykset tai pakkausaineet selvästi 

soveltuvat toistuvaan käyttöön. 
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SELITYKSIÄ  

SÄÄNTÖ 5 a) 

(Laukut, kotelot, lippaat ja niiden kaltaiset säilytysesineet) 

I. Tämä sääntö koskee ainoastaan säilytysesineitä: 

1. jotka on erityisesti muotoiltu tai sovitettu tiettyä tavaraa tai tavaralajitelmaa varten, ts. 

niiden tulee olla nimenomaan muotoillut sen esineen mukaan, jota varten ne on 

tarkoitettu. Jotkut säilytysesineet ovat sisältämänsä esineen muotoisia; 

2. jotka soveltuvat pitkäaikaiskäyttöön, ts. niiden tulee kestää yhtä kauan kuin esine, jota 

varten ne on tarkoitettu. Näiden säilytysesineiden tehtävänä on myös suojata tavaraa 

kun tätä ei käytetä (esim. kuljetuksen tai varastoinnin aikana). Nämä kriteerit 

mahdollistavat niiden erottamisen yksinkertaisista pakkausista; 

3. jotka esitetään tullille niiden tavaroiden kanssa, jota varten ne on tarkoitettu, myös jos 

tavarat kuljetussyistä on pakattu erikseen. Erikseen tullille esitettäessä säilytysesineet 

luokitellaan omiin nimikkeisiin; 

4. jotka normaalisti myydään tällaisten tavaroiden kanssa; ja 

5. jotka eivät anna kokonaisuudelle sen olennaista luonnetta. 

II. Esimerkkeinä säilytysesineistä, jotka esitetään tullille tavaran kanssa, jota varten ne on 

tarkoitettu, ja jotka on luokiteltava tämän säännön mukaan, mainittakoon: 

1. korurasiat ja -lippaat (nim. 71.13); 

2. sähköpartakoneiden kotelot (nim. 85.10); 

3. kiikarikotelot (nim. 90.05); 

4. soitinkotelot ja -laukut (esim. nim. 92.02); 

5. asekotelot (nim. 93.03). 

III.  Esimerkkejä säilytysesineistä, joihin ei sovelleta tätä sääntöä, ovat mm. teetä sisältävä 

hopeinen teerasia ja makeisia sisältävä keraaminen koristemalja. 

 

SÄÄNTÖ 5 b) 

(Pakkausaineet ja pakkauspäällykset) 

IV. Tätä sääntöä sovelletaan luokitellessa pakkausaineita ja pakkauspäällyksiä, jollaisia 

normaalisti käytetään tullille esitettävän tavaran pakkaamiseen. Tämä sääntö ei kuitenkaan 

ole velvoittava, jos pakkausaineet tai pakkauspäällykset selvästi soveltuvat toistuvaan 

käyttöön, kuten eräät metalliset tynnyrit ja säiliöt rautaa tai terästä tiivistettyjä tai 

nesteytettyjä kaasuja varten. 

V. Tätä sääntöä sovelletaan ellei 5 a) säännöstä muuta johdu. Sen vuoksi 5 a) säännössä 

mainittujen laukkujen, koteloiden ja niiden kaltaisten säilytysesineiden luokittelu tapahtuu 

tuota sääntöä noudattaen. 
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SÄÄNTÖ 6 

Oikeudellisesti tavaroiden luokittelu kunkin nimikkeen alanimikkeisiin määräytyy näiden 

alanimikkeiden ja niiden huomautusten sanamuodon sekä soveltuvin osin edellä olevien 

sääntöjen mukaisesti, ottaen kuitenkin huomioon, että ainoastaan samantasoiset 

alanimikkeet ovat keskenään vertailukelpoisia. Jollei toisin määrätä, tätä sääntöä 

sovellettaessa otetaan huomioon myös kyseisten jaksojen ja ryhmien huomautukset. 

 

SELITYKSIÄ  

I. Edellä olevat säännöt 1­5 koskevat soveltuvin osin luokittelua yhden ja saman nimikkeen 

alanimikkeisiin. 

II. Säännössä 6 tarkoitetaan jäljempänä mainituilla ilmaisuilla seuraavaa: 

a) "samantasoiset alanimikkeet": yksiviivaisia alanimikkeitä (taso 1) tai kaksiviivaisia 

alanimikkeitä (taso 2). 

 Näin ollen kun 3 a) sääntöä sovellettaessa tarkastellaan saman nimikkeen kahden tai 

useamman yksiviivaisen alanimikkeen keskinäistä sopivuutta, niiden 

yksityiskohtaisuus tai samankaltaisuus tietyn tavaran suhteen on määrättävä 

yksinomaan kilpailevien yksiviivaisten alanimikkeiden tekstien perusteella. Kun on 

valittu yksiviivainen alanimike, jossa tavarankuvaus on yksityiskohtaisin, ja kun tuo 

alanimike on jaettu, silloin (ja ainoastaan silloin) kaksiviivaisten alanimikkeiden tekstit 

otetaan huomioon päätettäessä mitä kaksiviivaisista alanimikkeistä tulisi valita; 

b) "jollei toisin määrätä": elleivät jaksojen tai ryhmien huomautukset ole ristiriidassa 

alanimiketekstien tai alanimikehuomautusten kanssa. 

Näin on laita esim. 71. ryhmässä, jossa ryhmähuomautuksen 4 B-kohdassa oleva 

"platinan" määritelmä poikkeaa alanimikehuomautuksessa 2 olevasta määritelmästä. 

Alanimikkeiden 7110.11 ja 7110.19 kohdalla sovelletaan sen vuoksi 

alanimikehuomautusta 2 ja jätetään ryhmähuomautuksen 4 B-kohta huomioon 

ottamatta. 

III.  Kaksiviivaisen alanimikkeen alaa ei saa laajentaa sen yksiviivaisen alanimikkeen alasta, 

johon kaksiviivainen alanimike kuuluu, eikä myöskään yksiviivaisen alanimikkeen alaa 

sen nimikkeen alasta, johon yksiviivainen alanimike kuuluu. 

*  

*  *  

 

 





I  

 I-1 

I Jakso 

 

ELÄVÄT  ELÄIMET JA ELÄINTUOTTEET  

 

Huomautuksia 

1. Jollei toisin määrätä, tässä jaksossa tarkoitetaan maininnalla tietystä eläinsuvusta tai -lajista myös 

saman suvun tai lajin nuoria yksilöitä. 

2. Jollei toisin mªªrªtª, kaikkialla nimikkeistºssª tarkoitetaan maininnalla òkuivatuistaò tuotteista myºs 

dehydratoituja, haihduttamalla kuivattuja tai pakastekuivattuja tuotteita. 
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 I-1-1 

1. Ryhmä 

 

Elävät eläimet 

 

Huomautus 

1. Tähän ryhmään kuuluvat kaikki elävät eläimet, lukuun ottamatta: 

a) nimikkeiden 03.01, 03.06, 03.07 ja 03.08 kaloja, äyriäisiä, nilviäisiä ja muita vedessä eläviä 

selkärangattomia; 

b) mikro-organismiviljelmiä ja muita nimikkeen 30.02 tuotteita; 

c) nimikkeen 95.08 eläimiä 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluvat kaikki ravinnoksi tai muuhun tarkoitukseen tulevat elävät eläimet, 

eivät kuitenkaan: 

1. kalat, äyriäiset, nilviäiset ja muut vedessä elävät selkärangattomat;  

2. mikrobiviljelmät ja muut nimikkeen 30.02 tuotteet;  

3. sirkukseen, eläinnäyttelyyn tai niiden kaltaiseen kiertävään esitykseen kuuluvat eläimet 

(nim. 95.08).  

Kuljetuksen aikana kuolleet eläimet luokitellaan nimikkeisiin 02.01 ­ 02.05, 02.07 tai 02.08, jos ne ovat 

ihmisravinnoksi kelpaavia, syötäviä eläimiä. Muussa tapauksessa ne luokitellaan nimikkeeseen 05.11. 

 

 

 

 





01.01 

 I-0101-1 

01.01 Elävät hevoset, aasit, muulit ja muuliaasit (+) 

 ï hevoset: 

0101.21 ï ï puhdasrotuiset siitoseläimet 

0101.29 ï ï  muut 

0101.30 ï  aasit 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat sekä kesyt hevoset että villihevoset (tammat, oriit, ruunat eli 

valakat, varsat ja ponit), aasit (myös villiaasit), muulit ja muuliaasit.  

Muuli on aasioriin ja hevostamman risteytymä ja muuliaasi hevosoriin ja aasintamman 

risteytymä. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 0101.21 

Alanimikkeessä 0101.21 tarkoitetaan ilmaisulla "puhdasrotuiset siitoseläimet" vain niitä siitoseläimiä, 

jotka asianomaiset kansalliset viranomaiset katsovat puhdasrotuisiksi. 

 

 

 





01.02 

 I-0102-1 

01.02 Elävät nautaeläimet (+) 

 ï nautakarja 

0102.21 ï ï puhdasrotuiset siitoseläimet 

0102.29 ï ï muut 

 ï puhveli: 

0102.31 ï ï puhdasrotuiset siitoseläimet 

0102.39 ï ï muut 

 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikki Bovinae-alaheimon eläimet, niin kesyt kuin villitkin niiden 

käyttötarkoitukseen (kanta, kasvatus, lihotus, siitos, teurastus tms.) katsomatta. Näitä ovat mm.: 

1) Nautakarja:  

 Tähän kuuluvat kaikki Bos-sukuun kuuluvat nautaeläimet, jotka jaetaan neljään alasukuun: 

Bos, Bibos, Novibos ja Poephagus. Näihin kuuluvat mm.:  

 A)  kesynauta (Bos taurus), seebu (Bos indicus) ja vatussihärkä 

 B) aasialaiset Bibos-alasukuun kuuluvat härät, kuten gauri (Bos gaurus), gajaali (Bos 

frontalis) ja bantengi (Bos sondaicus ja Bos javanicus) 

 C)  Poephagus-alasukuun kuuluvat eläimet, kuten tiibetiläinen jakki (Bos grunniens).  

2) Puhveli:  

 Tähän kuuluvat kaikki Bubalus-, Syncherus- ja Bison-sukuun kuuluvat eläimet. Niihin 

kuuluvat mm.: 

 A) Bubalus-sukuun kuuluvat eläimet, kuten vesipuhveli (Bubalus bubalus, Bubalus arni) 

ja sulawesin (Celebesin) anoa eli kääpiöpuhveli (Bubalus depressicornis ja Anoa 

depressicornis) 

 B)  Syncerus-sukuun kuuluvat afrikkalaiset puhvelit, kuten metsäpuhveli (Syncerus nanus) 

ja iso kafferipuhveli (Syncerus caffer) 

 C) Bison-sukuun kuuluvat eläimet, ts. amerikkalainen biisoni (Bison bison) ja 

eurooppalainen visentti (Bison bonasus) 

 D)  òBeefalo" (biisonin tai visentin ja kotieläimenä pidettävän lihanaudan risteytys).     

3) Muut, kuten nelisarviantiloopit (Tetracerus quadricornis), elandit (Taurotragus) ja 

metsäantiloopit (Tragelaphus). 

 

o 

o o 

Alanimikeselityksiä 

Alanimikkeet 0102.21 ja 0102.31 

Alanimikkeissä 0102.21 ja 0102.31 ilmaisulla "puhdasrotuiset siitoseläimet" tarkoitetaan vain niitä 

siitoseläimiä, jotka asianomaiset kansalliset viranomaiset katsovat "puhdasrotuisiksi". 

 





01.03 

 I-0103-1 

01.03 Elävät siat (+) 

0103.10 ï  puhdasrotuiset siitoseläimet 

 ï  muut: 

0103.91 ï ï  paino pienempi kuin 50 kg 

0103.92 ï ï  paino vähintään 50 kg 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat sekä kesyt siat että villisiat (esim. euroopanvillisika eli 

metsäkarju). 

o 

o o 

Alanimikeselityksiä 

Alanimike 0103.10 

Alanimikkeessä 0103.10 ilmaisulla "puhdasrotuiset siitoseläimet" tarkoitetaan vain niitä siitoseläimiä, 

jotka asianomaiset kansalliset viranomaiset katsovat "puhdasrotuisiksi". 

Alanimikkeet 0103.91 ja 0103.92 

Alanimikkeissä 0103.91 ja 0103.92 mainitut painot tarkoittavat yksittäisen eläimen painoa. 





01.04 

 I-0104-1 

01.04 Elävät lampaat ja vuohet 

0104.10 ï  lampaat 

0104.20 ï  vuohet 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kesyt lampaat ja villilampaat (pässit, oinaat, uuhet ja karitsat) 

sekä kesyt vuohet ja vohlat ja villivuohet ja -vohlat. 





01.05 

 I-0105-1 

01.05 Elävä siipikarja eli kanat, ankat, hanhet, kalkkunat ja helmikanat (+) 

 ï  paino enintään 185 g: 

0105.11 ï ï  Gallus domesticus -lajin siipikarja 

0105.12 ï ï  kalkkunat 

0105.13 ï ï  ankat 

0105.14 ï ï    hanhet 

0105.15 ï ï    helmikanat 

0105.94 ï ï  Gallus domesticus -lajin siipikarja 

0105.99 ï ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat vain nimiketekstissä mainitut elävät kesyt linnut. Gallus 

domesticus-lajin kanoihin luetaan myös kananpojat ja salvukukot eli kapuunit. Muut elävät 

linnut (esim. peltopyyt, fasaanit, kyyhkyset, sorsat ja villihanhet) eivät kuulu tähän 

(nim. 01.06). 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimikkeet 0105.11, 0105.12, 0105.13, 0105.14 ja 0105.15 

Alanimikkeissä 0105.11, 0105.12, 0105.13, 0105.14 ja 0105.15 mainitut painot tarkoittavat yksittäisten 

lintujen painoa. 

 





01.06 

 I-0106-1 

01.06 Muut elävät eläimet 

 ï  nisäkkäät: 

0106.11 ï ï  kädelliset 

0106.12 ï ï  valaat, delfiinit ja pyöriäiset (Cetacea-lahkon nisäkkäät); manaatit ja 

merilehmät eli dugongit (Sirenia-lahkon nisäkkäät); hylkeet, 

merileijonat ja mursut (Pinnipedia-alalahkon nisäkkäät) 

0106.13 ï ï kamelit ja muut kamelieläimet (Camelidae) 

0106.14 ï ï kanit ja jänikset 

0106.19 ï ï  muut 

0106.20 ï  matelijat (myös käärmeet ja kilpikonnat) 

 ï  linnut: 

0106.31 ï ï  petolinnut 

0106.32 ï ï  papukaijalinnut (myös papukaijat, undulaatit, arat ja kakadut) 

0106.33 ï ï strutsit; emut (Dromaius novaehollandiae) 

0106.39 ï ï  muut 

 ï     hyönteiset: 

0106.41 ï ï mehiläiset 

0106.49 ï ï muut 

0106.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm. seuraavat elävät kesyt eläimet ja villieläimet: 

A. Nisäkkäät 

1. kädelliset 

2. valaat, delfiinit ja pyöriäiset (Cetacea-lahkon nisäkkäät): manaatit ja merilehmät eli 

dugongit (Sirenia-lahkon nisäkkäät); hylkeet, merileijonat ja mursut (Pinnipedia-

alalahkon nisäkkäät) 

3. muut (esim. porot, kissat, koirat, leijonat, tiikerit, karhut, norsut, kamelit (myös 

dromedaarit), seeprat, kaniinit, jänikset, peurat, antiloopit (muut kuin alaheimoon 

Bovinae kuuluvat), gemssit, ketut, minkit ja muut turkistarhaeläimet). 

B. Matelijat (myös käärmeet ja kilpikonnat)  

C. Linnut  

1. petolinnut 

2. papukaijalinnut (myös papukaijat, undulaatit, arat ja kakadut) 

3. muut (peltopyyt, fasaanit, viiriäiset, lehtokurpat, taivaanvuohet, kyyhkyset, villit 

kanalinnut, peltosirkut, sorsat, villihanhet, mustarastaat ja muut rastaat, kiurut, 

peipposet, tiaiset, kolibrit, riikinkukot, joutsenet ja muut nimikkeessä 01.05 

mainitsemattomat linnut). 

D. Muut , esim. mehiläiset (myös kuljetuslaatikoissa tai -häkeissä tai pesissä) 

E. Muut, esim. sammakot. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu sirkusten, eläinnäyttelyiden tai niiden kaltaisten kiertävien esitysten eläimet (nim. 

95.08). 

______________ 
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2. Ryhmä 

 

Liha ja muut syötävät eläimenosat 

 

Huomautus 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu: 

a) sellaiset tuotteet, jotka mainitaan nimikkeissä 02.01ð02.08 tai 02.10, ihmisravinnoksi 

soveltumattomina; 

b) eläinten suolet, rakot ja vatsat (nimike 05.04) eikä eläimenveri (nimike 05.11 tai 30.02); 

c) eläinrasvat, lukuun ottamatta nimikkeen 02.09 tuotteita (15 ryhmä). 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluvat ihmisravinnoksi soveltuva liha kokoruhoina (so. eläimen ruho, jossa 

pää on mukana tai josta se on poistettu), puoliruhoina (jotka saadaan halkaisemalla kokoruho 

pituussuunnassa), neljännesruhoina, paloina jne., muut ihmisravinnoksi soveltuvat eläimenosat 

sekä kaikkien eläinten (paitsi kalojen, äyriäisten, nilviäisten ja muiden vedessä elävien 

selkärangattomien ­ 3. ryhmä) lihasta ja muista osista valmistettu ihmisravinnoksi soveltuva 

jauho ja jauhe. 

Tähän ryhmään eivät kuulu liha ja muut eläimen osat, jotka ovat ihmisravinnoksi soveltumattomia 

(nim. 05.11). Niin ikään tähän ryhmään eivät kuulu lihasta tai muista eläimenosista valmistetut, 

ihmisravinnoksi soveltumattomat jauhot, jauheet ja pelletit (nim. 23.01). 

Muut eläimenosat kuin liha voidaan yleensä jakaa neljään luokkaan: 

1. pääasiassa ihmisravintona käytettävät (esim. päät ja niiden osat (myös korvat), jalat, 

hännät, sydän, kieli, pallealiha, kuveliha, vatsapaita, kaulat ja kateenkorvat); 

2. yksinomaan farmaseuttisten tuotteiden valmistukseen käytettävät (esim. sappirakot, 

lisämunuaiset ja istukat); 

3. ne, joita voidaan käyttää ihmisravintona tai farmaseuttisten tuotteiden valmistukseen (esim. 

maksa, munuaiset, keuhkot, aivot, haima, perna, selkäydin, munasarjat, kohdut, kivekset, 

utareet, kilpirauhaset ja aivolisäkkeet); 

4. ne, kuten nahat, joita voidaan käyttää ihmisravintona tai muihin tarkoituksiin (esim. 

muokatun nahan valmistukseen). 

Kohdassa 1 tarkoitetut eläimenosat, tuoreet, jäähdytetyt, jäädytetyt, suolatut, suolavedessä, 

kuivatut, tai savustetut, luokitellaan tähän ryhmään, paitsi jos ne ovat ihmisravinnoksi 

soveltumattomia, jolloin ne luokitellaan nimikkeeseen 05.11. 

Kohdassa 2 tarkoitetut eläimen osat kuuluvat tuoreina, jäähdytettyinä, jäädytettyinä tai muulla 

tavalla väliaikaisesti säilöttyinä nimikkeeseen 05.10 ja kuivattuina nimikkeeseen 30.01. 

Kohdassa 3 tarkoitetut eläimenosat luokitellaan seuraavasti: 

a) nimikkeeseen 05.10, kun ne on väliaikaisesti säilötty farmaseuttisten tuotteiden 

valmistusta varten (esim. glyseroliin, asetoniin, alkoholiin, formaldehydiin tai 

natriumboraattiin); 

b) nimikkeeseen 30.01, jos ne ovat kuivattuja; 
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c) 2. ryhmään, jos ne soveltuvat ihmisravinnoksi, mutta nimikkeeseen 05.11, jos ne ovat 

ihmisravinnoksi soveltumattomia. 

Kohdassa 4 mainitut eläimenosat luokitellaan 2. ryhmään, jos ne soveltuvat ihmisravinnoksi, tai 

yleensä nimikkeeseen 05.11 tai 41. ryhmään, jos ne ovat ihmisravinnoksi soveltumattomia. 

Eläinten (muiden kuin kalojen) suolet, rakot ja vatsat, myös syötävät, kuuluvat nimikkeeseen 05.04. 

Erikseen tullattavaksi esitetty eläinrasva ei kuulu tähän ryhmään (15. ryhmä) (paitsi siansilava 

vailla lihaskudosta, sianrasva sekä siipikarjanrasva, sulattamattomat tai muutoin erottamattomat, 

jotka kuuluvat nimikkeeseen 02.09, vaikka ne soveltuisivatkin ainoastaan teollisuuskäyttöön), 

mutta ruhoissa tai lihassa kiinni oleva rasva katsotaan lihan osaksi. 

Tämän ryhmän sekä 16. ryhmän lihan ja muiden eläimenosien erottaminen toisistaan 

Tähän ryhmään kuuluvat ainoastaan seuraavissa muodoissa olevat liha ja muut eläimenosat, 

myös jos ne on kaltattu tai sen kaltaisella tavalla käsitelty, mutta ei kypsennetty: 

1. tuoreina (myös liha ja muut eläimenosat, jotka kuljetuksen ajaksi on väliaikaisesti säilötty 

suolalla); 

2. jäähdytettyinä, ts. jäädyttämättä yleensä noin 0 °C:n lämpötilaan alennettuina; 

3. jäädytettyinä, ts. jäädytettynä tuotteen jäätymispisteen alapuolelle kunnes se on 

kauttaaltaan jäätynyt; 

4. suolattuina, suolavedessä, kuivattuina tai savustettuina. 

Liha ja muut eläimenosat, joihin on kevyesti siroteltu sokeria tai joiden pinnalle on ruiskutettu 

sokerivesiliuos, luokitellaan myös tähän ryhmään. 

Edellä kohdissa 1­4 mainituissa muodoissa oleva liha ja muut eläimenosat kuuluvat tähän 

ryhmään myös proteiineja hajoittavilla entsyymeillä (esim. papaiinilla) mureutettuina tai 

leikattuina, paloiteltuina tai jauhettuina. Lisäksi tähän ryhmään luokitellaan ryhmän eri 

nimikkeisiin kuuluvien tuotteiden sekoitukset tai yhdistelmät (esim. nimikkeen 02.09 

sianrasvaan kääritty nimikkeen 02.07 siipikarjanliha). 

Liha ja muut eläimenosat, jotka eivät kuulu mihinkään tämän ryhmän nimikkeeseen, luokitellaan 

16. ryhmään, esim.: 

a) makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet, raa'at tai kypsennetyt (nim. 16.01); 

b) liha ja muut eläimenosat, joita on millä tavoin tahansa kypsennetty (keitetty vedessä tai höyryssä, 

pariloitu, paistettu tai paahdettu) tai valmistettu tai säilötty muunlaisin kuin tässä ryhmässä 

edellytetyin menetelmin, myös jos ne on ainoastaan kuorrutettu tai päällystetty korppujauhoilla, 

tryffeloitu tai maustettu (esim. pippurilla ja suolalla), kuten myös maksatahnat ja -pasteijat 

(nim. 16.02). 

Tähän ryhmään kuuluvat myös ihmisravinnoksi soveltuvat liha ja muut eläimenosat, 

kypsennetyt tai kypsentämättömät, jauhon tai jauheen muodossa. 
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On huomattava, että tämän ryhmän liha ja muut eläimen osat luokitellaan tähän myös, jos ne 

ovat ilmanpitävissä pakkauksissa (esim. kuivattu liha peltitölkeissä). Useimmiten kuitenkin 

täten pakatut tuotteet on valmistettu tai säilötty muulla tavoin kuin mitä tämän ryhmän 

nimikkeissä edellytetään, ja luokitellaan tämän vuoksi 16 ryhmään. 

Tähän luokitellaan samoin tämän ryhmän liha ja muut eläimen osat (esim. tuore tai jäähdytetty 

naudanliha), jos ne on pakattu suojakaasuun. Suojakaasupakkaamisessa tuotetta ympäröivä ilma 

muunnetaan tai sitä käsitellään (esim. poistamalla tai vähentämällä happipitoisuutta ja 

korvaamalla happi kokonaan tai osittain typellä tai hiilidioksidilla). 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Luullinen  

Ilmaisu òluullinenò tarkoittaa lihaa, jossa kaikki luut ovat paikoillaan sekª lihaa, josta osa luista on 

poistettu (esim. potkaton tai puoliksi luuton kinkku). Tämä ei tarkoita tuotteita, joista luut on poistettu ja 

sen jälkeen lisätty takaisin, jolloin ne eivät enää ole kiinni lihakudoksessa. 

 

 

 

 

 





02.01 

 I-0201-1 

02.01 Naudanliha, tuore tai jäähdytetty 

0201.10 ï  ruhot ja puoliruhot 

0201.20 ï  muut palat, luulliset 

0201.30 ï  luuton liha 

Tähän nimikkeeseen kuuluu nimikkeen 01.02 villien ja kesyjen nautaeläinten tuore tai 

jäähdytetty liha. 





02.02 

 I-0202-1 

02.02 Naudanliha, jäädytetty 

0202.10 ï  ruhot ja puoliruhot 

0202.20 ï  muut palat, luulliset 

0202.30 ï  luuton liha 

Tähän nimikkeeseen kuuluu nimikkeen 01.02 villien ja kesyjen nautaeläinten jäädytetty liha. 

 

 





02.03 

 I-0203-1 

02.03 Sianliha, tuore, jäähdytetty tai jäädytetty 

 ï  tuore tai jäähdytetty: 

0203.11 ï ï  ruhot ja puoliruhot 

0203.12 ï ï  kinkku, lapa ja niiden palat, luulliset 

0203.19 ï ï  muut 

 ï  jäädytetty: 

0203.21 ï ï  ruhot ja puoliruhot 

0203.22 ï ï  kinkku, lapa ja niiden palat, luulliset 

0203.29 ï ï  muu 

Tähän nimikkeeseen kuuluu sekä kesyjen sikojen että villisikojen (esim. metsäkarjun) tuore, 

jäähdytetty tai jäädytetty liha. Nimikkeeseen kuuluvat myös juovikas sianliha (lihaskudosta 

sisältävä silava), sen kaltainen, runsaasti rasvaa sisältävä liha sekä rasva, jossa on lihakerros. 

 

 





02.04 

 I-0204-1 

02.04 Lampaan- ja vuohenliha, tuore, jäähdytetty tai jäädytetty (+) 

0204.10 ï  karitsanruhot ja puoliruhot, tuoreet tai jäähdytetyt 

 ï  muu lampaanliha, tuore tai jäähdytetty: 

0204.21 ï ï  ruhot ja puoliruhot 

0204.22 ï ï  muut palat, luulliset 

0204.23 ï ï  luuton liha 

0204.30 ï  karitsanruhot ja puoliruhot, jäädytetyt 

 ï  muu lampaanliha, jäädytetty: 

0204.41 ï ï  ruhot ja puoliruhot 

0204.42 ï ï  muut palat, luulliset 

0204.43 ï ï  luuton liha 

0204.50 ï  vuohenliha 

Tähän nimikkeeseen kuuluu kesyjen lampaiden ja villilampaiden (pässin, oinaan, uuhen ja 

karitsan) sekä kesyjen vuohien ja vohlien ja villivuohien ja -vohlien tuore, jäähdytetty tai 

jäädytetty liha. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimikkeet 0204.10 ja 0204.30 

Alanimikkeissä 0204.10 ja 0204.30 karitsanlihalla tarkoitetaan enintään 12 kuukauden ikäisestä, 

lammaslajeihin kuuluvasta eläimestä saatua lihaa. Tämä liha on hienosyistä ja -rakenteista, väriltään 

vaaleanpunertavaa-punaista ja ulkonäöltään samettimaista. Ruhon paino ei ylitä 26 kg. 

 





02.05 

 I-0205-1 

02.05 Hevosen-, aasin-, muulin- ja muuliaasinliha, tuore, jäähdytetty tai jäädytetty 

Tähän nimikkeeseen kuuluu elävinä nimikkeeseen 01.01 luokiteltavien eläinten tuore, 

jäähdytetty tai jäädytetty liha. 

 

 





02.06 

 I-0206-1 

02.06 Naudan, sian, lampaan, vuohen, hevosen, aasin, muulin ja muuliaasin muut 

syötävät osat, tuoreet, jäähdytetyt tai jäädytetyt 

0206.10 ï  nautaa, tuoreet tai jäähdytetyt 

 ï  nautaa, jäädytetyt: 

0206.21 ï ï  kieli 

0206.22 ï ï  maksa 

0206.29 ï ï  muut 

0206.30 ï  sikaa, tuoreet tai jäähdytetyt 

 ï  sikaa, jäädytetyt: 

0206.41 ï ï  maksa 

0206.49 ï ï  muut 

0206.80 ï  muut, tuoreet tai jäähdytetyt 

0206.90 ï  muut, jäädytetyt 

Tämän nimikkeen muita syötäviä eläimenosia ovat mm.: päät ja niiden osat (myös korvat), jalat, 

hännät, sydän, utareet, maksa, munuaiset, kateenkorvat, haima, aivot, keuhkot, kaulat, 

pallealiha, kuveliha, perna, kieli, vatsapaita, selkäydin, syötävä nahka, lisääntymiselimet (esim. 

kohdut, munasarjat ja kivekset), kilpirauhaset ja aivolisäkkeet. Muiden eläimenosien kuin lihan 

luokittelussa sovellettavista periaatteista ks. tämän ryhmän yleisohjeita. 

 

 





02.07 

 I-0207-1 

02.07 Nimikkeen 01.05 siipikarjan liha ja muut syötävät osat, tuoreet, jäähdytetyt tai 

jäädytetyt 

 ï  Gallus domesticus -lajin siipikarjaa: 

0207.11 ï ï  paloittelematon, tuore tai jäähdytetty 

0207.12 ï ï  paloittelematon, jäädytetty 

0207.13 ï ï  paloiteltu liha ja muut eläimenosat, tuoreet tai jäähdytetyt 

0207.14 ï ï  paloiteltu liha ja muut eläimenosat, jäädytetyt 

 ï  kalkkunaa: 

0207.24 ï ï  paloittelematon, tuore tai jäähdytetty 

0207.25 ï ï  paloittelematon, jäädytetty 

0207.26 ï ï  paloiteltu liha ja muut eläimenosat, tuoreet tai jäähdytetyt 

0207.27 ï ï  paloiteltu liha ja muut eläimenosat, jäädytetyt 

 ï  ankkaa: 

0207.41 ï ï  paloittelematon, tuore tai jäähdytetty 

0207.42 ï ï  paloittelematon, jäädytetty 

0207.43 ï ï  rasvainen maksa (òfoie grasò), tuore tai jªªhdytetty 

0207.44 ï ï  muu, tuore tai jäähdytetty 

0207.45 ï ï  muu, jäädytetty 

 ī    hanhea: 

0207.51 ī ī paloittelematon, tuore tai jäähdytetty 

0207.52 ī ī paloittelematon, jäädytetty 

0207.53 ī ī rasvainen maksa (òfoie grasò), tuore tai jªªhdytetty 

0207.54 ī ī muu, tuore tai jäähdytetty 

0207.55 ī ī muu, jäädytetty 

0207.60 ī     helmikanaa 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat ainoastaan elävänä nimikkeeseen 01.05 luokiteltavan siipikarjan 

liha ja muut syötävät osat, tuoreet, jäähdytetyt tai jäädytetyt. 

Tärkeimmät kansainvälisessä kaupassa esiintyvät siipikarjasta saadut muut osat kuin liha ovat 

kanan, hanhen ja ankan maksat. Näihin luetaan mm. hanhen ja ankan rasvainen maksa 

("foie gras"), joka eroaa muista maksoista siinä, että ne ovat paljon isompia ja painavampia, 

kiinteämpiä ja rasvaisempia; niiden väri vaihtelee valkeanbeigestä vaaleankastanjaan, kun taas 

muut maksat yleensä ovat tumman- tai vaaleanpunaisia. 

 

 

 

 





02.08 

 I-0208-1 

02.08 Muu liha ja muut syötävät eläimenosat, tuoreet, jäähdytetyt tai jäädytetyt 

0208.10 ï  kania tai jänistä 

0208.30 ï  kädellistä nisäkästä 

0208.40 ï  valasta, delfiiniä ja pyöriäistä (Cetacea-lahkon nisäkästä); manaattia ja 

merilehmää eli dugongia (Sirenia-lahkon nisäkästä); hyljettä, 

merileijonaa ja mursua (Pinnipedia-alalahkon nisäkästä) 

0208.50 ï  matelijaa (myös käärmettä ja kilpikonnaa) 

0208.60 ï    kamelia ja muuta kamelieläintä (Camelidae) 

0208.90 ï  muuta 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat nimikkeeseen 01.06 luokiteltavien eläinten (esim. kanin, 

jäniksen, sammakon, poron, majavan, valaan ja merikilpikonnan) liha ja muut syötävät osat, 

edellyttäen että ne ovat ihmisravinnoksi soveltuvia. 
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02.09 Siansilava vailla lihaskudosta, sianrasva sekä siipikarjanrasva, sulattamattomat 

tai muutoin erottamattomat, tuoreet, jäähdytetyt, jäädytetyt, suolatut, 

suolavedessä, kuivatut tai savustetut  

0209.10 ï  sikaa 

0209.90 ï  muut 

Tämän nimikkeen sianrasvalla tarkoitetaan ainoastaan lihaskudosta sisältämätöntä rasvaa; 

tällainen rasva kuuluu tähän myös, jos se soveltuu vain teollisuuskäyttöön. Liha tavallisesti 

sellaisenaan syötävissä muodoissa ei kuulu tähän (tapauskohtaisesti nim. 02.03 tai 02.10, esim. 

juovikas sianliha ja sen kaltainen, runsaasti rasvaa sisältävä liha sekä rasva, jossa on lihakerros). 

Tähän nimikkeeseen kuuluu erityisesti sian sisälmysten ympärillä oleva rasva, joka sulatettuna 

tai muutoin erotettuna luokitellaan nimikkeeseen 15.01. 

Sulattamaton tai muutoin erottamaton siipikarjan rasva (esim. hanhen rasva) kuuluu samoin 

tähän nimikkeeseen. Sulatettuna tai muutoin erotettuna se ei kuulu tähän nimikkeeseen 

(nim. 15.01). 

Merinisäkkäiden rasva ei kuulu tähän nimikkeeseen (15. ryhmä). 

 

 





                                                                                                                     02.10 
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02.10 Liha ja muut syötävät eläimenosat, suolatut, suolavedessä, kuivatut tai savustetut; 

lihasta tai muista eläimenosista valmistettu syötävä jauho ja jauhe 

 ï  sianliha: 

0210.11 ï ï  kinkku, lapa ja niiden palat, luulliset 

0210.12 ï ï  kylki ja kuve (lihaskudosta sisältävä silava) sekä niiden palat 

0210.19 ï ï  muut 

0210.20 ï  naudanliha 

 ï  muut, myös lihasta tai muista eläimenosista valmistettu syötävä jauho ja 

jauhe: 

0210.91 ï ï  kädellistä nisäkästä 

0210.92 ï ï  valasta, delfiiniä ja pyöriäistä (Cetacea-lahkon nisäkästä); manaattia ja 

merilehmää eli dugongia (Sirenia-lahkon nisäkästä); hyljettä, 

merileijonaa ja mursua (Pinnipedia-alalahkon nisäkästä)  

0210.93 ï ï  matelijaa (myös käärmettä ja kilpikonnaa) 

0210.99 ï ï  muu 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikenlainen liha ja muut syötävät eläimenosat, jotka on 

valmistettu nimikkeessä kuvatulla tavalla, muut kuin  siansilava vailla lihaskudosta, sianrasva 

sekä siipikarjanrasva, sulattamattomat tai muutoin erottamattomat (nim. 02.09). Nimikkeeseen 

kuuluvat myös juovikas sianliha ja sen kaltainen, runsaasti rasvaa sisältävä liha sekä rasva, jossa 

on lihakerros, edellyttäen että ne on valmistettu nimikkeessä kuvatulla tavalla. 

Suolattu, kuivattu (myös dehydratoitu tai pakastekuivattu) tai savustettu liha (esim. pekoni, 

kinkku ja lapa) luokitellaan tähän nimikkeeseen, myös jos se on suljettu suoleen, vatsaan, 

rakkoon, nahkaan tai niiden kaltaiseen kuoreen (luonnolliseen tai keinotekoiseen), edellyttäen 

ettei sitä aikaisemmin ole hakkaamalla tai jauhamalla hienonnettu tai yhdistetty muihin 

aineksiin (nim. 16.01). 

Lihasta tai muista eläimenosista valmistetut syötävät jauhot ja jauheet kuuluvat myös tähän 

nimikkeeseen; lihasta tai muista eläimenosista valmistetut, ihmisravinnoksi kelpaamattomat 

(mutta esim. eläinrehuksi soveltuvat) jauhot ja jauheet eivät kuulu tähän nimikkeeseen 

(nim. 23.01). 

Nimikkeen 02.06 selitykset koskevat soveltuvin osin tämän nimikkeen muita syötäviä 

eläimenosia. 

_______________ 
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3. Ryhmä 

 

Kalat sekä äyriäiset, nilviäiset ja muut vedessä elävät selkärangattomat 

 

Huomautuksia 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu: 

a) nimikkeen 01.06 nisäkkäät; 

b) nimikkeen 01.06 nisäkkäiden liha (nimike 02.08 tai 02.10); 

c) kuolleet kalat (mukaan lukien niiden maksa, mäti ja maiti), äyriäiset, nilviäiset ja muut vedessä 

elävät selkärangattomat, jotka joko lajinsa tai kuntonsa puolesta ovat ihmisravinnoksi 

soveltumattomia (5 ryhmä); kalasta tai äyriäisistä, nilviäisistä tai muista vedessä elävistä 

selkärangattomista valmistetut ihmisravinnoksi soveltumattomat jauhot, jauheet ja pelletit 

(nimike 23.01); 

d) kaviaari ja kalanmädistä valmistetut kaviaarinkorvikkeet (nimike 16.04). 

2. Tªssª ryhmªssª tarkoitetaan ilmaisulla òpelletitò tuotteita, jotka on puristettu yhteen joko sellaisinaan 

tai lisäämällä pieni määrä sideainetta. 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluvat kaikenlaiset kalat, äyriäiset, nilviäiset ja muut vedessä elävät 

selkärangattomat, elävinä tai kuolleina, jotka esitetään tullattavaksi välittömään kulutukseen tai 

teollisuustarkoituksiin (säilöntään jne.), kalanviljelyyn, akvaarioihin jne., lukuun ottamatta 

kuolleita kaloja (sekä niiden maksoja, mätiä ja maitia), äyriäisiä, nilviäisiä ja muita vedessä 

eläviä selkärangattomia, jotka joko lajinsa tai kuntonsa puolesta ovat ihmisravinnoksi 

soveltumattomia (5. ryhmä). 

Termillä "jäähdytetty" tarkoitetaan, että tuotteen lämpötilaa on alennettu, yleensä noin 0 °C:een, 

ilman että tuote on jäätynyt. Ilmaisulla jäädytetty tarkoitetaan, että tuote on "jäädytetty" 

jäätymispisteen alapuolelle kunnes se on kauttaaltaan jäätynyt. 

Tähän ryhmään kuuluu myös syötävä kalanmäti ja -maiti, valmistamaton ja säilömätön tai 

ainoastaan tämän ryhmän sallimilla menetelmillä valmistettu. Muulla tavalla valmistettu tai 

säilötty syötävä mäti ja maiti, tai kaviaarina tai kaviaarin korvikkeena välittömään kulutukseen 

soveltuva, luokitellaan nimikkeeseen 16.04. 

Tämän ryhmän tavaroiden ja 16. ryhmän tavaroiden erottaminen toisistaan 

Kalat (myös niiden maksa, mäti ja maiti), äyriäiset, nilviäiset ja muut vedessä elävät 

selkärangattomat kuuluvat tähän ryhmään vain nimikkeissä mainituissa muodoissa. Näillä 

edellytyksillä ne luokitellaan tähän ryhmään myös leikattuina, paloiteltuina, jauhettuina jne. 

Lisäksi tähän ryhmään luokitellaan ryhmän eri nimikkeisiin kuuluvien tuotteiden sekoitukset tai 

yhdistelmät (esim. nimikkeiden 03.02ï03.04 kala yhdistettynä nimikkeen 03.06 äyriäisiin). 
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Toisaalta kala, äyriäiset, nilviäiset ja muut vedessä elävät selkärangattomat luokitellaan 

16. ryhmään, jos ne on kypsennetty tai muutoin valmistettu tai säilötty tavalla, jota ei edellytetä 

tässä ryhmässä (esim. pelkästään kuorrutettu tai korppujauholla päällystetty kalafilee, keitetty 

kala). On kuitenkin huomattava, että savustettu kala ja savustetut äyriäiset, nilviäiset ja muut 

vedessä elävät selkärangattomat, jotka voivat olla kuumakäsitelty joko savustamisen aikana tai 

sitä ennen, sekä äyriäiset kuorineen, ainoastaan höyryssä tai vedessä keitetyt, kuuluvat edelleen 

nimikkeeseen 03.05, 03.06, 03.07 tai vastaavasti 03.08. Myös nilviäiset, jotka on vain kaltattu 

tai muulla tavoin pikakuumennettu (joka ei sisällä varsinaista kypsentämistä), mikä on 

välttämätöntä kuoren avaamiseksi tai säilyvyyden parantamiseksi ennen niiden kuljetusta tai 

jäädyttämistä, luokitellaan tähän ryhmään. Keitetystä kalasta, keitetyistä äyriäisistä, nilviäisistä 

ja muista vedessä elävistä selkärangattomista valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit luokitellaan 

edelleen nimikkeeseen 03.05, 03.06, 03.07 tai 03.08. 

On myös huomattava, että tämän ryhmän kalat, äyriäiset, nilviäiset ja muut vedessä elävät 

selkärangattomat luokitellaan tähän myös, jos ne ovat ilmanpitävissä pakkauksissa (esim. 

savustettu lohi peltitölkeissä). Useimmiten kuitenkin tällä tavalla pakatut tuotteet on valmistettu 

tai säilötty muulla tavoin kuin mitä tämän ryhmän nimikkeissä edellytetään, ja siitä johtuen ne 

luokitellaan 16. ryhmään. 

Tähän luokitellaan samoin tämän ryhmän kalat sekä äyriäiset, nilviäiset ja muut vedessä elävät 

selkärangattomat (esim. tuore tai jäähdytetty kala), jos ne on pakattu suojakaasuun. 

Suojakaasupakkaamisessa tuotetta ympäröivä ilma muunnetaan tai sitä käsitellään (esim. 

poistamalla tai vähentämällä happipitoisuutta ja korvaamalla happi kokonaan tai osittain typellä 

tai hiilidioksidilla). 

Edellä mainittujen poikkeusten lisäksi tähän ryhmään eivät myöskään kuulu 

a) nimikkeen 01.06 nisäkkäät 

b) nimikkeen 01.06 nisäkkäiden liha (nim. 02.08 tai 02.10) 

c) kalanjätteet ja syötäväksi soveltumaton mäti (esim. kalansyöttinä käytettävä suolattu turskanmäti) 

(nim. 05.11) 

d) kalasta, äyriäisistä, nilviäisistä tai muista vedessä elävistä selkärangattomista valmistetut 

ihmisravinnoksi soveltumattomat jauhot, jauheet ja pelletit (nim. 23.01). 

 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimikkeet 0305.10, 0306.19, 0306.39, 0306.99, 0307.91, 0307.92, 0307.99 ja 0308.90 

Nimikkeissä 03.05, 03.06, 03.07 ja 03.08 ihmisravinnoksi soveltuvat jauhot, jauheet ja pelletit 

luokitellaan soveltuvaan alanimikkeeseen 0305.10, 0306.19, 0306.39, 0306.99, 0307.91, 0307.92, 

0307.99 tai 0308.90. 

 

 

 



03.01 

 I-0301-1 

03.01 Elävät kalat (+) 

 ï  akvaariokalat: 

0301.11 ï ï  makean veden 

0301.19 ï ï  muut 

0301.91 ï ï  taimenet (Salmo trutta, Oncorhynchus gilae), kirjolohi (Oncorhynchus 

mykiss), punakurkkulohi (Oncorhynchus clarki), kultalohi 

(Oncorhynchus aguabonita), Oncorhynchus apache ja Oncorhynchus 

chrysogaster 

0301.92 ï ï  ankeriaat (Anguilla spp.) 

0301.93 ï ï  karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., Ctenopharyngodon idellus, 

Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., Mylopharyngodon piceus, 

Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, Leptobarbus hoeveni, 

Megalobrama spp.) 

0301.94 ï ï  Thunnus thynnus- ja Thunnus orientalis -lajin tonnikala 

0301.95 ï ï  eteläntonnikala (Thunnus maccoyii) 

0301.99 ï ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikki elävät kalat niiden käyttötarkoitukseen katsomatta (esim. 

akvaariokalat). 

Tämän nimikkeen kalat kuljetetaan tavallisesti sopivissa säiliöissä (esim. akvaarioissa tai 

kalasäiliöissä), joissa ne voidaan pitää hengissä niiden luonnollista ympäristöä vastaavissa 

oloissa. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 0301.11 ja 0301.19 

Ilmaisulla "akvaariokalat" tarkoitetaan eläviä kaloja, joita värinsä tai muotonsa vuoksi normaalisti 

käytetään koristetarkoituksiin, etenkin akvaarioissa. 

 

 





03.02 

 I-0302-1 

03.02 Tuore tai jäähdytetty kala, ei kuitenkaan kalafileet eikä muu nimikkeen 03.04 

kalanliha (+) 

 ï  lohikalat (Salmonidae), ei kuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 ï 0302.99 

syötävät kalanosat: 

0302.11 ï ï  taimenet (Salmo trutta, Oncorhynchus gilae), kirjolohi (Oncorhynchus 

mykiss), punakurkkulohi (Oncorhynchus clarki), kultalohi 

(Oncorhynchus aguabonita), Oncorhynchus apache ja Oncorhynchus 

chrysogaster 

0302.13 ï ï  tyynenmerenlohet (Oncorhynchus nerka, Oncorhynchus gorbuscha, 

Oncorhynchus keta, Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus 

kisutch, Oncorhynchus masou ja Oncorhynchus rhodurus)  

0302.14 ï ï merilohi (Salmo salar) ja tonavanjokilohi (Hucho hucho) 

0302.19 ï ï  muut 

 ï  kampelakalat (Pleuronectidae, Bothidae, Cynoglossidae, Soleidae, 

Scophthalmidae ja Citharidae), ei kuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 ï 

0302.99 syötävät kalanosat: 

0302.21 ï ï  pallakset (Reinhardtius hippoglossoides, Hippoglossus hippoglossus, 

Hippoglossus stenolepis) 

0302.22 ï ï  punakampela (Pleuronectes platessa) 

0302.23 ï ï  kielikampelat eli merianturat (Solea spp.) 

0302.24 ï ï piikkikampela (Psetta maxima) 

0302.29 ï ï  muut 

 ï  tonnikalat (Thunnus spp.) ja boniitti (Euthynnus (Katsuwonus) pelamis), 

ei kuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 ï 0302.99 syötävät kalanosat: 

0302.31 ï ï  valkotonnikala (Thunnus alalunga) 

0302.32 ï ï  keltaevätonnikala (Thunnus albacares) 

0302.33 ï ï  boniitti 

0302.34 ï ï  isosilmätonnikala (Thunnus obesus) 

0302.35 ï ï  Thunnus thynnus- ja Thunnus orientalis -lajin tonnikala 

0302.36 ï ï  eteläntonnikala (Thunnus maccoyii) 

0302.39 ï ï  muut 



03.02 
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 ï   silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii), sardellit (Engraulis 

spp.), sardiinit (Sardina pilchardus, Sardinops spp.), Sardinella spp., 

kilohaili (Sprattus sprattus), makrillit (Scomber scombrus, Scomber 

australasicus, Scomber japonicus), Rastrelliger-suvun makrillit, 

Scomberomorus-suvun makrillit, perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli 

(Trachurus spp.), Caranx-suvun piikkimakrillit, oka-ahven 

(Rachycentron canadum), hopeavoikalat (Pampus spp.), saira 

(Cololabis saira), Decapterus-suvun makrillit, villakuore (Mallotus 

villosus), miekkakala (Xiphias gladius), kiilaboniitti (Euthynnus 

affinis), boniitit ja sardat (Sarda spp.), marliinit ja purjekalat 

(Istiophoridae-heimo) ei kuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 ï 0302.99 

syötävät kalanosat: 

0302.41 ï ï   silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii) 

0302.42 ï ï  sardellit (Engraulis spp.) 

0302.43 ï ï  sardiinit (Sardina pilchardus, Sardinops spp.), Sardinella spp., kilohaili  

(Sprattus sprattus) 

0302.44 ï ï  makrillit (Scomber scombrus, Scomber australasicus, Scomber   

japonicus) 

0302.45 ï ï perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli (Trachurus spp.) 

0302.46 ï ï oka-ahven (Rachycentron canadum) 

0302.47 ï ï miekkakala (Xiphias gladius) 

0302.49 ï ï muut 

 ī Bregmacerotidae-, Euclichthyidae-, Gadidae-, Macrouridae-, 

Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon 

kuuluvat kalat, ei kuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 ï 0302.99 syötävät 

kalanosat: 

0302.51 ï ï  turskat (Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus) 

0302.52 ï ï kolja (Melanogrammus aeglefinus) 

0302.53 ï ï seiti (Pollachius virens) 

0302.54 ï ï kummeliturskat (Merluccius spp.) ja suomuturskat (Urophycis spp.) 

0302.55 ï ï alaskanseiti (Theragra chalcogramma) 

0302.56 ï ï mustakitaturskat (Micromesistius poutassou, Micromesistius australis) 

0302.59 ï ï muut 

 ī tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., 

Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., 

Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., 

Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, 

Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.), 

niilinahven (Lates niloticus) ja käärmeenpääkalat (Channa spp.), ei 

kuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 ï 0302.99 syötävät kalanosat: 

0302.71 ï ï tilapiat (Oreochromis spp.) 

0302.72 ï ï merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., Clarias spp., Ictalurus spp.) 
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0302.73 ï ï  karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., Ctenopharyngodon idellus, 

Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., Mylopharyngodon piceus, 

Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, Leptobarbus hoeveni, 

Megalobrama spp.) 

0302.74 ï ï ankeriaat (Anguilla spp.) 

0302.79 ï ï muut 

 ï  muut kalat, ei kuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 ï 0302.99 syötävät 

kalanosat: 

0302.81 ï ï haikalat 

0302.82 ï ï rauskut (Rajidae) 

0302.83 ï ï antarktiset ahvenet (Dissostichus spp.) 

0302.84 ï ï meribassi (Dicentrarchus spp.) 

0302.85 ï ï hammasahvenet (Sparidae) 

0302.89 ï ï muut 

 ï  maksa, mäti ja maiti sekä kalojen evät, päät, pyrstöt, uimarakot ja muut 

syötävät kalanosat: 

0302.91 ï ï maksa, mäti ja maiti 

0302.92 ï ï hain evät 

0302.99 ï ï muut   

 

Tämän nimikkeen tuore tai jäähdytetty kala voi olla kokonaisena, päättömänä tai perattuna tai 

ruotoja tai rustoa sisältävinä paloina. Nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu kalafileet eikä 

muu nimikkeen 03.04 kalanliha. Kala voi olla väliaikaisen säilymisen vuoksi kuljetuksen ajaksi 

pakattu suolan tai jäiden kanssa tai pinnaltaan ruiskutettu suolavedellä. 

Kala, joka on lievästi sokeroitu tai pakattu muutaman laakerinlehden kanssa, kuuluu myös tähän 

nimikkeeseen. 

Tähän nimikkeeseen luokitellaan myös kalasta erotetut syötävät kalanosat (esim. nahat, pyrstöt, 

uimarakot, päät ja päiden puolikkaat [myös jos niissä on aivot, posket, kielet, silmät, leuat tai 

huulet], vatsat, evät, kielet) sekä maksa, mäti ja maiti, tuore tai jäähdytetty. 

 

o 

o o 

 

Alanimikeselitys 

Alanimike 0302.92 

Ilmaisulla ñhain evªtò tarkoitetaan alanimikeessä 0302.92 hain selkä-, rinta-, vatsa- ja peräevää ja pyrstön 

alaosaa (pyrstöevä). Hain pyrstön yläosaa ei kuitenkaan pidetä hain evänä.  
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03.03 Jäädytetty kala, ei kuitenkaan kalafileet eikä muu nimikkeen 03.04 kalanliha (+) 

 ï  lohikalat (Salmonidae), ei kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91 ï 0303.99 

syötävät kalanosat: 

0303.11 ï ï  punalohi (intiaanilohi) (Oncorhynchus nerka) 

0303.12 ï ï  muut tyynenmerenlohet (Oncorhynchus gorbuscha, Oncorhynchus 

keta, Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus kisutch, 

Oncorhynchus masou ja Oncorhynchus rhodurus) 

0303.13 ï ï merilohi (Salmo salar) ja tonavanjokilohi (Hucho hucho) 

0303.14 ï ï  taimenet (Salmo trutta, Oncorhynchus gilae), kirjolohi (Oncorhynchus 

mykiss), punakurkkulohi (Oncorhynchus clarki), kultalohi 

(Oncorhynchus aguabonita), Oncorhynchus apache ja Onchorhynchus 

chrysogaster 

0303.19 ï ï  muut 

 ī tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., 

Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., 

Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., 

Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, 

Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.), 

niilinahven (Lates niloticus) ja käärmeenpääkalat (Channa spp.), ei 

kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91 ï 0303.99 syötävät kalanosat: 

0303.23 ï ï tilapiat (Oreochromis spp.) 

0303.24 ï ï merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., Clarias spp., Ictalurus spp.) 

0303.25 ï ï karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., Ctenopharyngodon idellus, 

Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., Mylopharyngodon piceus, 

Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, Leptobarbus hoeveni, 

Megalobrama spp.) 

0303.26 ï ï ankeriaat (Anguilla spp.) 

0303.29 ï ï  muut 

 ï  kampelakalat (Pleuronectidae, Bothidae, Cynoglossidae, Soleidae, 

Scophthalmidae ja Citharidae), ei kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91 ï 

0303.99 syötävät kalanosat: 

0303.31 ï ï  pallakset (Reinhardtius hippoglossoides, Hippoglossus hippoglossus, 

Hippoglossus stenolepis) 

0303.32 ï ï  punakampela (Pleuronectes platessa) 

0303.33 ï ï  kielikampelat eli merianturat (Solea spp.) 

0303.34 ï ï  piikkikampelat (Psetta maxima) 

0303.39 ï ï  muut 
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 ï  tonnikalat (Thunnus spp.) ja boniitti (Euthynnus (Katsuwonus) pelamis), 

ei kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91 ï 0303.99 syötävät kalanosat: 

0303.41 ï ï  valkotonnikala (Thunnus alalunga) 

0303.42 ï ï  keltaevätonnikala (Thunnus albacares) 

0303.43 ï ï  boniitti 

0303.44 ï ï  isosilmätonnikala (Thunnus obesus) 

0303.45 ï ï  Thunnus thynnus- ja Thunnus orientalis -lajin tonnikala 

0303.46 ï ï  eteläntonnikala (Thunnus maccoyii) 

0303.49 ï ï  muut 

 ï  silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii), sardellit (Engraulis 

spp.), sardiinit (Sardina pilchardus, Sardinops spp.), Sardinella spp., 

kilohaili (Sprattus sprattus), makrillit (Scomber scombrus, Scomber 

australasicus, Scomber japonicus), Rastrelliger-suvun makrillit, 

Scomberomorus-suvun makrillit, perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli 

(Trachurus spp.), Caranx-suvun piikkimakrillit, oka-ahven (Rachycentron 

canadum), hopeavoikalat (Pampus spp.), saira (Cololabis saira), 

Decapterus-suvun makrillit, villakuore (Mallotus villosus), miekkakala 

(Xiphias gladius), kiilaboniitti (Euthynnus affinis), boniitit ja sardat 

(Sarda spp.), marliinit ja purjekalat (Istiophoridae-heimo) ei kuitenkaan 

alanimikkeiden 0303.91 ï 0303.99 syötävät kalanosat: 

0303.51 ï ï  silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii) 

0303.53 ï ï sardiinit (Sardina pilchardus, Sardinops spp.), Sardinella spp., kilohaili 

(Sprattus sprattus) 

0303.54 ï ï  makrillit (Scomber scombrus, Scomber australasicus, Scomber 

japonicus) 

0303.55 ï ï  perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli (Trachurus spp.) 

0303.56 ï ï  oka-ahven (Rachycentron canadum) 

0303.57 ï ï  miekkakala (Xiphias gladius) 

0303.59 ï ï  muut 

 ī Bregmacerotidae-, Euclichthyidae-, Gadidae-, Macrouridae-, 

Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon 

kuuluvat kalat, ei kuitenkaan ei kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91 ï 

0303.99 syötävät kalanosat: 

0303.63 ï ï  turskat (Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus) 

0303.64 ï ï     kolja (Melanogrammus aeglefinus) 

0303.65 ï ï  seiti (Pollachius virens) 

0303.66 ï ï  kummeliturskat (Merluccius spp.) ja suomuturskat (Urophycis spp.) 

0303.67 ï ï  alaskanseiti (Theragra chalcogramma) 

0303.68 ï ï  mustakitaturskat (Micromesistius poutassou, Micromesistius australis) 

0303.69 ï ï  muut 
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 ī muut kalat, ei kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91 ï 0303.99 syötävät 

kalanosat: 

0303.81 ï ï  haikalat 

0303.82 ï ï  rauskut (Rajidae) 

0303.83 ï ï  antarktiset ahvenet (Dissostichus spp.) 

0303.84 ï ï  meribassit (Dicentrarchus spp.) 

0303.89 ï ï  muut 

0303.90 ī maksa, mäti ja maiti, kalojen evät, päät, pyrstöt, uimarakot ja muut 

syötävät kalanosat: 

0303.91 ï ï  maksa, mäti ja maiti 

0303.92 ï ï  hain evät 

0303.99 ï ï  muut 

 

Nimikkeen 03.02 selitykset koskevat soveltuvin osin myös tämän nimikkeen tuotteita. 

 

o 

o o 

 

Alanimikeselitys 

Alanimike 0303.92 

Alanimikkeen 0302.92 alanimikeselitys koskee soveltuvin osin tämän alanimikkeen tuotteita.  

 

 

 





03.04 
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03.04 Kalafileet ja muu kalanliha (myös murskeena tai jauhettuna), tuoreet, jäähdytetyt 

tai jäädytetyt 

 ï  tilapian (Oreochromis spp.), merikissan (Pangasius spp., Silurus spp., 

Clarias spp., Ictalurus spp.), karpin (Cyprinus spp., Carassius spp., 

Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., 

Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, 

Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaan (Anguilla spp.), 

niilinahvenen (Lates niloticus) ja käärmeenpääkalan (Channa spp.) 

tuoreet tai jäähdytetyt fileet: 

0304.31 ï ï  tilapiat (Oreochromis spp.) 

0304.32 ï ï  merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., Clarias spp., Ictalurus spp.) 

0304.33 ï ï  niilinahven (Lates niloticus) 

0304.39 - - muut 

 ï  muiden kalojen tuoreet tai jäähdytetyt fileet: 

0304.41 ï ï  tyynenmerenlohet (Oncorhynchus nerka, Oncorhynchus gorbuscha, 

Oncorhynchus keta, Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus 

kisutch, Oncorhynchus masou ja Oncorhynchus rhodurus), merilohi 

(Salmo salar) ja tonavanjokilohi (Hucho hucho) 

0304.42 ï ï  taimenet (Salmo trutta, Oncorhynchus gilae), kirjolohi (Oncorhynchus 

mykiss), punakurkkulohi (Oncorhynchus clarki), kultalohi 

(Oncorhynchus aguabonita), Oncorhynchus apache ja Onchorhynchus 

chrysogaster 

0304.43 ï ï  kampelakalat (Pleuronectidae, Bothidae, Cynoglossidae, Soleidae, 

Scophthalmidae ja Citharidae) 

0304.44 ï ï  Bregmacerotidae-, Euclichthyidae-, Gadidae-, Macrouridae-, 

Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon 

kuuluvat kalat 

0304.45 ï ï  miekkakala (Xiphias gladius) 

0304.46 ï ï  antarktiset ahvenet (Dissostichus spp.) 

0304.47 ï ï  haikalat 

0304.48 ï ï  rauskut (Rajidae) 

0304.49 ï ï  muut 

 ī  muut, tuoreet tai jäähdytetyt: 

0304.51 ï ï  tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., 

Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., 

Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., 

Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, 

Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.), 

niilinahven (Lates niloticus) ja käärmeenpääkalat (Channa spp.) 

0304.52 ï ï  lohikalat 

0304.53 ï ï  Bregmacerotidae-, Euclichthyidae-, Gadidae-, Macrouridae-, 

Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon 

kuuluvat kalat 

0304.54 ï ï  miekkakala (Xiphias gladius) 
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0304.55 ï ï  antarktiset ahvenet (Dissostichus spp.) 

0304.56 ï ï  haikalat 

0304.57 ï ï  rauskut (Rajidae) 

0304.59 ï ï  muut 

 ï  tilapian (Oreochromis spp.), merikissan (Pangasius spp., Silurus spp., 

Clarias spp., Ictalurus spp.), karpin (Cyprinus spp., Carassius spp., 

Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., 

Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, 

Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaan (Anguilla spp.), 

niilinahvenen (Lates niloticus) ja käärmeenpääkalan (Channa spp.) 

jäädytetyt fileet: 

0304.61 ï ï  tilapiat (Oreochromis spp.) 

0304.62 ï ï  merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., Clarias spp., Ictalurus spp.) 

0304.63 ï ï  niilinahven (Lates niloticus) 

0304.69 ï ï  muut 

 ï  Bregmacerotidae-, Euclichthyidae-, Gadidae-, Macrouridae-, 

Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon 

kuuluvien kalojen jäädytetyt fileet: 

0304.71 ï ï  turskat (Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus) 

0304.72 ï ï  kolja (Melanogrammus aeglefinus) 

0304.73 ï ï  seiti (Pollachius virens) 

0304.74 ï ï  kummeliturskat (Merluccius spp.) ja suomuturskat (Urophycis spp.) 

0304.75 ï ï  alaskanseiti (Theragra chalcogramma) 

0304.79 ï ï  muut 

 ï  muiden kalojen jäädytetyt fileet: 

0304.81 ï ï  tyynenmerenlohet (Oncorhynchus nerka, Oncorhynchus gorbuscha, 

Oncorhynchus keta, Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus 

kisutch, Oncorhynchus masou ja Oncorhynchus rhodurus), merilohi 

(Salmo salar) ja tonavanjokilohi (Hucho hucho) 

0304.82 ï ï  taimenet (Salmo trutta, Oncorhynchus gilae), kirjolohi (Oncorhynchus 

mykiss), punakurkkulohi (Oncorhynchus clarki), kultalohi 

(Oncorhynchus aguabonita), Oncorhynchus apache ja Onchorhynchus 

chrysogaster 

0304.83 ï ï  kampelakalat (Pleuronectidae, Bothidae, Cynoglossidae, Soleidae, 

Scophthalmidae ja Citharidae) 

0304.84 ï ï  miekkakala (Xiphias gladius) 

0304.85 ï ï  antarktiset ahvenet (Dissostichus spp.) 

0304.86 ï ï  silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii) 

0304.87 ï ï  tonnikalat (Thunnus spp.) ja boniitti (Euthynnus [Katsuwonus] pelamis) 

0304.88 ï ï  haikalat ja rauskut (Rajidae) 

0304.89 ï ï  muut 
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 ï  muut, jäädytetyt: 

0304.91 ï ï  miekkakala (Xiphias gladius) 

0304.92 ï ï  antarktiset ahvenet (Dissostichus spp.) 

0304.93 ï ï  tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., 

Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., 

Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., 

Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, 

Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.), 

niilinahven (Lates niloticus) ja käärmeenpääkalat (Channa spp.) 

0304.94 ï ï  alaskanseiti (Theragra chalcogramma) 

0304.95 ï ï  Bregmacerotidae-, Euclichthyidae-, Gadidae-, Macrouridae-, 

Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon 

kuuluvat kalat, ei kuitenkaan alaskanseiti (Theragra chalcogramma) 

0304.96 ï ï  haikalat 

0304.97 ï ï  rauskut (Rajidae) 

0304.99 ï ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

1. Kalafileet 

Tässä ryhmässä termillä kalafileet tarkoitetaan kalasta selkärangan suuntaisesti irrotettuja 

lihasuikaleita, jotka muodostavat kalan oikean tai vasemman puolen ja joista on poistettu 

pää, sisälmykset, evät (selkä-, perä-, pyrstö-, vatsa- ja rintaevät) ja ruodot (selkäranka, 

selkä-, vatsa- ja rintaruodot, kiduskaaret jne.). Sivut eivät saa olla kiinni toisissaan, esim. 

selkä- tai vatsapuolelta. 

Näiden tuotteiden luokitteluun ei vaikuta se, että fileissä on mahdollisesti nahka jäljellä 

joko pitämässä niitä koossa tai helpottamassa niiden viipalointia. Luokitteluun eivät 

myöskään vaikuta mahdolliset poistamattomat piikkiruodot tai muut pienet ruodot, joita ei 

ole kokonaan poistettu. 

Myös paloitellut fileet luokitellaan fileinä tähän nimikkeeseen. 

Kypsennetyt fileet ja fileet, jotka ainoastaan on kuorrutettu tai päällystetty korppujauhoilla, myös 

jäädytetyt, luokitellaan nimikkeeseen 16.04. 

2. Muu kalanliha  (myös murskeena tai jauheena), eli kalanliha, josta ruodot on poistettu. 

Kuten kalafileiden kohdalla kalanlihan luokitteluun eivät vaikuta mahdolliset 

poistamattomat pienet ruodot. 

*  

*  *  

Tähän nimikkeeseen kuuluvat ainoastaan seuraavissa muodoissa olevat kalafileet ja muu 

kalanliha (myös murskeena tai jauheena): 

1. tuoreena tai jäähdytettynä, myös kuljetuksen ajaksi väliaikaisesti säilöttynä suolalla tai 

jäillä tai ruiskuttamalla pinnalle suolavettä; 

2. jäädytettynä, usein jäädytettyjen blokkien muodossa tullattavaksi esitettynä. 

Kalafileet ja muu kalanliha (myös murskeena tai jauheena), jotka on lievästi sokeroitu tai 

pakattu muutaman laakerinlehden kanssa, kuuluvat myös tähän nimikkeeseen. 
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03.05 Kuivattu, suolattu tai suolavedessä oleva kala; savustettu kala, myös ennen 

savustamista tai sen aikana kuumakäsitelty; ihmisravinnoksi soveltuvat kalasta 

valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit (+) 

0305.10 ï  ihmisravinnoksi soveltuvat kalasta valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit 

0305.20 ï  kalan maksa, mäti ja maiti, kuivatut, savustetut, suolatut tai suolavedessä 

 ï  kalafileet, kuivatut, suolatut tai suolavedessä, ei kuitenkaan savustetut: 

0305.31 ï ï  tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., 

Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., 

Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., 

Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, 

Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.), 

niilinahven (Lates niloticus) ja käärmeenpääkalat (Channa spp.) 

0305.32 ï ï  Bregmacerotidae-, Euclichthyidae-, Gadidae-, Macrouridae-, 

Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon 

kuuluvat kalat 

0305.39 ï ï  muut 

 ï   savustettu kala, myös fileet, ei kuitenkaan muut syötävät kalanosat: 

0305.41 ï ï  tyynenmerenlohet (Oncorhynchus nerka, Oncorhynchus gorbuscha, 

Oncorhynchus keta, Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus 

kisutch, Oncorhynchus masou ja Oncorhynchus rhodurus), merilohi 

(Salmo salar) ja tonavanjokilohi (Hucho hucho) 

0305.42 ï ï  silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii) 

0305.43 ï ï  taimenet (Salmo trutta, Oncorhynchus gilae), kirjolohi (Oncorhynchus 

mykiss), punakurkkulohi (Oncorhynchus clarki), kultalohi 

(Oncorhynchus aguabonita), Oncorhynchus apache ja Onchorhynchus 

chrysogaster 

0305.44 ï ï  tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., 

Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., 

Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., 

Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, 

Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.), 

niilinahven (Lates niloticus) ja käärmeenpääkalat (Channa spp.) 

0305.49 ï ï  muut 

 ï  kuivattu kala, ei kuitenkaan muut syötävät kalanosat, myös suolattu, 

mutta ei savustettu: 

0305.51 ï ï  turska (Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus) 

0305.52 ï ï  tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., 

Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., 

Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., 

Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, 

Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.), 

niilinahven (Lates niloticus) ja käärmeenpääkalat (Channa spp.) 

0305.53 ï ï  Bregmacerotidae-, Euclichthyidae-, Gadidae-, Macrouridae-, 

Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon 

kuuluvat kalat, ei kuitenkaan turska (Gadus morhua, Gadus ogac, 

Gadus macrocephalus) 
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0305.54 ï ï silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii), sardellit (Engraulis 

spp.), sardiinit (Sardina pilchardus, Sardinops spp.), Sardinella spp., 

kilohaili (Sprattus sprattus), makrillit (Scomber scombrus, Scomber 

australasicus, Scomber japonicus), Rastrelliger-suvun makrillit, 

Scomberomorus-suvun makrillit, perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli 

(Trachurus spp.), Caranx-suvun piikkimakrillit, oka-ahven 

(Rachycentron canadum), hopeavoikalat (Pampus spp.), saira 

(Cololabis saira), Decapterus-suvun makrillit, villakuore (Mallotus 

villosus), miekkakala (Xiphias gladius), kiilaboniitti (Euthynnus 

affinis), boniitit ja sardat (Sarda spp.), marliinit ja purjekalat 

(Istiophoridae-heimo) 

0305.59 ï ï  muut 

 ï  suolattu, muu kuin kuivattu tai savustettu kala, sekä suolavedessä oleva 

kala, ei kuitenkaan muut syötävät kalanosat: 

0305.61 ï ï  silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii) 

0305.62 ï ï  turska (Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus) 

0305.63 ï ï  sardelli ( Engraulis spp.) 

0305.64 ï ï  tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., 

Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., 

Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., 

Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, 

Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.), 

niilinahven (Lates niloticus) ja käärmeenpääkalat (Channa spp.) 

0305.69 ï ï  muut 

 ï  kalojen evät, päät, pyrstöt, uimarakot ja muut syötävät kalanosat: 

0305.71 ï ï  hain evät 

0305.72 ï ï  kalan päät, pyrstöt ja uimarakot 

0305.79 ï ï  muut 

 

Tähän nimikkeeseen kuuluu kala (kokonaisena, päättömänä, paloiteltuna, fileinä, murskeena tai 

jauheena) ja muut syötävät kalanosat, jotka on: 

1. kuivattu; 

2. suolattu tai suolavedessä; tai 

3. savustettu. 

Suolatun tai suolavedessä olevan kalan valmistuksessa käytettävään suolaan on voitu lisätä 

natriumnitriittiä tai natriumnitraattia. Suolatun kalan valmistuksessa voidaan käyttää pieniä 

sokerimääriä tämän vaikuttamatta tähän nimikkeeseen kuuluvan kalan luokitteluun. 

Myös kala, joka on valmistettu kahdella tai useammalla näistä tavoista, luokitellaan tähän 

nimikkeeseen, samoin ihmisravinnoksi soveltuvat kalajauhot ja -jauheet (myös jos niistä on 

rasva poistettu (esim. liotinuuttamismenetelmällä) tai niitä on kuumakäsitelty) sekä 

ihmisravinnoksi soveltuvat kalapelletit. 

Savustettu kala joutuu toisinaan joko ennen savustamista tai sen aikana (kuumasavustus) 

lämpökäsittelyyn, joka osittain tai kokonaan kypsyttää lihan. Tämä käsittely ei vaikuta tavaran 

luokitteluun tähän nimikkeeseen, edellyttäen ettei se ole joutunut mihinkään muuhun 

käsittelyyn, joka on vienyt siltä savustetun kalan luonteen. 
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Tärkeimmät kalalajit, joita valmistetaan tässä nimikkeessä mainituilla tavoilla, ovat sardiini, 

sardelli, kilohaili, tonnikala, makrilli, lohi, silli, silakka, turska, kolja ja pallaskampela. 

Tähän nimikkeeseen luokitellaan myös kalasta erotetut syötävät kalanosat (esim. nahat, pyrstöt, 

uimarakot, päät ja pään puolikkaat [myös jos niissä on aivot, posket, kielet, silmät, leuat tai 

huulet], vatsat, evät, kielet) sekä maksa, mäti ja maiti, kuivatut, suolatut, suolavedessä tai 

savustetut. 

 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) syötäväksi kelpaamattomat kalanosat (esim. teollisuudessa käytettävät) ja kalanjätteet (nim. 05.11) 

b) kypsennetty kala (yllä mainittujen savustettua kalaa koskevien määräysten varauksin) eikä muulla 

tavalla käsitelty kala, esim. öljyyn tai etikkaan säilötty tai marinoitu kala, eivätkä kaviaari ja 

kaviaarin korvikkeet (nim. 16.04) 

c) kalakeitot (nim. 21.04) 

d) ihmisravinnoksi soveltumattomat kalajauhot, -jauheet ja -pelletit (nim. 23.01). 

 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 0305.71 

Alanimikkeen 0302.92 alanimikeselitys koskee soveltuvin osin tämän alanimikkeen tuotteita.  

Tähän alanimikkeeseen kuuluvat mm. nylkemättömät hain evät, pelkästään kuivatut, sekä hain evän osat, 

jotka ennen kuivaamista on upotettu kuumaan veteen, nyljetty tai leikattu suikaleiksi. 

 





03.06 

 I-0306-1 

03.06 Äyriäiset, kuorineen tai ilman kuorta, elävät, tuoreet, jäähdytetyt, jäädytetyt, 

kuivatut, suolatut tai suolavedessä; savustetut äyriäiset, kuorineen tai ilman 

kuorta, myös ennen savustamista tai sen aikana kuumakäsitellyt; äyriäiset 

kuorineen, höyryssä tai vedessä keitetyt, myös jäähdytetyt, jäädytetyt, kuivatut, 

suolatut tai suolavedessä; ihmisravinnoksi soveltuvat äyriäisistä valmistetut 

jauhot, jauheet ja pelletit 

 ï  jäädytetyt: 

0306.11 ï ï  langustit (Palinurus spp., Panulirus spp. ja Jasus spp.) 

0306.12 ï ï  hummerit (Homarus spp.) 

0306.14 ï ï  taskuravut 

0306.15 ï ï  keisarihummerit (Nephrops norvegicus) 

0306.16 ï ï  kylmän veden katkaravut (Pandalus spp., Crangon crangon) 

0306.17 ï ï  muut katkaravut 

0306.19 ï ï  muut, myös ihmisravinnoksi soveltuvat äyriäisistä valmistetut jauhot, 

jauheet ja pelletit 

 ï  elävät, tuoreet tai jäähdytetyt: 

0306.31 ï ï  langustit (Palinurus spp., Panulirus spp. ja Jasus spp.) 

0306.32 ï ï  hummerit (Homarus spp.) 

0306.33 ï ï  taskuravut 

0306.34 ï ï  keisarihummerit (Nephrops norvegicus) 

0306.35 ï ï  kylmän veden katkaravut (Pandalus spp., Crangon crangon) 

0306.36 ï ï  muut katkaravut 

0306.39 ï ï  muut, myös ihmisravinnoksi soveltuvat äyriäisistä valmistetut jauhot, 

jauheet ja pelletit 

 ï  muut: 

0306.91 ï ï  langustit (Palinurus spp., Panulirus spp. ja Jasus spp.) 

0306.92 ï ï  hummerit (Homarus spp.) 

0306.93 ï ï  taskuravut 

0306.94 ï ï  keisarihummerit (Nephrops norvegicus) 

0306.95 ï ï  katkaravut  

0306.99 ï ï  muut, myös ihmisravinnoksi soveltuvat äyriäisistä valmistetut jauhot, 

jauheet ja pelletit 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

1. äyriäiset, kuorineen tai ilman kuorta, elävät, tuoreet, jäähdytetyt, jäädytetyt, kuivatut, 

suolatut tai suolavedessä; 

2. savustetut äyriäiset, kuorineen tai ilman kuorta, myös ennen savustamista tai sen aikana 

kuumakäsitellyt 

3. äyriäiset kuorineen, höyryssä tai vedessä keitetyt (myös jos pieniä määriä väliaikaisia 

kemiallisia säilytysaineita on lisätty); ne voivat myös olla jäähdytettyjä, jäädytettyjä, 

kuivattuja, suolattuja tai suolavedessä. 



03.06 

 I-0306-2 

Tavallisimmat äyriäislajit ovat hummerit, langustit, makeanvedenravut, taskuravut ja 

katkaravut. 

Nimikkeeseen kuuluvat myös äyriäisten osat (esim. hummerin ja ravun pyrstöt ja ravun sakset), 

edellyttäen että kuorittuja osia ei ole käsitelty millään muulla menetelmällä kuin edellä 

1 kohdassa mainitulla. 

Niin ikään nimikkeeseen kuuluvat ihmisravinnoksi soveltuvat äyriäisistä valmistetut jauhot, 

jauheet ja pelletit. 

 

Nimikkeeseen eivät kuulu: 

a) merisiilit ja muut nimikkeen 03.08 vedessä elävät selkärangattomat; 

b) äyriäiset (myös niiden osat), jotka on valmistettu tai säilötty muilla kuin tämän nimikkeen edellyttämillä 

menetelmillä (esim. kuoritut, vedessä keitetyt äyriäiset) (nim. 16.05). 



03.07 

 I-0307-1 

03.07 Nilviäiset, kuorineen tai ilman kuorta, elävät, tuoreet, jäähdytetyt, jäädytetyt, 

kuivatut, suolatut tai suolavedessä; savustetut nilviäiset, kuorineen tai ilman 

kuorta, myös ennen savustamista tai sen aikana kuumakäsitellyt; ihmisravinnoksi 

soveltuvat nilviäisistä valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit 

 ï  osterit: 

0307.11 ï ï  elävät, tuoreet tai jäähdytetyt 

0307.12 ï ï  jäädytetyt 

0307.19 ï ï  muut 

 ï  kampasimpukat ja muut Pecten-, Chlamys- tai Placopecten-suvun 

simpukat: 

0307.21 ï ï  elävät, tuoreet tai jäähdytetyt 

0307.22 ï ï  jäädytetyt 

0307.29 ï ï  muut 

 ï  sinisimpukat (Mytilus spp., Perna spp.): 

0307.31 ï ï  elävät, tuoreet tai jäähdytetyt 

0307.32 ï ï  jäädytetyt 

0307.39 ï ï  muut 

 ï  seepiat ja kalmarit: 

0307.42 ï ï  elävät, tuoreet tai jäähdytetyt 

0307.11 ï ï  jäädytetyt 

0307.49 ï ï  muut 

 ï  meritursaat (Octopus spp.): 

0307.51 ï ï  elävät, tuoreet tai jäähdytetyt 

0307.52 ï ï  jäädytetyt 

0307.59 ï ï  muut 

0307.60 ï  etanat, ei kuitenkaan rantakotilot 

 ï  Arcidae-, Arcticidae-, Cardiidae-, Donacidae-, Hiatellidae-, Mactridae-, 

Mesodesmatidae-, Myidae-, Semelidae-, Solecurtidae-, Solenidae-, 

Tridacnidae- ja Veneridae-heimoon kuuluvat simpukat: 

0307.71 ï ï  elävät, tuoreet tai jäähdytetyt 

0307.72 ï ï  jäädytetyt 

0307.79 ï ï  muut 

 

 

 

 

 

 

 



  03.07 

 I-0307-2 

 ï  merikorvat (Haliotis spp.) ja siipikotilot (Strombus spp.): 

0307.81 ï ï  elävät, tuoreet tai jäähdytetyt merikorvat (Haliotis spp.) 

0307.82 ï ï  elävät, tuoreet tai jäähdytetyt siipikotilot (Strombus spp.) 

0307.83 ï ï  jäädytetyt merikorvat (Haliotis spp.) 

0307.84 ï ï  jäädytetyt siipikotilot (Strombus spp.) 

0307.87 ï ï  muut merikorvat (Haliotis spp.) 

0307.88 ï ï  muut siipikotilot (Strombus spp.) 

 ï  muut, myös ihmisravinnoksi soveltuvat jauhot, jauheet ja pelletit: 

0307.91 ï ï  elävät, tuoreet tai jäähdytetyt 

0307.92 ï ï  jäädytetyt 

0307.99 ï ï  muut 

 

Tähän ryhmään kuuluvat: 

1. nilviäiset, kuorineen tai ilman kuorta, elävät, tuoreet, jäähdytetyt, jäädytetyt, kuivatut, 

suolatut tai suolavedessä; 

2. savustetut nilviäiset, kuorineen tai ilman kuorta, myös ennen savustamista tai sen aikana 

kuumakäsitellyt. 

Tärkeimmät nilviäiset ovat osterit, kampasimpukat, sinisimpukat, seepiat, kalmarit, meritursaat, 

etanat, simpukat, merikorvat ja siipikotilot. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös nilviäiset, jotka on vain kaltattu tai muulla tavoin 

pikakuumennettu (joka ei sisällä varsinaista kypsentämistä), mikä on välttämätöntä kuoren 

avaamiseksi tai säilyvyyden parantamiseksi ennen niiden kuljetusta tai jäädyttämistä.  

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös nilviäisten osat, edellyttäen että niitä ei ole käsitelty 

millään muulla menetelmällä kuin edellä 1 tai 2 kohdassa mainituilla. 

Nimikkeeseen kuuluvat myös osterien toukat (viljelyyn tarkoitetut poikaset) sekä nilviäisistä 

valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit, ihmisravinnoksi soveltuvat. 

Nimikkeeseen eivät kuulu nilviäiset, jotka on valmistettu tai säilötty muilla kuin tämän nimikkeen 

edellyttämillä menetelmillä (esim. nilviäiset, jotka on keitetty kiehuvassa vedessä tai säilötty etikkaan) 

(nim. 16.05). 

_______________ 



03.08 

 I-0308-1 

03.08 Muut vedessä elävät selkärangattomat (ei kuitenkaan äyriäiset ja nilviäiset), 

elävät, tuoreet, jäähdytetyt, jäädytetyt, kuivatut, suolatut tai suolavedessä; vedessä 

elävät selkärangattomat (ei kuitenkaan äyriäiset ja nilviäiset), savustetut, myös 

ennen savustamista tai sen aikana kuumakäsitellyt; ihmisravinnoksi soveltuvat 

vedessä elävistä selkärangattomista (ei kuitenkaan äyriäisistä ja nilviäisistä) 

valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit 

 ï  merimakkarat (Stichopus japonicus, Holothuroidea): 

0308.11 ï ï  elävät, tuoreet tai jäähdytetyt 

0308.12 ï ï  jäädytetyt 

0308.19 ï ï  muut 

 ï  merisiilit (Strongylocentrotus spp., Paracentrotus lividus, Loxechinus 

albus, Echinus esculentus): 

0308.21 ï ï  elävät, tuoreet tai jäähdytetyt 

0308.22 ï ï  jäädytetyt 

0308.29 ï ï  muut 

0308.30 ï  meduusat (Rhopilema spp.) 

0308.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

1. vedessä elävät selkärangattomat (ei kuitenkaan äyriäiset ja nilviäiset), elävät, tuoreet, 

jäähdytetyt, jäädytetyt, kuivatut, suolatut tai suolavedessä 

2. savustetut vedessä elävät selkärangattomat (ei kuitenkaan äyriäiset ja nilviäiset), myös 

ennen savustamista tai sen aikana kuumakäsitellyt. 

Tavallisimmat vedessä elävät selkärangattomat ovat merisiilit, merimakkarat ja meduusat. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös vedessä elävien selkärangattomien osat (esim. merisiilien 

sukupuolirauhaset), edellyttäen että niitä ei ole käsitelty millään muulla menetelmällä kuin 

edellä 1. tai 2. kohdassa mainitulla. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös ihmisravinnoksi soveltuvat, vedessä elävistä 

selkärangattomista valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu vedessä elävät selkärangattomat, jotka on valmistettu tai säilötty muilla kuin tämän 

nimikkeen edellyttämillä menetelmillä (esim. vedessä keitetyt tai viinietikkaan säilötyt vedessä elävät 

selkärangattomat) (nim. 16.05). 

 

 

 

___________________





4 

 I-4-1 

4. Ryhmä 

 

Maito ja meijerituotteet; linnunmunat; luonn onhunaja; muualle kuulumattomat 

eläinperäiset syötävät tuotteet 

 

Huomautuksia 

1. Ilmaisulla òmaitoò tarkoitetaan sekª tªysmaitoa ettª maitoa, josta rasva on poistettu osittain tai 

kokonaan. 

2. Nimikkeessä 04.05: 

a) Ilmaisulla òvoiò tarkoitetaan luonnollista voita, heravoita tai uudelleen yhdistettyä (recombined) 

voita (tuore, suolattu tai eltaantunut, myös ilmanpitävissä astioissa), jotka ovat yksinomaan 

maidosta tehtyjä ja joiden maitorasvapitoisuus on vähintään 80, mutta enintään 

95 painoprosenttia, maidon kiinteiden, rasvattomien aineosien pitoisuus enintään 

2 painoprosenttia ja vesipitoisuus enintään 16 painoprosenttia. Voissa ei ole lisättyjä 

emulgoimisaineita, mutta niissä saa olla natriumkloridia, ravintoväriä, neutraloivia suoloja sekä 

maitohappoa tuottavien bakteerien viljelyjä. 

b) Ilmaisulla òmaidosta valmistetut levitteetò tarkoitetaan levitettªviª vesi-öljytyyppisiä emulsioita, 

joissa on maitorasvaa tuotteen ainoana rasvana ja joiden maitorasvapitoisuus on vähintään 39, 

mutta pienempi kuin 80 painoprosenttia. 

3. Tuotteet, jotka on valmistettu tiivistämällä heraa ja lisäämällä maitoa tai maitorasvaa, luokitellaan 

juustona nimikkeeseen 04.06, jos niillä on seuraavat kolme ominaisuutta: 

a) niiden maitorasvapitoisuus on vähintään 5 prosenttia kuiva-aineen painosta; 

b) niiden kuiva-ainepitoisuus on vähintään 70 painoprosenttia, mutta enintään 85 painoprosenttia; 

c) ne ovat muotoiltuja tai muotoiltavissa. 

4. Tähän ryhmään eivät kuulu: 

a) herasta valmistetut tuotteet, joiden laktoosipitoisuus vedettömänä laktoosina ilmaistuna on 

suurempi kuin 95 prosenttia kuiva-aineen painosta (nimike 17.02); 

b) tuotteet, jotka on saatu maidosta korvaamalla sen yksi tai useampi luontainen ainesosa (esim. 

voirasvat) muulla aineella (esim. öljyrasvoilla) (nimike 19.01 tai 21.06); tai 

c) albumiinit (eivätkä myöskään kahden tai useamman heraproteiinin tiivisteet, joiden 

heraproteiinipitoisuus on suurempi kuin 80 prosenttia kuiva-aineen painosta) (nimike 35.02) ja 

globuliinit (nimike 35.04). 

o 

o o 

Alanimikehuomautuksia 

1. Alanimikkeessä 0404.10 tarkoitetaan ilmaisulla òmodifioitu heraò tuotteita, jotka koostuvat heran 

aineosista, eli heraa, josta laktoosi, proteiinit tai kivennäisaineet on poistettu osittain tai kokonaan, tai 

heraa, johon on lisätty heran luonnollisia aineosia, ja tuotteita, jotka on valmistettu sekoittamalla 

heran luonnollisia aineosia. 

2. Alanimikkeessä 0405.10 ilmaisulla òvoiò ei tarkoiteta voita, josta on poistettu vettª, eikª ògheeò:tª 

(alanimike 0405.90). 
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 I-4-2 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluvat: 

I. Meijerituott eet: 

A. Maito , ts. täysmaito sekä osittain tai kokonaan kuorittu maito 

B. Kerma 

C. Kirnumaito ja kirnupiimä, juoksetettu maito ja kerma, jogurtti, kefiiri ja muu 

käynyt tai hapatettu maito ja kerma 

D. Hera 

E. Muualle kuulumattomat maidon luonnollisista aineosista koostuvat tuotteet 

F. Voi ja muut maitorasvat; maidosta valmistetut levitteet 

G. Juusto ja juustoaine 

Kohdissa A ­ E mainitut tuotteet saavat paitsi maidon luonnollisia aineosia (esim. maito 

vitamiini- tai kivennäissuolalisäyksin) sisältää myös pieniä määriä stabiloimisaineita 

(kuten dinatriumfosfaattia, trinatriumsitraattia tai kalsiumkloridia), joiden tarkoituksena on 

säilyttää tuotteen luonnollinen nestemäinen konsistenssi kuljetuksen aikana, samoin kuin 

hyvin pieniä määriä hapettumisen estoaineita tai vitamiineja, joita tuotteissa ei normaalisti 

esiinny. Eräät tuotteet voivat myös sisältää pieniä määriä niiden valmistusprosessissa 

välttämättömiä kemikaaleja (esim. natriumbikarbonaattia); jauhe- tai jyvämäisissä 

tuotteissa saa olla paakkuuntumisen estoaineita (esim. fosfolipidejä tai amorfista 

piidioksidia). 

Tªmªn ryhmªn 4 huomautuksen b kohdassa tarkoitetaan ilmaisulla ñvoirasvatò 

maitorasvoja ja ilmaisulla ñºljyrasvatò muita kuin maitorasvoja, erityisesti kasvirasvoja 

(esim. oliivioljyä). 

Sitä vastoin tähän ryhmään eivät kuulu herasta saadut tuotteet, joiden laktoosipitoisuus 

vedettömänä laktoosina ilmaistuna on yli 95 % kuiva-aineen painosta (nim. 17.02). Tuotteen 

laktoosipitoisuutta laskettaessa kuiva-aineeksi ei katsota sen paremmin kidevettä kuin vapaata 

vettäkään. 

Tähän ryhmään eivät myöskään kuulu esim. 

a) meijerituotteisiin perustuvat elintarvikevalmisteet (erityisesti nim. 19.01) 

b) tuotteet, jotka on saatu korvaamalla yksi tai useampi maidon luonnollinen aineosa muulla 

aineella (esim. maitorasva muulla rasvalla) (nim. 19.01 tai 21.06) 

c) jäätelö ja muut jäädytetyt jäätelövalmisteet (nim. 21.05) 

d) 30 ryhmän lääkkeet 

e) kaseiini (nim. 35.01), maitoalbumiini (nim. 35.02) ja kovetettu kaseiini (nim. 39.13). 

II.  Linnunmunat ja munankeltuainen 

III.  Luonnonhunaja 

IV. Muualle kuulumattomat eläinperäiset olevat syötävät tuotteet 

 



04.01 

 I-0401-1 

04.01 Maito ja kerma, tiivistämätön ja lisättyä sokeria tai muuta makeutusainetta 

sisältämätön 

0401.10 ï  rasvapitoisuus enintään 1 painoprosentti 

0401.20 ï  rasvapitoisuus suurempi kuin 1 painoprosentti, mutta enintään 

6 painoprosenttia 

0401.40 ï  rasvapitoisuus suurempi kuin 6 painoprosenttia, mutta enintään 10 

painoprosenttia 

0401.50 ï  rasvapitoisuus suurempi kuin 10 painoprosenttia 

Tähän ryhmään kuuluvat maito (sellaisena kuin se on määritelty tämän ryhmän 

1. huomautuksessa) ja kerma, myös pastöroitu, steriloitu tai muulla tavalla säilötty, 

homogenoitu tai peptonoitu. Sitä vastoin tähän eivät kuulu maito ja kerma, jotka on tiivistetty 

tai sisältävät lisättyä sokeria tai muuta makeutusainetta (nim. 04.02) eivätkä juoksetettu, käynyt 

tai hapatettu maito ja kerma (nim. 04.03). 

Tämän nimikkeen tuotteet saavat olla jäädytettyjä ja niissä voi olla tämän ryhmän yleisohjeissa 

mainittuja lisäaineita. Nimikkeeseen kuuluvat myös ennastettu maito ja kerma, joiden 

koostumus niin kvalitatiivisesti kuin kvantitatiivisesti vastaa luonnollisten tuotteiden 

koostumusta. 

 





04.02 

 I-0402-1 

04.02 Maito ja kerma, tiivistetty tai lisättyä sokeria tai muuta makeutusainetta 

sisältävä (+) 

0402.10 ï  jauheena, rakeina tai muussa kiinteässä muodossa, rasvapitoisuus 

enintään 1,5 painoprosenttia 

 ï  jauheena, rakeina tai muussa kiinteässä muodossa, rasvapitoisuus 

suurempi kuin 1,5 painoprosenttia: 

0402.21 ï ï  lisättyä sokeria tai muuta makeutusainetta sisältämätön 

0402.29 ï ï  muu 

 ï  muu: 

0402.91 ï ï  lisättyä sokeria tai muuta makeutusainetta sisältämätön 

0402.99 ï ï  muu 

Tähän ryhmään kuuluvat maito (sellaisena kuin se on määritelty tämän ryhmän 

1. huomautuksessa) ja kerma, jotka on tiivistetty (esim. haihduttamalla) tai sisältävät lisättyä 

sokeria tai muuta makeutusainetta, nesteenä, tahnana tai kiinteässä muodossa (kakkuina, 

jauheena tai rakeina) sekä myös säilöttynä tai ennastettuna. 

Maitojauhe voi sisältää pienen määrän (enintään 5 % painosta) tärkkelystä, jota lisätään 

erityisesti sen vuoksi, että ennastettu maito säilyttäisi normaalin konsistenssinsa. 

Nimikkeeseen eivät kuulu 

a) juoksetettu käynyt tai hapatettu maito tai kerma (nim. 04.03) 

b) juomat, jotka on valmistettu kaakaolla tai muilla aineilla maustetusta maidosta (nim. 22.02). 

o 

o o 

Alanimikeselityksiä 

Alanimikkeet  0402.10, 0402.21 ja 0402.29 

Näihin alanimikkeisiin ei kuulu tahnan muodossa oleva tiivistetty maito tai kerma (alanim. 0402.91 ja 

0402.99). 

 

 





04.03 

 I-0403-1 

04.03 Kirnumaito ja kirnupiimä, juoksetettu maito ja kerma, jogurtti , kefiiri ja muu 

käynyt tai hapatettu maito ja kerma, myös tiivistetty tai maustettu tai lisättyä 

sokeria tai muuta makeutusainetta, hedelmää, pähkinää tai kaakaota sisältävä 

0403.10 ï  jogurtti 

0403.90 ï  muu 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kirnumaito ja kirnupiimä sekä kaikenlainen käynyt tai hapatettu 

maito tai kerma, mukaan lukien juoksetettu maito ja kerma, jogurtti ja kefiiri. Tämän nimikkeen 

tuotteet voivat olla nesteenä, tahnana tai kiinteässä (myös jäädytetyssä) muodossa sekä 

tiivistettyjä (esim. haihdutettuja tai kakkuina, jauheena tai rakeina) tai säilöttyjä. 

Tämän nimikkeen käynyt maito voi olla nimikkeen 04.02 maitojauhetta, johon on lisätty pieniä 

määriä maitohappokäytteitä, silmällä pitäen sen käyttöä lihavalmisteissa tai eläinrehujen 

lisäaineena. 

Tämän nimikkeen hapatettu maito voi olla nimikkeen 04.02 maitojauhetta, johon on lisätty pieni 

määrä kiteinä olevaa happoa (myös sitruunamehua), jonka ansiosta jauheesta saadaan veteen 

sekoitettaessa piimää. 

Paitsi tämän ryhmän yleisohjeissa mainittuja lisäaineita, tämän nimikkeen tuotteet saavat 

sisältää lisättyä sokeria tai muuta makeutusainetta, makuaineita, hedelmiä (myös survetta ja 

hilloa), pähkinöitä tai kaakaota. 





04.04 

 I-0404-1 

04.04 Hera, myös tiivistetty tai lisättyä sokeria tai muuta makeutusainetta sisältävä; 

muualle kuulumattomat maidon luonnollisista aineosista koostuvat tuotteet, myös 

sokeria tai muuta makeutusainetta sisältävät 

0404.10 ï  hera ja modifioitu hera, myös tiivistetty tai lisättyä sokeria tai muuta 

makeutusainetta sisältävä 

0404.90 ï  muu 

Tähän nimikkeeseen kuuluu hera (s.o. ne luonnolliset aineosat, jotka jäävät jäljelle kun maidosta 

poistetaan rasva ja kaseiini) ja modifioitu hera (ks. tämän ryhmän alanimikehuomautus 1). 

Tuotteet voivat olla nesteenä, tahnana tai kiinteässä (myös jäädytetyssä) muodossa, ja myös 

tiivistettyjä (esim. jauheeksi) tai säilöttyjä. 

Nimikkeeseen kuuluvat myös tuoreet tai säilötyt, maidon aineosista koostuvat tuotteet, joiden 

koostumus ei vastaa luonnollisen tuotteen koostumusta, edellyttäen että ne tarkemmin 

määriteltyinä eivät kuulu muualle. Näin ollen nimikkeeseen kuuluvat tuotteet, joista puuttuu 

yksi tai useampi maidon luonnollisista aineosista, tai maito, johon on lisätty maidon luonnollisia 

aineosia (esim. runsasproteiinisen tuotteen aikaansaamiseksi). 

Paitsi maidon luonnollisia aineosia ja tämän ryhmän yleisohjeissa mainittuja lisäaineita, tämän 

nimikkeen tuotteet saavat sisältää lisättyä sokeria tai muuta makeutusainetta. 

Tämän nimikkeen jauhetuotteet, etenkin hera, voivat sisältää pienen määrän lisättyjä 

maitohappokäytteitä, silmällä pitäen niiden käyttöä lihavalmisteissa tai eläinrehujen lisäaineena. 

Nimikkeeseen eivät kuulu 

a) kuorittu maito ja ennastettu maito, jonka koostumus niin laadullisesti kuin paljoudeltaan vastaa 

luonnollisen maidon koostumusta (nim. 04.01 tai 04.02) 

b) herajuusto (nim. 04.06) 

c) herasta valmistetut tuotteet, joiden laktoosipitoisuus on yli 95 painoprosenttia, laskettuna 

vedettömänä laktoosina kuiva-aineesta (nim. 17.02) 

d) maidon luonnollisiin aineosiin perustuvat elintarvikevalmisteet, joissa kuitenkin on tämän ryhmän 

tuotteissa kiellettyjä muita aineita (erityisesti nim. 19.01) 

e) albumiinit (eivät myöskään kahden tai useamman heraproteiinin tiivisteet, joiden 

heraproteiinipitoisuus on yli 80 % kuiva-aineen painosta) (nim. 35.02) tai globuliinit (nim. 35.04). 





04.05 

 I-0405-1 

04.05 Voi ja muut maitorasvat; maidosta valmistetut levitteet 

0405.10 ï  voi 

0405.20 ï  maidosta valmistetut levitteet 

0405.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

A. Voi 

Tähän kuuluvat luonnollinen voi, heravoi ja uudelleen yhdistetty ("recombined") voi 

(tuore, suolattu tai eltaantunut, myös ilmanpitävissä astioissa). Voi saa olla ainoastaan 

maidosta valmistettua ja sen tulee sisältää vähintään 80, mutta enintään 95 painoprosenttia 

maitorasvaa, enintään 2 painoprosenttia maidon kiinteitä, rasvattomia aineosia ja enintään 

16 painoprosenttia vettä. Voi ei sisällä lisättyjä emulgointiaineita, mutta se saa sisältää 

natriumkloridia, elintarvikevärejä, neutraloivia suoloja ja vaarattomia, maitohappoa 

tuottavien bakteerien viljelmiä (ks. tämän ryhmän 2 huomautuksen a alakohta). 

Vuohen tai lampaan maidosta valmistettu voi kuuluu myös tähän. 

B. Maidosta valmistetut levitteet 

Tähän kuuluvat maidosta valmistetut levitteet eli levitettävät vesi-öljy-tyyppiset emulsiot, 

joissa on maitorasvaa tuotteen ainoana rasvana ja joiden maitorasvapitoisuus on vähintään 

39, mutta pienempi kuin 80 painoprosenttia (ks. tämän ryhmän 2 huomautuksen 

b alakohta). Maidosta valmistetut levitteet voivat sisältää vaarattomia, maitohappoa 

tuottavien bakteerien viljelmiä, vitamiineja, natriumkloridia, sokereita, gelatiinia, 

tärkkelyksiä, elintarvikevärejä, makuaineita, emulgointiaineita, sakeuttamisaineita ja 

säilöntäaineita. 

C. Muut maitorasvat 

Tähän kuuluvat muut maidosta saadut rasvat ja öljyt (esim. maitorasva, voirasva ja 

voiöljy). Voiöljy on tuote, jota saadaan erottamalla vesi ja rasvattomat aineet voista tai 

kermasta. 

Tähän kuuluvat lisäksi dehydratoitu voi, "ghee" (eräänlaista voita, jota tavallisesti 

valmistetaan puhvelin- tai lehmänmaidosta) ja pieniä määriä yrttejä, mausteita, 

makuaineita, valkosipulia yms. sisältävät voit (jos niillä on yhä tähän nimikkeeseen 

kuuluvien tuotteiden luonne). 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu levitteet, jotka sisältävät muita rasvoja kuin maitorasvoja tai jotka 

sisältävät vähemmän kuin 39 painoprosenttia maitorasvaa (tavallisesti nim. 15.17 tai 21.06). 





04.06 

 I-0406-1 

04.06 Juusto ja juustoaine (+) 

0406.10 ï  tuorejuusto (kypsyttämätön), myös herajuusto ja juustoaine 

0406.20 ï  juustoraaste ja juustojauhe, juustolaadusta riippumatta 

0406.30 ï  sulatejuusto, ei kuitenkaan raaste eikä jauhe 

0406.40 ï  sinihomejuusto ja muut juustot, joissa on Penicillium roqueforti 

-homeitiöillä tuotettuja juovia 

0406.90 ï  muu juusto 

Tähän nimikkeeseen kuuluu kaikenlainen juusto: 

1. Tuorejuusto (myös herasta, kirnumaidosta tai kirnupiimästä valmistettu juusto) ja 

juustoaine. Tuorejuusto on kypsyttämätön juusto, joka on valmis syötäväksi pian 

valmistuksen jälkeen (esim. Ricotta, Broccio, cottage cheese, cream cheese ja Mozzarella). 

2. Juustoraaste ja juustojauhe. 

3. Sulatejuusto, jota valmistetaan hienontamalla, sekoittamalla, sulattamalla ja emulgoimalla 

lämmön ja emulgoimis- tai hapatusaineiden (myös sulatesuolojen) avulla yhtä tai useampia 

juustolajeja ja yhtä tai useampia seuraavista aineista: kermaa tai muita meijerituotteita, 

suolaa, mausteita, makuaineita, väriaineita ja vettä. 

4. Sinihomejuusto ja muut juustot, joissa on Penicillium roqueforti -homeitiöillä tuotettuja 

juovia.  

5. Pehmeä juusto (esim. Camembert ja Brie). 

6. Puolikova ja kova juusto (esim. Cheddar, Gouda, Gruyère ja Parmesan). 

Herajuustoja saadaan tiivistämällä heraa ja lisäämällä maitoa tai maitorasvaa. Ne luokitellaan 

tähän nimikkeeseen vain, jos niillä on seuraavat kolme tunnusmerkkiä 

a) niiden maitorasvapitoisuus on vähintään 5 % kuiva-aineen painosta 

b) niiden kuiva-ainepitoisuus on vähintään 70, mutta enintään 85 painoprosenttia 

c) ne ovat muotoiltuja tai muotoiltavissa. 

Jos tuotteessa on lihaa, kalaa, äyriäisiä, yrttejä, mausteita, kasviksia, hedelmiä, pähkinöitä, 

vitamiineja, kuoritusta maidosta valmistettua jauhetta jne., tämä ei vaikuta luokitteluun, 

edellyttäen että tuote edelleen on luonteeltaan juustoa. 

Taikinalla tai korppujauhoilla päällystetyt juustot luokitellaan tähän nimikkeeseen, myös 

esikypsytetyt, jos tuotteet ovat edelleen luonteeltaan juustoja. 

 

o 

o o 

 

 



04.06 

 I-0406-2 

Alanimikeselitys 

Alanimike 0406.40 

Tähän alanimikkeeseen kuuluu juusto, jonka sisällä on näkyviä juovia, jotka voivat olla sinisiä, vihreitä, 

vihertªvªn sinisiª tai vaaleanharmaita, kuten Bleu dôAvergne, Bleu de Causses, Bleu de Quercy, Blue 

Cheshire, Blue Dorset, Blue Wensleydale, Cabrales, Danish Blue (Danablu), Gorgonzola, Mycella, 

Roquefort, Saingorlon ja Stilton sekä myös juustot, jotka ovat rekisteröityjä tavaramerkkejä tai joilla on 

tuotenimi, edellyttäen että ne täyttävät edellä mainitut ehdot.  



04.07 

 I-0407-1 

04.07 Kuorelliset linnunmunat, tuoreet, säilötyt tai keitetyt 

 ï  hedelmöittyneet munat haudottamista varten: 

0407.11 ï ï  kananmunat 

0407.19 ï ï  muut 

 ï  muut tuoreet munat: 

0407.21 ï ï  kananmunat 

0407.29 ï ï  muut 

0407.29 ï ï  muut 

 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikkien lintujen hedelmöittyneet munat haudottamista varten ja 

muut tuoreet munat (myös jäähdytetyt). Tähän kuuluvat myös kuorelliset munat säilöttyinä tai 

keitettyinä. 





04.08 

 

 I-0408-1 

04.08 Kuorettomat linnunmunat ja munankeltuainen, tuoreet, kuivatut, höyryssä tai 

vedessä keitetyt, muotoillut, jäädytetyt tai muulla tavalla säilötyt, myös lisättyä 

sokeria tai muuta makeutusainetta sisältävät 

 ï  munankeltuainen: 

0408.11 ï ï  kuivattu 

0408.19 ï ï  muu 

 ï  muut: 

0408.91 ï ï  kuivatut 

0408.99 ï ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikkien lintujen kuorettomat munat sekä munankeltuainen. 

Tämän nimikkeen tuotteet voivat olla tuoreita, kuivattuja, vedessä tai höyryssä keitettyjä, 

muotoiltuja (esim. lieriömäiset "pitkät munat"), jäädytettyjä tai muulla tavalla säilöttyjä. Kaikki 

nämä sijoitetaan tähän nimikkeeseen olivatpa ne tarkoitetut käytettäväksi ravintoaineena tai 

teolliseen tarkoitukseen (esim. parkitukseen). 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) munaöljy (nim. 15.06) 

b) makuaineita, mausteita tai muita lisäaineita sisältävät munavalmisteet (nim. 21.06) 

c) lesitiini (nim. 29.23) 

d) erillinen munanvalkuainen (muna-albumiini) (nim. 35.02). 





04.09 

 I-0409-1 

04.09 Luonnonhunaja 

Tähän nimikkeeseen kuuluu mehiläisten (Apis mellifera) tai muiden hyönteisten tuottama 

hunaja, lingottuna tai kakkuina tai kennonkappaleita sisältävänä, edellyttäen, ettei siihen ole 

lisätty sokeria eikä muita aineita. Tällaista hunajaa voidaan nimittää sen kukan mukaan, josta se 

on peräisin, tai sen paikan mukaan, josta se on lähtöisin, tai värinsä mukaan. 

Nimikkeeseen ei kuulu  keinotekoisen hunajan eivätkä luonnonhunajan ja keinotekoisen hunajan 

sekoitukset (nim. 17.02). 

 





04.10 

 I-0410-1 

04.10 Eläinperäiset syötävät tuotteet, muualle kuulumattomat 

Tähän nimikkeeseen kohdistetaan muualle nimikkeistöön kuulumattomat ihmisravinnoksi 

soveltuvat eläinperäiset tuotteet. 

Siihen kuuluvat: 

1. Kilpikonnanmunat . Nämä ovat joki- tai merikilpikonnan munia; ne voivat olla tuoreita, 

kuivattuja tai muulla tavoin säilöttyjä. 

 Kilpikonnanmunaöljy ei kuulu tähän nimikkeeseen (nim. 15.06). 

2. Salangaanin- eli pääskynpesät ("linnunpesät"). Nämä ovat linnun sylkieritettä, joka 

nopeasti jähmettyy joutuessaan ilman vaikutuksen alaiseksi. 

 Pesät voidaan esittää tullattavaksi käsittelemättöminä tai ne on voitu puhdistaa höyhenistä, 

untuvista, pölystä ja muista epäpuhtauksista, minkä jälkeen ne ovat ihmisravinnoksi 

soveltuvia. Ne esiintyvät yleensä vaaleina kaistaleina tai lankoina. 

 Salangaaninpesillä on korkea proteiinipitoisuus ja niitä käytetään melkein yksinomaan 

keittojen valmistukseen tai muihin elintarvikevalmisteisiin. 

Tähän nimikkeeseen ei kuulu eläimen veri, ei myöskään syötävä, nestemäisenä tai kuivattuna 

(nim. 05.11 tai 30.02). 

_______________ 

 

 





 

 





5 

 I-5-1 

5. Ryhmä 

 

Muualle kuulumattomat eläinperäiset tuotteet 

 

Huomautuksia 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu: 

a) syötävät tuotteet (muut kuin nestemäinen tai kuivattu eläimenveri sekä eläinten suolet, rakot ja 

vatsat, kokonaisina tai paloina); 

b) vuodat ja nahat (eivät myöskään turkisnahat), lukuun ottamatta nimikkeen 05.05 tavaroita ja 

nimikkeen 05.11 raakavuotien tai nahkojen leikkuu- ja muita jätteitä (41 tai 43 ryhmä); 

c) eläinkunnasta saadut tekstiiliaineet, lukuun ottamatta jouhia ja jouhenjätteitä (XI jakso); 

d) luudan- tai harjantekoon tarkoitetut valmiit harjaskimput ja -tupsut (nimike 96.03). 

2. Nimikkeessä 05.01 hiusten lajittelua pituuden mukaan ei pidetä valmistuksena (jos niitä ei ole 

juuripäistä tai vastaavasti latvoista järjestetty yhteen). 

3. Kaikkialla nimikkeistºssª tarkoitetaan ilmaisulla ònorsunluuò norsun, virtahevon, mursun, 

sarvivalaan ja villisian syöksyhampaita, sarvikuonon sarvia sekä kaikkien eläinten hampaita. 

4. Kaikkialla nimikkeistºssª tarkoitetaan ilmaisulla "jouhetò hevos- ja nautaeläinten harja- ja 

häntäkarvoja. Nimikkeeseen 05.11 kuuluvat mm. jouhet ja jouhenjätteet, myös kerrostettuina joko 

tukiaineeseen yhdistettyinä tai sitä ilman. 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluu joukko eläinkunnasta saatuja, muokkaamattomia tai vain 

yksinkertaisella tavalla valmistettuja tavaroita, joita ei tavallisesti käytetä ravintoaineena 

(lukuun ottamatta  eräitä eläinten suolia, rakkoja ja vatsoja sekä verta) ja joita ei mainita 

muissa nimikkeistön ryhmissä. 

Seuraavat tavarat eivät kuulu tähän ryhmään: 

a) Eläinrasvat (2 tai 15 ryhmä). 

b) Keittämättömät, syötävät eläinten nahat (2 ryhmä) tai kalannahat (3 ryhmä). (Keitettyinä tällaiset 

nahat luokitellaan 16 ryhmään). 

c) Syötävät kalojen evät, päät, pyrstöt, uimarakot ja muut syötävät kalanosat (3 ryhmä). 

d) Kuivatut organoterapeuttiset rauhaset ja muut elimet, myös jauhettuina (30 ryhmä). 

e) Eläinperäiset lannoitteet (31 ryhmä). 

f) Raakavuodat ja -nahat (muut kuin  höyhen- tai untuvapeitteiset linnun nahat ja muut osat, 

valmistamattomat, puhdistetut, desinfioidut tai käsitellyt säilytystä varten, mutta ei muulla tavoin 

valmistetut) (41 ryhmä). 

g) Turkisnahat (43 ryhmä). 

h) Silkki, villa ja muut eläinperäiset tekstiiliraaka-aineet (paitsi jouhet ja jouhenjätteet) (XI jakso). 

i) Luonnonhelmet ja viljellyt helmet (71 ryhmä). 





05.01 

 I-0501-1 

05.01 Hiukset, valmistamattomat, myös pestyt tai rasvattomiksi tehdyt; hiusjätteet 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat valmistamattomat hiukset, myös pestyt tai rasvattomiksi tehdyt ja 

myös hiukset, jotka on järjestetty yhdensuuntaisesti, ei kuitenkaan siten, että juuripäät ja 

vastaavasti hiusten latvat ovat samaan suuntaan, sekä hiusjätteet. 

Hiukset (muut kuin jätteet), joita on käsitelty enemmän kuin vain yksinkertaisesti pesemällä tai 

rasvattomaksi tekemällä, esim. ohennettu, värjätty, valkaistu, kiharrettu tai valmistettu 

hiuslisäkkeiden, peruukkien yms. valmistusta varten, ja myös hiukset, jotka on järjestetty 

yhdensuuntaisiksi siten, että juuripäät ja vastaavasti latvat ovat samaan suuntaan, eivät kuulu  

tähän (nim. 67.03, ks. tuon nimikkeen selityksiä). Tätä poikkeusta ei sovelleta hiusjätteisiin, 

jotka aina luokitellaan tähän nimikkeeseen, myös jos ne on saatu esim. valkaistuista tai 

värjätyistä hiuksista. 

Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) hiuksista valmistettu suodatuskangas (nim. 59.11) 

b) hiuksista valmistetut hiusverkot (nim. 65.05) 

c) muut hiuksista valmistetut tavarat (nim. 67.04). 

 





05.02 

 I-0502-1 

05.02 Sian ja villisian harjakset ja muut karvat; mäyränkarvat ja muut harjantekoon 

käytettävät karvat; tällaisten harjaksien ja karvojen jätteet 

0502.10 ï  sian ja villisian harjakset ja muut karvat sekä niiden jätteet 

0502.90 ï  muut 

Nämä tavarat voivat olla irrallaan, irrallisina nippuina tai solmittuina kimppuina, joissa 

harjakset tai karvat on asetettu samansuuntaisesti siten, että juuripäät muodostavat keskenään 

enemmän tai vähemmän suoran tason. Ne voivat olla valmistamattomia tai puhdistettuja, 

valkaistuja, värjättyjä tai steriloituja. 

Muita harjantekoon käytettäviä karvoja ovat mm. haisunäädän, oravan ja näädän karvat. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu harjakset ja muut karvat, jotka ovat kimppuina tai tupsuina 

(so. valmistettuina kiinnikkeettömiksi kimpuiksi, jotka ovat valmiita jakamatta kiinnitettäviksi luutiin tai 

harjoihin ja jotka vaativat ainoastaan tiettyä vähäistä valmistusta ollakseen valmiita kiinnittämistä varten); 

nämä kuuluvat nimikkeeseen 96.03 (ks. 96 ryhmän 3 huomautusta). 





05.03 

 I-0503-1 

[05.03] 

 

 





05.04 

 I-0504-1 

05.04 Eläinten (muiden kuin kalan) suolet, rakot ja vatsat, kokonaisina tai paloina, 

tuoreet, jäähdytetyt, jäädytetyt, suolatut, suolavedessä, kuivatut tai savustetut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat eläinten (muiden kuin kalojen, nim. 05.11) suolet, rakot ja 

vatsat, kokonaisina tai paloiteltuina, syötäväksi soveltuvat tai soveltumattomat, tuoreina, 

jäähdytettyinä, jäädytettyinä, suolattuina, suolavedessä, kuivattuina tai savustettuina. Jos 

tällaiset tuotteet on valmistettu tai säilötty muulla tavalla, ne eivät kuulu tähän nimikkeeseen 

(tavallisesti 16 ryhmä). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat 

1. juoksutusmahat (vasikoiden, vohlien yms.), myös paloiteltuina tai kuivattuina; näitä 

käytetään juoksuttimen valmistamiseen 

2. märehtijöiden pötsi ja muut mahat (keitettyinä ne luokitellaan 16. ryhmään) 

3. valmistamaton kullantaontanahka, joka on nautaeläinten ja lampaiden umpisuolen 

ympärillä olevaa ulointa kelmua. 

Nimikkeeseen kuuluvat myös suolet ja kullantaontanahka (erityisesti nautaeläinten), jotka on 

halkaistu tai leikattu pituussuunnassa kaistaleiksi, myös jos sisäkalvot on poistettu kaapimalla. 

Suolia käytetään pääasiassa makkarankuorina. Niitä käytetään myös steriilin kirurgisen katgutin 

(nim. 30.06), tennismailojen jänteiden (nim. 42.06) ja soittimien kielien (nim. 92.09) 

valmistukseen. 

Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu "tekosuolet", jotka on valmistettu vuota- tai nahkakuitumassasta 

puristamalla suulakkeen läpi ja sen jälkeen kovettamalla formaldehydin ja fenolien liuoksella 

(nim. 39.17) eivätkä luonnonsuolien kappaleista yhteenliimaamalla valmistetut "tekosuolet" (nim. 42.06). 





05.05 

 I-0505-1 

05.05 Höyhen- tai untuvapeitteiset linnun nahat ja muut osat, höyhenet ja höyhenen osat 

(myös leikatuin reunoin) sekä untuvat, joita ei ole enempää valmistettu kuin 

puhdistettu, desinfioitu tai käsitelty säilytystä varten; höyhenistä tai höyhenen 

osista saatu jauhe ja jätteet (+) 

0505.10 ï  pehmustehöyhenet; untuvat 

0505.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat 

1. höyhen- tai untuvapeitteiset linnun nahat ja muut osat (esim. päät ja siivet) ja 

2. höyhenet ja höyhenen osat (myös leikatuin reunoin) sekä untuvat,  

edellyttäen, että ne ovat joko valmistamattomia tai ainoastaan puhdistettuja, desinfioituja tai 

säilytystä varten käsiteltyjä, mutta ei muulla tavalla valmistettuja tai toisiinsa liitettyjä tai 

muuhun aineeseen yhdistettyjä. 

Nimike käsittää myös höyhenistä tai höyhenen osista saadun jauheen ja jätteen. 

Tämän nimikkeen tavarat ovat sen laatuisia, jotka on tarkoitettu käytettäviksi 

pehmustehöyheninä, koristetarkoituksiin (tavallisesti lisävalmistuksen jälkeen) tai muihin 

tarkoituksiin. Luokittelussa ei tehdä eroa eri höyhenlajien välillä. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvia höyhenen osia ovat mm. halkaistut höyhenet, riivityt höyhenet 

(myös leikatuin reunoin), höyhenhöydyt, sulkakynät ja ruodit. 

Höyhenet ja untuvat, jotka on vähittäismyyntiä varten pakattu kangaspusseihin ja jotka selvästi 

eivät ole tyynyjä tai pieluksia, luokitellaan tähän nimikkeeseen. Myös höyhenet, jotka on 

kuljetuksen helpottamiseksi yksinkertaisesti sidottu yhteen, pujotettu lankaan tms., kuuluvat 

tähän nimikkeeseen. 

Nimikkeeseen eivät kuulu linnun nahat ja muut osat sekä höyhenet ja höyhenen osat, joita on valmistettu 

muutoin kuin tässä nimikkeessä sallitulla tavalla (esim. valkaisemalla, värjäämällä, kähertämällä tai 

aallottamalla) tai jotka on liitetty toisiinsa tai yhdistetty muuhun aineeseen, eivätkä höyhenistä yms. 

valmistetut tavarat; nämä luokitellaan yleensä nimikkeeseen 67.01 (ks. tuon nimikkeen selityksiä). 

Valmistetut sulkakynät ja niistä valmistetut tavarat luokitellaan kuitenkin luonteensa mukaan (esim. 

ongenkohot ­ nim. 95.07, hammastikut ­ nim. 96.01). 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 0505.10 

Pehmustehöyhenillä tarkoitetaan siipikarjan (erityisesti hanhen ja ankan), kyyhkysen, peltopyyn tms. 

höyheniä, lukuun ottamatta suuria siipi- ja pyrstöhöyheniä ja isoja, lajittelussa hylättyjä höyheniä. 

"Untuvat" ovat etenkin hanhen ja ankan höyhenpeitteen hienoin ja pehmein osa. Ne eroavat höyhenistä 

siinä, ettei niissä ole kiinteää kynää. Tällaisia höyheniä ja untuvia käytetään pääasiallisesti 

vuodevaatteiden ja muiden tavaroiden, kuten tyynyjen ja vaatteiden (esim. anorakkien) täytteenä. 

 





05.06 

 I-0506-1 

05.06 Luut ja sarvitohlot, valmistamattomat, rasvattomiksi tehdyt, yksinkertaisesti 

valmistetut (mutta ei määrämuotoisiksi leikatut), hapolla käsitellyt tai 

degelatinoidut; näistä tuotteista saatu jauhe ja jätteet 

0506.10 ï  osseiini ja hapolla käsitellyt luut 

0506.90 ï  muut 

Tämän nimikkeen tavaroita käytetään tavallisesti veistoaineena, liiman ja gelatiinin 

valmistukseen tai lannoitteena. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

1. Luut ja sarv itohlot  (sarvessa oleva luutappi), valmistamattomat tai rasvattomiksi tehdyt 

(rasva poistettu erilaisin menetelmin). 

2. Yksinkertaisesti valmistetut (mutta ei määrämuotoisiksi leikatut) luut, ts. luut, jotka 

eivät ole muuten valmistettuja kuin että niistä on tarpeettomat osat poistettu tai että ne ovat 

(pitkittäis- tai poikittaissuuntaisesti) lohkottuja, toisinaan sen jälkeen karkeasti höylättyjä 

tai valkaistuja. Nimikkeeseen eivät siten kuulu suorakaiteen tai neliön muotoiset levyt ja 

laatat tai muut muotokappaleet, olivatpa ne kiillottamattomia tai kiillotettuja tai muutoin 

työstettyjä, eivätkä jauhetusta luusta muottiin puristamalla valmistetut tuotteet; kaikki 

nämä tuotteet kuuluvat nimikkeeseen 96.01 tai muihin lähemmin yksilöityihin 

nimikkeisiin. 

3. Hapolla käsitellyt luut , ts. luut, joista kalkkimainen aine on liuotettu pois suolahapolla ja 

jotka menettämättä alkuperäistä muotoaan ovat säilyttäneet ainoastaan gelatiiniksi helposti 

muutettavat solukudoksensa ja rustonsa (osseiini). 

4. Degelatinoidut luut, joista gelatiini on poistettu höyrykäsittelyllä. Tavara on usein 

jauheena (steam bone fluor). 

5. Luujauho ja -jäte (mukaan lukien murskatut luut), esim. luuta työstettäessä syntyneet. 
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05.07 Norsunluu, kilpikonnankuori, valaanhetulat ja -hetulaharjat, sarvet, kaviot, 

sorkat, kynnet ja nokat, valmistamattomat tai yksinkertaisesti valmistetut, mutta 

ei määrämuotoisiksi leikatut; näistä tuotteista saatu jauhe ja jätteet 

0507.10 ï  norsunluu; norsunluusta saatu jauhe ja jätteet 

0507.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat alla kuvatut tuotteet, valmistamattomina tai yksinkertaisesti 

valmistettuina, mutta ei määrämuotoiksi leikattuina, ts. niitä ei ole enempää valmistettu kuin 

raspattu, kaavittu, puhdistettu, reunoista siistitty, halottu, leikattu muutoin kuin 

määrämuotoisiksi, karkeasti höylätty, oikaistu tai litistetty tai niistä on poistettu tarpeettomat 

osat: 

A. Norsunluu 

Kaikkialla nimikkeistössä termillä "norsunluu" tarkoitetaan: 

1. norsun, virtahevon, mursun, sarvivalaan ja villisian syöksyhampaita; 

2. sarvikuonon sarvia; 

3. kaikkien maa- ja merieläinten hampaita. 

B. Kilpikonnankuori  

Kaupallinen kilpikonnankuori on tavallisesti merikilpikonnan kuorta (jota yleensä saadaan 

bastardi-, karetti- ja valekarettikilpikonnista); kilpikonnankuorella tarkoitetaan myös 

maakilpikonnan kuorta. 

Kilpikonnankuori on eri kokoisina ja paksuisina levyinä olevaa sarvimaista ainetta, joka 

suojaa kilpikonnan ruumista ympäröivää luupanssaria. 

Tässä nimikkeessä "kilpikonnankuorella" tarkoitetaan: 

1. kilpiä , kokonaisina tai paloina; 

2. tällaisten kilpien sarveislevyjä, jotka ovat miltei aina pyyntipaikalla irrotettuja ja ovat 

paksuudeltaan epätasaisia ja kuperapintaisia levyjä. Näitä levyjä kutsutaan joko selkä- 

tai vatsalevyiksi, riippuen siitä, mistä ruumiin kohdasta ne on saatu. Kilpiosa, joka 

peittää vatsan ja rinnan, kutsutaan plastroniksi eli rintakilveksi.  

C. Valaanhetulat ja -hetulaharjat  

Luonnontilassa hetulat (valaista tai muista merinisäkkäistä saadut) ovat käyriä 

sarveislevyjä, joiden pintaa peittää harmahtava kalvo ja joiden sisäreuna poimuttuu 

harjamaiseksi ripsuksi (hetulaharja). 

D. Sarvet, kaviot, sorkat, kynnet ja nokat 

Tämän nimikkeen sarvet voidaan esittää tullattavaksi myös sarvitohloineen ja otsaluussa 

kiinni olevina. Sarvikruunut  ovat hirvieläinten haaraiset sarvet. 

Nimikkeeseen kuuluvat myös näistä tuotteista saatu jauhe ja jäte (myös työstöjätteet). 
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Nimikkeeseen eivät kuulu tuotteet, jotka on leikattu suorakaiteen tai neliön muotoisiksi tai tangon, 

putken tai muun puolivalmisteen muotoisiksi, eivätkä muottiin puristamalla valmistetut tuotteet 

(nim. 96.01 tai muut nimikkeet, joissa tavaraselostus on yksityiskohtaisempi). 
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05.08 Koralli ja sen kaltaiset aineet, valmistamattomat tai yksinkertaisesti valmistetut, 

mutta muutoin työstämättömät; nilviäisten, äyriäisten ja piikkin ahkaisten kuoret 

sekä mustekalan selkäkilvet, valmistamattomat tai yksinkertaisesti valmistetut, 

mutta ei määrämuotoisiksi leikatut, näistä tuotteista saatu jauhe ja jätteet 

Koralli on erään meripolyypin kalkkimainen runko ja sitä käytetään yleensä koruihin. 

Teollisesti tärkein kuori on se, josta saadaan helmiäistä. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

1. Koralli, valmistamaton  tai josta on poistettu ainoastaan uloin kuori. 

2. Koralli, yksinkertaisesti valmistettu , mutta muutoin työstämätön, so. koralli, jota ei ole 

enempää valmistettu kuin yksinkertaisesti lohkottu. 

3. Kuoret, valmistamattomat tai yksinkertaisesti valmistetut, mutta ei määrämuotoisiksi 

leikatut, so. kuoret, joita ei ole enempää valmistettu kuin puhdistettu tai yksinkertaisesti 

lohkottu. 

Nimikkeeseen kuuluvat myös mustekalan selkäkilvet, eläinten rehuna käytettävät rouhitut tai 

jauhetut kuoret sekä kuoren jätteet. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu tangot, suorakaiteen tai neliön muotoiset laatat eivätkä muut 

muotokappaleet, olivatpa ne kiillottamattomia tai kiillotettuja tai muulla tavalla valmistettuja; nämä 

kuuluvat nimikkeeseen 96.01 tai muihin nimikkeisiin, joissa tavaraselostus on yksityiskohtaisempi. 
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[05.09] 
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05.10 Harmaa ambra, majavanhausta, sivetti ja myski; espanjankärpänen; sappi, myös 

kuivattu; t uoreet, jäähdytetyt, jäädytetyt tai muuten väliaikaisesti säilötyt 

rauhaset ja muut eläintuotteet, joita käytetään farmaseuttisten tuotteiden 

valmistukseen 

Harmaa ambra on kaskelotin eritettä ja esiintyy samankeskisistä kerroksista muodostuneina, 

jopa 100 kg painavina pyöreinä möhkäleinä. Se on vahamaista ja siitä lähtee sitä hierottaessa 

miellyttävä tuoksu. Sen väri vaihtelee tuhkanharmaasta mustaan ja sen tiheys on pienempi kuin 

veden tiheys. Ambraa ei tule sekoittaa keltaiseen ambraan eli meripihkaan, joka on 

kivennäishartsia ja kuuluu nimikkeeseen 25.30. 

Majavanhausta on ruskeaa, punertavaan tai keltaiseen vivahtavaa, kitkerän makuista 

hartsimaista ainetta, jolla on läpitunkeva haju. Se on majavan eritettä ja se esitetään yleensä 

tullattavaksi (tavallisesti toisissaan päistään kiinni olevissa) rauhaspusseissa, joissa sitä 

muodostuu. Nämä rauhaspussit ovat usein poimuisia ja 5­10 cm:n pituisia. 

Sivetti on lähtöisin sivettikissasta ja on kullanruskeata tai ruskeata hartsimaista, olomuodoltaan 

tahnamaista ja öljymäistä ainetta, jolla on erittäin voimakas luonnonmyskiä muistuttava haju. 

Myski , erään hirvieläimen erite, esiintyy tavallisesti (toiselta puolen litteissä ja karvattomissa, 

toiselta puolen kuperissa ja valkoiseen vivahtavan karvan peittämissä) rauhasissa, joissa sitä 

muodostuu. Erite on tummanruskeata ja voimakkaan hajuista. Tätä myskiä ei pidä sekoittaa 

keinotekoiseen myskiin (ksyleenimyskiin, ambrettimyskiin jne.), joka kuuluu 29 ryhmään. 

Espanjankärpäset ovat kuoriaisia, joita käytetään rakkuloita nostattavien tai 

vastaärsykeominaisuuksiensa vuoksi. Ne esitetään tavallisesti tullattaviksi kuivattuina tai 

jauhettuina. 

Nimikkeeseen kuuluvat myös: 

1. Eläinten rauhaset ja muut elimet, joita käytetään organoterapeuttisten tuotteiden 

valmistuksessa ja jotka laatunsa tai valmistustapansa vuoksi ovat ihmisravinnoksi 

soveltumattomia (haimat, kivekset, munasarjat, sappirakot, kilpirauhaset, aivolisäkkeet 

jne.), tuoreina, jäähdytettyinä, jäädytettyinä tai muulla tavoin kuljetuksen tai varastoinnin 

vuoksi väliaikaisesti säilöttyinä (esim. glyserolissa, asetonissa tai alkoholissa). Kuivattuina 

tai uutteina nämä tuotteet eivät kuulu tähän nimikkeeseen (nim. 30.01). (Mitä tulee 

syötäviin tuotteisiin, ks. tämän ryhmän 1 a) huomautusta). 

2. Sappi, myös kuivattuna. (Sappiuute ei kuulu tähän ­ nim. 30.01). 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu käärmeenmyrkky ja mehiläismyrkky kuivattuina hiutaleina 

suljetuissa ampulleissa (nim. 30.01). 
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05.11 Muualle kuulumattomat eläintuotteet; ihmisravinnoksi soveltumattomat kuolleet 

1. tai 3. ryhmän eläimet 

0511.10 ï  naudan siemenneste 

 ï  muut: 

0511.91 ï ï  kalasta, äyriäisistä, nilviäisistä tai muista vedessä elävistä 

selkärangattomista saadut tuotteet; kuolleet 3 ryhmän eläimet 

0511.99 ï ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

1. Eläinten siemenneste. 

2. Eläinten alkiot , jotka kuljetetaan jäädytettyinä siirrettäviksi vastaanottajaemoon. 

3. Eläimenveri, nestemäisenä tai kuivattuna, myös syötävä. 

Nimikkeeseen ei kuulu terapeuttista, ennakolta ehkäisevää tai taudinmäärityskäyttöä varten 

valmistettu eläimenveri (nim. 30.02). 

4. Kokenillikilpikirva ja sen kaltaiset  hyönteiset. Kokenillikilpikirva on hyönteinen, joka 

elää määrätyissä kaktuslajeissa. Sitä on markkinoilla kolmea lajia: musta, harmaa eli 

hopeanvärinen ja punertava. Kokenillikilpikirvasta saadaan punaista väriainetta 

(kokenilliuutetta) (nim. 32.03), jota käytetään karmiinisubstraattipigmentin (nim. 32.05) 

valmistuksessa. 

 Kokenillikilpikirvan kaltaisista hyönteisistä tärkein on kermeskilpikirva, joka elää eräässä 

kääpiötammilajissa. Kermestä käytetään sellaisten kirkkaiden ja kestävien punavärien 

valmistukseen, jotka luokitellaan nimikkeeseen 32.03. 

 Hyönteiskermestä ei pidä sekoittaa "mineraalikermekseen" (nim. 38.24). 

Kokenilli- ja kermeskilpikirvat esitetään tullattavaksi kuivattuina, joko kokonaisina 

hyönteisinä tai jauhettuina. 

5. Mäti ja maiti, syötäväksi soveltumattomat 

Tähän kuuluvat mm.: 

a) Haudontaan tarkoitettu hedelmöitetty mäti, joka on tunnistettavissa siinä esiintyvistä 

pilkuista, jotka ovat alkiosilmiä. 

b) Suolattu mäti (esim. turskan tai makrillin mäti), jota käytetään syöttinä. Tämä tavara 

on erotettavissa kaviaarinkorvikkeesta (nim. 16.04) voimakkaasta läpitunkevasta 

hajustaan sekä siitä, että se tavallisesti on pakattu suurastioihin. 

 Syötävä mäti tai maiti ei kuulu tähän nimikkeeseen (3 ryhmä). 

6. Kalan- sekä äyriäis-, nilviäis- ja muiden vedessä elävien selkärangattomien jätteet 

 Tähän kategoriaan kuuluvat mm.: 

a) Salakan tai sen kaltaisen kalan suomut, tuoreet tai säilötyt (mutta ei liuoksessa); näitä 

käytetään helmiesanssin valmistukseen helmijäljitelmien päällystämiseksi. 
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b) Raa'at, kuivatut tai suolatut uimarakot, joita käytetään kalanrakkoselvikkeiden ja 

kalaliiman valmistukseen. 

c) Kalansuolet ja nahanjätteet kalaliiman yms. valmistukseen. 

d) Kalanjätteet. 

Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) syötävät kalanmaksat, kalojen evät, päät, pyrstöt, uimarakot ja muut syötävät kalanosat (3 

ryhmä) 

b) nimikkeeseen 05.08 kuuluvat nilviäisten, äyriäisten tai piikkinahkaisten kuoret 

c) syötäväksi kelpaamaton kalanmaksa, jota käytetään farmaseuttisten tuotteiden valmistuksessa 

(nim. 05.10). 

7. Silkkiperhosen munat. Ulkomuodoltaan nämä muistuttavat pieniä vaaleankeltaisia 

siemeniä, jotka vähitellen muuttuvat tuhkanharmaiksi tai maanvärisiksi. Yleensä ne 

esitetään tullattavaksi rasioissa (tai kennokakuissa) tai kangaspusseissa. 

8. Muurahaisen munat. 

9. Jänteet, joita käytetään kuten jäljempänä kohdissa 10 ja 11 mainittuja jätteitä, 

pääasiallisesti liimanvalmistuksen raaka-aineina. 

10. Raakavuodan tai -nahan leikkuujätteet ja niiden kaltaiset jätteet. 

11. Raakojen turkisnahkojen jätteet, jotka selvästi eivät sovellu turkkurien käyttöön. 

12. 1 tai 3 ryhmään kuuluvat eläimet kuolleina sekä, ihmisravinnoksi soveltumattomina, 

niiden liha ja muut osat, muut kuin nimikkeen 02.09 tuotteet sekä tämän ryhmän muihin 

nimikkeisiin kuuluvat tuotteet. 

13. Jouhet ja jouhenjätteet, myös kerrostettuina tukiaineeseen yhdistettyinä tai sitä 

ilman.Tähän kategoriaan kuuluvat hevosen, nautakarjan ja puhvelien harja- ja häntäjouhet. 

Tähän kuuluvat sekä valmistamattomat että pestyt, puhdistetut, valkaistut, värjätyt, 

käherretyt tai muulla tavalla valmistetut jouhet. Tavarat voivat olla irtonaisia, kimppuina 

tai vyyhteinä jne. 

 Nimikkeeseen kuuluvat myös jouhet tekstiilikangas-, paperi- yms. alustalla tai nitomalla 

tai yksinkertaisella ompeleella kiinnitettyinä tekstiilikangas-, paperi- yms. kerrosten väliin. 

 Tähän nimikkeeseen eivät kuulu kehrätyt jouhet eivätkä jouhet, jotka on solmittu päistään toisiinsa 

(51 ryhmä). 

14. Pesusienet, eläinperäiset. Näihin kuuluvat sekä raa'at (myös ainoastaan pestyt) että (esim. 

kalkkiainekset poistamalla tai valkaisemalla) valmistetut sienet. Tähän kuuluvat myös 

pesusienen jätteet. 

Luffa, joka myös tunnetaan kasvipesusienenä, luokitellaan nimikkeeseen 14.04. 

Lisäksi tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) shellakka, raelakka, kankilakka ja muut kumilakat (nim. 13.01) 

b) 15 ryhmän eläinrasvat 
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c) eläintieteelliset kokoelmat ja kokoelmaesineet, eli täytetyt tai muulla tavalla säilytetyt eläimet, 

perhoset ja muut hyönteiset, munat jne. (nim. 97.05). 

_______________ 
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II Jakso 

 

KASVITUOTTEET  

 

Huomautus 

1. Tªssª jaksossa tarkoitetaan ilmaisulla òpelleteiksi valmistetutò lieriºn, kuulan tai vastaavan muotoisia 

tuotteita, jotka on puristettu yhteen joko sellaisinaan tai lisäämällä enintään 3 painoprosenttia 

sideainetta. 
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6. Ryhmä 

 

Elävät puut ja muut elävät kasvit; sipulit, juuret ja niiden kaltaiset tuotteet; 

leikkokukat ja leikkovihreä  

 

Huomautuksia 

1. Nimikkeen 06.01 jälkimmäisessä osassa mainittuja poikkeuksia lukuun ottamatta tähän ryhmään 

kuuluvat ainoastaan elävät puut ja tuotteet (myös kasvisten taimet), jollaisia tavallisesti puutarhat, 

taimistot tai kukkakaupat toimittavat käytettäviksi istutus- tai koristetarkoituksiin; tähän 

nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu perunat, kepa-, salotti-, valko- tai muut syötävät sipulit eivätkä 

muut 7 ryhmän tuotteet. 

2. Nimikkeisiin 06.03 ja 06.04 kuuluvat myös niissä mainituista tuotteista kokonaan tai osittain 

valmistetut kukkakimput, kukkakorit, seppeleet ja niiden kaltaiset tavarat kiinnittämättä huomiota 

muuta ainetta oleviin tarvikkeisiin. Näihin nimikkeisiin eivät kuitenkaan kuulu nimikkeen 97.01 

kollaasit eivätkä niiden kaltaiset koristetaulut. 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluvat kaikki sellaiset elävät kasvit, joita on saatavissa taimitarhoista (myös 

kauppapuutarhoista) tai kukkakauppiailta ja jotka soveltuvat istutus- ja koristustarkoituksiin, 

sekä myös sikurikasvit ja -juuret, muut kuin  nimikkeen 12.12 juuret, vaikka niitä tavallisesti ei 

ole saatavissa taimitarhoista tai kukkakauppiailta. Tähän kuuluu monenlaisia tuotteita, puista ja 

pensaista aina kasvisten taimiin asti, myös mm. lääkekasvit. Ryhmään eivät kuulu siemenet ja 

hedelmät eivätkä tietyt juurimukulat ja sipulit (perunat, kepasipulit, salottisipulit ja 

valkosipulit), joiden osalta ei ole mahdollista tehdä eroa ravinnoksi ja istutukseen käytettävien 

välillä. 

Ryhmään kuuluvat myös 

1. leikkokukat ja kukannuput, kasvien lehvät, lehdet, oksat ja muut osat, tuoreina, 

kuivattuina, värjättyinä, valkaistuina, kyllästettyinä tai muulla tavalla koristetarkoitusta 

varten valmistettuina 

2. kukkakimput, seppeleet, kukkakorit yms. kukkakaupassa myytävät tavarat. 
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06.01 Sipulit, juuri - ja varsimukulat sekä juurakot, lepotilassa olevat, kasvavat tai 

kukkivat; sikurit elävinä kasveina tai juurina , ei kuitenkaan nimikkeen 12.12 

juuret  

0601.10 ï  sipulit, juuri- ja varsimukulat sekä juurakot, lepotilassa 

0601.20 ï  sipulit, juuri- ja varsimukulat sekä juurakot, kasvavat tai kukkivat; sikurit 

elävinä kasveina tai juurina 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm. seuraavanlaisten kasvien sipulit, mukulat yms., myös jos ne 

esitetään tullattavaksi ruukuissa, laatikoissa jne.: 

amaryllis, anemoni (lajit, joilla on varsimukula), begonia, daalia, freesia, gladiolus, gloksinia, 

huonevehka eli kalla, hyasintti, kanna, kevättähti (Chionodoxa), kielo, krookus, kurjenmiekka, 

käenkaali, leinikki, lilja (Lilium), lumikello, marskinlilja (Eremurus), narsissi, pikarililja 

(Fritillaria ), ruosteenkukka eli montbretia, syklaami, tiikerikukka, tuberoosa, tulppaani ja 

tähdikki (Ornithogalum). 

Nimikkeeseen kuuluvat myös sellaisten kasvien sipulit ym., joita ei käytetä koristustarkoituksiin 

(kuten raparperin juurakot), sekä parsan juurakot. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu tietyt 7 ryhmän sipulit, juurimukulat, varsimukulat ja 

juurakot (esim. kepasipulit, salottisipulit, valkosipulit, perunat ja maa-artisokka) eivätkä inkiväärin 

juurakot (nim. 09.10).  

Myös sikurikasvit ja -juuret kuuluvat tähän nimikkeeseen. Tähän eivät kuitenkaan kuulu  

paahtamattomat Cichorium intybus sativum -alalajiin kuuluvat sikurijuuret (nim. 12.12). 
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06.02 Muut elävät kasvit (myös niiden juuret), pistokkaat ja varttamisoksat; 

sienirihmasto (+) 

0602.10 ï  juurruttamattomat pistokkaat ja varttamisoksat 

0602.20 ï  puut ja pensaat, myös vartetut, joiden hedelmät tai pähkinät ovat syötäviä 

0602.30 ï  rhododendronit ja atsaleat, myös oksastetut 

0602.40 ï  ruusut, myös vartetut 

0602.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm. 

1. kaikenlaiset puut ja pensaat (metsä-, hedelmä-, koriste- ym. puut ja -pensaat), myös 

oksastukseen käytettävät perusrungot 

2. kaikenlaiset muut istutettavaksi tarkoitetut kasvit ja taimet, paitsi nimikkeeseen 06.01 

kuuluvat 

3. elävät kasvien juuret 

4. juurruttamattomat pistokkaat; varttamisoksat; rönsyt ja vesat 

5. sienirihmasto (myseeli), myös mullan tai kasviaineiden seassa. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat puut, pensaat ja muut kasvit voidaan esittää tullattavaksi juuret 

paljaina tai multapaakkuineen tai istutettuina ruukkuihin, astioihin, laatikoihin tms. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu juurimukulat (esim. daalian juuret, nim. 06.01) eivätkä nimikkeiden 

06.01 ja 12.12 sikurien juuret. 

o 

o o 

Alanimikeselityksiä 

Alanimike 0602.20 

Alanimikkeessä 0602.20 ilmaisu "puut ja pensaat" käsittää myös puuvartiset puolipensaat ("canes") ja 

köynnökset (esim. viiniköynnös, boysenmarja, sinivatukka ja kiivi), sekä niiden juurrutetut pistokkaat. 

Tähän alanimikkeeseen eivät kuulu villiruusut (alanim. 0602.40). 

Alanimikkeet 0602.20, 0602.30, 0602.40 ja 0602.90 

Elävät juuret luokitellaan vastaavien kasvien alanimikkeisiin. 
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06.03 Leikkokukat ja kukannuput, jollaiset soveltuvat kukkakimppuihin tai 

koristetarkoituksiin, tuoreet, kuivatut, värjätyt, valkaistut, kyllästetyt tai muulla 

tavalla valmistetut 

 ï  tuoreet: 

0603.11 ï ï  ruusut 

0603.12 ï ï  neilikat 

0603.13 ï ï  orkideat 

0603.14 ï ï  krysanteemit 

0603.15 ï ï  liljat (Lilium spp.) 

0603.19 ï ï  muut 

0603.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat leikkokukat ja kukannuput sellaisinaan, sekä myös kukkakimput, 

seppeleet, kukkakorit ja niidenkaltaiset tavarat (esim. pienoiskukkakimput napinreikiin tms.), 

kukkineen ja kukannuppuineen. Nämä tavarat kuuluvat tähän nimikkeeseen, edellyttäen että ne 

ovat luonteeltaan kukkakauppatavaroita, myös jos niissä on muista aineista tehtyjä tarvikkeita 

(nauhoja, paperiverhouksia jne.). 

Puista tai pensaista leikatut oksat, joissa on kukkia tai kukannuppuja (esim. magnolia tai eräät 

ruusut) rinnastetaan tässä nimikkeessä leikkokukkiin ja kukannuppuihin. 

Nimikkeeseen eivät kuulu kukat, terälehdet ja nuput, joita käytetään pääasiallisesti hajusteiden, 

farmaseuttisten tuotteiden tai hyönteis- tai sienihävitteiden valmistukseen tai sen kaltaisiin tarkoituksiin, 

edellyttäen että ne sellaisina kun ne esitetään tullattavaksi eivät sovellu kukkakimppuihin tai 

koristetarkoituksiin (nim. 12.11). Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu nimikkeen 97.01 kollaasit ja 

niiden kaltaiset koristetaulut. 
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06.04 Leikkovihreä, kasvien, oksat ja muut osat, joissa ei ole kukkia tai kukannuppuja, 

sekä ruoho, sammal ja jäkälä, jollaiset soveltuvat kukkakimppuihin tai 

koristetarkoituksii n, tuoreet, kuivatut, värjätyt, valkaistut, kyllästetyt tai muulla 

tavalla valmistetut 

0604.20 ï  tuoreet 

0604.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat lehdet, oksat jne. sellaisinaan, sekä kimput, seppeleet, korit ja 

muut niiden kaltaiset tavarat, joissa on lehtiä, oksia tai kasvien osia, ruohoa, sammalta tai 

jäkälää. Nämä tavarat kuuluvat tähän nimikkeeseen, edellyttäen että ne ovat luonteeltaan 

kukkakauppatavaraa, myös jos niissä on muuta ainetta olevia tarvikkeita (nauhoja, 

rautalankakehyksiä jne.). 

Tämän nimikkeen tavaroissa saa olla koristeellisia hedelmiä, mutta jos niissä on kukkia tai 

kukannuppuja, ne eivät kuulu tähän (nim. 06.03). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös luonnon joulukuuset, edellyttäen että ne selvästi ovat 

istutukseen kelpaamattomia (esim. siten, että juuri on katkaistu tai kuoletettu kiehuvassa 

vedessä). 

Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu kasvit ja kasvien osat (mukaan lukien ruoho, sammal ja jäkälä), 

jollaisia käytetään pääasiallisesti hajusteiden, farmaseuttisten tuotteiden tai hyönteis- tai sienihävitteiden 

valmistukseen tai sen kaltaisiin tarkoituksiin (nim. 12.11) tai palmikointiin ja punontaan (nim. 14.01), 

edellyttäen että ne sellaisina kun ne esitetään tullattavaksi eivät sovellu kukkakimppuihin tai 

koristetarkoituksiin. Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu nimikkeen 97.01 kollaasit ja niiden kaltaiset 

koristetaulut. 

_______________ 
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7. Ryhmä 

 

Kasvikset sekä tietyt syötävät kasvit, juuret ja mukulat 

 

Huomautuksia 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu nimikkeen 12.14 rehuaineet. 

2. Nimikkeissä 07.09ð07.12 tarkoitetaan ilmaisulla òkasviksetò myºs syºtªviª sieniª, multasieniª 

(tryffelit), oliiveja, kapriksia, kurpitsoita, munakoisoja, sokerimaissia (Zea mays var. saccharata), 

Capsicum- tai Pimenta-sukuisia hedelmiä, fenkolia, persiljaa, kirveliä, rakuunaa, krassia ja meiramia 

(Majorana hortensis tai Origanum majorana). 

3. Nimikkeeseen 07.12 kuuluvat kuivattuina kaikki nimikkeisiin 07.01ð07.11 luokiteltavat kasvikset, 

lukuun ottamatta: 

a) kuivattua, silvittyä palkoviljaa (nimike 07.13); 

b) sokerimaissia nimikkeissä 11.02ð11.04 mainituissa muodoissa; 

c) perunasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekä jauhe, hiutaleet, jyväset ja pelletit 

(nimike 11.05); 

d) nimikkeen 07.13 kuivatusta palkoviljasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekä jauhe 

(nimike 11.06). 

4. Tähän ryhmään eivät kuitenkaan kuulu kuivatut, murskatut tai jauhetut Capsicum- tai Pimenta-

sukuiset hedelmät (nimike 09.04). 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluvat kasvikset, myös ryhmähuomautuksessa 2 luetellut tuotteet, tuoreina, 

jäähdytettyinä, jäädytettyinä (kypsentämättömät tai höyryssä tai vedessä keitetyt), väliaikaisesti 

säilöttyinä tai kuivattuina (myös dehydratoituina, haihdutettuina tai pakastekuivattuina). On 

huomattava, että vaikka eräitä näistä tuotteista kuivattuina tai jauhettuina toisinaan käytetään 

mausteina, ne luokitellaan kuitenkin edelleen nimikkeeseen 07.12. 

Termillä "jäähdytetty" tarkoitetaan, että tuotteen lämpötilaa on alennettu, yleensä noin 0 °C:n 

tasolle, ilman että tuote on jäätynyt. Kuitenkin eräät tuotteet, kuten peruna, voidaan katsoa 

jäähdytetyksi, kun niiden lämpötilaa on alennettu + 10 °C:een ja säilytetään sillä tasolla. 

Termillä "jäädytetty" tarkoitetaan, että tuotetta on jäädytetty alle sen jäätymispisteen, kunnes se 

on kauttaaltaan jäätynyt. 

Ellei asiayhteydestä muuta johdu, tähän ryhmään kuuluvat kasvikset voivat olla kokonaisina, 

viipaloituina, paloiteltuina, suikaloituina, soseutettuina, raastettuina tai kuorittuina. 

Ryhmään kuuluvat myös eräät runsaasti tärkkelystä tai inuliinia sisältävät juuret ja juurimukulat, 

tuoreina, jäähdytettyinä, jäädytettyinä tai kuivattuina, myös viipaleina tai rakeistettuina. 

Kasvikset, jotka eivät ole tämän ryhmän nimikkeiden tarkoittamasa olomuodossa, luokitellaan 

11 ryhmään tai IV jaksoon. Esim. kuivatusta palkoviljasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot ja jauhe 

sekä perunasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekä jauhe, hiutaleet, jyväset ja pelletit luokitellaan 

11 ryhmään, kun taas kasvikset, jotka on valmistettu tai säilötty muuta kuin tämän ryhmän edellyttämää 

menetelmää käyttäen, kuuluvat 20 ryhmään. 
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On kuitenkin huomattava, että homogenointi sinänsä ei tee tämän ryhmän tuotteesta 20 ryhmän 

valmistetta. 

Huomattakoon myös, että tämän ryhmän kasvikset kuuluvat tähän myös jos ne ovat 

ilmanpitävissä astioissa (esim. sipulijauhe peltitölkeissä). Useimmiten kuitenkin tällaisissa 

pakkauksissa olevat tavarat on valmistettu tai säilötty muulla kuin tämän ryhmän nimikkeissä 

edellytetyllä tavalla, ja ne eivät sen vuoksi kuulu  tähän (20 ryhmä). 

Tähän luokitellaan samoin tämän ryhmän tuotteet (esim. tuoreet tai jäähdytetyt vihannekset), jos 

ne on pakattu suojakaasuun. Suojakaasupakkaamisessa tuotetta ympäröivä ilma muunnetaan tai 

sitä käsitellään (esim. poistamalla tai vähentämällä happipitoisuutta ja korvaamalla happi 

kokonaan tai osittain typellä tai hiilidioksidilla). 

Tuoreet ja kuivatut kasvikset kuuluvat tähän ryhmään, olivatpa ne tarkoitettu käytettäviksi 

ruokana, kylvämiseen tai istutukseen (esim. peruna, kepasipuli, salottisipuli, valkosipuli ja 

palkovilja). Ryhmään eivät kuitenkaan kuulu istutettaviksi soveltuvat kasvisten taimet (nim. 

06.02). 

Edellä mainittujen ja ryhmähuomautuksissa mainittujen poikkeusten lisäksi, tähän ryhmään eivät kuulu 

a) sikurikasvit ja sikurien juuret (nim. 06.01 tai 12.12) 

b) eräät kasvituotteet, joita käytetään elintarviketeollisuudessa raaka-aineina, esim. vilja (10 ryhmä) 

sekä sokerijuurikkaat ja sokeriruoko (nim. 12.12) 

c) nimikkeen 07.14 juurista ja mukuloista valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekä jauhe (nim. 11.06) 

d) tietyt kasvit ja kasvien osat, vaikka niitä toisinaan käytetään ruoan valmistukseen, esim. basilika, 

purasruoho, iisoppi, kaikenlaiset mintut, rosmariini, ruuta, maustesalvia ja isotakiaisen (Arctium 

lappa) kuivatut juuret (nim. 12.11) 

e) syötävät merilevät ja muut levät (nim. 12.12) 

f) lantut, rehujuurikkaat ja muut rehujuuret, heinä, sini- eli rehumailanen (alfalfa), apila, esparsetti, 

rehukaali, lupiini, virna ja niiden kaltaiset rehukasvit (nim. 12.14) 

g) juurikkaiden ja porkkanan varret (nim. 23.08). 
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07.01 Tuoreet tai jäähdytetyt perunat (+) 

0701.10 ï  siemenperunat 

0701.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikenlaiset tuoreet tai jäähdytetyt perunat (paitsi 

nimikkeen 07.14 bataatit). Nimikkeeseen kuuluvat myös istutettaviksi tarkoitetut 

siemenperunat ja uudet perunat. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 0701.10 

Alanimikkeessä 0701.10 ilmaisulla "siemenperunat" tarkoitetaan ainoastaan perunoita, jotka asianomaiset 

kansalliset viranomaiset katsovat istutettaviksi tarkoitetuiksi. 
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07.02 Tuoreet tai jäähdytetyt tomaatit 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikenlaiset tuoreet tai jäähdytetyt tomaatit. 
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07.03 Tuoreet tai jäähdytetyt kepa-, salotti-, valko- ja purjosipulit sekä muut Allium -

sukuiset kasvikset 

0703.10 ï  kepasipuli ja salottisipuli 

0703.20 ï  valkosipuli 

0703.90 ï  purjosipuli ja muut Allium-sukuiset kasvikset 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat seuraavat tuoreet tai jäähdytetyt Allium-sukuiset kasvikset 

1. kepasipuli (myös istukassipulit ja sipulit, joissa on lehdet) ja salottisipuli 

2. valkosipuli 

3. purjosipuli, ruohosipuli ja muut Allium-sukuiset kasvikset. 
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07.04 Tuore tai jäähdytetty keräkaali, kukkakaali, kyssäkaali ja lehtikaali sekä niiden 

kaltainen Brassica-sukuinen syötävä kaali 

0704.10 ï  kukkakaali 

0704.20 ï  ruusukaali 

0704.90 ï  muut 

Tämän nimikkeen tuoreisiin tai jäähdytettyihin tuotteisiin kuuluvat mm. 

1. kukkakaali, myös Brassica oleracea L. convar. botrytis (L.) Alef var. botrytis (L.) 

2. ruusukaali eli brysselinkaali 

3. muut kerä- eli kupukaalit (esim. valkokaali, savoijin- eli kurttukaali, punakaali ja 

kiinankaali), lehtikaalit, parsakaali (Brassica oleracea L.convar botrytis (L.) Alef var. 

italica Plenck) ja muut versovat Brassica-sukuiset kaalit sekä kyssäkaali. 

Brassica-sukuiset juurekset eivät kuitenkaan kuulu tähän (esim. nimikkeen 07.06 nauriit ja nimikkeen 

12.14 lantut). 
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07.05 Tuoreet tai jäähdytetyt salaatit (Lactuca sativa) sekä sikurit ja endiivit (Cichorium-

suvun lajit) 

 ï  salaatit (Lactuca sativa): 

0705.11 ï ï  keräsalaatti 

0705.19 ï ï  muut 

 ï  sikurit ja endiivit: 

0705.21 ï ï  salaattisikuri eli suppusikuri (Cichorium intybus var. foliosum) 

0705.29 ï ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat tuoreet tai jäähdytetyt salaatit (Lactuca sativa), joista tärkein laji 

on keräsalaatti. Nimikkeeseen kuuluvat niin ikään tuoreet tai jäähdytetyt sikurit ja endiivit 

(Cichorium-suvun lajit), myös endiivi, joista tärkeimpiä ovat 

1. salaattisikuri eli suppusikuri (Cichorium intybus var. foliosum) 

2. leveälehtinen endiivi eli escarole (Cichorium endivia var. latifolia) 

3. hienopoimuinen endiivi eli chicore frisée (Chicorium endivia var. crispa). 

Nimikkeeseen eivät kuulu sikurikasvit ja sikurien juuret (nim. 06.01 tai 12.12). 
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07.06 Tuoreet tai jäähdytetyt porkkanat, nauriit, punajuuret, kaurajuuret, 

mukulasellerit, retiisit ja retikat sekä niiden kaltaiset syötävät juuret 

0706.10 ï  porkkanat ja nauriit 

0706.90 ï  muut 

Tämän nimikkeen tuoreita tai jäähdytettyjä juuria ovat mm. porkkana, nauris ja turnipsi, 

punajuuri, salsifi eli kaurajuuri, mukulaselleri, retiisi, retikka, mustajuuri, piparjuuri, 

mukulapähkämä eli kiinanartisokka, isotakiainen (Articum lappa) ja palsternakka (Pastinaca 

sativa). Nämä tuotteet luokitellaan tähän sekä varsineen että ilman niitä. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) nimikkeen 07.09 ruoti- eli lehtiselleri 

b) isotakiaisen juuret väliaikaisesti säilöttyinä (nim. 07.11) 

c) nimikkeen 12.14 rehukasvit. 
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07.07 Tuoreet tai jäähdytetyt kurkut  

Tähän nimikkeeseen kuuluvat ainoastaan tuoreet tai jäähdytetyt kurkut. 
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07.08 Tuoreet tai jäähdytetyt palkokasvit, myös silvityt 

0708.10 ï  herneet (Pisum sativum) 

0708.20 ï  pavut (Vigna spp ja Phaseolus spp.) 

0708.90 ï  muut palkokasvit 

Tähän nimikkeeseen kuuluvia palkokasveja ovat mm. 

1. herneet (Pisum sativum), myös tuleentumattomat herneet ja rehuherneet 

2. pavut (Vigna-lajit, Phaseolus-lajit), joihin myös luetaan limanpavut, mungopavut, pavut, 

joiden palot ovat syötäviä (ja joita kutsutaan tarhapavuiksi, taitepavuiksi, leikkopavuiksi, 

vahapavuiksi, salkopavuiksi jne.) ja lehmänpavut (myös Vigna catjang) 

3. härkäpavut eli talonpoikaispavut (Vicia faba var. major, Vicia faba var. equina ja Vicia 

faba var. minor) sekä hyasinttipavut eli lablab (Dolichos lablab L.) 

4. kahviherneet eli garbanzot 

5. linssit 

6. guar-siemenet. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) soijapavut (nim. 12.01) 

b) johanneksenleipä (nim. 12.12). 
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07.09 Muut tuoreet tai jäähdytetyt kasvikset 

0709.20 ï  parsa 

0709.30 ï  munakoisot 

0709.40 ï  ruoti- eli lehtiselleri 

 ï  sienet ja multasienet (tryffelit): 

0709.51 ï ï  Agaricus-sukuiset sienet 

0709.59 ï ï  muut 

0709.60 ï  Capsicum- tai Pimenta-sukuiset hedelmät 

0709.70 ï  pinaatti, uudenseelanninpinaatti ja tarhamaltsa 

 ï  muut 

0709.91 ï ï  latva-artisokat 

0709.92 ï ï  oliivi t 

0709.93 ï ï  kurpitsat (Cucurbita spp.) 

0709.99 ï ï  muut 

 

Tämän nimikkeen kasviksia ovat mm.: 

1. parsa; 

2. munakoiso; 

3. ruoti- eli lehtiselleri (muu kuin nimikkeen 07.06 mukulaselleri); 

4. sienet (myös Agaricus-sukuiset sienet kuten herkkusieni, A. bisporus) ja multasienet eli 

tryffelit;  

5. Capsicum- tai Pimenta-sukuiset hedelmät, joista tavallisesti käytetään nimitystä paprika tai 

pimentti. Capsicum-sukuisia hedelmiä ovat niin makea paprika (Capsicum annuum var. 

annuum), joka on Capsicum-sukuisista hedelmistä miedoin ja suurin ja jota tavallisesti 

syödään, vihreänä tai kypsänä, kasviksena salaateissa, kuin kirpeät Capsicum frutescens ja 

Capsicum annuum -lajikkeet, kuten chilit, cayennenpippuri, ja erilaiset paprikat, joita 

useimmiten käytetään ruoan maustamiseen. Pimenta-sukuisiin hedelmiin kuuluu mm. 

maustepippuri (josta myös käytetään nimitystä neilikkapippuri, jamaikanpippuri tai 

"allspice"). Kuivattuina, murskattuina tai jauhettuina nämä tuotteet eivät kuulu tähän 

nimikkeeseen (nim. 09.04); 

6. pinaatti, mukaan lukien uudenseelanninpinaatti ja tarhamaltsa; 

7. latva-artisokka; 

8. makea- eli sokerimaissi (Zea mays var. saccharata), myös tähkinä; 

9. kurpitsat; 

10. oliivit;  

11. raparperi, syötävä kardoni, fenkoli, kapris ja tarhahierakka; 

12. mangoldi ja okra; 
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13. persilja, kirveli, rakuuna, krassi (esim. vesikrassi), kynteli (Satureia hortensis), korianteri, 

tilli ja meirami (maustemeirami) (Majorana hortensis eli Origanum majorana). 

Mäkimeirami eli kuningasmyntti (Origanum vulgare) ei kuulu tähän (nim. 12.11); 

14. bambuversot ja soijapavun versot. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu vesikastanjana tunnetun Eleocharis dulcis -lajin dulcis- ja tuberosa-

variaatioiden syötävät mukulat (nim. 07.14). 
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07.10 Jäädytetyt kasvikset (myös höyryssä tai vedessä keitetyt) 

0710.10 ï  perunat 

 ï  palkokasvit, myös silvityt: 

0710.21 ï ï  herneet (Pisum sativum) 

0710.22 ï ï  pavut (Vigna spp. ja Phaseolus spp.) 

0710.29 ï ï  muut 

0710.30 ï  pinaatti, uudenseelanninpinaatti ja tarhamaltsa 

0710.40 ï  sokerimaissi 

0710.80 ï  muut kasvikset 

0710.90 ï  kasvissekoitukset 

Tähän ryhmään kuuluvat jäädytetyt kasvikset, jotka tuoreina tai jäähdytettyinä luokitellaan 

nimikkeisiin 07.01 ­ 07.09. 

Ilmaisu "jäädytetty" on määritelty tämän ryhmän yleisohjeissa. 

Tämän nimikkeen kasvikset on teollisuudessa yleensä jäädytetty pikajäädytysmenetelmillä. 

Tällaisia jäädytysmenetelmiä käytetään jotta lämpötila-alue, jossa tapahtuu eniten kiteytymistä, 

ohitettaisiin nopeasti. Tällä tavalla vältetään solurakenteen rikkoutuminen ja sen tähden 

kasvikset suurin piirtein säilyttävät tuoreen vaikutelmansa sulaessaan. 

Kasvikset, joihin on ennen jäädyttämistä lisätty suolaa tai sokeria, luokitellaan myös tähän 

nimikkeeseen, samoin kuin kasvikset, jotka on keitetty höyryssä tai vedessä ennen 

jäädyttämistä. Nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu muilla tavoin kypsennetyt kasvikset 

(20 ryhmä) eivätkä muiden aineksien kanssa valmistetut kasvikset, kuten valmiit ruoat 

(IV  jakso). 

Tärkeimmät kasvikset, joita säilötään jäädyttämällä, ovat peruna, herneet, pavut, pinaatti, 

sokerimaissi, parsa, porkkanat ja punajuuret. 

Nimikkeeseen kuuluvat myös jäädytetyt sekakasvikset. 
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07.11 Kasvikset, väliaikaisesti (esim. rikkidioksidikaasulla tai suolavedessä, rikkihapoke- 

tai muussa säilöntäliuoksessa) säilöttyinä, mutta siinä tilassa välittömään 

kulutukseen soveltumattomina 

0711.20 ï  oliivit  

0711.40 ï  kurkut 

 ï  sienet ja multasienet (tryffelit): 

0711.51 ï ï  Agaricus-sukuiset sienet 

0711.59 ï ï  muut 

0711.90 ï  muut kasvikset; kasvissekoitukset 

Tätä nimikettä sovelletaan kasviksiin, joita on käsitelty (esim. rikkidioksidikaasulla, 

suolavedessä, rikkihapokeliuoksessa tai muussa säilöntäliuoksessa) pelkästään niiden 

väliaikaisen säilymisen varmistamiseksi ennen lopullista käyttöä tapahtuvan kuljetuksen tai 

varastoinnin aikana, edellyttäen että ne yhä ovat siinä tilassa välittömään kulutukseen 

soveltumattomat. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kasvikset on yleensä pakattu tynnyreihin tai astioihin ja niitä 

käytetään pääasiallisesti teollisuuden raaka-aineina; tärkeimpiä tavaralajeja ovat sipulit, oliivit, 

kapris, kurkut, pikkukurkut, sienet, multasienet eli tryffelit ja tomaatit. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu tavarat, joita väliaikaisen suolavedessä säilömisen lisäksi 

on myös erikoiskäsitelty (esim. soodaliuoksella tai maitohappokäymisen avulla); nämä kuuluvat 

20 ryhmään (esim. oliivit, hapankaali, kurkut ja vihreät pavut). 

 





07.12 

 II -0712-1 

07.12 Kuivatut kasvikset, kokonaiset, paloitellut, viipaloidut, rouhitut tai jauhetut, 

mutta ei enempää valmistetut 

0712.20 ï  kepasipulit 

 ï  sienet, puunkorvat (Auricularia spp.), poimuhytykät (Tremella spp.) ja 

multasienet (tryffelit): 

0712.31 ï ï  Agaricus-sukuiset sienet 

0712.32 ï ï  puunkorvat (Auricularia spp.) 

0712.33 ï ï  poimuhytykät (Tremella spp.) 

0712.39 ï ï  muut 

0712.90 ï  muut kasvikset, kasvissekoitukset 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat nimikkeiden 07.01 ­ 07.11 kasvikset, jotka on kuivattu (myös 

dehydratoitu, haihdutettu tai pakastekuivattu, so. joista eri menetelmin on poistettu niiden 

luontainen vesipitoisuus. Tärkeimmät kasvislajit, joita käsitellään tällä tavoin, ovat peruna, 

sipuli, sieni, myös puunkorva (Auricularia spp.), poimuhytykkä (Tremella spp.) multasieni, 

porkkana, kaali ja pinaatti. Ne ovat tavallisesti suikaleina tai viipaleina, joko yhtä kasvista tai eri 

lajien sekoituksia (ns. juliennet). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös rouhitut tai jauhetut kasvikset, kuten parsa, kukkakaali, 

persilja, kirveli, kepasipuli, valkosipuli ja ruoti- eli lehtiselleri, joita yleensä käytetään joko 

maustamisaineksina tai keittojen valmistukseen. 

Nimikkeeseen eivät kuulu mm. 

a) kuivattu, silvitty palkovilja (nim. 07.13) 

b) kuivatut, murskatut tai jauhetut Capsicum- tai Pimenta-sukuiset hedelmät (nim. 09.04), perunasta 

valmistetut hienot ja karkeat jauhot ja jauhe sekä hiutaleet, jyväset ja pelletit (nim. 11.05) sekä 

nimikkeen 07.13 kuivatusta palkoviljasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekä jauhe (nim. 11.06) 

c) maustamisvalmisteita olevat sekoitukset (nim. 21.03) 

d) kuivattuihin kasviksiin perustuvat valmisteet keittoja varten (nim. 21.04). 

 





07.13 

 II -0713-1 

07.13 Kuivattu, silvitty palkovilja, myös kalvoton tai halkaistu (+)  

0713.10 ï  herneet (Pisum sativum) 

0713.20 ï  kahviherneet (garbanzot) 

 ï  pavut (Vigna spp. ja Phaseolus spp.): 

0713.31 ï ï  Vigna mungo (L.) Hepper tai Vigna radiata (L.) Wilczek -lajin pavut 

0713.32 ï ï  adsukipavut (Phaseolus tai Vigna angularis) 

0713.33 ï ï  tarhapavut (Phaseolus vulgaris) 

0713.34 ï ï  maapavut (Vigna subterranea tai Voandzeia subterranea) 

0713.35 ï ï  lehmänpapu (Vigna unguiculata) 

0713.39 ï ï  muut 

0713.40 ï  linssit eli kylvövirvilät 

0713.50 ï  härkäpavut (Vicia faba var. major, Vicia faba var. equina ja Vicia faba 

var. minor) 

0713.60 ï  kyyhkynherne (Cajanus cajan) 

0713.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat nimikkeen 07.08 palkokasvit, jotka on kuivattu ja silvitty ja 

jollaisia käytetään ihmisravintona tai eläinten ruokintaan (kuten herneet, kahviherneet 

(garbanzos), adsuki- ja muut Vigna- tai Phaseolus-sukuiset pavut, linssit, härkäpavut ja guar-

siemenet), myös kylvettäviksi tarkoitetut (jolloin ne on kemiallisella käsittelyllä voitu tehdä 

syötäväksi kelpaamattomiksi) tai muuhun tarkoitukseen. Ne on voitu lämpökäsitellä lievästi 

pääasiallisena tarkoituksena taata niiden parempi säilyvyys tekemällä entsyymit (varsinkin 

peroksidaasit) tehottomiksi ja poistamalla osa kosteudesta; tällainen käsittely ei kuitenkaan saa 

vaikuttaa sirkkalehtien sisäiseen luonteeseen. 

Tämän nimikkeen palkovilja voi olla kuorittua tai halkaistua. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) kuivatusta, silvitystä palkoviljasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekä jauhe (nim. 11.06) 

b) soijapavut (nim. 12.01) 

c) virnan (ei kuitenkaan härkäpavun) ja lupiinin siemenet (nim. 12.09) 

d) johanneksenleipä (nim. 12.12). 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 0713.31 

Tähän alanimikkeeseen kuuluvat ainoastaan Vigna mungo (L.) Hepper-sukuiset pavut, joista myös 

käytetään nimitystä "urd" tai "black gram", sekä Vigna radiata (L.) Wilczek-sukuiset pavut, joista myös 

käytetään nimitystä "mungopapu" tai "green gram". Molempia lajeja käytetään yleisesti pavunitujen 

idättämiseen. 

 

 

 





07.14 

 II -0714-1 

07.14 Maniokki - (kassava), arrow- ja salepjuuret, maa-artisokat, bataatit ja niiden 

kaltaiset runsaasti tärkkelystä tai inuliinia sisältävät juuret ja mukulat, tuoreet, 

jäähdytetyt, jäädytetyt tai kuivatut, myös paloitellut tai pelleteiksi valmistetut; 

saagoydin 

0714.10 ï  maniokkijuuret (kassava) 

0714.20 ï  bataatit 

0714.30 ï  jamssit (Dioscorea spp.) 

0714.40 ï  taaro (Colocasia spp.) 

0714.50 ï  kaakaotaarot (Xanthosoma spp.) 

0714.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat runsaasti tärkkelystä tai inuliinia sisältävät juuret,varsimukulat ja 

juurimukulat, joita sen vuoksi käytetään elintarvikkeiden tai teollisuustuotteiden valmistukseen. 

Tähän kuuluu myös saagopalmun ydin. Eräissä tapauksissa käytetään juuria, varsimukuloita ja 

juurimukuloita myös sellaisenaan ihmis- tai eläinruokana. 

Nimike käsittää nämä tuotteet tuoreina, jäähdytettyinä, jäädytettyinä tai kuivattuina, myös 

paloiteltuina tai pelletteinä, jotka on valmistettu joko tämän nimikkeen juurien tai mukuloiden 

paloista (esim. lastuista) tai niistä saaduista nimikkeen 11.06 hienoista tai karkeista jauhoista tai 

jauheista. Pelletit tehdään joko suoraan kokoonpuristamalla tai lisäämällä sideainetta (melassia, 

tiivistettyä sulfiittilipeää tms.); sideainetta saa olla enintään 3 % painosta. Maniokkipelletit 

voivat olla rikkoutuneita mutta luokitellaan silti tähän jos ne voidaan tunnistaa pelleteiksi. 

Rikkoutuneet maniokkipelletit voidaan tunnistaa fyysisten ominaisuuksiensa perusteella, esim. 

rikkoutuneiden maniokkipelleteiden seasta löytyneistä epähomogeenisista palasista, 

ruskehtavasta väristä, jossa mustia pilkkuja, paljain silmin nähtävistä kuitupalasista sekä 

tuotteeseen jääneistä pienistä määristä kvartsihiekkaa tai muuta hiekkaa. 

Nimiketekstissä mainittujen juurien ja mukuloiden (maniokki [Manihot esculenta], bataatti 

[Ipomoea batatas] jne.) lisäksi tähän nimikkeeseen kuuluvat vesikastanjana tunnetun Eleocharis 

dulcis ja Eleocharis tuberosa-lajin syötävät mukulat. 

Tämän nimikkeen tuotteet, joita on valmistettu muulla tavalla, kuuluvat muihin ryhmiin, esim. hienot ja 

karkeat jauhot sekä jauhe (nim. 11.06), tärkkelys (nim. 11.08) ja tapioka (nim. 19.03). 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu elävät daalianmukulat (nim. 06.01) eivätkä perunat, tuoreet 

(nim. 07.01) tai kuivatut (nim. 07.12). 

_______________ 
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8. Ryhmä 

 

Syötävät hedelmät ja pähkinät; sitrushedelmien ja melonin kuoret 

 

Huomautuksia 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu syötäväksi kelpaamattomat hedelmät ja pähkinät. 

2. Jäähdytetyt hedelmät ja pähkinät on luokiteltava samoihin nimikkeisiin kuin vastaavat tuoreet 

hedelmät ja pähkinät. 

3. Tähän ryhmään kuuluvat kuivatut hedelmät tai pähkinät voivat olla osittain uudelleen hydratoituja tai 

seuraavia tarkoituksia varten käsiteltyjä: 

a) säilyvyyden tai kestävyyden parantamiseksi (esimerkiksi miedolla lämpökäsittelyllä, rikittämällä 

tai lisäämällä sorbiinihappoa tai kaliumsorbaattia); 

b) ulkonäön parantamiseksi tai säilyttämiseksi (esimerkiksi lisäämällä kasviöljyä tai pieniä määriä 

glukoosisiirappia), 

jos ne ovat edelleen luonteeltaan kuivattuja hedelmiä tai pähkinöitä. 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluvat hedelmät, pähkinät ja sitrushedelmien ja melonin (myös vesimelonin) 

kuoret, jotka yleensä on tarkoitettu ihmisravinnoksi (joko sellaisinaan kun ne esitetään 

tullattavaksi tai valmistuksen jälkeen). Ne voivat olla tuoreita (myös jäähdytettyjä), jäädytettyjä 

(myös jos ne ennen jäädyttämistä on keitetty vedessä tai höyryssä tai jos niihin on lisätty 

makeutusainetta) tai kuivattuja (myös dehydratoituja, haihdutettuja tai pakastekuivattuja). 

Edellyttäen että ne siinä tilassa eivät sovellu välittömään kulutukseen, ne voivat olla 

väliaikaisesti säilöttyjä (esim. rikkidioksidikaasulla tai suolavedessä, rikkihapokeliuoksessa tai 

muussa säilöntäliuoksessa). 

Termillä "jäähdytetty" tarkoitetaan, että tuotteen lämpötilaa on alennettu, yleensä noin 0 °C:n 

tasolle, ilman että tuote on jäätynyt. Kuitenkin eräät tuotteet, kuten melonit ja eräät 

sitrushedelmät, voidaan katsoa jäähdytetyksi, kun niiden lämpötilaa on alennettu + 10 °C:een ja 

säilytetään sillä tasolla.  

Ilmaisulla "jäädytetty" tarkoitetaan, että tuotetta on jäädytetty alle sen jäätymispisteen, kunnes 

se on kauttaaltaan jäätynyt. 

Tämän ryhmän hedelmät ja pähkinät voivat olla kokonaisina, viipaleina, paloina, suikaleina, 

kivet tai siemenet poistettuina, surveena, raasteena tai kuorittuina. 

On huomattava, että homogenointi sinänsä ei tee tämän ryhmän tuotteesta 20. ryhmän 

valmistetta. 

Vähäinen sokerilisäys ei vaikuta hedelmien luokitteluun tähän ryhmään. Ryhmään kuuluvat 

myös kuivatut hedelmät (esim. taatelit ja luumut), joiden pinta saattaa olla kuivuneen 

luonnonsokerikerroksen peittämä, jolloin hedelmät jossain määrin voivat muistuttaa nimikkeen 

20.06 kandeerattuja hedelmiä. 

Tähän ryhmään eivät kuitenkaan kuulu osmoottisella dehydratoinnilla säilötyt hedelmät. Ilmaisulla 

"osmoottinen dehydratointi" tarkoitetaan prosessia, jossa hedelmänpaloja liotetaan 

sokerisiirappitiivisteessä niin kauan, että suurin osa hedelmän sisältämästä vedestä ja luonnonsokerista 

korvautuu siirapin sokerilla. Tämän jälkeen hedelmänpaloja voidaan vielä ilmakuivata kosteuspitoisuuden 

alentamiseksi. Tällaiset hedelmät luokitellaan ryhmään 20 (nim 20.08). 



8 

 II -8-2 

Tähän ryhmään eivät kuulu eräät muissa ryhmissä yksityiskohtaisemmin mainitut kasvituotteet, 

vaikkakin niistä osa on kasvitieteellisesti hedelmiä, esim. 

a) oliivit, tomaatit, kurkut, kurpitsat, munakoisot (aubergiinit) sekä Capsicum- ja Pimenta-sukuiset 

hedelmät (7. ryhmä) 

b) kahvi, vanilja, katajanmarjat ja muut 9 ryhmän tuotteet 

c) maapähkinät ja muut öljypitoiset hedelmät, pääasiallisesti lääkkeiden valmistuksessa tai 

hajustevalmisteisiin käytettävät hedelmät, johanneksenleipä sekä aprikoosien ja niiden kaltaisten 

hedelmien sydämet (12 ryhmä) 

d) kaakaopavut (nim. 18.01). 

Tähän ryhmään eivät myöskään kuulu 

1. hedelmistä valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekä jauhe (nim. 11.06) 

2. syötävät hedelmät ja pähkinät sekä sitrushedelmien ja melonin kuoret, jotka on valmistettu tai säilötty 

muulla kuin edellä mainitulla tavalla (20 ryhmä); 

3. paahdetut hedelmät ja pähkinät (kuten kastanjat, mantelit ja viikunat), myös jauhetut, joita tavallisesti 

käytetään kahvinkorvikkeena (nim. 21.01). 

Huomattakoon, että tämän ryhmän hedelmät ja pähkinät kuuluvat tähän ryhmään myös 

ilmanpitävissä pakkauksissa (esim. kuivatut luumut tai pähkinät peltitölkeissä). Useimmiten 

kuitenkin tätenpakatut tavarat on valmistettu tai säilötty muulla kuin tämän ryhmän nimikkeissä 

edellytetyllä tavalla, eivätkä ne siten kuulu  tähän ryhmään (20 ryhmä). 

Tähän luokitellaan samoin tämän ryhmän tuotteet (esim. tuoreet mansikat), jos ne on pakattu 

suojakaasuun. Suojakaasupakkaamisessa tuotetta ympäröivä ilma muunnetaan tai sitä 

käsitellään (esim. poistamalla tai vähentämällä happipitoisuutta ja korvaamalla happi kokonaan 

tai osittain typellä tai hiilidioksidilla). 

 



08.01 

 II -0801-1 

08.01 Tuoreet tai kuivatut kookos-, para- ja cashewpähkinät, myös kuorettomat (+) 

 ï  kookospähkinät: 

0801.11 ï ï  kuivatut kookospähkinänsydämet 

0801.12 ï ï  sisimmässä kuoressa 

0801.19 ï ï  muut 

 ï  parapähkinät: 

0801.21 ï ï  kuorelliset 

0801.22 ï ï  kuorettomat 

 ï  cashewpähkinät: 

0801.31 ï ï  kuorelliset 

0801.32 ï ï  kuorettomat 

Tähän nimikkeeseen kuuluu kuivattu ja raastettu kookospähkinänsydän, mutta tähän ei kuulu 

kopra eli kuivattu kookospähkinän siemenvalkuainen, josta puristetaan kookosöljyä ja joka ei 

ole ihmisravinnoksi soveltuva (nim. 12.03). 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 0801.12 

Tähän alanimikkeeseen kuuluvat ainoastaan kookospähkinät, joiden kuituinen ulkokerros (mesokarppi) 

on osittain tai kokonaan poistettu. 

 

 





08.02 

 II -0802-1 

08.02 Muut tu oreet tai kuivatut pähkinät, myös kuorettomat 

 ï  mantelit: 

0802.11 ï ï  kuorelliset 

0802.12 ï ï  kuorettomat 

 ï  hasselpähkinät, myös filbertspähkinät (Corylus spp.): 

0802.21 ï ï  kuorelliset 

0802.22 ï ï  kuorettomat 

 ï  saksanpähkinät: 

0802.31 ï ï  kuorelliset 

0802.32 ï ï  kuorettomat 

 ï  kastanjat (Castanea spp.) 

0802.41 ï ï  kuorelliset 

0802.42 ï ï  kuorettomat 

 ï  pistaasimantelit (pistaasipähkinät) 

0802.51 ï ï  kuorelliset 

0802.52 ï ï  kuorettomat 

 ï  australianpähkinät (macadamiapähkinät) 

0802.61 ï ï  kuorelliset 

0802.62 ï ï  kuorettomat 

0802.70 ï  koolapähkinät (colapähkinät) (Cola spp.) 

0802.80 ï  areca- ali betelpähkinät 

0802.90 ï  muut 

Tärkeimmät tämän nimikkeen pähkinöistä ovat mantelit (makeat ja karvaat), hasselpähkinät 

(mukaan lukien filberts-pähkinät), saksanpähkinät, kastanjat (Castanea-lajit), pistaasimantelit, 

australianpähkinät (macadamiapähkinät), pekaanipähkinät ja pinjolit (Pinus pinea-kasvin 

siemenet). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös pääasiassa pureskeluun käytettävät areca- eli betelpähkinät, 

koolapähkinät (colapähkinät), joita käytetään sekä pureskeluun että perusaineena juomien 

valmistuksessa, ja piikikkään, kulmikkaan, pähkinän kaltaisen Trapa natans -lajin syötävät 

hedelmät, joka tunnetaan myös vesipähkinänä. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) vesikastanjana tunnetun Eleocharis dulcis -lajin dulcis ja tuberosa-variaatioiden syötävät mukulat 

(nim. 07.14) 

b) tyhjät saksanpähkinän- ja mantelinkuoret (nim. 14.04) 

c) maapähkinät (nim. 12.02), paahdetut maapähkinät ja maapähkinävoi ("peanut butter") (nim. 20.08) 

d) hevoskastanjat (Aesculus hippocastanum) (nim. 23.08). 

 





08.03 

 II -0803-1 

08.03 Tuoreet tai kuivatut banaanit, myös jauhobanaanit 

0803.10 ï  jauhobanaanit 

0803.90 ï  muut 

 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikki Musa-sukuisten kasvien syötävät hedelmät. 

Jauhobanaanit ovat jauhoisia banaaneja ja vähemmän makeita kuin muut banaanit. 

Jauhobanaanien tärkkelys eroaa muiden banaanien tärkkelyksestä siten, että se ei muutu 

sokeriksi kypsymisen aikana. Jauhobanaanit syödään yleensä paistettuina, paahdettuina, 

höyrytettyinä, keitettyinä tai muulla tavoin kypsennettyinä. 

 





08.04 

 II -0804-1 

08.04 Tuoreet tai kuivatut taatelit, viikunat, ananakset, avokadot, guavat, mangot ja 

mangostanit 

0804.10 ï  taatelit 

0804.20 ï  viikunat 

0804.30 ï  ananakset 

0804.40 ï  avokadot 

0804.50 ï  guavat, mangot ja mangostanit 

Tässä nimikkeessä termillä "viikunat" tarkoitetaan Ficus carica-lajin hedelmiä, myös jos ne on 

tarkoitettu alkoholipitoisten juomien valmistukseen. Nimikkeeseen eivät kuulu kaktusviikunat, 

jotka kuuluvat nimikkeeseen 08.10. 

 





08.05 

 II -0805-1 

08.05 Tuoreet tai kuivatut sitrushedelmät (+) 

0805.10 ï  appelsiinit 

 ï  mandariinit (myös tangeriinit ja satsumat); klementiinit, wilkingit ja muut 

niiden kaltaiset sitrushedelmähybridit 

0805.21 ï  mandariinit (myös tangeriinit ja satsumat) 

0805.22 ï  klementiinit 

0805.29 ï  muut 

0805.40 ï  greipit ja pomelot 

0805.50 ï  sitruunat (Citrus limon, Citrus limonum) ja limetit (Citrus aurantifolia, 

Citrus latifolia) 

0805.90 ï  muut 

Ilmaisulla "sitrushedelmät" tarkoitetaan muun muassa 

1. appelsiineja, makeita tai happamia (sevillanappelsiinit eli pomeranssit) 

2. mandariineja (mukaan luettuina tangeriinit ja satsumat); mandariinit voidaan ryhmitellä 

seuraaviin pääluokkiin tai ryhmiin: 

­ satsumat (Citrus unshiu Marcovitch), jotka koostuvat useista muunnoksista  

­ kuningasmandariinit òKingò (Citrus nobilis Loureiro), joihin kuuluu muutamia 

muunnoksia   

­ välimerenmandariinit (Citrus deliciosa Tenore), josta käytetään englanniksi myös 

nimeä òWillowleafò 

­ tavalliset mandariinit (Citrus reticulata Blanco), joita on lukuisia muunnoksia  

­ pienihedelmäiset mandariinit, jotka koostuvat useista lajeista 

3. klementiinejä, wilkingejä ja niiden kaltaisia sitrushybridejä 

4. greippejä (myös pomeloita) 

5. sitruunoita (Citrus limon, Citrus limonum) ja limettejä (Citrus aurantifolia, Citrus latifolia) 

6. sukaattisitruunoita, kumkvatteja, bergamotteja, jne. 

Nimikkeeseen kuuluvat myös pienet vihreät appelsiinit ja sitruunat, jollaisia käytetään 

säilöntään. 

Nimikkeeseen eivät kuulu: 

a) sitrushedelmien kuoret (nim. 08.14) 

b) "appelsiinimarjat" (orange peas) ja "pikkuappelsiinit" (orangettes), jotka ovat kypsymättömiä, 

syötäväksi kelpaamattomia, kohta puun kukkimisen jälkeen pudonneita appelsiineja ja joita kerätään 

etenkin niihin sisältyvän eteerisen öljyn (petitgrainöljyn) uuttamista varten (nim. 12.11). 

 

o 

o o 
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Alanimikeselitykset 

Alanimike 0805.21 

Tähän alanimikkeeseen kuuluvat mandariinit (myös tangeriinit ja satsumat).  

Mandariinit (Citrus reticulata Blanco), jotka kuuluvat òtavalliseen ryhmªªnò, pystytªªn erottamaan 

tavallisista appelsiineista niiden pienemmän koon ja litteämmän muodon, helposti irrotettavan kuoren, 

selkeämmin erillään olevien lohkojen ja makeamman ja tuoksuvamman maun perusteella. Mandariineissa 

on avoin ydin (paljon avoimempi kuin appelsiineissa) ja siemenet, joissa on vihertäviä sirkkalehtiä 

(muutamia harvoja poikkeuksia lukuun ottamatta). 

Tangeriinit ovat pyöreitä ja hieman appelsiineja pienempiä. Niiden kuori on kirkkaan oranssi tai 

punainen. Tangeriineja on helppo kuoria, ja niiden maku on vähemmän hapan kuin muiden 

sitrushedelmien. 

Satsumat (Citrus unshiu Marcovitch) ovat mandariinien varhainen muunnos. Hedelmä on suuri, 

keltaoranssi, mehukas, hapoton ja siemenetön. 

Mandariinihybridit (myös tangeriini- ja satsumahybridit) luokitellaan alanimikkeeseen 0805.29. 

Alanimike 0805.22 

Tähän alanimikkeeseen kuuluvat klementiinit. 

Klementiinit (Citrus reticulate òClementinaò) pystytään erottamaan mandariineista niiden kuoren värin 

perusteella, joka vaihtelee oranssista punertavan oranssiin. Kuori on pehmeä ja kiiltävä, mutta hieman 

epätasainen. Ne eivät myöskään ole koskaan litteän muotoisia kuten mandariinit, vaan selkeästi pyöreitä 

ja pienemmän kokoisia. Kuten mandariinit, klementiinit on helppo kuoria ja jakaa lohkoiksi. Niiden maku 

on makea, heikosti hapan ja voimakasarominen ja vähän enemmän appelsiinia muistuttava. 

Alanimike 0805.29 

Tähän alanimikkeeseen kuluvat wilkingit ja niiden kaltaiset sitrushybridit.  

Wilkingit ovat hybridejä, jotka ovat kahteen eri mandariiniryhmään (Willowleaf ja King) kuuluvan 

mandariinin risteymä. Ne ovat pieniä tai keskikokoisia ja hieman litteän muotoisia. Kypsän hedelmän 

kuori on oranssi, kiiltävä ja hieman epätasainen. Kuori on keskipaksu, hieman hauras, hieman tiukassa, 

mutta helposti irrotettava. Niiden hedelmäliha on syvän oranssin värinen ja niissä on enemmän siemeniä. 

Wilkingit ovat hyvin mehukkaita, ja niiden maku on täyteläinen, voimakasarominen ja hyvin selkeä. 

Muita tärkeitä hybridejä ovat tangelo (mandariinin ja greipin tai pomelon risteymä), tangori (tangeriinin 

ja appelsiinin risteymä), kalamondiini, lyos ja rangpuri.  

     

  

 

 



08.06 

 II -0806-1 

08.06 Tuoreet tai kuivatut viinirypäleet  

0806.10 ï  tuoreet 

0806.20 ï  kuivatut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat tuoreet viinirypäleet, niin syötäväksi kuin viinin valmistukseen 

tarkoitetut (myös kun ne tulevat murskattuina astioissa), riippumatta siitä, ovatko ne kasvaneet 

avomaalla tai kasvihuoneessa. 

Nimikkeeseen kuuluvat myös kuivatut rypäleet. Tärkeimpiä laatuja ovat korintit ja rusinat, 

kuten sultanarusinat, Izmir-rusinat, Thompson-rusinat eli siemenettömät rusinat (jotka kaikki 

ovat pääasiallisesti siemenettömiä) ja suuret siemenelliset rusinat, kuten muskatelli-, malaga-, 

Denia-, Damascus-, Lexir- ja Gordo-rusinat. 

 





08.07 

 II -0807-1 

08.07 Tuoreet melonit (myös vesimelonit) ja papaijat 

 ï  melonit (myös vesimelonit): 

0807.11 ï ï  vesimelonit 

0807.19 ï ï  muut 

0807.20 ï  papaijat 

Tämä nimike käsittää tuoreet Citrullus vulgaris- ja Cucumis melo-lajeihin kuuluvat melonit, 

mukaan lukien mm. vesimelonit eli arbuusit, verkkomelonit, cantaluponmelonit, casabamelonit 

ja hunajamelonit. Nimikkeeseen kuuluvat myös Carica papaya-puun melonia muistuttavat 

hedelmät, papaijat. Sen sijaan nimikkeeseen eivät kuulu Asimina triloba-puun hedelmät, 

papavit, joiden englanninkielinen nimi on pawpaw (nim. 08.10). 

 





08.08 

 II -0808-1 

08.08 Tuoreet omenat, päärynät ja kvittenit 

0808.10 ï  omenat 

0808.30 ï  päärynät 

0808.40 ï  kvittenit 

Omenat ja päärynät luokitellaan tähän nimikkeeseen riippumatta siitä, soveltuvatko ne 

jälkiruoaksi, juomien (kuten siiderin tai päärynäviinin) valmistukseen tai teollisuustarkoituksiin 

(esim. omenapastan, -hillon tai -hyytelön tai pektiinin valmistukseen). 

Kvitteneitä käytetään pääasiassa hillon tai hyytelön valmistukseen. 

 





08.09 

 II -0809-1 

08.09 Tuoreet aprikoosit, kirsikat, persikat (myös nektariinit), luumut ja 

oratuomenmarjat 

0809.10 ï  aprikoosit 

 ï  kirsikat 

0809.21 ï ï  hapankirsikat (Prunus cerasus) 

0809.29 ï ï  muut 

0809.30 ï  persikat, myös nektariinit 

0809.40 ï  luumut ja oratuomenmarjat 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat aprikoosit, kaikenlaiset kirsikat (bigarroot, morellit jne.), persikat 

(myös nektariinit), kaikenlaiset luumut (viherluumut, mirabellit, kriikunat jne.) ja 

oratuomenmarjat. 





08.10 

 II -0810-1 

08.10 Muut tuoreet hedelmät 

0810.10 ï  mansikat 

0810.20 ï  vadelmat, karhunvatukat, mulperinmarjat ja loganinmarjat 

0810.30 ï  musta-, valko- ja punaherukat sekä karviaiset 

0810.40 ï  karpalot, puolukat, mustikat ja muut Vaccinium-suvun hedelmät 

0810.50 ï  kiivit  

0810.60 ï  durianit 

0810.70 ï  kakit 

0810.90 ï  muut 

Tämä nimike käsittää kaikki syötävät hedelmät, jotka eivät kuulu mihinkään edellä olevaan 

tämän ryhmän nimikkeeseen tai nimikkeistön muihin ryhmiin (ks. tämän ryhmän yleisohjeissa 

mainittuja poikkeuksia). 

Näin ollen nimikkeeseen kuuluvat 

1. mansikat 

2. vadelmat, karhunvatukat, mulperinmarjat ja loganinmarjat 

3. musta-, valko- ja punaherukat sekä karviaiset 

4. karpalot, puolukat, mustikat, juolukat ja muut Vaccinium-sukuiset hedelmät 

5. kiivit ( Actinidia chinesis Planch. tai Actinidia deliciosa) 

6. durianit (Durio zibethinus) 

7. kakit (kakiluumut eli persimonit eli sharonhedelmät) 

8. boysenmarjat, pihlajanmarjat, seljanmarjat, sapotillat, granaattiomenat, kaktusviikunat 

("prickly pears"), kiulukat eli ruusunmarjat, jujuba-hedelmät, mispelin hedelmät, longana-

hedelmät, litsit, guanabanat, kermaomenat eli annoonat ja Asimina triloba -lajin hedelmät, 

jotka tunnetaan myös nimellä papavi. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu katajanmarjat (nim. 09.09). 

 





08.11 

 II -0811-1 

08.11 Jäädytetyt hedelmät ja pähkinät, keittämättömät tai vedessä tai höyryssä keitetyt, 

myös lisättyä sokeria tai muuta makeutusainetta sisältävät 

0811.10 ï  mansikat 

0811.20 ï  vadelmat, karhunvatukat, mulperinmarjat, loganinmarjat, musta-, valko- 

ja punaherukat sekä karviaiset 

0811.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat jäädytetyt hedelmät ja pähkinät, jotka tuoreina tai jäähdytettyinä 

luokitellaan tämän ryhmän edellä oleviin nimikkeisiin. (Mitä tulee ilmaisujen "jäähdytetty" ja 

"jäädytetty" merkitykseen, ks. tämän ryhmän yleisohjeita). 

Myös hedelmät ja pähkinät, jotka ennen jäädyttämistä on keitetty höyryssä tai vedessä, 

luokitellaan tähän nimikkeeseen. Hedelmät ja pähkinät, jotka ennen jäädyttämistä on keitetty tai 

lämpökäsitelty muulla menetelmällä, eivät kuulu tähän (20 ryhmä). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat niin ikään hedelmät ja pähkinät, joihin on lisätty sokeria tai 

muuta makeutusainetta. Sokeri estää hapettumista ja ehkäisee siten tuotteen sulaessa yleensä 

tapahtuvan värinmuutoksen. Tämän nimikkeen tuotteet saavat myös sisältää lisättyä suolaa. 

 





08.12 

 II -0812-1 

08.12 Hedelmät ja pähkinät, väliaikaisesti (esim. rikkidioksidikaasulla tai suolavedessä, 

rikkihapoke - tai muussa säilöntäliuoksessa) säilöttyinä, mutta siinä tilassa 

välittömään kulutukseen soveltumattomina 

0812.10 ï  kirsikat 

0812.90 ï  muut 

Tätä nimikettä sovelletaan hedelmiin ja pähkinöihin (myös kaltattuihin tai kuorittuihin), joita on 

käsitelty pelkästään niiden väliaikaisen säilymisen varmistamiseksi ennen käyttöä tapahtuvan 

kuljetuksen tai varastoinnin aikana (esim. rikkidioksidikaasulla tai suolavedessä, 

rikkihapokeliuoksessa tai muussa säilöntäliuoksessa), edellyttäen että ne yhä ovat siinä tilassa 

välittömään kulutukseen soveltumattomat. 

Tällaisia tuotteita käytetään pääasiallisesti elintarviketeollisuudessa (hillon, sokeroitujen 

hedelmien yms. valmistukseen). Tavallisimpia tässä olomuodossa tullattavaksi esitettäviä 

tuotteita ovat kirsikat, mansikat, appelsiinit, sukaattisitruunat, aprikoosit ja viherluumut. Ne on 

tavallisesti pakattu astioihin, mataliin laatikoihin tai sälelaatikoihin. 

 





08.13 

 II -0813-1 

08.13 Kuivatut hedelmät, nimikkeisiin 08.01 ­ 08.06 kuulumattomat; tämän ryhmän 

pähkinöiden ja/tai kuivattujen hedelmien sekoitukset 

0813.10 ï  aprikoosit 

0813.20 ï  luumut 

0813.30 ï  omenat 

0813.40 ï  muut hedelmät 

0813.50 ï  tämän ryhmän pähkinöiden ja/tai kuivattujen hedelmien sekoitukset 

A. Kuivatut hedelmät 

 Tähän nimikkeeseen kuuluvat kuivatut hedelmät, jotka tuoreina luokitellaan nimikkeisiin 

08.07 ­ 08.10. Ne kuivataan joko auringossa tai teollisin menetelmin (esim. 

uunikuivauksella). 

 Hedelmät, joita tavallisimmin käsitellään tällä tavoin, ovat aprikoosit, luumut, omenat, 

persikat ja päärynät. Kuivattuja omenoita ja päärynöitä käytetään siiderin tai päärynäviinin 

valmistukseen kuten myös ruoanlaittoon. Lukuun ottamatta luumuja ovat hedelmät 

tavallisesti halkaistuja tai viipaleiksi leikattuja ja niistä on kivet tai siemenet poistettu. Ne 

voidaan myös esittää tullattavaksi (varsinkin aprikoosit ja luumut) kuivatusta 

hedelmäsurveesta (pulp) muodostettuina levyinä tai kappaleina. 

 Tamarindin palot kuuluvat tähän nimikkeeseen. Tähän kuuluu myös tamarindin 

hedelmämalto, johon ei ole lisätty sokeria tai muita aineita ja jota ei muutoinkaan ole 

valmistettu, myös siemeniä, kuituja tai endokarpin palasia sisältävä. 

B. Pähkinöiden ja/tai kuivattujen hedelmien sekoitukset 

 Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös kaikenlaiset tämän ryhmän pähkinöiden ja kuivattujen 

hedelmien sekoitukset (myös samaan nimikkeeseen kuuluvien pähkinöiden ja kuivattujen 

hedelmien sekoitukset). Niinpä nimikkeeseen kuuluvat tuoreiden ja kuivattujen 

pähkinöiden sekoitukset, kuivattujen hedelmien (muiden kuin pähkinöiden) sekoitukset 

sekä tuoreiden tai kuivattujen pähkinöiden ja kuivattujen hedelmien sekoitukset. Nämä 

sekoitukset esitetään usein tullattavaksi rasioissa, läpinäkyvissä muovipakkauksissa jne. 

Jotkut tähän nimikkeeseen kuuluvat kuivatut hedelmät tai kuivattujen hedelmien seokset voivat 

olla pakattuina (esim. pikkupusseihin) yrttihaudenesteiden eli "yrttitee" valmistamista varten. 

Myös nämä tuotteet luokitellaan tähän nimikkeeseen. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu tuotteet, jotka ovat yhden tai useamman tähän 

nimikkeeseen kuuluvan kuivatun hedelmän ja muihin ryhmiin kuuluvien kasvien tai kasvinosien, tai 

muiden aineiden, kuten yhden tai useamman kasviuutteen sekoituksia (tavallisesti nim. 21.06). 

 





08.14 

 II -0814-1 

08.14 Sitrushedelmien ja melonin (myös vesimelonin) kuoret, tuoreet, jäädytetyt, 

kuivatut tai väliaikaisesti suolavedessä, rikkihapoke- tai muussa säilöntäliuoksessa 

säilöttyinä 

Yleisimmin syötäväksi käytettäviä sitrushedelmien kuoria ovat appelsiinin- (myös 

sevillanappelsiinin- eli pomeranssin-), sitruunan- ja sukaattisitruunankuoret. Näitä kuoria 

käytetään pääasiassa kandeerattujen (sokerilla kuorrutettujen) hedelmänkuorien tai haihtuvien 

öljyjen valmistukseen. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu jauhetut hedelmänkuoret (nim. 11.06) eivätkä kandeeratut 

hedelmänkuoret (nim. 20.06). 

_______________ 
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 II -9-1 

9. Ryhmä 

 

Kahvi, tee, mate ja mausteet 

 

Huomautuksia 

1. Nimikkeiden 09.04ð09.10 tuotteiden sekoitukset luokitellaan seuraavasti: 

a) kahden tai useamman samaan nimikkeeseen kuuluvan tuotteen sekoitukset luokitellaan tuohon 

nimikkeeseen; 

b) kahden tai useamman eri nimikkeisiin kuuluvan tuotteen sekoitukset luokitellaan 

nimikkeeseen 09.10. 

Muiden aineiden lisääminen nimikkeiden 09.04ð09.10 tuotteisiin (tai a tai b alakohdassa 

mainittuihin sekoituksiin) ei vaikuta niiden luokitteluun, jos näin valmistetut sekoitukset 

säilyttävät näissä nimikkeissä tarkoitettujen tuotteiden olennaisen luonteen. Muussa tapauksessa 

tällaiset sekoitukset eivät kuulu tähän ryhmään; sekoitukset, jotka ovat maustamisvalmisteita, 

luokitellaan nimikkeeseen 21.03. 

2. Tähän ryhmään ei kuulu kubebapippuri (Piper cubeba) eivätkä muut nimikkeen 12.11 tuotteet. 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluvat: 

1. kahvi, tee ja mate 

2. mausteet, ts. ryhmä kasvituotteita (myös siemeniä jne.), joissa on runsaasti haihtuvia öljyjä 

ja aromiaineita ja joita niille ominaisen maun vuoksi käytetään pääasiallisesti mausteina. 

Nämä tavarat voivat olla kokonaisia, murskattuja tai jauhettuja. 

Nimikkeiden 09.04 ­ 09.10 tuotteiden sekoitusten osalta ks. tämän ryhmän 1 huomautusta. 

Tämän huomautuksen määräysten mukaan muiden aineiden lisääminen nimikkeiden 

09.04 ­ 09.10 tuotteisiin (tai huomautuksen a- ja b-kohdissa mainittuihin sekoituksiin) ei vaikuta 

niiden luokitteluun, edellyttäen että näin saadut sekoitukset säilyttävät näihin nimikkeisiin 

kuuluvien tuotteiden olennaisen luonteen. 

Tämä koskee erityisesti mausteita ja maustesekoituksia, jotka sisältävät lisättyjä: 

a) laimennusaineita ("kantajia"), joita lisätään helpottamaan mausteiden annostelua ja 

jakautumista elintarvikevalmisteissa (vilja- ja korppujauhot, dekstroosi jne.); 

b) elintarvikevärejä  (esim. ksantofylli); 

c) tuotteita, joita lisätään tehostamaan tai korostamaan mausteiden makua (synergeetit), 

kuten natriumglutamaatti; 

d) tavallisesti pienissä määrissä lisättäviä aineita, kuten suola tai kemialliset antioksidantit, 

joiden tarkoituksena on säilyttää tuotteita ja pitkittää niiden maustamiskykyä. 
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 II -9-2 

Mausteet (myös maustesekoitukset), jotka sisältävät lisättyjä muihin ryhmiin kuuluvia aineita, 

joilla on itsellään maku- tai maustamisominaisuuksia, kuuluvat tähän ryhmään, edellyttäen että 

lisätty määrä ei vaikuta sekoituksen oleelliseen luonteeseen mausteena. 

Tähän ryhmään kuuluvat myös eri ryhmiin (esim. 7, 9, 11 ja 12 ryhmiin) kuuluvista lajeista 

saatujen (kokonaisten, leikattujen tai jauhettujen) kasvien, kasvinosien, siementen tai hedelmien 

sekoitukset, jollaisia käytetään joko juomien välittömään maustamiseen tai juomien 

valmistuksessa käytettävien uutteiden valmistamiseen, 

1. jos yksi tai useampi johonkin nimikkeistä 09.04 ­ 09.10 kuuluva laji antaa tuotteelle sen 

oleellisen luonteen (nim. 09.04 ­ 09.10 tapauskohtaisesti); 

2. jos kahteen tai useampaan nimikkeistä 09.04 ­ 09.10 kuuluvien lajien sekoitus antaa 

tuotteelle sen oleellisen luonteen (nim. 09.10). 

Tällaiset sekoitukset eivät kuitenkaan kuulu tähän ryhmään jos niille antaa olennaisen luonteen jokin 

muu kuin edellä 1 kohdassa mainitut lajit tai 2 kohdassa tarkoitetut sekoitukset (nim. 21.06). 

Tähän ryhmään eivät myöskään kuulu 

a) 7 ryhmän kasvikset (esim. persilja, kirveli, rakuuna, krassi, meirami, korianteri ja tilli) 

b) sinapinsiemenet (nim. 12.07); sinappijauho ja valmistettu sinappi (nim. 21.03) 

c) humala (nim. 12.10) 

d) eräät myös mausteina käytettävät hedelmät, siemenet ja kasvinosat, joita kuitenkin useimmiten 

käytetään hajusteiden tai lääkkeiden valmistukseen (nim. 12.11) (esim. sennapalot, rosmariini, 

mäkimeirami, basilika, purasruoho, iisoppi, kaikenlaiset mintut, ruuta ja maustesalvia) 

e) maustamisvalmisteita olevat sekoitukset (nim. 21.03). 

 



09.01 

 II -0901-1 

09.01 Kahvi, myös paahdettu tai kofeiiniton; kahvinkuoret ja -kalvot; kahvinkorvikkeet, 

joissa on kahvia, sen määrästä riippumatta 

 ï  paahtamaton kahvi: 

0901.11 ï ï  kofeiinipitoinen 

0901.12 ï ï  kofeiiniton 

 ï  paahdettu kahvi: 

0901.21 ï ï  kofeiinipitoinen 

0901.22 ï ï  kofeiiniton 

0901.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat 

1. kaikenlainen raakakahvi, ts.: marjoina, sellaisina kuin ne ovat pensaista kerättyinä; 

kokonaisina papuina kellahtavine kuorineen; kuorettomina ja kalvottomina papuina 

2. kahvi, josta kofeiini on poistettu liottamalla raakapapuja erilaisissa liuottimissa 

3. paahdettu kahvi (myös kofeiiniton), jauhettu tai jauhamaton 

4. kahvinkuoret ja -kalvot 

5. kahvinkorvikkeet, joissa on kahvia, sen määrästä riippumatta. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) kahvivaha (nim. 15.21) 

b) kahviuutteet, -esanssit ja -tiivisteet (joita toisinaan kutsutaan pikakahviksi) sekä näihin uutteisiin, 

esansseihin tai tiivisteisiin perustuvat valmisteet; kahvia sisältämättömät kahvinkorvikkeet 

(nim. 21.01) 

c) kofeiini, kahvissa oleva alkaloidi (nim. 29.39). 

 





09.02                                                                                            

 II -0902-1 

09.02 Tee, myös maustettu 

0902.10 ï  vihreä tee (fermentoimaton), tuotetta lähinnä olevan pakkauksen 

nettopaino enintään 3 kg 

0902.20 ï  muu vihreä tee (fermentoimaton) 

0902.30 ï  musta tee (fermentoitu) ja osittain fermentoitu tee, tuotetta lähinnä olevan 

pakkauksen nettopaino enintään 3 kg 

0902.40 ï  muu musta tee (fermentoitu) ja muu osittain fermentoitu tee 

Tähän nimikkeeseen kuuluu kaikenlainen tee, jota saadaan Thea (Camellia) -sukuisista 

kasveista. 

Vihreän teen valmistus tapahtuu pääasiallisesti kuumentamalla, kiertämällä rullalle ja 

kuivaamalla lehtiä. Mustaa teetä valmistettaessa lehdet kierretään eli valssataan ja annetaan 

niiden käydä (fermentointi) ennen paahtamista tai kuivaamista. 

Nimike kattaa myös osittain fermentoidun teen (esim. Oolong-teen). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös teen kukat ja nuput sekä teejäte, samoin (lehdistä, kukista 

tai nupuista) jauhettu tee, joka on puristettu palloiksi tai tableteiksi sekä tee, joka esitetään eri 

muotoihin puristettuna. 

Tee, joka on maustettu höyryttämällä (esim. fermentoinnin aikana) tai lisäämällä haihtuvia 

öljyjä (esim. sitruunaöljyä tai bergamottiöljyä), keinotekoisia makuaineita (jotka voivat olla 

kiteinä tai jauheena) tai erilaisten aromaattisten kasvien tai hedelmien osia (kuten jasmiinin 

kukkia, kuivattua appelsiininkuorta tai mausteneilikkaa), luokitellaan myös tähän nimikkeeseen. 

Tähän nimikkeeseen kuuluu niin ikään tee, josta teiini on poistettu, mutta ei teiini (eikä kofeiini) 

sellaisenaan (nim. 29.39). 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu tuotteet, joita ei ole saatu Thea-sukuisista kasveista, mutta 

joista saatetaan käyttää nimitystä "tee", esim. 

a) mate (paraguaytee) (nim. 09.03) 

b) tuotteet, joita käytetään yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valmistukseen; nämä luokitellaan esim. 

nimikkeisiin 08.13, 09.09, 12.11 ja 21.06 

c) "ginseng-tee" (seos, jossa on ginseng-uutetta ja laktoosia tai glukoosia (nim. 21.06). 





09.03 

 II -0903-1 

09.03 Mate 

Mate on eräiden Etelä-Amerikassa kasvavien Ilex-lajiin kuuluvien pensaiden kuivattuja lehtiä. 

Sitä kutsutaan toisinaan paraguayteeksi tai jesuiittateeksi. Hauduttamalla mateesta saadaan 

juoma, joka sisältää vain vähän kofeiinia. 

 





09.04 

 II -0904-1 

09.04 Piper-sukuinen pippuri; kuivatut, murskatut tai jauhetut Capsicum- tai Pimenta-

sukuiset hedelmät 

 ï  Piper-sukuinen pippuri: 

0904.11 ï ï  murskaamaton ja jauhamaton 

0904.12 ï ï  murskattu tai jauhettu 

 ï  Capsicum- tai Pimenta-sukuiset hedelmät: 

0904.21 ï ï  kuivatut, murskaamattomat ja jauhamattomat 

0904.22 ï ï  murskatut tai jauhetut 

1. Piper-sukuinen pippuri  

 Tällä termillä tarkoitetaan kaikkien Piper-suvun pippuripensaiden siemeniä ja hedelmiä, 

lukuun ottamatta  kubebapippuria (Piper cubeba) (nim. 12.11). Tavallisin kaupallinen 

pippurilaatu on Piper nigrum-lajia, jota esiintyy musta- ja valkopippurina. Mustapippuria 

saadaan kuivattamalla auringossa tai savustamalla kypsymättömiä hedelmiä, jotka 

toisinaan on ensin käsitelty kiehuvalla vedellä. Valkopippuria saadaan melkein kypsyneistä 

hedelmistä, kun niistä ensin on poistettu liottamalla tai lievällä käymisellä hedelmämalto ja 

siemenen ulkokalvo. Valkopippuria valmistetaan myös usein kuorimalla 

mustapippurijyviä. Valkopippuri, joka oikeastaan on kellanharmaata, ei ole yhtä kirpeän 

makuinen kuin mustapippuri. 

 Pitkäpippuri (Piper longum) on myös eräs pippurilaji. 

 Nimikkeeseen kuuluu myös pippuripöly ja pippurijäte. 

 Eräät virheellisesti pippuriksi kutsutut tuotteet ovat itse asiassa pimenttejä tai paprikoita, 

esim. intian-, turkin-, espanjan-, cayennen- ja jamaikanpippuri. 

2. Murskatut tai jauhetut  Capsicum- tai Pimenta-sukuiset hedelmät 

 Capsicum-sukuiset hedelmät kuuluvat yleensä Capsicum frutescens- ja Capsicum annuum- 

lajeihin ja käsittävät kaksi pääryhmää, chilit ja paprikat. Niitä on useita muotoja 

(cayennenpippuri, sierra leonen- ja sansibarinpippuri, espanjan- ja unkarinpippuri jne.). 

 Pimenta-sukuun kuuluu maustepippuri (jota myös kutsutaan neilikkapippuriksi, 

jamaikanpippuriksi ja "allspice'iksi"). 

 Näille hedelmille on tunnusomaista karvas, voimakas, polttava ja kauan kestävä maku. On 

kuitenkin olemassa muita Capsicum-sukuun kuuluvia lajeja, jotka eivät ole 

kirpeänmakuisia (esim. Capsicum annuum var. grossum). 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu murskaamattomat tai jauhamattomat tuoreet Capsicum- tai 

Pimenta-sukuiset hedelmät (nim. 07.09). 

 





09.05 

 II -0905-1 

09.05 Vanilja  

0905.10 ï  murskaamaton ja jauhamaton 

0905.20 ï  murskattu tai jauhettu 

Tämä on erään kämmekkäkasvisukuisen köynnöskasvin kotahedelmä. Se on väriltään musta ja 

voimakasarominen. Vaniljaa on kahta laatua, pitkää ja lyhyttä, ja niiden lisäksi eräs hyvin 

heikkolaatuinen vanillonina tunnettu muunnos, jota saadaan Vanilla pompona-lajeista ja joka on 

pehmeä, melkein viskoosi ja aina avonainen. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) vaniljasta saatu oleohartsi (jota toisinaan virheellisesti nimitetään vaniljauutteeksi tai 

vaniljaresinoidiksi) (nim. 13.02) 

b) vaniljasokeri (nim. 17.01 tai 17.02) 

c) vanilliini (vaniljan aromiaine) (nim. 29.12). 

 





09.06 

 II -0906-1 

09.06 Kaneli ja kanelinnuput (+) 

 ï  murskaamattomat ja jauhamattomat: 

0906.11 ï ï  kaneli (Cinnamomum zeylanicum Blume) 

0906.19 ï ï  muut 

0906.20 ï  murskatut tai jauhetut 

Kaneli on eräiden Lauraceae-heimoon kuuluvien puiden nuorista oksista saatua sisäkuorta. Sri 

Lanka- (ceyloninkaneli), Seychelles- ja Madagascar-kanelin tyyppiset kanelit (Cinnamomum 

zeylanicum Blume), joita myös kutsutaan aitokaneliksi, esitetään tavallisesti tullattavaksi 

vaaleahkoista, rulliksi kiertyneistä kuorisuikaleista muodostettuina nippuina. Kiinan kanelin 

(Cinnamomum cassia (Nees) ex Blume), Indonesian kanelin (Cinnamomum burmanii 

(C.G.Nees)) ja Vietnamin kanelin (Cinnamomum loureirii Nees) tyyppiset kanelit, jotka 

tunnetaan cassia- tai talouskanelin nimellä, muodostuvat paksummista, ruskeajuovaisista 

kuorikerroksista; tämä kaneli esitetään yleensä tullattavaksi ainoastaan yhden kuorikerroksen 

käsittävinä rullina. Muita kaneleita ovat Cinnamomum obtusifolium, Cinnamomum tamala ja 

Cinnamomum sintek. 

Tähän nimikkeeseen kuuluu myös kanelijäte, ns. "chips", jota etupäässä käytetään 

kaneliesanssin valmistukseen. 

Kanelinnuput ovat kuivattuja ja seulottuja kanelipuun kukkanuppuja. Ne ovat muodoltaan 

nuijamaisia ja harvoin 1 cm pidempiä. Niitä sekoitetaan jauhettuina kaneliin. 

Nimikkeeseen kuuluvat myöskin kanelin hedelmät. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 0906.11 

Tähän alanimikkeeseen kuuluu vain kaneli, joka on Cinnamomum zeylanicum Blume -puiden tai 

pensaiden nuorista oksista saatua sisäkuorta ja joka tunnetaan yleensä Sri Lanka- (ceyloninkaneli), 

Seychelles- ja Madagascar-kanelin tyyppisenä kanelina. 

Kaupalliset laadut ovat yleensä nippuina, rulliksi kiertyneinä suikaleina, paloina ja kanelijätteenä 

(òchipsò).  





09.07 

 II -0907-1 

09.07 Mausteneilikka (hedelmät, kukannuput ja kukkavarret)  

0907.10 ï  murskaamaton ja jauhamaton 

0907.20 ï  murskattu tai jauhettu 

 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat 

1. mausteneilikkapuun kokonaiset hedelmät (joilla on mausteneilikan tunnusomainen maku ja 

tuoksu, vaikkakin vähemmän korostuneena) 

2. mausteneilikat (mausteneilikkapuun kukkanuput (kukkasilmut), jotka on poimittu ennen 

aukeamistaan ja kuivattu auringossa) 

3. hennot, harmahtavat, voimakkaan tuoksuiset kukanvarret. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu mausteneilikkapuun kaarna ja lehdet (nim. 12.11). 

 





09.08 

 II -0908-1 

09.08 Muskottipähkinä, muskottikukka ja kardemumma  

 ï  muskottipähkinä: 

0908.11 ï ï  murskaamaton ja jauhamaton 

0908.12 ï ï  murskattu tai jauhettu 

 ï  muskottikukka: 

0908.21 ï ï  murskaamaton ja jauhamaton 

0908.22 ï ï  murskattu tai jauhettu 

 ï  kardemumma: 

0908.31 ï ï  murskaamaton ja jauhamaton 

0908.32 ï ï  murskattu tai jauhettu 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

a) Muskottipähkinät,  pyöreät tai pitkät, myös kuorittuina. 

b) Muskottikukka,  joka on muskottipähkinää ympäröivä, ulkokuoren ja sydämen välissä 

oleva siemenvaippa. Muskottikukalla, joka leikataan suikaleiksi, on samat ominaisuudet 

kuin muskottipähkinällä, mutta vielä selvempinä. Se on tuoreena kirkkaanpunainen, mutta 

aikaa myöten se kellastuu ja haurastuu sekä tulee sarvimaisen läpikuultavaksi. 

Muskottikukka voi myöskin olla pellavanvärinen tai jopa valkoinen. 

c) Kardemumma: 

1. Rypälekardemumma, jonka nimi johtuu siitä, että se kasvaa tiheinä terttuina, jotka 

toisinaan esitetään tullattavaksi sellaisinaan, kokonaisina; tavallisemmin tavara 

esitetään kuitenkin tullattavaksi erillisinä rypäleen kiven kokoisina hedelminä. 

Hedelmät ovat väriltään lähinnä valkoisia, pyöreähköjä ja kolmesärmäisiä; sisältä 

nämä kevyet, kalvomaiset hedelmät ovat jakaantuneet kolmeen lohkoon, jotka 

sisältävät joukon hyvin aromaattisia siemeniä, joilla on voimakas, pistävä maku. 

2. Pieni ja keskisuuri kardemumma, joka on rakenteeltaan ja ominaisuuksiltaan 

rypälekardemumman kaltainen, mutta on kolmiomaisempi ja pitempi. 

3. Iso kardemumma, joka on kolmiomainen, 27 ­ 40 mm pitkä ja jolla on ruskeahko 

kuori. 

4. Melegueta-pippuri  eli paratiisijyvä (Aframomum melegueta), joka melkein 

yksinomaan esitetään tullattavaksi kuorittuina, pitkähköinä, kulmikkaina, pieninä 

siemeninä, jotka, vaikkakin ne ovat karkeapintaisia, kiiltävät ikään kuin ne olisivat 

lakattuja. Ne ovat hajuttomia, mutta niillä on voimakas, polttava, pippuria muistuttava 

maku. 

 





09.09 

 II -0909-1 

09.09 Aniksen, tähtianiksen, fenkolin (saksankumina), korianterin, roomankuminan tai 

kuminan hedelmät ja siemenet; katajanmarjat 

 ï  korianteri: 

0909.21 ï ï  murskaamaton ja jauhamaton 

0909.22 ï ï  murskattu tai jauhettu 

 ï  roomankumina (Cuminum cyminum): 

0909.31 ï ï  murskaamaton ja jauhamaton 

0909.32 ï ï  murskattu tai jauhettu 

 ï  anis, tähtianis, kumina ja fenkoli (saksankumina); katajanmarjat: 

0909.61 ï ï  murskaamaton ja jauhamaton 

0909.62 ï ï  murskattu tai jauhettu 

Näitä hedelmiä ja siemeniä käytetään mausteina, teollisuustarkoituksiin (esim. tislaamoissa) tai 

lääkkeiden valmistukseen. Ne luokitellaan tähän nimikkeeseen silloinkin kun ne, erityisesti anis, 

on pakattu (esim. pikkupusseihin) yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valmistusta varten. 

Anis on munanmuotoinen, harmaanvihertävä, pituussuuntaan poimuuntunut hedelmä, jolla on 

hyvin luonteenomainen haju ja aromaattinen maku. Tähtianiksen hedelmät taas ovat 

tähtimäisiä. 

Korianteri, roomankumina ja kumina ovat eräiden Umbelliferae-heimoon kuuluvien kasvien 

aromaattisia hedelmiä ja niitä käytetään lähinnä liköörien valmistukseen. 

Saksankumina eli fenkolin hedelmä, saattaa olla tummanharmaa, voimakas- ja 

miellyttäväntuoksuinen tai vaaleanvihertävä, omalaatuisen imelän hajuinen. 

Katajanmarjat  ovat violetinvivahteisia, hyvin tummanruskeita, hartsimaisen aineen peittämiä. 

Niissä on punertava, arominen hedelmäliha, jonka maku on kitkerä ja hiukan makea. 

Hedelmässä on kolme pientä, hyvin kovaa kiveä. Marjoja käytetään erilaisten alkoholijuomien 

(esim. ginin) ja hapankaalin ja muiden elintarvikevalmisteiden maustamiseen sekä haihtuvien 

öljyjen uuttamiseen. 

 





09.10 

 II -0910-1 

09.10 Inkivääri, sahrami, kurkuma, timjami, laakerinlehdet, curry ja muut mausteet  

 ï  inkivääri: 

0910.11 ï ï  murskaamaton ja jauhamaton 

0910.12 ï ï  murskattu tai jauhettu 

0910.20 ï  sahrami 

0910.30 ï  kurkuma 

 ï  muut mausteet: 

0910.91 ï ï  tämän ryhmän 1 huomautuksen b alakohdassa tarkoitetut sekoitukset 

0910.99 ï ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm.: 

a) Inkivääri (myös tuore inkivääri, joka on väliaikaisesti säilötty suolaveteen, mutta siinä 

muodossa välittömään kulutukseen soveltumaton); sokeriliuokseen säilötty inkivääri ei 

kuulu  tähän nimikkeeseen (nim. 20.08). 

b) Sahrami, joka on maustesahramin (Crocus sativus) kukkien kuivattuja emin luotteja ja 

vartaloita. Sahrami voidaan myös esittää tullattavaksi punakellertävänä voimakkaan, 

läpitunkevan, miellyttävän tuoksuisena jauheena. Se sisältää erästä huonosti kestävää 

väriainetta. Sahramia käytetään mausteena, mutta myös makeisten ja lääkkeiden 

valmistukseen. 

c) Kurkuma  (Curcuma longa), jota toisinaan virheellisesti kutsutaan "Intian sahramiksi" sen 

kirkkaan keltaisen värin takia; kurkumajuurakkoa on kaupan joko kokonaisena tai 

useimmiten jauheena. 

d) Timjami (mukaan lukien villitimjami) ja laakerinlehdet, myös kuivattuina. 

e) Curryjauhe, seos, jossa on vaihtelevia määriä kurkumaa, erilaisia muita mausteita (esim. 

korianteria, mustapippuria, roomankuminaa, inkivääriä ja mausteneilikkaa) ja muita 

makuaineita (kuten valkosipulijauhetta), joita, vaikkakaan eivät kuulu tähän ryhmään, 

usein käytetään mausteina. 

f) Tillinsiemen (Anethum graveolens) ja sarviapilansiemen (Trigonella foenum graecum). 

g) Nimikkeiden 09.04 ­ 09.10 tuotteiden sekoitukset, kun sekoituksen erilliset aineosat 

kuuluvat eri nimikkeisiin, esim. pippurin (nim. 09.04) ja nimikkeen 09.08 tuotteiden 

sekoitukset. 

_______________ 

 

 

 

 





10 

 II -10-1 

10. Ryhmä 

 

Vilja  

 

Huomautuksia 

1. A) Tämän ryhmän nimikkeissä mainitut tuotteet luokitellaan näihin nimikkeisiin ainoastaan jyvinä, 

jotka voivat myös olla tähkissä korsineenkin. 

B) Tähän ryhmään eivät kuulu viljanjyvät, jotka on kuorittu tai muulla tavalla valmistettu. 

Nimikkeeseen 10.06 luokitellaan kuitenkin myös kuorittu, hiottu, kiillotettu, lasitettu tai 

kiehautettu (parboiled) riisi sekä rikkoutuneet riisinjyvät. 

2. Nimikkeeseen 10.05 ei kuulu sokerimaissi (7 ryhmä). 

o 

o o 

Alanimikehuomautus 

1. Ilmaisulla òmakaroni- eli durumvehnªò tarkoitetaan Triticum durum -lajin vehnää ja hybridejä, jotka 

on saatu risteyttämällä Triticum durum -vehnää muihin vehnälajeihin ja joilla on sama määrä (28) 

kromosomeja kuin Triticum durum -lajilla. 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluu ainoastaan vilja jyvinä, myös lyhteinä tai tähkinä. Kypsymättömästä 

viljasta saadut jyvät kiinni olevine akanoineen luokitellaan kuten tavalliset viljan jyvät. Tuoreet 

viljakasvit (7 ryhmän sokerimaissia lukuun ottamatta) luokitellaan tähän ryhmään, myös jos 

ne soveltuvat käytettäviksi vihanneksina. 

Riisi luokitellaan nimikkeeseen 10.06, vaikka se olisikin kuorittu, hiottu, lasitettu, kiillotettu, 

kiehautettu, käsitelty höyryllä tai rikkoutunut, edellyttäen että sitä ei ole käsitelty muulla tavalla. 

Muu vilja ei kuitenkaan kuulu  tähän ryhmään, jos se on kuorittu tai muulla tavoin käsitelty, 

esim. nimikkeessä 11.04 selostetulla tavalla (ks. tuon nimikkeen vastaavia selityksiä). 

 





10.01 

 II -1001-1 

10.01 Vehnä sekä vehnän ja rukiin sekavilja (+) 

 ï  makaroni- eli durumvehnä: 

1001.11 ï ï  siemenvilja 

1001.19 ï ï  muut 

 ï  muut: 

1001.91 ï ï  siemenvilja 

1001.99 ï ï  muut 

 

Vehnä voidaan jakaa kahteen pääryhmään: 

1. tavallinen vehnä, jota on pehmeätä, puolikovaa ja kovaa tyyppiä ja jolla on jauhomainen 

murtopinta; 

2. makaroni- eli durumvehnä (ks. tämän ryhmän alanimikehuomautusta 1), jonka väri 

yleensä vaihtelee meripihkankeltaisesta ruskeaan ja jossa tavallisesti on läpikuultava, 

sarveis- ja lasimainen murtopinta. 

Speltti, eräs vehnälaji, jolla on pienet ruskeat jyvät, joissa akanat pysyvät puitaessa kiinni, 

luokitellaan myös tähän nimikkeeseen. 

"Meslin" on vehnän ja rukiin sekaviljaa, jossa seossuhde tavallisesti on kaksi osaa vehnää ja 

yksi osa ruista. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimikkeet 1001.11 ja 1001.91 

Alanimikkeisssä 1001.11 ja 1001.91 tarkoitetaan  sanalla òsiemenviljaò vain vehnªª ja vehnän ja rukiin 

sekaviljaa, jota toimivaltaiset kansalliset viranomaiset pitävät siemenviljana. 

 

 





10.02 

 II -1002-1 

10.02 Ruis (+) 

1002.10 ï  siemenvilja 

1002.90 ï  muut 

 

Rukiin jyvät ovat pitkähköjä, väriltään vihreänharmaita tai vaaleanharmaita. Ruisjauho on 

harmaata. 

Torajyväsienen saastuttama ruis ei kuulu tähän nimikkeeseen (nim. 12.11). 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 1002.10 

Alanimikkeesssä 1002.10 tarkoitetaan  sanalla òsiemenviljaò vain ruista, jota toimivaltaiset kansalliset 

viranomaiset pitävät siemenviljana. 

 





10.03 

 II -1003-1 

10.03 Ohra (+) 

1003.10 ï  siemenvilja 

1003.90 ï  muut 

Ohrassa on täyteläisemmät jyvät kuin vehnässä. Sitä käytetään pääasiallisesti karjanrehuna, 

maltaan valmistukseen sekä kiillotettuna tai suurimoina keittojen tai muiden ruokien 

valmistukseen. 

Ohra, jossa helve on kasvanut kiinni jyvään, erottuu useimmista muista viljoista siinä, että 

akanat ovat kasvaneet kiinni varsinaiseen jyvään ja niitä ei sen vuoksi saada irralleen tavallisella 

puinnilla tai puhdistuksella. Tällainen ohra, joka on oljenkeltaista ja päistään terävää, kuuluu 

tähän nimikkeeseen ainoastaan kun se esitetään tullattavaksi akanat kiinni jyvässä. Jos akanat on 

poistettu, ohranjyvät eivät kuulu tähän nimikkeeseen (nim. 11.04); tämä akanoiden 

poistaminen vaatii hiontakäsittelyn, jossa toisinaan myös osa siemenkalvosta poistuu. 

Sellaiset ohralajikkeet, joissa luonnostaan ei ole lainkaan akanoita (helveitä), kuuluvat edelleen 

tähän nimikkeeseen, edellyttäen että niitä ei ole muutoin käsitelty kuin puitu tai puhdistettu. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) idätetty ohra (ohramallas) eikä paahdettu mallas (ks. nimikkeen 11.07 selityksiä) 

b) paahdettu ohra (kahvinkorvike) (nim. 21.01) 

c) mallasidut, jotka poistetaan mallastetuista jyvistä niitä uunikuivattaessa, sekä muut panimojätteet 

(rankki, käytetty humala jne.) (nim. 23.03). 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 1003.10 

Alanimikkeesssä 1003.10 tarkoitetaan  sanalla òsiemenviljaò vain ohraa, jota toimivaltaiset kansalliset 

viranomaiset pitävät siemenviljana. 

 





10.04 

 II -1004-1 

10.04 Kaura (+) 

1004.10 ï  siemenvilja 

1004.90 ï  muut 

 

Kauraa on kaksi päälajia: harmaa- (tai musta-) kaura ja valkea- (tai keltainen) kaura. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat niin jyvät kuorineen kuin jyvät, joista luonnostaan puuttuu kuori, 

edellyttäen että niitä ei ole käsitelty muulla tavoin kuin puitu tai puhdistettu. 

Tähän nimikkeeseen kuuluu myös kaura, josta akanoiden päät on saattanut irrota normaalin 

käsittelyn (puinnin, kuljetuksen, uudelleenlastauksen tms.) aikana. 

 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 1004.10 

Alanimikkeesssä 1004.10 tarkoitetaan  sanalla òsiemenviljaò vain kauraa, jota toimivaltaiset kansalliset 

viranomaiset pitävät siemenviljana. 





10.05 

 II -1005-1 

10.05 Maissi (+) 

1005.10 ï  siemenvilja 

1005.90 ï  muu 

Maissia on useita laatuja, joiden jyvät ovat eri värisiä (kullankeltaisia, valkoisia, joskus 

punaisenruskeita tai pilkullisia) ja vaihtelevan muotoisia (pyöreitä, hampaanmuotoisia, litteitä 

jne.). 

Sokerimaissi ei kuulu tähän nimikkeeseen (7 ryhmä). 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 1005.10 

Alanimikkeessä 1005.10 termillä "siemenvilja" tarkoitetaan ainoastaan maissia, jonka asianomaiset 

kansalliset viranomaiset katsovat kylvämiseen tarkoitetuksi. 

 





10.06 

 II -1006-1 

10.06 Riisi 

1006.10 ï  kuorimaton riisi (paddy- eli raakariisi) 

1006.20 ï  esikuorittu riisi (cargo- eli ruskeariisi) 

1006.30 ï  osittain kai kokonaan hiottu riisi, myös kiillotettu tai lasitettu 

1006.40 ï  rikkoutuneet riisinjyvät 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

1. Kuorimato n riisi  (paddy- eli raakariisi ), ts. riisinjyvät, jotka vielä ovat tiiviisti 

ulkokuoren sisällä. 

2. Esikuorittu riisi  (cargo- eli ruskeariisi), joka vaikka ulkokuori onkin poistettu 

kuorimakoneella, on edelleen siemenkalvon (hopeakalvon) sisällä. Esikuorittu riisi sisältää 

vielä melkein aina pieniä määriä paddyä. 

3. Osittain hiottu riisi , so. kokonaisia riisinjyviä, joista siemenkalvo on osittain poistettu. 

4. Kokonaan hiottu riisi  (bleached rice), kokonaisia riisinjyviä, joista siemenkalvo on 

poistettu antamalla jyvien kulkea erikoisten kartiosylinterien läpi. 

Kokonaan hiottu riisi voi olla kiillotettua ja jälkeenpäin lasitettua ulkonäön parantamiseksi. 

Kiillotus (jonka tarkoituksena on kaunistaa sileän hiotun riisin himmeätä pintaa) 

suoritetaan harjauskoneissa tai "kiillotuskartioissa". "Lasittamisella" tarkoitetaan jyvien 

päällystämistä glukoosi- ja talkkiseoksella erityisissä lasitusrummuissa. 

Nimikkeeseen kuuluu myös camolino-riisi, joka on ohuella öljykalvolla päällystetty hiottu 

riisi. 

5. Rikkoutuneet riisinjyvät , ts. riisi, joka valmistuksen aikana on rikkoutunut. 

Nimikkeeseen kuuluvat myös: 

a) Vitaminoitu riisi  (enriched rice), joka valmistetaan sekoittamalla hyvin pieni määrä 

(n. 1 %) vitamiinipitoisilla aineilla päällystettyjä tai kyllästettyjä riisinjyviä tavalliseen 

hiottuun riisiin. 

b) Kiehautettu riisi  (parboiled rice) ja höyryllä käsitelty riisi (converted rice), jotka 

raakariisinä ennen muuta käsittelyä (esim. kuorimista, hiontaa ja kiillotusta) on liotettu 

kuumassa vedessä tai höyrytetty ja sen jälkeen kuivattu. Käsittelyn tietyissä vaiheissa riisi 

on voitu saattaa paineen tai täydellisen tai osittaisen tyhjiön alaiseksi. 

 Kiehautetun ja höyryllä käsitellyn riisin jyvärakenne muuttuu hyvin vähän käsittelyn 

johdosta. Tällainen riisi vaatii hionnan, kiillotuksen tms. jälkeen 20­35 minuuttia 

valmistuakseen. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu sellaiset riisilaadut, joita on käsitelty niin, että niiden jyvärakenne on 

huomattavasti muuttunut. Esikypsennetty riisi, joka on valmiiksi tai osittain keitettyä ja sen jälkeen 

dehydratoitua, käsiteltyä riisiä, kuuluu nimikkeeseen 19.04. Osittain esikypsennetyn riisin keittoaika on 

5­12 minuuttia, kun toisaalta valmiiksi esikypsennettyä riisiä valmistetaan syötäväksi vain liottamalla 

vedessä ja kiehauttamalla. Ns. paisutettu riisi (puffed rice), jota valmistetaan paisuttamalla ja joka on 

valmista syötäväksi, kuuluu nimikkeeseen 19.04. 

 





10.07 

 II -1007-1 

10.07 Durra  (+) 

1007.10 ï  siemenvilja 

1007.90 ï  muut 

 

Tämä nimike kattaa ainoastaan ne Sorghum-sukuun kuuluvat lajit, jotka tuottavat jyviä, joita 

voidaan käyttää viljana ihmisravinnoksi. Nimikkeeseen kuuluvat mm. Sorghum caffrorum 

(kaffir), Sorghum carnuum (valkoinen durra), Sorghum durra (ruskea durra) ja Sorghum 

nervosum (kaoliang). 

Nimikkeeseen eivät kuulu Sorghum-lajit, joista tehdään heinää tai säilörehua, kuten Sorghum halepensis 

(Johnsonheinä), laidunkasveina käytettävät lajit, kuten Sorghum sudanensis, eivätkä makeat lajit, joita 

pääasiallisesti käytetään sokerin tai melassin valmistukseen, kuten Sorghum saccharatum. Kun nämä 

tuotteet esitetään tullattavaksi kylvösiemeninä ne luokitellaan nimikkeeseen 12.09. Muussa tapauksessa 

rehuna ja laidunkasveina käytettävät Sorghum-lajit luokitellaan nimikkeeseen 12.14 ja makeat Sorghum-

lajit nimikkeeseen 12.12. Nimikkeeseen ei myöskään kuulu luutadurra (Sorghum vulgare var. 

techicum), joka luokitellaan nimikkeeseen 14.04. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 1007.10 

Alanimikkeesssä 1007.10 tarkoitetaan  sanalla òsiemenviljaò vain durraa, jota toimivaltaiset kansalliset 

viranomaiset pitävät siemenviljana. 

 





10.08 
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10.08 Tattari, hirssi ja kanariansiemenet; muu vilja (+) 

1008.10 ï  tattari 

 ï  hirssi: 

1008.21 ï ï  siemenvilja 

1008.29 ï ï  muut 

1008.30 ï  kanariansiemenet 

1008.40 ï  fonio (Digitaria spp.) 

1008.50 ï  kvinoa (Chenopodium quinoa) 

1008.60 ï  ruisvehnä 

1008.90 ï  muu vilja 

A. TATTARI, HIRSSI JA K ANARIANSIEMENET  

Tähän ryhmään kuuluvat: 

1. Tattari,  josta myös käytetään nimitystä "black wheat", kuuluu Polygonaceae-heimoon, 

joka on aivan eri heimo kuin Graminae-heimo, johon useimmat muut viljakasvit kuuluvat. 

2. Hirssi, jonka jyvät ovat pyöreitä ja väriltään vaaleankeltaisia. Hirssejä ovat mm. seuraavat 

lajit: Setaria-lajit, Pennisetum-lajit, Echinochloa-lajit, Eleusine-lajit (mukaan lukien 

Eleusine coracana [korakaani]), Panicum-lajit, Digitaria sanguinalis ja Eragrostis tef. 

3. Kanariansiemenet, jotka ovat kiiltäviä, oljenvärisiä, pitkänomaisia ja molemmista 

päistään teräviä siemeniä. 

B. MUU VILJA  

Tähän tavararyhmään kuuluvat tietyt hybridiviljat, esim. ruisvehnä, vehnän ja rukiin risteytys. 

o 

o o 

Alanimik eselitys 

Alanimike 1008.21 

Alanimikkeesssä 1008.21 tarkoitetaan  sanalla òsiemenviljaò vain hirssiª, jota toimivaltaiset kansalliset 

viranomaiset pitävät siemenviljana. 

 

_______________ 
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11. Ryhmä 

 

Myllyteollisuustuotteet; maltaat; tärkkelys; inulii ni; vehnägluteeni 

 

Huomautuksia 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu: 

a) kahvinkorvikkeeksi valmistetut paahdetut maltaat (nimike 09.01 tai 21.01); 

b) nimikkeen 19.01 jauho-, rouhe- ja tärkkelysvalmisteet; 

c) maissihiutaleet ja muut nimikkeen 19.04 tuotteet; 

d) nimikkeen 20.01, 20.04 tai 20.05 valmistetut tai säilötyt kasvikset; 

e) farmaseuttiset tuotteet (30 ryhmä); 

f) tärkkelys, jolla on hajustevalmisteen, kosmeettisen valmisteen tai toalettivalmisteen luonne 

(33 ryhmä). 

2. A) Jäljempänä esitetyssä taulukossa lueteltujen viljalajien jauhatustuotteet kuuluvat tähän ryhmään, 

jos niissä on kuiva-aineen painosta: 

a) tärkkelystä (määritettynä Ewersin modifioidun polarimetrisen menetelmän mukaisesti) 

enemmän kuin 2 sarakkeessa ilmoitettu määrä; sekä 

b) tuhkaa (mahdolliset kivennäisainelisäykset vähennettyinä) enintään 3 sarakkeessa ilmoitettu 

määrä. 

Muussa tapauksessa ne kuuluvat nimikkeeseen 23.02. Kokonaiset, valssatut, hiutaleiksi 

valmistetut tai jauhetut viljanjyvien alkiot kuuluvat kuitenkin aina nimikkeeseen 11.04. 

B) Tuotteet, jotka edellä olevien määräysten mukaan kuuluvat tähän ryhmään, luokitellaan 

nimikkeeseen 11.01 tai 11.02, jos niistä vähintään kyseisen viljalajin kohdalla taulukossa 

ilmoitettu painoprosenttimäärä läpäisee kudotusta metallilankakankaasta tehdyn seulan, jonka 

silmäkoko ilmoitetaan 4 tai 5 sarakkeessa. 

 Muussa tapauksessa tuotteet kuuluvat nimikkeeseen 11.03 tai 11.04. 

 

Viljalaji  

(1) 

 

Tärkkelyspitoisuus 

(2) 

 

Tuhkapitoisuus 

(3) 

 

Seulontatulos seulan silmäkoon ollessa 

315 mikrometriä 

(mikronia) 

(4) 

500 mikrometriä 

(mikronia) 

(5) 

Vehnä ja ruis 

Ohra 

Kaura 

Maissi ja durra 

Riisi 

Tattari 

45 % 

45 % 

45 % 

45 % 

45 % 

45 % 

2,5 % 

3 % 

5 % 

2 % 

1,6 % 

4 % 

80 % 

80 % 

80 % 

ð 

80 % 

80 % 

ð 

ð 

ð 

90 % 

ð 

ð 
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3. Nimikkeessä 11.03 tarkoitetaan ilmaisuilla òrouheetò ja òkarkeat jauhotò tuotteita, jotka on 

valmistettu hienontamalla viljanjyviä ja joista: 

a) maissituotteiden osalta vähintään 95 painoprosenttia läpäisee kudotusta metallilankakankaasta 

tehdyn seulan, jonka silmäkoko on 2 mm; 

b) muiden viljatuotteiden osalta vähintään 95 painoprosenttia läpäisee kudotusta 

metallilankakankaasta tehdyn seulan, jonka silmäkoko on 1,25 mm. 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluvat: 

1. 10 ryhmän viljan ja 7 ryhmän maissin myllytystuotteet, muut kuin nimikkeen 23.02 

myllytysjätteet. Tässä yhteydessä vehnän, rukiin, ohran, kauran, maissin (myös kuorineen 

tai kuorittuina jauhettujen kokonaisten tähkien), sorghumin, riisin ja tattarin tähän ryhmään 

kuuluvat myllytystuotteet on erotettava nimikkeen 23.02 jätetuotteista käyttäen kriteerinä 

ryhmähuomautuksessa 2 A mainittua tärkkelys- ja tuhkapitoisuutta. 

 Mitä tulee edellä lueteltuihin viljalajeihin, tätä ryhmää sovellettaessa nimikkeiden 11.01 ja 

11.02 hienot jauhot on erotettava nimikkeiden 11.03 ja 11.04 tuotteista käyttäen kriteerinä 

ryhmähuomautuksessa 2 B mainittua seulan läpäisemistä. Samoin kaikkien nimikkeen 

11.03 viljarouheiden ja karkeiden viljajauhojen tulee vastata ryhmähuomautuksessa 3 

mainittua seulan läpäisemistä koskevaa kriteeriä. 

2. Tuotteet, jotka myös on saatu 10. ryhmän viljoista käsittelemällä niitä tämän ryhmän eri 

nimikkeissä määrätyillä menetelmillä, kuten imeltäminen tai tärkkelyksen tai 

vehnägluteenin uuttaminen. 

3. Tuotteet, joita on saatu käsittelemällä muiden ryhmien raaka-aineita (kuivattua palkoviljaa, 

perunaa, hedelmiä jne.) edellä 1 ja 2 kohdissa mainituilla tavoilla. 

Tähän ryhmään eivät kuulu mm. 

a) kahvinkorvikkeeksi valmistetut paahdetut maltaat (nim. 09.01 tai 21.01) 

b) viljan akanat (nim. 12.13) 

c) nimikkeen 19.01 käsitelty hieno tai karkea jauho, rouhe tai tärkkelys 

d) tapioka (nim. 19.03) 

e) paisutettu riisi, maissihiutaleet ja niiden kaltaiset tuotteet, jotka on valmistettu paisuttamalla tai 

paahtamalla, sekä bulgurvehnä käsiteltyinä jyvinä (nim. 19.04) 

f) nimikkeiden 20.01, 20.04 ja 20.05 valmistetut tai säilötyt kasvikset 

g) viljan tai palkoviljan seulomisessa, jauhamisessa tai muussa käsittelyssä syntyneet jätetuotteet 

(nim. 23.02) 

h) farmaseuttiset tuotteet (30 ryhmä) 

ij)  33 ryhmän tuotteet (ks. 33 ryhmän 3 ja 4 huomautuksia). 



11.01 

 II -1101-1 

11.01 Hienot vehnäjauhot ja vehnän ja rukiin sekajauhot 

Tämä nimike käsittää hienot vehnäjauhot ja sekajauhot vehnästä ja rukiista (so. nimikkeen 10.01 

viljan myllytyksessä saadut jauhomaiset tuotteet), jotka täyttävät tämän ryhmän 2 A 

huomautuksen tärkkelys- ja tuhkapitoisuusvaatimukset (ks. yleisohjeita) ja vastaavat saman 

huomautuksen B kohdan kriteeriä standardiseulan läpäisemisestä. 

Tämän nimikkeen jauhoja voidaan parantaa lisäämällä niihin hyvin pieniä määriä 

kivennäisfosfaatteja, antioksidantteja, emulgaattoreita, vitamiineja tai leivinjauhetta 

("self-raising flour" nostatusainetta sisältävä jauho). Vehnäjauhoja voidaan lisäksi parantaa 

lisäämällä niihin gluteenia, tavallisesti enintään 10 %. 

Nimikkeeseen kuuluvat myöskin lämpökäsittelyllä esiliisteröidyt ("swelling") jauhot. Näitä 

käytetään nimikkeen 19.01 valmisteiden, leipomoapuaineiden ja eläinten rehun valmistukseen 

sekä eräissä teollisuuksissa, kuten tekstiili- ja paperiteollisuudessa sekä metallurgiassa 

(valusydämen sitomisaineiden valmistukseen). 

Jauhot, joita on enemmän valmistettu tai joihin on lisätty muita aineita silmälläpitäen niiden käyttöä 

elintarvikevalmisteina, eivät kuulu tähän nimikkeeseen (tavallisesti nim. 19.01). 

Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu jauhot, joihin on sekoitettu kaakaota (nim. 18.06, jos ne sisältävät 

vähintään 40 painoprosenttia kaakaota täysin rasvattomasta aineesta laskettuna, ja nim. 19.01, jos sitä on 

vähemmän). 

 

 





11.02 

 II -1102-1 

11.02 Muut hienot viljajauhot kuin vehnäjauhot tai vehnän ja rukiin sekajauhot  

1102.20 ï  maissijauho 

1102.90 ï  muut 

Tämä nimike käsittää hienot jauhot (so. 10. ryhmän viljojen myllytyksessä saadut jauhomaiset 

tuotteet) hienoja vehnäjauhoja ja hienoja sekajauhoja vehnästä ja rukiista lukuun ottamatta. 

Rukiin, ohran, kauran, maissin (myös kuorineen tai kuorittuina jauhettujen kokonaisten 

tähkien), sorghumin, riisin ja tattarin myllytystuotteet luokitellaan tähän nimikkeeseen hienoina 

jauhoina, jos ne täyttävät tämän ryhmän 2 A huomautuksen tärkkelys- ja 

tuhkapitoisuusvaatimukset (ks. yleisohjeita) ja jos ne vastaavat saman huomautuksen B kohdan 

kriteeriä standardiseulan läpäisemisestä. 

Tämän nimikkeen jauhoja voidaan parantaa lisäämällä niihin hyvin pieniä määriä 

kivennäisfosfaatteja, antioksidantteja, emulgaattoreita, vitamiineja tai leivinjauhetta 

("self-raising flour" nostatusainetta sisältävä jauho). 

Nimikkeeseen kuuluvat myöskin lämpökäsittelyllä esiliisteröidyt ("swelling") jauhot. Näitä 

käytetään nimikkeen 19.01 valmisteiden, leipomoapuaineiden ja eläinten rehun valmistukseen 

sekä eräissä teollisuuksissa, kuten tekstiili- ja paperiteollisuudessa sekä metallurgiassa 

(valusydämen sitomisaineiden valmistukseen). 

Jauhot, joita on enemmän käsitelty tai joihin on lisätty muita aineita silmälläpitäen niiden käyttöä 

elintarvikevalmisteina, eivät kuulu tähän nimikkeeseen (tavallisesti nim. 19.01). 

Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu jauhot, joihin on sekoitettu kaakaota (nim. 18.06, jos ne sisältävät 

vähintään 40 painoprosenttia kaakaota täysin rasvattomasta aineesta laskettuna, ja nim. 19.01, jos sitä on 

vähemmän). 

 





11.03 

 II -1103-1 

11.03 Viljarouheet, karkeat viljaja uhot ja viljapelletit  

 ï  rouheet ja karkeat jauhot: 

1103.11 ï ï  vehnää 

1103.13 ï ï  maissia 

1103.19 ï ï  muuta viljaa 

1103.20 ï  viljapelletit 

Tämän nimikkeen viljarouheet ja karkeat viljajauhot ovat viljanjyvien (myös kuorineen tai 

kuorittuina jauhettujen kokonaisten maissintähkien) hienontamisessa saatuja tuotteita, jotka, 

määrättyjen viljalajien osalta, täyttävät tämän ryhmän 2 A huomautuksen tärkkelys- ja 

tuhkapitoisuusvaatimukset ja, kaikkien viljalajien osalta, vastaavat ryhmähuomautuksessa 3 

olevaa seulan läpäisemistä koskevaa kriteeriä. 

Mitä tulee nimikkeiden 11.01 ja 11.02 hienojen jauhojen, tämän nimikkeen rouheiden ja 

karkeiden jauhojen sekä nimikkeen 11.04 tuotteiden erottamiseen toisistaan, ks. tämän ryhmän 

yleisohjeita (1 kohta, toinen kappale). 

Viljarouheet  ovat pieniä paloja tai jauhoisia jyviä, jotka on saatu karkeasti rouhimalla viljaa. 

Karkeat jauhot  ovat rakeisempia kuin hienot jauhot ja niitä saadaan joko ensimmäisestä 

seulonnasta alkujauhatuksen jälkeen tai jauhamalla ja seulomalla toiseen kertaan 

alkujauhatuksesta saadut rouheet. 

Karkeat jauhot durumvehnästä, eli mannasuurimot (semolina), on makaronin, spagetin ja niiden 

kaltaisten tuotteiden pääasiallinen raaka-aine. Näitä mannasuurimoita käytetään myös 

välittömästi ravintoaineena (esim. mannasuurimovanukkaan valmistukseen). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös karkeat jauhot (esim. maissista), jotka on lämpökäsittelyllä 

esiliisteröity ja joita käytetään esim. lisäaineena oluen panossa. 

Pelleteiksi valmistetut tuotteet (rakeet) ovat tähän ryhmään kuuluvan viljan myllytystuotteita, 

jotka on agglomeroitu puristamalla kokoon joko sellaisenaan tai lisäämällä enintään 

3 painoprosenttia sideainetta (ks. II jakson 1 huomautusta). Nimikkeeseen eivät kuulu 

pelleteiksi valmistetut, viljan myllytyksessä syntyneet jätetuotteet (23 ryhmä). 

 





11.04 
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11.04 Muulla tavalla käsitellyt viljanjyvät (esim. kuoritut, valssatut, hiutaleiksi 

valmistetut, pyöristetyt, leikatut tai karkeasti rouhitut), ei kuitenkaan nimikkeen 

10.06 riisi; viljanjyvien alkiot, kokonaiset, valssatut, hiutaleiksi valmistetut tai 

jauhetut 

 ï  valssatut tai hiutaleiksi valmistetut viljanjyvät: 

1104.12 ï ï  kauraa 

1104.19 ï ï  muuta viljaa 

 ï  muut käsitellyt viljanjyvät (esim. kuoritut, pyöristetyt, leikatut tai 

karkeasti rouhitut): 

1104.22 ï ï  kauraa 

1104.23 ï ï  maissia 

1104.29 ï ï  muuta viljaa 

1104.30 ï  viljanjyvien alkiot, kokonaiset, valssatut, hiutaleiksi valmistetut tai 

jauhetut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikki valmistamattomat viljan myllytystuotteet, paitsi hienot 

jauhot (nim. 11.01 ja 11.02), rouheet, karkeat jauhot ja rakeistettu vilja (nim. 11.03) sekä 

jätetuotteet (nim. 23.02). Mitä tulee tämän nimikkeen tuotteiden erottamiseen äsken mainituista 

poikkeuksista, ks. tämän ryhmän yleisohjeiden 1. kohtaa. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

1. Valssatut tai hiutaleiksi valmistetut jyvät (esim. ohraa tai kauraa), joita saadaan 

puristamalla tai valssaamalla kokojyviä (kuorineen tai kuorittuina) tai karkeasti rouhittuja 

jyviä tai jäljempänä kohdissa 2 ja 3 mainittuja tuotteita tai nimikkeen 10.06 selitysten 

kohdissa 2­5 mainittuja tuotteita. Tässä menetelmässä jyvät tavallisesti lämpökäsitellään 

höyryllä tai valssataan kuumennettujen valssien välissä. "corn flakes"-tyyppiset 

aamiaisruoat ovat käyttövalmiita, kypsennettyjä tuotteita ja kuuluvat sen vuoksi, kuten 

vastaavanlaiset kypsytetyt muut viljat, nimikkeeseen 19.04. 

2. Kaura, tattari ja hirssi , joista kuori on poistettu mutta ei siemenkalvoa. 

 Tähän nimikkeeseen ei kuitenkaan kuulu kaura, josta luonnostaan puuttuu kuori, edellyttäen että 

sitä ei ole käsitelty muulla tavoin kuin puitu tai puhdistettu (nim. 10.04). 

3. Viljanjyvät,  joita on kuorittu tai muutoin työstetty  akanan alla olevan siemenkalvon eli 

perikarpin poistamiseksi osittain tai kokonaan (kokojyväryynit). Tällöin on tavallisesti 

näkyvissä jauhoinen ydin. Tähän nimikkeeseen luokitellaan myös ohranjyvät, joissa helve 

on kasvanut kiinni jyvään, jos niiden akanat (tai kuoret) on poistettu. (Akanat voidaan 

poistaa vain hiomalla, koska ne ovat liian lujasti kiinni jyvän ytimessä, jotta ne voitaisiin 

erottaa pelkästään puimalla tai puhdistamalla ks. nimikkeen 10.03 selityksiä). 

4. Pyöristetyt jyvät eli helmiryynit  (pääasiallisesti ohraa), so. päistään pyöristettyjä jyviä, 

joista käytännöllisesti katsottuna koko siemenkalvo eli perikarppi on poistettu. 

5. Karkeasti rouhitut viljanjyvät,  so. jyvät (kuorineen tai kuoritut), jotka on leikattu tai 

murskattu paloiksi ja jotka eroavat viljarouheesta siten, että palaset ovat karkeampia ja 

epäsäännöllisempiä. 
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6. Viljan alkiot,  jotka on erotettu jyvistä myllytyksen ensimmäisessä vaiheessa, jonka 

jälkeen alkiot ovat kokonaisia tai hieman litistettyjä (valssattuja). Alkiot voivat olla 

lämpökäsiteltyjä tai niistä on poistettu osa rasvasta säilyvyysominaisuuksien 

parantamiseksi. Riippuen siitä mihin käyttöön alkiot tulevat, ne valmistetaan hiutaleiksi tai 

jauhetaan (karkeasti tai hienoiksi jauhoiksi). Myös vitamiineja voidaan lisätä, mm. 

valmistusprosessissa menetettyjen vitamiinien korvaamiseksi. 

 Kokonaisia tai litistettyjä alkioita käytetään yleensä öljyn erottamiseen. Hiutaleiksi 

valmistettuja tai rouhittuja alkioita käytetään elintarvikkeisiin (kekseihin ja pikkuleipiin ja 

muihin hienompiin leipomatuotteisiin, dieettivalmisteisiin), eläinten rehuun (lisärehun 

valmistukseen) sekä farmaseuttisten valmisteiden valmistukseen. 

 Vilja -alkioista öljyä erotettaessa syntyneet jätetuotteet luokitellaan nimikkeeseen 23.06. 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) esikuorittu riisi, kokonaan tai osittain/puolittain hiottu riisi, riippumatta siitä onko se kiillotettu, 

lasitettu tai kiehautettu (parboiled), eikä murtoriisi (nim. 10.06) 

b) bulgurvehnä käsiteltyinä jyvinä (nim. 19.04). 

 



11.05 
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11.05 Perunasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot ja jauhe sekä hiutaleet, jyväset ja 

pelletit 

1105.10 ï  jauhot ja jauhe 

1105.20 ï  hiutaleet, jyväset ja pelletit 

Tähän nimikkeeseen kuuluu kuivattu peruna hienona tai karkeana jauhona, jauheena, hiutaleina, 

jyväsinä tai pelletteinä. Tämän nimikkeen jauhoja, jauhetta, hiutaleita ja jyväsiä voidaan 

valmistaa keittämällä höyryssä ja muhentamalla tuoreita perunoita, minkä jälkeen näin saatu 

muhennos kuivataan joko hienoksi jauhoksi, jauheeksi, jyväsiksi tai ohuiksi levyiksi, jotka 

leikataan pieniksi hiutaleiksi. Tämän nimikkeen pelletit saadaan tavallisesti agglomeroimalla 

perunasta valmistettuja jauhoja, jauhetta tai perunanpalasia. 

Tämän nimikkeen tuotteita voidaan parantaa lisäämällä niihin hyvin pieniä määriä 

antioksidantteja, emulgaattoreita tai vitamiineja. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu tuotteet, joihin on lisätty muita aineita niin, että ne ovat 

saaneet perunavalmisteiden luonteen. 

Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) peruna, joka on ainoastaan kuivattu, dehydratoitu tai haihdutettu, mutta ei enempää valmistettu 

(nim. 07.12) 

b) perunatärkkelys (nim. 11.08) 

c) perunatärkkelyksestä valmistetut tapiokankorvikkeet (nim. 19.03). 
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11.06 Nimikkeen 07.13 kuivatusta palkoviljasta, nimikkeen 07.14 saagosta, juurista tai 

mukuloista valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekä jauhe; 8. ryhmän tuotteista 

valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekä jauhe 

1106.10 ï  nimikkeen 07.13 kuivatusta palkoviljasta valmistetut 

1106.20 ï  nimikkeen 07.14 saagosta, juurista tai mukuloista valmistetut 

1106.30 ï  8 ryhmän tuotteista valmistetut 

A. Nimikkeen 07.13 kuivatusta palkoviljasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekä 

jauhe 

 Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm. herneistä, pavuista tai linsseistä valmistetuthienot ja 

karkeat jauhot sekä jauhe; niitä käytetään pääasiallisesti keittojen ja soseitten 

valmistukseen. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) soijapapujauho, josta rasvaa ei ole poistettu (nim. 12.08) 

b) johanneksenleivästä valmistettu jauho (nim. 12.12) 

c) keitot ja liemet (nestemäiset, kiinteät tai jauheena), jotka perustuvat kasvisjauhoon 

(nim. 21.04). 

B. Nimikkeen 07.14 saagosta, juurista ja mukuloista valmistetut hienot ja karkeat 

jauhot sekä jauhe 

 Näitä tuotteita saadaan yksinkertaisesti jauhamalla tai raastamalla saagoydintä, kuivattua 

maniokkijuurta jne. Usein eräät näistä tuotteista lämpökäsitellään valmistuksen aikana 

myrkyllisten aineiden poistamiseksi. Tästä käsittelystä voi olla seurauksena tärkkelyksen 

esiliisteröityminen. 

 Näistä raaka-aineista saatu tärkkelys ei kuulu tähän nimikkeeseen (on huomattava, että saagosta 

saatua tärkkelystä kutsutaan toisinaan "saagojauhoksi"). Tärkkelys kuuluu nimikkeeseen 11.08 ja se 

on erotettavissa tämän nimikkeen jauhosta siten, että jälkimmäinen ei sormien välissä hierottaessa 

narise kuten tärkkelys. Saagosta tai nimikkeen 07.14 juurista ja mukuloista valmistetut, pelleteiksi 

valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekä jauhe eivät myöskään kuulu tähän nimikkeeseen 

(nim. 07.14). 

C. 8. ryhmän tuotteista valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekä jauhe 

 Pääasialliset 8. ryhmän hedelmät ja pähkinät, joista valmistetaan jauhoa tai jauhetta, ovat 

kastanjat, mantelit, taatelit, banaanit, kookospähkinät ja tamarindit. 

 Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös hedelmänkuorista valmistetut jauhot ja jauhe. 

 Nimikkeeseen ei kuitenkaan kuulu tamarindijauhe pakkauksissa, jollaisia myydään vähittäin 

ennakolta ehkäisevään tai terapeuttiseen tarkoitukseen (nim. 30.04). 

Tämän nimikkeen tuotteita voidaan parantaa lisäämällä niihin hyvin pieniä määriä 

antioksidantteja tai emulgaattoreita. 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) saagoydin (nim. 07.14) 

b) valmistetut ravintoaineet, jotka tunnetaan nimellä tapioka (nim. 19.03). 
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11.07 Maltaat, myös paahdetut 

1107.10 ï  paahtamattomat 

1107.20 ï  paahdetut 

Maltaat ovat idätettyjä viljanjyviä (useimmiten ohranjyviä), jotka on tavallisesti idättämisen 

jälkeen kuivattu lämminilmauunissa. 

Maltaassa on heikosti havaittavia, pitkittäisiä poimuja ja se on pinnalta ruskeankeltaista ja 

sisältä valkoista. Siitä jää liitumainen jälki ja, päinvastoin kuin imellyttämätön vilja, se yleensä 

kelluu vedessä ja on myös murenevaa. Maltailla on keitetyn viljan luonteenomainen haju, ja 

makeahko maku. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kokonaiset ja rouhitut maltaat sekä mallasjauho. Tähän kuuluvat 

myös paahdetut maltaat (joita käytetään esim. oluen värjäämiseen), mutta eivät tuotteet, joita on 

enemmän valmistettu, kuten nimikkeen 19.01 mallasuute ja mallasuutteesta tehdyt 

elintarvikevalmisteet sekä kahvinkorvikkeena käytettävät paahdetut maltaat (nim. 21.01). 
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11.08 Tärkkelys; inuliini  

 ï  tärkkelys: 

1108.11 ï ï  vehnätärkkelys 

1108.12 ï ï  maissitärkkelys 

1108.13 ï ï  perunatärkkelys 

1108.14 ï ï  maniokkitärkkelys (kassavatärkkelys) 

1108.19 ï ï  muu tärkkelys 

1108.20 ï  inuliini  

Tärkkelystä, joka kemiallisesti on hiilihydraattia, esiintyy monien kasvien soluissa. 

Tärkkelystä saadaan pääasiassa viljan (esim. maissin, vehnän ja riisin) jyvistä, eräistä jäkälistä, 

eräistä juurista ja juurimukuloista (perunasta, maniokkijuuresta, arrowjuuresta jne.) sekä 

saagoytimestä. 

Tärkkelys on valkoista, hajutonta, hienojakoisten jyvästen muodostamaa jauhoa, joka narisee 

hierottaessa sitä sormien välissä. Jodilla käsiteltäessä se yleensä muuttuu voimakkaan 

tummansiniseksi (paitsi amylopektiinitärkkelys, joka muuttuu punertavanruskeaksi). 

Tarkasteltaessa jyväsiä mikroskoopilla polarisoidussa valossa, niissä näkyy luonteenomaisia 

tummia ristikuvioita. Tärkkelys ei liukene kylmään veteen, mutta jos sitä kuumennetaan vedessä 

yli sen hyytelöitymispisteen (n. 60 °C useimpien tärkkelyslajien kohdalla) jyväset hajoavat ja 

muodostuu tärkkkelysmassa. Kaupallisesti jalostamalla saadaan tärkkelyksestä suuri määrä 

muihin nimikkeisiin kuuluvia tuotteita, kuten modifioitua tärkkelystä, paahdettua liukoista 

tärkkelystä, dekstriiniä, maltodekstriiniä, dekstroosia ja glukoosia. Sitä käytetään myös 

sellaisenaan useassa teollisuudessa, etenkin elintarvike-, paperinvalmistus-, paperinjalostus- ja 

tekstiiliteollisuudessa. 

Tähän nimikkeeseen kuuluu myös inuliini,  joka kemiallisesti on tärkkelyksen kaltaista, mutta 

joka jodilla ei värjäydy siniseksi vaan vaaleankellertävänruskeaksi. Sitä saadaan maa-

artisokasta, daalianjuuresta ja sikurijuuresta. Jos inuliinia hydrolysoidaan keittämällä sitä kauan 

vedessä muodostuu hedelmäsokeria eli fruktoosia (levuloosia). 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu mm. 

a) nimikkeen 19.01 tärkkelysvalmisteet 

b) tapioka ja tärkkelyksestä valmistetut tapiokankorvikkeet (ks. nim. 19.03 selityksiä) 

c) tärkkelys hajuste- tai toalettivalmisteina (33 ryhmä) 

d) dekstriini ja nimikkeen 35.05 muu modifioitu tärkkelys 

e) tärkkelykseen perustuvat liimat ja liisterit (nim. 35.05 tai 35.06) 

f) tärkkelyksestä valmistetut kiillotus- ja viimeistelyaineet (nim. 38.09) 

g) tärkkelystä fraktioimalla saadut eristetty amylopektiini ja eristetty amyloosi (nim. 39.13). 
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11.09 Vehnägluteeni, myös kuivattu 

Gluteenia uutetaan vehnäjauhosta erottamalla se yksinkertaisesti vedellä muista aineosista 

(tärkkelyksestä jne.). Se on vaaleaa sitkeää nestettä tai tahnaa (märkä gluteeni) tai kermanväristä 

jauhetta (kuiva gluteeni). 

Se koostuu pääasiassa eri proteiinien seoksesta, pääainesten ollessa gliadiini  ja gluteniini  (joita 

on 85­95 % koko määrästä). Näiden kahden proteiinin läsnäolo on tyypillistä vehnägluteenille, 

joka niiden ansiosta on sopivina annoksina veteen sekoitettuna venyvää ja notkeaa. 

Gluteenia käytetään varsinkin lisäämään proteiinipitoisuutta jauhoissa, joita käytetään 

valmistettaessa tietyn tyyppistä leipää ja keksejä, makaronia ja sen kaltaisia tuotteita sekä 

dieettivalmisteita. Sitä käytetään myös sideaineena eräissä lihavalmisteissa, eräiden liimojen ja 

muiden tuotteiden, kuten gluteenisulfaatin tai gluteenifosfaatin, hydrolysoitujen kasviproteiinien 

ja natriumglutamaatin valmistukseen. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu mm. 

a) gluteenilisäyksin parannettu vehnäjauho (nim. 11.01) 

b) vehnägluteenista erotetut proteiinit (tavallisesti nim. 35.04) 

c) vehnägluteeni, joka on valmistettu käytettäväksi liimana tai liisterinä tai tekstiiliteollisuuden 

kiillotus- tai viimeistelyvalmisteena (nim. 35.06 tai 38.09). 

_______________ 
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12. Ryhmä 

 

Öljysiemenet ja -hedelmät; erinäiset siemenet ja hedelmät; 

teollisuus- ja lääkekasvit; oljet ja kasvirehu 

 

Huomautuksia 

1. Nimikkeeseen 12.07 kuuluvat muun muassa palmunpähkinät ja -ytimet, puuvillansiemenet, 

risiininsiemenet, seesaminsiemenet, sinapinsiemenet, saflorinsiemenet, unikonsiemenet ja 

sheapähkinät (karitepähkinät). Siihen eivät kuitenkaan kuulu nimikkeen 08.01 tai 08.02 tuotteet 

eivätkä oliivit (7 tai 20 ryhmä). 

2. Nimikkeeseen 12.08 kuuluvat hienot ja karkeat jauhot, joista rasvaa ei ole poistettu tai joista rasva on 

osittain poistettu sekä jauhot, joista rasva on kokonaan poistettu ja jotka sen jälkeen on tehty 

(kokonaan tai osittain) uudelleen rasvapitoisiksi käyttämällä niiden omaa öljyä. Siihen eivät kuulu 

nimikkeiden 23.04ð23.06 jätetuotteet. 

3. Nimikkeessä 12.09 pidetään juurikkaiden, nurmikasvien, koristekukkien, kasvisten, metsä- ja 

hedelmäpuiden, virnan (ei kuitenkaan Vicia faba -lajin) ja lupiinin siemeniª òsiemeninª, jollaisia 

kªytetªªn kylvªmiseenò. 

 Nimikkeeseen 12.09 eivät kuitenkaan kuulu seuraavat tuotteet siinäkään tapauksessa, että ne on 

tarkoitettu kylvämiseen: 

a) palkokasvit ja sokerimaissi (7 ryhmä); 

b) mausteet ja muut 9 ryhmän tuotteet; 

c) vilja (10 ryhmä); 

d) nimikkeiden 12.01ð12.07 tai 12.11 tuotteet. 

4. Nimikkeesen 12.11 kuuluvat muun muassa seuraavat kasvit ja niiden osat: basilika, purasruoho, 

ginsengjuuri, iisoppi, lakritsikasvi, kaikenlaiset minttulajit, rosmariini, ruutapensas, salvia ja 

koiruoho. 

Nimikkeeseen 12.11 eivät kuitenkaan kuulu: 

a) 30 ryhmän lääkkeet; 

b) 33 ryhmän hajuste-, kosmeettiset ja toalettivalmisteet; 

c) nimikkeen 38.08 hyönteisten, sienitautien ja rikkakasvien torjunta-aineet, desinfioimisaineet ja 

niiden kaltaiset tuotteet. 

5. Nimikkeessä 12.12 ilmaisulla òmerilevªt ja muut levªtò ei tarkoiteta: 

a) nimikkeen 21.02 kuolleita yksisoluisia mikro-organismeja; 

b) nimikkeen 30.02 mikro-organismiviljelmiä; 

c) nimikkeen 31.01 tai 31.05 lannoitteita. 

o 

o o 

Alanimikehuomautus 

1. Alanimikkeessä 1205.10 tarkoitetaan ilmaisulla òniukasti erukahappoa sisªltªvªt rapsin- ja 

rypsinsiemenetò rapsin- ja rypsinsiemeniä, joista saadaan rasvaöljyä, jonka erukahappopitoisuus on 

alle 2 painoprosenttia, ja joista saatu kiinteä aineosa sisältää alle 30 mikromoolia glukosinolaatteja 

grammassa. 
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YLEISOHJEITA  

Nimikkeisiin 12.01 ­ 12.07 kuuluvat siemenet ja hedelmät, jollaisia käytetään ihmisravinnoksi 

soveltuvien öljyjen ja rasvojen sekä teollisuusöljyjen ja -rasvojen erottamiseen (puristamalla tai 

liuottimilla uuttamalla), riippumatta siitä, esitetäänkö ne tullattavaksi tähän tarkoitukseen, 

kylvämiseen tai muihin tarkoituksiin. Näihin nimikkeisiin eivät kuitenkaan kuulu 

nimikkeiden 08.01 ja 08.02 tuotteet, oliivit (7 tai 20 ryhmä) eivätkä eräät siemenet ja 

hedelmät, joista voidaan erottaa öljyä, mutta joita pääasiallisesti käytetään muihin tarkoituksiin, 

esim. aprikoosin-, persikan- ja luumunsydämet (nim. 12.12) sekä kaakaopavut (nim. 18.01). 

Näihin nimikkeisiin kuuluvat siemenet ja hedelmät voivat olla kokonaisia, paloiteltuja, 

murskattuja tai kuorittuja. Niitä on myös voitu lievästi lämpökäsitellä paremman säilyvyyden 

takaamiseksi (esim. tekemällä rasvaa hajottavat entsyymit tehottomiksi ja poistamalla osan 

kosteutta), karvaan maun poistamiseksi tai käytön helpottamiseksi. Tällainen käsittely on 

kuitenkin sallittu ainoastaan jos se ei muuta siemenien ja hedelmien luonnetta luonnontuotteina 

eikä tee niitä yleiskäyttöisyyden asemesta sopiviksi johonkin tiettyyn käyttöön. 

Näihin nimikkeisiin eivät kuulu kiinteät jätetuotteet, joita syntyy erotettaessa kasviöljyä öljysiemenistä 

tai -hedelmistä (eivätkä jauhot, joista rasva on poistettu) (nim. 23.04, 23.05 tai 23.06). 
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12.01 Soijapavut, myös murskatut (+) 

1201.10 ï  kylvämiseen tarkoitetut 

1201.90 ï  muut 

 

Soijapavut ovat erittäin tärkeä kasvisöljyn lähde. Tämän nimikkeen soijapapuja on voitu 

lämpökäsitellä karvaan maun poistamiseksi (ks. yleisohjeita). 

Tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu kahvinkorvikkeena käytettävät paahdetut soijapavut 

(nim. 21.01). 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 1201.10 

Alanimikkeesssä 1201.10 tarkoitetaan  ilmaisulla òkylvªmiseen tarkoitetutò vain soijapapuja, joita 

toimivaltaiset kansalliset viranomaiset pitävät kylvämiseen soveltuvina. 
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12.02 Paahtamattomat tai muulla tavoin kypsentämättömät maapähkinät, myös 

kuoritut  tai murskatut  (+) 

1202.30 ï  kylvämiseen tarkoitetut 

 ï  muut: 

1202.41 ï ï  kuorelliset 

1202.42 ï ï  kuoritut, myös murskatut 

 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat maapähkinät, myös kuoritut tai murskatut, joita ei ole paahdettu 

tai muulla tavalla kypsennetty. Tämän nimikkeen maapähkinöitä on voitu lämpökäsitellä 

paremman säilyvyyden takaamiseksi (ks. yleisohjeita). Paahdetut tai muulla tavalla kypsennetyt 

maapähkinät kuuluvat 20 ryhmään. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 1202.30 

Alanimikkeesssä 1202.30 tarkoitetaan  ilmaisulla òkylvªmiseen tarkoitetutò vain maapähkinöitä, joita 

toimivaltaiset kansalliset viranomaiset pitävät kylvämiseen soveltuvina. 
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12.03 Kopra 

Kopra on kookospähkinän kuivattua, ihmisravinnoksi soveltumatonta siemenvalkuaista, josta 

puristetaan kookosöljyä. 

Tähän nimikkeeseen ei kuulu ihmisravinnoksi soveltuva, kuivattu ja raastettu kookospähkinän sydän 

(nimike 08.01). 
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12.04 Pellavansiemenet, myös murskatut 

Pellavansiemenistä saadaan öljyä, joka on yksi tärkeimmistä kuivuvista öljyistä. 
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12.05 Rapsin- ja rypsinsiemenet, myös murskatut 

1205.10 ï  niukasti erukahappoa sisältävät rapsin- ja rypsinsiemenet 

1205.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat rapsin- ja rypsinsiemenet (useamman Brassica-lajin siemenet, 

etenkin B. napus (rapsi) ja B. rapa (tai B. campestris)). Nimikkeeseen kuuluvat sekä perinteiset 

rapsin- ja rypsinsiemenet kuin myös niukasti erukahappoa sisältävät rapsin- ja rypsinsiemenet. 

Niukasti erukahappoa sisältävistä rapsin- ja rypsinsiemenistä esim. canolansiemenistä ja 

eurooppalaisista 00-lajikkeisiin kuuluvista rapsin- ja rypsinsiemenistä, saadaan rasvaöljyä, jonka 

kokonaiserukahappopitoisuus on alle 2 painoprosenttia ja niistä saatu kiinteä ainesosa sisältää 

alle 30 mikromoolia glukosinolaatteja grammassa. 
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12.06 Auringonkukansiemenet, myös murskatut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat isoauringonkukasta (Helianthus annuus) saatavat siemenet. 
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12.07 Muut öljysiemenet ja -hedelmät, myös murskatut (+) 

1207.10 ï  palmunpähkinät ja -ytimet 

 ï  puuvillansiemenet: 

1207.21 ï ï  kylvämiseen tarkoitetut 

1207.29 ï ï  muut 

1207.30 ï  risiininsiemenet 

1207.40 ï  seesaminsiemenet 

1207.50 ï  sinapinsiemenet 

1207.60 ï  saflorin (Carthamus tinctorius)  siemenet 

1207.70 ï  meloninsiemenet 

 ï  muut: 

1207.91 ï ï  unikonsiemenet 

1207.99 ï ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat siemenet ja hedelmät, jollaisia käytetään ihmisravinnoksi 

soveltuvien öljyjen ja rasvojen sekä teollisuusöljyjen ja -rasvojen uuttamiseen, muut kuin  

nimikkeissä 12.01 ­ 12.06 mainitut (ks. myös yleisohjeita). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm.: 

babassunytimet palmunpähkinät ja -ytimet 

bankulpähkinät perillansiemenet 

chaulmoograsiemenet pulzanpähkinät 

hampunsiemenet puuvillansiemenet 

helokinsiemenet (Oenothera biennis ja  pyökinpähkinät 

 Oenothera lamarckiana -lajeista saadut) risiininsiemenet 

illipesiemenet saflorinsiemenet 

kapokinsiemenet seesaminsiemenet 

karapapähkinät (esim. touloucounapähkinät) sinapinsiemenet 

kiinanpuupähkinät (oleococca-) stillingiansiemenet 

krootonin (ihmepensas) siemenet teensiemenet 

mowra-(mahwa-, moa-)siemenet unikonsiemenet 

nigerinsiemenet veripeipinsiemenet 

oiticicansiemenet viinirypäleensiemenet 

 voipuun (bassia/karite/shea)pähkinät 

 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 1207.21 

Alanimikkeesssä 1207.21 tarkoitetaan  ilmaisulla òkylvªmiseen tarkoitetutò vain puuvillansiemeniª, joita 

toimivaltaiset kansalliset viranomaiset pitävät kylvämiseen soveltuvina. 
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12.08 Öljysiemen- ja öljyhedelmäjauhot, ei kuitenkaan sinappijauho 

1208.10 ï  soijapavuista valmistetut 

1208.90 ï  muut 

Tämä nimike kattaa nimikkeisiin 12.01 ­ 12.07 kuuluvista öljysiemenistä ja -hedelmistä 

jauhamalla saadut hienot ja karkeat jauhot, joista rasvaa ei ole poistettu tai joista se on osittain 

poistettu. Nimikkeeseen kuuluvat myös jauhot, joista rasva on poistettu, mutta jotka on tehty 

kokonaan tai osittain uudelleen rasvapitoisiksi käyttämällä niiden omaa öljyä (ks. tämän ryhmän 

2 huomautusta). 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) maapähkinävoi (nim. 20.08) 

b) sinappijauho, olipa siitä rasva poistettu tai ei, valmistamaton tai valmistettu (nim. 21.03) 

c) hienot ja karkeat jauhot (muut kuin sinappijauho), joista rasva on poistettu (nim. 23.04 ­ 23.06). 
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12.09 Siemenet, hedelmät ja itiöt, jollaisia käytetään kylvämiseen 

1209.10 ï  sokerijuurikkaansiemenet 

 ï  rehukasvien siemenet: 

1209.21 ï ï  sini- eli rehumailasen (alfalfa) siemenet 

1209.22 ï ï  apilan (Trifolium spp.) siemenet 

1209.23 ï ï  nadansiemenet 

1209.24 ï ï  niittynurmikan (Poa pratensis L.) siemenet 

1209.25 ï ï  raiheinän (Lolium multiflorum Lam., Lolium perenne L.) siemenet 

1209.29 ï ï  muut 

1209.30 ï  pääasiallisesti kukkiensa vuoksi viljeltyjen ruohomaisten kasvien 

siemenet 

 ï  muut: 

1209.91 ï ï  kasvisten siemenet 

1209.99 ï ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikki siemenet, hedelmät ja itiöt, jollaisia käytetään 

kylvämiseen. Ne kuuluvat tähän, vaikkakaan ne eivät enää ole itämiskykyisiä. Tähän eivät 

kuitenkaan kuulu  näiden selitysten lopussa mainitut tuotteet, jotka, vaikka ne olisivatkin 

tarkoitetut kylvämiseen, luokitellaan muualle nimikkeistössä, koska niitä normaalisti käytetään 

muuhun tarkoitukseen kuin kylvämiseen. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm. juurikkaansiemenet, heinän- ja muiden ruohokasvien 

siemenet (kuten sini- eli rehumailasen, esparsetin, apilan, nadan, raiheinän, niittynurmikan ja 

timotein siemenet), koristekukkien siemenet, kasvisten siemenet, metsäpuiden siemenet (myös 

männynkävyt siemenineen), hedelmäpuiden siemenet, virnan siemenet (muut kuin  Vicia faba-

lajin eli härkäpavun ja hevospavun siemenet), lupiinin siemenet, tamarindin siemenet, 

tupakkakasvien siemenet sekä nimikkeen 12.11 kasvien siemenet (eivät kuitenkaan siemenet, 

joita käytetään pääasiassa hajusteisiin, farmaseuttisiin tuotteisiin, hyönteishävitteisiin, 

sienihävitteisiin tai niiden kaltaisiin tuotteisiin). 

Tämän nimikkeen tuotteet (etenkin ruohonsiemenet) voivat olla kylvetty pienten 

lannoitejyvästen kanssa paperialustalle ja peitetyt ohuella, muovisen tukiverkon 

paikoillaanpitämällä vanukerroksella. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) sienirihmasto (nim. 06.02) 

b) palkovilja ja sokerimaissi (7 ryhmä) 

c) 8 ryhmän hedelmät 

d) mausteet ja muut 9 ryhmän tuotteet 

e) vilja (10 ryhmä) 

f) nimikkeiden 12.01 ­ 12.07 öljysiemenet ja -hedelmät; 

g) siemenet ja hedelmät, jotka  itsessään ovat sellaisia, joita käytetään pääasiassa hajusteisiin, 

farmaseuttisiin tuotteisiin, hyönteisten torjunta-aineisiin, sienitautien torjunta-aineisiin tai niiden 

kaltaisiin tuotteisiin (nim. 12.11) 

h) johanneksenleipä (nim. 12.12). 
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12.10 Tuoreet tai kuivatut humalantähkät myös murskatut, jauhetut tai pelleteiksi 

valmistetut; lupuliini  

1210.10 ï  murskaamattomat, jauhamattomat ja pelleteiksi valmistamattomat 

humalantähkät 

1210.20 ï  murskatut, jauhetut tai pelleteiksi valmistetut humalantähkät; lupuliini 

Humalantähkät ovat humalakasvin (Humulus lupulus) suomuisia, käpymäisiä norkkoja tai 

kukkia. Niitä käytetään pääasiassa panimoteollisuudessa antamaan makua oluelle, mutta 

myöskin lääkinnällisiin tarkoituksiin. Humalantähkät kuuluvat tähän nimikkeeseen sekä 

tuoreina että kuivattuina ja myös murskattuina, jauhettuina tai rakeina eli pelletteinä (so. 

agglomeroitu puristamalla kokoon joko sellaisenaan tai lisäämällä enintään 3 painoprosenttia 

sideainetta). 

Lupuliini on keltaista, hartsimaista jauhetta, joka peittää humalan kukintoja ja sisältää kitkerää 

aromaattista ainetta, joka antaa humalalle sen luonteenomaiset ominaisuudet. Sitä käytetään 

oluenvalmistuksessa osittain korvaamaan humalaa ja lääketieteessä. Sitä voidaan erottaa 

humalasta mekaanisesti kuivattamisen jälkeen. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) humalauute (nim. 13.02) 

b) käytetty humala (nim. 23.03) 

c) humalasta saatu eteerinen öljy (nim. 33.01). 
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12.11 Kasvit ja kasvinosat (myös siemenet ja hedelmät), jollaisia käytetään pääasiassa 

hajusteisiin, farmaseuttisiin tuotteisiin, hyönteisten ja sienitautien torjunta-

aineisiin, tai niiden kaltaisiin tuotteisiin, tuoreet, jäähdytetyt, jäädytetyt tai 

kuivatut, myös paloitellut, murskatut tai jauhetut  

1211.20 ï  ginsengjuuri 

1211.30 ï  kokapensaan lehdet 

1211.40 ï  unikko, lukuun ottamatta siemeniä 

1211.50 ï  efedrat 

1211.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kasvituotteet, jollaisia käytetään pääasiassa hajusteisiin, 

farmaseuttisiin tuotteisiin, hyönteisten ja sienitautien torjunta-aineisiin tai niiden kaltaisiin 

tuotteisiin. Ne voivat olla kokonaisia kasveja, sammalia tai jäkäliä tai kasvinosia (esim. puuta, 

kaarnaa, juuria, varsia, lehtiä, kukkia, terälehtiä, hedelmiä ja siemeniä [ei kuitenkaan 

nimikkeisiin 12.01 ­ 12.07 luokiteltavia öljysiemeniä tai -hedelmiä]) tai tavallisesti 

mekaanisesta käsittelystä syntyneitä jätteitä. Ne kuuluvat tähän nimikkeeseen tuoreina, 

jäähdytettyinä, jäädytettyinä tai kuivattuina, kokonaisina tai paloiteltuina, murskattuina, 

jauhettuina sekä myös riivittyinä tai kuorittuina. Tähän nimikkeeseen kuuluvat tavarat voivat 

olla myös alkoholilla imeytettyjä. 

Kasvit sekä puiden, pensaiden ja muiden kasvien osat (myös siemenet ja hedelmät) luokitellaan 

tähän nimikkeeseen jos ne ovat sellaisia, joita välittömästi käytetään edellä mainittuihin 

tarkoituksiin, tai jos niitä käytetään näihin tarkoituksiin soveltuvien uutteiden, alkaloidien tai 

eteeristen öljyjen valmistukseen. Sitä vastoin nimikkeeseen eivät kuulu siemenet ja hedelmät, 

jollaisia käytetään rasvaisten kasviöljyjen erottamiseen; ne kuuluvat nimikkeisiin 12.01 ­ 12.07, 

vaikka niistä saatuja öljyjä käytettäisiinkin edellä mainittuihin tarkoituksiin. 

On myös huomattava, että nimikkeistön muissa nimikkeissä lähemmin kuvatut kasvituotteet eivät kuulu 

tähän nimikkeeseen, vaikka ne soveltuisivat käytettäviksi hajusteisiin, farmaseuttisiin tuotteisiin jne., 

esim. sitrushedelmien kuoret (nim. 08.14), vanilja, mausteneilikka, anis, tähtianis ja muut 9 ryhmän 

tuotteet, humalantähkät (nim. 12.10), nimikkeen 12.12 juurisikurin juuret sekä luonnonkumit, -hartsit, 

-kumihartsit ja -oleohartsit (nim. 13.01). 

Elävät sikurikasvit ja sikurien juuret sekä muut elävät taimet, sipulit, juurakot jne., jotka selvästi on 

tarkoitettu istutukseen, ja kukat, lehdet yms. koristetarkoituksiin kuuluvat 6 ryhmään. 

On huomattava, että puulajit, joita pääasiassa käytetään hajusteisiin, farmaseuttisiin tuotteisiin, 

hyönteisten ja sienitautien torjunta-aineisiin tai niiden kaltaisiin tuotteisiin, luokitellaan tähän 

vain hakkeena, lastuina, murskana tai jauheena. Muissa muodoissa tällainen puu ei kuulu tähän 

(44 ryhmä). 

Jotkut tämän nimikkeen kasvit ja kasvinosat (myös siemenet ja hedelmät) voivat olla pakattuina 

(esim. pikkupusseihin) yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valmistusta varten. Sellaiset tuotteet, 

jotka koostuvat vain yhden lajin kasveista tai kasvinosista (myös siemenistä ja hedelmistä), 

esim. "piparminttutee", luokitellaan myös tähän nimikkeeseen. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu sellaiset tuotteet, jotka koostuvat eri lajien (myös muiden 

nimikkeiden kasveja ja kasvinosia sisältävien) kasveista tai kasvinosista, taikka yhden tai useamman eri 

lajin kasveista tai kasvinosista sekoitettuina muiden aineiden, esim. yhden tai useamman kasviuutteen 

kanssa (nim. 21.06). 

On myös huomattava, että seuraavat tuotteet kuuluvat nimikkeisiin  30.03, 30.04, 33.03 ­ 33.07 ja 38.08, 

tapauksesta riippuen: 

a) Tämän nimikkeen tuotteet sekoittamattomina, mutta annostettuina tai sellaisissa muodoissa tai 

pakkauksissa, joita vähittäiskaupassa myydään terapeuttiseen tai ennakolta ehkäisevään tarkoitukseen 

tai vähittäiskauppapakkauksissa myytävinä hajusteina, hyönteisten ja sienitautien torjunta-aineina tai 

niiden kaltaisina tavaroina. 
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b) Edellä a-kohdassa mainittuihin tarkoituksiin sekoitetut tuotteet. 

Kasvituotteiden luokittelu tähän nimikkeeseen sillä perusteella, että niitä käytetään pääasiassa 

farmaseuttisiin tuotteisiin, ei kuitenkaan välttämättä merkitse sitä, että ne voidaan katsoa nimikkeen 

30.03 tai 30.04 lääkkeiksi, kun ne ovat sekoitettuja tai sekoittamattomia, mutta annostettuina tai 

vähittäismyyntimuodoissa tai -pakkauksissa. Koska termi "lääkkeet" nimikkeiden 30.03 ja 30.04 

tarkoittamassa mielessä kattaa ainoastaan tuotteet, joilla on terapeuttista tai ennakolta ehkäisevää käyttöä, 

laajempi termi "farmaseuttiset tuotteet" käsittää sekä lääkkeet että tuotteet, joilla ei ole terapeuttista tai 

ennakolta ehkäisevää käyttöä (esim. vahvistavat juomat, "vahvistetu" ravintovalmisteet ja veriryhmän 

määritysreagenssit). 

Nimikkeeseen eivät kuulu  myöskään seuraavat tuotteet:  

a) tämän nimikkeen eri lajien kasveista ja kasvinosista koostuvat sekoitukset, jollaisia käytetään 

kastikkeiden maustamiseen (nim. 21.03); 

b) seuraavat tuotteet, jollaisia käytetään juomien välittömään maustamiseen tai juomien valmistuksessa 

käytettävien uutteiden valmistukseen: 

1) tähän nimikkeeseen kuuluvien kasvien tai kasvinosien sekoitukset (nimike 21.06); ja 

2) tähän nimikkeeseen kuuluvien kasvien tai kasvinosien sekoitukset muihin ryhmiin (esim. 

ryhmiin 7, 9,11) kuuluvien kasvituotteiden kanssa (9 ryhmä tai nim. 21.06). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm. seuraavat tuotteet: 

Ait oukonhattu (Aconitum napellus): juuret ja lehdet 

Angostuura (Galipea officinalis): kuori 

Araroba  (Andira araroba): jauhe 

Barbasko (Lonchocarpus nicou): kuori ja juuret 

Basilika (Ocimum basilicum): kukat ja lehdet 

Belladonna (Atropa belladonna): yrtit, juuret, marjat, lehdet ja kukat 

Betramjuuri  (Anacylus pyrethrum): juuret 

Boldopuu (Peumus boldus): lehdet 

Bucko (Barosma betulina, Barosma serratifolia ja Barosma crenulata): lehdet 

Dalmatianpäivänkakkara (Tanacetum cinerariifolium eli Chrysantemum cinerariaefolium): 

lehdet, varret ja kukat 

Damiana (Turnera diffusa): lehdet 

Datura metel: lehdet ja siemenet 

Derris (Derris elliptica ja Derris trifoliata): juuret 

Efedra (Ephedra-lajit): varret ja oksat 

Etelänarnikki (Arnica montana): juuret, varret, lehdet ja kukat 

Ginseng (Panax quinquefolium ja Panax ginseng): juuret 

Guajakki (Guajacum officinale ja Guajacum sanctum): puu 

Guapipuu (Guarea rusbyi): kuori 

Hamamelis eli taikapähkinä (Hamamelis virginiana): kuori ja lehdet 

Hamppu (Cannabis sativa): yrtit 

Hankakarve (Evernia furfuracea) 

Hapanappelsiini (Citrus aurantium): lehdet ja kukat 

Heisi (Viburnum prunifolium): juurikuori 

Hullukaali  (Hyoscyamus niger): juuret, siemenet ja lehdet 

Hulluruoho (Datura stramonium): lehdet ja latvat 

Hurtanminttu (Marrubium vulgare): yrtit ja varret 

Hydrastis (Hydrastis canadensis): juuret 

Ignatiuksenpapu (Strychnos ignatii) 

Ipomoea (Ipomoea orizabensis): juuret 

Iisoppi (Hyssopus officinalis): kukat ja lehdet 

Isotakiainen (Arctium lappa): siemenet ja kuivatut juuret 

Jaborandi (Pilocarpus jaborandi ja Pilocarpus microphyllus): lehdet 

Jalapa (Ipomoea purga): juurimukulat 

Jalava (Ulmus fulva): kuori 
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Jalkalehti (Podophyllum peltatum): juuret tai juurakot 

Jalopähkinä (Juglans-lajit): lehdet 

Jalosauramo (Anthemis nobilis eli Chamaemelum nobile): kukat 

Johimbe (Coryanthe yohimbe): kuori 

Juolavehnä (Agropyrum repens eli Elymus repens): juuret 

Kalabari  (Physostigma venenosum): pavut 

Kalmojuuri  (Acorus calamus): juurakot 

Kalumbo (Jateorhiza palmata): juuret 

Kamomillasaunio (Matricaria chamomilla): kukat 

Kaskarilla  (Croton eluteria): kuori 

Keltakatkero (Gentiana lutea): juuret 

Keto-orvokki (Viola tricolor): kukat 

Kierto  (Convolvulus scammonia): juuret 

Kiinapuu  (Cinchona-lajit): kuori 

Kirsikka : varret 

Kivikkoalvejuuri  (Dryopteris filix-mas): juuret 

Kolokvintti  (Citrullus colocynthis): hedelmät 

Kokapensas (Erythroxylon coca ja Erythroxylon truxillense): lehdet 

Kokkeli  (Anamirta paniculata): hedelmä 

Kondurango (Marsdenia condurango): kuori 

Kubebapippuri  (Cubeba officinalis Miguel eli Piper cubeba): jauhe 

Kurjenmiekka  (Iris germanica, Iris pallida ja Iris florentina): juuret 

Kuumepuu (Eucalyptus globulus): lehdet 

Kvassia (Quassia amara ja Picracna excelsa): puu ja kuori 

Kvitteni  (Cydonia oblonga): sydämet 

Laakerikirsikka  (Prunus laurocerasus): marjat 

Lakrit sikasvi (Glycyrrhiza glabra): juuret 

Laventeli (Lavandula angustifolia eli Lavandula vera): kukat ja yrtit 

Lehmus (Tilia europaea): kukat ja lehdet 

Linaloe (Bursera delpechiana): puu 

Lobelia (Lobelia inflata): yrtit ja kukat 

Mali eli koiruoho (Artemisia absinthium): lehdet ja kukat 

Malva (Malva silvestris ja Malva rotundifolia): lehdet ja kukat 

Mandrake: juuret tai juurakot 

Maruna  (Artemisia cina): kukat 

Mausteneilikka (Caryophyllus aromaticus eli Eugenia carophyllata eli Syzygium aromaticum): 

kuori ja lehdet 

Meirami , ks. Mäkimeirami  

Merisipuli  (Urginea maritima eli Urginea scilla): sipulit 

Minttu (kaikki lajit) 

Mustakoiso (Solanum nigrum) 

Mustaselja (Sambucus nigra): kukat ja kuori 

Myrkkylilja  (Colchicum autumnale): varsimukulat ja siemenet 

Myskiokra (Hibiscus abelmoschus): siemenet 

Mäkimeirami (Origanum vulgare); meirami (maustemeirami) (Majorana hortensis eli 

Origanum majorana) ei kuulu tähän (7. ryhmä) 

Mänty (Pinus-lajit): kerkät 

Oksetusjuuri (Cephaelis ipecacuanha): juuret 

Ooppiumunikko  (Papaver somniferum): hedelmäkodat (kypsymättömät, kuivatut) 

Paatsama (Frangula-lajit): kuori 

Patsuli (Pogostemon patchouli): lehdet 

Peltoemäkki (Fumaria officinalis): lehdet ja kukat 

Pietaryrtti  (Tanacetum vulgare): juuret, lehdet ja siemenet 

Piparminttu  (ks. Minttu) 

Pitkäpippuri (Piper longum): juuret ja maanalaiset varret 
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Pujo (Artemisia vulgaris): juuret 

Punakoiranköynnös (Bryonia dioica eli Bryonia cretica): juuret 

Purasruoho eli kurkkuyrtti (Borago officinalis): varret ja kukat 

Pärskäjuuri (Veratrum album ja Veratrum viride): juuret 

Raate (Menyanthes trifoliata): lehdet 

Rantasappi (Erythraea centaurium eli Centaurium umbellatum): yrtit 

Raparperi (Rheum officinale): juuret 

Ratamo (Plantago psyllium): yrtit ja siemenet 

Ratania (Krameria triandra): juuret 

Rautayrtti  (Verbena-lajit): lehdet ja latvat 

Rohtoraunioyrtti  (Symphytum officinale): juuret 

Rohtosalkoruusu (Althea officinalis): kukat, lehdet ja juuret 

Rohtosormustinkukka (Digitalis purpurea): lehdet ja siemenet 

Rohtotädyke (Veronica officinalis): lehdet 

Rohtovirmajuu ri (Valeriana officinalis): juuret 

Rosmariini (Rosmarinus officinalis): yrtit, kukat ja lehdet 

Ruusu (Rosa-lajit): kukat 

Ruuta (Ruta graveolens): lehdet 

Ryytisalvia (Salvia officinalis): lehdet ja kukat 

Sabadilla (Schoenocaulon officinale): siemenet 

Sagrada (Rhamnus purshiana eli Frangula purshiana): kuori 

Santelipuu (Santalum album): lastut (valkoiset ja keltaiset) 

Sarsaparilla (Smilax-lajit): juuret 

Sassafras (Sassafras officinalis): kuori, juuret ja puu 

Savikka (Chenopodium-lajit): siemenet 

Senna (Cassia acutifolia ja Cassia angustifolia): palot ja lehdet 

Senna (Cassia fistula): palot ja puhdistamaton surve. (Puhdistettu sennasose (vesiuute) 

luokitellaan nimikkeeseen 13.02). 

Senega (Polygala senega): juuret 

Sianpuolukka (Arctostaphylos uva-ursi): lehdet 

Sitruunamelissa (Melissa officinalis): lehdet, kukat ja latvat 

Strofantti (Strophanthus kombe): siemenet 

Strykniinipähkinä  (Strychnos nux-vomica): siemenet 

Suuri galanganjuuri  (Alpinia officinarum): juurakot 

Tarhakylmänkukka (Anemone pulsatilla): yrtit 

Tonkapuu (Dipteryx odorata): siemenet  

Torajyvä 

Tulikukka (Verbascum thapsus ja Verbascum phlomoides): lehdet ja kukat 

Tuoksumaratti (Asperula odorata eli Galium odoratum): yrtit 

Tuoksuorvokki (Viola odorata): juuret ja kuivatut kukat 

Virginiantädyke (Veronica virginica eli Leptandra virginica): juuret 

Voikukka (Taraxacum officinale): juuret 

Väinönputki (Archangelica officinalis eli Angelica archangelica eli Angelica officinalis): 

juuret ja siemenet 

Edellä olevassa luettelossa (joka ei ole täydellinen) on mainittu kasvitieteellisiä nimiä vain 

kasvien yksilöimisen helpottamiseksi. Jonkun määrätyn lajin kasvitieteellisen nimen maininta ei 

välttämättä merkitse, ettei muita samaan heimoon kuuluvia kasveja luokiteltaisi tähän 

nimikkeeseen. 

Eräät tähän nimikkeeseen kuuluvat tuotteet, joita kansainvälisten sopimusten mukaanpidetään 

huumausaineina, luetellaan erillisessä luettelossa 29. ryhmän jälkeen. 
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12.12 Johanneksenleipä, merilevät ja muut levät, sokerijuurikas ja sokeriruoko, tuoreet, 

jäähdytetyt, jäädytetyt tai kuivatut , myös jauhetut; hedelmänkivet ja -sydämet 

sekä muut kasvituotteet (myös paahtamattomat juurisikurin  Cichorium intybus 

sativum -juuret, jollaisia käytetään pääasiassa ihmisravinnoksi, muualle 

kuulumattomat  

 ï  merilevät ja muut levät: 

1212.21 ï ï  ihmisravinnoksi soveltuvat 

1212.29 ï ï  muut 

 ï  muut: 

1212.92 ï ï  johanneksenleipä 

1212.93 ï ï  sokeriruoko 

1212.94 ï ï  juurisikurit 

1212.99 ï ï  muut 

A. Merilevät ja muut levät 

 Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikki merilevät ja muut levät, niin syötävät kuin syötäväksi 

kelpaamattomat. Ne voivat olla tuoreita, jäähdytettyjä, jäädytettyjä kuivattuja tai 

jauhettuja. Merileviä ja muita leviä käytetään erilaisiin tarkoituksiin (kuten farmaseuttisiin 

tuotteisiin, kosmeettisiin aineisiin, ihmisravinnoksi, eläinrehuksi ja lannoitteina). 

 Tämä nimike kattaa myös merileväjauhon ja muista levistä saadun jauhon, myös jos nämä 

jauhot ovat useamman eri merilevän ja muun levän sekoituksia. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) agar-agar ja karrageniini (nim. 13.02) 

b) kuolleet yksisoluiset levät (nim. 21.02) 

c) nimikkeen 30.02 mikrobiviljelmät 

d) nimikkeiden 31.01 ja 31.05 lannoitteet. 

B. Sokerijuurikas ja sokeriruoko  

 Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös sokerijuurikas ja sokeriruoko nimiketekstissä 

mainituissa muodoissa. Nimikkeeseen ei kuulu  bagassi, joka on sokeriruo'on kuitumaista 

jätettä, joka jää jäljelle, kun mehu on erotettu (nim. 23.03). 

C. Johanneksenleipä 

 Johanneksenleipä (locust beans, carob beans) on Välimeren alueella kasvavan pienen 

ikivihreän puun (Ceratonia siligua) ruskeita palkoja, jotka sisältävät runsaasti siemeniä ja 

joita käytetään pääasiallisesti alkoholin valmistukseen tai eläinten rehuksi. 

 Johanneksenleivän sokeripitoisuus on korkea ja sitä syödään toisinaan makeisena. 

 Tähän nimikkeeseen kuuluvat siemenvalkuainen, idut ja kokonaiset siemenet sekä 

hienonnetut idut, myös jos niihin on sekoitettu hienonnettuja hedelmänkuoria. 

 Tähän nimikkeeseen ei kuulu johanneksenleivästä saatu siemenvalkuaisjauho, joka luokitellaan 

nimikkeeseen 13.02 kasvilimana tai paksunnosaineena. 

D. Hedelmänkivet ja -sydämet sekä muut kasvituotteet (myös paahtamattomat 

juurisikurin  Cichorium intybus sativum -juuret), jollaisia käytetään pääasiassa 

ihmisravinnoksi, muualle kuulumattomat 
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Tähän tavararyhmään kuuluvat hedelmänkivet ja -sydämet sekä muut kasvituotteet, 

jollaisia pääasiassa käytetään, joko välittömästi tai valmistuksen jälkeen, ihmisravinnoksi 

ja jotka eivät kuulu muualle nimikkeistöön. 

 Näin ollen tähän tavararyhmään kuuluvat persikan (myös nektariinin), aprikoosin ja 

luumun sydämet (joita käytetään pääasiassa mantelin korvikkeena). Nämä tuotteet 

kuuluvat tähän nimikkeeseen, vaikkakin niitä voidaan käyttää myös öljyn erottamiseen. 

 Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös paahtamattomat juurisikurin Cichorium intybus 

sativum tuoreet tai kuivatut, kokonaiset tai paloitellut juuret. Tähän alalajiin kuuluvan 

juurisikurin paahdetut juuret, joita käytetään kahvinkorvikkeena, eivät kuulu tähän 

(nim. 21.01). Muut paahtamattomat sikurien juuret luokitellaan nimikkeeseen 06.01. 

 Väinönputken (angelikan) varret, joita pääasiallisesti käytetään kandeeratun väinönputken 

tai sokerilla säilötyn väinönputken valmistamiseen, kuuluvat myös tähän nimikkeeseen. Ne 

säilötään tavallisesti väliaikaisesti suolaveteen. 

 Nimike käsittää myös makeat Sorghum-lajit, esim. saccharatum, joita etupäässä käytetään 

siirapin tai melassin valmistukseen. 

 Tähän nimikkeeseen eivät kuulu hedelmänkivet, jollaisia käytetään veistoaineiksi (esim. 

taatelinkivet) (nim. 14.04) eivätkä paahdetut hedelmänsydämet (jotka tavallisesti luokitellaan 

kahvinkorvikkeena ­ nim. 21.01). 
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12.13 Valmistamattomat oljet ja akanat, myös silputut, jauhetut, puristetut tai 

pelleteiksi valmistetut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat oljet ja akanat valmistamattomina, sellaisina kuin ne saadaan 

viljan puinnissa, tai silputtuina, jauhettuina, puristettuina tai pelleteiksi valmistettuina (so. 

agglomeroitu puristamalla kokoon joko sellaisenaan tai lisäämällä enintään 3 painoprosenttia 

sideainetta), mutta ei enempää valmistettuina. Tähän eivät kuulu puhdistetut, valkaistut tai 

värjätyt oljet (nim. 14.01). 
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12.14 Lantut, rehujuurikkaat ja muut rehujuuret, heinä, sini - eli rehumailanen (alfalfa), 

apila, esparsetti, rehukaali, lupiini, virna ja niiden kaltaiset rehuaineet, myös 

pelleteiksi valmistetut 

1214.10 ï  sini- eli rehumailasjauho (alfalfajauho) ja -pelletit 

1214.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

1. Lantut (Brassica napobrassica), rehujuurikkaat, rehuturnipsit, rehuporkkanat (valkoiset tai 

vaaleankeltaiset) ja muut rehujuuret. Nämä juurikasvit luokitellaan tähän nimikkeeseen, 

vaikkakin eräät niistä saattavat olla ihmisravinnoksi soveltuvia. 

2. Heinä, sini- eli rehumailanen (alfalfa), apila, esparsetti, rehukaali, lupiini, virna ja niiden 

kaltaiset rehuaineet, tuoreina tai kuivattuina, kokonaisina, leikattuina, silputtuina tai 

puristettuina. Nämä tuotteet kuuluvat edelleen tähän nimikkeeseen myös jos ne ovat 

suolattuja tai muulla tavoin siilossa käsiteltyjä käymisen tai pilaantumisen estämiseksi. 

Ilmaisulla "niiden kaltaiset rehuaineet" tarkoitetaan ainoastaan kasveja, joita erityisesti viljellään 

rehuksi. Tämä ilmaisu ei kata vihannesjätteitä, joita voidaan käyttää samaan tarkoitukseen 

(nim. 23.08). 

Tämän nimikkeen rehuaineet voivat myös olla pelleteiksi valmistettuja, so. agglomeroitu 

puristamalla kokoon joko sellaisenaan tai lisäämällä enintään 3 painoprosenttia sideainetta. 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) nimikkeen 07.06 porkkanat (punakeltaiset) 

b) oljet ja akanat (nim. 12.13) 

c) kasvituotteet, joita, vaikka niitä käytetäänkin eläinrehuna, ei viljellä erityisesti siihen tarkoitukseen, 

esim. juurikkaan ja porkkanan varret sekä maissin lehdet (nim. 23.08) 

d) valmisteet, jollaisia käytetään eläinten ruokinnassa (esim. makeutettu rehu) (nim. 23.09). 

_______________ 
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13. Ryhmä 

 

Kumilakat; kumit, hartsit ja muut kas vimehut ja -uutteet 

 

Huomautus 

1. Nimikkeeseen 13.02 kuuluvat muun muassa lakritsi-, pyretrum-, humala- ja aaloeuute sekä oopiumi. 

 Nimikkeeseen eivät kuulu: 

a) lakritsiuute, jossa on sakkaroosia enemmän kuin 10 painoprosenttia tai joka on makeisina 

(nimike 17.04); 

b) mallasuute (nimike 19.01); 

c) kahvi-, tee ja mateuutteet (nimike 21.01); 

d) kasvimehut ja -uutteet, jotka ovat alkoholipitoisia juomia (22 ryhmä); 

e) kamferi, glycyrrhitsiini ja muut nimikkeen 29.14 tai 29.38 tuotteet; 

f) unikkouutteet, väkevöidyt, joissa on alkaloideja vähintään 50 painoprosenttia (nimike 29.39); 

g) nimikkeen 30.03 tai 30.04 lääkkeet ja veriryhmän määritysreagenssit (nimike 30.06); 

h) parkitus- ja väriuutteet (nimikkeet 32.01 ja 32.03); 

ij)  haihtuvat öljyt, myös jähmeät (concretes), vahaa poistamalla saadut nesteet (absolutes), 

resinoidit, uutetut oleohartsit, haihtuvien öljyjen vesitisleet ja -liuokset tai hyvänhajuisiin 

aineisiin perustuvat valmisteet, jollaisia käytetään juomien valmistukseen (33 ryhmä); 

k) luonnonkumi, balata, guttaperkka, guayule-kumi, chicle-kumi ja niiden kaltaiset luonnosta 

peräisin olevat kumit (nimike 40.01). 
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13.01 Kumilakat; luonnonkumit, -hartsit, -kumihartsit ja -oleohartsit (esimerkiksi 

palsamit) 

1301.20 ï  arabikumi 

1301.90 ï  muut 

I. Kumilakat  

Kumilakat ovat hartsimaisia aineita, joita eräs samaan heimoon kuin kokenillikilpikirva ja 

kermeskilpikirva kuuluva hyönteinen erittää eräisiin trooppisiin puihin. 

Tärkeimmät kaupassa esiintyvät laadut ovat: 

A. Kankilakka , tavallisesti oksina, joihin hartsi on kerrostunut enemmän tai vähemmän 

paksuiksi kerroksiksi; se on tummanpunaista ja kaikkein värikkäintä lakkalaatua. 

B. Raelakka, murskattua lakkaa, joka on irroitettu oksista, tavallisesti pesemällä, jolloin osa 

sen väriaineista häviää. 

C. Sellakka, joka tunnetaan myös lehti- tai levylakkana ja jota saadaan sulattamalla ja 

suodattamalla, jolloin hartsi puhdistuu. Se on meripihkankeltaisina tai punertavina, ohuina, 

läpikuultavina hiutaleina. Erästä samankaltaista, pyöreinä levyinä esiintyvää tuotetta 

kutsutaan nappisellakaksi (button lac). 

 Sellakkaa käytetään paljon lakkojen valmistuksessa, sähköteollisuudessa ja sinettilakan 

valmistukseen. 

D. Jätesellakka (granaattisellakka), jota saadaan sellakan valmistuksessa syntyvistä jätteistä. 

Kumilakasta voi myös väri olla poistettu tai se voi olla valkaistua ja tällöin toisinaan kierteisten 

tankojen muodossa. 

Eräistä itämaisista puista saatu kasvimehu, joka kovettuu ilman vaikutuksesta muodostaen kestävän 

kalvon (japaninlakka, kiinanlakka jne.) ei kuulu tähän (nim. 13.02). 

II.  Luonnonkumit, -hartsit, -kumihartsit ja -oleohartsit 

Luonnonkumit, -hartsit, -kumihartsit ja -oleohartsit ovat kasvieritteitä, jotka voivat jähmettyä 

ilman vaikutuksesta. Näitä termejä käytetään usein ilman erotusta. Näillä tuotteilla on seuraavat 

tunnusmerkilliset ominaisuudet: 

A. Luonnonkumit  ovat hajuttomia ja mauttomia ja enemmän tai vähemmän vesiliukoisia, 

muodostaen tahmeata massaa. Ne palavat sulamatta ja hajuttomasti. 

B. Hartsit  ovat veteen liukenemattomia ja heikosti tuoksuvia, johtavat huonosti sähköä ja 

varautuvat negatiivisella sähköllä. Kuumennettaessa niitä ne pehmenevät ja sulavat 

enemmän tai vähemmän täydellisesti ja syttyessään palamaan palavat nokeavalla liekillä 

kehittäen tunnusomaista hajua. 

C. Kumihartsit  ovat, kuten nimikin osoittaa, vaihtelevista määristä kumeja ja hartseja 

koostuvia luonnon seoksia ja ovat sen vuoksi osittain vesiliukoisia; niissä on yleensä 

läpitunkeva, luonteenomainen haju ja maku. 
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D. Oleohartsit ovat eritteitä, jotka koostuvat pääasiassa haihtuvista ja hartsimaisista 

aineosista. Palsamit ovat oleohartseja, joille on tyypillistä runsas bentsoeyhdisteiden tai 

sinnamaaliyhdisteiden määrä. 

Tärkeimmät edellä mainituista tuotteista ovat: 

1. arabikumi (gummi arabicum) (jota saadaan eri akaasialajeista ja jota kutsutaan toisinaan 

myös niilin-, adenin- tai senegalinkumiksi); traganttikumi (jota saadaan eräistä Astragalus- 

lajeista); basrakumi; anacardiumkumi (cashewpähkinäpuusta saatava kumi); intialainen 

kumi; Rosaceae-heimon eri lajeista, kuten kirsikka-, luumu-, aprikoosi-, persikka- ja 

mantelipuista, saatavat kumit; 

2. nestemäiset palsamit (oleohartsit) (raa'at tai puhdistetut), joita saadaan männystä (myös 

tärpättipalsami), kuusesta tai muista havupuista, samoin kuin havupuuhartsit (galipot jne.), 

jotka ovat puuhun tehtyihin viilloksiin kuivuneita aineita ja joissa on kasvijätteitä; 

3. kopaali (Intian, Brasilian, Kongon jne.), johon luetaan myös fossiilinen kopaali; 

kaurikopaali; dammarahartsi; mastiksi; elemi; sandarakki; traakinpihka eli 

"lohikäärmeenveri"; 

4. kumigutta; ammoniakumi; pirunpihka eli hajupihka (asafetida); skammoniumhartsi; 

euforbiinihartsi; galbaanihartsi; opoponaksi; olibaanihartsit; mirhami; akaroidihartsi; 

guajakkihartsi; 

5. bentsoehartsi; storaksi (kiinteä tai nestemäinen); tolupalsami; perunpalsami; 

kanadanpalsami; kopaivapalsami; mekkapalsami; thapsia; 

6. hamppuhartsi (raaka tai puhdistettu), jota saadaan hamppukasvista. (Hamppuhartsi on 

huumausaine ­ ks. 29. ryhmän lopussa olevaa listaa). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat luonnonkumit, -hartsit, -kumihartsit ja -oleohartsit voivat olla 

raakoja, pestyjä, puhdistettuja, valkaistuja, murskattuja tai jauhettuja. Ne eivät kuitenkaan 

kuulu  tähän nimikkeeseen, jos niitä on käsitelty esim. vedellä paineen alaisina tai 

kivennäishapoilla tai niitä on lämpökäsitelty; esim. vesikäsittelyllä paineen alaisina 

vesiliukoisiksi muunnetut kumit ja kumihartsit (nim. 13.02), rikkihappokäsittelyllä liukeneviksi 

muunnetut kumit (nim. 35.06) ja lämpökäsittelyllä kuivuviin öljyihin liukeneviksi muunnetut 

hartsit (nim. 38.06). 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu  

a) meripihka (nim. 25.30) 

b) luonnonpalsameja sisältävät lääkkeet ja palsameiksi kutsutut erilaiset lääkevalmisteet (nim. 30.03 tai 

30.04) 

c) "lac-dye", sellakasta saatu väriaine (nim. 32.03) 

d) resinoidit (tämä nimikkeen aineista erotetut) ja uutetut oleohartsit (nim. 33.01) 

e) mäntyöljy (jota toisinaan kutsutaan nestemäiseksi hartsiksi) (nim. 38.03) 

f) tärpättiöljyt (nim. 38.05) 

g) kolofoni, hartsihapot, hartsisprii ja hartsiöljyt, resinaatit, hartsipiki, panimopiki ja niiden kaltaiset 

kolofoniin perustuvat valmisteet (38 ryhmä). 
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13.02 Kasvimehut ja -uutteet; pektiiniaineet, pektinaatit ja pektaatit; agar-agar ja muut 

kasviaineista saadut kasvilimat ja paksunnosaineet, myös modifioidut 

 ï  kasvimehut ja -uutteet: 

1302.11 ï ï  oopiumi 

1302.12 ï ï  lakritsista saadut 

1302.13 ï ï  humalasta saadut 

1302.14 ï  efedrasta saadut 

1302.19 ï ï  muut 

1302.20 ï  pektiiniaineet, pektinaatit ja pektaatit 

 ï  kasviaineista saadut kasvilimat ja paksunnosaineet, myös modifioidut: 

1302.31 ï ï  agar-agar 

1302.32 ï ï  johanneksenleipäpuun paloista tai palkojen siemenistä tai 

guar-siemenistä saadut kasvilimat ja paksunnosaineet, myös 

modifioidut 

1302.39 ï ï  muut 

A. Kasvimehut ja -uutteet 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kasvimehut (yleensä luonnollisesti tai leikatuista viilloksista 

tihkuneet kasvituotteet) ja uutteet (alkuperäisestä kasviaineesta liuottimilla uutetut 

kasvituotteet), edellyttäen että niitä ei ole muualla erikseen mainittu tai että ne eivät kuulu 

nimikkeisiin, joissa tavaraselostus on yksityiskohtaisempi (ks. tämän nimikkeen selitysten A 

kohdan lopussa olevaa luetteloa tähän nimikkeeseen kuulumattomista tavaroista).  

Nämä kasvimehut ja -uutteet eroavat nimikkeen 33.01 haihtuvista öljyistä, resinoideista ja 

uutetuista oleohartseista siinä, että ne sisältävät haihtuvien, hyvänhajuisten aineosien lisäksi 

huomattavasti enemmän muita kasviaineksia (esim. klorofylliä, parkkihappoja, karvasaineita, 

hiilihydraatteja ja muita uuteaineita). 

Tähän nimikkeeseen luokiteltavia mehuja ja uutteita ovat mm.: 

1. Oopiumi, unikon (Papaver somniferum) kuivattua maitiaisnestettä, jota saadaan tekemällä 

viiltoja kypsymättömiin hedelmäkotiin tai uuttamalla varsia tai hedelmäkotia. Se on 

tavallisesti palloina tai erisuuruisina ja -muotoisina kakkuina. Tähän nimikkeeseen eivät 

kuitenkaan kuulu  väkevöidyt unikkouutteet, joissa on alkaloideja vähintään 

50 painoprosenttia (ks. tämän ryhmän huomautus 1 f). 

2. Lakritsi,  jota saadaan uuttamalla paineessa kuumalla vedellä erään Leguminosae-heimoon 

kuuluvan kasvin (Glycyrrhiza glabra) kuivattuja juuria ja sen jälkeen väkevöittämällä 

uutos. Se saattaa olla nesteenä tai möhkäleinä, kakkuina, tankoina, viipaleina tai jauheena. 

Lakritsi, jossa on enemmän kuin 10 % painosta sakkaroosia tai joka on makeisten 

muodossa (ts. makeisiksi valmistettu), sokeripitoisuudesta riippumatta, ei kuulu tähän 

nimikkeeseen, ks. nimikettä 17.04. 

3. Humalauute. 

4. Pyretrumuute, jota saadaan pääasiallisesti eri Pyrethrum-suvun lajien (esim. 

Chrysanthemum eli Tanacetum cinerariaefolium) kukista uuttamalla orgaanisella 

liuotinaineella kuten normaaliheksaanilla tai petrolieetterillä. 
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5. Rotenonipitoisten kasvien (derrisin, cubén, timbon, barbascon jne.) juurista saadut 

uutteet. 

6. Kaikkien hamppusuvun kasveista saadut uutteet ja tinktuurat. 

 Hamppuhartsi, niin raaka kuin puhdistettu, ei kuulu tähän (nim. 13.01). 

7. Ginsenguute, jota saadaan joko vedellä tai alkoholilla uuttamalla, myös 

vähittäismyyntipakkauksissa. 

 "Ginsengteen" tai ginsengjuoman valmistukseen käytettävät ginsenguutteen ja muiden ainesten 

(esim. laktoosin tai glukoosin) seokset eivät kuulu tähän (nim. 21.06). 

8. Aaloe on Liliaceae-heimoon kuuluvan samannimisen kasvin eri lajeista saatua sakeutettua 

hyvin karvasta mehua. 

9. Podofylliini,  joka on Podophyllum peltatum -kasvin kuivatuista juurista alkoholilla 

uuttamalla saatua hartsimaista ainetta. 

10. Kurare,  joka on Strychnos-sukuun kuuluvien kasvien lehdistä ja kuorista saatua 

vesiuutetta. 

11. Kvassiauute, jota saadaan Etelä-Amerikassa kasvavan (Simaroubaceae-heimoon 

kuuluvan) Quassia amara -nimisen pensaskasvin puuaineesta. 

 Kvassiini, Quassia amara -pensaan puuaineesta saatava pääasiallisin katkerouute, on nimikkeen 

29.32 heterosyklinen yhdiste. 

12. Muut lääkeuutteet, joita saadaan esim. belladonnasta eli lemmonmarjasta, 

hamameliksesta eli taikapähkinästä, hullukaalista, jalapasta, keltakatkerosta, kiinapuusta, 

kivikkoalvejuuresta, kolokvintista, kookapensaasta, männynversoista, paatsamasta, 

raparperista, rohtovirmajuuresta, sagradakuoresta, sarsaparillasta, tamarindipuusta, 

torajyvästä ja valkosipulista. 

13. Manna, joka on kiinteätä, eräistä saarnilajeista viiltämällä saatua makeaa mahlaa. 

14. Lintuliima,  joka on sakeahkoa, sitkeää, väriltään vihertävää liimaa, jota uutetaan 

mistelinmarjoista ja orjanlaakerista. 

15. Sennasurveesta saatu vesiuute. Sennapalot ja sennasurve eivät kuitenkaan kuulu tähän 

(nim. 12.11). 

16. Kino,  joka on eräistä trooppisista puista saatua sakeutettua kasvimehua, jota käytetään 

parkitusaineena ja lääkkeisiin. 

17. Japaninlakka (kiinanlakka tai luonnonlakka), jota saadaan viiltämällä eräistä Itä-Aasiassa 

kasvavista Rhus- (urushi-) lajeista (esim. Rhus vernicifera). Sitä käytetään erilaisten 

esineiden, kuten tarjottimien, rasioiden jne., päällystämiseen ja koristeluun. 

18. Papaijamehu, myös kuivattu, mutta ei papaiinientsyymiksi puhdistettu. 

(Agglomeroituneet maitiaismehurakeet voidaan vielä havaita mikroskoopilla.) Papaiini ei 

kuulu  tähän nimikkeeseen (nim. 35.07). 

19. Koolauute, jota saadaan koolapähkinästä (eri Cola-lajien, esim. Cola nitida, siemenistä) ja 

jota pääasiallisesti käytetään eräiden juomien valmistuksessa. 

20. Cashewpähkinän kuoriuute. Cashewpähkinän nestemäisen kuoriuutteen polymeerit eivät 

kuitenkaan kuulu  tähän nimikkeeseen (yleensä nim. 39.11). 
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21. Vaniljasta saatu oleohartsi (jota toisinaan virheellisesti nimitetään vaniljauutteeksi tai 

vaniljaresinoidiksi) 

Kasvimehut ovat tavallisesti sakeutettuja tai kiinteässä muodossa olevia. Uutteet saattavat olla 

joko nestemäisiä, pastamaisia tai kiinteitä. Tinktuurat ovat uutteita, joihin sisältyy uuttamisessa 

käytetty alkoholi; ns. nestemäiset uutteet ovat uutteiden esim. alkoholi-, glyseroli- tai 

kivennäisöljyliuoksia. Tinktuuroilla ja nestemäisillä uutteilla on yleensä vakioitu koostumus 

(esim. pyretrumuute on voitu vakioida lisäämällä kivennäisöljyä sellaisten kauppalaatujen 

aikaansaamiseksi, joiden pyretriinipitoisuus on esim. 2 %, 20 % tai 25 %). Kiinteitä uutteita  

saadaan haihduttamalla liuotinaineita. Eräisiin uutteisiin sekoitetaan toisinaan tehottomia 

aineita, jotta ne helpommin voitaisiin saada jauheeksi (esim. belladonnauute, johon lisätään 

jauhettua arabikumia) tai jotta saataisiin standardiväkevyys (esim. oopiumi, johon lisätään 

määrätty määrä tärkkelystä, jotta saadaan tietyn morfiinipitoisuuden omaava tuote). Tällaisten 

aineiden lisäys ei vaikuta näiden kiinteiden uutteiden luokitteluun. Tuotteisiin ei kuitenkaan saa 

käyttää sellaisia lisäuuttovaiheita tai puhdistusmenetelmiä, kuten kromatografisella 

menetelmällä puhdistamista, jotka lisäävät tai vähentävät tiettyjä yhdisteitä tai yhdisteluokkia 

enemmän kuin pelkästään ensin käytetyllä liuottimella uuttamisella olisi mahdollista saada 

aikaan.   

Uutteet voivat olla sekoittamattomia tai sekoitettuja. Sekoittamattomia uutteita saadaan 

käsittelemällä yhtä ainoata kasvilajia. Sekoitettuja uutteita saadaan joko sekoittamalla 

keskenään sekoittamattomia uutteita tai käsittelemällä erilaisten kasvien seoksia. Sekoitetut 

uutteet (sekä alkoholipitoisina tinktuureina että muussa muodossa) sisältävät sen vuoksi 

erilaisten kasvien aineosia; tänne kuuluvat esim. sekoitetut jalapa-, aaloe- ja kiinapuu-uutteet. 

Tämän nimikkeen kasvimehuja ja -uutteita käytetään yleensä raaka-aineina erilaisiin 

teollisuustarkoituksiin. Ne eivät kuitenkaan kuulu tähän nimikkeeseen, jos niihin on lisätty 

muita aineita siten, että ne ovat muuttuneet luonteeltaan ravintovalmisteiksi, lääkkeiksi jne. Ne 

eivät kuulu tähän nimikeeseen myöskään jos ne ovat pitkälle jalostettuja tai puhdistettuja esim. 

kromatografisella menetelmällä, ultrasuodatuksella tai ensimmäisen uuton jälkeisillä 

lisäuuttovaiheilla (esim. neste-neste-uutto). 

Eräät tämän nimikkeen tuotteet, joita kansainvälisten sopimusten mukaan pidetään 

huumausaineina, on lueteltu 29. ryhmän lopussa olevassa luettelossa. 

Tähän nimikkeeseen kuulumattomia  valmisteita ovat esim.: 

1. Maustetut siirapit , jotka sisältävät kasviuutteita (nim. 21.06). 

2. Valmisteet juomien valmistusta varten. Näitä valmisteita saadaan sekoittamalla tämän nimikkeen 

kasviuutteisiin maitohappoa, viinihappoa, sitruunahappoa, fosforihappoa, säilöntäaineita, 

vaahdotusaineita, hedelmämehuja jne. sekä toisinaan haihtuvia öljyjä. Näin saadut valmisteet 

luokitellaan yleensä nimikkeeseen 21.06 tai 33.02. 

3. Lääkevalmisteet (joista eräitä kutsutaan tinktuuriksi), jotka ovat kasviuutteiden ja muiden aineiden 

seoksia (esim. valmisteet, jotka ovat capsicumuutteen, tärpättiöljyn, kamferin ja metylisalisylaatin tai 

oopiumitinktuuran, anisöljyn, kamferin ja bentsoehapon seoksia) (nim. 30.03 tai 30.04). 

4. Hyönteisten torjunta-aineiden valmistukseen käytettävät puolivalmisteet, jotka koostuvat 

pyretrumuutteista laimennettuina sellaisella määrällä kivennäisöljyä, että pyretriinipitoisuus on 

pienempi kuin 2 % tai joihin on lisätty muita aineita, kuten synergistejä (esim. piperonyylibutoksidia) 

(nim. 38.08). 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu (muita aineita lisäämättä) sekoitetut tai yhdistetyt 

kasviuutteet, joita käytetään terapeuttiseen tai ennakolta ehkäisevään tarkoitukseen. Tällaiset seokset ja 

niiden kaltaiset lääkinnälliset yhdistetyt uutteet, joita saadaan kasviseoksia käsittelemällä, luokitellaan 

nimikkeeseen 30.03 tai 30.04. Jälkimmäiseen nimikkeeseen kuuluvat myös sekoittamattomat uutteet 

(myös vakioituina tai johonkin liuottimeen liuotettuina) kun ne ovat annostettuina terapeuttiseen tai 

ennakolta ehkäisevään tarkoitukseen tai muodoissa tai pakkauksissa, joita myydään vähintään tällaisiin 

tarkoituksiin. 
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Tähän nimikkeeseen eivät kuulu haihtuvat öljyt, resinoidit ja uutetut oleohartsit (nim. 33.01) Haihtuvat 

öljyt (joita saadaan myös liuottimilla uuttamalla) eroavat tämän nimikkeen uutteista siinä, että ne 

koostuvat pääasiassa hyvänhajuisista, haihtuvista aineista. Resinoidit eroavat tämän nimikkeen uutteista 

siinä, että niitä saadaan orgaanisilla liuottimilla tai ylikriittisellä nesteellä (esim hiilidioksidikaasulla 

paineen alaisena) uuttamalla kuivattuja, luonnon ei-huokoisia kasvi- tai eläinperäisiä hartsimaisia aineita. 

Uutetut oleohartsit eroavat tämän nimikkeen uutteista siinä, että 1) niitä saadaan luonnon huokoisista 

raa'oista kasviaineista (lähes aina mausteista tai aromaattisista kasveista), joko uuttamalla orgaanisilla 

liuottimilla tai ylikriittisellä nesteellä ja että 2) ne sisältävät haihtuvia hyvänhajuisia aineita sekä 

haihtumattomia aromiaineita, jotka antavat mausteelle tai aromaattiselle kasville sille tyypillisen tuoksun 

ja maun. 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu seuraavat kasvituotteet, jotka luokitellaan nimikkeisiin, 

joissa ne on lähemmin määritelty 

a) luonnonkumit, -hartsit, -kumihartsit ja -oleohartsit (nim. 13.01) 

b) mallasuute (nim. 19.01) 

c) kahvi-, tee- ja mateuutteet (nim. 21.01) 

d) alkoholipitoisia juomia olevat kasvimehut ja -uutteet (22. ryhmä) 

e) tupakkauutteet (nim. 24.03) 

f) kamferi (nim. 29.14) sekä glykyrritsiini ja glykyrritsaatit (nim. 29.38) 

g) veriryhmän määritysreagensseina käytettävät uutteet (nim. 30.06) 

h) parkitusuutteet (nim. 32.01) 

ij)  väriuutteet (nim. 32.03) 

k) luonnonkumi, balata, guttaperkka, guayulekumi, chiclekumi ja niiden kaltaiset luonnosta saadut 

kumit (nim. 40.01). 

B. Pektiiniaineet, pektinaatit ja pektaatit 

Pektiiniaineet (joita kauppakielessä nimitetään yleensä pektiineiksi) ovat polysakkarideja, 

joiden perusaineosina on polygalakturonihappoja. Pektiiniaineita esiintyy kasvien, etenkin 

hedelmien ja kasvisten, soluissa, ja niitä erotetaan kaupallisesti omenan, päärynän, kvittenin, 

sitrushedelmien, sokerijuurikkaan ym. jätteistä. Niitä käytetään pääasiallisesti hyydytysaineina 

hillojen ja muiden säilykkeiden valmistuksessa. Ne voivat olla nesteenä tai jauheena ja 

luokitellaan tähän nimikkeeseen myös jos ne on (käyttötehon säilymisen takaamiseksi) vakioitu 

sokeria (glukoosia, sakkaroosia jne.) tai muuta ainetta lisäämällä. Ne sisältävät toisinaan 

natriumsitraattia tai muita puskurisuoloja. 

Pektinaatit ovat pektiinihappojen (osittain metoksiloitujen polygalakturonihappojen) suoloja ja 

pektaatit pektiinihappojen (demetoksiloitujen pektiinihappojen) suoloja. Ne muistuttavat 

ominaisuuksiltaan ja käyttötavoiltaan suuresti pektiinejä. 
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C. Agar-agar ja muut kasviaineista saadut kasvilimat ja paksunnosaineet, myös 

modifioidut  

Kasviaineista saadut kasvilimat ja paksunnosaineet paisuvat kylmässä vedessä ja liukenevat 

kuumaan veteen muuttuen jäähtyessään homogeniseksi, hyytelömäiseksi ja tavallisesti 

mauttomaksi massaksi. Niitä käytetään pääasiallisesti gelatiinin asemesta ruuan valmistuksessa, 

tekstiilien ja paperin viimeistelyaineiden valmistuksessa, eräiden nesteiden kirkastamiseen, 

bakteeriviljelmissä, farmasiassa sekä kosmeettisten tuotteiden valmistuksessa. Niitä on myös 

voitu modifioida kemiallisella käsittelyllä (esim. esteröidä, eetteröidä tai käsitellä booraksilla, 

hapoilla tai alkaleilla). 

Nämä tuotteet luokitellaan tähän nimikkeeseen myös jos ne on (käyttötehon säilymisen 

takaamiseksi) vakioitu sokeria (glukoosia, sakkaroosia jne.) tai muuta ainetta lisäämällä. 

Tärkeimmät näistä tuotteista ovat: 

1. Agar-agar (eli agar), jota uutetaan eräistä pääasiallisesti Intian valtameressä ja 

Tyynessämeressä kasvavista merilevistä ja tavallisesti esitetään tullattavaksi kuivattuina 

kuituina, hiutaleina, jauheena tai happokäsittelyllä aikaansaatuna hyytelönä. Sen 

kauppanimityksiä ovat "geloosi", Japanin kasvigelatiini (tai sammal) ja Alga spinosa. 

2. Johanneksenleipäpuun (Ceratonia siliqua) pavuista tai guar-siemenistä (Cyamopsis 

psoralioides tai Cyamopsis tetragonoloba) saatu siemenvalkuaisjauho. Nämä jauhot 

kuuluvat tähän nimikkeeseen myös jos niitä on viskositeetin, liukoisuuden ym. 

kasvilimoille tyypillisten ominaisuuksien parantamiseksi tai stabiloimiseksi modifioitu 

kemiallisella käsittelyllä. 

3. Karrageniini , jota erotetaan karrageenista (eli irlannin- tai helmisammalesta) ja joka on 

tavallisesti kuitumaisina rihmoina, hiutaleina tai jauheena. Tähän nimikkeeseen kuuluvat 

myös karrageniinista kemiallisella muuntamisella saadut kasvilimat (esim. 

"natriumkarragenaatti"). 

4. Paksunnosaineet, joita saadaan kumeista tai kumihartseista, jotka on tehty vesiliukoisiksi 

vedellä paineen alaisina käsitellen tai jollakin muulla menetelmällä. 

5. Tamarindin  (Tamarindus indica) siemenistä saatu sirkkalehtijauho. Nämä jauhot 

kuuluvat tähän nimikkeeseen silloinkin, kun niitä on modifioitu lämmön avulla tai 

kemiallisella käsittelyllä. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) raa'at tai kuivatut merilevät ja muut levät (tavallisesti nim. 12.12) 

b) algiinihappo ja alginaatit (nim. 39.13). 

_______________ 
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14. Ryhmä 

 

Kasviperäiset punonta- ja palmikointiaineet; muualle kuulumattomat 

kasvituotteet 

 

Huomautuksia 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu seuraavat tuotteet, jotka luokitellaan XI jaksoon: kasviaineet ja 

kasviainekuidut (käsittelytavasta riippumatta), jollaisia käytetään pääasiallisesti tekstiilituotteiden 

valmistukseen, ja muut kasviaineet, jotka on käsitelty siten, että ne soveltuvat käytettäviksi 

yksinomaan tekstiiliaineina. 

2. Nimikkeeseen 14.01 kuuluvat muun muassa bambu (myös halkaistu, pituussuunnassa sahattu, 

määräpituiseksi leikattu, päistään pyöristetty, valkaistu, palamattomaksi tehty, kiillotettu tai värjätty), 

halkaistu koripaju, ruoko ja niiden kaltaiset aineet sekä peddigrottinki (sydänrottinki) ja vedetty tai 

halkaistu rottinki. Nimikkeeseen eivät kuulu puulastut (nimike 44.04). 

3. Nimikkeeseen 14.04 ei kuulu lastuvilla (nimike 44.05) eivätkä luudan- tai harjantekoon tarkoitetut 

valmiit harjaskimput ja -tupsut (nimike 96.03). 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluvat: 

1. valmistamattomat tai yksinkertaisesti työstetyt kasviaineet, jollaisia pääasiallisesti 

käytetään palmikointiin, punontaan, luutien tai harjojen tekoon tai täytteenä tai 

pehmusteena; 

2. siemenet, hedelmänsydämet, siemenkuoret ja pähkinät, jollaisia käytetään veistoaineena tai 

nappien tai pienten koriste-esineiden valmistukseen; 

3. muut muualle kuulumattomat kasvituotteet. 

Tähän ryhmään eivät kuulu, käsittelytavasta riippumatta, kasviaineet, jollaisia käytetään pääasiassa 

tekstiilituotteiden valmistukseen, eivätkä muut kasviaineet, jotka on käsitelty käytettäviksi tekstiiliaineina 

(XI jakso). 
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14.01 Kasviaineet, jollaisia käytetään pääasiallisesti palmikointiin tai punontaan (esim. 

bambu, rottinki, ruoko, kaisla, koripaju, raffia, puhdistettu, valkaistu tai värjätty 

olki sekä niini) 

1401.10 ï  bambu 

1401.20 ï  rottinki 

1401.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat valmistamattomat kasviaineet, jollaisia käytetään pääasiassa 

punomalla tai palmikoimalla tehtyjen mattojen, tarjottimien, kaikenlaisten koriteosten (myös 

hedelmien, vihannesten, ostereiden tms. pakkaukseen käytettävien korien), eväskorien, 

matkakorien, huonekalujen (kuten tuolien ja pöytien) sekä hattujen yms. valmistukseen. Näitä 

raaka-aineita voidaan käyttää myös harjojen, sateensuojien kädensijojen, kävelykeppien, 

onkivapojen, piipunvarsien, köysien yms. tekoon, paperimassan valmistukseen tai pehkuina. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm. seuraavat raaka-aineet: 

1. Bambu, jolla tarkoitetaan erityisiä etenkin Kiinassa, Japanissa ja Intiassa runsaasti 

kasvavia heinäkasveja. Bambuissa on hyvin kevyt, kiiltävä, useimmiten ontto varsi, jossa 

on joskus uurre kahden peräkkäisen nivelen välissä. Tähän nimikkeeseen kuuluu myös 

halkaistu, pituussuunnassa sahattu, määräpituiseksi leikattu, päistään pyöristetty, valkaistu, 

palamattomaksi tehty, kiillotettu tai värjätty bambu. 

2. Rottinki,  joka on tavallisesti Calamus-sukuun kuuluvien, pääasiassa Etelä-Aasiasta 

kotoisin olevien köynnöstävien palmujen varsia. Ne ovat lieriömäisiä, täyteläitä ja 

taipuisia. Niiden läpimitta on 0,3 ­ 6 cm, väri vaihtelee keltaisesta ruskeaan, ja pinta voi 

olla himmeä tai kiiltävä. Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös rottingin ydin 

(peddingrottinki) ja kova pintakuori sekä pitkittäin rungoista, ytimistä tai kuorista leikatut 

kaistaleet (joista jälkimmäisiä kutsutaan rottinkiniiniksi). 

3. Ruoko ja kaisla, jotka ovat yhteisnimityksiä useille kosteilla paikoilla niin lauhkeilla 

vyöhykkeillä kuin trooppisilla vyöhykkeillä kasvaville kasveille. Ruo'olla on tavallisesti 

kaislaa jäykempi varsi, joka on suora ja ontto ja jossa melko säännöllisin välein on polvia 

lehtien kiinnekohdissa. Parhaiten tunnettuja laatuja ovat mm. järvikaisla (Scirpus 

lacustris), arundo (Arundo donax), järviruoko (Phragmites communis eli Phragmites 

australis), erilaiset Cyperus-lajit (esim. Cyperus tegetiformis, kiinalainen mattoruoko) ja 

Juncus-lajit (esim. Juncus effusus, mattokaisla). 

4. Koripaju  (valkoinen, keltainen, vihreä tai punainen), joka on eräiden pajulajien (Salix) 

pitkiä, taipuisia nuoria versoja tai oksia. 

5. Raffia, joka on kauppanimitys ohuille kaistaleille, joita saadaan eräiden Raphia-sukuun 

kuuluvien palmujen lehdistä. Näistä palmuista on tärkein Raphia ruffia, joka kasvaa 

pääasiassa Madagaskarilla. Raffiaa käytetään palmikointiin ja punontaan sekä 

puutarhaniininä. Kehräämättömästä raffiasta tehdyt kankaat eivät kuulu tähän 

nimikkeeseen (nim. 46.01). Tähän nimikkeeseen sijoitetaan myös eräitä muita (esim. 

panamapalmun ja latanian) lehtiä ja ruohoja, joita käytetään samaan tarkoitukseen kuin 

raffiaakin sekä hattujen valmistukseen. 

6. Olki,  myös tähkineen, puhdistettu, valkaistu tai värjätty (ks. jäljempänä). 
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7. Lehmuksesta saatu niini, joka on erilaisten Tilia-sukuun kuuluvien lehmuksien 

sisäkuorta. Tässä kuoressa olevat kuidut ovat hyvin vahvoja ja niitä käytetään köysien, 

pakkauskankaiden ja karkeiden mattojen valmistamiseen sekä puutarhaniininä. Tähän 

nimikkeeseen kuuluvat myös apinanleipäpuun sekä eräiden paju- ja poppelilajien kuoret, 

joita käytetään samankaltaisiin tarkoituksiin. 

Olkea lukuun ottamatta , joka valmistamattomana ei kuulu tähän (nim. 12.13), voivat tähän 

nimikkeeseen kuuluvat kasvialkuperää olevat palmikointi- ja punonta-aineet olla 

valmistamattomia, puhdistettuja, kaistaleiksi leikattuja, kuorittuja, kiillotettuja, valkaistuja, 

petsattuja, värjättyjä, lakattuja tai palamattomiksi tehtyjä. Tämän nimikkeen tavarat voivat myös 

olla määräpituisiksi leikattuja, päistään pyöristettyjä (imupillien valmistukseen käytettävä olki, 

ongenvavoiksi tarkoitettu ruoko, värjäämöissä käytettävä bambu jne.) tai nippuihin tai 

vyyhteihin lajiteltuja. Niput ja vyyhdit voivat olla pakkaamisen, varastoinnin, kuljetuksen tms. 

helpottamiseksi löyhästi kierrettyjä. Tähän nimikkeeseen kuuluvat aineet, jotka on kiertämällä 

yhdistettyjä siten, että ne sellaisinaan soveltuvat käytettäviksi palmikkojen asemesta, 

luokitellaan kuitenkin nimikkeeseen 46.01. 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) puusäleet (nim. 44.04) 

b) edellä mainitut kasviaineet, valssattuina, murskattuina, kammattuina tai muuten kehruuta varten 

valmistettuina (nim. 53.03 tai 53.05). 
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[14.02] 
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[14.03] 
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14.04 Muualle kuulumattomat kasvituotteet 

1404.20 ï  puuvillalintterit 

1404.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikki kasvituotteet, jotka eivät kuulu muualle nimikkeistöön. 

Tähän kuuluvat mm.: 

A. Puuvillalintterit  

 Eräiden puuvillapensaslajien siemeniä, sen jälkeen kun ne on loukutuksessa erotettu 

puuvillakuiduista, peittää vielä hyvin lyhytkuituinen (tavallisesti alle 5 mm) nukka. Näitä 

kuituja kutsutaan puuvillalinttereiksi. 

 Lintterit ovat liian lyhyitä kehrättäväksi. Suuren selluloosapitoisuutensa vuoksi ne 

soveltuvat mainiosti savuttoman ruudin sekä tekokuitujen (esim. viskoosin) ja 

selluloosamuovin valmistukseen. Niitä käytetään joskus myös eräiden paperilaatujen ja 

suodatinlevyjen valmistukseen sekä kumiteollisuuden täyteaineena. 

 Puuvillalintterit luokitellaan tähän nimikkeeseen riippumatta käyttötarkoituksesta ja ne 

voivat olla valmistamattomia, puhdistettuja, valkaistuja, värjättyjä tai tehty nestettä 

imeviksi. Ne voivat olla löyhästi pakattuja tai puristettuja tiiviisti arkin tai levyn muotoon. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) vanu, kyllästetty tai päällystetty farmaseuttisilla aineilla tai kirurgiseen tai lääkintä-, myös 

eläinlääkintä- ja hammaslääkintäkäyttöön tarkoitetuissa vähittäismyyntimuodoissa tai 

-pakkauksissa (nim. 30.05) 

b) muu vanu (nim. 56.01). 

B. Pääasiallisesti värjäykseen tai parkitukseen käytettävät valmistamattomat 

kasviaineet 

 Tällaisia aineita käytetään pääasiassa värjäyksessä tai parkituksessa, joko välittömästi tai 

värjäys- ja parkitusuutteiden valmistuksessa. Ainekset voivat olla käsittelemättömiä, 

puhdistettuja, kuivattuja, hienonnettuja tai jauhettuja (myös kokoonpuristettuja). 

 Tärkeimpiä tavaroita ovat: 

1. Puu: sumakki eli etikkapuu, keltapuu eli fustikki (myös fisettipuu eli "nuori fustikki"), 

kampetsepuu eli sinipuu, kerbatsopuu, bresilja eli brasilpuu (myös pernambuco ja 

sappanpuu), kastanja ja punainen santelipuu. 

 On huomattava, että puulajit, joita pääasiassa käytetään värjäykseen tai parkitukseen, 

luokitellaan tähän vain hakkeena, lastuina, murskana tai jauheena. Muissa muodoissa 

tällainen puu ei kuulu tähän (44 ryhmä). 

2. Kuori: erilaisten tammien (myös kversitroni ja korkkitammen sisäkuori), kastanjan, 

rauduskoivun, sumakin eli etikkapuun, fisettipuun eli "nuoren fustikin", akasian, 

mimosan, mangroven, hemlokin ja pajun kuori. 
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3. Juuret yms.: värimataran, canaigren, ruostehappomarjan ja alkannan juuret. 

4. Hedelmät, marjat ja siemenet: algarobillapalot, valoni, myrobalaani, dividivi 

(libidibi), orapaatsamanmarjat (jotka tunnetaan myös nimillä keltamarjat, avigninjyvät, 

persialaiset marjat ja turkkilaiset marjat), annatton siemenet ja hedelmäliha sekä 

saksanpähkinän ja mantelin kuoret. 

5. Väriomenat: aleppon väriomenat, kiinalaiset väriomenat, unkarilaiset väriomenat, 

eräiden Pinus-lajien väriomenat jne. 

 Väriomenat ovat erilaisten tammilajien ja muiden puulajien lehdissä tai oksissa 

esiintyviä kasvannaisia, jotka aiheutuvat eräiden hyönteisten, kuten Cynips-sukuisten 

hyönteisten pistosta. Ne sisältävät tanniinia ja gallushappoa ja niitä käytetään 

värjäyksessä ja tiettyjen mustelaatujen valmistuksessa. 

6. Varret, lehdet ja kukat:  morsingon, sumakin eli etikkapuun, fisettipuun eli "nuoren 

fustikin", rautatammen, myrtin, auringonkukan, hennan, resedan ja indigokasvin varret 

ja lehdet; Pistacia lentiscus -kasvin lehdet; saflorin (sahramin korvikkeen) ja 

väriherneen (Genista tinctoria) kukat. 

 On huomattava, että sahramin luotit ja vartalot eivät kuulu tähän nimikkeeseen (nim. 09.10). 

7. Jäkälät: jäkälät, joista saadaan orseljia ja lakmusta (Rocella tinctoria ja fuciformis, 

Lichen tartareus ja Lichen parellus, Umbilicaria pustulata). 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) kasviperäiset parkitusuutteet sekä tanniinit (parkkihapot), myös vedellä uutettu 

väriomenatanniini (nim. 32.01) 

b) väripuu-uutteet ja muut kasviväriuutteet (nim. 32.03). 

C. Kovat siemenet, hedelmänsydämet, siemenkuoret ja pähkinät, jollaisia käytetään 

veistoon 

 Näitä tuotteita käytetään pääasiassa nappien, helmien, rukousnauhojen tai muiden pienten 

koruesineiden valmistukseen. 

Näitä ovat mm.: 

1. Kivipähkinät,  jotka ovat useiden pääasiassa Etelä-Amerikassa kasvavien palmulajien 

siemeniä ("pähkinöitä"). Niiden rakenne, kovuus ja väri muistuttavat norsunluuta, 

mistä niiden tavallinen nimitys kasvinorsunluu. 

2. Dumpalmun hedelmänsydämet ("pähkinät"). Näitä palmuja kasvaa etenkin Itä- ja 

Keski-Afrikassa (Eritreassa, Somaliassa, Sudanissa jne.). 

3. edellisten kaltaiset eräiden muiden palmujen "pähkinät" (esim. palmyra- ja 

tahitinpähkinät).  

4. Canna indican siemenet; Abrus precatoriuksen (paternosterpavun) siemenet; 

taatelin kivet; piassavapalmun pähkinät. 

5. Kookospähkinän kuoret. 

 Edellä mainitut tuotteet kuuluvat tähän nimikkeeseen joko kokonaisina tai (kuten 

kivipähkinöiden ja dumpalmun "pähkinöiden" kohdalla) viipaleiksi leikattuina, mutta eivät 

muulla tavoin työstettyinä. Muulla tavoin työstettyinä ne eivät kuulu tähän (tavallisesti 

nim. 96.02 tai 96.06). 
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D. Kasviaineet, jollaisia käytetään pääasiallisesti täytteenä tai pehmusteena (esim. 

kapokki, täpeheinä ja meriheinä), myös kerrostettuina tai muuhun tukiaineeseen 

yhdistettyinä tai sitä ilman 

 Tähän kategoriaan kuuluvat mm. kasviaineet, joita pääasiassa käytetään huonekalujen, 

tyynyjen, patjojen, pielusten, satula- ja valjasteosten, pelastusrenkaiden jne. täytteeksi. 

Nämä aineet luokitellaan edelleen tähän nimikkeeseen, vaikkakin niitä käytettäisiin muihin 

tarkoituksiin. 

 Tähän nimikkeeseen eivät kuulu pehmusteena tai täytteenä käytettävät kasviaineet, jotka ovat 

erikseen muualla mainittuja tai joita pääasiassa käytetään muihin tarkoituksiin, esim. lastuvilla 

(nim. 44.05), korkkivilla (nim. 45.01), kookoskuidut (nim. 53.05) sekä kasvitekstiilikuitujen jätteet 

(ryhmä 52 tai 53). 

Tämän tavararyhmän tuotteisiin kuuluvat mm.: 

1. Kapokki , joka on kauppanimitys vaaleankeltaiselle, toisinaan ruskehtavalle, 

Bombacaceae- heimoon kuuluvien puiden siemeniä ympäröivälle karvalle. Kuitujen 

pituus on, lajista riippuen, 15­30 mm ja ne ovat kimmoisia, vettä läpäisemättömiä ja 

kevyitä, mutta hauraita. 

2. Eräät muut kasvihahtuvat, joita toisinaan kutsutaan kasvisilkiksi ja jotka ovat 

eräiden trooppisten kasvien (esim. Asclepiaksen) yksisoluisia siemenkarvoja. 

3. Täpeheinä, myös Crin d'Afrique, eli kasvijouhi, jota saadaan eräiden kääpiöpalmujen 

(erityisesti Chamaerops humilis -lajin) lehdistä. 

4. Meriheinä, jota saadaan erilaisista hiuksen- tai ruohonkaltaisista merikasveista (esim. 

meriajokkaasta, Zostera marina). 

5. Luonnonkiharainen tuote (foin frisé), jota saadaan eräiden Carex-lajien lehdistä. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat nämä aineet valmistamattomina tai puhdistettuina, 

valkaistuina, värjättyinä, häkilöityinä tai muulla tavalla käsiteltyinä (mutta ei kehrättyinä). 

Ne luokitellaan edelleen tähän nimikkeeseen myös jos ne esitetään tullattavaksi 

sykkyröinä. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös edellä kuvatut kasviaineet tekstiilikangas-, paperi- 

yms. alustalla tai nitomanastoin tai yksinkertaisella ompelulla kiinnitettyinä 

tekstiilikangas-, paperi- yms. levyjen väliin. 

E. Kasviaineet, jollaisia käytetään pääasiallisesti luudan- tai harjantekoon (esim. 

luutadurra, piassava, riisinjuuri ja istl ekuitu), myös kimppuina tai sykkyröinä 

 Tähän kategoriaan kuuluvat mm. kasviaineet, joita käytetään pääasiassa luudissa ja 

harjoissa jne., vaikka niitä voitaisiin käyttää myös muuhun tarkoitukseen. Tähän 

nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu muualla nimikkeistössä mainitut tai pääasiassa 

muuhun kuin luudan- tai harjantekoon käytettävät kasviaineet, esim. halkaistu tai 

halkaisematon bambu, ruoko ja kaisla (nim. 14.01), alfaheinä, espartoheinä ja 

vihmanvarret, jos ne on käsitelty siten, että ne soveltuvat tekstiiliaineina käytettäviksi 

(nim. 53.03, vihma tai nim. 53.05, alfaheinä ja espartoheinä), sekä kookoskuitu 

(nim. 53.05). 
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Tähän tavararyhmään kuuluvia tuotteita ovat mm.: 

1. Riisin, luutadurran (Sorghum vulgare var. technicum) ja eräiden hirssilaatujen 

puidut röyhyt.  

2. Piassava, joka on eräiden trooppisten palmulajien lehdistä peräisin olevia kuituja. 

Tunnetuimmat ovat brasilialainen ja afrikkalainen piassava. 

3. Riisinjuuri, joka on erään Adropogon-sukuisen Euroopassa, etenkin Unkarissa ja 

Italiassa, kuivalla hiekkamaalla kasvavan heinäkasvin juurta. Sitä ei pidä sekoittaa 

vetiveriaheinän juureen (khus-khus eli intialainen couch-ruoho), josta saadaan eteeristä 

öljyä, eikä myöskään parantavia ominaisuuksia omaavaan ivarancusajuureen 

(medicinal couchgrass) (nim. 12.11). 

4. Eräiden muiden Keski-Amerikassa kasvavien heinäkasvien juuret, kuten 

Epicampes- sukuisten kasvien juuret (esim. zakaton). 

5. Gomutikuidut, joita saadaan Arenga sacchariferasta tai pinnatasta. 

6. Istlekuidut (tampicokuidut eli meksikonkuidut), myös meksikolaisesta lyhytlehtisestä 

agavesta saadut lyhyet ja jäykät kuidut. 

Kaikki nämä aineet voivat olla myös leikattuja, valkaistuja, värjättyjä tai häkilöityjä (mutta 

ei kehruuta varten) ja ne voivat olla myös nippuina tai sykkyröinä. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu valmistetut kuitukimput, jotka ovat valmiita 

jakamatta kiinnitettäviksi luutiin, harjoihin tai siveltimiin (tai vaativat vain vähäistä käsittelyä 

ollakseen käyttökelpoisia tähän tarkoitukseen). Ne luokitellaan nimikkeeseen 96.03 (ks. 96 ryhmän 

3 huomautusta). 

F. Muut kasvituotteet 

Näitä tuotteita ovat mm.: 

1. Esparto, jota saadaan espartoheinästä (Stipa tenacissima) ja ns. vale-espartoheinästä 

(Lygeum spartum), joita kasvaa Afrikassa ja Espanjassa. Espartoa käytetään pääasiassa 

paperimassan, mutta myös köysien, verkkojen ja palmikoitujen tai punottujen 

tavaroiden, kuten mattojen, korien, jalkineiden jne. valmistukseen sekä tuolien ja 

patjojen täytteeksi ja pehmusteeksi. 

 Esparto luokitellaan tähän nimikkeeseen ainoastaan valmistamattomina, valkaistuina 

tai värjättyinä varsina tai lehtinä; jos tuote on tekstiilikuidun tavoin valssattu, rouhittu 

tai häkilöity, se ei kuulu tähän (nim. 53.05). 

2. Alfaheinä, jos sitä ei ole käsitelty siten, että se soveltuu tekstiiliaineena käytettäväksi. 

3. Valmistamattomat jänönvihman ja piiskaherneen varret. Jänönvihma ja 

piiskaherne ovat palkokasveja, joiden kuituja käytetään tekstiiliteollisuudessa; 

häkilöidyt kuidut ja touvit eivät kuulu tähän (nim. 53.03). 
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4. Luffa,  joka tunnetaan myös kasvipesusienenä ja joka on erään kurkkukasvin (Luffa 

cylindrica) sienimäistä kudosta. 

 Eläinperäiset sienet eivät kuulu tähän (nim. 05.11). 

5. Jauho, jota saadaan kivipähkinöistä, dumpalmun "pähkinöistä", kookospähkinöistä 

tms. 

6. Jäkälät (muut kuin värjäykseen käytettävät (ks. kohtaa A. 7.) ja lääkintä- tai 

koristetarkoitukseen käytettävät). Agar-agar, karrageniini ja kasviaineista saadut muut 

luonnon kasvilimat ja paksunnosaineet eivät kuulu tähän (nim. 13.02). Tähän 

nimikkeeseen eivät myöskään kuulu nimikkeen 12.12 merilevät ja muut levät 

eivätkä yksisoluiset levät (nim. 21.02). 

7. Karstatakiaiset, myös tekstiilien viimeistystä varten valmistetut, mutta 

asentamattomat. 

8. Ns. japanilainen riisipaperi, jota tehdään leikkaamalla viiluiksi eräiden Kaukoidästä 

kotoisin olevien puiden ydintä. Sitä käytetään tekokukkien valmistukseen, 

maalauksessa jne. Tällaiset riisipaperilevyt luokitellaan tähän nimikkeeseen, vaikkakin 

ne on kalanteroitu pinnan tasoittamiseksi ja leikattu suorakaiteen tai neliön 

muotoisiksi. 

9. Betellehdet, jotka ovat Piper betle L.-nimisen köynnöskasvin tuoreita, vihreitä lehtiä. 

Betellehtiä pureskellaan tavallisimmin ruokailun jälkeen virkistävän ja piristävän 

vaikutuksensa vuoksi. 

10. Kvillajankuori  (suopapuun kaarna tai panamankuori) (Quillaia saponaria). 

11. Saippuamarjan hedelmät (Sapindus mukorossi, S. trifoliatus, S. saponaria, S. 

marginatus, S. drummondii). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös tämän nimikkeen kasviaineet tekstiilikangas-, paperi- 

yms. alustalla tai nitomanastoin tai yksinkertaisella ompelulla kiinnitettyinä 

tekstiilikangas-, paperi- yms. levyjen väliin. 

_______________ 
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15. Ryhmä 

 

Eläin- ja kasvirasvat ja -öljyt sekä niiden pilkkoutumistuotteet; valmistetut 

ravintorasvat; eläin- ja kasvivahat 

 

Huomautuksia 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu: 

a) nimikkeen 02.09 sianihra, sianrasva ja siipikarjanrasva; 

b) kaakaovoi, -rasva ja -öljy (nimike 18.04); 

c) elintarvikevalmisteet, joissa on enemmän kuin 15 painoprosenttia nimikkeen 04.05 tuotteita 

(tavallisesti 21 ryhmä); 

d) eläinrasvan sulatusjätteet (nimike 23.01) ja nimikkeiden 23.04ð23.06 jätetuotteet; 

e) rasvahapot, valmistetut vahat, lääkkeet, maalit, lakat, saippua, hajuste-, kosmeettiset tai 

toalettivalmisteet, sulfonoidut öljyt ja muut VI jakson tuotteet; 

f) öljystä valmistettu faktis (nimike 40.02). 

2. Nimikkeeseen 15.09 eivät kuulu oliiveista liuottimien avulla saadut öljyt (nimike 15.10). 

3. Nimikkeeseen 15.18 eivät kuulu rasvat ja öljyt eivätkä niiden jakeet, jotka on ainoastaan denaturoitu, 

vaan ne luokitellaan vastaaville denaturoimattomille rasvoille ja öljyille sekä niiden jakeille 

tarkoitettuihin nimikkeisiin. 

4. Neutralointimassat (soap-stocks), öljyjen pohjasakat sekä steariini- ja glyserolipiki ja villarasvajäte 

kuuluvat nimikkeeseen 15.22. 

o 

o o 

Alanimikehuomautus 

1. Alanimikkeissä 1514.11 ja 1514.19 tarkoitetaan ilmaisulla òniukasti erukahappoa sisªltªvª rapsi- ja 

rypsiºljyò rasvaºljyª, jonka erukahappopitoisuus on alle 2 painoprosenttia. 

 

YLEISOHJEITA  

A. Tähän ryhmään kuuluvat: 

1. eläin- ja kasvirasvat ja -öljyt, raa'at, puhdistetut, raffinoidut tai määrätyllä tavalla 

käsitellyt (esim. keitetyt, rikitetyt tai kovetetut); 

2. määrätyt rasvoista ja öljyistä saadut tuotteet, etenkin niiden pilkkoutumistuotteet (esim. 

raaka glyseroli); 

3. valmistetut ravintorasvat ja -öljyt (esim. margariini); 
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4. eläin- ja kasvivahat; 

5. rasva-aineiden tai eläin- tai kasvivahojen käsittelyssä syntyneet jätteet. 

Seuraavat eivät kuitenkaan kuulu tähän ryhmään: 

a) nimikkeen 02.09 siansilava vailla lihaskudosta, sianrasva sekä siipikarjanrasva, 

sulattamattomat tai muutoin erottamattomat; 

b) voi ja muut maidosta saadut rasvat ja öljyt (nim. 04.05); nimikkeen 04.05 maidosta saadut 

levitteet; 

c) kaakaovoi, -rasva ja -öljy (nim. 18.04); 

d) eläinrasvan sulatusjätteet (nim. 23.01); öljykakut, oliivin puristuksessa saadut jätteet ja muut 

kasvirasvojen tai -öljyjen erottamisessa syntyneet jätteet (pohjasakkaa lukuun ottamatta) 

(nim. 23.04 - 23.06); 

e) rasvahapot, raffinoinnissa saadut happamat öljyt, rasva-alkoholit, glyseroli (paitsi raaka 

glyseroli); valmistetut vahat, lääkkeet, maalit, lakat, saippua, hajuste-, toaletti- ja kosmeettiset 

valmisteet, sulfonoidut öljyt ja muut VI ja kson tavarat; 

f) öljystä valmistettu faktis (nim. 40.02). 

 Eläin- ja kasvirasvat ja -öljyt  ovat, spermaseetti- eli valaanpääöljyä ja jojobaöljyä lukuun 

ottamatta, glyserolin ja rasvahappojen (kuten palmitiini-, steariini- ja öljyhappojen) 

estereitä. 

 Ne voivat olla jähmeitä tai juoksevia, mutta ne kaikki ovat vettä kevyempiä. Jos ne ovat 

pitkähkön aikaa ilmalle alttiina, ne eltaantuvat hydrolyysin ja hapettumisen vuoksi. 

Kuumennettaessa ne hajaantuvat muodostaen kitkerää ja ärsyttävää hajua. Ne ovat kaikki 

veteen liukenemattomia, mutta liukevat täydellisesti dietyylieetteriin, hiilidisulfidiin, 

hiilitetrakloridiin, bentseeniin jne. Risiiniöljy liukenee alkoholiin, mutta muut eläin- ja 

kasvirasvat ja -öljyt vain vähäisessä määrässä. Ne kaikki jättävät paperiin pysyvän 

rasvaläikän. 

 Ne esterit, jotka ovat triglyseridirasvoja, voidaan hajottaa (eli saippuoida) joko tulistetulla 

vesihöyryllä, laimeilla hapoilla, entsyymeillä tai katalyyteillä, jolloin saadaan glyserolia ja 

rasvahappoja, tai alkaleilla, jolloin saadaan glyserolia ja rasvahappojen alkalisuoloja 

(saippuoita). 

 Nimikkeisiin 15.04 ja 15.06 ­ 15.15 kuuluvat myös noissa nimikkeissä mainittujen 

rasvojen ja öljyjen jakeet, edellyttäen että niitä ei yksityiskohtaisemmin ole mainittu 

muualla nimikkeistössä (esim. spermaseetti, nim. 15.21). Tärkeimmät 

fraktiointimenetelmät ovat seuraavat 

a) kuivafraktiointi, johon luetaan mm. puristus, dekatointi ja suodatus jäähdyttämisen 

jälkeen 

b) liuotinfraktiointi 

c) fraktiointi pinta-aktiivisella aineella. 

Fraktiointi ei aiheuta minkäänlaisia muutoksia rasvan tai öljyn kemialliseen rakenteeseen. 
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Tämän ryhmän 3. huomautuksessa ilmaisulla "rasvat ja öljyt sekä niiden jakeet, jotka on 

pelkästään denaturoitu" tarkoitetaan rasvoja tai öljyjä tai niiden jakeita, joihin on lisätty 

denaturoimisainetta, kuten kalaöljyä, fenoleja, maaöljyjä, tärpättiöljyä, tolueenia, 

metyylisalisylaattia (gaulteriaöljy eli talvikkiöljy) tai rosmariiniöljyä, jotta niistä tulisi 

syötäväksi kelpaamattomia. Näitä aineita lisätään pieniä määriä (yleensä enintään 1 %), 

jotta rasvoista tai öljyistä tai niiden jakeista tulisi esim. eltaantuneita, happamia, väkeviä tai 

karvaita. On kuitenkin huomattava, että ryhmähuomautus 3 ei koske denaturoituja seoksia 

ja valmisteita rasvoista tai öljyistä tai niiden jakeista (nim. 15.18). 

 Jos tämän ryhmän 1 huomautuksesta ei muuta johdu, eläin- ja kasvirasvat ja -öljyt sekä 

niiden jakeet luokitellaan tähän ryhmään, riippumatta siitä, käytetäänkö niitä 

ravintoaineina tai teknisiin tai teollisiin tarkoituksiin (esim. saippuan, kynttilöiden, 

voiteluaineiden, lakkojen tai maalien valmistukseen). 

 Kasvi- ja eläinvahat koostuvat pääasiallisesti eräiden suurmolekyylisten rasvahappojen 

(palmitiini-, serotiini-, myristiinihapon) ja eräiden muiden alkoholien kuin glyserolin 

(setyylialkoholin yms.) estereistä. Ne sisältävät tietyn määrän vapaita rasvahappoja ja 

alkoholeja ja sen lisäksi jonkin verran hiilivetyjä. 

 Nämä vahat eivät muodosta hydrolyysissä glyserolia, eikä niistä lähde kuumennettaessa 

rasvoille ominaista kitkerää hajua, eivätkä ne eltaannu. Vahat ovat yleensä kovempia kuin 

rasvat. 

B. Tämän ryhmän nimikkeisiin 15.07 ­ 15.15 kuuluvat ao. nimikkeissä mainitut yksittäiset 

määritellyt kasvirasvat ja rasvaiset kasviöljyt (eli sellaiset, joita ei ole sekoitettu 

erilaatuisten rasvojen tai öljyjen kanssa), sekä niiden jakeet, myös puhdistettuina, mutta 

kemiallisesti muuntamattomina. 

 Luonnossa on runsaasti kasvirasvoja ja -öljyjä. Niitä on eräiden kasvinosien (esim. 

siemenien ja hedelmien) soluissa, joista niitä erotetaan puristamalla tai liuotinaineita 

käyttämällä. 

 Näihin nimikkeisiin luokiteltavat kasvirasvat ja -öljyt ovat rasvatuotteita, joita on vaikea 

tislata hajottamatta, ne eivät ole haihtuvia, eikä niitä voida tislata tulistetulla vesihöyryllä 

(joka hajottaa ja saippuoi ne). 

 Kasvirasvat ja -öljyt ovat esim. jojobaöljyä lukuun ottamatta , glyseridien seoksia, mutta 

kun kiinteissä öljyissä on vallitsevina palmitiinihappo- ja steariinihappoglyseridit, jotka 

huoneenlämmössä ovat kiinteitä, ovat juoksevien öljyjen glyseridit huoneenlämmössä 

nestemäisiä (esim. öljyhapon, linolihapon, linoleenihapon jne. glyseridit). 

 Näihin nimikkeisiin kuuluvat rasvat ja öljyt sekä niiden jakeet niin raakoina kuin 

raffinoituina tai puhdistettuina, esim. kirkastamalla, pesemällä, suodattamalla tai väriä, 

hajua tai happoja poistamalla. 

 Öljyjen puhdistuksessa tai raffinoinnissa syntyneet sivutuotteet, esim. pohjasakat ja 

neutralointimassat (soapstocks), kuuluvat nimikkeeseen 15.22. Raffinoinnissa saadut happamat 

öljyt kuuluvat nimikkeeseen 38.23; niitä saadaan hajotettaessa raakojen öljyjen raffinoinnissa 

syntyneitä neutralointimassoja mineraalihapoilla. 
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Näihin nimikkeisiin kuuluvia rasvoja ja öljyjä saadaan pääasiassa nimikkeiden 

12.01 ­ 12.07 öljysiemenistä ja -hedelmistä, mutta myös muualle luokiteltavista 

kasvituotteista (esim. oliiviöljy, nimikkeen 12.12 persikan-, aprikoosin- ja luumunkivistä ja 

-sydämistä saadut öljyt, nimikkeen 08.02 manteleista, saksanpähkinöistä, pinjoleista 

(pinjan siemen), pistaasimanteleista yms. saadut öljyt sekä viljan iduista saadut öljyt). 

Näihin nimikkeisiin eivät kuulu kemiallisesti muunnettujen kasvirasvojen ja -öljyjen syötävät tai 

syötäväksi soveltumattomat seokset ja valmisteet (nim. 15.16, 15.17 tai 15.18, mikäli niillä ei ole 

muualle luokiteltavien, esim. nim. 30.03, 30.04, 33.03 - 33.07 ja 34.03, tuotteiden luonnetta). 
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15.01 Sianrasva, myös sianihra (laardi) ja siipikarjanrasva, muut kuin nimikkeisiin 

02.09 tai 15.03 kuuluvat 

1501.10 ï  sianihra (laardi) 

1501.20 ï  muu sianrasva 

1501.90 ï  muut 

Tämän nimikkeen rasvat voivat olla millä tahansa menetelmällä saatuja, esim. sulattamalla, 

puristamalla tai liuottimilla uuttamalla saatuja. Yleisimmin käytetty menetelmä on sulattaminen 

(höyrysulatus, sulatus alhaisessa lämpötilassa ja kuivasulatus). Kuivasulatuksessa osa rasvasta 

erotetaan valuttamalla korkeassa lämpötilassa; osa erotetaan puristamalla, jonka jälkeen se 

lisätään valuttamalla saatuun rasvaan. Joskus jäännösrasva erotetaan liuottimilla uuttamalla.  

Edellä olevan mukaisesti tähän nimikkeeseen kuuluvat mm.: 

­ Laardi , joka on syötäväksi soveltuvaa, pehmeää, valkoista, kiinteää tai puolikiinteää rasvaa, 

jota saadaan sian rasvakudoksesta. Menetelmästä ja käytetystä rasvakudoksesta riippuen 

saadaan erilaisia laardeja. Esimerkiksi laadultaan parasta syötäväksi soveltuvaa sianrasvaa 

saadaan tavallisesti kuivasulatuksella sian sisäelinten ympärillä olevasta rasvasta. Yleensä 

laardi käsitellään hajuttomaksi ja siihen saatetaan lisätä antioksidantteja eltaantumisen 

estämiseksi. 

Laardi, johon on lisätty niin pieniä määriä laakerinlehtiä tai muita mausteita, että sen 

olennainen luonne ei ole muuttunut, kuuluu tähän nimikkeeseen, mutta tähän eivät kuulu 

laardia sisältävät syötävät seokset tai valmisteet (nim. 15.17). 

­ Muu sianrasva, myös luurasva, jätteistä saatu rasva ja muut muuhun kuin ihmisravinnoksi 

tarkoitetut syötäväksi kelpaamattomat rasvat, kuten teollisuuskäyttöön ja eläinten ravinnoksi 

tarkoitetut. 

­ Siipikarjanrasva , mukaan lukien luurasva ja jätteistä saatu rasva. 

Tuoreista luista saatu luurasva on valkoista tai kellertävää rasvaa, jolla on samanlainen 

koostumus ja haju kuin talilla; pilaantuneista luista tehty luurasva on sitä vastoin pehmeää, 

rakeista, likaisenkeltaista tai ruskeaa ja sillä on epämiellyttävä haju. Sitä käytetään saippuan- ja 

kynttilänvalmistuksessa ja voiteluaineena. 

Jäterasvaa saadaan eläinten raadoista ja tietyistä muista eläinjätteistä (kielileikkeistä, pötseistä 

tms.) tai nahkoja viimeisteltäessä ja puhdistettaessa. Sillä on yleensä seuraavat luonteenomaiset 

tunnusmerkit: tumma väri, epämiellyttävä haju, siinä on enemmän esim. vapaita rasvahappoja 

(öljy- ja palmitiinihappoja jne.), kolesterolia ja epäpuhtauksia, sekä alhaisempi sulamispiste 

kuin tämän nimikkeen laardilla ja muulla rasvalla. Sitä käytetään pääasiassa teknisiin 

tarkoituksiin. 

Nämä rasvat voivat olla joko raakoja tai raffinoituja. Raffinointi tehdään neutraloimalla 

käsittelemällä kuohusavella (Fuller-maa), puhaltamalla tulistetulla vesihöyryllä, suodattamalla 

jne. 

Näitä tuotteita käytetään elintarvikkeiden, voiteiden, saippuan jne. valmistukseen. 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) nimikkeen 02.09 sulattamaton tai muutoin erottamaton siansilava vailla lihaskudosta, sianrasva sekä 

siipikarjanrasva. 

b) laardisteariini ja laardiöljy (nim. 15.03) 

c) muista kuin tässä nimikkeessä mainituista eläimistä saadut rasvat (nim.15.02, 15.04 tai 15.06) 

d) nimikkeen 15.06 luuöljy 

e) tekoihra (nim. 15.17). 
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15.02 Nautaeläinten, lampaan tai vuohen rasva, muut kuin nimikkeeseen 15.03 kuuluvat 

1502.10 ï  taliöljy 

1501.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluu nautaeläinten, lampaan ja vuohen sisäelimiä ja lihaksia ympäröivä 

rasva. Tärkein on nautaeläimistä saatu rasva. Tämä rasva voi olla raakaa (tuoretta, jäähdytettyä 

tai jäädytettyä), suolattua, suolaliemessä, kuivattua, savustettua tai sulatetun rasvan (talin) 

muodossa. Sulattamiseen käytetään samoja menetelmiä kuin käytetään nimikkeen 15.01 

rasvojen erottamiseen. Nimikkeeseen kuuluu myös rasva, jota saadaan puristamalla tai 

liuottimilla uuttamalla. 

"Premier jus" (oleo stock) on syötäväksi kelpaavista taleista arvokkain. Se on kiinteää, valkoista 

tai kellertävää tuotetta, joka on vastavalmistettuna hajutonta, mutta ilman vaikutuksen alaisena 

saa luonteenomaisen eltaantuneen hajun. 

Tali koostuu miltei yksinomaan öljy-, steariini- ja palmitiinihappojen glyserideistä. 

Talia käytetään ravintorasvojen tai voiteluaineiden valmistukseen, saippuan- ja 

kynttilänvalmistuksessa, nahan muokkaamiseen, rehujen valmistuksessa jne. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös nautaeläimistä, lampaasta ja vuohesta saatu luurasva ja 

jäterasva. Nimikkeen 15.01 selityksissä annettu kuvaus vastaavista rasvoista pätee myös tämän 

nimikkeen rasvoihin. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) nimikkeen 15.03 oleosteariini, oleomargariini ja taliöljy 

b) hevosista saatu rasva (nim. 15.06) 

c) muista kuin tässä nimikkeessä mainituista eläimistä saatu luurasva ja jäterasva (nim. 15.01, 15.04 ja 

15.06) 

d) eläinperäiset öljyt (esim. nimikkeen 15.06 sorkkaöljy ja luuöljy) 

e) eräät kasvirasvat, joita kutsutaan "kasvitaleiksi", esim. "kiinantali" (stillingiarasva) ja "borneotali" 

(nim. 15.15). 
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15.03 Laardisteariini, laardiöljy, oleosteariini, oleomargariini ja taliöljy, 

emulgoimattomat, sekoittamattomat tai muutoin valmistamattomat 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat tuotteet, joita saadaan puristamalla ihrasta (so. laardisteariini ja 

ihraöljy eli laardiöljy) tai talista (so. oleomargariini, taliöljy ja oleosteariini). Näissä 

menetelmissä laardia tai talia pidetään kuumennetuissa säiliöissä kolme tai neljä päivää, jona 

aikana laardisteariinin tai oleosteariinin kiteet muodostuvat. Muodostunut rakeinen massa 

puristetaan öljyn erottamiseksi steariinista. Tämä puristusmenetelmä eroaa kuivasulatuksessa 

tapahtuvasta puristamisesta, jossa jäännösrasva erotetaan korkeassa lämpötilassa muusta 

eläinaineksesta kuten proteiinista ja sidekudoksesta, jne. Tällaisia tuotteita saadaan myös muilla 

fraktiointimenetelmillä. 

Solaaristeariini eli laardisteariini  on kiinteää, valkoista rasvaa, joka jää jäljelle puristettaessa 

ihraa tai muuta sulatettua sianrasvaa. Tähän nimikkeeseen kuuluvat sekä syötäväksi soveltuva 

että syötäväksi soveltumaton laardisteariini. Syötävää laardisteariinia sekoitetaan toisinaan 

pehmeään ihraan, jotta sen koostumus saataisiin kiinteämmäksi (nim. 15.17). Syötäväksi 

soveltumatonta laardisteariinia käytetään voiteluaineena tai raaka-aineena glyserolin, oleiinin ja 

steariinin valmistuksessa. 

Laardiöljy (ihraöljy)  on ihrasta tai muusta sulatetusta sianrasvasta kylmäpuristamalla saatua 

tuotetta. Se on kellertävää, hiukan rasvanhajuista ja miellyttävän makuista nestettä, jota 

käytetään eräissä teollisissa prosesseissa (villan käsittelyssä, saippuan valmistuksessa jne.) tai 

voiteluaineena ja toisinaan elintarvikkeiden valmistuksessa. 

Oleomargariini  (oleo oil), syötäväksi kelpaava, on valkoista tai kellertävää, kiinteää, 

koostumukseltaan pehmeää rasvaa, jolla on heikko talin haju ja miellyttävä maku. Se on kiteistä, 

mutta saattaa valssattaessa tai vaivattaessa tulla rakeiseksi. Se koostuu suurimmalta osaltaan 

öljyhapon glyserideistä (trioleiini). Oleomargariinia käytetään pääasiassa ravintotuotteiden, 

kuten margariinin ja tekoihran valmistukseen tai voiteluaineena. 

Taliöljy  (syötäväksi soveltumaton oleomargariini) on kellertävää, talinhajuista nestettä, joka 

ilman vaikutuksesta nopeasti eltaantuu. Sitä käytetään saippuan valmistukseen sekä 

mineraaliöljyihin sekoitettuna voiteluaineena. 

Oleomargariinia tai taliöljyä erotettaessa tähteeksi jäänyt kovempi aineosa on seos, jossa on 

pääasiallisesti steariini- ja palmitiinihapon glyseridejä (tristeariinia ja tripalmitiinia). Tuotetta 

kutsutaan oleosteariiniksi tai talisteariiniksi  ("pressed tallow") ja se on tavallisesti kovina, 

hauraina kakkuina tai levyinä. Se on valkoista, hajutonta ja mautonta. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu tuotteet, jotka on emulgoitu, sekoitettu tai muulla tavalla valmistettu 

(nim. 15.16, 15.17 tai 15.18). 

 





15.04 

 III -1504-1 

15.04 Kala- ja merinisäkäsrasvat ja -öljyt sekä niiden jakeet, myös puhdistetut, mutta 

kemiallisesti muuntamattomat 

1504.10 ï  kalanmaksaöljyt ja niiden jakeet 

1504.20 ï  kalarasvat ja -öljyt (muut kuin kalanmaksaöljyt) sekä niiden jakeet 

1504.30 ï  merinisäkäsrasvat ja -öljyt sekä niiden jakeet 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat lukuisista kalalajeista (turskasta, pallaskampelasta, menhadenista, 

sillistä, silakasta, sardiinista, sardellista jne.) sekä merinisäkkäistä (valaasta, delfiinistä, 

hylkeestä jne.) saadut öljyt ja rasvat sekä niiden jakeet. Niitä saadaan kokonaisista eläimistä, 

eläinten maksasta tai jätteistä. Niillä on tavallisesti luonteenomainen kalanhaju ja epämiellyttävä 

maku ja niiden väri vaihtelee keltaisesta punertavanruskeaan. 

Turskan, pallaskampelan ja muiden kalojen maksasta saadaan runsaasti vitamiineja ja muita 

orgaanisia aineita sisältäviä öljyjä, joita sen vuoksi käytetään pääasiassa lääkkeisiin. Nämä öljyt 

kuuluvat tähän nimikkeeseen silloinkin, kun niiden vitamiinipitoisuuutta on säteilyttämällä tai 

muulla tavoin lisätty, mutta jos ne ovat lääkkeen muodossa tai emulgoituja tai jos niihin on 

terapeuttisessa tarkoituksessa lisätty muita aineita, ne kuuluvat 30 ryhmään. 

Tähän nimikkeeseen kuuluu myös "kalasteariini", joka on jäähdytettyä kalaöljyä puristamalla ja 

dekantoimalla saatu kiinteä tuote. Se on kellertävää tai ruskeata, kalanhajuista ainetta, jota 

käytetään degrasin, voiteluaineiden ja heikkolaatuisen saippuan valmistukseen. 

Kaloista ja merinisäkkäistä saadut rasvat ja öljyt kuuluvat edelleen tähän nimikkeeseen 

raffinoituina, mutta ne eivät kuulu tähän osittain tai kokonaan vedytettyinä, vaihtoesteröityinä, 

uudelleen esteröityinä tai elaidinoituina (nim. 15.16). 

 





15.05 

 III -1505-1 

15.05 Villarasva ja siitä saadut rasva-aineet (myös lanoliini) 

Villarasva on tahmeaa, pahanhajuista rasvaa, jota saadaan villan pesemiseen tai tekstiilien 

valmistukseen käytetystä suopavedestä. Sitä voidaan myös uuttaa pesemättömästä villasta 

haihtuvilla liuottimilla (hiilidisulfidilla jne.). Villarasvassa ei ole glyseroliestereitä ja sitä on sen 

vuoksi kemiallisesti pidettävä pikemminkin vahana kuin rasvana. Sitä käytetään voiteluaineiden 

valmistukseen ja muihin teollisuustarkoituksiin, mutta pääasiassa sitä käytetään lanoliinina (sen 

puhdistettu tuote) tai villarasvaoleiinin ja villarasvasteariinin erottamiseen. 

Lanoliini  on voidemaista, villarasvaa puhdistamalla saatua tuotetta; puhdistusasteesta riippuen 

sen väri vaihtelee kellanvalkoisesta ruskeaan, se muuttuu vain vähän ilman vaikutuksesta ja sillä 

on heikko, luonteenomainen haju. Se liukenee helposti kiehuvaan alkoholiin, mutta ei lainkaan 

veteen, vaikka se voi sitoa itseensä runsaasti vettä ja muodostaa tällöin salvamaisen emulsion, 

jota myös kutsutaan lanoliiniksi (vesipitoiseksi lanoliiniksi). 

Vedetöntä lanoliinia käytetään voiteluaineiden, emulgoituvien öljyjen ja viimeistelyaineiden 

valmistukseen. Vesipitoista tai emulgoitua lanoliinia käytetään pääasiassa voiteisiin ja 

kosmeettisiin valmisteisiin. 

Lievästi muunnettu lanoliini, jossa lanoliinin oleellinen luonne on säilynyt sekä 

villarasva-alkoholit (tunnetaan myös nimellä lanoliinialkoholit ­ kolesterolin, isokolesterolin ja 

muiden korkeampien alkoholien seokset) kuuluvat myös tähän nimikkeeseen. 

Nimikkeeseen eivät kuulu kemiallisesti määritellyt alkoholit (tavallisesti 29 ryhmä) eivätkä lanoliiniin 

perustuvat tuotteet, esim. lanoliini, johon on lisätty lääke- tai hajusteaineita (nim. 30.03 tai 30.04 tai 33 

ryhmä). Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu lanoliinit, joita on muunnettu kemiallisesti siinä määrin, 

että lanoliinin olennainen luonne on hävinnyt, esim. etoksyloinnin johdosta vesiliukoiseksi muuttunut 

lanoliini (tavallisesti nim. 34.02). 

Kun villarasvaa tislataan vesihöyryllä ja puristetaan, se jakaantuu nesteeksi, kiinteäksi aineeksi 

ja jätteeksi. 

Neste, jota kutsutaan villarasvaoleiiniksi, on sameaa, punaisenruskeaa ja sillä on heikko 

villarasvan haju. Se liukenee alkoholiin, dietyylieetteriin, bensiiniin jne. Sitä käytetään 

tekstiilivoiteluaineena kehräämöissä. 

Kiinteä osa (villar asvasteariini) on vahamaista, kellanruskeaa ainetta, jolla on voimakas 

villarasvan haju. Se liukenee kiehuvaan alkoholiin ja muihin orgaanisiin liuottimiin. Sitä 

käytetään nahkateollisuudessa, voiteluaineiden ja tahmeiden voitelurasvojen sekä kynttilöiden ja 

saippuan valmistukseen. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu villarasvan käsittelyssä syntyneet jätteet (nim. 15.22). 

 





15.06 

 III -1506-1 

15.06 Muut eläinrasvat ja -öljyt sekä niiden jakeet, myös puhdistetut, mutta kemiallisesti 

muuntamattomat 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikki eläinkunnasta saadut rasvat ja öljyt sekä niiden jakeet, 

lukuun ottamatta  nimikkeeseen 02.09 tai tämän ryhmän aikaisempiin nimikkeisiin 

luokiteltavia. Niinpä nimikkeeseen kuuluvat kaikki eläinrasvat, paitsi siasta, siipikarjasta, 

nautaeläimistä, lampaasta, vuohesta, kalasta ja merinisäkkäistä saadut rasvat, sekä kaikki 

eläinöljyt, paitsi laardiöljy, oleomargariini, taliöljy, kalasta tai merinisäkkäistä saadut öljyt ja 

villarasvasta saadut öljyt. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat etenkin: 

1. Hevosista, virtahevoista, karhuista, kaniineista, maaravuista, merikilpikonnista jne. 

saatu rasva (myös näiden eläinten luista, luuytimestä ja jätteistä saadut rasvat). 

2. Sorkkaöljy ja sen kaltaiset öljyt, joita saadaan kylmäpuristamalla nautaeläinten, hevosen 

ja lampaan kavioista, sorkista ja sääriluista keittämällä saatua rasvaa. 

 Nämä ovat vaaleankeltaisia, makeahkoja ja ilmassa pilaantumattomia öljyjä, joita 

käytetään pääasiassa hienojen koneistojen (kellojen, ompelukoneiden, tuliaseiden jne.) 

voiteluun. 

3. Luuöljy , jota saadaan puristamalla luurasvasta tai käsittelemällä luita kuumalla vedellä, on 

hajutonta, kellertävää, juoksevaa öljyä, joka ei helposti eltaannu. Sitä käytetään hienojen 

koneistojen voiteluaineena ja nahan valmistuksessa. 

4. Ydinöljy , joka on valkoista tai kellertävää rakeista tuotetta. Sitä käytetään farmaseuttisiin 

tuotteisiin ja hajusteisiin. 

5. Munaöljy , jota saadaan kovaksikeitetyistä munankeltuaisista joko puristamalla tai 

liuotinaineita käyttämällä. Se on kirkasta, kullankeltaista tai punertavaa öljyä, jolla on 

keitetyn munan haju. 

6. Kilpikonnanmunaöljy , joka on vaaleankeltaista ja hajutonta. Sitä käytetään 

ravintoaineena. 

7. Chrysaliöljy , jota saadaan silkkimadon koteloista. Se on punaisenruskeaa öljyä, jolla on 

voimakas, hyvin epämiellyttävä haju ja jota käytetään saippuan valmistukseen. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu: 

a) sianrasva ja siipikarjanrasva (nim. 02.09 tai 15.01); 

b) nautaeläinten, lampaan tai vuohen rasva (nim. 15.02); 

c) kala- ja merinisäkäsrasvat ja -öljyt sekä niiden jakeet (nim. 15.04); 

d) pääasiallisesti pyridiiniemäksistä koostuvat tuotteet (joita kutsutaan dippelöljyksi eli 

hirvensarviöljyksi, mutta joita toisinaan nimitetään luuöljyksi) (nim. 38.24). 

 





15.07 

 III -1507-1 

15.07 Soijaöljy ja sen jakeet, myös puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat (+) 

1507.10 ï  raaka öljy, myös sellainen, josta kasvilima on poistettu 

1507.90 ï  muut 

Soijaöljy erotetaan soijapavun (Glycine max) siemenistä hydraulista puristinta tai ruuvipuristinta 

tai liuottimia käyttäen. Se on vaaleankeltaista, kuivuvaa rasvaöljyä, jota käytetään sekä 

elintarvike- että teollisuustarkoituksiin, esim. margariinissa ja salaatinkastikkeissa sekä 

saippuan, maalien, lakkojen, pehmittimien ja alkydihartsien valmistuksessa. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös soijaöljyn jakeet. Soijalesitiini, jota saadaan raa'asta 

soijaöljystä raffinoinnin yhteydessä, luokitellaan kuitenkin nimikkeeseen 29.23. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 1507.10 

Puristamalla saadut rasvaiset kasviöljyt, juoksevat tai jähmeät, katsotaan "raaoiksi" jos niitä ei ole 

käsitelty muutoin kuin dekantoitu, lingottu tai suodatettu, edellyttäen että öljyjen erottamiseksi kiinteistä 

aineosista on käytetty ainoastaan mekaanista voimaa, kuten painovoimaa, painetta tai keskipakovoimaa, 

mutta ei minkäänlaista adsorptiosuodatusmenetelmää, fraktiointia tai muita fysikaalisia tai kemiallisia 

menetelmiä. Uuttamalla saatu öljy katsotaan "raa'aksi" jos sen väri, haju tai maku ei ole muuttunut 

vastaavaan puristamalla saatuun öljyyn verrattuna. 

 





15.08 

 III -1508-1 

15.08 Maapähkinäöljy ja sen jakeet, myös puhdistetut, mutta kemiallisesti 

muuntamattomat (+) 

1508.10 ï  raaka öljy 

1508.90 ï  muut 

Maapähkinäöljy on kuivumaton öljy, jota saadaan maapähkinän (Arachis hypogaea) siemenistä 

liuottimilla uuttamalla tai puristamalla. 

Suodatettua ja raffinoitua öljyä käytetään esim. salaattiöljynä, ruoanlaittoon tai 

margariininvalmistukseen. Huonompilaatuista öljyä käytetään saippuan ja voiteluaineiden 

valmistukseen. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 1508.10 

Katso alanimikkeen 1507.10 selityksiä. 

 





 15.09 

 III -1509-1 

15.09 Oliiviöljy ja sen jakeet, myös puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat 

1509.10 ï  neitsytöljy 

1509.90 ï  muut 

Oliiviöljy on öljypuun eli oliivipuun (Olea europaea L.) hedelmistä saatavaa öljyä. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

A. Neitsytoliiviöljyt , joita saadaan öljypuun hedelmistä yksinomaan mekaanisilla tai muilla 

fysikaalisilla menetelmillä (esim. puristamalla), sellaisissa olosuhteissa, etenkin mitä 

lämpöön tulee, jotka eivät johda öljylaadun huonontumiseen. Mikään muu käsittely kuin 

pesu, dekantointi, linkoaminen ja suodatus ei ole sallittu näiden öljyjen kohdalla. 

Neitsytoliiviöljyihin luetaan mm.: 

1. Sellaisenaan kulutukseen soveltuva neitsytoliiviöljy. Se on kirkasta, väriltään se 

vaihtelee vaaleankeltaisesta vihreään ja sillä on tunnusomainen haju ja maku. 

2. Oliiviöljylamppuöljy (lampante olive oil), jolla on joko poikkeava maku tai haju tai 

jossa on vapaita rasvahappoja (öljyhappona ilmaistuna) yli 3,3 g/100 g tai johon sopii 

nämä molemmat tunnusmerkit. Sitä voidaan sellaisenaan käyttää teknisiin tarkoituksiin 

tai, raffinoinnin jälkeen, ihmisravinnoksi. 

B. Puhdistettu oliiviöljy , jota saadaan A-kohdassa mainitusta neitsytoliiviöljystä 

raffinointimenetelmillä, jotka eivät muuta alkuperäistä glyseridirakennetta tai öljyn 

muodostavien rasvahappojen rakennetta. 

 Puhdistettu öljy on kirkasta, läpikuultavaa, sakkaa sisältämätöntä öljyä, jossa on vapaita 

rasvahappoja (öljyhappona ilmaistuna) enintään 0,3 g/100 g. 

 Väriltään se on keltaista eikä siinä ole mitään erityistä hajua tai makua. Se soveltuu 

ihmisravinnoksi joko sellaisenaan tai neitsytoliiviöljyn kanssa sekoitettuna. 

C. Edellä A- ja B-kohdassa kuvattujen öljyjen jakeet ja seokset. 

*  

*  *  

A-kohdan neitsytoliiviöljyt voidaan erottaa B- ja C-kohtien öljyistä Codex Alimentarius - 

standardin 33-1981 mukaisesti. 

Tämän nimikkeen oliiviöljyt voidaan erottaa nimikkeen 15.10 öljyistä negatiivisen 

Bellier-reaktion perusteella. 

Joissakin tapauksissa oliivijäteöljyn läsnäolo voidaan todeta ainoastaan tutkimalla triterpeenisiä 

dioleja saippuoitumattomassa jakeessa. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu oliivij äteöljy ja oliiviöljyn ja oliivijäteöljyn sekoitukset (nim. 15.10) 

eivätkä oliiviöljystä saadut uudelleen esteröidyt öljyt (nim. 15.16). 

 





15.10 

 III -1510-1 

15.10 Muut yksinomaan oliiveista saadut öljyt ja niiden jakeet, myös puhdistetut, mutta 

kemiallisesti muuntamattomat, myös näiden öljyjen tai jakeiden ja nimikkeen 

15.09 öljyjen tai jakeiden sekoitukset 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat oliiveista saatavat öljyt, muut kuin  nimikkeen 15.09 öljyt. 

Tämän nimikkeen öljyt voivat olla raakoja tai puhdistettuja tai muulla tavoin käsiteltyjä, 

edellyttäen että glyseridirakenne ei ole muuttunut. 

Nimikkeeseen kuuluu mm. oliivijäteöljy, jota saadaan liuottimilla uuttamalla nimikkeen 15.09 

oliiviöljyä puristettaessa syntyneistä jätteistä. 

Raa'asta oliivijäteöljystä voidaan tehdä syötävää raffinointimenetelmillä, jotka eivät muuta 

alkuperäistä glyseridirakennetta. 

Näin saatu öljy on kirkasta, läpikuultavaa, väriltään se vaihtelee keltaisesta kellertävänruskeaan, 

se ei sisällä sakkaa eikä ole hajultaan tai maultaan poikkeavaa. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös jakeet sekä tämän nimikkeen öljyjen tai jakeiden ja 

nimikkeen 15.09 öljyjen tai jakeiden sekoitukset. Tavallisin sekoitus on puhdistetun 

oliivijäteöljyn ja neitsytoliiviöljyn sekoitus. 

*  

*  *  

Uudelleen esteröityjen öljyjen puuttuminen voidaan varmistaa määrittelemällä palmitiini- ja 

steariinihappopitoisuuksien summa triglyseridien 2-asemassa. Tämän summan on oltava alle 

2,2 % (ks. nimikkeen 15.09 selityksiä). 

Tämän nimikkeen öljyt voidaan erottaa nimikkeen 15.09 öljyistä positiivisen Bellier-reaktion 

perusteella. Joissakin tapauksissa oliivijäteöljyn läsnäolo voidaan todeta ainoastaan tutkimalla 

triterpeenisiä dioleja saippuoitumassa jakeessa. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu oliiviöljystä saadut uudelleen esteröidyt öljyt (nim. 15.16). 

 





 15.11 

 III -1511-1 

15.11 Palmuöljy j a sen jakeet, myös puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat 

(+) 

1511.10 ï  raaka öljy 

1511.90 ï  muut 

Palmuöljy on öljypalmujen hedelmämallosta saatua kasvirasvaa. Sitä saadaan pääasiassa Elaeis 

guineensis -lajin öljypalmusta, joka on kotoisin Afrikasta mutta kasvaa myös Väli-Amerikassa, 

Malesiassa ja Indonesiassa. Lisäksi voidaan mainita Elaeis melanococca -laji ja monet 

Acrocomia-suvun palmut, kuten Acrocomia totai, joka on peräisin Etelä-Amerikasta. Öljy 

saadaan uuttamalla tai puristamlla, ja sen väri voi vaihdella kunnosta riippuen ja siitä, onko sitä 

puhdistettu. Se erottuu korkean palmitiini- ja oleiinihappoisuutensa vuoksi palmunydinöljystä 

(nim. 15.13), jota saadaan samoista öljypalmuista. 

Palmuöljyä käytetään saippuan, kynttilöiden, kosmeettisten valmisteiden ja toalettivalmisteiden 

valmistuksessa, voiteluaineena, tinalla pinnoittamiseen kuumakastamalla, palmitiinihapon 

valmistuksessa jne. Puhdistettua palmuöljyä käytetään ruoka-aineena, esim. paistinrasvana sekä 

margariinin valmistuksessa. 

Tähän nimikkeeseen ei kuulu palmuydinöljy eikä babassuöljy (nim. 15.13). 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 1511.10 

Katso alanimikkeen 1507.10 selityksiä. 

 





15.12 

 III -1512-1 

15.12 Auringonkukka -, saflori- ja puuvillansiemenöljy sekä niiden jakeet, myös 

puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat (+) 

 ï  auringonkukka- ja safloriöljy sekä niiden jakeet: 

1512.11 ï ï  raa'at öljyt 

1512.19 ï ï  muut 

 ï  puuvillansiemenöljy ja sen jakeet: 

1512.21 ï ï  raaka öljy, myös sellainen, josta gossypoli on poistettu 

1512.29 ï ï  muut 

A. AURINGONKUKKAÖLJY 

 Tätä vaalean kullankeltaista öljyä saadaan isoauringonkukasta (Helianthus annuus). Sitä 

käytetään salaattiöljynä sekä margariinissa ja laardinkorvikkeissa. Puolikuivuvien 

ominaisuuksiensa vuoksi se soveltuu käytettäväksi maali- ja lakkateollisuudessa. 

B. SAFLORIÖLJY 

 Erittäin tärkeänä värikasvina tunnetun saflorin (Carthamus tinctoris) siemenistä saadaan 

kuivuvaa, syötävää öljyä. Tätä käytetään ravintoaineissa ja lääkkeissä, alkydihartseihin, 

maaleihin ja lakkoihin. 

C. PUUVILLANSIEMENÖLJY 

 Tämä on tärkein puolikuivuvista öljyistä ja sitä saadaan usean Gossypium-lajin 

siemensydämistä. Puuvillansiemenöljyä käytetään useaan tarkoitukseen teollisuudessa, 

mm. nahanmuokkauksessa, saippuan, voiteluaineiden, glyserolin ja vettähylkivien aineiden 

valmistuksessa sekä kosmeettisten voiteiden pohjana. Puhdas, raffinoitu öljy on arvokasta 

salaatti- ja paistin- ja friteerausöljyä, mutta se on tärkeä myös margariinin ja 

laardinkorvikkeiden valmistuksessa. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimikkeet  1512.11 ja 1512.21 

Katso alanimikkeen 1507.10 selityksiä. 

 

 





 15.13 

 III -1513-1 

15.13 Kookos- (kopra-), palmunydin- ja babassuöljy sekä niiden jakeet, myös 

puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat (+) 

 ï  kookosöljy (kopraöljy) ja sen jakeet: 

1513.11 ï ï  raaka öljy 

1513.19 ï ï  muut 

 ï  palmunydin- ja babassuöljy sekä niiden jakeet: 

1513.21 ï ï  raa'at öljyt 

1513.29 ï ï  muut 

A. KOOKOSÖLJY (KOPRAÖLJY) 

 Tätä öljyä saadaan kookospähkinän (Cocos nucifera) kuivatusta siemenvalkuaisesta eli 

koprasta. Myös tuoretta siemenvalkuaista voidaan käyttää. Tämä vaaleankeltainen tai 

väritön, kuivumaton öljy on kiinteää alle 25 °C:n lämpötilassa. Kookosöljyä käytetään 

saippuassa, kosmeettisissa valmisteissa ja toalettivalmisteissa, voitelurasvan, synteettisten 

puhdistusaineiden ja pesu- ja puhdistusvalmisteiden valmistuksessa sekä rasvahappojen, 

rasva-alkoholien ja metyyliestereiden lähteenä. 

 Puhdistettu kookosöljy on syötäväksi kelpaavaa ja sitä käytetään elintarvikkeisiin, kuten 

margariiniin ja lisäravinteisiin. 

B. PALMUNYDINÖLJY 

 Tätä valkoista öljyä saadaan pikemminkin öljypalmun hedelmän sisällä olevan pähkinän 

ytimestä kuin hedelmämallosta, pääasiassa Elaeis guineensis -lajin öljypalmusta (ks. 

nimikkeen 15.11 selitys). Koska sillä on miellyttävä tuoksu ja se maistuu pähkinältä, sitä 

käytetään laajalti margariini- ja makeisteollisuudessa. Sitä käytetään myös glyserolin, 

sampoiden, saippuan ja kynttilöiden valmistukseen. 

C. BABASSUÖLJY 

 Tätä kuivumatonta öljyä saadaan babassupalmusta (Orbignya martiana ja Orbignya 

oleifera) puristamalla hedelmän sisällä olevista pähkinän ytimistä. 

 Babassuöljyä käytetään teollisuustuotteiden, kuten saippuan, valmistukseen. Puhdistettuna 

sitä käytetään palmuydinöljyn korvikkeena elintarvikkeissa. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimikkeet  1513.11 ja 1513.21 

Katso alanimikkeen 1507.10 selityksiä. 

 





15.14 

 III -1514-1 

15.14 Rapsi-, rypsi- ja sinappiöljy sekä niiden jakeet, myös puhdistetut, mutta 

kemiallisesti muuntamattomat (+) 

 ï  niukasti erukahappoa sisältävä rapsi- ja rypsiöljy sekä niiden jakeet: 

1514.11 ï ï  raa'at öljyt 

1514.19 ï ï  muut 

 ï  muut: 

1514.91 ï ï  raa'at öljyt 

1514.99 ï ï  muut 

A. RAPSI- JA RYPSIÖLJY 

 Usean Brassica-lajin, etenkin B. napuksen ja B. rapan (tai B. campestriksen) siemenistä 

saadaan ominaisuuksiltaan samankaltaisia, puolikuivuvia öljyjä, joista kaupan piirissä 

käytetään nimitystä rapsi- tai rypsiöljyt. 

 Nämä öljyt sisältävät yleensä runsaasti erukahappoa. Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös 

niukasti erukahappoa sisältävät rapsin- ja rypsinsiemenöljyt (joita saadaan erikoisesti tähän 

tarkoitukseen kehitettyjen rapsi- ja rypsilajikkeiden vähäisiä määriä erukahappoa 

sisältävistä siemenistä), esim. canolaöljy ja eurooppalaisista 00-lajikkeista saatu rypsi- tai 

rapsiöljy. 

 Niitä käytetään salaattikastikkeisiin, margariinin valmistuksessa jne., kuten myös 

teollisuustuotteiden valmistukseen, esim. lisäaineena voiteluvalmisteissa. Puhdistetut öljyt, 

joista yleensä käytetään nimitystä rypsiöljy, ovat myös syötäväksi kelpaavia. 

B. SINAPPIÖLJY 

 Tämä on rasvainen kasviöljy, jota saadaan esim. seuraavista kolmesta lajista: 

valkosinapista (Sinapsis alba ja Brassica hirta), mustasinapista (Brassica nigra) ja Intian 

sinapista (Brassica juncea). Se sisältää yleensä runsaasti erukahappoa ja sitä käytetään 

esim. lääkkeissä, ruoan valmistukseen tai teollisuustuotteissa. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimikkeet  1514.11 ja 1514.91 

Katso alanimikkeen 1507.10 selityksiä. 
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15.15 Muut kasvirasvat ja rasvaiset kasviöljyt (myös jojobaöljy) sekä niiden jakeet, 

myös puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat (+) 

 ï  pellavaöljy ja sen jakeet: 

1515.11 ï ï  raaka öljy 

1515.19 ï ï  muut 

 ï  maissiöljy ja sen jakeet: 

1515.21 ï ï  raaka öljy 

1515.29 ï ï  muut 

1515.30 ï  risiiniöljy ja sen jakeet 

1515.50 ï  seesamiöljy ja sen jakeet 

1515.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat sekoittamattomat kasvirasvat ja rasvaiset kasviöljyt sekä niiden 

jakeet (ks. yleisohjeiden B. kohtaa), lukuun ottamatta  nimikkeissä 15.07 ï 15.14 mainittuja. 

Kaupan kannalta etenkin seuraavat ovat merkityksellisiä: 

1. Pellavaöljy, jota saadaan pellavan (Linum usitatissimum) siemenistä. Tämä öljy on yksi 

tärkeimpiä kuivuvia öljyjä. Sen väri vaihtelee keltaisesta ruskehtavaan ja sillä on pistävä 

maku ja haju. Hapettuessaan se muodostaa hyvin sitkeän, joustavan kalvon. Öljyä 

käytetään etupäässä maalien, lakkojen, vahakankaiden, kitin, suovan, painovärien, 

alkydihartsien ja farmaseuttisten tuotteiden valmistuksessa. Kylmäpuristettu pellavaöljy 

kelpaa syötäväksi. 

2. Maissiöljy, jota saadaan maissinjyvistä, suurimman osa lipideistä (noin 80 %) sisältyen 

ituihin. Teollisuus käyttää raakaa maissiöljyä moneen tarkoitukseen, kuten saippuan, 

voiteluaineiden ja nahan muokkausaineiden valmistukseen. Puhdistettu öljy on syötävää ja 

sitä käytetään ruoanlaitossa, leipomoissa sekä sekoitettuna muihin öljyihin jne. Maissiöljy 

on puolikuivuva öljy. 

3. Risiiniöljyn  lähteenä on Ricinus communis-kasvin siemenet. Se on kuivumaton, paksu, 

yleensä väritön tai hyvin vaalea öljy, jota aikaisemmin käytettiin pääasiassa 

ulostuslääkkeenä mutta jota nykyään käytetään teollisuudessa pehmittimenä lakoissa tai 

selluloosanitraatissa, kaksiemäksisten happojen, elastomeerien tai liimojen ja liistereiden, 

pinta-aktiivisten aineiden, hydraulisten nesteiden yms. valmistukseen. 

4. Seesamiöljy, jota saadaan yksivuotisen kasvin, Sesamum indicum, siemenistä. Se on 

puolikuivuva öljy, jonka parempia laatuja käytetään leivinrasvoissa, salaattiöljyissä, 

margariinissa ja niiden kaltaisissa ruokatavaroissa sekä lääkkeissä, kun taas huonompia 

laatuja käytetään teollisiin tarkoituksiin. 

5. Kiinanpuuöljy  (tung-öljy ), jota saadaan eri Aleurites-lajien (esim. A. fordii, A. montana) 

siemenistä. Tämä vaaleankeltaisesta tummanruskeaan vaihteleva, ominaisuuksiltaan 

suojaava ja vettähylkiväksi tekevä öljy kuivuu erittäin nopeasti. Sitä käytetään pääasiassa 

maalien ja lakkojen valmistuksessa. 
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6. Jojobaöljy, jota yleensä kuvataan nestemäiseksi vahaksi, on väritön tai kellertävä, hajuton 

neste, joka koostuu pääasiallisesti korkeampien rasvahappojen estereistä. Sitä saadaan 

Simmondsia-sukuun kuuluvan aavikkopensaan (S. californica tai S. chinensis) siemenistä 

ja käytetään spermaseettiöljyn korvikkeena mm. kosmeettisissa valmisteissa. 

7. Tuotteet, joita kutsutaan kasvitaleiksi (etenkin borneotali ja kiinantali eli stillingiatali) ja 

joita saadaan käsittelemällä eräitä öljypitoisia siemeniä. Borneotali on kiteisinä tai 

rakeisina kakkuina, jotka ovat ulkopinnaltaan valkoisia ja sisältä vihreänkeltaisia. 

Kiinantali on kiinteää, vahamaista, vihertävää ja pinnaltaan öljymäistä ainetta, jolla on 

heikko aromaattinen haju. 

8. Tuotteet, joita kaupassa kutsutaan myrttivahaksi  ja japaninvahaksi, mutta jotka 

tosiasiallisesti ovat kasvirasvoja. Myrttivaha, jota erotetaan erilaisista myrttimarjoista, 

esiintyy kovina, vihreänkeltaisina, vahamaisina kakkuina, joilla on luonteenomainen 

heikko palsamin haju. Japaninvahaa erotetaan useista kiinalaisten ja japanilaisten, Rhus-

sukuun kuuluvien puulajien hedelmistä. Se on hauraina, vihertävinä, kellertävinä tai 

valkoisina vahamaisina laattoina tai levyinä, joilla on kiteinen rakenne ja heikko, 

hartsimainen haju. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimikkeet  1515.11 ja 1515.21 

Katso alanimikkeen 1507.10 selityksiä. 
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15.16 Eläin- ja kasvirasvat ja -öljyt sekä niiden jakeet, osittain tai kokonaan hydratut, 

vaihtoesteröidyt, uudelleen esteröidyt tai elaidinoidut, myös puhdistetut, mutta ei 

enempää valmistetut 

1516.10 ï  eläinrasvat ja -öljyt sekä niiden jakeet 

1516.20 ï  kasvirasvat ja -öljyt sekä niiden jakeet 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat eläin- ja kasvirasvat ja -öljyt, jotka ovat läpikäyneet seuraavassa 

mainitun erityisen kemiallisen muuntoprosessin, mutta joita ei ole enempää valmistettu. 

Nimikkeeseen kuuluvat myös vastaavalla tavalla käsitellyt eläin- tai kasvirasvojen ja -öljyjen 

jakeet. 

A. Hydratut rasvat ja öljyt  

 Hydraus eli vedytys suoritetaan siten, että puhtaan vedyn annetaan vaikuttaa rasvoihin ja 

öljyihin sopivan lämpötilan ja paineen vallitessa ja katalyytti (tavallisesti hienojakoisen 

nikkelin) läsnäollessa. Tällä menetelmällä saadaan korotetuksi rasvojen sulamispistettä ja 

lisätyksi öljyjen jähmeyttä siten, että muutetaan tyydyttymättömiä glyseridejä (kuten öljy-, 

linoli - ym. happoja) korkeammissa lämpötiloissa sulaviksi tyydyttyneiksi glyserideiksi 

(kuten palmitiini-, steariini- ym. hapoiksi). Tuotteiden hydrausaste ja lopullinen jähmeys 

riippuvat prosessin aikana vallinneista olosuhteista ja käsittelyn kestoajasta. Tällaiset 

tuotteet kuuluvat tähän nimikkeeseen riippumatta siitä, ovatko ne: 

1. osittain hydrattuja (vaikka näillä tuotteilla onkin taipumus hajota tahnamaisiksi ja 

nestemäisiksi kerroksiksi). Näin saadaan myös tyydyttymättömien rasvahappojen 

cis-muoto muuttumaan trans-muodoksi, minkä tarkoituksena on kohottaa 

sulamispistettä; 

2. kokonaan hydrattuja (kuten tahnamaisiksi tai kiinteiksi rasvoiksi muutetut öljyt). 

 Tavallisimpia hydrattavia tuotteita ovat kala- ja merinisäkäsöljyt ja eräät kasviöljyt 

(puuvillansiemenöljy, seesamiöljy, maapähkinäöljy, rypsiöljy, soijaöljy, maissiöljy jne.). 

Tämän tyyppisiä kokonaan tai osittain hydrattuja öljyjä käytetään usein nimikkeeseen 

15.17 kuuluvien, syötävistä rasvoista tehtyjen valmisteiden aineosina, sillä hydraus ei 

ainoastaan tee niitä jähmeämmiksi vaan myös vähentää ilman hapettavasta vaikutuksesta 

johtuvaa pilaantumista ja parantaa niiden makua ja hajua sekä valkaisemalla niitä parantaa 

niiden ulkonäköä. 

Tähän kuuluu myös vedytetty risiiniöljy eli ns. opaalivaha. 

B. Vaihtoesteröidyt, uudelleen esteröidyt tai elaidinoidut rasvat ja öljyt 

1. Vaihtoesteröidyt (eli transesteröidyt) rasvat ja öljyt. Öljyn tai rasvan jähmeyttä 

voidaan lisätä tuotteen sisältämien triglyseridien rasvahapporadikaalien sopivalla 

uudelleen ryhmittelyllä. Esterien tarpeellista vuorovaikutusta ja uudelleen 

ryhmittymistä edistetään katalysaattoreilla. 

2. Uudelleen esteröidyt rasvat ja öljyt (joita myös kutsutaan esteröidyiksi rasvoiksi ja 

öljyiksi) ovat triglyseridejä, jotka on saatu suoralla synteesillä glyserolista ja vapaiden 

rasvahappojen seoksista tai puhdistuksessa saaduista happamista öljyistä. 

Triglyseridien rasvahapporadikaalien ryhmittyminen poikkeaa luonnonöljyissä 

normaalisti esiintyvästä ryhmittymisestä. 

 Uudelleen esteröityjä öljyjä sisältävät oliiveista saadut öljyt kuuluvat tähän 

nimikkeeseen. 
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3. Elaidinoidut rasvat ja öljyt  ovat rasvoja ja öljyjä, joita on valmistettu sellaisella 

tavalla, että tyydyttymättömien rasvahapporadikaalien cis-muoto olennaisilta osiltaan 

on muuttunut vastaavaksi trans-muodoksi. 

Edellä kuvatut tuotteet kuuluvat tähän nimikkeeseen myös, jos ne luonteeltaan ovat vahamaisia 

tai ne on jälkeenpäin tehty hajuttomiksi tai niitä on vastaavilla tavoilla puhdistettu, ja myös jos 

niitä voidaan välittömästi käyttää ravinnoksi. Mutta tähän nimikkeeseen eivät kuulu hydratut 

jne. rasvat ja öljyt ja niiden jakeet, joita ravintotarkoituksiin valmistamiseksi on edelleen 

käsitelty sellaisilla menetelmillä kuin teksturointi (tekstuurin tai kiderakenteen muuttaminen) 

(nim. 15.17). Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu hydratut, vaihtoesteröidyt, uudelleen 

esteröidyt tai elaidinoidut rasvat ja öljyt ja niiden jakeet, kun muuntamisessa käytetään 

useampaa kuin yhtä rasvaa tai öljyä (nimike 15.17 tai 15.18). 
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15.17 Margariini; syöt ävät seokset ja valmisteet eläin- tai kasvirasvoista tai -öljyistä tai 

tämän ryhmän eri rasvojen ja öljyjen jakeista, muut kuin nimikkeen 15.16 

syötävät rasvat ja öljyt sekä niiden jakeet (+) 

1517.10 ï  margariini, ei kuitenkaan nestemäinen margariini 

1517.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat margariini sekä muut syötävät seokset ja valmisteet eläin- tai 

kasvirasvoista tai -öljyistä tai tämän ryhmän eri rasvojen ja öljyjen jakeista, muut kuin  

nimikkeeseen 15.16 kuuluvat. Ne ovat yleensä nestemäisiä tai kiinteitä seoksia tai valmisteita, 

joissa on 

1. erilaisia eläinrasvoja tai -öljyjä tai niiden jakeita 

2. erilaisia kasvirasvoja tai -öljyjä tai niiden jakeita, tai 

3. sekä eläin- että kasvirasvoja tai -öljyjä tai niiden jakeita. 

Tämän nimikkeen tuotteita, joiden rasvat tai öljyt voivat olla aikaisemmin hydrattuja, voidaan 

valmistaa emulgoimalla (esim. kuoritun maidon kanssa), vatkaamalla, teksturoimalla 

(muuttamalla niiden tekstuuria tai kiderakennetta) jne., ja niissä voi olla lisättynä pieniä määriä 

lesitiiniä, tärkkelystä, väriaineita, makuaineita, vitamiineja, voita tai muuta maitorasvaa 

(huomioon ottaen tämän ryhmän 1 c huomautuksessa mainitut rajoitukset). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös yhdestä ainoasta rasvasta tai öljystä (tai sen jakeesta) 

tehdyt, hydratut tai hydratoimattomat syötävät valmisteet, joita on valmistettu emulgoimalla, 

vatkaamalla, teksturoimalla jne. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat hydratut, vaihtoesteröidyt, uudelleen esteröidyt tai elaidinoidut 

rasvat ja öljyt ja niiden jakeet, kun muuntamisessa käytetään useampaa kuin yhtä rasvaa tai 

öljyä. 

Tämän nimikkeen tärkeimpiä tuotteita ovat: 

A. Margariini  (muu kuin nestemäinen), joka on muotoiltavaa, tavallisesti kellertävää massaa. 

Sitä valmistetaan eläin- tai kasvialkuperää olevista rasvoista tai öljyistä tai näiden rasvojen 

tai öljyjen seoksista. Se on vesi öljyssä-tyyppinen emulsio, joka ulkonäöltään, 

kiinteydeltään, väriltään jne. yleensä on valmistettu voin kaltaiseksi. 

B. Syötävät seokset ja valmisteet eläin- tai kasvirasvoista tai -öljyistä tai tämän ryhmän 

eri rasvojen ja öljyjen jakeista, muut kuin nimikkeen 15.16 syötävät rasvat ja öljyt 

sekä niiden jakeet, esim. tekoihra, nestemäinen margariini ja leivinrasvat (teksturoiduista 

öljyistä tai rasvoista valmistetut). 

Nimikkeeseen kuuluvat myös sellaiset syötävät seokset ja valmisteet eläin- tai kasvirasvoista tai 

-öljyistä tai tämän ryhmän eri rasvojen ja öljyjen jakeista, jollaisia käytetään 

muotinirroitusvalmisteina. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu yksittäiset rasvat ja öljyt, jotka on pelkästään puhdistettu, mutta ei 

enempää käsitelty; nämä luokitellaan edelleen omiin nimikkeisiinsä, myös vaikka ne ovat 

vähittäismyyntipakkauksissa. Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu valmisteet, joissa on yli 15 % painosta 

voita tai muuta maitorasvaa (tavallisesti 21. ryhmä). 
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Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu talista tai sianihrasta puristamalla saadut tuotteet 

(nim. 15.03). sekä hydratut, vaihtoesteröidyt, uudelleen esteröidyt tai elaidinoidut rasvat ja öljyt ja niiden 

jakeet, kun muuntamisessa käytetään vain yhtä rasvaa tai öljyä (nimike 15.16). 

o 

o o 

Alanimikehuomautus 

Alanimikkeet 1517.10 ja 1517.90 

Alanimikkeissä 1517.10 ja 1517.90 margariinin fysikaaliset ominaisuudet on määritettävä tutkimalla sitä 

silmin 10 °C:n lämpötilassa. 
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15.18 Eläin- ja kasvirasvat ja -öljyt sekä niiden jakeet, keitetyt, hapetetut, 

dehydratoidut, rikitetyt, puhalletut, tyhjössä tai inertissä kaasussa kuumentamalla 

polymeroidut tai muutoin kemiallisesti muunnetut, muut kuin nimikkeen 15.16 

eläin- ja kasvirasvat ja -öljyt sekä niiden jakeet; muualle kuulumattomat 

syötäväksi kelpaamattomat seokset ja valmisteet, jotka on valmistettu eläin- tai 

kasvirasvoista tai -öljyistä tai tämän ryhmän eri rasvojen ja öljyjen jakeista 

A. Eläin- ja kasvirasvat ja -öljyt sekä niiden jakeet, keitetyt, hapetetut, dehydratoidut, 

rikitetyt, puhalletut, tyhjössä tai inertissä kaasussa kuumentamalla polymeroidut tai 

muutoin kemiallisesti muunnetut, muut kuin nimikkeeseen 15.16 kuuluvat 

Tähän kuuluvat eläin- ja kasvirasvat ja -öljyt sekä niiden jakeet, joita on käsitelty siten, että 

niiden kemiallinen rakenne on muuttunut samalla kun niiden viskositeetti tai kuivumiskyky (eli 

kyky sitoa ilman happea ja muodostaa kimmoisan kalvon) on parantunut tai niiden muut 

ominaisuudet ovat muuttuneet, edellyttäen että ne säilyttävät alkuperäisen perusrakenteensa 

eikä niitä ole yksityiskohtaisemmin mainittu muualla nimikkeistössä, esim.: 

1. Keitettyjä tai hapetettuja öljyjä  saadaan kuumentamalla öljyjä ja lisäämällä niihin 

tavallisesti pieniä määriä hapettavia aineita. Näitä öljyjä käytetään maali- ja 

lakkateollisuudessa. 

2. Puhalletut öljyt  ovat osittain hapetettuja ja polymeroituja öljyjä, joita valmistetaan siten, 

että lämmitettäessä öljyä siihen puhalletaan ilmaa. Niitä käytetään eristyslakkojen, 

tekonahan ja kivennäisöljyihin sekoitettuina voiteluaineiden valmistukseen. 

 Linoksiini, puolikiinteä, kumimainen tuote, joka on korkea-asteisesti hapetettu, linoleumin 

valmistukseen käytettävää pellavaöljyä, kuuluu myös tähän nimikkeeseen. 

3. Dehydratoitua risiiniöljyä  saadaan dehydratoimalla risiiniöljy katalyyttiä käyttäen. Sitä 

käytetään maalien ja lakkojen valmistukseen. 

4. Rikitetyt öljyt  ovat öljyjä, joita on käsitelty rikillä tai rikkikloridilla molekyylien 

polymeroinnin aikaansaamiseksi. Siten käsitelty öljy kuivuu nopeammin ja muodostaa 

kalvon, joka imee itseensä vähemmän vettä kuin tavallinen kuivuvan öljyn kalvo ja jolla 

on tätä suurempi mekaaninen kestävyys. Rikitettyjä öljyjä käytetään ruosteenestomaaleihin 

ja lakkoihin. 

 Jos käsittelyä jatketaan, syntyy kiinteä tuote (öljystä valmistettu faktis) (nim. 40.02). 

5. Tyhjössä tai inertissä kaasussa kuumentamalla polymeroidut öljyt. Nämä öljyt 

(varsinkin pellavaöljy ja kiinanpuuöljy) on polymeroitu hapettamatta, kuumentamalla 

250 °C ï 300 °C lämpötilaan joko inertissä hiilidioksidikaasussa tai tyhjössä. Tällöin 

saadaan sakeita, tavallisesti standöljyiksi kutsuttuja öljyjä, joita käytetään erityisen 

kimmoisan ja vedenpitävän kalvon muodostavien lakkojen valmistukseen. 

 Standöljyt, joista polymeroitumaton osa on poistettu (tekaöljy), ja standöljyn seokset 

kuuluvat myös tähän nimikkeeseen. 
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6. Muita  tähän nimikkeeseen kuuluvia modifioituja öljyjä  ovat: 

a) Maleinoidut öljyt , joita saadaan käsittelemällä esim. soijaöljyä määrätyllä 

maleiinihappoanhydridimäärällä 200 °C tai sitä korkeammassa lämpötilassa, samalla 

kun seoksessa on riittävä määrä moniarvoista alkoholia vapaiden happoryhmien 

esteröimiseksi. Näin saaduilla maleinoiduilla öljyillä on hyvät kuivumisominaisuudet. 

b) Kuivuvat öljyt  (kuten esim. pellavaöljy), joihin kuivumiskyvyn parantamiseksi on 

kylmänä lisätty pieniä määriä sikkatiiveja (esim. lyijyboraattia, sinkkinaftenaattia tai 

kobolttiresinaattia). Näitä öljyjä käytetään keitettyjen öljyjen asemesta lakkojen ja 

maalien valmistuksessa. Ne eroavat selvästi valmistetuista, nestemäisistä nimikkeen 

32.11 kuivikkeista (jotka ovat väkevöityjä sikkatiiviliuoksia), eikä näitä tuotteita ole 

samaistettava keskenään. 

c) Epoksoidut öljyt , joita saadaan käsittelemällä esim. soijaöljyä joko olemassa olevalla 

tai vetyperoksidin ja etikkahapon välisessä reaktiossa katalysaattorin läsnäollessa 

muodostuvalla peretikkahapolla. Niitä käytetään pehmittiminä ja stabilisaattoreina 

esim. vinyylihartseissa. 

d) Bromatut öljyt , joita käytetään emulsio- tai suspensiostabiloimisaineena haihtuvissa 

öljyissä, esim. lääketeollisuudessa. 

B. Muualle kuulumattomat syötäväksi kelpaamattomat seokset ja valmisteet eläin- tai 

kasvirasvoista tai -öljyistä tai tämän ryhmän eri rasvojen ja öljyjen jakeista 

Tähän kuuluu mm. käytetty friteerausrasva, joka sisältää esim. rapsiöljyä, soijaöljyä ja pieniä 

määriä eläinrasvaa ja jota käytetään eläinrehujen valmistukseen. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat hydratut, vaihtoesteröidyt, uudelleen esteröidyt tai elaidinoidut 

rasvat ja öljyt ja niiden jakeet, kun muuntamisessa käytetään useampaa kuin yhtä rasvaa tai 

öljyä. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) rasvat ja öljyt, jotka on pelkästään denaturoitu (ks. tämän ryhmän 3. huomautusta) 

b) hydratut, vaihtoesteröidyt, uudelleen esteröidyt tai elaidinoidut rasvat ja öljyt ja niiden jakeet, kun 

muuntamisessa käytetään vain yhtä rasvaa tai öljyä (nim. 15.16) 

c) valmisteet, jollaisia käytetään eläinten ruokinnassa (nim. 23.09) 

d) sulfonoidut (eli rikkihapolla käsitellyt) öljyt (nim. 34.02). 
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[15.19] 
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15.20 Raaka glyseroli; glyserolivesi ja -lipeä 

Raaka glyseroli on tuote, jonka puhtausaste on pienempi kuin 95 % (kuiva-aineen painosta 

laskettuna). Sitä saadaan joko hajottamalla rasvoja tai öljyjä tai synteettisesti propeenista. 

Raa'an glyserolin laatu vaihtelee käytetystä valmistusmenetelmästä riippuen, esim: 

1. vedellä, hapoilla tai alkaleilla hydrolysoimalla saatuna se on makeahkoa, väriltään 

keltaisesta ruskeaan vaihtelevaa nestettä, jolla ei ole epämiellyttävää hajua; 

2. glyserolilipeästä saatuna se on vaaleankeltaista nestettä, jolla on kutistuvantuntuinen maku 

ja epämiellyttävä haju; 

3. saippuanvalmistuksen jätteistä valmistettuna se on mustankeltaista nestettä, jolla on 

makeahko maku (erittäin epäpuhtaana toisinaan valkosipulia muistuttava maku) ja 

enemmän tai vähemmän epämiellyttävä haju; 

4. katalyyttisellä tai entsymaattisella hajotuksella saatuna se on tavallisesti epämiellyttävän 

makuista ja hajuista nestettä, joka sisältää runsaasti orgaanisia aineita ja kivennäisiä. 

Raakaa glyserolia voidaan myös saada, kun öljyjä ja rasvoja vaihtoesteröidään muiden 

alkoholien kanssa. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös glyserolivesi, joka on rasvahappojen valmistuksessa 

syntynyt sivutuote, ja glyserolilipeä, joka on saippuanvalmistuksessa syntynyt sivutuote. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) glyseroli, jonka puhtausaste on vähintään 95 % (kuiva-aineen painosta laskettuna) (nim. 29.05) 

b) lääkkeen muodossa oleva glyseroli ja glyseroli, johon on lisätty farmaseuttisia aineita (nim. 30.03 tai 

30.04) 

c) hajustettu glyseroli ja glyseroli, johon on lisätty kosmeettisia aineita (33. ryhmä). 
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15.21 Kasvivahat (ei kuitenkaan triglyseridit), mehiläisvaha ja muut hyönteisvahat sekä 

spermaseetti, myös puhdistetut tai värjätyt 

1521.10 ï  kasvivahat 

1521.90 ï  muut 

I. Kasvivahat (ei kuitenkaan triglyseridit), myös puhdistetut tai värjätyt  

Tärkeimmät kasvivahat ovat: 

1. Karnaubavaha, jota erittyy eräiden palmulajien (Corypha cerifera tai Copernicia 

cerifera) lehdistä. Se on väriltään vihertävää, harmahtavaa tai kellertävää, enemmän tai 

vähemmän öljymäistä ja rakenteeltaan lähes kidemäistä, hyvin haurasta ja sillä on 

miellyttävä heinän tuoksu. 

2. Ourikurivaha , jota saadaan erään palmulajin (Attalea excelsa) lehdistä. 

3. Palmuvaha, jota erittyy itsestään toisen palmulajin (Ceroxylon andicola) lehtitupista 

ja jota kootaan puunrungoista. Se on tavallisesti huokoisina ja hauraina, 

kellanvalkoisina, pallomaisina kappaleina. 

4. Kandelillavaha, jota saadaan keittämällä vedessä erästä meksikolaista kasvia 

(Euphorbia antisyphilitica tai Pedilanthus pavonis). Se on kovaa, läpikuultavaa, 

ruskeaa ainetta. 

5. Sokeriruokovaha, jota luonnontilassa on sokeriruo'on pinnalla ja jota teollisesti 

saadaan sokerinvalmistuksen yhteydessä, raakamehua puhdistettaessa muodostuneesta 

kalkkilietteestä. Raakana se on pehmeää ja mustahkoa ja sillä on sokeriruokomelassia 

muistuttava haju. 

6. Puuvillavaha ja pellavavaha, joita uutetaan liuotinaineilla kasvikuiduista. 

7. Okotillavaha, jota uutetaan liuotinaineita käyttäen erään Meksikossa kasvavan puun 

kuoresta. 

8. Pisankivaha, jota saadaan eräiden Jaavalla kasvavien banaanipuiden lehdissä olevasta 

jauhomaisesta pintakerrostumasta. 

9. Espartovaha, jota saadaan espartoheinästä. Sitä kootaan pölynä avattaessa 

kuivaheinäpaaleja. 

Tämän nimikkeen kasvivahat voivat olla raakoja, puhdistettuja, valkaistuja tai värjättyjä ja 

ne voivat olla myös kakkuina, tankoina jne. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu 

a) jojobaöljy (nim. 15.15) 

b) tuotteet, joita kaupassa kutsutaan myrttivahaksi ja japaninvahaksi (nim. 15.15) 

c) kasvivahojen seokset 

d) kasvivahat, joihin on sekoitettu eläin-, kivennäis- tai tekovahoja 
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e) kasvivahat, joihin on sekoitettu rasvoja, hartseja, kivennäisaineita tai muita aineita (väriaineita 

lukuun ottamatta). 

Nämä seokset luokitellaan yleensä 34 ryhmään (tavallisesti nim. 34.04 tai 34.05) 

II.  Mehiläisvaha ja muut hyönteisvahat, myös puhdistetut tai värjätyt 

 Mehiläisvaha on ainetta, josta mehiläiset rakentavat pesänsä kuusikulmaiset kennot. 

Luonnontilassa sen rakenne on raemainen, väri vaaleankeltainen, oranssi tai joskus ruskea 

ja haju erityisen miellyttävää; valkaistuna ja puhdistettuna se on valkoista tai kellertävää ja 

sillä on hyvin heikko haju. 

 Sitä käytetään mm. kynttilöiden, vahattujen kankaiden ja vahatun paperin, kittien sekä 

kiillotusaineiden valmistukseen. 

 Muista hyönteisvahoista ovat tunnetuimpia: 

1. Sellakkavaha, jota saadaan sellakasta alkoholilla uuttamalla. Se on ruskeina 

kimpaleina, joilla on sellakan haju. 

2. Kiinalainen vaha (jota kutsutaan myös hyönteis- tai puuvahaksi) on vahaa, jota 

esiintyy pääasiassa Kiinassa. Hyönteiset erittävät sitä eräiden saarnien oksille 

valkeahkoksi kerrokseksi, joka sitten kerätään ja puhdistetaan (sulattamalla kiehuvassa 

vedessä ja suodattamalla). Se on valkoista tai kellertävää, kiiltävää, kidemäistä ja 

mautonta ainetta, jolla on talia muistuttava haju. 

Mehiläis- ja muut hyönteisvahat luokitellaan tähän nimikkeeseen sekä raakoina (myös 

luonnon mehiläiskakkuina) että puristettuina tai puhdistettuina, myös valkaistuina tai 

värjättyinä. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu: 

a) hyönteisvahojen seokset, hyönteisvahat, joihin on sekoitettu spermaseettia, kasvi-, kivennäis- 

tai tekovahoja, sekä hyönteisvahat, joihin on sekoitettu rasvoja, hartseja, kivennäisaineita tai 

muita aineita (väriaineita lukuun ottamatta); nämä seokset kuuluvat tavallisesti 34 ryhmään 

(esim. nim. 34.04 tai 34.05) 

b) vaha mehiläispesien kennokakuiksi valmistettuna (nim. 96.02). 

III.  Spermaseetti, raaka, puristettu tai puhdistettu, myös värjätty 

 Spermaseetti eli valaanrasva on vahamaista ainetta, jota saadaan kaskelottien ja niiden 

kaltaisten valaiden pääontelossa ja ihonalaisissa tiehyeissä olevasta rasvasta tai öljystä. 

 Raaka spermaseetti, jossa on noin yksi kolmasosa puhdasta spermaseettia ja kaksi 

kolmasosaa rasvaa, esiintyy kellertävinä tai ruskeina, epämiellyttävän hajuisina 

möhkäleinä. 

 Puristettua spermaseettia saadaan, kun rasva on kokonaan poistettu. Se esiintyy pieninä 

kellanruskeina ja kiinteinä hiutaleina ja se jättää paperille vähän tai ei lainkaan tahraa. 
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Puhdistettua spermaseettia saadaan käsittelemällä puristettua spermaseettia laimealla 

natriumhydroksidilla. Se esiintyy puhtaanvalkoisina, helmiäishohtoisina suikaleina. 

 Spermaseettia käytetään eräiden kynttilöiden ja hajusteiden ja farmaseuttisten tuotteiden 

valmistukseen sekä voiteluaineena. 

 Kaikki edellä mainitut tuotteet luokitellaan edelleen tähän nimikkeeseen myös värjättyinä 

 Tähän nimikkeeseen ei kuulu spermaseettiöljy, raaka tai spermaseetista erottamalla puhdistettu 

(nim. 15.04). 
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15.22 Degras; rasva-aineiden tai eläin- ja kasvivahojen käsittelyssä syntyneet jätteet 

A. Degras 

 Tähän nimikkeeseen kuuluu sekä luonnon että keinotekoinen degras, jota käytetään 

nahkateollisuudessa nahan voiteluun. 

 Luonnondegras (joka tunnetaan myös nimillä "moellon" ja "sod oil") on säämiskänahan 

öljykäsittelyssä syntyvää jätettä, jota saadaan puristamalla tai liuottimilla uuttamalla. Se 

sisältää eltaantunutta merieläinten öljyä, öljyn hapettuessa syntyviä hartsimaisia aineita, 

vettä, kivennäisaineita (soodaa, kalkkia, sulfaatteja) sekä nahan ja karvan jätteitä. 

 Luonnondegras on hyvin sakeaa, taikinamaista, homogeenista, keltaista tai tummanruskeaa 

nestettä, jolla on voimakas kalaöljyn haju. 

 Keinotekoinen degras koostuu oleellisilta osiltaan hapetetuista, emulgoiduista tai 

polymeroiduista kalaöljyistä (myös näiden öljyjen seoksista) sekoitettuna villarasvan, talin, 

hartsiöljyn yms. kanssa ja toisinaan luonnondegraksen kanssa. Nämä seokset ovat sakeita 

keltaisia nesteitä (juoksevampia kuin luonnondegras), joilla on luonteenomainen kalaöljyn 

haju. Niissä ei ole karvan tai nahan jätteitä. Kun ne jätetään seisomaan, niillä on taipumus 

jakaantua kahdeksi kerrokseksi veden jäädessä pohjalle. 

 Tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu kalaöljy, joka on pelkästään hapetettu tai polymeroitu 

(nim. 15.18), sulfonoidut öljyt (nim. 34.02) ja nahan voiteluun tarkoitetut öljyt (nim. 34.03). 

 Tähän nimikkeeseen kuuluu myös degras, jota saadaan kun säämiskänahkaa käsitellään 

alkaliliuoksella ja hydroksirasvahapot erotetaan rikkihapon avulla. Nämä tuotteet ovat 

kaupassa emulsioiden muodossa. 

B. Rasva-aineiden tai eläin- ja kasvivahojen käsittelyssä syntyneet jätteet 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm.: 

1. Öljyjen pohjasakat (oil foots and dregs), jotka ovat öljymäisiä tai limamaisia öljyjen 

puhdistuksessa muodostuneita jätteitä. Niitä käytetään saippuan ja voiteluaineiden 

valmistuksessa. 

2. Neutralointimassa (soap-stocks), joka on öljynpuhdistuksessa syntynyttä sivutuotetta. 

Niitä muodostuu kun vapaat rasvahapot neutralisoidaan emäksellä 

(natriumhydroksidilla). Ne ovat raakasaippuan ja neutraaliöljyjen tai -rasvojen seoksia. 

Ne ovat tahnamaisia ja väriltään vaihtelevia (ruskeankeltaisia, valkeahkoja, 

vihertävänruskeita jne.) riippuen raaka-aineesta, josta öljyt on erotettu. Niistä 

valmistetaan saippuaa. 

3. Steariinipiki , jota saadaan rasvahappoja tislattaessa. Se on tahmeaa, mustaa massaa, 

joka on verrattain kovaa, toisinaan kimmoisaa ja osittain petrolieetteriin liukenevaa. 

Sitä käytetään kittien, vedenpitävän pahvin ja kartongin sekä sähkötarkoituksiin 

käytettävän eristysaineen valmistukseen. 

4. Villarasvan tislauksessa syntyneet jätteet (villarasvapiki). Nämä tuotteet ovat 

steariinipien kaltaisia ja niitä käytetään samoihin tarkoituksiin. 

5. Glyserolipiki , joka on glyserolitislauksen jätetuote. Sitä käytetään kankaiden 

viimeistelyyn ja paperin vedenpitäväksi tekemiseen. 
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6. Käytetty valkaisumaa, jossa on rasvoja tai eläin- tai kasvivahoja. 

7. Eläin- tai kasvivahojen suodatusjätteet, jotka koostuvat jossain määrin vahaa 

sisältävistä epäpuhtauksista. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) rasvatähteet, kalvomaiset jätteet, joita saadaan sianrasvaa tai muuta eläinrasvaa sulatettaessa 

(nim. 23.01) 

b) öljykakut, oliivin puristuksessa saadut hedelmämaltojätteet ja (pohjasakkaa lukuun 

ottamatta) muut kasviöljyjen erottamisessa syntyneet jätteet (nim. 23.04 - 23.06). 

_______________ 
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IV Jakso 

 

ELINTARVIKETEOLLISUUDEN TUOTTEET; JUOMAT, 

ETYYLIALKOHOLI (ETANOLI) JA  ETIKKA; TUPAKKA JA 

VALMISTETUT  TUPAKANKORVIKKEET  

 

Huomautus 

1. Tªssª jaksossa tarkoitetaan ilmaisulla òpelletitò tuotteita, jotka on puristettu yhteen joko sellaisinaan 

tai lisäämällä enintään 3 painoprosenttia sideainetta. 

 



 

 



16 

 IV-16-1 

16. Ryhmä 

 

Lihasta, kalasta, äyriäisistä, nilviäisistä tai muista vedessä elävistä 

selkärangattomista valmistetut tuotteet 

 

Huomautuksia 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu 2 tai 3 ryhmässä tai nimikkeessä 05.04 mainituilla tavoilla valmistettu tai 

säilötty liha, muut eläimenosat, kala, äyriäiset, nilviäiset eivätkä muut vedessä elävät 

selkärangattomat. 

2. Elintarvikevalmisteet kuuluvat tähän ryhmään, jos niissä on enemmän kuin 20 painoprosenttia 

makkaraa, lihaa, muita eläimenosia, verta, kalaa, äyriäisiä, nilviäisiä tai muita vedessä eläviä 

selkärangattomia tai näiden sekoitusta. Jos valmiste sisältää kahta tai useampaa edellä mainittua 

tuotetta, se luokitellaan siihen 16 ryhmän nimikkeeseen, joka vastaa sitä tai niitä aineosia, joita 

painon osalta on eniten. Nämä määräykset eivät koske nimikkeen 19.02 täytettyjä tuotteita eivätkä 

nimikkeen 21.03 tai 21.04 valmisteita. 

o 

o o 

Alanimikehuomautuksia 

1. Alanimikkeessä 1602.10 tarkoitetaan ilmaisulla òhomogenoidut valmisteetò lihasta, muista 

eläimenosista tai verestä koostuvia hienoksi homogenoituja, imeväisille ja pienille lapsille 

soveltuvaksi ruoaksi tai dieettitarkoituksiin myytäviä valmisteita, nettopainoltaan enintään 250 g:n 

vähittäismyyntipakkauksissa. Tätä määritelmää sovellettaessa huomiota ei kiinnitetä vähäisiin 

määriin muita aineita, joita on voitu lisätä valmisteeseen maustamis-, säilömis- tai muussa 

tarkoituksessa. Näissä valmisteissa voi olla pieniä määriä silmin havaittavia paloja lihaa tai muita 

eläimenosia. Tämä alanimike on etusijalla nimikkeen 16.02 kaikkiin muihin alanimikkeisiin nähden. 

2. Nimikkeiden 16.04 ja 16.05 alanimikkeissä ainoastaan yleisnimellään mainitut kalat, äyriäiset, 

nilviäiset ja muut vedessä elävät selkärangattomat ovat samoja lajeja kuin 3 ryhmässä samalla 

nimellä mainitut kalat ja äyriäiset. 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluvat lihasta, muista eläimenosista (esim. sorkista, nahoista, sydämistä, 

kielistä, maksasta, suolista ja vatsoista), verestä, kaloista (myös kalojen nahoista), äyriäisistä, 

nilviäisistä tai muista vedessä elävistä selkärangattomista valmistetut elintarvikkeet. Ryhmä 

käsittää sellaiset tuotteet, jotka on valmistettu tai säilötty muilla menetelmillä kuin mitä 

2. ja 3. ryhmässä ja nimikkeessä 05.04 edellytetään, esim. tuotteet, jotka on: 

1. valmistettu makkaraksi tai sen kaltaisiksi tuotteiksi; 

2. keitetty (myös höyryssä), pariloitu, paistettu, paahdettu tai muulla tavalla kypsennetty, 

paitsi savustettu kala ja savustetut äyriäiset, nilviäiset ja muut vedessä elävät 

selkärangattomat, jotka voivat olla kuumakäsitelty ennen savustamista tai sen aikana 

(nim. 03.05, 03.06, 03.07 ja 03.08), ja äyriäiset kuorineen, höyryssä tai vedessä keitetyt 

(nim. 03.06), ja nilviäiset, jotka on vain kaltattu tai muulla tavoin pikakuumennettu (joka 

ei sisällä varsinaista kypsentämistä), mikä on välttämätöntä kuoren avaamiseksi tai 

säilyvyyden parantamiseksi ennen niiden kuljetusta tai jäädyttämistä (nim. 03.07) sekä 

keitetystä kalasta, keitetyistä äyriäisistä, nilviäisistä ja muista vedessä elävistä 

selkärangattomista valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit (nim. 03.05, 03.06, 03.07 tai 

03.08); 

3. valmistettu tai säilötty uutteiksi, mehuiksi tai marinadeiksi, kalanmädistä valmistettu 

kaviaariksi tai kaviaarin korvikkeiksi, pelkästään päällystetty taikinalla tai korppujauholla, 

tryffeloitu, maustettu (esim. sekä pippurilla että suolalla) jne.; 
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4. hienoksi homogenoitu, perustuen yksinomaan tämän ryhmän tuotteisiin (eli valmistettuun 

tai säilöttyyn lihaan, muihin eläimenosiin, vereen, kalaan, äyriäisiin, nilviäisiin tai muihin 

vedessä eläviin selkärangattomiin). Näissä homogenoiduissa valmisteissa voi olla pieniä 

määriä silmin havaittavia paloja lihaa, kalaa jne. kuten myös vähäisiä määriä maustamis-, 

säilömis- tai muussa tarkoituksessa lisättyjä aineita. Homogenointi sinänsä ei kuitenkaan 

tee tuotteesta 16. ryhmään luokiteltavaa tuotetta. 

Rajan vetämiseksi yhtäältä 2. ja 3. ryhmien tuotteiden ja toisaalta 16. ryhmän tuotteiden välille, 

katso 2. ja 3. ryhmien yleisohjeita. 

Tähän ryhmään kuuluvat myös elintarvikevalmisteet (mukaan lukien ns. einesvalmisteet), joissa 

on esim. makkaraa, lihaa, muita eläimenosia, verta, kalaa, äyriäisiä, nilviäisiä tai muita vedessä 

eläviä selkärangattomia yhdessä kasvisten, spagetin, kastikkeen yms. kanssa, edellyttäen että 

makkaraa, lihaa, muita eläimenosia, verta, kalaa, äyriäisiä, nilviäisiä tai muita vedessä eläviä 

selkärangattomia tai näiden sekoituksia on yli 20 % painosta. Jos valmiste sisältää kahta tai 

useampaa edellä mainittua tuotetta (esim. sekä lihaa että kalaa), se luokitellaan siihen 

16. ryhmän nimikkeeseen, joka vastaa sitä aineosaa tai niitä aineosia, joita painon puolesta on 

eniten. Paino, joka on otettava huomioon, on kaikissa tapauksissa lihan, kalan yms. 

tosiasiallinen paino valmiissa tuotteessa eikä vastaavien aineiden paino ennen valmistusta. (On 

kuitenkin huomattava, että nimikkeen 19.02 täytetyt tuotteet, nimikkeessä 21.03 kuvatut 

kastikkeet ja valmisteet niitä varten sekä maustamisvalmisteita olevat sekoitukset sekä 

nimikkeessä 21.04 kuvatut keitot ja liemet ja valmisteet niitä varten sekä homogenoidut 

sekoitetut elintarvikevalmisteet luokitellaan aina näihin nimikkeisiin). 

Tähän ryhmään eivät myöskään kuulu 

a) ihmisravinnoksi soveltuva jauho ja jauhe lihasta tai muista eläimenosista (myös merinisäkkäistä 

saadut tuotteet) (nim. 02.10) tai kalasta (nim. 03.05) 

b) lihasta (myös merinisäkkään lihasta), kalasta, äyriäisistä, nilviäisistä tai muista vedessä elävistä 

selkärangattomista valmistetut ihmisravinnoksi soveltumattomat jauhot, jauheet ja pelletit 

(nim. 23.01) 

c) lihaan, muihin eläimenosiin, kalaan jne. perustuvat valmisteet eläinten ruokintaan (nim. 23.09) 

d) 30 ryhmän lääkkeet. 
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16.01 Makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet, jotka on valmistettu lihasta, muista 

eläimenosista tai verestä; näihin tuotteisiin perustuvat elintarvikevalmisteet 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet, so. hakkaamalla tai 

jauhamalla hienonnetusta lihasta tai muista eläimenosista (myös suolista ja vatsoista) tai verestä 

tehdyt valmisteet, jotka on suljettu suoleen, vatsaan, rakkoon, nahkaan tai niiden kaltaiseen 

kuoreen (luonnolliseen tai keinotekoiseen). Eräät näistä tuotteista voivat kuitenkin olla 

kuorettomia, jolloin ne on ainoastaan puristettu makkaralle ominaiseen muotoon, ts. 

lieriömäiseen tai vastaavanlaiseen muotoon, jonka poikkileikkaus on pyöreä, soikea tai 

suorakulmainen (kulmien ollessa enemmän tai vähemmän pyöristettyjä). 

Makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet voivat olla raakoja tai kypsennettyjä, savustettuja tai 

savustamattomia ja niihin on voitu lisätä rasvaa, tärkkelystä, maustamisvalmisteita, mausteita 

jne. Lisäksi ne voivat sisältää suhteellisen isoja (esim. suupalan kokoisia) lihapaloja tai muiden 

eläimenosien paloja. Makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet luokitellaan edelleen tähän 

nimikkeeseen myös viipaloituina tai ilmanpitäviin astioihin pakattuina. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm. 

1. lihaan perustuvat makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet (esim. frankfurtinmakkara ja salami) 

2. maksamakkarat (myös siipikarjanmaksasta valmistetut) 

3. verimakkara (black puddings) sekä kaurajauhoista ja munuaisrasvasta valmistettu makkara 

(white puddings) 

4. pienet sisälmysmakkarat (andouillettes), servelaati, mortadella ja niiden kaltaiset 

erikoisvalmisteet 

5. liha- ja maksapasteijat, -pastat ja -hyytelöt sekä niiden kaltaiset valmisteet, jos ne on 

suljettu makkarankuoreen tai puristettu makkaralle ominaiseen muotoon. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös eräät makkaraan tai sen kaltaisiin tuotteisiin perustuvat 

elintarvikevalmisteet (myös ns. einesvalmisteet) (ks. tämän ryhmän yleisohjeiden kolmas 

kappale). 

Tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu 

a) liha, joka on suljettu rakkoon, suoleen tai niiden kaltaiseen kuoreen (luonnolliseen tai 

keinotekoiseen) ilman edeltävää jauhamalla tai hakkaamalla hienontamista, esim. kinkkurulla tai 

laparulla (tavallisesti nim. 02.10 tai 16.02) 

b) raaka liha, joka on hakkaamalla tai jauhamalla hienonnettu, mutta joka ei sisällä muita aineita, vaikka 

olisikin suljettu kuoreen (2 ryhmä) 

c) valmisteet, jotka on suljettu sellaisiin kuoriin, jollaisia normaalisti ei käytetä makkarankuorina, paitsi 

jos nämä valmisteet ilman tällaisia kuoria ovat tähän nimikkeeseen luokiteltavia tuotteita (tavallisesti 

nim. 16.02) 

d) kypsennetty siipikarjanliha, josta ainoastaan luut on poistettu, kuten kalkkunarullat (nim. 16.02). 

 





16.02 

 IV-1602-1 

16.02 Muut valmisteet ja säilykkeet, jotka on valmistettu lihasta, muista eläimenosista 

tai verestä 

1602.10 ï  homogenoidut valmisteet 

1602.20 ï  eläimenmaksasta valmistetut 

 ï  nimikkeen 01.05 siipikarjasta valmistetut: 

1602.31 ï ï  kalkkunasta valmistetut 

1602.32 ï ï  kanaa 

1602.39 ï ï  muut 

 ï  siasta valmistetut: 

1602.41 ï ï  kinkku ja sen palat 

1602.42 ï ï  lapa ja sen palat 

1602.49 ï ï  muut, myös sekavalmisteet 

1602.50 ï  naudasta valmistetut 

1602.90 ï  muut, myös eläimenverestä tehdyt valmisteet 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikki tämän ryhmän valmisteet ja säilykkeet lihasta, muista 

eläimenosista tai verestä, lukuun ottamatta  makkaroita ja niiden kaltaisia tuotteita (nim. 16.01) 

sekä lihauutteita ja -mehuja (nim. 16.03). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

1. liha ja muut eläimenosat, jotka on keitetty (muutoin kuin  kalttaamalla tai sen kaltaisella 

käsittelyllä ­ ks. 2 ryhmän yleisohjeita), keitetty höyryssä, pariloitu, paistettu, paahdettu tai 

muutoin kypsennetty; 

2. liha- ja maksapasteijat, -pastat ja hyytelöt sekä niiden kaltaiset valmisteet, edellyttäen 

etteivät ne täytä vaatimuksia tullakseen luokitelluksi makkarana tai sen kaltaisina tuotteina 

nimikkeeseen 16.01; 

3. liha ja muut eläimenosat, jotka on valmistettu tai säilötty muilla kuin 2 ryhmän tai 

nimikkeen 05.04 edellyttämillä menetelmillä, myös jos ne on pelkästään päällystetty 

taikinalla tai korppujauholla, tryffeloitu, maustettu (esim. sekä pippurilla että suolalla) tai 

homogenoitu hienoksi (ks. tämän ryhmän yleisohjeiden 4 kohtaa); 

4. verivalmisteet, lukuun ottamatta  verimakkaraa (black puddings) sekä niiden kaltaisia 

nimikkeen 16.01 tuotteita; 

5. elintarvikevalmisteet (myös ns. valmisateriat), joissa on yli 20 % painosta lihaa, muita 

eläimenosia tai verta (ks. tämän ryhmän yleisohjeita). 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) lihalla tai muilla eläimenosilla täytetyt makaronivalmisteet (ravioli jne.) (nim. 19.02) 

b) kastikkeet ja valmisteet niitä varten sekä maustamisvalmisteita olevat sekoitukset (nim. 21.03) 

c) keitot ja liemet ja valmisteet niitä varten sekä homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet 

(nim. 21.04). 





16.03 

 IV-1603-1 

16.03 Lihasta, kalasta, äyriäisistä, nilviäisistä tai muista vedessä elävistä 

selkärangattomista saadut uutteet ja mehut 

Vaikka tämän nimikkeen uutteet ovat eri alkuperää, niillä on hyvin samankaltaiset fyysiset 

tunnusmerkit (ulkonäkö, tuoksu, maku jne.) ja kemiallinen koostumus. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm.: 

1. Lihauutteet. Nämä ovat väkevöitteitä, joita valmistetaan yleensä keittämällä (myös 

höyryssä) lihaa paineen alaisena ja väkevöittämällä täten saatu neste, sen jälkeen kun siitä 

on suodattamalla tai linkoamalla poistettu rasva. Lihauutteet voivat olla, väkevyysasteesta 

riippuen, kiinteitä tai nestemäisiä. 

2. Raa'asta lihasta puristamalla saatu lihamehu. 

3. Kalasta, äyriäisistä, nilviäisistä tai muista vedessä elävistä selkärangattomista saadut 

uutteet. Kalauutetta valmistetaan esim. väkevöittämällä sillin tai muun kalan lihasta saatua 

vesiuutetta tai sitä valmistetaan kalajauhosta (myös sellaisesta, josta rasva on poistettu). 

Valmistuksen aikana kaikki kalanmakua antavat aineosat tai osa niitä (esim. 

trimetyyliamiini merikalan ollessa kysymyksessä) saatetaan poistaa ja nämä uutteet ovat 

sen vuoksi luonteeltaan lihauutteen kaltaisia. 

4. Raa'asta kalasta tai raa'oista äyriäisistä, nilviäisistä tai muista vedessä elävistä 

selkärangattomista puristamalla saadut mehut. 

Kaikkiin näihin tuotteisiin on voitu lisätä suolaa tai muita aineita riittävässä määrin säilyvyyden 

varmistamiseksi. 

Uutteita käytetään eräiden elintarvikevalmisteiden, kuten keittojen (myös keittotiivisteiden) 

sekä kastikkeiden valmistukseen. Mehuja käytetään pääasiassa dieettiruokana. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) kala-, liha- tms. uutetta sisältävät keitot, liemet ja valmisteet niitä varten sekä homogenoidut 

sekoitetut elintarvikevalmisteet (myös keitot ja liemet tabletteina tai kuutioina), jotka näiden 

tuotteiden lisäksi sisältävät muita aineita, kuten rasvaa, gelatiinia ja tavallisesti runsaasti suolaa 

(nim. 21.04) 

b) kalasta ja merinisäkkäistä saatu nimikkeen 23.09 liimavesi 

c) lääkkeet, joissa mikä tahansa tämän nimikkeen tuote on ainoastaan lääkeaineiden side- tai kantaja-

aineena (30 ryhmä) 

d) peptonit ja peptonaatit (nim. 35.04). 

 





16.04 

 IV-1604-1 

16.04 Kalavalmisteet ja -säilykkeet; kaviaari ja kalanmädistä valmistetut 

kaviaarinkorvikkeet  

 ï  kokonainen tai paloiteltu kala, ei kuitenkaan murskeena tai jauheena: 

1604.11 ï ï  tyynenmerenlohet, merilohi ja tonavanjokilohi 

1604.12 ï ï  silli ja silakka 

1604.13 ï ï  sardiinit, Sardinella spp. ja kilohaili 

1604.14 ï ï  tonnikala, boniitti ja sardat (Sarda spp.) 

1604.15 ï ï  makrillit 

1604.16 ï ï  sardelli (aito anjovis) 

1604.17 ï ï  ankeriaat 

1604.18 ï ï  hain evät 

1604.19 ï ï  muut 

1604.20 ï  muut kalavalmisteet ja -säilykkeet 

 ï  kaviaari ja kaviaarinkorvikkeet 

1604.31 ï ï  kaviaari 

1604.32 ï ï  kaviaarinkorvikkeet 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

1. keitetty (myös höyryssä), pariloitu, paistettu, paahdettu tai muuten kypsennetty kala; on 

kuitenkin huomattava, että savustettu kala, joka ennen savustamista tai sen aikana on 

kuumakäsitelty, luokitellaan nimikkeeseen 03.05, edellyttäen että sitä ei ole käsitelty 

millään muulla tavalla; 

2. etikkaan, öljyyn tms. valmistettu tai säilötty kala; marinoitu kala (viiniin, viinietikkaan 

yms. säilötty kala, johon on lisätty mausteita tai muita aineksia); kalamakkara; kalamureke; 

tuotteet, jotka tunnetaan anjovistahnana ja lohitahnana (sardellista ja lohesta rasvalisäyksin 

tehdyt tahnat), jne.; 

3. muilla kuin nimikkeissä 03.02 ­ 03.05 mainituilla tavoilla valmistettu tai säilötty kala ja 

sen osat, esim. pelkästään taikinalla tai korppujauholla päällystetyt kalafileet, valmistettu 

maiti ja maksa, hienoksi homogenoitu kala (ks. tämän ryhmän yleisohjeiden 4. kohtaa) 

sekä pastöroitu tai steriloitu kala; 

4. eräät kalaa sisältävät elintarvikevalmisteet (myös ns. einesvalmisteet) (ks. tämän ryhmän 

yleisohjeita); 

5. kaviaari, jota saadaan useiden maiden (kuten Italian, Alaskan, Turkin, Iranin ja 

Neuvostoliiton) joissa elävän sammen mädistä. Tärkeimmät sampilajit ovat Beluga, 

Schirp, Ossiotr ja Sewruge (Sewrljuga). Kaviaari on tavallisesti pehmeää, jyvämäistä 

massaa, jonka mätijyväset ovat läpimitaltaan 2ï4 mm. Väri vaihtelee hopeanharmaasta 

vihertävän mustaan. Kaviaari on voimakkaan tuoksuista ja maultaan hieman suolaista. 

Kaviaari voi myös olla puristettua eli homogeenista tahnaa, joka toisinaan on pieninä, 

kapeina, lieriönmuotoisina paloina tai pakattuna pieniin tölkkeihin; 

6. kaviaarinkorvikkeet, joita syödään kaviaarina, mutta joita valmistetaan muiden kalojen 

kuin sammen (esim. lohen, karpin, hauen, tonnikalan, keltin, turskan tai rasvakalan) 

mädistä, joka on pesty ja puhdistettu kiinni olevista sisälmyksistä, suolattu sekä toisinaan 

puristettu tai kuivattu. Tällainen mäti voi olla myös maustettu ja värjätty. 



16.04 

 IV-1604-2 

Kaikki nämä tuotteet luokitellaan tähän nimikkeeseen myös, jos ne ovat ilmanpitävissä 

astioissa. 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) kalanmäti tai -maiti, valmistamaton ja säilömätön tai ainoastaan 3 ryhmässä sallituilla menetelmillä 

valmistettu tai säilötty, muu kuin kaviaarina tai kaviaarin korvikkeena välittömään kulutukseen 

soveltuva (3 ryhmä) 

b) kalauutteet ja -mehut (nim. 16.03) 

c) kalalla täytetyt makaronivalmisteet (nim. 19.02) 

d) kastikkeet ja valmisteet niitä varten sekä maustamisvalmisteita olevat sekoitukset (nim. 21.03) 

e) keitot, liemet ja valmisteet niitä varten sekä homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet 

(nim. 21.04). 

 

 



16.05 

 IV-1605-1 

16.05 Äyriäiset, nilviäiset tai muut vedessä elävät selkärangattomat, valmistetut tai 

säilötyt 

1605.10 ï  taskuravut 

 ï  katkaravut: 

1605.21 ï ï  muissa kuin ilmanpitävissä pakkauksissa 

1605.29 ï ï  muut 

1605.30 ï  hummerit 

1605.40 ï  muut äyriäiset 

1605.90 ï  nilviäiset: 

1605.51 ï ï  osterit 

1605.52 ï ï  kampasimpukat, myös kuningatarkampasimpukat 

1605.53 ï ï  sinisimpukat 

1605.54 ï ï  seepiat ja kalmarit 

1605.55 ï ï  meritursaat 

1605.56 ï ï  venussimpukat, sydänsimpukat ja arkkisimpukat 

1605.57 ï ï  merikorvat 

1605.58 ï ï  etanat, ei kuitenkaan rantakotilot 

1605.59 ï ï  muut 

 ï  muut vedessä elävät selkärangattomat: 

1605.61 ï ï  merimakkarat 

1605.62 ï ï  merisiilit 

1605.63 ï ï  meduusat 

1605.69 ï ï  muut 

Nimikkeen 16.04 ohjeita, jotka koskevat niitä olomuotoja, joissa tähän nimikkeeseen kuuluvat 

tuotteet voidaan esittää tullille, noudatetaan soveltuvin osin äyriäisiin, nilviäisiin ja muihin 

vedessä eläviin selkärangattomiin. 

Äyriäisiä ja nilviäisiä, joita yleisimmin valmistetaan ja säilötään, ovat mm. taskuravut, 

katkaravut, hummerit, langustit, jokiravut, simpukat, mustekalat ja etanat. Tärkeimmät tämän 

nimikkeen valmistetuista tai säilötyistä vedessä elävistä selkärangattomista ovat merisiilit, 

merimakkarat ja maneetit. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu höyryssä tai vedessä kuorineen keitetyt äyriäiset 

(myös jos niihin on lisätty pieniä määriä väliaikaisesti säilyttäviä kemiallisia aineita) (nim. 

03.06) ja nilviäiset, jotka on vain kaltattu tai muulla tavoin pikakuumennettu (joka ei sisällä 

varsinaista kypsentämistä), mikä on välttämätöntä kuoren avaamiseksi tai säilyvyyden 

parantamiseksi ennen niiden kuljetusta tai jäädyttämistä (nim. 03.07). 

_______________ 

 





17 

 IV-17-1 

17. Ryhmä 

 

Sokeri ja sokerivalmisteet 

 

Huomautus 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu: 

a) kaakaota sisältävät sokerivalmisteet (nimike 18.06); 

b) kemiallisesti puhtaat sokerit [lukuun ottamatta sakkaroosia, laktoosia, maltoosia, glukoosia ja 

fruktoosia (levuloosi)] ja muut nimikkeen 29.40 tuotteet; 

c) lääkkeet ja muut 30 ryhmän tuotteet. 

o 

o o 

Alanimikehuomautuksia 

1. Alanimikkeissä 1701.12, 1701.13 ja 1701.14 tarkoitetaan ilmaisulla òraakasokeriò sokeria, jonka 

kuivapainosta määritetyn sakkaroosipitoisuuden polarimetrilukema on pienempi kuin 99,5 

astetta. 

2. Alanimikkeeseen 1701.13 kuuluu ainoastaan ilman sentrifuogointia saatu ruokosokeri, jonka 

sakkaroosipitoisuus kuivapainosta vastaa polarimetristä lukemaa, joka on vähintään 69° mutta 

alle 93°. Tuote sisältää ainoastaan epäsäännöllisen muotoisia luonnostaan anhedrisiä 

mikrokiteitä, jotka eivät erotu paljaalla silmällä ja joiden ympärillä on melassijäänteitä ja muita 

sokeriruo'on ainesosia.  

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluvat paitsi sokerit (esim. sakkaroosi, laktoosi, maltoosi, glukoosi ja 

fruktoosi) sellaisenaan, myös sokerisiirapit, keinotekoinen hunaja, sokeriväri, sokerin 

erottamisessa ja puhdistamisessa syntyvä melassi sekä sokerimakeiset. Tämän ryhmän jähmeä 

sokeri ja melassi voivat sisältää lisättyjä väriaineita, makuaineita (esim. sitruunahappo ja 

vanilja) tai keinotekoisia makeutusaineita (esim. aspartaami tai stevia), jos ne säilyttävät 

alkuperäisen luonteensa sokerina tai melassina.  

Tähän ryhmään eivät kuulu 

a) sokerivalmisteet, jotka sisältävät kaakaota tai suklaata (muu kuin  nk. valkoinen suklaa), määrästä 

riippumatta, sekä makeutettu kaakaojauhe (nim. 18.06) 

b) 19, 20, 21 ja 22 ryhmien makeutetut elintarvikevalmisteet 

c) makeutettu rehu (nim. 23.09) 

d) kemiallisesti puhtaat sokerilajit (paitsi sakkaroosi, laktoosi, maltoosi, glukoosi ja fruktoosi) sekä 

niiden vesiliuokset (nim. 29.40) 

e) sokeria sisältävät lääkkeet (30 ryhmä). 





17.01                                                                                     

 IV-1701-1 

17.01 Ruoko- ja juurikassokeri sekä kemiallisesti puhdas sakkaroosi, jähmeät (+) 

 ï  lisättyä maku- tai väriainetta sisältämätön raakasokeri: 

1701.12 ï ï  juurikassokeri 

1701.13 ï ï  tämän ryhmän 2 alanimikehuomautuksessa tarkoitettu ruokosokeri 

1701.14 ï ï  muu ruokosokeri 

 ï  muu: 

1701.91 ï ï  lisättyä maku- tai väriainetta sisältävä 

1701.99 ï ï  muu 

Ruokosokeria saadaan sokeriruo'on mehusta ja juurikassokeria saadaan uuttamalla 

sokerijuurikkaasta. 

Raaka  ruoko- ja juurikassokeri esiintyy ruskeina kiteinä tai muissa, kiinteissä, muodoissa. Väri 

johtuu epäpuhtauksista. Sen sakkaroosipitoisuus kuivapainosta vastaa polarimetrista lukemaa, 

joka on alle 99,5 °C (ks. alanimikehuomautusta 1). Se on tavallisesti tarkoitettu puhdistettujen 

sokerien valmistukseen. Raakasokeri voi kuitenkin olla niin puhdasta, että se soveltuu 

ihmisravinnoksi ilman puhdistusta. 

Puhdistettua ruoko- ja juurikassokeria saadaan jatkokäsittelemällä raakasokeria. Sitä tuotetaan 

tavallisesti valkoisena kiteisenä aineena, jota markkinoidaan hienoudeltaan eri asteisena tai 

pienten kuutioiden, kekojen (toppasokeri), laattojen tai tankojen muodossa tai säännölliseksi 

valettuina, sahattuina tai leikattuina paloina. 

Edellä mainittujen raakasokerin ja puhdistetun sokerin lisäksi tähän nimikkeeseen kuuluvat 

ruskea sokeri (fariinisokeri), jossa valkoiseen sokeriin on sekoitettu pieniä määriä esim. 

sokeriväriä tai melassia, ja kandisokeri, joka koostuu tiivistettyä sokeriliuosta hitaasti 

kiteyttämällä saaduista suurista kiteistä. 

On huomattava, että ruokosokeri ja juurikassokeri kuuluvat tähän nimikkeeseen ainoastaan 

jähmeinä (myös jauheena); tällainen sokeri voi sisältää lisättyä maku- tai väriainetta. 

Sokerisiirapit, jotka ovat ruoko- tai juurikassokerin vesiliuoksia, luokitellaan nimikkeeseen 17.02, jos ne 

eivät sisällä lisättyä maku- tai väriainetta, ja muutoin nimikkeeseen 21.06. 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu jähmeät valmisteet (mukaanluettuina rakeet ja jauheet), 

jotka ovat menettäneet juomien valmistukseen käytettävän sokerin luonteen (nimike 21.06). 

Tähän nimikkeeseen kuuluu myös kemiallisesti puhdas, jähmeä sakkaroosi, sen alkuperästä 

riippumatta. Muista lähteistä kuin sokeriruo'osta tai sokerijuurikkaasta saadut sakkaroosit (muu 

kuin kemiallisesti puhdas sakkaroosi) eivät kuulu tähän (nim. 17.02). 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimikkeet 1701.12, 1701.13 ja 1701.14 

Markkinoilla esiintyvä raaka ruokosokeri sisältää aina yli 0,1 % inverttisokeria, kun raa'an 

juurikassokerin inverttisokeripitoisuus on normaalisti alle 0,1 %. Nämä kaksi raakasokerityyppiä voidaan 

erottaa toisistaan myös hajueron perusteella, joka syntyy kun vesiliuoksena olevia näytteitä säilytetään 

ilmanpitävästi suljetuissa astioissa yli yön. 





17.02 

 IV-1702-1 

17.02 Muut sokerit, myös kemiallisesti puhdas laktoosi, maltoosi, glukoosi ja fruktoosi, 

jähmeät; lisättyä maku- tai väriainetta sisältämättömät sokerisiirapit; 

keinotekoinen hunaja, myös luonnonhunajan kanssa sekoitettuna; sokeriväri 

 ï  laktoosi ja laktoosisiirappi: 

1702.11 ï ï  laktoosipitoisuus vedettömänä laktoosina ilmaistuna vähintään 

99 prosenttia kuiva-aineen painosta 

1702.19 ï ï  muut 

1702.20 ï  vaahterasokeri ja vaahterasiirappi 

1702.30 ï  glukoosi ja glukoosisiirappi, joissa ei ole lainkaan fruktoosia tai joissa 

sitä on vähemmän kuin 20 prosenttia kuivapainosta 

1702.40 ï  glukoosi ja glukoosisiirappi, joissa on fruktoosia vähintään 20 prosenttia, 

mutta vähemmän kuin 50 prosenttia kuivapainosta, ei kuitenkaan 

inverttisokeri 

1702.50 ï  kemiallisesti puhdas fruktoosi 

1702.60 ï  muu fruktoosi ja fruktoosisiirappi, joissa on fruktoosia enemmän kuin 

50 prosenttia kuivapainosta, ei kuitenkaan inverttisokeri 

1702.90 ï  muut, myös inverttisokeri ja muut sokeri- ja sokerisiirappiseokset, joissa 

on fruktoosia 50 prosenttia kuivapainosta 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat muut jähmeät sokerit kuten myös sokerisiirapit ja keinotekoinen 

hunaja sekä sokeriväri. 

A. MUUT SOKERIT  

Tähän kuuluvat sokerit, muut kuin ni mikkeen 17.01 sokerit ja nimikkeen 29.40 kemiallisesti 

puhtaat sokerit, jähmeässä muodossa (myös jauheena), myös jos ne sisältävät lisättyä maku- tai 

väriainetta. Tärkeimmät tähän nimikkeeseen kuuluvat sokerit ovat: 

1. Laktoosi (joka tunnetaan myös nimellä maitosokeri) (C12H22O11), jota on maidossa ja jota 

kaupallisesti valmistetaan herasta. Tähän nimikkeeseen kuuluu sekä kaupallinen että 

kemiallisesti puhdas laktoosi. Näiden tuotteiden laktoosipitoisuus tulee olla yli 

95 painoprosenttia laskettuna vedettömänä laktoosina kuiva-aineesta. Tuotteen 

laktoosipitoisuutta laskettaessa kuiva-aineeksi ei katsota sen paremmin kidevettä kuin 

vapaata vettäkään. Herasta saadut tuotteet, jotka sisältävät enintään 95 % painosta 

laktoosia laskettuna vedettömänä laktoosina kuiva-aineesta, eivät kuulu tähän 

nimikkeeseen (yleensä nim. 04.04). 

Puhdistettuna kaupallinen laktoosi on valkoista, lievästi makeata, kiteistä jauhetta. 

Kemiallisesti puhdas laktoosi esiintyy sekä vedettöminä että kidevettä sisältävinä kovina, 

värittöminä kiteinä, jotka imevät hajuja. 

Laktoosia käytetään suuressa määrin maidon kanssa pikkulasten ruokien valmistukseen; 

sitä käytetään myös makeisten ja hillojen valmistuksessa sekä farmasiassa. 
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2. Inverttisokeri , joka on luonnonhunajan olennaisin osa. Tavallisesti sitä valmistetaan 

kaupallisesti hydrolysoimalla puhdistettuja sakkaroosiliuoksia ja siinä on yhtä paljon 

painosta glukoosia ja fruktoosia. Inverttisokeri esitetään tullattavaksi joko jähmeänä tai 

sitkeän siirapin muodossa (ks. B-kohtaa). Sitä käytetään farmasiassa, leivontaan, 

hedelmäsäilykkeiden ja keinotekoisen hunajan valmistukseen sekä panimoteollisuudessa. 

3. Glukoosi (eli rypälesokeri), joka esiintyy luonnossa hedelmissä ja hunajassa. Se 

muodostaa yhdessä yhtä suuren fruktoosimäärän kanssa inverttisokerin. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös dekstroosi (eli kemiallisesti puhdas glukoosi) ja 

kaupallinen glukoosi. 

Dekstroosi (C6H12O6) on valkoista, kiteistä jauhetta. Sitä käytetään elintarvike- ja 

lääketeollisuudessa. 

Kaupallista glukoosia saadaan hydrolysoimalla tärkkelystä hapoilla ja/tai entsyymeillä. Se 

sisältää aina dekstroosin lisäksi vaihtelevia määriä di-, tri- ja muita polysakkarideja 

(maltoosia, trimaltoosia jne.). Siinä on pelkistävää sokeria, ilmaistuna dekstroosina kuiva-

aineesta, vähintään 20 %. Se on tavallisesti värittömän, enemmän tai vähemmän sitkeän 

nesteen muodossa (glukoosisiirappina, ks. B-kohtaa) tai möhkäleinä tai kakkuina 

(glukoosimassana) tai amorfisena (ei-kiteisenä) jauheena. Sitä käytetään pääasiassa 

elintarviketeollisuudessa, panimoissa, tupakan fermentointiin ja farmasiassa. 

4. Fruktoosi (eli hedelmäsokeri) (C6H12O6), jota rypälesokerin ohella on runsaasti makeissa 

hedelmissä ja hunajassa. Kaupallisesti sitä valmistetaan kaupallisesta glukoosista (esim. 

maissisiirapista) tai sakkaroosista tai hydrolysoimalla inuliinia, joka on pääasiassa daalian 

ja maa-artisokan juurimukuloista saatua ainetta. Fruktoosi on vaaleata, kiteistä jauhetta tai 

sitkeää siirappia (ks. B. kohtaa); se on tavallista sokeria (sakkaroosia) makeampaa ja 

erittäin sopivaa diabeetikoille. Tähän nimikkeeseen kuuluvat sekä kaupallinen että 

kemiallisesti puhdas fruktoosi. 

5. Sakkaroosit, jotka on saatu muista lähteistä kuin sokerijuurikkaasta tai -ruo'osta. Tärkein 

näistä on vaahterasokeri, jota saadaan eräiden vaahteralajien, etenkin Kanadassa ja 

Yhdysvaltojen koillisosissa kasvavien Acer saccharumin ja Acer nigrumin mahlasta. 

Mahla väkevöidään ja kiteytetään tavallisesti raakana, jotta eräät muuta ainetta kuin 

sokeria olevat, hienon maun antavat aineosat säilyisivät. Vaahterasokeria on kaupassa 

myös siirappina (ks. B-kohtaa). Muita sakkaroosisiirappeja (ks. B. kohtaa) saadaan 

makeasta sorghumista (Sorghum vulgare var. saccharatum), johanneksenleivästä, eräistä 

palmuista jne. 

6. Maltodekstriinit (eli dekstrimaltoosit), joita saadaan samalla menetelmällä kuin 

kaupallista glukoosia. Ne sisältävät vaihtelevia määriä maltoosia ja polysakkarideja. Ne 

ovat kuitenkin vähemmän hydrolysoituja kuin kaupallinen glukoosi ja sen vuoksi niissä 

pelkistävän sokerin pitoisuus on pienempi. Tähän nimikkeeseen kuuluvat vain sellaiset 

tuotteet, joissa on pelkistävää sokeria yli 10 % (mutta alle 20 %), ilmaistuna dekstroosina 

kuiva-aineesta. Tuotteet, joiden pelkistävän sokerin pitoisuus on enintään 10 %, kuuluvat 

nimikkeeseen 35.05. Maltodekstriinit ovat yleensä valkoisina jauheina, mutta niitä on 

kaupan myös siirappina (ks. B. kohtaa). Niitä käytetään pääasiassa pikkulasten ruokien ja 

vähäkaloristen dieettiruokien valmistukseen, makuaineiden ja elintarvikevärien 

levitinaineena ja lääketeollisuudessa kantajina. 
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7. maltoosi (eli mallassokeri) (C12H22O11), jota teollisesti valmistetaan hydrolysoimalla 

tärkkelystä mallasdiastaasilla ja joka on valkoista, kiteistä jauhetta. Sitä käytetään 

panimoteollisuudessa. Tähän nimikkeeseen kuuluvat sekä kaupallinen että kemiallisesti 

puhdas maltoosi. 

B. SOKERISIIRAPIT  

Tähän kuuluvat kaikista sokereista saatavat siirapit (myös laktoosisiirapit sekä muut 

sokeriliuokset kuin nimikkeen 29.40 kemiallisesti puhtaitten sokereiden liuokset), edellyttäen 

että ne eivät sisällä lisättyä maku- tai väriainetta (ks. nim. 21.06 selityksiä). 

Edellä A-kohdassa mainittujen siirappien lisäksi (so. glukoosi- eli tärkkelyssiirappi, 

fruktoosisiirappi, maltodekstriineistä saatava siirappi, inverttisokerisiirappi sekä 

sakkaroosisiirappi), tähän nimikkeeseen kuuluvat mm.: 

1. Sokeriliuokset, jotka on saatu liuottamalla tämän ryhmän sokeria veteen. 

2. Mehut ja siirapit , joita saadaan erotettaessa sokeria sokerijuurikkaasta, sokeriruo'osta jne. 

Nämä voivat sisältää epäpuhtauksina pektiiniä, valkuaisaineita, kivennäissuoloja jne. 

3. Golden-siirappi , pöytäsiirappina ja ruoanlaittoon käytettävä siirappi, joka sisältää 

sakkaroosia ja inverttisokeria. Golden-siirappia valmistetaan siirapista, joka sokeria 

raffinoitaessa jää jäljelle kiteyttämisen ja puhtaan sokerin erottamisen jälkeen, tai ruoko- 

tai juurikassokerista invertoimalla osa sakkaroosista tai lisäämällä inverttisokeria. 

C. KEINOTEKOINEN HUNAJA  

Termillä "keinotekoinen hunaja" tarkoitetaan sakkaroosiin, glukoosiin tai inverttisokeriin 

perustuvia seoksia, jotka tavallisesti on maustettu tai värjätty ja käsitelty jäljittelemään 

luonnonhunajaa. Luonnonhunajan ja keinotekoisen hunajan seokset kuuluvat myös tähän 

nimikkeeseen. 

D. SOKERIVÄRI  

Sokeriväri on ruskeata, kiteytymätöntä ainetta, jolla on aromaattinen tuoksu. Se voi olla 

enemmän tai vähemmän siirappimaisena nesteenä tai kiinteässä muodossa, tavallisesti jauheena. 

Sitä valmistetaan sokerista (tavallisesti glukoosista tai sakkaroosista) tai melassista 

kuumentamalla sitä pitemmän tai lyhyemmän ajan 120­180 °C:n lämpötilassa. 

Valmistusmenetelmästä riippuen saadaan koko joukko tuotteita alkaen varsinaisesta poltetusta 

sokerista (tai melassista), jolla tavallisesti on korkea sokeripitoisuus (n. 90 %) laskettuna kuiva-

aineesta, aina värjäämiseen käytettävään sokeriväriin, jonka sokeripitoisuus on hyvin 

alhainen. 

Poltettua sokeria ja melassia käytetään maustamiseen, erityisesti makeiden jälkiruokien, jäätelön 

ja konditoriatuotteiden valmistuksessa. Värjääviä sokerivärejä käytetään sokerin melanoidiksi 

(väriaine) muuttumisen suhteellisen korkean asteen vuoksi värjäysaineena esim. keksien ja 

pikkuleipien valmistuksessa, oluenpanossa ja eräiden alkoholittomien juomien valmistuksessa. 
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17.03 Sokerin erottamisessa ja puhdistamisessa syntyvä melassi (+) 

1703.10 ï  ruokosokerimelassi 

1703.90 ï  muu 

Tämän nimikkeen melassia saadaan ainoastaan sokerin erottamisessa ja puhdistamisessa. 

Tavallisimmin se on juurikas- tai ruokosokerin erottamisessa ja puhdistamisessa tai fruktoosia 

maissista valmistettaessa syntyvä normaali sivutuote. Se on ruskeaa tai mustahkoa sakeaa 

ainetta, joka sisältää huomattavan määrän vaikeasti kiteytettävää sokeria. Se voi kuitenkin olla 

myös jauhettua. 

Juurikassokerimelassia ei normaalisti syödä sellaisenaan, mutta eräät puhdistetut 

ruokosokerimelassi- ja maissimelassilajit ovat ihmisravinnoksi soveltuvia ja niitä myydään 

pöytäsiirappina (esim. treacle). Melassia käytetään pääasiassa alkoholin ja alkoholijuomien 

(kuten sokeriruokomelassin tislauksessa saatavan rommin) valmistuksen raaka-aineena sekä 

rehun ja kahvinkorvikkeen valmistukseen. Joskus sitä käytetään myös sokerin erottamiseen. 

Tämän nimikkeen melassi voi olla värittömäksi tehtyä, värjättyä tai maustettua. 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 1703.10 

Sokeriruokomelassi voidaan erottaa muusta nimikkeen 17.03 melassista hajun ja kemiallisen 

koostumuksen perusteella. 
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17.04 Kaakaota sisältämättömät sokerivalmisteet (myös valkoinen suklaa) 

1704.10 ï  purukumi, myös sokerilla kuorrutettu 

1704.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat useimmat kiinteässä tai puolikiinteässä muodossa markkinoitavat 

sokerivalmisteet, jotka soveltuvat yleensä sellaisinaan välittömään kulutukseen ja joita yhteisesti 

kutsutaan makeisiksi tai makeisvalmisteiksi. 

Tähän kuuluvat mm.: 

1. Sokeria sisältävät luonnonkumit (myös makeutettu purukumi ja sen kaltaiset tuotteet). 

2. Keittämällä valmistetut karamellit (myös mallasuutetta sisältävät). 

3. Muut karamellit, pastillit, makeisrakeet, nugaa- ja fondanttimakeiset, sokeroidut mantelit 

jne. 

4. Marsipaani. 

5. Kurkku- tai yskänpastillien muodossa olevat valmisteet, jotka koostuvat pääasiallisesti 

sokerista (myös muita ravintoaineita, esim. gelatiinia, tärkkelystä tai jauhoja, sisältävät) ja 

makuaineista (mukaan luettuina aineet, joilla on lääkinnällisiä ominaisuuksia, esim. 

bentsyylialkoholi, mentoli, eukalyptoli eli sineoli ja tolubalsami). Kurkku- ja yskänpastillit, 

jotka sisältävät lääkinnällisiä ominaisuuksia omaavia aineita (muita kuin makuaineita) 

kuuluvat kuitenkin 30 ryhmään, jos näiden aineiden osuus kussakin pastillissa on niin 

suuri, että pastilleja voidaan sen vuoksi käyttää terapeuttisiin tai ennalta ehkäiseviin 

tarkoituksiin. 

6. Valkoinen suklaa, joka koostuu sokerista, kaakaovoista, maitojauheesta ja makuaineista, 

mutta sisältää vain hitusen kaakaota (kaakaovoita ei katsota kaakaoksi). 

7. Lakritsiuute (levyinä, möhkäleinä, tankoina, rakeina yms.), jossa on sakkaroosia yli 10 % 

painosta. Makeisten muodossa oleva (ts. makeisiksi valmistettu) lakritsiuute kuuluu 

kuitenkin aina, sokeripitoisuudesta riippumatta, tähän nimikkeeseen (silloinkin kun siihen 

ei ole lisätty makuaineita). 

8. Makeisiksi valmistetut hedelmähyytelöt ja hedelmäpastat. 

9. Sokeriin perustuvat pastat, joihin on lisätty vain vähän tai ei lainkaan rasvaa ja jotka 

soveltuvat muutettaviksi suoraan tämän nimikkeen makeisiksi, mutta joita myös käytetään 

tämän nimikkeen tai muiden nimikkeiden tuotteiden täytteenä, esim.: 

a) makuaineita sisältävästä tai sisältämätömästä sakkaroosista, sakkaroosisiirapista, 

glukoosisiirapista tai inverttisokerisiirapista valmistetut fondanttipastat, joita käytetään 

mm. fondanttimakeisten valmistukseen ja makeisten tai suklaatuotteiden täytteenä; 

b) nugaapastat, jotka ovat sokerin, veden ja kolloidisten aineiden (esim. 

munanvalkuaisen) ilmastettuja seoksia, joihin toisinaan on lisätty pieni määrä rasvaa; 

niihin on myös voitu lisätä pähkinöitä, hedelmiä tai muita sopivia kasvituotteita. Niitä 

käytetään mm. nugaan valmistukseen sekä suklaatuotteiden täytteenä; 

c) pääasiassa manteleista ja sokerista valmistetut mantelimassat, joita käytetään erityisesti 

marsipaanin valmistukseen. 

10. Sokerivalmisteiden muodossa olevat luonnonhunajaan perustuvat valmisteet (esim. 

òhalvaò). 
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Tähän nimikkeeseen eivät kuulu: 

a) Lakritsiuute (makeisiksi valmistamaton), jossa on sakkaroosia enintään 10 % painosta (nim. 13.02). 

b) Kaakaota sisältävät sokerivalmisteet (nim. 18.06). (Kaakaovoita ei tässä rinnasteta kaakaoon). 

c) Makeutetut elintarvikevalmisteet, kuten sokerilla säilötyt kasvikset, hedelmät, hedelmänkuoret jne. 

(nim. 20.06) sekä hillot, hedelmähyytelöt jne. (nim. 20.07) 

d) Makeiset, purukumit ja niiden kaltaiset valmisteet (varsinkin diabeetikoille tarkoitetut), jotka 

sisältävät sokerin asemesta synteettisiä makeuttamisaineita (esim. sorbitolia); sokeriin perustuvat 

pastat, joihin on lisätty suhteellisen paljon rasvaa sekä toisinaan maitoa ja pähkinöitä ja jotka eivät 

sovellu muutettaviksi suoraan sokerivalmisteiksi (nim. 21.06). 

e) 30 ryhmän lääkkeet. 

_______________ 
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18. Ryhmä 

 

Kaakao ja kaakaovalmisteet 

 

Huomautuksia 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu nimikkeen 04.03, 19.01, 19.04, 19.05, 21.05, 22.02, 22.08, 30.03 tai 

30.04 valmisteet. 

2. Nimikkeeseen 18.06 kuuluvat sokerivalmisteet, joissa on kaakaota, ja jollei tämän ryhmän 

1 huomautuksessa muuta määrätä, muutkin kaakaota sisältävät elintarvikevalmisteet. 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluu kaakao (myös kaakaopavut) kaikissa muodoissa, kaakaovoi, 

kaakaorasva, kaakaoöljy ja kaakaota sisältävät valmisteet (kaakaon määrästä riippumatta), 

paitsi: 

a) jogurtti ja muut nimikkeen 04.03 tuotteet 

b) valkoinen suklaa (nim. 17.04) 

c) nimikkeeseen 19.01 kuuluvat hienoista tai karkeista jauhoista, rouheista, tärkkelyksestä tai 

mallasuutteesta tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa on vähemmän kuin 40 painoprosenttia kaakaota 

täysin rasvattomasta aineesta laskettuna, sekä nimikkeiden 04.01 ­ 04.04 tuotteista tehdyt 

elintarvikevalmisteet, joissa on vähemmän kuin 5 painoprosenttia kaakaota täysin rasvattomasta 

aineesta laskettuna 

d) paisutettu tai paahdettu vilja, jossa on enintään 6 % painosta kaakaojauhetta täysin rasvattomasta 

aineesta laskettuna (nim. 19.04) 

e) kaakaota sisältävät kakut, leivokset, keksit, pikkuleivät ja muut leipomatuotteet (nim. 19.05) 

f) jäätelö, mehujää ja niiden kaltaiset jäädytetyt valmisteet, jotka sisältävät kaakaota, sen määrästä 

riippumatta (nim. 21.05) 

g) alkoholittomat tai alkoholipitoiset, kaakaota sisältävät juomat (esim. kaakaolikööri), jotka ovat 

sellaisenaan valmiita nautittaviksi (22 ryhmä) 

h) lääkkeet (nim. 30.03 tai 30.04). 

Tähän nimikkeeseen ei myöskään kuulu teobromiini, joka on kaakaosta erotettu alkaloidi (nim. 29.39). 
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18.01 Kaakaopavut, kokonaiset tai rouhitut, raa'at tai paahdetut 

Kaakaopavut ovat siemeniä, joita on runsaasti (25­80) kaakaopuun (Theobroma cacao) 

hedelmässä. Pavut ovat munanmuotoisia, jonkun verran litistyneitä ja tavallisesti sinipunaisia tai 

punertavia. Niissä on kova, mutta hauras kuori ja hyvin ohut, valkeahko sisäkuori, joka peittää 

siemenen ja jakaa sen useihin osiin. 

Kitkerähkön maun miedontamiseksi, aromin kehittämiseksi ja kuorimisen helpottamiseksi 

kaakaopavut pannaan käymään; niitä voidaan myös vaihtoehtoisesti käsitellä höyryllä ja 

kuivata. Ne paahdetaan, jotta kuoriminen vielä helpottuisi, siemen tulisi hauraammaksi sekä 

tuotteen laatu, maku ja aromi parantuisivat. Sen jälkeen pavut rouhitaan ja idut irroitetaan 

uurtovalssirouhimissa. Jälkikäsittelyssä erotetaan ulko- ja sisäkuoret sekä idut rouhituista 

siemenistä (cocoa nibs). 

Kaakaopavut kuuluvat tähän nimikkeeseen raakoina tai paahdettuina, kokonaisina (myös 

ulkokuori, sisäkuori tai idut poistettuina) tai rouhittuina. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) kaakaonkuoret ja -kalvot sekä muut kaakaonjätteet (nim. 18.02) 

b) massaksi jauhetut kaakaopavut (nim. 18.03). 





18.02 

 IV-1802-1 

18.02 Kaakaonkuoret ja -kalvot sekä muut kaakaojätteet 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaakaojauheen tai kaakaovoin valmistuksessa syntyneet jätteet. 

Eräitä näistä jätteistä voidaan käyttää edelleen kaakaovoin erottamiseen ja kaikista niistä 

voidaan erottaa teobromiinia. Niitä voidaan myös lisätä suhteellisen pieninä annoksina rehuihin. 

Jauhettuja jätteitä käytetään joskus kaakaojauheen korvikkeena, joka on tuoksultaan, mutta ei 

maultaan, kaakaojauheen kaltaista. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm.: 

1. Kuoret ja kalvot , joita erottuu papuja paahdettaessa ja rouhittaessa. Niissä on pieniä 

(kuoriin tai kalvoihin kiinnijääviä ja niistä vaikeasti irroitettavia) siemenen palasia, joista 

voidaan erottaa jonkin verran kaakaovoita. 

2. Kaakaon idut , joita saadaan, kun kaakaopavut kulkevat itujen irrotuskoneen läpi. Ne eivät 

sisällä käytännöllisesti katsoen lainkaan rasvaa. 

3. Kaakaopöly, jota saadaan kun kuoria puhdistetaan lajittelukoneissa; normaalisti tämän 

pölyn rasvapitoisuus on riittävän suuri tekemään rasvan erottamisen taloudellisesti 

kannattavaksi.  

4. Puristetut kaakaokakut (jotka ovat kaakaovoita erotettaessa siemenpalasia sisältävistä 

ulko- ja sisäkuorista tai kokonaisista pavuista saatuja jätetuotteita). Näissä kakuissa on 

kuoren ja kalvon palasia ja niitä ei sen vuoksi voida käyttää kaakaojauheen tai suklaan 

valmistukseen. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu puristetut kaakaokakut, joissa ei ole kuoria tai kalvoja ja jotka jäävät 

jäljelle erotettaessa kaakaovoita kaakaomassasta (nim. 18.03). 





18.03 

 IV-1803-1 

18.03 Kaakaomassa, myös sellainen, josta rasva on poistettu 

1803.10 ï  josta rasvaa ei ole poistettu 

1803.20 ï  josta rasva on joko kokonaan tai osittain poistettu 

Kaakaomassaa saadaan jauhamalla paahdettuja kaakaopapuja (joista kuoret, kalvot ja idut on 

poistettu) kuumennettujen jauhinkivien tai lautasrouhimien välissä; näin saatu tuote jähmetetään 

tableteiksi, möhkäleiksi tai levyiksi. Massaa voidaan tällaisenaan käyttää makeisten 

valmistukseen, mutta yleensä sitä käytetään kaakaovoin, kaakaojauheen ja suklaan 

valmistukseen. 

Tähän nimikkeeseen kuuluu myös massa, josta rasva on joko kokonaan tai osittain poistettu 

(kaakaokakut); tätä käytetään kaakaojauheen tai suklaan valmistukseen tai joissain tapauksissa 

teobromiinin valmistukseen. 

Tähän nimikkeeseen ei kuulu kaakaomassa, johon on lisätty sokeria tai muuta makeutusainetta 

(nim. 18.06). 
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18.04 Kaakaovoi, -rasva ja -öljy  

Kaakaovoita, kaakaopapujen sisältämää rasva-ainetta, saadaan yleensä kuumapuristamalla joko 

kaakaomassaa tai kokonaisia papuja. Heikompaa laatua, jota usein kutsutaan kaakaorasvaksi, 

voidaan erottaa vioittuneista kaakaopavuista tai erilaisista kaakaojätteistä (kuorista, kalvoista, 

pölystä jne.) joko puristamalla tai uuttamalla sopivilla liuottimilla. 

Kaakaovoi on tavallisesti jähmeätä huoneenlämmössä, hieman öljymäistä ja väriltään 

kellanvalkoista; siinä on samanlainen tuoksu kuin kaakaossa ja miellyttävä maku. Tavallisesti se 

esitetään tullattavaksi kakkuina ja sitä käytetään suklaan valmistukseen (kaakaomassan 

rikastamiseen), makeisteollisuudessa (eräiden makeisten valmistukseen), hajusteteollisuudessa 

(tuoksuaineiden erottamiseen kylmän rasvan avulla), kosmeettisten tuotteiden valmistukseen ja 

lääketeollisuudessa (salvojen, voiteiden, peräpuikkojen jne. valmistukseen). 
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18.05 Kaakaojauhe, lisättyä sokeria tai muuta makeutusainetta sisältämätön 

Kaakaojauhetta valmistetaan pulveroimalla nimikkeen 18.03 kaakaomassaa, josta rasva on 

osittain poistettu. 

Tähän nimikkeeseen kuuluu ainoastaan kaakaojauhe, joka ei sisällä lisättyä sokeria tai muuta 

makeutusainetta. Nimike käsittää myös kaakaojauheen, jota saadaan kun kaakaorouhetta, 

-massaa tai -jauhetta käsitellään alkalisilla aineilla (natrium- tai kaliumkarbonaatilla jne.) jauhon 

liukoisuuden lisäämiseksi (liukoinen kaakao). 

Kaakaojauhe, joka sisältää lisättyä sokeria tai muuta makeutusainetta, ja kaakaojauhe, johon on lisätty 

maitojauhetta tai peptoneja, kuuluvat nimikkeeseen 18.06. Lääkkeet, joissa kaakaojauhe on ainoastaan 

lääkeaineiden side- tai kantaja-aineena, kuuluvat kuitenkin nimikkeeseen 30.03 tai 30.04. 

 





18.06 

 IV-1806-1 

18.06 Suklaa ja muut kaakaota sisältävät elintarvikevalmisteet (+) 

1806.10 ï  kaakaojauhe, lisättyä sokeria tai muuta makeutusainetta sisältävä 

1806.20 ï  muut valmisteet enemmän kuin 2 kg:n painoisina levyinä tai tankoina 

taikka nesteenä, tahnana, jauheena, rakeina tai niiden kaltaisessa 

muodossa, astian tai muun tuotetta lähinnä olevan pakkauksen nettopaino 

suurempi kuin 2 kg 

 ï  muut, levyinä, tankoina tai patukoina: 

1806.31 ï ï  täytetyt 

1806.32 ï ï  täyttämättömät 

1806.90 ï  muut 

Suklaata valmistetaan pääasiassa kaakaomassasta ja sokerista tai muusta makeutusaineesta 

tavallisesti makuaine- ja kaakaovoilisäyksin; joissakin tapauksissa kaakaomassa voidaan 

korvata kaakaojauheella ja kasviöljyllä. Lisäaineina käytetään joskus myös maitoa, kahvia, 

hasselpähkinöitä, manteleita, appelsiininkuoria yms. 

Suklaa ja suklaavalmisteet voivat olla levyinä, nappeina, patukoina (tankoina), pastilleina, 

kroketteina, rakeina tai jauheena tai kreemillä, hedelmillä, liköörillä yms. täytettyinä 

suklaatuotteina. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös kaikki kaakaota sisältävät makeisvalmisteet, kaakaon 

määrästä riippumatta (myös suklaanugaa), makeutettu kaakaojauhe, suklaajauhe, suklaalevitteet 

sekä yleensä kaikki kaakaota sisältävät elintarvikevalmisteet (muut kuin  tämän ryhmän 

yleisohjeissa poissuljetut). 

Myös vitaminoitu suklaa luokitellaan tähän nimikkeeseen. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) valkoinen suklaa (joka valmistetaan kaakaovoista, sokerista ja maitojauheesta) (nim. 17.04) 

b) suklaalla päällystetyt keksit, pikkuleivät (biscuits) ja muut leipomatuotteet (nim. 19.05). 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 1806.20 

Tullille  ñniiden kaltaisessa muodossaò esitettävät tavarat kuuluvat alanimikkeeseen 1806.20, jos ne ovat 

palloina, rakeina, pyörylöinä, lastuina, hiutaleina, hileinä tai vastaavissa muodoissa. Tähän 

alanimikkeeseen kuuluvat tavarat on yleensä tarkoitettu suklaatuotteiden, leipomotuotteiden, makeisten, 

jäätelöiden jne. valmistukseen tai koristeluun.       

Alanimike 1806.31 

Tässä alanimikkeessä ilmaisulla "täytetyt" tarkoitetaan levyjä, tankoja ja patukoita, joissa on suklaan 

ympäröimä sisus, joka on esim. kreemiä, poltettua sokeria, kuivattua kookospähkinää, hedelmää, 

hedelmäpastaa, likööriä, marsipaania, pähkinää, nugaata, toffeeta tai näiden sekoitusta. Kiinteät 

suklaalevyt, -tangot ja -patukat, jotka sisältävät esim. viljaa, hedelmiä tai pähkinöitä (myös paloina) 

tasaisesti suklaaseen sekoitettuna, eivät ole "täytettyjä". 

_______________ 
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 IV-19-1 

19. Ryhmä 

 

Viljasta, jauhoista, tärkkelyksestä tai maidosta valmistetut tuotteet; 

leipomatuotteet 

 

Huomautuksia 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu: 

a) elintarvikevalmisteet (lukuun ottamatta nimikkeen 19.02 täytettyjä tuotteita), joissa on enemmän 

kuin 20 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita eläimenosia, verta, kalaa, äyriäisiä, nilviäisiä tai 

muita vedessä eläviä selkärangattomia tai näiden sekoitusta (16 ryhmä); 

b) keksit ja muut jauho- ja tärkkelystuotteet, jotka on erityisesti valmistettu käytettäviksi eläinten 

ruokintaan (nimike 23.09); 

c) lääkkeet ja muut 30 ryhmän tuotteet. 

2. Nimikkeessä 19.01 tarkoitetaan: 

a) ilmaisulla òrouheetò 11 ryhmªn viljarouheita; 

b) ilmaisuilla òhienot jauhotò ja òkarkeat jauhotò: 

1) 11 ryhmän hienoja viljajauhoja ja karkeita viljajauhoja, ja 

2) mihin tahansa ryhmään kuuluvia kasviperäisiä jauhoja ja jauheita, muita kuin kuivatuista 

kasviksista (nimike 07.12), perunoista (nimike 11.05) tai kuivatusta palkoviljasta 

(nimike 11.06) valmistettuja jauhoja tai jauheita. 

3. Nimikkeeseen 19.04 eivät kuulu valmisteet, joissa on enemmän kuin 6 painoprosenttia kaakaota 

täysin rasvattomasta aineesta laskettuna tai jotka on kokonaan päällystetty suklaalla tai muulla 

nimikkeen 18.06 kaakaota sisältävällä elintarvikevalmisteella (nimike 18.06). 

4. Nimikkeessä 19.04 tarkoitetaan ilmaisulla òmuulla tavalla valmistettuò, ettª vilja on enemmªn 

käsiteltyä tai valmistettua kuin mitä 10 tai 11 ryhmän nimikkeissä tai huomautuksissa määrätään. 

 

YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluu joukko tavallisesti ravinnoksi käytettäviä valmisteita, jotka on tehty joko 

suoraan 10 ryhmän viljasta, 11 ryhmän tuotteista tai muiden ryhmien kasvialkuperää olevista 

hienoista ja karkeista ravintojauhoista ja -jauheista (viljajauhoista tai -rouheista, tärkkelyksestä, 

hedelmä- tai kasvisjauhosta ja -jauheesta) tai nimikkeiden 04.01 ­ 04.04 tuotteista. Ryhmään 

kuuluvat myös leipomatuotteet (mukaan lukien keksit ja pikkuleivät), joissa ei ole jauhoja, 

tärkkelystä tai muita viljatuotteita. 

Tämän ryhmän 3. huomautuksessa ja nimikkeessä 19.01 tuotteen sisältämän kaakaon määrä 

voidaan tavallisesti laskea siten, että yhteenlaskettu teobromiini- ja kofeiinipitoisuus kerrotaan 

kertoimella 31. On huomattava, että ilmaisulla "kaakao" tarkoitetaan missä tahansa muodossa 

olevaa kaakaota, myös kaakaotahnaa ja kiinteää kaakaota. 
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 IV-19-2 

Tähän ryhmään eivät kuulu: 

a) Elintarvikevalmisteet (muut kuin nimikkeen 19.02 täytetyt tuotteet), joissa on yli 20 % painosta 

makkaraa, lihaa, muita eläimenosia, verta, kalaa, äyriäisiä, nilviäisiä tai muita vedessä eläviä 

selkärangattomia tai näiden sekoituksia (16 ryhmä). 

b) Jauhoista, tärkkelyksestä tai mallasuutteesta tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa on vähintään 

40 painoprosenttia kaakaota täysin rasvattomasta aineesta laskettuna, sekä nimikkeiden 04.01 ­ 04.04 

tuotteista tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa on vähintään 5 painoprosenttia kaakaota täysin 

rasvattomasta aineesta laskettuna. (nim. 18.06). 

c) Paahdetut kahvinkorvikkeet, joissa on kahvia, sen määrästä riippumatta (nim. 09.01), ja muut 

paahdetut kahvinkorvikkeet (esim. paahdettu ohra) (nim. 21.01). 

d) Vanukkaiden, jälkiruokien, jäätelön ja niiden kaltaisten tuotteiden valmistukseen tarkoitetut jauheet, 

jotka eivät perustu jauhoon, rouheeseen, tärkkelykseen, mallasuutteeseen tai nimikkeiden 

04.01 ­ 04.04 tuotteisiin (tavallisesti nim. 21.06). 

e) Erityisesti eläinten ruokinnassa käytettäviksi valmistetut jauho- ja tärkkelystuotteet (esim. 

koirankeksit) (nim. 23.09). 

f) Lääkkeet ja muut 30 ryhmän tuotteet. 

 

 



19.01 

 IV-1901-1 

19.01 Mall asuute; muualle kuulumattomat hienoista tai karkeista jauhoista, rouheista, 

tärkkelyksestä tai mallasuutteesta tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa ei ole 

lainkaan kaakaota tai joissa sitä on vähemmän kuin 40 painoprosenttia täysin 

rasvattomasta aineesta laskettuna; muualle kuulumattomat nimikkeiden 

04.01 ­ 04.04 tuotteista tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa ei ole lainkaan kaakaota 

tai joissa sitä on vähemmän kuin 5 painoprosenttia täysin rasvattomasta aineesta 

laskettuna 

1901.10 ï  imeväisille ja pienille lapsille soveltuvat valmisteet 

vähittäismyyntipakkauksissa 

1901.20 ï  seokset ja taikinat, nimikkeen 19.05 leipomatuotteiden valmistukseen 

tarkoitetut 

1901.90 ï  muut 

I. Mallasuute 

Mallasuutetta valmistetaan väkevöittämällä liuosta, jota saadaan liotettaessa maltaita 

vedessä. 

Mallasuute luokitellaan tähän nimikkeeseen möhkäleinä, jauheena tai enemmän tai 

vähemmän sakeana nesteenä. 

Mallasuute, johon on lisätty lesitiiniä, vitamiineja, suolaa yms. kuuluu tähän nimikkeeseen, 

edellyttäen ettei se ole 30 ryhmän lääkettä. 

Mallasuutetta käytetään pääasiassa imeväisille ja pienille lapsille soveltuviin 

ravintovalmisteisiin, dieettisiin valmisteisiin, ruoanlaittoon tai lääkkeisiin. Viskoosia 

mallasuutetta voidaan myös sellaisenaan käyttää leipomo- ja tekstiiliteollisuudessa. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) nimikkeen 17.04 makeisvalmisteet, jotka sisältävät mallasuutetta 

b) mallasjuomat ja muut maltaisiin perustuvat juomat (esim. maltonviini) (22 ryhmä) 

c) mallasentsyymit (nim. 35.07). 

II.  Muualle kuulumattomat hi enoista tai karkeista jauhoista, rouheista, tärkkelyksestä 

tai mallasuutteesta tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa ei ole lainkaan kaakaota tai 

joissa sitä on vähemmän kuin 40 painoprosenttia täysin rasvattomasta aineesta 

laskettuna 

Tähän nimikkeeseen kuuluu joukko hienoihin tai karkeisiin jauhoihin, rouheisiin, 

tärkkelykseen tai mallasuutteeseen perustuvia, näistä aineksista olennaisen luonteensa 

saavia elintarvikevalmisteita, siitä riippumatta paljonko niissä näitä aineosia painon tai 

tilavuuden puolesta on. 

Näihin pääaineksiin on voitu lisätä muita aineita, kuten maitoa, sokeria, munia, kaseiinia, 

albumiinia, rasvaa, öljyä, makuaineita, gluteenia, väriaineita, vitamiineja, hedelmiä tai 

muita aineita parantamaan niiden dieettistä arvoa, tai kaakaota viimeksi mainitussa 

tapauksessa vähemmän kuin 40 painoprosenttia täysin rasvattomasta aineesta laskettuna, 

(ks. tämän ryhmän yleisohjeita). 

On kuitenkin huomattava, että valmisteet, joissa on yli 20 % painosta makkaraa, lihaa, muita 

eläimenosia, verta, kalaa, äyriäisiä, nilviäisiä tai muita vedessä eläviä selkärangattomia tai näiden 

sekoituksia, eivät kuulu tähän (16 ryhmä). 



19.01 

 IV-1901-2 

Tässä nimikkeessä tarkoitetaan: 

A. ilmaisulla "hienot ja karkeat jauhot" ei ainoastaan 11 ryhmän hienoja ja karkeita 

viljajauhoja, vaan minkä tahansa ryhmän kasvialkuperää olevia hienoja ja karkeita 

ravintojauhoja, kuten soijajauhoa. Ilmaisulla ei kuitenkaan tarkoiteta kuivatuista 

kasviksista (nim. 07.12), perunoista (nim. 11.05) tai kuivatusta palkoviljasta (nim. 

11.06) valmistettuja jauhoja tai jauheita 

B. termillä "tärkkelys" sekä käsittelemätöntä että esihyytelöityä tai liukoiseksi tehtyä 

tärkkelystä, mutta ei pitemmälle valmistettuja tärkkelystuotteita, kuten 

dekstrimaltoosia. 

Tämän nimikkeen valmisteet voivat olla nesteenä tai jauheen, rouheen tai taikinan 

muodossa tai muussa kiinteässä muodossa, kuten suikaleina tai levyinä. 

Näitä valmisteita käytetään usein juomien, vellien, imeväisille ja pienille lapsille 

soveltuvien ravintovalmisteiden, dieettisten ruokien jne. valmistukseen, pelkästään 

maitoon tai veteen sekoittamalla tai keittämällä. Niitä voidaan myös käyttää kakkujen, 

vanukkaiden, jälkiruokien tms. ruokien valmistamiseen. 

Ne voivat olla myös elintarviketeollisuudessa käytettäviksi tarkoitettuja puolivalmisteita. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm. seuraavat valmisteet: 

1. Maidon, sokerin ja jauhon seoksesta haihduttamalla saatu jauho. 

2. Munajauheen, maitojauheen, mallasuutteen ja kaakaojauheen sekoituksesta koostuvat 

valmisteet. 

3. Racahout-niminen elintarvikevalmiste, joka on tehty riisijauhosta, eri tärkkelyslajeista, 

makeista tammenterhoista saadusta jauhosta, sokerista ja kaakaojauheesta sekä 

maustettu vaniljalla. 

4. Viljajauhon ja hedelmäjauhon seoksesta, yleensä kaakaojauhetta lisäämällä, saadut 

valmisteet tai hedelmäjauhosta, kaakaojauhetta lisäämällä saadut valmisteet. 

5. Mallastettu maito (malted milk) ja sen kaltaiset maitojauheesta ja mallasuutteesta 

koostuvat valmisteet, myös lisättyä sokeria sisältävät. 

6. Knödel-, Klösse- ja Nockerln-valmisteet, jotka sisältävät esim. mannasuurimoita, 

viljajauhoja, korppujauhoja, rasvaa, sokeria, munia, mausteita, hiivaa, hilloa tai 

hedelmiä. Tällaiset tuotteet, jotka perustuvat perunajauhoihin, luokitellaan kuitenkin 

20 ryhmään. 

7. Pääasiassa viljajauhoista, sokerista, rasvasta, munista ja hedelmistä koostuvat valmiit 

taikinat (myös vuoissa olevat tai lopullisen muodon saaneet taikinat). 

8. Paistamaton pitsa, joka koostuu pitsataikinapohjasta, joka on päällystetty erilaisilla 

muilla aineksilla kuten juustolla, tomaatilla, öljyllä, lihalla tai anjoviksella. Esipaistettu 

tai paistettu pitsa kuuluu kuitenkin nimikkeeseen 19.05. 
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 IV-1901-3 

Tämän ryhmän yleisohjeissa poissuljettujen valmisteiden lisäksi tähän nimikkeeseen eivät 

myöskään kuulu 

a) nimikkeeseen 11.01 tai 11.02 kuuluvat nostatusainetta sisältävät jauhot ja lämpökäsitellyt 

(esiliisteröidyt) jauhot 

b) viljajauhojen seokset (nim. 11.01 tai 11.02), palkoviljajauhojen seokset ja hedelmäjauhojen ja 

-jauheiden seokset (nim. 11.06), muulla tavoin valmistamattomat 

c) nimikkeen 19.02 makaronivalmisteet ja couscous 

d) tapioka ja tapiokankorvikkeet (nim. 19.03) 

e) täysin tai osittain kypsennetyt leipomatuotteet, joista jälkimmäisiä on vielä kypsennettävä 

ennen käyttöä (nim. 19.05) 

f) kastikkeet ja valmisteet niitä varten (nim. 21.03) 

g) keitot, liemet ja valmisteet niitä varten sekä homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet 

(nim. 21.04) 

h) teksturoidut kasviproteiinituotteet (nim. 21.06) 

ij)  22 ryhmän juomat. 

III.  Muualle kuulumattomat nimikkeiden 04.01 ï 04.04 tuotteista tehdyt 

elintarvikevalmisteet, joissa ei ole lainkaan kaakaota tai joissa sitä on vähemmän 

kuin 5 painoprosenttia täysin rasvattomasta aineesta laskettuna 

Tämän nimikkeen tuotteet voidaan erottaa nimikkeiden 04.01 ï 04.04 tuotteista siitä, että 

niissä maidon luonnollisten aineosien lisäksi on aineksia, joita ei sallita nimikkeiden 

04.01 ï 04.04 tuotteissa. Näin ollen nimikkeeseen 19.01 kuuluvat mm. 

1. imeväisille ja pienille lapsille soveltuviin ravintovalmisteisiin tai dieettisiin 

tarkoituksiin käytettävät jauhemaiset tai nestemäiset valmisteet, jotka koostuvat 

maidosta, johon on lisätty muita aineksia (esim. viljarouhetta ja hiivaa) 

2. maitotuotteet, jotka on saatu korvaamalla yksi tai useampi maidon ainesosa toisella 

aineella (esim. maitorasva muulla rasvalla). 

Tämän nimikkeen tuotteet voivat olla makeutettuja ja ne voivat sisältää kaakaota. 

Nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu tuotteet, jotka ovat luonteeltaan sokerivalmisteita 

(nim. 17.04), tuotteet, joissa on vähintään 5 % painosta kaakaota (nim. 18.06), eivätkä 

juomat (22 ryhmä). 

Nimikkeeseen kuuluvat myös jäätelön valmistukseen käytettävät seokset (esim. jauheet), 

mutta eivät maidon ainesosiin perustuvat jäätelöt ja muut jäätelövalmisteet (nim. 21.05). 

 





19.02 

 IV-1902-1 

19.02 Makaronivalmisteet, kuten spagetti, makaroni, nuudelit, lasagne, gnocchi, ravioli 

ja canneloni, myös kypsennetyt tai (lihalla tai muulla aineella) täytetyt tai muulla 

tavalla valmistetut; couscous, myös valmistettu 

 ï  kypsentämättömät makaronivalmisteet, joita ei ole täytetty eikä 

muullakaan tavalla valmistettu: 

1902.11 ï ï  munaa sisältävät 

1902.19 ï ï  muut 

1902.20 ï  täytetyt makaronivalmisteet, myös kypsennetyt tai muulla tavalla 

valmistetut 

1902.30 ï  muut makaronivalmisteet 

1902.40 ï  couscous 

Tämän nimikkeen makaronivalmisteet ovat nostattamattomia, semoliinasta tai vehnä-, maissi-, 

riisi-, peruna- yms. jauhoista valmistettuja tuotteita. 

Nämä semoliinat tai jauhot (tai niiden keskinäiset seokset) on ensiksi sekoitettu veteen ja 

vaivattu taikinaksi, joka voi myös sisältää muita aineksia (esim. hienonnettuja kasviksia, 

kasvimehua tai -sosetta, kananmunia, maitoa, gluteenia, diastaasia, vitamiineja, väriaineita ja 

makuaineita). 

Tämän jälkeen taikinasta muotoillaan (esim. pursuttamalla suulakkeen läpi ja leikkaamalla, 

kaulimalla ja leikkaamalla, litistämällä, puristamalla tai agglomeroimalla pyörivissä rummuissa) 

ennalta määrätyn muotoisia kappaleita (kuten putkia, nauhoja, lankaa, simpukankuoria, helmiä, 

rakeita, tähtiä, taiveputkia ja kirjaimia). Tässä valmistusprosessissa lisätään toisinaan hieman 

öljyä. Nämä erilaiset muodot antavat usein valmiille tuotteelle sen nimen (esim. makaroni, 

tagliatelle, spagetti, nuudelit). 

Kuljetuksen, varastoinnin ja säilyttämisen helpottamiseksi tuotteet tavallisesti kuivataan ennen 

markkinointia; tässä kuivatussa muodossa ne ovat hauraita. Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös 

kuivaamattomat (ts. kosteat tai tuoreet) ja jäädytetyt tuotteet, esim. tuore gnocchi ja jäädytetty 

ravioli. 

Tämän nimikkeen makaronivalmisteet voivat olla keitettyjä, täytettyjä lihalla, kalalla, juustolla 

tai muilla aineilla, näiden määrästä riippumatta, tai muulla tavalla valmistettuja (esim. muita 

aineksia, kuten kasviksia, kastiketta tai lihaa sisältäviksi aterioiksi). Keitettäessä 

makaronivalmisteet pehmenevät, mutta säilyttävät alkuperäisen muotonsa. 

Täytetyt makaronivalmisteet voivat olla täysin suljettuja (esim. ravioli), päistään avoimia (esim. 

canneloni) tai kerrostettuja, kuten lasagne. 

Tähän nimikkeeseen kuuluu myös couscous, joka on lämpökäsiteltyä semoliinaa. Tämän 

nimikkeen couscous voi olla kypsennettyä tai muulla tavalla valmistettua (esim. muodostaa 

lihan, kasvisten ja muiden ainesten kanssa ruokalajin, josta myös käytetään nimitystä couscous). 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) tuotteet, muut kuin täytetyt makaronivalmisteet, joissa on yli 20 % painosta makkaraa, lihaa, muita 

eläimenosia, verta, kalaa, äyriäisiä, nilviäisiä tai muita vedessä eläviä selkärangattomia tai näiden 

sekoituksia (16 ryhmä) 

b) makaronivalmisteita sisältävät keitot, liemet ja valmisteet niitä varten (nim. 21.04). 
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 IV-1903-1 

19.03 Tapioka ja tärkkelyksestä valmistetut tapiokankorvikkeet, hiutaleina, jyvinä, 

helmisuurimoina, seulomisjääminä tai niiden kaltaisessa muodossa 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat maniokkitärkkelyksestä (tapioka), saagotärkkelyksestä (saago), 

perunatärkkelyksestä (perunatapioka, perunasaago) tai niiden kaltaisesta tärkkelyksestä (arrow-

juuresta, salepjuuresta, palmuliljasta jne.) valmistetut syötävät tuotteet. 

Tärkkelys sekoitetaan veteen paksuksi taikinaksi, joka kaadetaan siivilään tai rei'itettyyn 

astiaan, josta se putoaa tipottain 120 ­ 150 °C:n lämpötilaan kuumennetulle metallilevylle. 

Pisaroista muodostuu pieniä kuulia tai hiutaleita, jotka joskus rouhitaan tai rakeistetaan. Toisella 

menetelmällä valmistettaessa tärkkelystaikina agglomeroidaan höyryllä kuumennetussa astiassa. 

Näitä tuotteita markkinoidaan hiutaleina, jyvinä, helmisuurimoina tai seulomisjääminä tai niiden 

kaltaisessa muodossa. Niitä käytetään keittojen, vanukkaiden ja dieettiruokien valmistukseen. 
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19.04 Viljasta tai viljatuotteista paisuttamalla tai paahtamalla tehdyt 

elintarvikevalmisteet (esim. maissihiutaleet); vilja (ei kuitenkaan maissi) jyvinä tai 

jyväsinä tai hiutaleina tai muulla tavalla valmistettuina jyvinä tai jyväsinä (lukuun 

ottamatta jauhoja ja rouheita), esikypsennetty tai muulla tavalla valmistettu, 

muualle kuulumattomat 

1904.10 ï  viljasta tai viljatuotteista paisuttamalla tai paahtamalla tehdyt 

elintarvikevalmisteet 

1904.20 ï  paahtamattomista viljahiutaleista tai paahtamattomien viljahiutaleiden ja 

paahdettujen viljahiutaleiden tai paisutetun viljan sekoituksesta saadut 

elintarvikevalmisteet 

1904.30 ï  bulgurvehnä 

1904.90 ï  muut 

A. Viljasta tai viljatuotteista paisuttamalla tai paahtamalla tehdyt elintarvikevalmisteet 

(esim. maissihiutaleet) 

Tähän tuoteryhmään kuuluu joukko elintarvikevalmisteita, jotka on tehty rapeiksi 

paisuttamalla tai paahtamalla viljanjyviä (maissia, vehnää, riisiä, ohraa jne.). Niitä 

käytetään etupäässä aamiaisravintona maidon kanssa tai ilman sitä. Niihin on voitu lisätä 

valmistuksen yhteydessä tai sen jälkeen suolaa, sokeria, melassia, mallasuutetta, hedelmiä 

tai kaakaota (ks. tämän ryhmän huomautusta 3 ja yleisohjeita). 

Tähän kuuluvat myös samankaltaiset jauhosta tai leseistä valmistetut paisutetut tai 

paahdetut elintarvikkeet. 

Maissihiutaleita (corn flakes) valmistetaan maissinjyvistä poistamalla niistä ensin 

siemenkalvot ja idut, lisäämällä niihin sokeria, suolaa ja mallasuutetta, pehmentämällä 

niitä höyryssä ja sitten valssaamalla ne hiutaleiksi ja paahtamalla niitä pyörivässä uunissa. 

Samaa menetelmää voidaan käyttää myös vehnänjyviin tai muihin viljanjyviin. 

Myös paisutettu riisi (puffed rice) ja paisutettu vehnä (puffed wheat) kuuluvat tähän 

tuoteryhmään. Näitä tuotteita valmistetaan siten, että riisiryynejä tai vehnänjyviä 

käsitellään paineen alaisina kosteassa, kuumennetussa astiassa. Kun paine nopeasti 

pienenee ja ryynit tai jyvät samalla joutuvat kylmään ilmaan, ne paisuvat moninkertaisiksi 

alkuperäisestä koostaan. 

Tähän tuoteryhmään kuuluvat lisäksi rapeat, hyvänmakuiset elintarvikevalmisteet, joita 

saadaan kuumentamalla kostutettuja viljanjyviä (kokonaisina tai paloina), mikä saa jyvät 

paisumaan, ja suihkuttamalla niitä sen jälkeen mausteella, joka koostuu kasviöljystä, 

juustosta, hiivauutteesta, suolasta ja natriumglutamaatista. Samankaltaiset tuotteet, jotka on 

valmistettu taikinasta ja paistettu kasviöljyssä, eivät kuulu tähän (nim. 19.05). 

B. Paahtamattomista viljahiutaleista tai paahtamattomien viljahiutaleiden ja 

paahdettujen viljahiutaleiden tai paisutetun viljan sekoituksesta saadut 

elintarvikevalmisteet 

Tähän tuoteryhmään kuuluvat mm. elintarvikevalmisteet, jotka on saatu paahtamattomista 

viljahiutaleista tai paahtamattomien viljahiutaleiden ja paahdettujen viljahiutaleiden tai 

paisutetun viljan sekoituksista. Nämä tuotteet (joita usein kutsutaan mysliksi) voivat 

sisältää kuivattuja hedelmiä, pähkinöitä, sokeria, hunajaa, jne. Ne on tavallisesti pakattu 

aamiaisvalmisteiksi. 
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C. Bulgurvehnä 

 Tähän ryhmään kuuluu myös bulgurvehnä käsiteltyinä jyvinä. Sitä valmistetaan 

keittämällä kovan vehnän jyviä, jotka sitten kuivataan ja kuoritaan, rikotaan, rouhitaan 

karkeasti tai jauhetaan ja lopulta seulotaan hienoksi ja karkeaksi bulgurvehnäksi. 

Bulgurvehnä voi olla myös kokonaisten jyvien muodossa. 

D. Muu vilja (ei kuitenkaan maissi), esikypsennetty tai muulla tavalla valmistettu 

Tähän tuoteryhmään kuuluu myös esikypsennetty tai muulla tavalla valmistettu vilja jyvinä 

tai jyväsinä (myös murtojyvinä). Tähän kuuluu näin ollen esim. riisi, joka on 

esikypsennetty joko valmiiksi tai osittain ja sen jälkeen dehydratoitu, jolloin jyvärakenne 

on muuttunut. Täysin esikypsennetty riisi valmistetaan syötäväksi vain liottamalla sitä 

vedessä ja kiehauttamalla, kun taas osittain esikypsennetty riisi vaatii 5­12 minuutin 

keittämisen ennen syömistä. Samoin tähän kuuluvat mm. tuotteet, joissa esikypsennettyyn 

riisiin on lisätty muita aineksia, kuten kasviksia tai mausteita, edellyttäen että nämä muut 

ainekset eivät muuta tuotteiden riisivalmisteen luonnetta. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu viljanjyvät, joita on käsitelty 10 tai 11 ryhmässä mainituilla 

menetelmillä. 

*  

*  *  

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) viljavalmisteet, jotka on päällystetty sokerilla tai muutoin sisältävät sellaisia määriä sokeria, että ne 

luonteeltaan ovat sokerivalmisteita (nim. 17.04) 

b) valmisteet, joissa on enemmän kuin 6 painoprosenttia kaakaota täysin rasvattomasta aineesta 

laskettuna tai jotka on kokonaan päällystetty suklaalla tai muilla nimikkeeseen 18.06 kuuluvilla 

kaakaota sisältävillä elintarvikevalmisteilla (nim. 18.06) 

c) valmistetut syötävät maissintähkät ja -jyvät (20 ryhmä). 
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19.05 Ruokaleipä, kakut ja leivokset, keksit ja pikkuleivät (biscuits) sekä muut 

leipomatuotteet, myös jos niissä on kaakaota; ehtoollisleipä, tyhjät oblaattikapselit, 

jollaiset soveltuvat farmaseuttiseen käyttöön, sinettiöylätit, riisipaperi ja niiden 

kaltaiset tuotteet 

1905.10 ï  näkkileipä 

1905.20 ï  maustekakut 

 ï  makeat keksit ja pikkuleivät (sweet biscuits); vohvelit ja vohvelikeksit: 

1905.31 ï ï  makeat keksit ja pikkuleivät (sweet biscuits) 

1905.32 ï ï  vohvelit ja vohvelikeksit 

1905.40 ï  korput, paahdettu leipä ja niiden kaltaiset paahdetut tuotteet 

1905.90 ï  muut 

A. Ruokaleipä, kakut ja leivokset, keksit ja pikkuleivät (biscuits) sekä muut 

leipomatuotteet, myös jos niissä on kaakaota 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikki leipomatuotteet. Näiden tuotteiden tavallisimmat 

raaka-aineet ovat viljajauhot, nostatusaineet ja suola, mutta ne voivat sisältää myös muita 

aineita, kuten gluteenia, tärkkelystä, palkoviljajauhoa, mallasuutetta, maitoa, siemeniä 

(esim. unikonsiementä, kuminaa tai anista), sokeria, hunajaa, munia, rasvaa, juustoa, 

hedelmiä, kaakaota, sen määrästä riippumatta, lihaa, kalaa ja "leivänparannusaineita". 

Viimeksimainittujen pääasiallisena tehtävänä on helpottaa taikinan valmistusta, nopeuttaa 

nostatusta sekä parantaa tuotteiden laatua, ulkonäköä ja säilyvyyttä. Tämän nimikkeen 

tuotteet voidaan myös valmistaa perunajauhoihin tai -perunajauheeseen perustuvasta 

taikinasta. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm.: 

1. Tavallinen ruokaleipä, joka usein on tehty pelkästään viljajauhosta, nostatusaineesta 

ja suolasta. 

2. Gluteenileipä diabeetikkoja varten. 

3. Happamaton leipä eli matzos. 

4. Näkkileipä (crispbread), joka on kuivaa, mureata, pinnalta pisteltyä leipää, tavallisesti 

ohuina suorakulmaisina tai pyöreinä paloina. Tätä leipää tehdään ruis-, kaura-, ohra- 

tai vehnäjauhoihin, -rouheisiin tai -täysjyväjauhoihin perustuvasta taikinasta, joka 

nostatetaan hiivalla, hapantaikinalla tai muilla nostatusaineilla tai paineilman avulla. 

Näkkileivän vesipitoisuus on enintään 10 % painosta. 

5. Korput, paahdettu leipä ja niiden kaltaiset paahdetut tuotteet, myös jos ne on 

viipaloitu tai jauhettu ja myös jos niihin on lisätty voita tai muuta rasvaa, sokeria, 

munia tai muita ravintoaineita. 
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6. Maustekakut, jotka ovat koostumukseltaan kuohkeita, usein kimmoisia tuotteita. 

Niiden valmistukseen käytetään ruis- tai vehnäjauhoja, makeutusainetta (esim. 

hunajaa, glukoosia, inverttisokeria tai puhdistettua melassia) ja makuainetta tai 

mausteita. Niissä voi myös olla munankeltuaista ja hedelmiä. Eräät näistä voidaan 

kuorruttaa suklaalla tai rasvasta ja kaakaosta tehdyllä kuorrutuksella. Jotkut voivat taas 

sisältää sokeria tai olla sokerilla päällystettyjä. 

7. Suolarinkelit , jotka ovat hauraita, kiiltäväpintaisia, suolaisia keksinkaltaisia 

leipomatuotteita. Ne on leivottu taikinatangoista ja usein kierretty B-kirjainta 

muistuttavaan muotoon. 

8. Keksit ja pikkuleivät . Nämä on tavallisesti leivottu jauhoista ja rasvasta ja niihin on 

saatettu lisätä sokeria tai jäljempänä kohdassa 10 mainittuja aineita. Niitä paistetaan 

pitkään säilyvyyden parantamiseksi ja ne ovat yleensä suljetuissa pakkauksissa. 

Keksejä ja pikkuleipiä on monta erilaista laatua, mm.: 

a) tavalliset keksit, joissa on vain vähän tai ei lainkaan makeutusainetta, mutta 

suhteellisen paljon rasvaa; tällaisia keksejä ovat esim. voileipäkeksit ja vesikeksit; 

b) makeat keksit ja pikkuleivät, jotka ovat hyvin säilyviä hienompia 

leipomatuotteita. Ne perustuvat jauhoihin, sokeriin tai muuhun makeutusaineeseen 

ja rasvaan (joita tulee olla yhteensä vähintään 50 % tuotteen painosta) ja niihin on 

voitu lisätä suolaa, manteleita, hasselpähkinöitä, makuaineita, suklaata, kahvia tms. 

Valmiissa tuotteessa saa olla enintään 12 % vettä ja enintään 35 % rasvaa (täytteitä 

ja päällyksiä ei oteta huomioon näitä lukuja määritettäessä). Kaupan olevat keksit 

ja pikkuleivät eivät yleensä ole täytettyjä, mutta niissä saattaa toisinaan olla kiinteä 

tai muu täyte (sokeria, kasvirasvaa, suklaata jne.). Niitä valmistetaan melkein aina 

teollisesti; 

c) maustetut keksit ja suolakeksit, joissa tavallisesti on vähän sakkaroosia. 

9. Vohvelit ja vohvelikeksit, jotka ovat kevyitä, kuvioitujen metallilevyjen välissä 

paistettuja hienompia leipomatuotteita. Tähän kategoriaan kuuluvat myös ohuet 

vohvelituotteet, jotka on kierretty rullalle, vohvelit, joissa kahden tai useamman ohuen 

vohvelitaikinakerroksen välissä on maukas täyte, sekä erikoiskoneessa vohvelitaikinaa 

suulakkeen läpi puristamalla saadut tuotteet (esim. jäätelötötteröt). Vohvelit voivat olla 

myös suklaalla peitettyjä. Vohvelikeksit ovat vohvelin kaltaisia tuotteita. 

10. Kakut ja leivokset, joissa on sellaisia aineksia kuin jauhoa, tärkkelystä, voita tai 

muuta rasvaa, sokeria, maitoa, kermaa, munia, kaakaota, suklaata, kahvia, hunajaa, 

hedelmiä, likööriä, konjakkia, munanvalkuaista, juustoa, lihaa, kalaa, aromiaineita, 

hiivaa tai muita nostatusaineita. 

11. Eräät leipomatuotteet, joissa ei ole jauhoa (esim. munanvalkuaisesta ja sokerista 

valmistetut marengit). 

12. Ohukaiset ja pannukakut. 
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13. Quiche, jossa paistostaikinakuoren täytteenä on erilaisia aineksia, kuten juustoa, 

munaa, kermaa, voita, suolaa, pippuria, muskottipähkinää ja, kuten quiche lorrainessa, 

pekonia tai kinkkua. 

14. Pitsa (esipaistettu tai paistettu), joka koostuu pitsataikinapohjasta, joka on päällystetty 

erilaisilla muilla aineksilla kuten juustolla, tomaatilla, öljyllä, lihalla tai anjoviksella. 

Paistamaton pitsa kuuluu kuitenkin nimikkeeseen 19.01. 

15. Rapeat maustetut tai suolaiset elintarvikevalmisteet, esim. sellaiset, jotka on tehty 

perunajauhoon tai perunajauheeseen taikka maissijauhoon perustuvasta taikinasta, 

johon on lisätty juuston, mononatriumglutamaatin ja suolan seosta olevaa aromiainetta. 

Nämä valmisteet ovat kasviöljyssä paistettuja ja valmiita nautittavaksi. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu: 

a) Tuotteet, joissa on yli 20 % painosta makkaraa, lihaa, muita eläimenosia, verta, kalaa, äyriäisiä, 

nilviäisiä tai muita vedessä eläviä selkärangattomia tai näiden sekoituksia (esim. piirakat ja 

pasteijat, joissa taikinan sisällä on lihaa) (16 ryhmä). 

b) Nimikkeen 20.05 tuotteet. 

B. Ehtoollisleipä, tyhjät kapselit, jollaiset soveltuvat farmaseuttiseen käyttöön, 

sinettiöylätit, riisipaperi ja niiden kaltaiset tuotteet 

Tähän nimikkeeseen kuuluu joukko tuotteita, jotka on tehty jauho- tai tärkkelystaikinasta 

ja yleensä leivottu levyjen tai lehtisten muotoisiksi. Niitä käytetään eri tarkoituksiin. 

Ehtoollisleivät ovat ohuita levyjä, jotka valmistetaan kypsentämällä hyvin puhtaasta 

vehnäjauhosta tehtyä taikinaa rautalevyjen välissä. 

Tyhjät oblaattikapselit , jollaiset soveltuvat farmaseuttiseen käyttöön, ovat pieniä, 

matalia, jauho- tai tärkkelystaikinasta valmistettuja kuppeja. Ne on valmistettu siten, että 

ne parittain yhdistettyinä muodostavat pieniä säiliöitä. 

Sinettiöylätit  leikataan ohueksi lehdeksi leivotusta, kuivatusta ja joskus myös värjätystä 

taikinasta. Ne voivat sisältää myös liima-aineita. 

"Riisipaperi"  (rice paper) esiintyy leivotusta ja kuivatusta jauho- tai tärkkelystaikinasta 

tehtyinä ohuina lehtisinä. Niitä käytetään leipomatuotteiden ja eräitten makeisvalmisteiden, 

etenkin nugaa-makeisten, päällystämiseen. Tätä tuotetta ei pidä sekoittaa ns. japanilaiseen 

riisipaperiin, joka on eräitten palmujen ytimestä leikattuja liuskoja (ks. nimikkeen 14.04 

selityksiä). 

_______________ 
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20. Ryhmä 

 

Kasviksista, hedelmistä, pähkinöistä tai muista kasvinosista valmistetut tuotteet 

 

Huomautuksia 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu: 

a) kasvikset, hedelmät ja pähkinät, jotka on valmistettu tai säilötty 7, 8 tai 11 ryhmässä mainituilla 

tavoilla; 

b) elintarvikevalmisteet, joissa on enemmän kuin 20 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita 

eläimenosia, verta, kalaa, äyriäisiä, nilviäisiä tai muita vedessä eläviä selkärangattomia tai 

näiden sekoitusta (16 ryhmä); 

c) leipomatuotteet ja muut nimikkeen 19.05 tuotteet; 

d) nimikkeen 21.04 homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet. 

2. Nimikkeisiin 20.07 ja 20.08 eivät kuulu sokerivalmisteina olevat hedelmähyytelöt, hedelmäpastat, 

sokerikuorrutetut mantelit ja niiden kaltaiset sokerivalmisteet (nimike 17.04) eivätkä 

suklaavalmisteet (nimike 18.06). 

3. Nimikkeisiin 20.01, 20.04 ja 20.05 kuuluvat, tapauksesta riippuen, ainoastaan ne 7 ryhmän tai 

nimikkeen 11.05 tai 11.06 tuotteet (ei kuitenkaan 8 ryhmän tuotteista valmistetut hienot tai karkeat 

jauhot taikka jauhe), jotka on valmistettu tai säilötty muulla tavalla kuin 1 huomautuksen 

a alakohdassa mainitulla tavalla. 

4. Tomaattimehu, jonka kuiva-ainepitoisuus on vähintään 7 painoprosenttia, luokitellaan nimikkeeseen 

20.02. 

5. Nimikkeessä 20.07 tarkoitetaan ilmaisulla òkeittªmªllª valmistetutò lªmpºkªsittelyä ilmakehän 

paineessa tai alennetussa paineessa tarkoituksena lisätä tuotteen viskositeettia vesipitoisuutta 

vähentämällä tai muulla tavoin. 

6. Nimikkeessä 20.09 tarkoitetaan ilmaisulla òkªymªttºmªt ja lisªttyª alkoholia sisªltªmªttºmªt mehutò 

mehuja, joiden alkoholipitoisuus (ks. 22 ryhmän 2 huomautus) on enintään 0,5 tilavuusprosenttia. 

o 

o o 

Alanimikehuomautuksia 

1. Alanimikkeessä 2005.10 tarkoitetaan ilmaisulla òhomogenoidut kasviksetò kasviksista koostuvia 

hienoksi homogenoituja, imeväisille ja pienille lapsille soveltuvaksi ruoaksi tai dieettitarkoituksiin 

myytäviä valmisteita, nettopainoltaan enintään 250 gramman vähittäismyyntipakkauksissa. Tätä 

määritelmää sovellettaessa huomiota ei kiinnitetä vähäisiin määriin muita aineita, joita on voitu lisätä 

valmisteeseen maustamis-, säilömis- tai muussa tarkoituksessa. Näissä valmisteissa voi olla pieniä 

määriä silmin havaittavia kasvispaloja. Alanimike 2005.10 on etusijalla nimikkeen 20.05 kaikkiin 

muihin alanimikkeisiin nähden. 

2. Alanimikkeessä 2007.10 tarkoitetaan ilmaisulla òhomogenoidut valmisteetò hedelmistª koostuvia 

hienoksi homogenoituja, imeväisille ja pienille lapsille soveltuvaksi ruoaksi tai dieettitarkoituksiin 

myytäviä valmisteita, nettopainoltaan enintään 250 gramman vähittäismyyntipakkauksissa. Tätä 

määritelmää sovellettaessa huomiota ei kiinnitetä vähäisiin määriin muita aineita, joita on voitu lisätä 

valmisteeseen maustamis-, säilömis- tai muussa tarkoituksessa. Näissä valmisteissa voi olla pieniä 

määriä silmin havaittavia hedelmäpaloja. Alanimike 2007.10 on etusijalla nimikkeen 20.07 kaikkiin 

muihin alanimikkeisiin nähden. 

3. Alanimikkeissä 2009.12, 2009.21, 2009.31, 2009.41, 2009.61 ja 2009.71 tarkoitetaan ilmaisulla 

òBrix-arvoò Brix-areometrillä 20 °C:n lämpötilassa mitattua Brix-astetta tai 20 °C:n lämpötilassa 

mitattua refraktometrin taitekerroinlukemaa sakkaroosiprosentteina ilmaistuna; jos mittaus on tehty 

muussa lämpötilassa, korjataan tulos vastaamaan mittausta 20 °C:n lämpötilassa. 
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YLEISOHJEITA  

Tähän ryhmään kuuluvat mm 

1. etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai säilötyt kasvikset, hedelmät, pähkinät ja muut 

syötävät kasvinosat 

2. sokerilla säilötyt kasvikset, hedelmät, pähkinät, hedelmänkuoret ja muut kasvinosat 

3. keittämällä valmistetut hillot, hedelmähyytelöt, marmelaatit, hedelmä- ja pähkinäsoseet 

sekä hedelmä- ja pähkinäpastat 

4. homogenoidut kasvis- tai hedelmävalmisteet ja -säilykkeet 

5. käymättömät ja lisättyä alkoholia sisältämättömät hedelmä- ja kasvismehut, joiden 

alkoholipitoisuus on enintään 0,5 tilavuusprosenttia 

6. kasvikset, hedelmät, pähkinät ja muut syötävät kasvinosat, jotka on valmistettu tai säilötty 

muilla kuin 7, 8 tai 11 ryhmässä tai muualla nimikkeistössä mainituilla tavoilla; 

7. nimikkeiden 07.14, 11.05 ja 11.06 tuotteet (muut kuin 8 ryhmän  tuotteista saadut jauhot 

ja jauheet), jotka on valmistettu tai säilötty muilla kuin 7 tai 11 ryhmässä mainituilla 

tavoilla 

8. osmoottisella dehydratoinnilla säilötyt hedelmät. 

Nämä tuotteet voivat olla kokonaisina, paloiteltuja tai murskattuja. 

Tähän ryhmään eivät kuulu 

a) elintarvikevalmisteet, joissa on yli 20 % painosta makkaraa, lihaa, muita eläimenosia, verta, kalaa, 

äyriäisiä, nilviäisiä tai muita vedessä eläviä selkärangattomia tai näiden sekoituksia (16 ryhmä) 

b) leipomatuotteet, kuten hedelmäleivokset ja -tortut (nim. 19.05) 

c) keitot ja liemet ja valmisteet niitä varten sekä homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet 

(nim. 21.04) 

d) hedelmä- ja kasvismehut, joiden alkoholipitoisuus on yli 0,5 tilavuusprosenttia (22 ryhmä). 
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20.01 Etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai säilötyt kasvikset, hedelmät, 

pähkinät ja muut syötävät kasvinosat 

2001.10 ï  kurkut 

2001.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai säilötyt kasvikset (ks. 

tämän ryhmän huomautusta 3), hedelmät, pähkinät ja muut syötävät kasvinosat, myös jos niissä 

on suolaa, mausteita, sinappia, sokeria tai muuta makeutusainetta. Nämä tuotteet saattavat myös 

sisältää öljyä tai muita lisäaineita. Ne voivat olla joko suurissa erissä (tynnyreissä jne.) tai 

vähittäismyyntiin tarkoitetuissa tölkeissä, pulloissa tai ilmanpitävissä astioissa. Tähän 

nimikkeeseen kuuluvat myös eräät valmisteet, jotka tunnetaan pikkelssinä jne. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat tuotteet eroavat nimikkeen 21.03 kastikkeista siinä, että viimeksi 

mainitut ovat tavallisesti nesteitä, emulsioita tai suspensioita, joita ei ole tarkoitettu syötäväksi 

sellaisenaan vaan niitä käytetään ruokien lisukkeina tai tiettyjen ruokalajien valmistuksessa.  

Tärkeimmät tässä nimikkeessä kuvatuilla menetelmillä valmistetuista tai säilötyistä tuotteista 

ovat kurkut, kepa- ja salottisipulit, tomaatit, kukkakaali, oliivit, kapris, maissi, latva-artisokan 

ytimet, palmunsydämet, jamssi, saksanpähkinät ja mango. 

 

 





20.02 

 IV-2002-1 

20.02 Muulla tavalla kuin etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai säilötyt tomaatit  

2002.10 ï  kokonaiset tai paloitellut tomaatit 

2002.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kokonaiset tai paloitellut tomaatit, eivät kuitenkaan etikan tai 

etikkahapon avulla valmistetut tai säilötyt tomaatit (nim. 20.01) eivätkä 7 ryhmässä mainituissa 

muodoissa tullattavaksi esitettävät tomaatit. Tomaatit luokitellaan tähän nimikkeeseen 

pakkaustavasta riippumatta. 

Nimikkeeseen kuuluvat myös homogenoidut tomaattivalmisteet ja -säilykkeet (esim. 

tomaattisose, -pasta ja -tiiviste) sekä tomaattimehu, jonka kuiva-ainepitoisuus on vähintään 

7 painoprosenttia. Tähän eivät kuitenkaan kuulu tomaattiketsuppi ja muut tomaattikastikeet 

(nim. 21.03) eivätkä tomaattikeitto ja valmisteet sitä varten (nim. 21.04). 

 

 





20.03 

 IV-2003-1 

20.03 Muulla tavalla kuin etikan tai etikkaha pon avulla valmistetut tai säilötyt sienet ja 

multasienet (tryffelit)  

2003.10 ï  Agaricus-sukuiset sienet 

2003.90 ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kaikki sienet (myös jalat) ja multasienet (tryffelit), eivät 

kuitenkaan sellaiset, jotka on valmistettu tai säilötty etikan tai etikkahapon avulla (nim. 20.01), 

eivätkä 7 ryhmässä mainituissa muodoissa tullattavaksi esitettävät sienet ja multasienet. Tämän 

nimikkeen tuotteet voivat olla kokonaisia, paloiteltuja (esim. viipaloituja) tai homogenoituja. 

 

 





20.04 

 IV-2004-1 

20.04 Muulla  tavalla kuin etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai säilötyt muut 

kasvikset, jäädytetyt, muut kuin nimikkeen 20.06 tuotteet 

2004.10 ï  perunat 

2004.90 ï  muut kasvikset sekä kasvissekoitukset 

Tämän nimikkeen jäädytetyt kasvikset ovat niitä, jotka jäädyttämättöminä kuuluvat 

nimikkeeseen 20.05 (ks. tuon nimikkeen selityksiä). Termi "jäädytetty" on määritelty 7 ryhmän 

yleisohjeissa. 

Markkinoilla yleisesti esiintyviä, tähän nimikkeeseen kuuluvia tuotteita ovat esim. 

1. perunat (ranskanperunat), jotka on kypsennetty tai osittain kypsennetty öljyssä ja sen 

jälkeen jäädytetty 

2. jäädytetyt maissintähkät tai -jyvät, porkkanat, herneet jne., raa'at tai esikypsennetyt, 

jotka on pakattu voin tai muun kastikkeen kera ilmanpitävästi (esim. muovipussiin) 

3. Knödel-, Klösse- ja Nockerln-nimiset valmisteet, jotka perustuvat perunajauhoihin, 

jäädytetyt. 

 

 





20.05 

 IV-2005-1 

20.05 Muulla tavalla kuin etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai säilötyt muut 

kasvikset, jäädyttämättömät, muut kuin nimikkeen 20.06 tuotteet 

2005.10 ï  homogenoidut kasvikset 

2005.20 ï  perunat 

2005.40 ï  herneet (Pisum sativum) 

 ï  pavut (Vigna spp. ja Phaseolus spp.): 

2005.51 ï ï  silvityt pavut 

2005.59 ï ï  muut 

2005.60 ï  parsa 

2005.70 ï  oliivit  

2005.80 ï  sokerimaissi (Zea mays var. saccharata) 

 ï  muut kasvikset sekä kasvissekoitukset 

2005.91 ï ï  bambunidut 

2005.99 ï ï  muut 

Tässä nimikkeessä termillä "kasvikset" tarkoitetaan ainoastaan ryhmähuomautuksessa 3 

mainittuja tuotteita. Nämä tuotteet (muut kuin nimikkeeseen 20.01 kuuluvat etikan tai 

etikkahapon avulla valmistetut tai säilötyt kasvikset, nimikkeen 20.04 jäädytetyt kasvikset ja 

nimikkeen 20.06 sokerilla säilötyt kasvikset) luokitellaan tähän nimikkeeseen, jos ne on 

valmistettu tai säilötty muilla kuin 7 tai 11 ryhmässä mainituilla tavoilla. 

Tällaiset tuotteet kuuluvat tähän nimikkeeseen riippumatta siitä, minkä tyyppisessä 

pakkauksessa ne ovat (usein tölkeissä tai muissa ilmanpitävissä astioissa). 

Nämä tuotteet kokonaisina, paloina tai survottuina voivat olla veteen tai tomaattikastikkeeseen 

säilöttyjä tai sisältää muita aineksia, jolloin ne ovat valmiita välittömään kulutukseen. Ne voivat 

myös olla homogenoituja tai keskenään sekoitettuja (salaatit). 

Esimerkkejä tähän nimikkeeseen kuuluvista tuotteista ovat: 

1. Oliivit , jotka on valmistettu syötäviksi erityiskäsittelemällä niitä soodaliuoksella tai 

pitämällä niitä pitkähkön ajan suolavedessä. (Oliivit, jotka on ainoastaan väliaikaisesti 

säilötty suolaveteen, kuuluvat nimikkeeseen 07.11 - ks. tuon nimikkeen selityksiä) 

2. Hapankaali, jota valmistetaan antamalla hienoksi leikatun ja suolatun kaalin osittain 

käydä. 

3. Maissintähkät ja -jyvät, porkkanat,  herneet jne., jotka on esikypsennetty tai pakattu 

voin tai muun kastikkeen kera. 

4. Ohuet, suorakulmaiset levynmuotoiset tuotteet, jotka sisältävät perunajauhoja, suolaa 

ja pieniä määriä natriumglutamaattia ja jotka on valmistusta seuraavalla kostuttamisella ja 

kuivaamisella osaksi dekstrinoitu. Nämä tuotteet on tarkoitettu syötäviksi "lastuina" 

muutaman sekunnin rasvassa kiehauttamisen jälkeen. 



20.05 

 IV-2005-2 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a)  nimikkeen 19.05 rapeat maustetut tai suolaiset elintarvikevalmisteet 

b) nimikkeen 20.09 kasvismehut 

c) kasvismehut, joiden alkoholipitoisuus on yli 0,5 tilavuusprosenttia (22 ryhmä). 

 

 

 

 



20.06 

 IV-2006-1 

20.06 Sokerilla säilötyt (valellut, lasitetut tai kandeeratut) kasvikset, hedelmät, pähkinät, 

hedelmänkuoret ja muut kasvinosat 

Tämän nimikkeen tuotteita valmistetaan käsittelemällä kasviksia, hedelmiä, pähkinöitä, 

hedelmänkuoria tai muita kasvinosia ensin kiehuvalla vedellä (mikä pehmentää niitä ja 

helpottaa sokerin imeytymistä) ja sitten toistuvasti kuumentamalla ne kiehumispisteeseen ja 

pitämällä niitä sokeriliemessä, jonka sokeripitoisuutta asteittain lisätään, kunnes tuotteet ovat 

riittävästi sokeroituneet säilyäkseen. 

Tärkeimmät tuotteet, joita säilötään sokerilla, ovat kokonaiset hedelmät ja pähkinät (kirsikat, 

aprikoosit, päärynät, luumut, kastanjat (marrons glacés), saksanpähkinät jne.), hedelmien lohkot 

tai palat (appelsiinin, sitruunan, ananaksen jne.), hedelmänkuoret (sitruunan, appelsiinin, 

meloonin jne.), muut kasvinosat (väinönputki, inkivääri, jamssi, bataatti jne.) sekä kukat 

(orvokit, mimoosat jne.). 

Valeltuja  (drained) tuotteita valmistetaan käyttämällä sokerilientä (esim. inverttisokeria tai 

glukoosia sekoitettuna sakkaroosiin), joka ei kiteydy ilman vaikutuksen alaisena. Kun sokeri on 

imeytynyt, ylimääräinen sokeriliuos valutetaan pois, jolloin tuotteet jäävät tahmean tuntuisiksi. 

Lasitettuja  tuotteita saadaan, kun edellämainitulla tavalla valmistetut tuotteet kastetaan 

sakkaroosiliemeen, joka kuivuessaan muodostaa tuotteen pinnalle ohuen, kiiltävän päällyksen. 

Kandeerattuja tuotteita valmistetaan siten, että sakkaroosiliuos saa imeytyä tuotteeseen niin, 

että se kuivuessaan muodostaa tuotteen pinnalle ja sen sisään kiteitä. 

Sokerin avulla säilötyt, sokeriliemessä olevat tuotteet, pakkaustavasta riippumatta, eivät kuulu tähän 

nimikkeeseen (kasvikset nimikkeeseen 20.02, 20.03 tai 20.05 ja hedelmät, pähkinät, hedelmänkuoret ja 

muut syötävät kasvinosat esim. marrons glacés ja inkivääri, nimikkeeseen 20.08). 

Kuivatut hedelmät (esim. taatelit ja luumut) luokitellaan edelleen 8 ryhmään myös jos niihin on lisätty 

pieniä määriä sokeria tai jos niiden pintaa peittää kerros kuivunutta luonnonsokeria, jolloin nämä 

hedelmät jossain määrin voivat muistuttaa tämän nimikkeen kandeerattuja hedelmiä. 

 

 





20.07 

 IV-2007-1 

20.07 Keittämällä valmistetut hillot, hedelmähyytelöt, marmelaatit, hedelmä- ja 

pähkinäsoseet sekä hedelmä- ja pähkinäpastat, myös lisättyä sokeria tai muuta 

makeutusainetta sisältävät 

2007.10 ï  homogenoidut valmisteet 

 ï  muut: 

2007.91 ï ï  sitrushedelmistä valmistetut 

2007.99 ï ï  muut 

Hilloja  valmistetaan keittämällä kokonaisia hedelmiä, hedelmäsurvetta tai eräitä kasviksia 

(esim. kurpitsaa tai munakoisoa) tai muita tuotteita (esim. inkivääriä tai ruusun terälehtiä) 

lisäämällä niihin suunnilleen saman verran sokeria. Kylmänä ne ovat melko jäykkiä ja sisältävät 

hedelmänkappaleita. 

Marmelaatit  ovat eräänlaisia, tavallisesti sitrushedelmistä valmistettuja hilloja. 

Hedelmähyytelöitä valmistetaan keittämällä (raaoista tai keitetyistä hedelmistä puristettua) 

hedelmämehua sokerin kanssa, kunnes tuote jäähtyessään jähmettyy. Hedelmähyytelöt ovat 

kiinteitä ja kirkkaita eivätkä sisällä hedelmänkappaleita. 

Hedelmä- ja pähkinäsosetta valmistetaan keittämällä siivilöityä hedelmäsurvetta tai hienoksi 

jauhettuja pähkinöitä, joko sokerin kanssa tai ilman sokeria, verrattain paksuksi. Hedelmäsose 

on hedelmäpitoisempaa ja koostumukseltaan tasaisempaa kuin hillo. 

Hedelmä- ja pähkinäpastat (omenoista, kvitteneistä, päärynöistä, aprikooseista, manteleista 

jne.) ovat haihdutettua hedelmä- tai pähkinäsosetta kiinteässä tai melkein kiinteässä muodossa. 

Tämän nimikkeen tuotteet, jotka normaalisti valmistetaan sokeria käyttäen, saavat olla 

makeutettuja synteettisillä aineilla (esim. sorbitolilla) sokerin asemesta. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös homogenoidut valmisteet. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) makeis- tai suklaavalmisteita olevat hyytelöt ja pastat (nim. 17.04 tai 18.06) 

b) hyytelöjauhe ja hyytelöt, jotka on valmistettu gelatiinista, sokerista ja hedelmämehusta tai 

keinotekoisista hedelmäesansseista (nim. 21.06). 

 

 





20.08 

 IV-2008-1 

20.08 Muulla tavalla valmistetut tai säilötyt hedelmät, pähkinät ja muut syötävät 

kasvinosat, myös lisättyä sokeria, muuta makeutusainetta tai alkoholia sisältävät, 

muualle kuulumattomat 

 ï  pähkinät, maapähkinät ja muut siemenet, myös näiden sekoitukset: 

2008.11 ï ï  maapähkinät 

2008.19 ï ï  muut, myös sekoitukset 

2008.20 ï  ananakset 

2008.30 ï  sitrushedelmät 

2008.40 ï  päärynät 

2008.50 ï  aprikoosit 

2008.60 ï  kirsikat 

2008.70 ï  persikat, myös nektariinit 

2008.80 ï  mansikat 

 ï  muut, myös muut sekoitukset kuin alanimikkeeseen 2008.19 kuuluvat: 

2008.91 ï ï  palmunsydämet 

2008.93 ï ï  karpalot (Vaccinium macrocarpon, Vaccinium oxycoccos) ja puolukat 

(Vaccinium vitis-idaea) 

2008.97 ï ï  sekoitukset 

2008.99 ï ï  muut 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat kokonaiset, kappaleina olevat tai survotut hedelmät, pähkinät ja 

muut syötävät kasvinosat tai näiden sekoitukset, jotka on valmistettu tai säilötty muulla kuin 

muissa ryhmissä tai tämän ryhmän edellä olevissa nimikkeissä mainitulla tavalla. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm. 

1. kuivana paahdetut, öljyssä paahdetut tai rasvassa paahdetut mantelit, maapähkinät, areca- 

eli betelpähkinät ja muut pähkinät, myös kasviöljyä, suolaa, aromiaineita, mausteita tai 

muita lisäaineita sisältävät tai näillä aineilla päällystetyt 

2. maapähkinävoi ("peanut butter"), joka on paahdetuista maapähkinöistä jauhamalla saatua 

tahnaa, johon on voitu lisätä suolaa tai öljyä 

3. veteen, sokeriliemeen, kemikaaleihin tai alkoholiin säilötyt hedelmät (myös 

hedelmänkuoret ja siemenet) 

4.  hedelmäsurve, steriloitu, myös keittämätön 

5. kokonaiset hedelmät, esim. persikat (myös nektariinit), aprikoosit tai appelsiini (myös 

kuorittuina, kivettöminä tai siemenettöminä), survotut ja steriloidut, myös jos niihin on 

lisätty vettä tai sokerilientä, edellyttäen että lisäykset ovat määrältään riittämättömiä 

tekemään tuotteesta välittömään kulutukseen soveltuvaa juomaa; jos tuotteesta on riittävän 

vesi- tai sokeriliemilisäyksen ansiosta tullut tällainen juoma, se kuuluu 

nimikkeeseen 22.02. 



20.08 

 IV-2008-2 

6. keitetyt tai muulla tavalla kypsennetyt hedelmät; jäädytetyt, höyryssä tai vedessä keitetyt 

hedelmät luokitellaan kuitenkin nimikkeeseen 08.11. 

7. sokeriliemeen säilötyt tai muulla tavalla valmistetut tai säilötyt varret, juuret ja muut 

syötävät kasvinosat (esim. inkivääri, väinönputki, jamssi, bataatit, humalanversot, 

viininlehdet ja palmunsydämet) 

8. tamarindin palot sokeriliemessä 

9. sokerilla säilötyt, sokeriliemessä olevat hedelmät, pähkinät ja muut syötävät kasvinosat 

(esim. marrons glacés tai inkivääri sokeriliemessä), pakkaustavasta riippumatta 

10. osmoottisella dehydratoinnilla säilötyt hedelmät; ilmaisulla "osmoottinen dehydratointi" 

tarkoitetaan prosessia, jossa hedelmänpaloja liotetaan sokerisiirappitiivisteessä niin kauan, 

että suurin osa hedelmän sisältämästä vedestä ja luonnonsokerista korvautuu siirapin 

sokerilla; tämän jälkeen hedelmänpaloja voidaan vielä ilmakuivata kosteuspitoisuuden 

alentamiseksi.  

Tähän nimikkeeseen kuuluvat tuotteet voivat olla makeutetut sokerin asemasta synteettisillä 

makeutusaineilla (esim. sorbitolilla). Tämän nimikkeen tuotteisiin on voitu lisätä muita aineksia 

(esim. tärkkelystä), jos ne eivät muuta hedelmien, pähkinöiden tai muiden syötävien kasvinosien 

olennaista luonnetta. 

Tämän nimikkeen tuotteet ovat yleensä tölkeissä tai ilmanpitävissä astioissa tai tynnyreissä tai 

niiden kaltaisissa astioissa. 

Nimikkeeseen eivät kuulu myöskään tuotteet, jotka koostuvat eri lajien kasvien tai kasvinosien 

(mukaanluettuina siemenet ja hedelmät) sekoituksista taikka yhden tai useamman lajin kasveista tai 

kasvinosista (mukaanluettuina siemenet ja hedelmät) sekoitettuina muiden aineiden, kuten esim. yhden tai 

useamman kasviuutteen kanssa, ja joita ei käytetä sellaisenaan vaan jollaisia käytetään 

yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valmistamiseen (esim. nim. 08.13, 09.09 tai 21.06). 

Nimikkeeseen eivät kuulu hedelmät, pähkinät tai muut kasvien syötävät osat, jotka on tehty 

sokerivalmisteiksi (eivät myöskään luonnonhunajaan perustuvat) (nim. 17.04).  

Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu eri ryhmiin (esim. ryhmiin 7, 9, 11 ja 12) kuuluvien lajien kasvien, 

kasvinosien, siemenien ja hedelmien (kokonaisten, leikattujen, murskattujen tai jauhettujen) sekoitukset, 

joita ei käytetä sellaisenaan vaan jollaisia käytetään joko juomien välittömään maustamiseen tai juomien 

valmistuksessa käytettävien uutteiden valmistukseen (9 ryhmä tai nim. 21.06). 

 

 



20.09 

 IV-2009-1 

20.09 Käymättömät ja lisättyä alkoholia sisältämättömät hedelmämehut (myös rypäleen 

puristemehu "grape must") ja kasvismehut, myös lisättyä sokeria tai muuta 

makeutusainetta sisältävät (+) 

 ï  appelsiinimehu: 

2009.11 ï ï  jäädytetty 

2009.12 ï ï  jäädyttämätön, Brix-arvo enintään 20 

2009.19 ï ï  muut 

 ï  greippi- tai pomelomehu: 

2009.21 ï ï  Brix-arvo enintään 20 

2009.29 ï ï  muut 

 ï  muun sitrushedelmän mehu: 

2009.31 ï ï  Brix-arvo enintään 20 

2009.39 ï ï  muut 

 ï  ananasmehu: 

2009.41 ï ï  Brix-arvo enintään 20 

2009.49 ï ï  muu 

2009.50 ï  tomaattimehu 

 ï  viinirypälemehu (mukaan lukien rypäleen puristemehu ògrape mustò): 

2009.61 ï ï  Brix-arvo enintään 30 

2009.69 ï ï  muu 

 ï  omenamehu: 

2009.71 ï ï  Brix-arvo enintään 20 

2009.79 ï ï  muu 

 ï  muun hedelmän tai kasviksen mehu: 

2009.81 ï ï  karpalon (Vaccinium macrocarpon, Vaccinium oxycoccos) ja puolukan 

(Vaccinium vitis-idaea) mehu 

2009.89 ï ï  muut 

2009.90 ï  sekamehu 

Käymättömien ja lisättyä alkoholia sisältämättömien mehujen osalta, katso tämän ryhmän 6 

huomautusta. 

Tämän nimikkeen hedelmä- ja kasvismehuja saadaan yleensä mekaanisesti avaamalla tai 

puristamalla tuoreita, vahingoittumattomia ja kypsiä hedelmiä tai kasviksia. Puristaminen 

voidaan suorittaa (kuten sitrushedelmien ollessa kysymyksessä) mekaanisilla laitteilla, joissa 

toimintaperiaate on sama kuin kotitaloudessa käytettävässä sitruunanpuristimessa. Se voidaan 

myös suorittaa pusertamalla, jota voi edeltää survonta tai jauhatus (tämä koskee varsinkin 

omenoita), tai käsittelemällä (esim. tomaatteja, mustia viinimarjoja ja eräitä kasviksia, kuten 

porkkanoita ja selleriä) kylmällä tai kuumalla vedellä tai höyryllä. Myös kookosvesi kuuluu 

tämän nimikkeen mehuihin. 



20.09 

 IV-2009-2 

Näin saatuja nesteitä käsitellään yleensä seuraavilla tavoilla: 

a) Selkeytys, jossa mehu erotetaan suurimmasta osasta kiinteitä aineita selkeytysaineiden 

(esim. gelatiinin, albumiinin tai piimaan) tai entsyymien avulla, linkoamalla tai 

ultrasuodatuksella; viimeksi mainittua menetelmää käytetään myös tuotteiden sterilointiin. 

b) Suodatus, joka usein tapahtuu kiselguurilla, selluloosalla tms. peitettyjen suodatuslevyjen 

avulla. 

c) I lman poisto väriä ja makua huonontavan hapen poistamiseksi. 

d) Homogenointi, kun kysymyksessä ovat erittäin runsaslihaisista hedelmistä, kuten 

tomaateista tai persikoista, saadut mehut. 

e) Sterilointi käymisen estämiseksi; tällöin voidaan soveltaa erilaisia menetelmiä, esim. 

pastörointia (pitkitettyä pastörointia tai pikapastörointia), sterilointia sähkön avulla 

elektrodeilla varustetuissa laitteissa, sterilointia suodattamalla, painesäilöntää hiilidioksidia 

käyttäen, jäähdytystä, kemiallista sterilointia (esim. rikkidioksidin tai natriumbentsoaatin 

avulla), käsittelyä ultraviolettisäteillä tai ioninvaihtimilla. 

Edellä mainittujen käsittelyvaiheiden seurauksena hedelmä- ja kasvismehut voivat olla 

kirkkaita, käymättömiä nesteitä. Eräissä (erityisesti runsaslihaisista hedelmistä, kuten 

aprikooseista, persikoista ja tomaateista saaduissa) mehuissa voi kuitenkin olla jäljellä 

hedelmälihaa hienojakoisessa muodossa joko suspensiona tai saostumana. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös sellaiset, käytännössä verrattain harvinaiset mehut, joita 

saadaan kuivatuista hedelmistä, mikäli ne tuoreina sisältävät mehua. Esimerkkinä mainittakoon 

luumumehu, jota saadaan käsittelemällä luumuja kuumalla vedellä diffusööreissä useiden 

tuntien ajan. Nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu enemmän tai vähemmän nestemäiset 

tuotteet, jotka on saatu kuumentamalla vedessä tuoreita tai kuivattuja hedelmiä (esim. 

katajanmarjoja tai ruusunmarjoja), joissa ei ole juuri nimeksikään mehua; tällaiset tuotteet 

luokitellaan yleensä nimikkeeseen 21.06. 

Tämän nimikkeen mehut voivat olla väkevöityjä (myös jäädytettyjä) tai esiintyä kiteinä tai 

jauheena, edellyttäen että ne jälkimmäisessä tapauksessa liukenevat täydellisesti tai melkein 

täydellisesti veteen. Tällaisten tuotteiden valmistukseen liittyy tavallisesti lämpökäsittely (joka 

voi tapahtua myös tyhjössä) tai kylmäkäsittely (lyofilisointi eli jäädytyskuivaus). 

Tietyt väkevöidyt mehut on mahdollista erottaa vastaavista väkevöimättömistä mehuista niiden 

Brix-arvon perusteella (ks. tämän ryhmän alanimikehuomautus 3) 

Tämän nimikkeen hedelmä- ja kasvismehut voivat, edellyttäen ettei niiden alkuperäinen luonne 

ole muuttunut, sisältää seuraavanlaisia aineita, siitä riippumatta, ovatko nämä aineet 

muodostuneet valmistuksen yhteydessä tai onko ne lisätty erikseen 

1. sokeri 

2. muut makeutusaineet, luonnolliset tai keinotekoiset, edellyttäen että lisäys ei ylitä 

normaaliin makeuttamiseen tarvittavaa määrää ja että mehut muutoin kuuluvat tähän 

nimikkeeseen erityisesti huomioon ottaen eri aineosien välisen tasapainon (ks. jäljempänä 

olevaa kohtaa 4) 

3. aineet, joita lisäämällä parannetaan mehun säilyvyyttä tai ehkäistään sen käymistä (esim. 

rikkidioksidi, hiilidioksidi ja entsyymit) 
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4. vakiointiaineet (esim. sitruunahappo ja viinihappo) sekä aineet, joilla korvataan 

valmistuksessa menetettyjä tai vahingoittuneita aineita (esim. vitamiineja ja väriaineita) tai 

joita käytetään aroomin "kiinnitteinä" (esim. sorbitoli lisättynä jauheena tai kiteinä olevaan 

sitrushedelmämehuun); tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu hedelmämehut, 

joihin on lisätty jotakin aineosaa (esim. sitruunahappoa tai hedelmistä erotettua öljyä) niin 

suuri määrä, että luonnonmehussa normaalisti vallitseva eri aineosien välinen tasapaino on 

selvästi järkkynyt; tällöin tuote on kadottanut alkuperäisen luonteensa. 

Tämän nimikkeen kasvismehuihin on myös voitu lisätä suolaa (natriumkloridia), mausteita tai 

aromiaineita. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös saman- tai erityyppisistä hedelmistä tai kasviksista saatujen 

mehujen seokset, samoin rekonstruoidut mehut (so. tuotteet, joita saadaan lisäämällä 

mehutiivisteeseen enintään sen verran vettä kuin samanlaiset väkevöittämättömät, 

normaalikokoomuksiset mehut sisältävät). 

Lisäämällä vettä normaaliin hedelmä- tai kasvismehuun taikka lisäämällä sitä mehutiivisteeseen 

enemmän kuin on tarpeen alkuperäisen luonnonmehujen rekonstruoimiseksi saadaan kuitenkin tulokseksi 

laimennettuja tuotteita, jotka ovat luonteeltaan nimikkeen 22.02 juomia. Hedelmä- ja kasvismehut, jotka 

sisältävät enemmän hiilidioksidia kuin normaalisti on hiilihapotetuissa hedelmämehuissa, 

hedelmämehulla aromatisoidut limonaatit ja hiilihapotettu vesi eivät myöskään kuulu tähän 

(nim. 22.02). 

Tähän nimikkeeseen kuuluu myös rypäleen puristemehu ("grape must"), käytöstä riippumatta, 

mikäli se on käymätöntä. Koska sitä valmistetaan hyvin samanlaisin menetelmin kuin muita 

hedelmämehuja, se muistuttaa suuresti tavallista viinirypälemehua ("grape juice"). Se voidaan 

esittää tullattavaksi väkevöitynä, jopa kiteinä. Jälkimmäisessä muodossa sillä on kauppanimenä 

"rypälesokeri" ("grape sugar") tai rypälehunaja ("grape honey") ja sitä käytetään hienompien 

leipomatuotteiden ja sokerivalmisteiden, kuten maustekakkujen ja makeisten valmistukseen. 

Osittain käynyt rypäleen puristemehu, myös jos sen käyminen on pysäytetty, sekä käymätön rypäleen 

puristemehu, johon on lisätty alkoholia, kuuluvat nimikkeeseen 22.04, jos niiden alkoholipitoisuus on yli 

0,5 tilavuusprosenttia. 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) tomaattimehu, jonka kuiva-ainepitoisuus on vähintään 7 painoprosenttia (nim. 20.02) 

b) hedelmä- ja kasvismehut, joiden alkoholipitoisuus on yli 0,5 tilavuusprosenttia (22. ryhmä). 

o 

o o 

Alanimikeselitys 

Alanimike 2009.11 

Termillä "jäädytetty appelsiinimehu" tarkoitetaan myös väkevöityä appelsiinimehua, joka siitä 

huolimatta, että sen lämpötila on alennettu noin ­18 °C:een ja mehua säilytetty tässä lämpötilassa, ei ole 

kauttaaltaan jäätynyt. 

_______________ 
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21. Ryhmä 

 

Erinäiset elintarvikevalmisteet 

 

Huomautuksia 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu: 

a) nimikkeen 07.12 kasvissekoitukset; 

b) paahdetut kahvinkorvikkeet, joissa on kahvia, sen määrästä riippumatta (nimike 09.01); 

c) maustettu tee (nimike 09.02); 

d) mausteet ja muut nimikkeiden 09.04ð09.10 tuotteet; 

e) elintarvikevalmisteet (lukuun ottamatta nimikkeissä 21.03 ja 21.04 mainittuja tuotteita), joissa on 

enemmän kuin 20 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita eläimenosia, verta, kalaa, äyriäisiä, 

nilviäisiä tai muita vedessä eläviä selkärangattomia tai näiden sekoituksia (16 ryhmä); 

f) hiiva lääkkeenä ja muut nimikkeen 30.03 tai 30.04 tuotteet; 

g) nimikkeen 35.07 entsyymivalmisteet. 

2. Edellä 1 huomautuksen b alakohdassa mainittujen korvikkeiden uutteet luokitellaan 

nimikkeeseen 21.01. 

3. Nimikkeessä 21.04 tarkoitetaan ilmaisulla òhomogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteetò kahden 

tai useamman perusaineen, kuten lihan, kalan, kasvisten, hedelmien ja pähkinöiden hienoksi 

homogenoidusta seoksesta koostuvia, imeväisille ja pienille lapsille soveltuvaksi ruoaksi tai 

dieettitarkoituksiin myytäviä valmisteita, nettopainoltaan enintään 250 gramman 

vähittäismyyntipakkauksissa. Tätä määritelmää sovellettaessa huomiota ei kiinnitetä vähäisiin 

määriin muita aineita, joita on voitu lisätä seokseen maustamis-, säilömis- tai muussa tarkoituksessa. 

Näissä valmisteissa voi olla pieniä määriä silmin havaittavia paloja. 
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21.01 Kahvi -, tee- ja mateuutteet, -esanssit ja -tiivisteet sekä näihin tuotteisiin tai 

kahviin, teehen tai matehen perustuvat valmisteet; paahdettu juurisikuri ja muut 

paahdetut kahvinkorvikkeet sekä niiden uutteet, esanssit ja tiivisteet 

 ï  kahviuutteet, -esanssit ja -tiivisteet sekä näihin uutteisiin, esansseihin tai 

tiivisteisiin tai kahviin perustuvat valmisteet: 

2101.11 ï ï  uutteet, esanssit ja tiivisteet 

2101.12 ï ï  uutteisiin, esansseihin tai tiivisteisiin perustuvat valmisteet tai kahviin 

perustuvat valmisteet 

2101.20 ï  tee- ja mateuutteet, -esanssit ja -tiivisteet sekä näihin uutteisiin, 

esansseihin ja tiivisteisiin taikka teehen tai mateen perustuvat valmisteet 

2101.30 ï  paahdettu juurisikuri ja muut paahdetut kahvinkorvikkeet sekä niiden 

uutteet, esanssit ja tiivisteet 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

1. Kahviuutteet, -esanssit ja -tiivisteet. Näitä voidaan valmistaa aidosta kahvista (myös jos 

siitä on poistettu kofeiini) tai aidon kahvin ja kahvinkorvikkeen sekoituksista, niiden 

määrästä riippumatta. Ne voivat olla nestemäisiä tai jauheita ja ne ovat tavallisesti 

vahvasti väkevöityjä. Tähän tavararyhmään kuuluvat myös pikakahvina tunnetut tuotteet. 

Tämä on kahvia, joka on keitetty ja dehydratoitu tai keitetty ja sen jälkeen jäädytetty ja 

tyhjökuivattu. 

2. Tee- ja mateuutteet, -esanssit ja -tiivisteet. Nämä tuotteet vastaavat, soveltuvin osin, 

1 kohdassa mainittuja tuotteita. 

3. Edellä 1 ja 2 kohdassa mainittuihin kahvi-, tee- ja mateuutteisiin, -esansseihin ja 

-tiivis teisiin perustuvat valmisteet. Nämä ovat kahvi-, tee- ja mateuutteisiin, -esansseihin 

ja -tiivisteisiin (ei varsinaiseen kahviin, teehen tai matehen) perustuvia valmisteita, joista 

esimerkkinä mainittakoon uutteet jne., joihin on lisätty tärkkelystä tai muita 

hiilihydraatteja. 

4. Kahviin, teehen tai matehen perustuvat valmisteet. Tällaisia valmisteita ovat mm. 

a) kahvitahnat, jotka ovat paahdettua, jauhettua kahvia sekoitettuna kasvirasvan ja joskus 

muidenkin aineiden kanssa 

b) teen, maitojauheen ja sokerin seoksista koostuvat teevalmisteet. 

5. Paahdettu juurisikuri ja muut paahdetut kahvinkorvikkeet sekä niiden uutteet, 

esanssit ja tiivisteet. Nämä ovat kaikenlaisia paahdettuja tuotteita, jotka on tarkoitettu 

kuumaan veteen sekoitettuina korvaamaan tai jäljittelemään kahvia tai kahviin lisättäväksi. 

Näitä tuotteita nimitetään joskus "kahviksi" tuotteen nimen alkuosan ilmaistessa, mistä 

aineesta se on valmistettu (esim. ohrakahvi, mallaskahvi tai tammenterhokahvi). 

Paahdettua sikuria saadaan paahtamalla nimikkeen 12.12 juurisikuria (Cichorium intybus 

var. sativum). Se on mustanruskeaa ja kitkerän makuista. 
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Muita paahdettuja kahvinkorvikkeita saadaan sokerijuurikkaasta, porkkanasta, viikunoista, 

viljasta (erityisesti ohrasta, vehnästä ja rukiista), halkaistuista herneistä, lupiininsiemenistä, 

syötävistä tammenterhoista, soijapavuista, taatelinkivistä, manteleista, voikukanjuurista ja 

kastanjoista. Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös paahdetut maltaat, joiden pakkaustavasta 

selvästi käy ilmi, että ne on tarkoitettu kahvinkorvikkeeksi. 

Nämä tuotteet voidaan esittää tullattavaksi paloina, jyvinä tai jauheena tai nestemäisinä tai 

kiinteinä uutteina. Ne voivat olla keskenään tai muiden aineiden (esim. suolan tai 

alkalikarbonaattien) kanssa sekoitettuja ja eri tavoin pakattuja. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) paahdetut kahvinkorvikkeet, joissa on kahvia, sen määrästä riippumatta (nim. 09.01) 

b) maustettu tee (nim. 09.02) 

c) sokeriväri (melassia tai sokeria kuumentamalla valmistettu) (nim. 17.02) 

d) 22 ryhmän tuotteet. 
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21.02 Hiiva (elävä eli aktiivinen tai kuollut eli inaktiivinen); muut kuolleet yksisoluiset 

mikro -organismit (ei kuitenkaan nimikkeen 30.02 rokotteet); valmistetut 

leivinjauheet 

2102.10 ï  elävä eli aktiivinen hiiva 

2102.20 ï  kuollut eli inaktiivinen hiiva; muut kuolleet yksisoluiset mikro-organismit 

2102.30 ï  valmistetut leivinjauheet 

A. HIIVA  

Tämän nimikkeen hiiva voi olla aktiivista tai inaktiivista. 

Aktiivinen  eli elävä hiiva synnyttää käymistä. Se muodostuu pääasiallisesti eräistä miltei 

yksinomaan Saccharomyces-sukuun kuuluvista mikro-organismeista, jotka lisääntyvät 

alkoholikäymisessä. Hiivaa voidaan valmistaa myös ilmastusprosessilla, jossa käyminen joko 

kokonaan tai osittain estetään. 

Aktiivista hiivaa on eri laatuja, kuten: 

1. Panimohiiva, jota muodostuu oluen valmistuksessa käymisaltaissa. Se esitetään 

tullattavaksi kellanruskeana tahnana tai kiinteänä ja sillä on tavallisesti humalan kitkerä 

maku ja oluen haju. 

2. Polttimohiiva , jota muodostuu polttimoissa esim. viljan, perunoiden tai hedelmien 

käymisessä. Se on jähmeää, kermanväristä tahdasta, jonka haju vaihtelee riippuen poltossa 

käytetyistä tuotteista. 

3. Leivontahiiva, jota syntyy kun erityisesti viljellyt hiivakannat kasvavat määrätyissä 

olosuhteissa hiilihydraattiliuoksessa, esim. melassiliuoksessa. Sitä myydään tavallisesti 

puristettuina, keltaisenharmaina paloina (painohiiva), joissa toisinaan on alkoholin haju. 

Sitä myydään kuitenkin myös kuivattuna (tavallisesti jyvämäisessä muodossa) tai 

nestemäisenä. 

4. Hiivaviljelmät , jotka ovat laboratoriossa valmistettuja puhtaita hiivakantoja. Ne voivat 

olla suspendoituina tislattuun veteen, gelatiiniin tai agar-agariin. Hiivaviljelmiä myydään 

tavallisesti tietyn mitatun määrän sisältävissä suljetuissa astioissa, jotta villihiiva ei pääsisi 

niitä turmelemaan. 

5. Alushiiva, jota valmistetaan hiivaviljelmistä asteittaisten käymismenetelmien avulla. Siitä 

tehdään kauppahiivaa ja sitä myydään tavallisesti kosteana, puristettuna, pehmeänä 

massana tai nestemäisenä suspensiona. 

Kuivaamalla saatu inaktiivinen eli kuollut hiiva  on tavallisesti panimo-, polttimo- tai 

leivontahiivaa, joka ei enää ole kyllin aktiivista käytettäväksi edelleen näissä teollisuuksissa. 

Sitä käytetään ihmisravinnoksi (B-vitamiinipitoisuutensa takia) tai eläinten rehuksi. Yhä 

lisääntyvän kysynnän johdosta tätä kuivaa hiivaa valmistetaan kuitenkin nykyään suoraan 

erityisesti käsitellystä aktiivihiivasta. 
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Tähän nimikkeeseen kuuluu myös muita kuivia hiivoja (esim. Candida lipolytica tai tropicalis, 

Candida maltosa), jotka on kehitetty muista kuin Saccharomyces-sukuun kuuluvista hiivoista. 

Niitä valmistetaan kuivaamalla hiivoja, joita on viljelty hiilivetyjä (kuten kaasuöljyjä tai 

n-parafiineja) tai hiilihydraatteja sisältävillä kasvualustoilla. Nämä kuivat hiivat ovat erittäin 

proteiinipitoisia ja niitä käytetään rehuna. Ne tunnetaan tavallisesti petroproteiineina tai 

hiivabioproteiineina. 

B. MUUT KUOLLEET YKSISO LUISET MIKRO -ORGANISMIT  

Tähän kategoriaan kuuluvat kuolleet yksisoluiset mikro-organismit, kuten bakteerit ja 

yksisoluiset levät. Tähän kuuluvat mm. yksisoluiset mikro-organismit, jotka on viljelty 

hiilivetyjä tai hiilidioksideja sisältävillä kasvualustoilla. Nämä tuotteet ovat erittäin 

proteiinipitoisia ja niitä käytetään tavallisesti rehuna. 

Jotkut tämän ryhmän tuotteet on voitu pakata käytettäväksi ihmisten tai eläinten lisäravinteena 

(esim. jauheeksi tai tableteiksi) ja ne voivat sisältää pieniä määriä täyteaineita esim. 

stabilointiaineita ja antioksidantteja. Sellaiset tuotteet luokitellaan tähän, jos täyteaineiden 

lisääminen ei muuta tuotteiden mikro-organismi -luonnetta.  

C. VALMISTETUT LEIVINJA UHEET  

Tähän nimikkeeseen luokiteltavat valmistetut leivinjauheet ovat kemiallisten tuotteiden (esim. 

natriumbikarbonaatin, viinihapon, ammoniumkarbonaatin, fosfaattien) seoksia, joihin voi olla 

lisätty tärkkelystä. Ne muodostavat sopivissa olosuhteissa hiilidioksidia, jonka vuoksi niitä 

käytetään leivonnassa taikinan nostatukseen. Niitä myydään tavallisesti 

vähittäismyyntipakkauksissa (pusseissa, peltitölkeissä jne.) ja eri nimillä (Alsatin leaven jne.). 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu mm. 

a) nostatusainetta sisältävät viljajauhot, esim. jauhot, joihin on lisätty leivinjauhetta (nim. 11.01 tai 

11.02) 

b) hiiva-autolysaatti (nim. 21.06) 

c) mikrobiviljelmät (hiivaa lukuun ottamatta) ja rokotteet (nim. 30.02) 

d) nimikkeiden 30.03 ja 30.04 lääkkeet 

e) entsyymit (amylaasit, pepsiini, juoksutin jne.) (nim. 35.07). 
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21.03 Kastikkeet ja valmisteet niitä varten; maustamisvalmisteita olevat sekoitukset; 

sinappijauho ja valmistettu sinappi 

2103.10 ï  soijakastike 

2103.20 ï  tomaattiketsuppi ja muut tomaattikastikkeet 

2103.30 ï  sinappijauho ja valmistettu sinappi 

2103.90 ï  muut 

A. KASTIKKEET JA VALMIS TEET NIITÄ VARTEN; M AUSTAMISVALMISTEITA 

OLEVAT SEKOITUKSET  

Tähän nimikkeeseen kuuluvat tavallisesti voimakkaasti maustetut valmisteet, joita 

käytetään eräiden ruokalajien (lihan, kalan, salaattien jne.) maustamiseen. Niitä 

valmistetaan erilaisista aineksista (munista, kasviksista, lihasta, hedelmistä, jauhoista, 

tärkkelyksestä, öljystä, etikasta, sokerista, mausteista, sinapista, aromiaineista jne.). 

Kastikkeet ovat yleensä nestemäisiä ja valmisteet kastikkeita varten tavallisesti jauheita, 

joihin tarvitsee lisätä vain maitoa, vettä tms., jotta niistä tulisi kastiketta. 

Kastikkeet lisätään yleensä ruokaan kypsennys- tai tarjoiluvaiheessa. Kastikkeet antavat 

ruualle makua ja kosteutta sekä korostavat väriä ja rakennetta. Ruoka voi myös sisältyä 

kastikkeeseen esim. kana valkokastikkeessa. Nestemäisiä mausteita (soija-, chilipippuri- ja 

kalakastike) käytetään sekä ruuan valmistuksen aineksina että pöytämausteina. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat myös eräät kasvis- ja hedelmäpohjaiset valmisteet, jotka 

ovat pääasiassa nesteitä, emulsioita tai suspensioita ja joskus sisältävät näkyviä hedelmä- 

tai kasvispaloja. Nämä valmisteet eroavat 20 ryhmän valmistetuista tai säilötyistä 

kasviksista ja hedelmistä siinä, että niitä käytetään kastikkeina ts. ruuan lisukkeena tai 

joidenkin ruokien valmistuksessa eikä niitä ole tarkoitettu syötäväksi sellaisenaan. 

Maustamisvalmisteita olevat sekoitukset, jotka sisältävät mausteita, eroavat nimikkeiden 

09.04 - 09.10 mausteista ja maustesekoituksista siinä, että ne sisältävät myös niin paljon 

yhtä tai useampaa 9 ryhmään kuulumatonta maku- tai maustamisainetta, että näin 

syntyneet seokset eivät enää ole oleelliselta luonteeltaan 9 ryhmässä tarkoitettuja mausteita 

(ks. tuon ryhmän yleisohjeita). 

Tähän nimikkeeseen kuuluvia tuotteita ovat esim.: majoneesi, salaatinkastikkeet, 

béarnaisekastike, bolognesekastike (jossa on jauhelihaa, tomaattisosetta, mausteita yms.), 

soijakastikkeet, sienikastike, worcesterkastike (joka tavallisesti tehdään paksusta 

soijakastikkeesta, johon on sekoitettu mausteuutetta sisältävää etikkaa sekä suolaa, sokeria, 

sokeriväriä ja sinappia), tomaattiketsuppi (jossa on tomaattisosetta, sokeria, etikkaa, suolaa ja 

mausteita) ja muut tomaattikastikkeet, sellerisuola (joka on keittosuolan ja hienoksi jauhettujen 

sellerinsiemenien seosta), tietyt makkaramaustesekoitukset sekä 22 ryhmän tuotteet (muut kuin 

nimikkeeseen 22.09 kuuluvat), jotka on valmistettu ruoanlaittoa varten ja eivät siten sovellu 

käytettäväksi juomina (esim. erityisesti ruoanlaittoon valmistettu viini ja konjakki). Tähän 

nimikkeeseen kuuluvat myös nimikkeen 12.11 kasveista ja kasvinosista koostuvat sekoitukset, 

jollaisia käytetään kastikkeiden maustamiseen. 
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Edellä mainittujen 9 ja 20 ryhmien tuotteiden lisäksi tähän nimikkeeseen eivät kuulu 

a) lihasta, kalasta, äyriäisistä, nilviäisistä tai muista vedessä elävistä selkärangattomista saadut 

uutteet ja mehut (nim. 16.03) 

b) keitot ja liemet sekä valmisteet niitä varten (nim. 21.04) 

c) proteiinihydrolysaatit, jotka ovat pääasiassa aminohappojen ja natriumkloridin seoksia ja joita 

käytetään lisäaineina elintarvikevalmisteissa (nim. 21.06) 

d) hiiva-autolysaatti (nim. 21.06). 

B. SINAPPIJAUHO JA VALM ISTETTU SINAPPI  

Sinappijauhoa saadaan jauhamalla ja seulomalla nimikkeen 12.07 sinapinsiemeniä. Sitä 

voidaan valmistaa valkoisista tai mustista sinapinsiemenistä tai niiden seoksesta. 

Sinappijauho kuuluu tähän nimikkeeseen käyttötarkoituksesta riippumatta silloinkin, kun 

se on valmistettu siemenistä, joista on rasva ja kuoret poistettu ennen jauhamista. 

Tähän nimikkeeseen kuuluu myös valmistettu sinappi, joka koostuu sinappijauhosta, johon 

on sekoitettu pieniä määriä muita aineita (viljajauhoja, kurkumaa, kanelia, pippuria yms.) 

tai pastasta, joka on sinappijauheen, etikan, rypälemehun tai viinin seos ja johon voi olla 

lisätty suolaa, sokeria, mausteita ja muita maustamisaineita. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu mm. 

a) sinapinsiemenet (nim. 12.07) 

b) rasvainen sinappiöljy (nim. 15.14) 

c) sinapinsiemenöljykakut, so. tuote, joka jää jäljelle, kun sinapinsiemenistä erotetaan rasvainen 

sinappiöljy (nim. 23.06) 

d) haihtuva sinappiöljy (nim. 33.01). 
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21.04 Keitot ja liemet sekä valmisteet niitä varten; homogenoidut sekoitetut 

elintarvikevalmisteet 

2104.10 ï  keitot ja liemet sekä valmisteet niitä varten 

2104.20 ï  homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet 

A. KEITOT JA LIEMET SEK Ä VALMISTEET NIITÄ V ARTEN  

Tähän kategoriaan kuuluvat mm. 

1. valmisteet keittoja ja liemiä varten, joihin on vain lisättävä vettä, maitoa jne. 

2. keitot ja liemet, jotka ovat lämmitettyinä valmiita nautittaviksi. 

Nämä tuotteet perustuvat tavallisesti kasvituotteisiin (kasviksiin, jauhoon, tärkkelykseen, 

tapiokaan, makaroniin, spagettiin ja sen kaltaisiin tuotteisiin, riisiin, kasviuutteisiin jne.), lihaan, 

lihauutteisiin, rasvaan, kalaan, äyriäisiin, nilviäisiin tai muihin vedessä eläviin 

selkärangattomiin, peptoneihin, aminohappoihin tai hiivauutteeseen. Niissä voi olla myös 

runsaasti suolaa. 

Ne ovat tavallisesti tabletteina, kakkuina, kuutioina tai jauhemaisessa tai nestemäisessä 

muodossa. 

B. HOMOGENOIDUT SEKOITE TUT ELINTARVIKEVALMI STEET 

Tämän ryhmän 3 huomautuksen mukaan tämän nimikkeen homogenoidut sekoitetut 

elintarvikevalmisteet ovat sellaisia, jotka koostuvat kahden tai useamman perusaineen, kuten 

lihan, kalan, kasvisten ja hedelmien hienoksi homogenoidusta seoksesta ja jotka on pakattu 

imeväisille ja pienille lapsille soveltuvina ravintovalmisteina tai dieettitarkoituksiin 

nettopainoltaan enintään 250 g:n vähittäismyyntipakkauksiin. Perusaineiden lisäksi nämä 

valmisteet voivat sisältää pieniä määriä muita aineita kuten juustoa, munankeltuaista, 

tärkkelystä, dekstriiniä, suolaa tai vitamiineja, joita on lisätty joko dieettisessä tarkoituksessa 

(tasapainotettu dieetti) tai maustamis-, säilömis- tai muussa tarkoituksessa. Niissä voi myös olla 

silmin havaittavia paloja, edellyttäen että tällaisia paloja esiintyy vain vähäisessä määrin, so. 

että palat eivät muuta tuotteen homogenoidun valmisteen luonnetta. 

Homogenoituja sekoitettuja elintarvikevalmisteita käytetään tavallisesti imeväisille ja pienille 

lapsille soveltuvina ravintovalmisteina ja ne ovat koostumukseltaan vaihtelevia, tasaisia pastoja, 

jotka joko sellaisenaan tai lämmityksen jälkeen soveltuvat syötäviksi. Ne ovat yleensä 

ilmanpitävissä tölkeissä, jotka tavallisesti sisältävät yhtä kokonaista ateriaa vastaavan määrän. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet, jotka on pakattu muulla 

tavoin kuin vähittäismyyntiä varten imeväisille ja pienille lapsille soveltuvina ravintovalmisteina tai 

dieettitarkoituksiin tai nettopainoltaan yli 250 g:n pakkauksiin. Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

yhdestä ainoasta perusaineosasta, kuten lihasta, muista eläimenosista, kalasta, kasviksista tai hedelmistä 

koostuvat tämäntyyppiset valmisteet (tavallisesti 16 tai 20 ryhmä), riippumatta siitä sisältävätkö ne pieniä 

määriä mitä tahansa muuta maustamis-, säilömis- tai muussa tarkoituksessa lisättyä ainetta. 

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) kuivattujen kasvisten sekoitukset (julienne), myös jauheena (nim. 07.12) 

b) kuivatusta palkoviljasta valmistetut jauhot ja jauhe (nim. 11.06) 
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c) liha-, kala- yms. -uutteet ja -mehut sekä muut 16 ryhmän tuotteet 

d) kaakaota sisältävät elintarvikevalmisteet (tavallisesti nim. 18.06 tai 19.01) 

e) nimikkeiden 20.04 ja 20.05 säilötyt kasvikset ja kasvissekoitukset (julienne, salaatit jne.), vaikka 

niitä käytetäänkin toisinaan keittojen valmistukseen 

f) hiiva-autolysaatti (nim. 21.06). 
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21.05 Jäätelö, mehujää ja niiden kaltaiset jäädytetyt valmisteet, myös kaakaota 

sisältävät 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat jäätelö, joka tavallisesti perustuu maitoon tai kermaan, sekä muut 

senkaltaiset jäädytetyt valmisteet (esim. sorbetti ja mehujää), myös jos ne sisältävät kaakaota, 

sen määrästä riippumatta. Nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu jäätelönvalmistukseen 

käytettävät seokset, jotka luokitellaan perusaineosansa mukaan (nim. 18.06, 19.01 tai 21.06). 
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21.06 Muualle kuulumattomat elintarv ikevalmisteet 

2106.10 ï  proteiinitiivisteet ja teksturoidut proteiiniaineet 

2106.90 ï  muut 

Edellyttäen, että ne eivät kuulu nimikkeistön mihinkään muuhun nimikkeeseen, tämä 

nimike käsittää: 

A. Valmisteet, joita käytetään ihmisravinnoksi joko välittömästi tai käsittelyn (esim. 

kypsentämisen, liuottamisen, vedessä, maidossa tms. kiehautuksen jne.) jälkeen. 

B. Kokonaan tai osittain ravintoaineista koostuvat valmisteet, joita käytetään juomien tai 

ihmisravinnoksi tarkoitettujen elintarvikevalmisteiden valmistukseen. Nimikkeeseen 

kuuluvat mm. valmisteet, jotka ovat kemikaalien (orgaanisten happojen, kalsiumsuolojen 

jne.) ja ravintoaineiden (jauhon, sokerin, maitojauheen jne.) seoksia ja tarkoitetut 

sekoitettaviksi elintarvikevalmisteisiin joko aineksina tai määrätyn ominaisuuden 

(ulkomuodon, säilyvyyden jne.) parantamiseksi (ks. 38. ryhmän yleisohjeita). 

Tähän nimikkeeseen eivät kuitenkaan kuulu ravintoaineita sisältävät entsyymivalmisteet (esim. 

lihanmureutusvalmisteet, joissa on proteiinia hajottavaa entsyymiä ja lisättyä dekstroosia tai muita 

ravintoaineita). Tällaiset valmisteet kuuluvat nimikkeeseen 35.07, edellyttäen että ne eivät kuulu 

nimikkeistön muuhun lähemmin yksilöityyn nimikkeeseen. 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat mm: 

1. Vanukkaiden, kiisselien, hyytelöiden, jäätelön ja niiden kaltaisten tuotteiden valmistukseen 

tarkoitetut makeutut tai makeuttamattomat jauheet. 

Jauhoon, tärkkelykseen, mallasuutteeseen tai nimikkeiden 04.01 ­ 04.04 tuotteisiin perustuvat 

jauheet, myös jos niihin on lisätty kaakaota, kuuluvat nimikkeeseen 18.06 tai 19.01 kaakaon 

määrästä riippuen (ks. 19 ryhmän yleisohjeita). Muut kaakaota sisältävät jauheet luokitellaan 

nimikkeeseen 18.06. Jauheet, jotka ovat luonteeltaan maustettua tai värjättyä sokeria ja joita 

käytetään makeutteena, kuuluvat nimikkeeseen 17.01 tai 17.02 tapauskohtaisesti. 

2. Juomien valmistukseen tarkoitetut, makeutetut tai makeuttamattomat, 

natriumbikarbonaattiin ja glykyrritsiiniin tai lakritsiuutteeseen perustuvat, aromatisoidut 

jauheet ("Cocoa"). 

3. Voihin tai maidosta saatuihin muihin rasvoihin tai öljyihin perustuvat valmisteet, joita 

käytetään esim. leipomatuotteisiin. 

4. Sokeriin perustuvat tahnat, jotka sisältävät suhteellisen suuria määriä lisättyä rasvaa ja 

toisinaan maitoa tai pähkinöitä ja jotka eivät sovellu suoraan muutettaviksi makeisiksi vaan 

joita käytetään suklaan, pikkuleipien, torttujen, kakkujen yms. täytteinä jne. 

5. Luonnonhunaja, johon on lisätty mehiläisen mettä. 

6. Proteiinihydrolysaatit, jotka koostuvat pääasiassa aminohappojen ja natriumkloridin 

seoksesta ja joita käytetään elintarvikevalmisteissa (esim. maustamiseen); 

proteiinitiivisteet, jotka on saatu poistamalla rasvattomaksi tehdystä soijajauhosta eräitä 

aineosia ja joita käytetään elintarvikevalmisteiden proteiinipitoisuuden lisäämiseen; 

teksturoitu soijajauhe ja muut teksturoidut proteiiniaineet. Tähän nimikkeeseen ei 

kuitenkaan kuulu teksturoimaton rasvattomaksi tehty soijajauho, ihmisravinnoksi 

kelpaava tai kelpaamaton (nim. 23.04), eivätkä eristetyt proteiinit (proteiini-isolaatit) 

(nim. 35.04). 
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7. Alkoholittomat tai alkoholipitoiset valmisteet (ei kuitenkaan hyvänhajuisiin aineisiin 

perustuvat), jollaisia käytetään erilaisten alkoholittomien tai alkoholia sisältävien juomien 

valmistukseen. Näitä valmisteita saadaan sekoittamalla nimikkeen 13.02 kasviuutteita 

maitohapon, viinihapon, sitruunahapon, fosforihapon, säilöntäaineiden, vaahdotusaineiden, 

hedelmämehujen jne. kanssa. Nämä valmisteet sisältävät kaikki tai osan tietylle juomalle 

luonteenomaisista aromiaineista. Näistä valmisteista voidaan tehdä kyseisiä juomia vain 

lisäämällä vettä, viiniä tai alkoholia ja joskus myös esim. sokeria tai hiilidioksidikaasua. 

Eräät näistä tuotteista on valmistettu erityisesti kotitalouskäyttöön; niitä käytetään paljon 

myös teollisuudessa, jolloin vältytään suurten vesimäärien, alkoholimäärien, yms. turhalta 

kuljettamiselta. Tällaisessa muodossa näitä valmisteita ei ole tarkoitettu kulutukseen 

juomina, joten ne ovat erotettavissa ryhmän 22 juomista. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu valmisteet, jollaisia käytetään yhteen tai useampaan 

hyvänhajuiseen aineeseen perustuvan juoman valmistamiseen (nim. 33.02). 

8. Luonnon tai keinotekoisiin hajuaineisiin (esim. vanilliiniin) perustuvat syötävät tabletit. 

9. Makeiset, purukumit yms. (erityisesti diabeetikkoja varten), jotka sisältävät sokerin 

asemesta synteettisiä makeutusaineita (esim. sorbitolia). 

10. Makeuttamistarkoituksiin käytettävät valmisteet (esim. tabletit), jotka koostuvat 

sakkariinista ja ravintoaineesta, kuten laktoosista. 

11. Hiiva-autolysaatti ja muut hiivauutteet, jotka saadaan hydrolysoimalla hiivaa. Nämä 

erittäin proteiinipitoiset tuotteet eivät aiheuta käymistä. Niitä käytetään pääasiassa 

elintarviketeollisuudessa (esim. eräiden maustamisvalmisteiden valmistukseen). 

12. limonaatien tai muiden juomien valmistukseen käytettävät valmisteet, jotka ovat esim.: 

­ maustettuja tai värjättyjä siirappeja eli sokeriliuoksia, joihin on lisätty luonnon tai 

keinotekoisia aineksia antamaan niille esim. eräiden hedelmien tai kasvien (vadelman, 

mustaherukan, sitruunan, mintun jne.) makua, myös jos niissä on lisättyä 

sitruunahappoa ja säilöntäainetta; 

­ siirappeja, joihin on mausteeksi lisätty tämän nimikkeen sekoitettua valmistetta (ks. 

kohtaa 7 edellä) ja jotka koostuvat etenkin koolauutteesta ja sitruunahaposta värjättynä 

sokerivärillä tai sitruunahaposta ja hedelmistä (esim. sitruunasta tai appelsiinista) 

saaduista haihtuvista öljyistä; 

­ siirappeja maustettuina hedelmämehuilla, joita on modifioitu lisäämällä niihin sellaisia 

määriä muita aineita (sitruunahappoa, hedelmistä erotettua haihtuvaa öljyä jne.), että 

hedelmämehun ainesosien keskinäinen tasapaino, sellaisena kuin se esiintyy 

luonnonhedelmissä, selvästi järkkyy; 

­ tiivistettyjä hedelmämehuja, joihin on lisätty sitruunahappoa (sellaisia määriä, että 

happopitoisuus on selvästi suurempi kuin luonnonmehussa), hedelmistä saatuja 

haihtuvia öljyjä, synteettisiä makeutusaineita jne. 

Tällaiset valmisteet on tarkoitettu käytettäviksi juomina joko yksinkertaisesti vedellä 

laimennettuina tai lisävalmistuksen jälkeen. Eräät tämäntapaiset valmisteet on tarkoitettu 

lisättäviksi muihin elintarvikevalmisteisiin: 
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13. "Ginsengteen" tai -juoman valmistukseen käytetyt ginsenguutteen seokset muiden 

aineosien (esim. laktoosin ja glukoosin kanssa). 

14. Tuotteet, jotka koostuvat eri lajien kasvien tai kasvinosien (mukaanluettuina siemenet ja 

hedelmät) sekoituksista taikka yhden tai useamman lajin kasveista tai kasvinosista 

(mukaanluettuina siemenet ja hedelmät) sekoitettuina muiden aineiden, kuten esim. yhden 

tai useamman kasviuutteen kanssa, ja joita ei käytetä sellaisenaan vaan jollaisia käytetään 

yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valmistamiseen (esim. sellaiset, joilla on ulostamista, 

virtsaneritystä tai ilmavaivoja helpottavia ominaisuuksia), myös sellaiset tuotteet, joiden 

sanotaan lievittävän sairauksia tai edistävän terveyttä tai hyvinvointia. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu tuotteet, joiden haudeneste on terapeuttinen tai ennakolta 

ehkäisevä annos johonkin sairauteen vaikuttavaa ainetta (nim. 30.03 tai 30.04). 

Nimikkeeseen eivät myöskään kuulu sellaiset tuotteet, jotka voidaan luokitella nimikkeeseen 

08.13 tai 9 ryhmään. 

15. Eri ryhmiin (esim. ryhmiin 7, 9, 11 ja 12) kuuluvien lajien tai nimikkeeseen 12.11 

kuuluvien eri lajien kasvien, kasvinosien, siemenien ja hedelmien (kokonaisten, 

leikattujen, murskattujen tai jauhettujen) sekoitukset, joita ei käytetä sellaisenaan vaan 

jollaisia käytetään joko juomien välittömään maustamiseen tai juomien valmistuksessa 

käytettävien uutteiden valmistukseen. 

Tämäntyyppiset tuotteet, joiden luonne pääasiallisesti perustuu niiden sisältämiin 9 ryhmään 

kuuluviin lajeihin, eivät kuitenkaan kuulu tähän (9 ryhmä). 

16. Kasviuutteisiin, hedelmätiivisteisiin, hunajaan, fruktoosiin tms. perustuvat sekä lisättyjä 

vitamiineja ja toisinaan pienen pieniä määriä rautayhdisteitä sisältävät valmisteet, joista 

usein käytetään nimitystä lisäravinteet. Nämä valmisteet ovat usein pakkauksissa, joissa on 

merkintä, että ko. valmiste on tarkoitettu nautittavaksi terveyden tai hyvinvoinnin 

säilyttämiseksi. Samankaltaiset sairauksien ehkäisemiseen tai hoitoon tarkoitetut 

valmisteet eivät kuitenkaan kuulu tähän nimikkeeseen (nim. 30.03 tai 30.04). 

17. Rakeina tai jauheena olevat valmisteet, jotka koostuvat sokerista, maku- tai väriaineesta 

(esim. kasviuutteet tai tietyt hedelmät tai kasvit kuten appelsiini, mustaviinimarja jne.), 

hapettumisenestoaineista (esim. askorbiini- tai sitruunahappo tai molemmat), 

säilöntäaineista jne., jollaisia käytetään juomien valmistukseen. Valmisteet, joilla on 

sokerin luonne, luokitellaan kuitenkin tapauskohtaisesti nimikkeeseen 17.01 tai 17.02.   

Tähän nimikkeeseen eivät myöskään kuulu 

a) hedelmistä, pähkinöistä tai muista nimikkeeseen 20.08 kuuluvista syötävistä kasvinosista tehdyt 

valmisteet, jos nämä hedelmät, pähkinät tai muut syötävät kasvinosat antavat valmisteille 

niiden olennaisen luonteen (nimike 20.08) 

b) nimikkeen 21.02 mikro-organismit, jotka on pakattu käytettäväksi ihmisten lisäravinteena 

(nimike 21.02). 

_______________ 
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22. Ryhmä 

 

Juomat, etyylialkoholi (etanoli) ja etikka 

 

Huomautuksia 

1. Tähän ryhmään eivät kuulu: 

a) tässä ryhmässä mainitut tuotteet (muut kuin nimikkeeseen 22.09 kuuluvat), jotka on valmistettu 

ruoanlaittoa varten ja eivät siten sovellu käytettäviksi juomina (yleensä nimike 21.03); 

b) merivesi (nimike 25.01); 

c) tislattu vesi, sähkön- tai lämmönjohtokyvyn mittaamiseen käytettävä vesi ja puhtaudeltaan näitä 

vastaava vesi (nimike 28.53); 

d) etikkahapon vesiliuokset, joissa on enemmän kuin 10 painoprosenttia etikkahappoa 

(nimike 29.15); 

e) nimikkeiden 30.03 tai 30.04 lääkkeet; 

f) hajuste- ja toalettivalmisteet (33 ryhmä). 

2. Tªssª ryhmªssª sekª 20 ja 21 ryhmªssª òalkoholipitoisuus (tilavuusprosenttia)ò on mªªritettªvª 

20 °C:n lämpötilassa. 

3. Nimikkeessä 22.02 tarkoitetaan ilmaisulla òalkoholittomat juomatò juomia, joiden alkoholipitoisuus 

on enintään 0,5 tilavuusprosenttia. Alkoholijuomat luokitellaan soveltuvaan nimikkeeseen 

nimikkeistä 22.03ð22.06 tai 22.08. 

o 

o o 

Alanimikehuomautus 

1. Alanimikkeessä 2204.10 tarkoitetaan ilmaisulla òkuohuviiniò viiniª, jolla sªilytettäessä suljetuissa 

astioissa 20 °C:n lämpötilassa on vähintään 3 baarin ylipaine. 

 

YLEISOHJEITA  

Tämän ryhmän tuotteet muodostavat edellisiin ryhmiin kuuluvista elintarvikkeista täysin 

erillisen tavararyhmän. 

Ne jakautuvat neljään pääryhmään 

A. vesi ja muut alkoholittomat juomat sekä jää 

B. käymisen avulla valmistetut alkoholipitoiset juomat (mallasjuomat, viinit, siideri jne.) 

C. tislatut alkoholipitoiset nesteet ja juomat (likööri, viina jne.) sekä etyylialkoholi 

D. etikka ja etikan korvikkeet. 

Tähän ryhmään eivät kuulu 

a) 4 ryhmän nestemäiset meijerituotteet 
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b) tämän ryhmän tuotteet (muut kuin nimikkeeseen 22.09 kuuluvat), jotka on valmistettu ruoanlaittoa 

varten ja eivät siten sovellu käytettäväksi juomina (esim. erityisesti ruoanlaittoon valmistettu viini ja 

konjakki) (yleensä nim. 21.03) 

c) nimikkeiden 30.03 ja 30.04 lääkkeet 

d) hajuste- ja toalettivalmisteet (33 ryhmä). 
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22.01 Vesi, myös luonnon tai keinotekoinen kivennäisvesi ja hiilihapotettu vesi, lisättyä 

sokeria tai muuta makeutusainetta sisältämätön ja maustamaton; jää ja lumi 

2201.10 ï  kivennäisvesi ja hiilihapotettu vesi 

2201.90 ï  muu 

Tähän nimikkeeseen kuuluvat: 

A. Kaikenlainen tavallinen luonnonvesi (paitsi merivesi ­ ks. nim. 25.01). Vesi kuuluu 

tähän nimikkeeseen myös kirkastettuna tai puhdistettuna, mutta tislattu vesi sekä vesi 

sähkön- tai lämmönjohtokyvyn mittaamista varten ja puhtaudeltaan sitä vastaava vesi 

luokitellaan nimikkeeseen 28.53. 

Tähän nimikkeeseen ei kuulu makeutettu tai maustettu vesi (nim. 22.02). 

B. Luonnon tai keinotekoinen kivennäisvesi. 

Luonnon kivennäisvedet sisältävät kivennäissuoloja tai kaasuja. Niiden koostumus 

vaihtelee suuresti. Kivennäisvedet luokitellaan yleensä niiden suolojen kemiallisen 

luonteen mukaan, esim. 

1. alkaliset vedet 

2. sulfaattipitoiset vedet 

3. kloori-, bromi- tai jodipitoiset vedet 

4. sulfidi- tai sulfiittipitoiset vedet 

5. arseenipitoiset vedet 

6. rautapitoiset vedet. 

Nämä luonnon kivennäisvedet voivat sisältää myös luonnollista tai lisättyä hiilihappoa. 

Keinotekoisia kivennäisvesiä valmistetaan tavallisesta juomavedestä lisäämällä siihen 

vastaavissa luonnon kivennäisvesissä olevia vaikuttavia aineosia (kivennäissuoloja tai 

kaasuja), jotta saadaan luonnontuotteita vastaavia vesiä. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu makeutetut tai (appelsiinilla, sitruunalla yms.) maustetut 

luonnolliset tai keinotekoiset kivennäisvedet (nim. 22.02). 

C. Hiilihapotettu vesi on tavallista juomavettä, johon on puristettu hiilidioksidikaasua. Sitä 

nimitetään usein soodavedeksi tai seltterivedeksi, vaikkakin aito seltterivesi on luonnon 

kivennäisvettä. 

Tähän nimikkeeseen ei kuulu makeutettu tai maustettu hiilihapotettu vesi (nim. 22.02). 

D. Jää ja lumi eli luonnonjää ja -lumi sekä keinotekoisesti jäädytetty vesi. 

Tähän nimikkeeseen eivät kuulu nimikkeen 21.05 jäädytetyt valmisteet (edible ice) eikä 

"hiilihappolumi" tai "kuiva jää" (eli kiinteä hiilidioksidi) (nim. 28.11). 

 

 






