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Siséllysluettelo

SISALLYSLUETTELO

Harmonoidun jarjestelman yleiset tulkintasaannot

| jakso
ELAVAT ELAIMET JAEL AINTUOTTEET

Jaksohuomautukset

Elavat elaimet

Liha ja muut syotavat elaimenosat

Kalat seka ayriaiset, nilvidiset ja muut vedessa elavat selkdrangattomat

Maito ja meijerituotteet; linnunmunat; Iluonnonhunaja; muualle kuulumattomat

elainperaiset syotavat tuotteet
Muualle kuulumattomat eldinperéiset tuotteet

Il jakso
KASVITUOTTEET

Jaksohuomautus

Elavat puut ja muut elavat kasvit; sipulit, juuret jadei kaltaiset tuotteet; leikkokukat ja
leikkovihre&a

Kasvikset seka tietyt syotavat kasvit, juuret ja mukulat

Syoétavat hedelmat ja pahkinat; sitrushedelmien ja melonin kuoret
Kahvi, tee, mate ja mausteet

Vilja

Myllyteollisuustuotteet; maltaatarkkelys; inuliini; vehnagluteeni

Oljysiemenet jahedelmat; erinaiset siemenet ja hedelmat; teollisjaukiakekasvit; oljet
ja kasvirehu

Kumilakat; kumit, hartsit ja muut kasvimehut-jautteet
Kasviperaiset punontga palmikointiaineetmuualle kuulumattomat kasvituotteet

[l jakso

ELAIN - JA KASVIRASVA T JA -OLJYT SEKA NIl DEN
PILKKOUTUMISTUOTTEET
VALMISTETUT RAVINTOR ASVAT; ELAIN - JA KASVIVAHAT

Elain- ja kasvirasvat ja0ljyt seka niiden pilkkoutumistuotteet; valmistetut ravintorasva
elain ja kasvivahat
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17
18
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20
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27

IV jakso

ELINTARVIKETEOLLISUU DEN TUOTTEET,
JUOMAT, ETYYLIALKOHO LI (ETANOLI) JAETIK KA; TUPAKKA JA
VALMISTETUT TUPAKANK ORVIKKEET

Jaksohuomautus

Lihasta, kalasta, ayridisista, nilvidisistd tai muista vedessa elavistd selkamangatt
valmistetut tuotteet

Sokeri ja sokerivalmisteet

Kaakao ja kaakaovalmisteet

Viljasta, jauhoista, tarkkelyksesté tai maidosta valmistetut tuotteet; leipomatuotteet
Kasviksista, hedelmisté, pahkinoista tai muista kasvinosista valmistetteet
Erindiset elintarvikevalmisteet

Juomat, etyylialkoholi (etanoli) ja etikka

Elintarviketeollisuuden jatetuotteet ja jatteet; valmistettu rehu

Tupakka ja valmistetut tupakankorvikkeet

V jakso
KIVENNAISTUOTTEET
Suola; rikki; maaja kivilajit; kipsi, kalkki ja sementti

Malmit, kuona ja tuhka

Kivennaispolttoaineet, kivenndisoljyt ja niiden tislaustuotteet; bitumiset aineet;
kivennaisvahat

VI jakso

KEMIANTEOLLISUUDEN J A SIIHEN LITTYVAN T EOLLISUUDEN TUOTTEET

28

29
30
31
32

33
34

35

Jaksohuomautules

Kemialliset alkuaineet ja epdorgaaniset yhdisteet; jalometallien, harvinaisten maametallien,

radioaktiivisten alkuaineiden ja isotooppien orgaaniset ja epaorgaaniset yhdisteet
Orgaaniset kemialliset yhdisteet

Farmaseuttiset tuotteet

Lanndtteet

Parkitus ja variuutteet; tanniinit ja niiden johdannaiset; varit, pigmentit ja muut variaineet;
maalit ja lakat; Kitti sek& muut taytg tiivistystahnat; painovarit, muste ja tussi

Haihtuvat 0ljyt ja resinoidit; hajustekosmeettiset jeoalettivalmisteet

Saippua ja suopa, orgaaniset piakdiiviset aineet, pesuvalmisteet, voiteluvalmisteet,
tekovahat, valmistetut vahat, kiillotyshankausja puhdistusvalmisteet, kynttilat ja niiden
kaltaiset tuotteet, mu o \jaa i Kipsiim a pesustuvat
hammaslaéakinnassa kaytettavalmisteet

Valkuaisaineet; modifioidut téarkkelykset; liimat ja liistegntsyymit

0 hamn
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36 Rajahdysaineet; pyrotekniset tuotteet; tulitikut; pyroforsssikset; helposti syttyvat aineet
37 Valokuvaus ja elokuvausvalmisteet
38 Erinaiset kemialliset tuotteet

VIl jakso
MUOVIT JA MUOVITAVAR AT; KUMI JA KUMITAVA RAT

Jaksohuomautukset
39 Muovit ja muovitavarat
40 Kumi ja kumitavarat

VIII jakso

RAAKAVUODAT JA -NAHAT, MUOKATTU NAHKA, T URKISNAHAT JA NIISTA
VALMISTETUT TAVARAT; SATULA-JA VALJASTE OKSET,
MATKATARVIKKEET, KASILAUKUT JA NIIDEN KALTAISET
SAILYTYSESINEET; SUO LESTA VALMISTETUT TAVARAT

41 Raakavuodat jenahat (muut kuin turkisnahat) seka muokaitihka

42 Nahkatavarat; satuaja valjasteokset; atkatarvikkeet, kasilaukuia niiden kaltaiset
sdilytysesineet; suolesta valmisteanarat

43 Turkisnahat ja tekoturkikset; niista valmistetut tavarat

IX jakso

PUU JA PUUSTA VALMIS TETUT TAVARAT; PUUHI ILI; KORKKI JA
KORKKITAVARAT; OLJESTA, ESPARTOSTA TAI MUISTA PUNONTA - TAI
PALMIKOINTIAINEISTA VALMISTETUT TAVARAT; KORI-JA
PUNONTATEOKSET

44 Puu ja puusta valmistetut tavarat; puubhiili
45 Korkki ja korkkitavarat

46 Oljesta, espartosta tai muista punerita palmikointiaineistavalmistetut tavarat; korija
punontateokset

X jakso

PUUSTA TAI MUUSTA KU ITUISESTA SELLULOOSA -AINEESTA VALMISTETT U
MASSA; KERAYSPAPERI, -KARTO NKI JA -PAHVI (-JATE); PAPERI, KARTONKI
JA PAHVI SEKA NIISTA VALMISTETUT T AVARAT

47 Puusta tai muusta kuituisesta sellulcagzeesta valistettumassa; kerayspaperkartonki
ja-pahvi ¢jate)
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48
49

50
51
52
53
54
55
56

57
58

59

60
61
62
63

64
65
66
67

Paperi, kartonki ja pahvi; paperimasgaaper, kartonki ja pahvitavarat

Kirjat, sanomalehdet, kuvat ja muut painotuotteet; kasikirjoituksehekirjoitukset ja
tyOpiirustukset

Xl jakso
TEKSTIILIAINEET JAT EKSTIILITAVARAT

Jaksohuomautukset

Silkki

Villa seké hieno ja karkea eldimenkarva; jouhilanka ja jouhesta kudotut kankaat
Puuvilla

Muut kasvitekstiilikuidut; paperilanka ja kudotut paperilankakankaat
Tekokuitufilamenti; kaistaleet ja niiden kaltaiset tavarat tekstiilitekokuituaineesta
Katkotut tekokuidut

Vanu, huopa ja kuitukangas; erikoislangat; si@epurjelankanuora ja kdysi seka niista
valmistetut tavarat

Matot ja muut lattianpaallysteet tekstiiliagsta

Kudotut erikoiskankaat; tuftatut tekstiilikankaat; pitsitivakudokset; koristepunokset;
koruompelukset

Kyllastetyt, paallystetyt, peitetyt tai kerrostetut tekstiilikankaekstiilitavarat, jollaiset
soveltuvat teknisiiarkoituksiin

Neulokset
Vaatteet ja vaatetustarvikkeet, neulosta
Vaatteet ja vaatetustarvikkeet, muuta kuin neulosta

Muut sovitetut tekstiilitavarat; sarjat; kaytetyt vaatteetmaut kaytetyt tekstiilitavarat,
jalkineet ja paahineet; lumput

XIl jakso
JALKINEET, P AAHINEET, SATEENVARJ OT JA PAIVANVARJOT,

KAVELYKEPIT, ISTUINKEPIT, RUOSKAT , RATSUPIISKAT JA NI IDEN OSAT,;

VALMISTETUT HOYHENET JA NIISTA VALMISTETU T TAVARAT,;
TEKOKUKAT; HIUKSISTA VALMISTETUT TAVARAT

Jalkineet, nilkkaimet ja niiden kaltaiset tavarat; midesat
Paahineet ja niiden osat
Sateenvarjot, paivanvarjot, kavelykepit, istuinkepit, ruogiedsupiiskat seka niiden osat

Valmistetut héyhenet ja untuvat sekd hoyhenista tai untuwsiaistetut tavarat;
tekokukat; hiuksista valmistettavard
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XIlI jakso

KIVESTA, KIPSISTA, S EMENTISTA, ASBESTISTA, KILTEESTA TAI NI IDEN

KALTAISESTA AINEESTA VALMISTETUT TAVARAT ; KERAAMISET
TUOTTEET, LASI JA LASITAVARAT

Kivesta, kipsista, sementista, asbestista, kiilteesta tai nkaksisesta aineesta vabtetut
tavarat

Keraamiset tuotteet
Lasi ja lasitavarat

XIV jakso

LUONNONHELMET JAVIL JELLYT HELMET, JALO -JA PUOLIJALOKIVET,

JALOMETALLIT, JALOME TALLILLA PLETEROIDUT METALLIT JA NAISTA

71

72
73
74
75
76
77
78
79
80
81
82

83

VALMISTETUT TAVARAT; EPAAIDOT KO RUT; METALLIRAHAT

Luonnonheiet ja viljellyt helmet, jale ja puolijalokivet, jalometallit, jalometallilla
pleteroidut metallit ja naista valmistetalvarat; epaaidot korut; metallirahat

XV jakso

EPAJALOT METALLIT JA EPAJALOSTA METALLIS TA VALMISTETUT
TAVARAT

Jaksohuomautukset

Rauta ja teras

Rauta ja terastavarat

Kupari ja kuparitavarat

Nikkeli ja nikkelitavarat

Alumiini ja alumiinitavarat

(Varattu mahdollista tulevaa kayttdéa varten harmonisoidussa jarjestelhéassa
Lyijy ja lyijytavarat

Sinkki ja sinkkitavarat

Tina ja tinatavarat

Muut epéjalot metallit; kermetit; niista valmistetut tavarat

Tyokalut ja-valineet seka veitset, lusikat ja haarukat, epajabetallia; niiden epéjaloa
metallia olevat osat

Erindiset epajalosta metallista valmistetut tavar
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XVI jakso

KONEET JA MEKAANISET LAITTEET; SAHKOLAIT TEET; NIIDEN OSAT;
AANEN TALLENNUS - TAI TOIST OLAITTEET, TELEVISIO KUVAN TAI -AANEN
TALLENNUS - TAI TOISTOLAITTEET SEKA TALLAISTEN TAVAROIDE N OSAT

JA TARVIKKEET

Jaksohuomautukset
84 Ydinreaktorit, hOyrykdilat, koneet ja mekaaniset laitteatiden osat

85 Sahkokoneet jalaitteet seka niiden osat; danen tallenrtastoistolaitteet, televisiokuvan
tai -4anen tallennudai toistolaitteeeka tallaisten tavaroiden osat ja tarvikkeet

XVII jakso

KULKUNEUV OT, ILMA -ALUKSET JA ALUKSET SEKA NIIHIN
RINNASTETTAVAT KULJETUSVARUSTEET

Jaksohuomautukset

86 Rautatieveturit, raitiomoottorivaunut ja muu liikkukalusto seka niiden osat; rautatja
raitiotieradan varustega kiinteat laitteet seka niiden osat; kaikdset mekaanisgtmyos
sahkdmekaaniset) likennemerkinantolaitteet

87 Kuljetusvélineet ja kulkuneuvot, muut kuin rautatien tai raitiotiddkuvaan kalustoon
kuuluvat, seka niiden osatfarvikkeet

88 IlIma-alukset, avaruusalukset seka niiden osat
89 Alukset ja uivat rakenteet

XVIII jakso

OPTISET, VALOKUVAUS -, ELOKUVA -, MITTAUS -, TARKISTUS -, TARKKU US,
LAAKETIETEELLISET TA | KIRURGISET KOJEET JA LAITTEET; KELLOT;
SOITTIMET; NIIDEN OSAT JA TARVI KKEET

90 Optiset, valokuvaus elokuva, mittaus, tarkistus, tarkkuus, l|adketieteelliset tai
kirurgiset kojeet ja laitteet; niidewsat ja tarvikkeet

91 Kellot ja niiden osat
92 Soittimet; niiden osat ja tarvikkeet
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XIX jakso
ASEET JA AMPUMATARVI KKEET; NIIDEN OSAT J A TARVIKKEET

Aseet ja ampumatarvikkeet; nil@sat ja tarvikkeet

XX jakso
ERINAISET TAVARAT
Huonekalut; vuoteiden joustinpohjat ja vuodevarustagen patjat ja tyynyt, seké niiden

kaltaiset pehmustetut sisustustavarat; valaisimet ja valaistusvarusteet, muualle
kuulumattomat; valokilvet ja rdien kaltaiset tavarat; tehdasvalmisteiséennukset

Lelut, pelit ja urheiluvalineet; niiden osat ja tarvikkeet
Erindiset tavarat

XXl jakso
TAIDETEOKSET, KOKOEL MAESINEET JA ANTIIKK IESINEET

Taideteokset, kokoelmaesineet ja antiikkiesineet

(Varattu sopimuspuolten maaraddmaa erityiskayttéa varten.)
(Varattu sopimuspuolten maaradmaa erityiskayttod varten.)













HARMONOIDUN JARJESTE LMAN YLEISET TULKINT ASAANNOT

Tavarat luokitellaan nimikkeistdon seuraavien periaatteiden isegta

SAANTO 1

Nimikkeiston jaksojen, ryhmien ja alaryhmien otsikot ovat ainoastaan ohjeellisia;
oikeudellisesti luokittelu maaraytyy nimikkeiden seka asianomaisten jaksojen tai ryhmien
huomautusten sanamuodon mukaisesti ja, jollei nédistd nimikkeistd jehuomautuksista
muuta johdu, seuraavien saantéjen mukaisesti

SELITYKSIA

I. Kansainvdlisen kaupan tavarat esitetddn nimikkeistossa jarjestelmaéllisessa muodossa. Se
ryhmittdd tavarat jaksoihin, ryhmiin ja alaryhmiin, joille on annettu kattamiaan
tavarakatgorioita tai -tyyppeja mahdollisimman tarkoin ilmaisevat otsikot. Useissa
tapauksissa on kuitenkin tavaroiden erilaisuuden ja moninaisuuden vuoksi mahdotonta
siséllyttda naihin otsikoihin tai erikseen mainita kaikkia tavaroita.

. S&antd 1 vahvistaa seruoksi ensiksi, ettd otsikot ovat ainoastaan ohjeellisia. Tasta
johtuen niilla ei ole oikeudellista merkitysta luokittelulle.

[Il. 1. saannon toisessa osassa sanotaan, etta luokittelun maaraavat:
a) nimikkeiden sek& asianomaisten jaksojen tai ryhmien hutusin sanamuoto, ja

b) tarpeen vaatiessa jmllei ndistd nimikkeista ja huomautuksista muuta johdu
s&annot 2, 3, 4 ja 5.

IV. Kohdan Il a) maarays on itsestddn selvd ja monet tavarat luokitellaan turvautumatta
mihinkdan naiden tulkintasaantojen lisdokmen (esim. elavat hevoset nimikkeeseen
01.01 ja 30. ryhman 4 huomautuksessa mainitut farmaseuttiset tavarat nimikkeeseen
30.06).

V. Kohdan Il b) méaarayksessa:

a) llmaisulla "jollei naistd nimikkeistd ja huomautuksista muuta johdu" halutaan tehda
taysin ®Ivaksi, ettd nimikkeiden seka asianomaisen jakson tai ryhmén huomautuksen
sanamuoto ensi sijassa ratkaisee luokittelun. Niinpa 31 ryhman huomautuksissa
madarataan, ettd maaratyt nimikkeet koskewain tiettyja tavaroita. Tasta johtuen
naiden nimikkeiden laa ei voida ulottaa kasittamaan tavaroita, jotka muuten 2 b)
séantoa soveltaen olisi voitu sijoittaa niihin.

b) Viittauksella s22823nt°°n 2 ilmauksessa 0s@2ann

1) epéataydellisena tai viimeistelemattdmana tullille esitetyatat (esim. polkupydra
ilman satulaa ja renkaita), ja

2) kokoamattomana tai osiinsa purettuna tullille esitetyt tavarat (esim. kokoamaton tai
osiinsa purettu polkupyérad, kun kaikki sen osat esitetdan tullille yhdessa), joiden
osat voitaisiin luokitellagko omiin nimikkeisiinsa (esim. renkaat ja sisédrenkaat)
tai ndiden tavaroiden osina

luokitellaan kuten ndma tavarat taydellisind tai valmiedellyttden ettd saannon 2
edellytykset tayttyvat eiké nimikkeista ja huomautuksista muuta johdu.
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b)

SAANTO 2

Nimikkeessa oleva tavaraa koskeva viittaus tarkoittaa téatd tavaraa myds
epataydellisena tai viimeistelemattomana, jos silla tullille esitettdessa on taydellisen
tai valmiin tavaran olennaiset ominaisuudet. Viittaus tarkoittaa myf¢s tata tavaraa
taydellisendtai valmiina taikka tavaraa, jota edellda olevien méaraysten mukaan on
pidettdva taydellisend tai valmiina, jos se esitetddn tullile kokoamattomana tai
osiinsa purettuna.

Nimikkeessa oleva ainetta koskeva viittaus tarkoittaa tata ainetta sellaisenaamit
sekoitettuna taikka yhdistettynd muihin aineisiin. Viittaus tiettyd ainetta oleviin
tavaroihin tarkoittaa tavaroita, jotka ovat kokonaan tai osaksi kyseistd ainetta.
Useammasta kuin yhdestd aineesta koostuvat tavarat on luokiteltava 3 sdannon
periaatteiden mukaisesti.

SELITYKSIA

VI.

SAANTO 2 a)
(Epataydelliset tai viimeistelemattomat tavarat)

Saannén 2 a) ensimmainen osa laajentaa tiettyyn tavaraan viittaavan nimikkeen alan
kasittamaan ei ainoastaan taydellisen tavaran vaan myos tdaman tavaran esaéagdalli
viimeistelemattomanajos silla tullille esitettdessa on taydellisen tai valmiin tavaran
olennaiset ominaisuudet.

Tamén sdanndn maarayksid sovelletaan mydéselmiin, ellei niita ole
yksityiskohtaisemmin mainittu jossain tietyssa nimikkeesséermilla ‘'teelmd
tarkoitetaan tavaraa, joka ei ole valmis valittbmaan kayttoon, jolla on valmiin tavaran tai
osan likimdarainen muoto tai aariviivat ja jota, paitsi poikkeustapauksissa, voidaan
ainoastaan kayttaa valmiin tavaran tai osan valmistukseen. (psllojen muoviset aihot,
jotka ovat putkimaisia puolivalmisteita, joiden toinen p&&a on umpinainen ja toinen, avoin
paa on kierteitetty kierrekorkilla sulkemista varten, kierteettémaksi jaava osa on tarkoitettu
suurennettavaksi haluttuun kokoon ja muafoo

Puolivalmisteita, joilla ei vield ole valmiin tavaran oleellista muotoa (kuten on yleensa
tankojen, pyo6ryldiden, putkien yms. laita) ei pideta "teelmina".

Mit& tulee 1-VI jaksojen nimikkeiden kattamaan alaan, tata sdantda ei normaalisti sovelleta
naiden jaksojen tavaroihin.

Useita saanndn soveltamistapauksia mainitaan jaksojen tai ryhmien yleisohjeissa (esim.
XVI jakso seka 61, 62, 86, 87 ja 90 ryhmat).

SAANTO 2 a)
(Kokoamattomina tai osiinsa purettuina tullille esitettavat tavarat)

Saannore a) jalkimmainen osa maaraa, etta taydelliset tai valmiit tavarat, jotka esitetdan
tullille kokoamattomina tai osiinsa purettuina, luokitellaan samaan nimikkeeseen kuin
kokoonpantu tavara. Tavarat esitetaan tullille talla tavoin yleensa milloin se pidkkaa
kasittely tai kuljetussyistd on valttamatonta tai katevampaa.

Tatd saantéd sovelletaan myds kokoamattomina tai osiinsa purettuina tullille esitettaviin
epataydellisiin tai viimeistelemattémiin tavaroihin, edellyttden ettd niitda on pidettava
taycellisina tai valmiina tavaroina taman saédnnon ensimmaisen kohdan perusteella.
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VIl. Tassad saannossad "kokoamattomina tai osiinsa purettuina tullille esitettavat tavarat”
tarkoittaa tavaroita, joiden osat kootaan kiinnittdmalla ne toisiinsa ruuvien, nugtgre
pulttien yms. avulla tai esim. niittaamalla tai hitsaamallas kyseessa on vain
kokoonpanotoiminta.

Tassa yhteydessa ei oteta huomioon kokoonpanomenetelman monimutkaisuutta. Osia ei
kuitenkaan saa tyostdaa enempéaa sita tarkoitusta varten, etthintopuavara saadaan
valmiiksi.

Osat, joita on yli sen méaran mika tarvitaan taydelliseen tavaran kokoamiseen, luokitellaan
erikseen.

VIIl. Taman s&énnbn soveltamistapauksia mainitaan jaksojen tai ryhmien yleisohjeissa (esim.
XVI jakso seké 44, 86, 87 g9 ryhmat).

IX. Mita tulee I-VI jaksojen nimikkeiden kattamaan alaan, tatd saantda ei normaalisti sovelleta
naiden jaksojen tavaroihin.

SAANTO 2 b)
(Aineiden seokset ja yhdistelmaét)

X. S&aantd o) koskee aineiden seoksia tai yhdistelmid seka kahdestse@nmasta aineesta
koostuvia tavaroita. Saanté soveltuu niihin nimikkeisiin, joissa viitataan maarattyyn
aineeseer(esim. nim. 05.07 - norsunluwgeka nimikkeisiin, joissa viitataan maarattya
ainetta oleviin tavaroihin (esim. nim. 45.03 - luonnonkorklatat). On huomattava, etta
saantdéa sovelletaan vain, ellei nimikkeista tai jakson tai ryhman huomautuksista muuta
johdu (esim. nim. 15.03 - laarditljgekoittamaton).

Seokset, jotka ovat sellaisenaan jossain jakson tai ryhman huomautuksessa tai
nimiketekstissa kuvattuja valmisteita, luokitellaan 1 saannén mukaisesti.

XI. Saantd merkitsee, etta jokaista nimikettd, jossa on viittaus johonkin aineeseen, sovelletaan
myds tdhan aineeseen sekoitettuna tai yhdistettyna muihin aineisiin. Saanté merkitsee niin
ikaan, ettd jokaista nimiketta, jossa on viittaus tiettyd ainetta oleviin tavaroihin, sovelletaan
mya0s tavaroihin, jotka ovat osaksi tata ainetta.

Xll. Saantd ei kuitenkaan laajenna nimikettd kasittdmaan tavaroita, joiden ei voida katsoa
vastaavan 1 saann@dellyttamaa nimikkeen sanamuotoa; néin on asian laita silloin, kun
muun aineen lisdys muuttaa nimikkeessa mainittujen tavaroiden luonteen.

XIll. Taman saanndn seurauksena aineiden seokset ja yhdistelmat seka useammasta kuin
yhdestd aineesta koostuvat tataluokitellaan 3 sdannon periaatteiden mukaan, jos ne
voidaan kohdistaa kahteen tai useampaan nimikkeeseen.

SAANTO 3

Jos tavarat 2 sdannon b alakohdan mukaan tai muutoin olisi luokiteltava kahteen tai
useampaan nimikkeeseen, ne luokitellaan seuraavasti:

a) Tavaran kuvaukseltaan yksityiskohtaisinta nimikettd on sovellettava ennen
yleisempia nimikkeita. Jos kuitenkin kahdessa tai useammassa nimikkeessa kussakin
tarkoitetaan ainoastaan osaa sekoitettujen tai kokoonpantujen tavaroiden
siséltamista aineista &i ainoastaan osaa vahittaismyyntia varten pakattujen sarjojen
sisaltamista tavaroista, naitd sekoitetun tai kokoonpannun tavaran nimikkeitéd on
pidettdva yhtd yksityiskohtaisina, vaikka tavara kuvattaisiin jossakin niista
taydellisemmin tai tAsmallisemmin.
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b)

Jos sekoitettuja, eri aineista koostuvia tai eri tavaroista kokoonpantuja tavaroita ja
vahittdismyyntia varten pakattujen sarjojen sisaltamia tavaroita ei voidaluokitella
3sdaannon a alakohdan mukaan, ne luokitellaan sen aineen tai tavaran mukaammkg
antaa tavaroille niiden olennaisen luonteen, jos téllaista perustetta voidaan soveltaa.

Jos tavaroita ei voida luokitella 3 sddnndn a tai b alakohdan mukaan, ne luokitellaan
kyseeseen tulevista nimikkeistd numerojarjestyksessa viimeiseen.

SELITYKSI A

Taméa saanto sisaltaa kolme menettelya sellaisten tavaroiden luokittelua varten,bjptka 2
saantba soveltaen tai muuten voitaisiin luokitella kahteen tai useampaan nimikkeeseen.
Naitd menettelyja sovelletaan siind jarjestyksessd, jossa ne on msditindssa. Siten
saantdé D) tulee kysymykseen ainoastaan, jos saantd) 3ei tuo ratkaisua
luokittelukysymykseen. Ellei sdantva3 eika 3) anna mitdan ratkaisua, sovelletaan
saantdéa 3 c). Jarjestys on siisyRsityiskohtaisin tavarankuvaus, dlennanen luonne,

¢) nimike, joka on numerojarjestyksessa viimeisena.

Tata sadantoa sovelletaan vaellei se ole ristiriidassa nimikkeiden sek& jaksojen tai
ryhmien huomautusten sanamuodon kanssaEsimerkiksi 97 ryhman huomautusb¥
edellyttad, ettd tavat, jotka vastaavat sekd jossakin nimikkeistd 97 @105 olevaa
kuvausta ettd nimikkeessé 97.06 olevaa kuvausta, luokitellaan johonkin ensiksi mainituista
nimikkeista. Téallaiset tavarat luokitellaan 97 ryhman 4 huomautuBskohdanmukaan

eika taman sihnén mukaan.

SAANTO 3 a)

Ensimmainen luokittelumenettely on maarattya)3 saannossd, jonka mukaan on
sovellettava nimiketta, jonka tavarankuvaus on yksityiskohtaisin, ennen nimikettd, joissa
kuvaus on yleisempi.

Ei ole mahdollista laatia ankarikiinteitd saantoja, joiden avulla voidaan ratkaista, onko
nimikkeen kuvaus tavarasta yksityiskohtaisempi kuin toisen, mutta yleisesti voitaneen
sanoa, etta:

a) kuvaus, joka mainitsee tavaran nimeltd, on yksityiskohtaisempi kuin kuvaus, joka
mainitsee tauwaryhman (esim. partakoneet seka hiusten karvanleikkuukoneet
yhteenrakennetuin  sdhkdmoottorein  luokitellaan  nimikkeeseen 85.10 eika
nimikkeeseen 84.67 kasityovalineind yhteenrakennetuin sahkdmoottorein tai
nimikkeeseen 85.09 sdahkdmekaanisina talousikenja-laitteina yhteenrakennetuin
sahkdémoottorein);

b) jos tavarat vastaavat kuvausta, joka selvemmin yksiloi ne, tdamé& kuvaus on
yksityiskohtaisempi kuin kuvaus, jossa yksildinti on vahemman taydellinen.

Esimerkkeja viimeksi mainitusta tavarakategddasvat

1. tuftatut tekstiilimatot, jotka ovat tunnistettavissa autoissa kaytettaviksi ja joita ei
luokitella nimikkeeseen 87.08 auton tarvikkeina, vaan nimikkeeseen 57.03, jossa
ne ovat yksityiskohtaisemmin kuvattuina mattoina
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VI.

VII.

VIII.

2. kehystamaton ja muottil karkaistu tai laminoitu varmuuslasi, joka on
tunnistettavissa lentokoneissa kaytettdvaksi ja jota ei luokitella nimikkeeseen
88.03, nimikkeeseen 88.01 tai 88.02 kuuluvien tavaroiden osana, vaan
nimikkeeseen 70.07, jossa se on yksityiskohtaisemmin kunattarmuuslasina.

Jos kuitenkin kahdessa tai useammassa nimikkeessa kussakin mainitaan ainoastaan osa
sekoitettujen tai kokoonpantujen tavaroiden sisaltamista aineista tai ainoastaan osa
vahittaismyyntia varten pakattujen sarjojen siséltamista tavayoisaita nimikkeita
pidetdan yhtad yksityiskohtaisina, vaikka tavarankuvaus jossakin naista olisi taydellisempi
tai tasmallisempi kuin muissa. Naissa tapauksissa luokittelu maaraytyy 3 b) tai 3 c)
saanntn mukaan.

SAANTO 3 b)
Tama toinen menetelma tarkkaa ainoastaan
1. seoksia
2. eri aineista koostuvia tavaroita
3. eri osista kokoonpantuja tavaroita
4. vahittdismyyntia varten sarjoiksi pakattuja tavaroita.
Sita kaytetdan vain, jos 3 a) saantda ei voida soveltaa.

Kaikissa naissa tapauksissa tavama luokiteltava niin kuin ne koostuisivat siitd aineesta
tai osastajoka antaa niille niiden olennaisen luonteen mikéli tata kriteeria voidaan
soveltaa.

Olennaisen luonteen maarava tekija vaihtelee tavaralajin mukaan. Sen voi maarata esim.
aineentai osan laatu, paljous, tilavuus, paino tai arvo tai tavaraan sisédltyvan aineen
merkitys tavaran kaytolle.

Tata sdantda sovellettaessa eri osista kokoonpantujen tavaroiden katsotaan tarkoittavan
paitsi sellaisia tavaroita, joissa osat on Kkiinnitetgisiinsa kaytannollisesti katsoen
erottamattoman kokonaisuuden muodostamiseksi, myds sellaisia, joiden osat ovat
irrotettavissa,edellyttaen ettd nama osat on sovitettu toisiinsa, tdydentavat toisiaan ja
yhdessa muodostavat kokonaisuuden, jota olisi esekmyyda erillisind osina.

Esimerkkeja viimeksi mainitusta tavarakategoriasta ovat
1. tuhkakupit, joissa on irroitettava tuhiastia jalustalla

2. kotitalouksissa kaytettavat maustehyllyt, joissa on erityisesti muotoiltu kehys
(tavallisesti puuta) sekarteituksenmukainen méaara sopivan muotoisia ja kokoisia
tyhjia maustepurkkeja.

Yleensa naiden yhdistettyjen tavaroiden osat on pakattu yhteiseen paallykseen.

Tata saantoa sovellettaessa ilmaisun "vahittaismyyntia varten sarjoiksi pakatut tavarat" on
katttava tarkoittavan tavaroita, jotka tayttavat kaikki seuraavat ehdot:

a) ne koostuvat vahintd&n kahdesta erilaisesta, eri nimikkeisiin luokiteltavasta tavarasta.
Nain ollen esim. kuutta fondyyhaarukkaa ei voida pitdd taman sddnndén mukaisena
sarjana;
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b) ne koostuvat tuotteista tai tavaroista, jotka on pakattu yhteen tiettyd tarvetta varten tai
jonkun erityisen toiminnan suorittamista varten;

C) ne on pakattu sellaisella tavalla, ettd ne soveltuvat myytaséa&sharioppukayttajalle
ilman uudelleenpakkata (esim. laatikoihin, rasioihin tai pohjalevylle).

AVahitt2ismyynti o ei sisal | @ sel |l atust en t u
jalleenmyyntiin sen jalkeen kun niitd on valmistettu tai kasitelty edelleen, pakattu
uudelleen tai liitetty tai siséllgtty muihin tuotteisiin

IImaisu "vahittdismyyntid varten sarjoiksi pakatut tavark#ittaa sen vuoksi vain sarjat,

jotka koostuvatyhdessa kaytettdsi tarkoitetuista yksittaisistdavarosta, jotka on

tarkoitetu myytavaksi loppukayttajalleEsimerkiksi erilaiset elintarvikkeet jotka on

tarkoitettu kaytettaviksi yhdessa valmisruoan-tdéerian valmistukseeja pakattu yhteen

ja tarkoitettu ostajan kulutukseen, ovat ov?alt

Esimerkkeja sarjoista, jotka voidaan luokae8 b) sdannon perusteella, ovat:

1. a) Sarjat, jotka koostuvat voileivastd, jossa sampylan sisdlla on naudanlihaa, myds
juuston kera, (nim. 16.02), ja joka on pakattu ranskalaisten perunoiden kanssa
(nim. 20.04):

luokitellaan nimikkeeseen 16.02.

b) Sarjat, joiden aineosat on tarkoitettu kaytettaviksi yhdessa spagettiaterian
valmistukseen ja joissa on paketillinen keittAmatonta spagettia (nim. 19.02),
pussillinen juustoraastetta (nim. 04.06) ja pienikilinen tomaattisosetta
(nim. 21.03) pakattuin&artonkiin:

luokitellaan nimikkeeseen 19.02.

Tama sdanto ei kuitenkaan koske tuotelajitelmia, jotka on pakattu yhteen ja joissa on
esim.:

- tolkillinen katkarapuja (nim. 16.05), tolkillinen hanhenmaksaa (nim. 16.02),
tolkillinen juustoa (nim. 04.06), tkillinen viipaloitua pekonia (nim. 16.02) ja
tolkillinen cocktailmakkaraa (nim. 16.01); tai

- pullollinen nimikkeen 22.08 vakevaa alkoholijuomaa ja pullollinen nimikkeen
22.04 viinia.

Naiden kahden esimerkin ja niiden kaltaisten tuotelajitelmien yksittdesearat
luokitellaan erikseen asianomaisiin nimikkeisiinsidma koskee myds esim.
lasipurkissa olevaa liukenevaa kahvia (nim 21.01), keraamista kuppia (nim. 69.12) ja
keraamista lautasta (nim. 69.12), jotka on pakattu yhkeetonkiseen tai pahviseen
rasiaarvahittaismyyntia varten.

2. Kampaussarijat, joissa on sdhkdlla toimiva hiustenleikkuukone (nim. 85.10), kampa
(nim. 96.15), sakset (nim. 82.13), harja (nim. 96.03) ja tekstiiliainetta oleva pyyheliina
(nim. 63.02) pakattuina nahkakoteloon (42.02):

luokitellaan nimikkeeseen 85.10.

3. Piirustusvélinesarjat, joihin kuuluu viivoitin (nim. 90.17), laskulevy (nim. 90.17),
harppi (nim. 90.17), lyijykyn& (nim. 96.09) ja kynanteroitin (nim. 82.14) pakattuina
muovilevykoteloon (nim. 42.02)

luokitellaan nimilkkeeseen 90.17.

Edella mainittujen sarjojen luokittelu mé&araytyy sen osan tai niiden osien mukaan,
joiden voidaan katsoa antavan koko sarjalle senr@isen luonteen.
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Xl. Tata saantéd ei sovelleta tavaroihin, jotka koostuvat erikseen pakatuista aineosista,
vaikkakin yhteisessa paallyksessd, maaratyssd suhteessa annostettuina esim. juomien
teollista valmistusta varten.

SAANTO 3 ¢)

XIl. Jos tavaroita ei voida luokitella @ tai 3b) kohdan perusteella, ne luokitellaan
numerojarjestyksessa viimeiseen niistalikkeista, jotka voivat tulla kysymykseen.

SAANTO 4

Tavarat, joita ei voida luokitella edella olevien sdéntdjen mukaisesti, luokitellaan I&hinna
samankaltaisten tavaroiden nimikkeeseen.

SELITYKSIA

.  Tama saantd koskee tavaroita, joita ei voida ludkiteBént6jd -B noudattaen. Saanto
maaraa, ettd tallaiset tavarat on luokiteltava sen nimikkeen mukaan, johon l&hinna
samankaltaiset tavarat kuuluvat.

II. Luokitellessa 4 séanndn mukaan on valttamatonta verrata tullille esitettavaé tavaraa muihin
samankabisiin tavaroihin, jotta voitaisiin paattdd minka tavaroiden kaltainen se lahinna
on. Tullille esitettava tavara luokitellaan nimikkeeseen, johon lahinnd samankaltaiset
tavarat kuuluvat.

Ill. Samankaltaisuus tavaroiden valilla voi tietysti riippua monisekijoista, kuten
nimityksesta, laadusta, kaytosta jne.

SAANTO 5

Edella olevien saantojen lisaksi jaljempana mainittuihin tavaroihin sovelletaan seuraavia

saantoja:

a) Kameralaukut, soittimien kotelot ja laukut, asekotelot, piirustuskojekotelot,
kaulakorukotelot ja niiden kaltaiset pitkaaikaiskayttoon soveltuvat, tiettya tavaraa
tai tavaralajitelmaa varten erityisesti muotoillut tai sovitetut sailytysesineet, jotka
esitetaan tullille niiden tavaroiden kanssa, joita varten ne on tarkoitettu, luokitellaan
kuten nama tavarat, jos ne tavallisesti myydaan naiden tavaroiden kanssa. Tama
saantd ei kuitenkaan koske sdilytysesineitd, jotka antavat kokonaisuudelle sen
olennaisen luonteen;

b) Jollei 5 sadnntn a alakohdan maarayksistda muuta johdu, tavaroita sisaltavat
pakkauspadllykset ja pakkausaineet, luokitellaan kuten nama tavarat, jos niita
tavallisesti kaytetdaan tallaisten tavaroiden pakkaamiseen. Tama maarays ei
kuitenkaan ole velvoittava, jos pakkauspaallykset tai pakkausaineet selvasti
soveltuvat toistuvaan kaytoon.
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SELITYKSIA

SAANTO 5 a)
(Laukut, kotelot, lippaat ja niiden kaltaiset sailytysesineet)

Tama saanto koskee ainoastaan sailytysesineita:

1. jotka on erityisesti muotoiltu tai sovitettu tiettya tavaraa tai tavaralajitelmaa varten, ts.
niiden tuleeolla nimenomaan muotoillut sen esineen mukaan, jota varten ne on
tarkoitettu. Jotkut sdilytysesineet ovat sisdltamansa esineen muotoisia;

2. jotka soveltuvat pitkaaikaiskayttoon, ts. niiden tulee kestaa yhta kauan kuin esine, jota
varten ne on tarkoitettiNaiden sdilytysesineiden tehtdvand on myds suojata tavaraa
kun tata ei kayteta (esim. kuljetuksen tai varastoinnin aikana). Nama Kkriteerit
mahdollistavat niiden erottamisen yksinkertaisista pakkausista;

3. jotka esitetdaan tullille niiden tavaroiden kamsgta varten ne on tarkoitettu, myos jos
tavarat kuljetussyista on pakattu erikseen. Erikseen tullille esitettdesséa sailytysesineet
luokitellaan omiin nimikkeisiin;

4. jotka normaalisti myydaan tallaisten tavaroiden kanssa; ja
5. jotka eivéat anna kokonsiiudelle sen olennaista luonnetta.

Esimerkkeind sailytysesineista, jotka esitetaan tullille tavaran kanssa, jota varten ne on
tarkoitettu, ja jotka on luokiteltava tdaman saanndén mukaan, mainittakoon:

korurasiat jalippaat (nim. 71.13);
sahkopadkoneiden kotelot (nim. 85.10);
kiikarikotelot (nim. 90.05);

soitinkotelot ja-laukut (esim. nim. 92.02);
5. asekotelot (nim. 93.03).

Esimerkkeja sdilytysesineistd, joihin ei sovelleta tata saantdéd, ovat mm. teeta sisaltava
hopeinen teerasia jaakeisia sisaltdva keraaminen koristemalja.

A w0 NP

SAANTO 5 b)
(Pakkausaineet ja pakkauspéaallykset)

Tata saantéa sovelletaan luokitellessa pakkausaineita ja pakkauspaallyksid, jollaisia
normaalisti kaytetdan tullille esitettdvan tavaran pakkaamiseen. 3a@mi@ ei kuitenkaan

ole velvoittava jos pakkausaineet tai pakkauspaallykset selvasti soveltuvat toistuvaan
kayttoon, kuten erdat metalliset tynnyrit ja sdiliot rautaa tai terdsta tiivistettyja tai
nesteytettyja kaasuja varten.

Tata saantda sovelletaaliee 5a) saanndstd muuta johdu. Sen vuoks) Saannodssa
mainittujen laukkujen, koteloiden ja niiden kaltaisten sailytysesineiden luokittelu tapahtuu
tuota sdant6a noudattaen.
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SAANTO 6

Oikeudellisesti tavaroiden luokittelu kunkin nimikkeen alanimikkeisiin maaraytyy naiden
alanimikkeiden ja niiden huomautusten sanamuodon sek& soveltuvin osin edella olevien
saantdjen mukaisesti, ottaen kuitenkin huomioon, ettd ainoastaan samantasoiset
alanimikkeet ovat keskendan vertailukelpoisia. Jollei toisin maarata,tatd saantda
sovellettaessa otetaan huomioon myds kyseisten jaksojen ja ryhmien huomautukset.

SELITYKSIA

Edelld olevat saannét 1-5 koskevat soveltuvin osin luokittelua yhden ja saman nimikkeen
alanimikkeisiin.

Saannossa 6 tarkoitetaan jaljempéanéninalla ilmaisuilla seuraavaa:

a)

b)

"samantasoiset alanimikkeet": yksiviivaisia alanimikkeita (taso 1) tai kaksiviivaisia
alanimikkeita (taso 2).

Nain ollen kun 3) sadantéd sovellettaessa tarkastellaan saman nimikkeen kahden tai
useamman  yksiviivaisen  alimikkeen keskinaistd  sopivuutta, niiden
yksityiskohtaisuus tai samankaltaisuus tietyn tavaran suhteen on maarattava
yksinomaan kilpailevien yksiviivaisten alanimikkeiden tekstien perusteella. Kun on
valittu yksiviivainen alanimike, jossa tavarankuvausyssityiskohtaisin, ja kun tuo
alanimike on jaettu, silloin (ja ainoastaan silloin) kaksiviivaisten alanimikkeiden tekstit
otetaan huomioon péaatettdessa mita kaksiviivaisista alanimikkeista tulisi valita;

"jollei toisin maaratd": elleivat jaksojen tayhmien huomautukset ole ristiriidassa
alanimiketekstien tai alanimikehuomautusten kanssa.

Nain on laita esim. 71. ryhmassa, jossamahuomautuksen 4-Bohdassaoleva
"platinan" maaritelma poikkeaa alanimikehuomautuksessa 2 olevasta maaritelmasta.
Alanimikkeiden 7110.11 ja 7110.19 kohdalla sovelletaan sen vuoksi
alanimikehuomautusta 2 ja jatetadghmahuomautuksen 4 -Bohta huomioon
ottamatta.

Kaksiviivaisen alanimikkeen alaa ei saa laajentaa sen yksiviivaisen alanimikkeen alasta,

johon kaksiviivainenalanimike kuuluu, eikd mydskaan yksiviivaisen alanimikkeen alaa

sen nimikkeen alasta, johon yksiviivainen alanimike kuuluu.

*
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| Jakso

ELAVAT ELAIMET JA ELAINTUOTTEET

Huomautuksia

1. Jollei toisin maarétd, tassd jaksossa tarkoitetaan maininretjatéi eldinsuvusta talajista myos
saman suvun tai lajin nuoria yksil6ita.

2. Jol | ei toisin ma&aratga, kai kkialla nimikkeist®°ss?
dehydratoituja, haihduttamalla kuivattuja tai pakastekuivattuja ttettei






1.Ryhma

Elavat elaimet

Huomautus
1. T&han ryhm&én kuuluvat kaikki elavat eldimet, lukuun ottamatta:

a) nimikkeiden 03.01, 03.0603.07 ja 03.0&%aloja, ayriaisia, nilviaisia ja muita vedessa elavia
selkarangattomia;

b) mikro-organismiviljelmia jamuita nimikkeen 30.02 tuotteita;

¢) nimikkeen 95.08 elaimia

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmé&én kuuluvat kaikki ravinnoksi tai muuhun tarkoitukseen tulevat elavat eldimet,
eivat kuitenkaan:

1. kalat, ayridiset, nilvidiset ja muut vedessa elavat selkarangattomat;
2. mikrobiviljelméat ja muutimikkeen 30.02tuotteet;

3. sirkukseen, eldinnayttelyyn tai niiden kaltaiseen kiertdvaan esitykseen kuuluvat elaimet
(nim. 95.08.

Kuljetuksen aikana kuolleet eldgimet luokitellagimikkeisiin 02.01 - 02.05, 02.07ai 02.08 jos ne ovat
ihmisravinnoksi kelpaavia, syotavia elaimid. Muussa tapauksessa ne luokibéthdldreeseen 05.11
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01.01

01.01 Elavat hevoset, aasit, muulit ja muuliaasit (+)

i hevoset:
0101.21 i i puhdasrotuiset siitoselaimet
0101.29 7 T muut
0101.30 T aasit

Tahan nimikkeeseen kuuluvat sekd kesyt hevoset etta villihevoset (tammat, oriit, ruunat el
valakat, varsat ja ponit), aasit (myds villiaasit), muulit ja muuliaasit.

Muuli on aasioriin ja hevostamman risteytyma ja muuliaasi hevosoriin ja aasintamman
risteytyma.

Alanimikeselitys
Alanimike 0101.21

Alanimikkeesséa 0101.21farkoitetaan ilmaisulla "puhdasrotuiset siitoselaimet" vain niitd siitoseldaimia,
jotka asianomaisédansalliseviranomaisekatsovatpuhdasrotuisiksi.
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01.02

01.02 Elavat nautaelaimet (+)

T naubkarja
0102.21 i i puhdasrotuiset siitoselaimet
0102.29 7 T muut

T puhveli:
0102.31 i T puhdasrotuiset siitoseldimet
0102.39 T T muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikkdvinaealaheimon elaimet, niin kesyt kuin villitkin niiden
kayttotarkoitukseen (kaat kasvatus, lihotus, siitos, teurastus tms.) katsomatta. Naitd ovat mm.:

1) Nautakarja:

Tahan kuuluvat kaikkBossukuun kuuluvahautalaimet,jotka jaetaan neljaan alasukuun:
Bos, Bibos, Novibgs PoephagusNaihin kuuluvat mm.:

A) kesynautaBos aurug, seebuBos indicu} ja vatussharka

B) aasialaisetBibosalasikuun kuuluvathérat, kuten gauriBos gauruy, gajaali Bos
frontalis) ja bantengiBos sondaicuga Bos javaniculs

C) Poephaguslasukuun kuuluvaglaimet kuten tiibetilainen jakk{Bos grunniens
2) Puhveli:

Tahan kuuluvat kaikkiBubalus, Syncherusja Bisonsukuun kuuluvat eldaimet. Niihin
kuuluvat mm.:

A) Bubalussukuun kuuluvaelaimet,kuten vesipuhveliBubalus bubalus, Bubalus ajni
ja sulawesin Celebesipn anoa eli kaagpuhveli Bubalus depressicornisja Anoa
depressicornis

B) Syncerussukuun kuuluvat afrikkalaiset puhvelit, kuten metsapuh®&linterus nanjs
ja iso kafferipuhveli $yncerus caffer

C) Bisonsukuun kuuluvat eldaimet, ts. amerikkalainen biisoBis¢n bison ja
eurooppalainen visenttB(son bonasys

D) Beetilo" (biisonin tai visentin ja kotielaimena pidettavan lihanaudan risteytys).

3) Muut, kuten nelisarvantiloopit (Tetracerus quadricorni¥, elandit Taurotragu3 ja
metsaantiloopitTragelaphs).

Alanimikeselityksia
Alanimikkeet 0102.21 ja 0102.31

Alanimikkeissd 0102.21 ja 0102.3idmaisulla "puhdasrotuiset siitoselaimet" tarkoitetaan vain niita
siitoselaimia, jotka asianomaiset kansalliset viranomaiset katsovat "puhdasrotuisiksi”.
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01.03

01.03 Elavat siat (+)

0103.10 i puhdasrotuiset siitoselaimet
T muut

0103.91 i i paino pienempi kuin 50 kg

0103.92 i T paino vahintaan 50 kg

Tahan nimikkeeseen kuuluvat sekad kesyt siat etta villisiat (esim. euroopanvillisika eli
metsakarju).

Alanimikeselityksia
Alanimike 0103.10

Alanimikkeessa 0103.10 ilmaisulla "puhdasrotuiset siitoseldimet" tarkoitetaan vain niitd siitoselaimia,
jotka asianomaiset kansalliset viranomaiset katsovat "puhdasrotuisiksi”.

Alanimikkeet 0103.91 ja 0103.92

Alanimikkeissé 0103 Bja 0103.92 mainitut painot tarkoittavat yksittaisen elaimen painoa.
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01.04

01.04 Elavat lampaat ja vuohet

0104.10 i lampaat
0104.20 7 vuohet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kesyt lampaat ja villilampaat (péssit, oinaat, uuhet ja karitsat)
seké kesyt vuohet ja vohlat yillivuohet ja-vohlat.
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01.05

01.05 Elava siipikarja eli kanat, ankat, hanhet, kalkkunat ja helmikanat (+)

I paino enintaan 185.g

0105.11 77 Gallus domesticudajin siipikarja
0105.12 77  kalkkunat

0105.13 17 ankat

0105.14 i 7 hanhet

0105.15 77 helmkanat

0105.94 i1 Gallus domesticudajin siipikarja
0105.99 1T  muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat vain nimiketekstissa mainitut elavat kesyt liGallus
domesticudajin kanoihin luetaan myo6s kananpojat ja salvukukot eli kapuunit. Muut elavat
linnut (esim. peltopyyt, fasaanit, kyyhkyset, sorsat ja Vvillihanheityat kuulu téhan
(nim. 01.09.

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 0105.11, 0105.12, 0105.13, 0105.14 ja 0105.15

Alanimikkeissa 0105.11, 0105.12105.13, 0105.14 ja 0105.H3ainitut painot tekoittavat yksittaisten
lintujen painoa.
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01.06

01.06 Muut elavat elaimet

I nisékkaat
0106.11 i i kadelliset
0106.12 i i valaat, delfiinit ja pydriaisetQetacealahkon nisékkaat); manaatit ja

merilehmat eli dugongit Sirenialahkon nisakkaat) hylkeet,
merileijonat ja mursutRinnipediaalalahkon nisdkkaat)

0106.13 77 kamelit ja muut kamelielaimeCamelidag
0106.14 71 kanit ja janikset
0106.19 7T  muut
0106.20 7 matelijat (myos kdarmeet ja kilpikonnat)
T linnut:
0106.31 71T petolinnut
0106.32 77 papukaijalinnut (myds papukaijat, undulaatit, arat ja kakadut)
0106.33 7 T strutsit; emutDromaius novaehollandige
0106.39 7T muut
T hyodnteiset:
0106.41 77 mehilaiset
0106.49 i1  muut

0106.90 T muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm. seuraavat elawt kedgimet ja villielaimet:

Nisakkaat

A.

D.
E.

1.
2.

kadelliset

valaat, delfiinit ja pydridisetGetacealahkon nisdkkaat): manaatit ja merilehmat el
dugongit Girenialahkon nisakkaat) hylkeet, merileijonat ja mursutP{nnipedia
alalahkon nisakkaat)

muut (esim. porot, kissat, koirat, leijonat, tiikerit, karhut, norsut, kamelit (myds
dromedaarit), seeprakaniinit, janikset, peurat, antiloopitmuut kuin alaheimoon
Bovinaekuuluvat) gemsit, ketut, minkit ja muut turkistarhaelaimet).

Matelijat (myds kaarmeet ja kilpikonnat)

Linnut
1. petolinnut
2. papukaijalinnut (myds papukaijat, undulaatit, arat ja kakadut)

3.

muut (peltopyyt, fasaanit, viiridiset, lehtokurpat, taivaanvuohet, kyyhkyset, villit
kanalinnut, peltosirkut, sorsat, villihanhet, mustaaastja muut rastaat, kiurut,
peipposet, tiaiset, kolibrit, riikinkukot, joutsenet ja muut nimikkeessd 01.05
mainitsemattomat linnut).

Muut, esim. mehilaiset (myos kuljetuslaatika@gsi-hakeissa tai pesissa)

Muut, esim.sammakot.

Tahan nimikkeeseeeivat kuulu sirkusten, eldinnayttelyiden tai niiden kaltaisten kiertavien esitysten elaimet (
95.08.
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2.Ryhma

Liha ja muut sy6tavat elaimenosat

Huomautus
1. T&han ryhméan eivat kuulu:

a) sellaiset tuotteet, fka mainitaan nimikkissa 02.04 0208 tai 0210, ihmisravinnoksi
soveltumattomina;

b) eldinten suolet, rakot ja vatsat (nimike@9 eika elaimenveri (nimike QBL tai 3002);

c) elainrasvat, lukuun ottamatta nimikkeen@®tuotteita (15 ryhma).

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaakuuluvat ihmisravinnoksi soveltuva liha kokoruhoina (so. eldimen ruho, jossa
paa on mukana tai josta se on poistettu), puoliruhoina (jotka saadaan halkaisemalla kokoruho
pituussuunnassa), neljannesruhoina, pal@ea muut ihmisravinnoksi soveltuvat et@@nosat

seka kaikkien elaintenpditsi kalojen, ayridaisten, nilvidisten ja muiden vedessd elavien
selkarangattomien 3. ryhmé) lihasta ja muista osista valmistettu ihmisravinnoksi soveltuva
jauho ja jauhe.

Tahan ryhmaareivat kuulu liha ja muut eldimen @4, jotka ovat ihmisravinnoksi soveltumattomia
(nim. 05.17. Niin ikdan tahan ryhmaan eivat kuulu lihasta tai muista eldimenosista valmistetut,
ihmisravinnoksi soveltumattomat jauhot, jauheet ja pelleitit ( 23.07).

Muut eldimenosat kuin liha voidaan glesé jakaa neljaan luokkaan:

1. pdaaasiassa ihmisravintona kaytettavat (esim. pdat ja niiden osat (myos korvat), jalat,
hannéatsydan, kieli, pallealiha, kuveliha, vatsapaita, kaulat ja kateenkorvat);

2. yksinomaan farmaseuttisten tuotteiden valmistukseéytektavat (esim. sappirakot,
lisdmunuaiset ja istukat);

3. ne, joita voidaan kayttda inmisravintona tai farmaseuttisten tuotteiden valmistukseen (esim.
maksa, munuaiset, keuhkot, aivot, haima, perna, selkaydin, munasarjat, kohdut, kivekset,
utareet, kilpiauhaset ja aivolisakkeet);

4. ne, kuten nahat, joita voidaan kayttda ihmisravintona tai muihin tarkoituksiin (esim.
muokatun nahan valmistukseen).

Kohdassa 1 tarkoitetut eldaimenosat, tuoreet, jaahdytetyt, jaadytetyt, suolatut, suolavedessa,
kuivatut, tai savustetut, luokitellaan tdhan ryhmé&gmitsi jos ne ovat ihmisravinnoksi
soveltumattomia, jolloin ne luokitellaamimikkeeseen 05.11.

Kohdassa 2 tarkoitetut eldaimen osat kuuluvat tuoreina, jddhdytettyina, jaadytettyina tai muulla
tavalla valiaikaisesti&lottyindnimikkeeseen 05.10a kuivattuinanimikkeeseen 30.01.

Kohdassa 3 tarkoitetut elaimenosat luokitellaan seuraavasti:

a) nimikkeeseen 05.10 kun ne on véliaikaisesti sailotty farmaseuttisten tuotteiden
valmistusta varten (esim. glyseroliin, asetoni alkoholiin, formaldehydiin tai
natriumboraattiin);

b) nimikkeeseen 30.01jos ne ovat kuivattuja;
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c) 2. ryhmaan, jos ne soveltuvat ihmisravinnoksi, muiitaikkeeseen 05.11jos ne ovat
ihmisravinnoksi soveltumattomia.

Kohdassa 4 mainitut elaimenosaokitellaan 2. ryhmaan, jos ne soveltuvat ihmisravinnoksi, tai
yleensénimikkeeseen 05.11ai 41. ryhmaan, jos ne ovat ihmisravinnoksi soveltumattomia.

Elainten (muiden kuin kalojen) suolet, rakot ja vatsat, myds syétavat, kunimikkeeseen 05.04.

Erikseen tullattavaksi esitetty eldinrasiakuulu tahan ryhmaanl6. ryhma) (paitsi siansilava

vailla lihaskudosta, sianrasva seka siipikarjanrasva, sulattamattomat tai muutoin erottamattomat,
jotka kuuluvat nimikkeeseen 02.09, vaikka ne soveltuisivatkioastaan teollisuuskayttoon),
mutta ruhoissa tai lihassa kiinni oleva rasva katsotaan lihan osaksi.

Taman ryhman seka 16. ryhman lihan ja muiden eldimenosien erottaminen toisistaan

Tahan ryhméaéan kuuluvat ainoastaan seuraavissa muodoissa olevat liha jeldmanosat,
my06s jos ne on kaltattu tai sen kaltaisella tavalla ké&sitelty, mutta ei kypsennetty:

1. tuoreina (myo6s liha ja muut elaimenosat, jotka kuljetuksen ajaksi on véliaikaisesti sailotty
suolalla);

jaddhdytettying, tgaadyttamattd yleensa ndrfC:n l[Ampdtilaan alennettuina;

jaadytettyinga, ts. jaadytettynd tuotteen jaatymispisteen alapuolelle kunnes se on
kauttaaltaan jaatynyt;

4. suolattuina, suolavedessa, kuivattuina tai savustettuina.

Liha ja muut eldaimenosat, joihin on kevyesti sirotedtkeria tai joiden pinnalle on ruiskutettu
sokerivesiliuos, luokitellaan myés tdhan ryhmaan.

Edella kohdissa 1-4 mainituissa muodoissa oleva liha ja muut eldaimenosat kuuluvat tdhan
ryhmaan myos proteiineja hajoittavilla entsyymeilld (esim. papaiinillayeatattuina tai
leikattuina, paloiteltuina tai jauhettuind.isdksi tdhan ryhmaan luokitellaan ryhman eri
nimikkeisiin  kuuluvien tuotteiden sekoitukset tai yhdistelmat (esim. nimikkeen 02.09
sianrasvaan kaaritty nimikkeen 02.07 siipikarjanliha).

Liha ja mwt elaimenosat, jotka eivat kuulu mihinkdan tdman ryhman nimikkeeseen, luokitellaan
16.ryhmé&an, esim.:

a) makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet, raa'at tai kypsenmatyt (L6.07);

b) liha ja muut eldimenosajpita on milla tavoin tahansa kypsennettifktty vedessa tai hdyryssa,
pariloitu, paistettutai paahdettu) tai valmistettu tai sailétty muunlaisin kuin tdssad ryhmasséa
edellytetyin menetelmin, my6s jos ne on ainoastkaorrutettu tai paallystetty korppujauhoilla,
tryffeloitu tai maustettu (esimpippurilla ja suolalla), kuten my®ds maksatahnat -pmsteijat
(nim. 16.02.

Tahan ryhmaan kuuluvat myds ihmisravinnoksi soveltuvat liha ja muut eldimenosat,
kypsennetyt tai kypsentdméttémat, jauhon tai jauheen muodossa.
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On huomattava, ettd taman ryhmdmalija muut eldaimen osat luokitellaan tdhan myds, jos ne
ovat ilmanpitavissa pakkauksissa (esim. kuivattu liha peltitlkeissa). Useimmiten kuitenkin
taten pakatut tuotteet on valmistettu tai sailétty muulla tavoin kuin mitd tdman ryhman
nimikkeissé edellyt#an, ja luokitellaan taman vuokiss ryhmaan.

Tahan luokitellaan samoin tdméan ryhman liha ja muut eldimen osat (esim. tuore tai jaahdytetty
naudanliha), jos ne on pakattu suojakaasuun. Suojakaasupakkaamisessa tuotetta ympardiva ilma
muunnetaan tai sitd k#ellddn (esim. poistamalla tai vahentdmalla happipitoisuutta ja
korvaamalla happi kokonaan tai osittain typella tai hiilidioksidilla).

(o]

[0} (0]
Alanimikeselitys
Luullinen
Il mai su oluullinend tarkoittaa | i haostg osglastason kai kki

poistettu (esim. potkaton tai puoliksi luuton kinkku). TA&ma ei tarkoita tuotteita, joista luut on poistettu ja
sen jalkeen lisatty takaisin, jolloin ne eivat enda ole kiinni lihakudoksessa.
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0201

02.01 Naudanliha, tuore tai jaahdytetty

0201.10 7 ruhot ja puoliruhot
0201.20 7 muut palat, luulliset
0201.30 i luuton liha

Tahan nimikkeeseen kuuluu nimikkeen 01.02 villien ja kesyjen nautaeldinten tuore tai
jaéhdytetty liha.
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02.02

02.02 Naudanliha, jaadytetty

0202.10 7 ruhot ja puoliruhot
0202.20 T muut pdat, luulliset
0202.30 i luuton liha
Tahan nimikkeeseen kuuluu nimikkeen 01.02 villien ja kesyjen nautaeldinten jaadytetty liha.
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02.03

02.03 Sianliha, tuore, jaahdytetty tai jaadytetty

T tuore tai jaahdytetty

0203.11 7 7 ruhot ja puoliruhot
0203.12 i i  kinkku, lapa ja niiden palat, luulliset
0203.19 7T  muut

T jaadytetty
0203.21 77 ruhot ja puoliruhot
0203.22 i 1T kinkku, lapa ja niiden palat, luulliset
0203.29 1T muu

Tahan nimikkeeseen kuuluu seka kesyjen sikojen etta villisikojen (esim. metsakags)
jaédhdytetty tai jaadytetty liha. Nimikkeeseen kuuluvat myés juovikas sianliha (lihaskudosta
sisaltava silava), sen kaltainen, runsaasti rasvaa sisaltava liha seka rasva, jossa on lihakerros.
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02.04

02.04 Lampaan ja vuohenliha, tuore, jaahdytetty tai jaadytety (+)

0204.10 7 karitsanruhot ja puoliruhot, tuoreet tai jadhdytetyt

T muu lampaanliha, tuore tai jadhdytetty

0204.21 i i ruhot ja puoliruhot
0204.22 i T muut palat, luulliset
0204.23 i i luuton liha

0204.30 7 karitsanruhot ja puoliruhot, jaadyyet

T muu lampaanliha, jaadytetty

0204.41 7 7 ruhot ja puoliruhot
0204.42 711 muut palat, luulliset
0204.43 i 7 luuton liha

0204.50 i vuohenliha

Tahan nimikkeeseen kuuluu kesyjen lampaiden ja villlampaiden (passin, oinaan, uuhen ja
karitsan) sek& lgyjen vuohien ja vohlien ja villivuohien javohlien tuore, jAadhdytetty tai
jaadytetty liha.

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 0204.10 ja 0204.30

Alanimikkeissd 0204.10 ja 0204.30 Kkaritsanlihalla tarkoitetaan enintddn 12 kuukauden ik&isesta,
lammaslajeim kuuluvasta eldimestd saatua lihaa. Tama liha on hienosyistaknteista, variltaan
vaaleanpunertavgaunaista ja ulkondsltdan samettimaista. Ruhon paino ei ylita 26 kg.
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02.05

02.05 Hevosen, aasin, muulin- ja muuliaasinliha, tuore, jddhdytetty tai jaadytetty

Tahan nimikkeeseen kuuluu elavind nimikkeeseen 01.01 luokiteltavien elainten tuore,
jaéhdytetty tai jaadytetty liha.
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02.06

02.06 Naudan, sian, lampaan, vuohen, hevosen, aasin, olin ja muuliaasin muut
syfOtavatosat, tuoreet, jadhdytetyt tai jaadytetyt

0206.10 T nautaa, tuoreet tai jadhdytetyt
T nautaa, jdadytetyt

0206.21 71 Kkieli
0206.22 i i maksa
0206.29 17T muut

0206.30 i sikaa, tuoreet tai jadhdytetyt
I sikaa, jaadytetyt

0206.41 77 maksa

0206.49 i1  muut

0206.80 i muut, tuoreet tai jAdhdytetyt

0206.90 T muut, jdadytetyt

Taman nimikkeen muita syotavia elaimenosia ovat mm.: paat ja niiden osat (myds korvat), jalat,
hannat, sydan, utareet, maksa, munuaiset, kateenkorvat, haima, aivot, keuhkot, kaulat,
pallealiha kuveliha, perna, kieli, vatsapaitselkdydin, sydtava nahka, lisaantymiselimet (esim.
kohdut,munasarjat ja kivekset), kilpirauhaset ja aivolisékkeet. Muiden eldimenosien kuin lihan
luokittelussa sovellettavista periaatteista ks. tAman ryhman yleisohjeita.
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02.07

02.07 Nimikkeen 01.05 siipikarjan liha ja muut syotavat osat, tuoreet, jAdhdytetyt tai

jaadytetyt

0207.11 77

0207.12
0207.13
0207.14

0207.24
0207.25
0207.26
0207.27

0207.41
0207.42
0207.43
0207.44
0207.45

0207.51
0207.52
0207.53
0207.54
0207.55
0207.60

Gallus domesticudajin siipikarjea:

paloittelematon, tuore tai jadhdytetty

paloittelematon, jaadytetty

paloiteltu liha ja muut eldimenosat, tuoresgtjiahdytetyt

paloiteltu liha ja muut eldimenosat, jaadytetyt

kalkkunaa

paloittelematon, tuore tai jddhdytetty

paloittelematon, jaadytetty

paloiteltu liha ja muut eldimenosat, tuoreet tai jaahdytety

paloiteltu liha ja muut eldimenosat, jdadytetyt

ankkaa

paloittelematon, tuore tai jadhdytetty

paloittelematon, jaadytetty

rasvainen maksa

muu, tuoe tai jaahdytetty

muu, jAadytetty
hanhea:

(o0foi e

paloittelematon, tuore tai jadhdytetty

paloittelematon, jaadytetty

rasvainen maksa

muu, tuore tai jadhdytetty

muu, jAadytetty
helmikanaa

(ofoie

graso) ,

graso) ,

tuor e

tuor e

Tahan nimikkeeseen kuuluvat ainoastaan elavana nimikkeeseen 01.05 luokiteltavan siipikarjan
liha ja muut syotavat osat, tuoreet, jadhdytetyt tai jaadytetyt.

Tarkeimmaét kansainvélisessa kaupassa esiintyvat siipikarjasta saadut muut osat kuin liha ovat

kanan, hanhen ja ankan maksat. Naihin luetaan mm. hajgh@mkan rasvainen maksa

("“foie gras"), joka eroaa muista maksoista siind, ettd ne ovat paljon isompia ja painavampia,

kiintedmpia ja rasvaisempia; niiden vari vaihtelee valkeanbeigesta vaaleajdaastion taas

muut maksat yleensidvattumman tai vaaleanpunaisia.
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02.08

02.08 Muu liha ja muut sy6tavat eldimenosat, tuoreet, jadhdytetyt tai jaadytetyt

0208.10 i kania tai janista
0208.30 7  k&adellista nisakasta

0208.40 7 valasta, delffiinia ja pyoridistéCétacealahkon nisdkastd); manaattia ja
merilehmda eli dugongia S{renialahkon nisdkastd) hyljetta,
merileijonaa ja mursu@{nnipediaalalahkon nisakasta)

0208.50 7 matelijaa (myds kaarmetta ja kilpikonnaa)
0208.60 i kameligja muutr kamelielaint§Camelidag
0208.90 7 muuta

Tahan nimikkeeseen kuuluvat nimikkeeseen 01.06 luokiteltaviémteh (esim. kanin,
janiksen,sammakon, poron, majavan, valaan ja merikilpikonnan) liha ja muut syttavét osat,
edellyttden ettéa ne ovat ihmisravinnoksi soveltuvia.
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02.09

02.09 Siansilava vailla lihaskudosta, sianrasva seka siipddjanrasva, sulattamattomat
tai muutoin erottamattomat, tuoreet, jadhdytetyt, jaadytetyt, suolatut,
suolavedessa, kuivatut tai savustetut

0209.10 i sikaa
020990 i  muut

Taman nimikkeen sianrasvalltarkoitetaan ainoastaan lihaskudosta siséaltamatonta rasvaa;
téllainen rasva kuuluu tdhdn myds, jos se soveltuu vain teollisuuskayttéon. Liha tavallisesti
sellaisenaan syo6tavissa muodoissuulu tdhan (tapauskohtaisesim. 02.03tai 02.1Q esim.
juovikas sianliha ja sen kaltainen, runsaasti rasvaa sisaltava liha seka rasva, jossa on lihakerros).

Tahan nimikkeeseen kuuluu erityisesti sian sisalmysten ymparilla oleva rasva, joka sulatettuna
tai muutoin erotettuna luokitellaanimikkeeseen 15.01.

Sulattanaton tai muutoin erottamaton siipikarjan rasva (esim. hanhen rasva) kuuluu samoin
tahdn nimikkeeseen. Sulatettuna tai muutoin erotettunai skuulu tdhan nimikkeeseen
(nim. 15.07).

Merinisdkkéaiden rasvai kuulu tdh&n nimikkeeseerl%. ryhma).
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02.10

02.10 Liha ja muut sydtavateldimenosat, suolatty suolavedessa, kuivatut tasavustetut;
lihasta tai muista eldimenosista valmistettu syotava jauho ja jauhe

T sianliha
0210.11 i 7 kinkku, lapa ja niiden palat, luulliset
0210.12 i 7 kylki ja kuve (lihaskudosta sitava silava) seka niiden palat
0210.19 7T  muut

0210.20 i naudanliha

T muut, myo6s lihasta tai muista eldimenosista valmistettu syotava jauho ja

jauhe
0210.91 i i kadellisté nisakasta
0210.92 i i valasta, delfiinia ja pyoridistiCetacealahkon nigikastd); manaattia ja

merilehmaa eli dugongia S{renialahkon nisdkéasta) hyljetta,
merileijonaa ja mursud@{nnipediaalalahkon nisékastd)

0210.93 i i matelijaa (my0ds kaarmetta ja kilpikonnaa)
0210.99 7T muu

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikenlainehalija muut sydtavat eldaimenosat, jotka on
valmistettu nimikkeesséa kuvatulla tavaltaput kuin siansilava vailla lihaskudosta, sianrasva
seké siipikarjanrasva, sulattamattomat tai muutoin erottamattonmat @2.09. Nimikkeeseen
kuuluvat myos juovikas sidiha ja sen kaltainen, runsaasti rasvaa sisaltava liha seka rasva, jossa
on lihakerros, edellyttden ettd ne on valmistettu nimikkeessa kuvatulla tavalla.

Suolattu, kuivattu (myos dehydratoitu tai pakastekuivattu) tai savustettu liha (esim. pekoni,
kinkku ja lapa) luokitellaan tahan nimikkeeseen, myo6s jos se on suljettu suoleen, vatsaan,
rakkoon, nahkaan tai niiden kaltaiseen kuoreen (luonnolliseen tai keinotekomgelh)ttaen

ettei sitd aikaisemmin ole hakkaamalla fauhamalla hienonnettu tai yhdigte muihin
aineksiin fim. 16.01).

Lihasta tai muista eldimenosista valmistetut syotavat jauhot ja jauheet kuuluvat myos tahan
nimikkeeseen; lihasta tai muista eldaimenosista valmistetut, ihmisravinnoksi kelpaamattomat
(mutta esim. eldinrehuksi soveltuvgguhot ja jauheeteivdt kuulu tédhan nimikkeeseen
(nim. 23.01).

Nimikkeen 02.06 selitykset koskevat soveltuvin osin tamén nimikkeen muita syotavia
elaimenosia.
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3. Ryhma

Kalat seka ayridiset, nilvidiset ja muut vedessa elavat selkarangatnat

Huomautuksia
1. Tahan ryhmaéan eivéat kuulu:
a) nimikkeen 0106 nisakkaat;
b) nimikkeen 0106 nisékkaiden liha (nimike tai 0210);

c) kuolleet kalat (mukaan lukien niiden maksa, mati ja maiti), ayridiset, nilvidiset ja muut vedessa
elavat selkdnagattomat, jotka joko lajinsa tai kuntonsa puolesta ovat ihmisravinnoksi
soveltumattomia (5 ryhmad); kalasta tai ayriaisista, nilvidisistd tai muista vedessa elavista
selkdrangattomista valmistetut ihmisravinnoksi soveltumattomat jauhot, jauheet ja pelletit
(nimike 2301);

d) kaviaari ja kalanmadista valmistetut kaviaarinkorvikkeet (nimik@4)6

2. T2ss?@ ryhm2ss? tarkoitetaan il maisulla opelletito
tai lisaamalla pieni maara sideainetta.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluvat kaikenlaiset kalat, ayriaiset, nilvidiset ja muut vedessa elavat
selkarangattomat, elavina tai kuolleina, jotka esitetaén tullattavaksi valitttmaan kulutukseen tai
teollisuustarkoituksiin (sailontaan jne.), kalanviljelyyn, akvaaiioijme., lukuun ottamatta
kuolleita kaloja (sek& niiden maksoja, matia ja maitia), ayridisia, nilvidisia ja muita vedessa
elavia selkarangattomia, jotka joko lajinsa tai kuntonsa puolesta ovat ihmisravinnoksi
soveltumattomiaX. ryhma).

Termilla "jAdhdytaly" tarkoitetaan, ettd tuotteen lAmpdgilan alennettu, yleenséa noirf@:een,
iiman ettd tuote on jaatynyt. limaisulla jaadytetty tarkoitetaan, ettd tuote on "jaadytetty”
jaatymispisteen alapuolelle kunnes se on kauttaaltaan jaatynyt.

Tahan ryhmaan kuulu myds syodtava kalanméja -maiti, valmistamaton ja sailomaton tai
ainoastaan taman ryhmaéan sallimilla menetelmilla valmistettu. Muulla tavalla valmistettu tai
sdilotty syotava méaja maiti, tai kaviaarina tai kaviaarin korvikkeena valittomaan kulutukseen
soveltuvaluokitellaannimikkeeseen 16.04

Taman ryhman tavaroiden ja 16. ryhman tavaroiden erottaminen toisistaan

Kalat (myds niiden maksa, mati ja maiti), ayridiset, nilvidiset ja muut vedessa elavat
selkarangattomat kuuluvat t&han ryhmaan vain nindigée mainituissa muodoissa. Nailla
edellytyksilla ne luokitellaan tdh&n ryhméaan myds leikattuina, paloiteltuina, jauhettuina jne.
Liséksi tahan ryhmaan luokitellaan ryhman eri nimikkeisiin kuuluvien tuotteiden sekoitukset tai
yhdistelmat (esimnimikkeiden 03.02 03.04kala yhdistettynd@imikkeen 03.06ayridisiin).
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Toisaalta kala, &ayridiset, nilvidiset ja muut vedessa elavat selkarangattomat luokitellaan
16.ryhmaan, jos ne on kypsennetty tai muutoin valmistettu tai sail6tty tavalla, jota ei edellyteta
tasé ryhmassa (esim. pelkastaan kuorrutettu tai korppujauholla paallystetty kalafilee, keitetty
kala). On kuitenkin huomattava, ettéd savustettu falsavustetut ayridiset, nilvidiset ja muut
vedessa elavat selkdrangattometka vowat olla kuumakasiteltyoko savustamisen aikana tai

sitd ennen, seka ayriaiset kuorineen, ainoastaan hdyryssa tai vedessa keitetyt, kuuluvat edelleen
nimikkeeseen 03.0503.06, 03.0%ai vastaavas®3.0B. Myds rilvidiset, jotka on vain kaltattu

tai muulla tavoin pikakuumennettjoka ei sisalla varsinaista kypsentamist@ikda on
valttamatontdkuoren avaamiseksi tai sdilyvyyden parantamiseksi enneannkdljetusta tai
jaadyttamistaluokitellaan tahan ryhmaaieitetysta kalasta, keitetyista ayriaisista, nilvidisista

ja muistavedessa elavista selkdrangattomista valmistetut jauhot,gajaheelletit luokitellaan
edelleemimikkeeseen 03.0503.06 03.07tai 03.08.

On myds huomattava, ettd taman ryhman kalat, ayridiset, nilvidiset ja muut vedessa elavat
selkarangattomat luoldliaan tdéh&n myods, jos ne ovat ilmanpitavissa pakkauksissa (esim.
savustettu lohi peltitélkeissd). Useimmiten kuitenkin télla tavalla pakatut tuotteet on valmistettu
tai sailétty muulla tavoin kuin mita taman ryhméan nimikkeissa edellytetaan, ja siité&fohtu
luokitellaan16. ryhmé&éan

Tahan luokitellaan samoin taman ryhman kalat seka ayriaiset, nilvidiset ja muut vedessa elavat
selkarangattomat (esim. tuore tai jaahdytetty kala), jos ne on pakattu suojakaasuun.
Suojakaasupakkaamisessa tuotetta ympdardivié imuunnetaan tai sitd kasitelladn (esim.
poistamalla tai vahentamalla happipitoisuutta ja korvaamalla happi kokonaan tai osittain typella
tai hiilidioksidilla).

a) nimikkeen 01.06nisakkaat

b) nimikkeen 01.06 nisékkaiden lihaifn. 02.08tai 02.10

c) kalanjatteet ja syotavaksi soveltumaton mati (esim. kalansy6ttind kaytettava suolattu turskanmaéti)
(nim. 05.1)

d) kalasta, &yridisista, nilvidisistd tai muista vedessd elavistd aedditomista valmistetut
ihmisravinnoksi soveltumattomat jauhot, jauheet ja pelleiih (23.07).

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 0305.10, 0306.19, 0306.39, 0306.99, 0307.91, 03003¥,.99 ja0308.90

Nimikkeissa 03.05, 03.06, 03.07 ja 03.@8misravinnoksi soveltuvatjauhot, jauheet ja pelletit
luokitellaan soveltuvaan alanimikkeese®305.10, 0306.19, 0306.39, 0308.90307.91, 0307.92,
0307.99 taD308.90
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03.01

03.01 Elavat kalat (+)

T akvaariokalat:
0301.11 i i makean veden
0301.19 T T muut

0301.91 i 7 taimenet $almo trutta, Oncorhynchus gilgekirjolohi (Oncorhynchus
mykis$,  punakurkkulohi  ©ncorhynchus clarlj  kultalohi
(Oncorhynchus aguabonijtaOncorhynchus apachg Oncorhynchus

chrysogaster
0301.92 i i ankeriaatAnguilla spp)
0301.93 77 karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., Ctenopharyngodon idellus,

Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., Mylopharyngodon piceus,
Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, Leptobarbus hoeveni,
Megalobrama spp.

0301.94 i i  Thunnus thynnuga Thunnus orientalislajin tonnikala
0301.95 i 1 etelantonnikalaThunnus maccoyii
0301.99 1T muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki elavat kalat niiden kayttotarkoitukseen katsomatta (esim.
akvaariokalat).

Taman nimikkeen kalat kuljetetaan tavallisestpigissa sailibissa (esim. akvaarioissa tai
kalasailidissd), joissa ne voidaan pitdd hengissd niiden luonnollista ymparistoa vastaavissa
oloissa.

Alanimikeselitys
Alanimike 0301.11 ja 0301.19

limaisulla "akvaariokalat" tarkoitetaan eléavid kaloja,tgoivérinsd tai muotonsa vuoksi normaalisti
kaytetaan koristetadituksiin, etenkin akvaarioissa.
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03.02

03.02 Tuore tai jadhdytetty kala, ei kuitenkaan kalafileet eikd muu nimikkeen 03.04

kalanliha (+)

0302.11 771

0302.13 11

0302.14 11
0302.19 11

0302.21 71

0302.22 11
0302.23 11
0302.24 71
0302.29 11

0302.31 711
030232 711
0302.33 711
0302.34 11
030235711
0302.36 T 1
0302.39 i

lohikalat Salmonidag ei kuitenkaan alanimildiden 030217 030299
syoOtavatkalanosat

taimenet $almo trutta, Oncorhynchus gilgekirjolohi (Oncorhynchus
mykis$,  punakurkkulohi  ©ncorhynchus clarlj  kultalohi
(Oncorhynchus aguabonijtaOncorhynchus apachg Oncorhynchus
chrysogaster

tyynenmerenlohet Gncorhynchus nerkaOncorhynchus gorbuscha
Oncorhynchus keta, Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus
kisutch, Oncorhynchus masfuOncorhynchus rhoduris

merilohi (Salmo salay ja tonavanjokilohi Hucho huchd

muut

kampelakalat Rleuronectidae, Bothidae, Cynoglossidae, Soleidae,
Scophthalmidaga Citharidag), ei kutenkaan alanimikkeiden O3@®L i
030299 syotavat kalanosat

pallakset Reinhardtius hippoglossoides, Hippoglossus hippoglossus,
Hippoglossus stenoley)is

punakampelaRleuronectes platesya
kielikampelateli meriantura{Solea spp
piikkikampela Psetta maximpg

muut

tonnikalat Thunnus spp.ja boniitti Euthynnus (Katsuwonugelamig,
ei kuitenkaan alanimikkeiden 03@2L 7 030299 syotavat kalanosat

valkotonnikala Thunnus alalunga
keltaevatonnikalaThunnus albacar@s

boniitti

isosilmatonnikalaThunnus obesjis

Thunnus thynnuga Thunnus orientalislajin tonnikala

etelantonnikalaThunnus maccoyii

muut
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0302.41 i
0302.42 7
030243 11

0302.44 11
03024511
0302.46 T 1
030247 11

03028 11

030251 11
0302.2 11
03028 11
030254 11
030255 711
0302.56 T 1
030259 11

0302.71 11
0302.72 11

03.02

silli ja silakka Clupea harengus, Clupea pallgsiisardellit Engraulis
spp), sardiinit (Sardina pilchardu§ardinops sp.), Sardinella spp
kilohaili (Sprattus sprattus), makrillitScomber scombrus, Scomber
australasicus, Scomber japonig¢us Rastrelligersuvun makrillit,
Scomberomorusuvun makrillit, perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli
(Trachurus  spp, Caranxsuvun pikkimakrillit, oka-ahven
(Rachycentron canadym hopeavoikalat Hampus spp, saira
(Cololabis sairg, Decapterussuvun makrillit, villakuore Mallotus
villosug, miekkakala (Xiphias gladius), kiilaboniitti EGthynnus
affinis), boniitit ja sardat %arda gp.), marliinit ja purjekalat
(Istiophoridaeheimo) eikuitenkaan alanimikkeiden 0302.91030299
syotavat kalanosat

silli ja silakka Clupea harengus, Clupea pallgsii
sardellit Engraulis spp.

sardiinit Sardinapilchardus, Sardinops spp.Sardinella spp.kilohaili
(Sprattus sprattus)

makrillit (Scomber scombrus, Scomber australasicus, Scomber
japonicug

perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli (Trachurus spp.
oka-ahven Rachycentron canadujm

miekkakala Xiphias gladiu}

muut

Bregmacerotidae Euclichthyidae, Gadidae, Macrouridae,
Melanonidae, Merlucciidae, Moridae ja Muraenolepididaeheimoon
kuuluvat kalat, ekuitenkaan alanimikkeiden 03@21 030299 syotavat
kalanosat

turskat (Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus

kolja (Melanogrammus aeglefinus

seiti (Pollachius vireny

kummeliturskat ferluccius spp.ja suomuturskatl{rophycisspp)
alaskanseitiTheragra chalcogrammnja
mustakitaturskatMicromesistius poutassou, Micromesistius australis)
muut

tilapiat (Oreochromis spp.)merikissat (Pangasius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp.)karpit (Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, LabegspOsteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spmhkeriaat (Anguilla spp.),
nillinahven (Lates niloticus)ja kaarmeenpaakalatChanna spp,) ei
kuitenkaan alanimikéiden 0302171 030299 sydtavakalanosat

tilapiat (Oreochronis spp)

merikissat Pangasius spp., Silurus spp., Clarias spp., Ictalurus)spp.
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03.02

0302.73 i 1 karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., Ctenopharyngodon idellus,
Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., Mylopharyngodon piceus,
Catla catla, Labeospp., Osteochilus hasselti, Leptobarbus hoeveni,
Megalobrama spp.)

0302.74 7 1 ankeriaat Anguilla spp)
0302.79 T T muut

T muut kalat, eikuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 030299 sydtavat
kalanosat

0302.81 i i haikalat

0302.82 i T rauskut Rajidag

0302.83 i1 i antarktiset ahvenebD{ssostichus spp.
0302.84 i 1 meribassiDicentrarchus spp.
0302.85 T T hammasahveneSparidag

0302.89 T T muut

T maksa, mati ja maiti sekd kalojen evat, paat, pyrstot, uimarakot ja muut
syotavat kalanosat

0302.91 i i maksa, méti ja maiti
0302.92 i i hain evat
0302.99 T T muut

Taman nimikkeen tuore tai jadhdytetty kala voi olla kokonaisena, paattémana tai perattuna tai
ruotoja tai rustoa sisaltavina paloina. Nimikkeeseerit kuitenkaan kuulu kalafileet eik&
muunimikkeen 03.04kalanliha. Kala voi olla valiaikaisen sailymisen vuoksi kuljetuksen ajaksi
pakattu suolan tai jaiden kanssa tainailtaan ruiskutettu suolavedella.

Kala, joka on lievasti sokeroitu tai pakattu muutaman laakerinlehden kanssa, kuuluu répos tah
nimikkeeseen.

Tahan nimikkeeseen luokitellaaryds kalasta erotetugyotavat kalanosgesim. nahatpyrstot,
uimarakot paat ja paiden puolikkagimyds jos niissa on aivoposket kielet, silmat, leuat tai
huulei, vatsat evat kielet) sekamaksa, mé ja maiti, tuore tai jaahdytetty

Alanimikeselitys
Alanimike 0302.92

Il mai sul | a #f ha alanimkeess302.92hainrsdélka,irintee, vatsaja perdevaja pyrston
alaosadpyrstdeva)Hain pyrston ylaosaai kuitenkaan pidetahainevana
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03.03 Jaadytetty kala, ei kuitenkaan kalafileet eik& muu nimikkeen 03.04 kalanlihg+)

0303.11 711
0303.12 71

0303.13 11
0303.14 11

0303.19 711

0303.23 11
0303.24 11
0303.25 11

0303.26 T 1
0303.29 11

0303.31 711

0303.32 11
0303.33 711
0303.34 711
0303.39 11

lohikalat Salmonidag ei kuitenkaan alaniikkeiden 0303@171 030399

syoOt&at kalanosat

punalohi (intiaanilohi) @ncorhynchus nerka

muut tyynenmerenlohet Oncorhynchus gorbuscha, Oncorhynchus
keta, Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus kisutch,
Oncorhynchus masda Oncorhynchus rhoduriys

merilohi (Salmo salay ja tonavanjokilohi Hucho huchd

taimenet $alno trutta, Oncorhynchus gilagekirjolohi (Oncorhynchus
mykis3,  punakurkkulohi ~ ©ncorhynchus  clarlj  kultalohi
(Oncorhynchus aguabonjaOncorhynchus apachi@ Onchorhynchus
chrysogaster

muut

tilapiat (Oreochromis spp, merikissat Pangaius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp. karpit Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Malobrama spp, ankeriaat (Anguilla spp.),
nillinahven (ates niloticuy ja kdarmeenpaakalaCkanna spp, ei
kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91030399 sydtavakalanosat

tilapiat (Oreochromis spp
merikissat Pangasius sppSilurus spp., Clarias spp., Ictalurus spp.

karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., Ctenopharyngodon idellus,
Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., Mylopharyngodon piceus,
Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, Leptobarbus hoeveni,
Megalobrama spp.

ankeriaat Anguilla spp)
muut

kampelakalat Rleuronectidae, Bothidae, Cynoglossidae, Soleidae,
Scophthalmidae ja Citharidjeei kutenkaan alanimikkeiden O3@&L i
030399 syotavat kalanosat

pallakset Reinhardtius hippoglossoides, Hippoglossus hippoglossus,
Hippoglossus stenolepis

punakampelaRleuronectes platesya
kielikampelateli meriantura{Solea spp
piikkikampeld (Psetta maximpa

muut
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03.03

I tonnikalat Thunnus spp.ja boniitti Euthynnus (Katsuwonus) pelaiis
ei kuitenkaan alanimikkeiden 0303.9130399 syo6tavat kalanosat:

0303.41 i 7 valkotonnikala Thunnus alalunga

0303.42 i1 keltaevatonnikalaTlhunnus albacargs

0303.43 1 7 boniitti

0303.44 11 isosilmatonnikalaThunnus obesiis

0303.45 i T Thunnus thynnuga Thunnus orientalislajin tonnikala
0303.46 i 7 etelantonnikalaThunnus maccoyjii

0303.49 7T muut

T silli ja silakka Clupea harengus, Clupea pallgsiisardelit (Engraulis
spp), sardiinit Sardina pilchardus, Sardinops sppSardinella spp.,
kilohaili (Sprattus sprattys makrillit (Scomber scombrus, Scomber
australasicus, Scomber japonicus)Rastrelligersuvun  makrillit,
Scomberomorusuvun makrillit, perunikkimakrilli ja piikkimakrilli
(Trachurus spp, Caranxsuvun piikkimakrillit, okaahven Rachycentron
canadun), hopeavoikalat Fampus spp. saira Cololabis sairg,
Decapterussuvun makrillit, villakuore Mallotus villosu$, miekkakala
(Xiphias gladiu¥, Kiilaboniitti (Euthynnus affinls boniitit ja sardat
(Sarda spp, marliinit ja purjekalat I6tiophoridaeheimo) eikuitenkaan
alanimikkeiden 0303.91 030399 syotavékalanosat

0303.51 i 1 silli ja silakka Clupea harengus, Clupea pallgsii

0303.53 i i sardiinit Sardina pilchardus, Sardinops sppSardinella spp.kilohaili
(Sprattus sprattus)

0303.54 i 1T makrillit (Scomber scombrus, Scomber australasicus, Scomber
japonicug

0303.55 7 7 perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli (Trachurus spp.

030356 i1 okaahven Rachycentron canadym

0303.57 17 miekkakala Xiphias gladiu}

0303.® 7T muut

[ Bregmacerotidae  Euclichthyidae, ~ Gadidae, = Macrouridae,
Melanonidae, Merlucciidae, Moridae ja Muraenolepididaeheimoon
kuuluvat kalat, ei kuitenkaaei kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91
030399 syotavakalanosat

0303.63 i 1 turskat Gadus morhba, Gadus ogac, Gadus macrocephalus

0303.64 i i kolja (Melanogrammus aeglefinus

0303.65 1 7 seiti (Pollachius vireny

0303.66 7 7 kummeliturskat Merluccius spp.ja suomuturskat{rophycis spp.
0303.67 i 7 alaskanseitiTheragra chalcogramma

0303.68 71 mustakitaturskafMicromesistius poutassou, Micromesistius australis)
0303.69 1T  muut
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030381
030382

0303.83 11

030384
030389
0303.9

030391
030392
0303.99

03.03

muut kalat,ei kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91030399 syotavé
kalanosat

haikalat

rauskut Rajidae

antarktiset ahvenebfssostichus spp.
meribassit Dicentrarchus spp.

muut

maksa, mati ja maiti, kalojen evat, paat, pyrstét, uimarakot ja muut
syotavat kalanosat:

maksa, méati ja maiti
hain evéat

muut

Nimikkeen 03.02 selitykset koskevat soveltuvin osin myds taman nimikkeen tuotteita.

Alanimikeselitys

Alanimike 0303.92

Alanimikkeen 0302.92 alanimikeselitys koskaeveltuvin osirtdmanalanimikkeen tuotteita.
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03.04

03.04 Kalafileet ja muu kalanliha (my6s murskeena tai jauhettuna), tuoreet, jaéhdytetyt

tai jaadytetyt

0304.31
030432

0304.33
0304.39

0304.4

0304.2

0304.43

0304.44

0304.45

0304.46

0304.47

0304.48
030449

0304.51

0304.52
0304.53

0304.54

tilapian ©reochronis spp), merikissan (Pangasiuspp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp. karpin Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hassel
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama 9ppankeriaan Anguilla spp),
niilinahvenen Kates niloticuy ja kaarmeenpaakalanClianna spp.
tuoreet tai jaahdytetyt fileet

tilapiat (Oreochromis spp
merikissat Pangasius spp., Silus spp., Clarias spp., Ictalurus spp.
niilinahven (ates niloticu}

muut

muiden kalojen tuoreet tai jaahdytetyt fileet

tyynenmerenlohet gncorhynchus nerka, Oncorhynchus gorbuscha,
Oncorhynchus keta, Oncorhynchuschawytscha, Oncorhynchus
kisutch, Oncorhynchus masqga Oncorhynchus rhodur(s merilohi
(Salmo salay ja tonavanjokilohi iducho huchd

taimenet $almo trutta, Oncorhynchus gilgekirjolohi (Oncorhynchus
mykis3,  punakurkkulohi ~ ©ncorhynclis  clark),  kultalohi
(Oncorhynchus aguabonjaOncorhynchus apachi@ Onchorhynchus
chrysogaster

kampelakalat Rleuronectidae, Bothidae, Cynoglossidae, Soleidae,
Scophthalmidaga Citharidae

Bregmacerotidag Euclichthyidae, Gadidae, Macrouridae,
Melanonidae, Merlucciidae, Moridae ja Muraenolepididaéheimoon
kuuluvat kalat

miekkakala Kiphias gladiu}
antarktiset ahvenebfssostichus spp.
haikalat

rauskut Rajidad

muut

muut, tuoreet tai jaahdytetyt:

tilapiat (Oreochromis spp, merikissat Pangasius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp. karpit Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama gppmnkeriaat Anguilla spp),
niilinahven (ates niloticu} ja kd&rmeenpaakalatlanna spp.

lohikalat

Bregmacerotidae  Euclichthyidae, @ Gadidae, @ Macrouridae,
Melanonidae, Merlucciidae, Moridae ja Muraenolepididaéheimoon
kuuluvat kalat

miekkakala Xiphias gladiu}
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030455 711
0304.56 T 1
0304.57 11
030459 11

0304.61 71
030462 11
0304.63 11
0304.69 11

0304.71 11
0304.72 11
0304.73 11
0304.74 11
0304.75 11
0304.79 11

0304.81 711

0304.82 11

0304.83 11

0304.84 11
0304.85 11
0304.86 T 1
0304.87 11
0304.88 11
0304.89 11

03.04

antarktiset ahvenebDfssostichus spp.
haikalat

raushut (Rajidad

muut

tilapian ©reochromis spp. merikissan (Pangasiuspp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp. karpin Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodn piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama 9ppankeriaan Anguilla spp),
nillinahvenen [ates niloticuy ja kaarmeenpaakalanClianna spp.
jAadytetyt fileet

tilapiat (Oreochromis spp

merikissat Pangasius spp., Silurus spp., Clarias spp., Ictalurus)spp.
niilinahven (ates niloticuy

muut

Bregmacerotidae Euclichthyidae Gadidae, Macrouridae,
Melanonidae, Merlucciidae, Moridae ja Muraenolepilidaeheimoon
kuuluvien kalojen jaadytetyt fileet:

turskat Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus
kolja (Melanogrammus aeglefinus
seiti (Pollachius vireny
kummeliturskat Merluccius spp.ja stomuturskat (Jrophycis spp.
alaskanseitiTheragra chalcogramnja
muut

muiden kalojen jaadytetyt fileet:

tyynenmerenlohet Gncorhynchus nerka, Oncorhynchus gorbuscha,
Oncorhynchus keta, Oncorhynchus tschawytschajcofynchus
kisutch, Oncorhynchus masga Oncorhynchus rhodur(s merilohi
(Salmo salay ja tonavanjokilohiHucho huchd

taimenet $almo trutta, Oncorhynchus gilgekirjolohi (Oncorhynchus
mykis3,  punakurkkulohi  ©ncorhynchus  clarlj  kultalohi
(Oncorhynchus aguabonitaOncorhynchus apachi@ Onchorhynchus
chrysogaster

kampelakalat Rleuronectidae, Bothidae, Cynoglossidae, Soleidae,
Scophthalmidaga Citharidag

miekkakala Xiphias gladiu}

antarktis¢ ahvenetDissostichus spp.

silli ja silakka Clupea harengus, Clupea pallgsii

tonnikalat Thunnus spp ja boniitti Euthynnus [Katsuwonus] pelanis
haikalat jarauskut Rajidad

muut
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T muut jaaditetyt

0304.91 i i miekkakala Kiphias gladiu}
0304.92 i 7 antarktiset ahveneD{ssostichus spp
0304.93 i i tilapiat (Oreochromis spp, merikissat Pangasius spp., Silurus spp.,

Clarias spp., Ictalurus spp. karpit Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama gpmnkeriaat Anguilla spp),
niilinahven (ates niloticu} ja kd&rmeenpaakal@hanna spp.

0304.94 i i alaskanseitiTheragra chalcogramma

0304.95 717 Bregmacerotidae  Euclichthyidag  Gadidae, @ Macrouridae,
Melanonidae, Merlucciidae, Moridae ja Muraenolepididaéheimoon
kuuluvat kalat, ei kuitenkaan alaskanselt¢ragra tialcogramma

0304.96 i i haikalat
0304.97 i1 rauskut Rajidag
0304.99 i1  muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

Kalafileet

Tassa ryhmassa termilkalafileet tarkoitetaan kalasta selkdrangan suuntaisesti irrotettuja
lihasuikaleita, jotka muodostavatl&a oikean tai vasemman puolen ja joista on poistettu
paa, sisdlmykset, evat (selkgperd, pyrsté, vatsa ja rintaevat) ja ruodot (selkdranka,
selk&, vatsa ja rintaruodot, kiduskaaret jne.). Sivut eivat saa olla kiinni toisissaan, esim.
selk& tai vasapuolelta.

Naiden tuotteiden luokitteluun ei vaikuta se, etta fileissd on mahdollisesti nahka jaljella
joko pitamassa niita koossa tai helpottamassa niiden viipalointia. Luokitteluun eivat
myodskaan vaikuta mahdolliset poistamattomat piikkiruodot tai rpigutet ruodot, joita ei

ole kokonaan poistettu.

Myds paloitellut fileet luokitellaan fileina tahan nimikkeeseen.

Kypsennetyt fileet ja fileet, jotka ainoastaan on kuorrutettu tai paallystetty korppujauhoilla, myés
jaadytetyt, luokitellaamimikkeeseen 16.9.

Muu kalanliha (myds murskeena tai jauheena), eli kalanlilwastg ruodot on poistettu.
Kuten kalafileiden kohdalla kalanlihan Iluokitteluun eivat vaikuta mahdolliset
poistamattomat pienet ruodot.

* *

Tahan nimikkeeseen kuuluvat ainoastaan seuraavissodoissa olevat kalafileet ja muu
kalanliha (my6s murskeena tai jauheena):

1.

2.

tuoreena tai jaahdytettynd, myos kuljetuksen ajaksi vdliaikaisesti sailottynd suolalla tai
jailla tai ruiskuttamalla pinnalle suolavettg;

jaadytettyna, usein jaadytettyjbfokkien muodossa tullattavaksi esitettyna.

Kalafileet ja muu kalanliha (myds murskeena tai jauheena), jotka on lievasti sokeroitu tai
pakattu muutaman laakerinlehden kanssa, kuuluvat myds tahan nimikkeeseen.
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03.05 Kuivattu, suolattu tai suolavedessa oleva kal savustettu kala, myds ennen
savustamista tai sen aikana kuumakasitelty; ihmisravinnoksi soveltuvat kalasta
valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit (+)

0305.10 7 ihmisravinnoksi soveltuvat kalasta valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit
0305.20 i kalanmaksa, méti ja maiti, kuivatut, savustetut, suolatut tai suolavedessa
T kalafileet, kuivatut, suolatut tai suolavedessa, ei kuitenkaan savustetut:

0305.31 77 tilapiat (Oreochromis spp, merikissat Pangasius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurg spp), karpit Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama gppnkeriaat Anguilla spp),
niilinahven (ates niloticu} ja kAdrmeenpaakalatanna spp.

0305.32 17 Bregmacerotidae  Euclichthyidae  Gadidae, = Macrouridae,
Melanonidae, Merlucciidae, Moridae ja Muraenolepididaéheimoon
kuuluvat kalat

0305.39 1T  muut
T savustettu kala, nis fileet, ei kuitenkaan muut syotavat kalanosat

0305.41 i 17 tyynenmerenlohet Gncorhynchus nerka, Oncorhynchus gorbuscha,
Oncorhynchus keta, Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus
kisutch, Oncorhynchus masqga Oncorhynchus rhodur(s merilohi
(Salmo alar) ja tonavanjokilohilducho huchd

0305.42 i1 silli ja silakka Clupea harengus, Clupea pallgsii

0305.43 i i taimenet $almo trutta, Oncorhynchus gilgekirjolohi (Oncorhynchus
mykis3,  punakurkkulohi ~ ©ncorhynchus  clarlj  kultalohi
(Oncorhynchusaguabonitd, Oncorhynchus apachi@ Onchorhynchus
chrysogaster

0305.44 i1 tilapiat (Oreochromis spp, merikissat Pangasius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp. karpit Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthattmihys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama gppmnkeriaat Anguilla spp),
niilinahven (ates niloticu} ja kddrmeenpaakalaCanna spp.

0305.49 717 muut

T kuivattu kala, ei kuitenkaan muut syotavat kalanosat, myds suolattu,
mutta ei savustettu

0305.51 77 turska Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus

0305.52 i i tilapiat (Oreochromis spp, merikissat Pangasius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., lcalurus spp), karpit Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasseli,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama gpmnkeriaat Anguilla spp),
niilinahven (ates niloticu} ja kd&rmeenpaakalatlanna spp.

0305.53 i T Bregmacerotidage  Euclichthyidae, Gadidae, Macrouridae,
Melanonidae, Merlucciidae, Moridae- ja Muraenolepididaéneimoon
kuuluvat kalat, ei kuitenkaan tursk&ddus morhua,Gadus ogac,
Gadus macrocephalys
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0305.54 i1 silli ja silakka Clupea harengus, Clupea pallgsisardellit Engraulis
spp), sardiinit Sardina pilchardus, Sardinops sppSardinella spp
kilohaili (Sprattus sprattys makrillit (Scomber scombrus, Scoerb
australasicus, Scomber japonicusRastrelligersuvun  makrillit,
Scomberomorusuvun makrillit, perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli
(Trachurus  spp, Caranxsuvun piikkimakrillit,  okaahven
(Rachycentron canadym hopeavoikalat Rampus spp, saira
(Cololabis sairg, Decapterussuvun makrillit, villakuore allotus
villosug, miekkakala Xiphias gladiuy kiilaboniitti (Euthynnus
affinis), boniitit ja sardat $arda spp, marliinit ja purjekalat
(Istiophoridaeheimo)

030559 717 muut

T suolattu, muwkuin kuivattu tai savustettu kala, seka suolavedessa oleva
kala, ei kuitenkaan muut syotavat kalanosat:

0305.61 i 1 silli ja silakka Clupea harengus, Clupea pallgsii

0305.62 i1 turska Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus
0305.63 77 sarddli (Engraulis spp

0305.64 i 1 tilapiat (Oreochromis spp, merikissat Pangasius spp., Silurus spp.,

Clarias spp., Ictalurus spp. karpit Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngoda piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama gpmankeriaat Anguilla spp),
niilinahven (ates niloticu} ja kddrmeenpaakalatanna spp.

0305.69 1T  muut
T kalojen evat, paat, pyrstatimarakotja muutsyotavat kalanosat:
0305.71 77 hain evat
0305.72 77 kalan paat, pyrstot jaimarakot
0305.79 i1 muut

Tahan nimikkeeseen kuuluu kala (kokonaisena, paattomana, paloiteltuna, fileind, murskeena tai
jauheena)a muut syotavat kalanosgotka on:

1. Kkuivattu;
2. suolattu tai suolavedessa; tai
3. savustettu.

Suolatun tai suolavedessa olevan kalan valmistuksessa kaytettdvaan suolaan on voitu lisata
natriumnitriittia tai natriumnitraattia. Suolatun kalan valmistuksessa voidaan kayttaa pienia
sokerimaariadman vaikuttamatta tdhan nimikkees&anluvankalan luokitteluun.

Myds kala, joka on valmistettu kahdella tai useammalla ndista tavoista, luokitellaan tdhan
nimikkeeseen, samoin ihmisravinnoksi soveltuvat kalajauhoiajzheet (myds jos niistd on
rasva pistettu (esim. liotinuuttamismenetelmalld) tai niitd on kuumakasitelty) seka
ihmisravinnoksi soveltuvat kalapelletit.

Savustettu kala joutuu toisinaan joko ennen savustamista tai sen aikana (kuumasavustus)
lampokasittelyyn, joka osittain tai kokonaan kyi&a lihan. Tama kasittely ei vaikuta tavaran
luokitteluun tédhan nimikkeeseeredellyttden ettei se ole joutunut mihinkdan muuhun
kasittelyyn, joka on vienyt siltd savustetun kalan luonteen.
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Tarkeimmaét kalalajit, joita valmistetaan tdssd nimikkeessa tudliaitavoilla, ovat sardiini,
sardelli, kilohaili, tonnikala, makrilli, lohi, silli, silakka, turska, kolja ja pallaskampela.

Tahan nimikkeeseen luokitellaan mykesasta erotetusyotévat kalanosategsim. nahat, pyrstét,
uimarakot paat ja pdan puolikled [myds jos niissd on aivot, posket, kieldgtméit, leuat tai
huulet] vatsat, evéat kiele) sekd maksa, mati ja maiti, kuivatutsuolatt, suolavedessa tai
savustetut

Tahan nimikkeeseesivat kuulu
a) syotavaksi kelpaamattomat kalanosat (esim. temitlessa kaytettavat) ja kajatteet(nim. 05.11])

b) kypsennetty kala (ylla mainittujen savustettua kalaa koskevien maaraysten varauksin) eika muulla
tavalla kasitelty kala, esim. dljyyn tai etikkaan sailotty tai marinoitu kala, eivatka kaviaari ja
kaviaain korvikkeet fim. 16.04

¢) kalakeitot fim. 21.09

d) ihmisravinnoksi soveltumattomat kalajauhgauheet japelletit (him. 23.0J).

Alanimikeselitys
Alanimike 0305.71
Alanimikkeen 0302.92 alanimikeselitys kosksereltuvin osirtdmanalanimikkeen tuotteita.

Tahan alanimikkeeseen kuuluvat mm. nylkemattdmat éad, pelkastaan kuivatut, seka hawén osat,
jotka ennen kuivaamista on upotettu kuumaan veteen, nyljetty tai leikattu suikaleiksi.
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03.06 Ayriaiset, kuorineen tai ilman kuorta, elavat, tuoreet, jadhdytetyt, jaadytetyt,
kuivatut, suolatut tai suolavedessda; savustetut ayridiset, kuorineen tai ilman
kuorta, myds ennen savustamista tai sen aikana kuumakasitellyt; ayridiset
kuorineen, hoyryssa tai vedessa keitetyt, myds jadhdytetyt, jaadytetykuivatut,
suolatut tai suolavedessd; ihmisravinnoksi soveltuvat ayridisista valmistetut
jauhot, jauheet ja pelletit

T jaédytetyt
0306.11 7 7 langustit Palinurus spp., Panulirus sppa Jasus spp
0306.12 7 i hummerit Homarus spp
0306.14 i i taskuravut
0306.15 i i keisarihummeritllephrops norvegicys
0306.16 i T kylman veden katkaravuP@ndalus spp., Crangon crangon
0306.17 7 7  muut katkaravut
0306.19 7 i muut, myos ihmisravinnoksi soveltuvat ayridisistd valmistetut jauhot,

jauheet ja pellgt

I elavat, tuoreet tai jadhdytetyt

0306.3 7171 langustit Palinurus spp., Panulirus spjaJasus spp
0306.2 171 hummerit Homarus spp
0306.33 7 7 taskuravut
0306.34 i1 keisarihummeritilephrops norvegiciis
0306.35 7 7 kylman veden katkavait (Pandalus spp., Crangon crangon
0306.36 7 T  muut katkaravut
0306.® 171 muut, myds ihmisravinnoksi soveltuvat ayriaisistd valmistetut jauhot,
jauheet ja pelletit
T muut
0306.4 i1 langustit Palinurus spp., Panulirus spjaJasus spp
0306.2 171 hummerit Homarus spp
0306.93 i 7 taskuravut
0306.94 i i keisarihummeritilephrops norvegiciis
0306.95 1 7 katkaravut
0306.9 171 muut, myds ihmisravinnoksi soveltuvat ayriaisistd valmistetut jauhot,

jauheet ja pelletit
Tahan nimikkeeseen kuwwat:

1. A&yridiset, kuorineen tai ilman kuorta, elavat, tuoreet, jaahdytetyt, jaadytetyt, kuivatut,
suolatut tai suolavedessé;

2. savustetut ayridiset, kuorineen tai ilman kuong/0s ennen savustamista tai saikana
kuumakasitellyt

3. ayridiset kuorinee, hoyryssa tai vedessa keitetyt (myds jos pienia maaria valiaikaisia
kemiallisia sdilytysaineita on lisétty); ne voivat myds olla jadhdytettyja, jaadytettyja,
kuivattuja, suolattuja tai suolavedessa.
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Tavallisimmat Aayridislajit ovat hummerit, langustit, keanvedenravut, taskuravut ja
katkaravut.

Nimikkeeseen kuuluvat myés ayridisten osat (esim. hummerin ja ravun pyrstét ja ravun sakset),
edellyttéden ettd kuorittuja osia ei ole kasitelty milladn nilaumenetelmalla kuin edella
1 kohdassa mainitulla.

Niin ikaan nimikkeeseen kuuluvat ihmisravinnoksi soveltuvat ayridisista valmistetut jauhot,
jauheet ja pelletit.

Nimikkeeseereivat kuulu:
a) merisiilit ja muutnimikkeen 03.(8 vedessa elavat selkarangattomat;

b) ayridiset (myds niiden osat), jotka on valmigstetdi sailotty muilla kuin tdman nimikkeen edellyttamilla
menetelmilla (esim. kuoritut, vedessa keitetyt ayridigeth(16.05.
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03.07 Nilvidiset, kuorineen tai ilman kuorta, elavat, tuoreet, jAdhdytetyt, jAadytetyt,
kuivatut, suolatut tai suolavedessd; savustut nilvidiset, kuorineen tai ilman
kuorta, myds ennen savustamista tai sen aikana kuumakasitellyt; ihmisravinnoksi
soveltuvat nilviaisista valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit

0307.21
0307.22
0307.29

0307.31
0307.32
0307.39

030742
0307.11
0307.49

0307.51
0307.52
0307.59
0307.60

0307. 1
0307.72
0307.M

i
0307.11 7171
0307.12 7
0307.19 7

osterit:
elavat, tuoreet tai jadhdytetyt
jaédytetyt
muut

kampasimpukat ja muutPecten, Chlamys tai Placopectersuvun
simpukat

elavat, tuoreet tai jadhdytetyt
jaadytetyt
muut

sinisimpukat iytilus spp, Perna spp):
elavat, twreet tai jadhdytetyt
ja&dytetyt
muut

seepiat ja kalmarit
elavat, tuoreet tai jadhdytetyt
ja&dytetyt
muut

meritursaatQctopus spy:
elavat, tuoreet tai jadhdytetyt
ja&dytetyt
muut

etanat, ei kuitenkaan rantakotilot

Arcidae, Arcticidae, Cardiidae, Donacidae, Hiatellidae-, Mactridae,
Mesodesmatidag Myidae, Semelidae Solecurtidag Solenidae
Tridacnidae ja Veneridaeheimoon kuuluvat simpukat

elavat, tuoreet tai jadhdytetyt
ja&dytetyt

muut
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T merikorvat Haliotis spp) ja siipikotilot (Strombus spjx

0307.81 77 elavat, tuoreet tai jaahdytetyterikorvat Haliotis spp)
0307.82 71 elavat, tuoreet tai jadhdytetsiipikotilot (Strombus spp
0307.83 i1 ja&ytetytmerikorvat Haliotis spp)
0307.84 i1 jA&dytetytsiipikotilot (Strombus spp
030787 11 muutmerikorvat Haliotis spp)
0307.88 7 T muutsiipikotilot (Strombus spp
T muut, my6s ihmisravinnoksi soveltuvat jauhot, jauheet ja pelletit:
0307.91 71 elavat, tuoreet tai jaahdytetyt
0307.92 i1 jaddytetyt
0307.99 i1  muut

Tahan ryhmaan kuuluvat:

1. nilvidiset, kuorineen tai ilman kuorta, elavat, tuoreéghglytetyt, jaadytetyt, kuivatut,
suolatut tai suolavedessa;

2. savustetut nilvidiset, kuorineen tai ilman kuorta, myds ennen savustamista tai sen aikana
kuumakasitellyt

Tarkeimmat nilvidisebvat csterit, kampaimpukat,sinisimpukat, seepiat, kalmarit,amitursaat,
etanat, simpukat, merikorvat ja siipikotilot

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mydslvidiset, jotka on vain kaltattu tai muulla tavoin
pikakuumennettu (joka ei sisélla varsinaista kypsentamistd), mika on valttAmatonta kuoren
avaamiseksi tai sdilyyden parantamiseksi ennen niiden kuljetusta tai jaadyttamista

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds nilvidistesat edellyttaen etté niitd ei ole kasitelty
millaan mudia menetelmalla kuin edelld 1 takdhdassa mainituilla

Nimikkeeseen kuuluvat my6s esten toukat (viljelyyn tarkoitetut poikaset) sekéa nilvidisista
valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit, ihmisravinnoksi soveltuvat.

Nimikkeeseeneivat kuulu nilvidiset, jotka on valmistettu tai sailotty muilla kuin tdman nimikkeen
edellyttamilla menetelrfida (esim. nilvidiset, jotka on keitettyiehuvassaredessa tai sailbtty etikkaan)
(nim. 16.09.
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03.08 Muut vedessa elavat selkdrangattomat (ei kuitenkaan ayridiset ja nilvidiset),
elavat, tuoreet, jadhdytetyt, jdadytetyt, kuivatut, suolatut taisuolavedessa; vedessa
elavat selkarangattomat (ei kuitenkaan ayriaiset ja nilvidiset), savustetut, myos
ennen savustamista tai sen aikana kuumakasitellyt; ihmisravinnoksi soveltuvat
vedessa elavista selkarangattomista (ei kuitenkaan ayridisista ja nilvigistad)
valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit

T merimakkarat $tichopus japonicus, Holothoided):

0308.11 i 1 elavat, tuoreet tai jAdhdytetyt
0308.12 i1 jaddytetyt
0308.19 i 1T muut

i merisiilit (Strongylocentrotus spp., Paracentrotlisidus, Loxechinus
albus, EEhinus esculentiis

0308.21 71 elavat, tuoreet tai jadhdytetyt
0308.22 i1 jaddytetyt
0308.29 7T  muut

0308.30 i meduusatRhopilema spp.
0308.90 T muut
Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1. vedessad elavat selkdrangattomat (ei kuitenkaai@iget ja nilvidiset), elavat, tuoreet,
jadhdytetyt, jaadytetyt, kuivatut, suolatut tai suolavedessa

2. savustetut vedessa elavat selkarangattomat (ei kuitenkaan ayridiset ja nilvigigi)
ennen savustamista tai sen aikana kuumakasitellyt

Tavallisimmatvedessa elavat selkarangattomeat merisiilit, merimakkarat ja meduusat

Tahan immikkeeseen kuuluvat mydgedessa elavien selkdrangattomemat (esimmerisiilien
sukupuolirauhasgt edellyttaen etté niitd ei ole kasitelty millddn muulla meneteln@lkuin
edelld 1tai 2.kohdassa mainitulla.

Tahan tmikkeeseen kuuluvat myds ihmisravinnoksi soveltuvat vedessa elavista
selkarangattomistealmistetut jauhot, jauheet ja pelletit.
Téahan mmikkeeseereivat kuulu vedessa elavat selkarangattomat, jotkaamistettu tai sailétty muilla kuin tdméan

nimikkeen edellyttdmilla menetelmilla (esim. vedessa keitetyt tai viinietikkaan sailotyt vedessd elavat
selkarangattomathim. 16.09.
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4. Ryhma

Maito ja meijerituotteet; linnunmunat; luonn onhunaja; muualle kuulumattomat
elainperaiset syttavat tuotteet

Huomautuksia

1. 'l maisulla omaitod tarkoitetaan sek? t@aysmaitoa
kokonaan.

2. Nimikkeesséa 005:
a) Il mai sull a 0Ovoi 0 avoigarheravoita tituadelleen yhdistettyd ¢récombiset)

voita (tuore, suolattu tai eltaantunut, myds ilmanpitdvisséa astioissa), jotka ovat yksinomaan
maidosta tehtyjd ja joiden maitorasvapitoisuus ®@hintddn 80, mutta enintaan

95 painoprosenttia, maido kiinteiden, rasvattomien aineosien pitoisuus  enintdan

2 painoprosenttia ja vesipitoisuus enintddn 16 painoprosenttia. Voissa ei ole lisattyja
emulgoimisaineita, mutta niissa saa olla natriumkloridia, ravintovaria, neutraloivia suoloja seka
maitohappoa tottavien bakteerien viljelyja.

b) 'l mai sull a omaidosta val mi st e-bljuyyppibieemuldiottac et 6 t ar |
joissa on maitorasvaa tuotteen ainoana rasvana ja joiden maitorasvapitoisuus on vahintaan 39,
mutta pienempi kuin 80 paiprosenttia.

3. Tuotteet, jotka on valmistettu tiivistamalla heraa ja lisddmalla maitoa tai maitorasvaa, luokitellaan
juustona nimikkeeseen @8, jos niilla on seuraavat kolme ominaisuutta:

a) niiden maitorasvapitoisuus on vahintédan 5 prosenttia kaiingen painosta;
b) niiden kuivaainepitoisuus on vahintdan 70 painoprosenttia, mutta enintédén 85 painoprosenttia;
c) ne ovat muotoiltuja tai muotoiltavissa.

4. Tahan ryhmaan eivat kuulu:

a) herasta valmistetut tuotteet, joiden laktoosipitoisuus vedettémaktaosina ilmaistuna on
suurempi kuin 95 prosenttia kuhzaneen painosta (nimike 12);

b) tuotteet, jotka on saatu maidosta korvaamalla sen yksi tai useampi luontainen ainesosa (esim.
voirasvat) muulla aineella (esim. éljyrasvoilla) (nimike 19.01 taD@}) tai

¢) albumiinit (eivatkd myoskdan kahden tai useamman heraproteiinin tiivisteet, joiden
heraproteiinipitoisuus on suurempi kuin 80 prosenttia kaim@en painosta) (nimike ¥2) ja
globuliinit (nimike 3504).

Alanimikehuomautuksia

1. Alanimikkeessd 0404.0 t ar koitetaan il maisulla odmodifioitu
aineosista, eli heraa, josta laktoosi, proteiinit tai kivennaisaineet on poistettu osittain tai kokonaan, tai
heraa, johon on lisétty heran luonnollisia aineosatuptteita, jotka on valmistettu sekoittamalla
heran luonnollisia aineosia.

2. Alanimikkeessd 040%.0 i | mai sul l a oOvoi o0 ei t a rekioki?t ed gah eveodi:ttad,
(alanimike 04020).
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YLEISOHJEITA
Tahan ryhmaan kuuluvat:
I.  Meijerituott eet
A. Maito, ts. tdysmaito seka osittaiai kkokonaan kuorittu maito
B. Kerma

C. Kirnumaito ja kirnupiima, juoksetettu maito ja kerma, jogurtti, kefiiri ja muu
kaynyt tai hapatettu maito ja kerma

Hera
Muualle kuulumattomat maidon luonnollisista aineosista koostuvat tuotteet

Voi ja muut maitorasvat; maidosta valmistetut levitteet

@ mmo

Juusto ja juustoaine

Kohdissa A- E mainitut tuotteet saavat paitsi maidon luonnollisia aineosia (esim. maito

vitamiini- tai kivennaissuolalisayksin) sisaltdd myds nge maaria stabiloimisaineita

(kuten dinatriumfosfaattia, trinatriumsitraattia tai kalsiumkloridia), joiden tarkoituksena on

sailyttaa tuotteen luonnollinen nestemainen konsistenssi kuljetuksen aikana, samoin kuin

hyvin pienid méaria hapettumisen estodaméai vitamiineja, joita tuotteissa ei normaalisti

esiinny. Eréat tuotteet voivat myos sisaltda pienia maarid niiden valmistusprosessissa
valttamattomia kemikaaleja (esim. natriumbikarbonaattia); jauta jyvamaisissa

tuotteissa saa olla paakkuuntumisestoaineita (esim. fosfolipideja tai amorfista
piidioksidia).

T2 m2n ryhm2n 4 huomaut uksen b kohdassa t a
mai torasvoja ja ilmaisulla fA°ljyrasvato muit
(esim. oliivioljya).

Sitd vastoin tahan ryhmaéareivat kuulu herasta saadut tuotteet, joiden laktoosipitoisuus
vedettoméana laktoosina ilmaistuna on yli ®5kuivaaineen painostan{m. 17.09. Tuotteen

laktoosipitoisuutta laskettaessa kumieeksi ei katsota sen paremmin kidevetté#n kvapaata
vettakaan.

Tahan ryhmaaeivat myoskaan kuuluesim.
a) meijerituotteisiin perustuvat elintarvikevalmisteet (erityisasti. 19.0])

b) tuotteet, jotka on saatu korvaamalla yksi tai useampi maidon luonnollinen aineosa muulla
aineella (esim. matasva muulla rasvallahifn. 19.01tai 21.09

C) jaateld ja muut jaadytetyt jaateldvalmistesin(. 21.05

d) 30 ryhmén laékkeet

e) kaseiini fiim. 35.07), maitoalbumiini 6im. 35.09 ja kovetettu kaseiininfm. 39.13.
[I.  Linnunmunat ja munankeltuainen
[1l. Luonnonhunaja

IV. Muualle kuulumattomat elainperaiset olevat syotavat tuotteet
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04.01

04.01 Maito ja kerma, tiivistAmaton ja lisattyd sokeria tai muuta makeutusainetta
sisaltamaton

0401.10 7 rasvapitoisuus enintdan 1 painoprosentti

0401.20 i rasvapitoisuus suampi kuin 1 p@inoprosentti, mutta enintdan
6 painoprosenttia

0401.0 i rasvapitoisuus suurempi kuin 6 painoprosenttia, mutta enintdan 10
painoprosenttia

0401.50 i rasvapitoisuus suurempi kuin 10 painoprosenttia

Tahan ryhmaan kuuluvat maito (sellaisenainkuse on maaritelty taman ryhman
1.huomautuksessa) ja kerma, myds pastoroitu, steriloitu tai muulla tavalla sailotty,
homogenoitu tai peptonoitu. Sitédstain tahareivat kuulu maito ja kerma, jotka on tiivistetty

tai sisaltavat lisattya sokeria tai mumakeutusainettan{m. 04.02 eivatka juoksetettu, kaynyt

tai hapatettu maito ja kermaif. 04.03.

Taman nimikkeen tuotteet saavat olla jdadytettyja ja niissa voi olla taméan ryhman yleisohjeissa
mainittuja lisdaineita. Nimikkeeseen kuuluvat myds ennastetaito ja kerma, joiden
koostumus niin kvalitatiivisesti kuin kvantitatiivisesti vastaa luonnollisten tuotteiden
koostumusta.
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04.02

04.02 Maito ja kerma, tiivistetty tai liséattya sokeria tai muuta makeutusainetta
sisaltava(+)

0402.10 i jauheena, rakeina tai mu#s kiintedssd muodossa, rasvapitoisuus
enintdén 1,5 painoprosenttia

T jauheena, rakeina tai muussa Kkiintedssda muodossa, rasvapitoisuus
suurempi kuin 1,5 painoprosenttia

0402.21 77 lisattya sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltamaton
0402.29 71T  muu

T muu
0402.91 77 lisattya sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltamaton
0402.99 i T  muu

Tahan ryhmaan kuuluvat maito (sellaisena kuie sn maaritelty tadman ryhman

1. huomautuksessa) ja kerma, jotka on tiivistetty (esim. haihduttamalla) tadeigdlisattya

sokeria tai muuta makeutusainetta, nesteend, tahnana tai kiintedssd muodossa (kakkuina,
jauheena tai rakeina) seka myos sailottyna tai ennastettuna.

Maitojauhe voi sisdltda pienen maaran (enintdd Ppainosta) tarkkelysta, jota lisatddn
erityisesti sen vuoksi, ettd ennastettu maito sailyttaisi normaalin konsistenssinsa.

Nimikkeeseereivat kuulu
a) juoksetettu kdynyt tai hapatettu maito tai kermian( 04.03

b) juomat, jotka on valmistettu kaakaolla tai muilla aineilla maustetusta maiddasta2@.02).

[o]

Alanimikeselityksia
Alanimikkeet 0402.10, 0402.21 ja 0402.29

Naihin alanimikkeisiin ei kuulu tahnan muodossa oleva tiivistetty maito tai kearaairfh. 0402.91ja
0402.99.

[-04021






04.03

04.03 Kirnumaito ja kirnupiimd, juoksetettu maito ja kerma, jogurtti , kefiiri ja muu
kaynyt tai hapatettu maito ja kerma, myds tiivistetty tai maustettu tai lisattya
sokeria tai muuta makeutusainetta, hedelmaa, pahkinaa tai kaakaota sisaltava

0403.10 i jogurtti
0403.90 i muu

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kirnumaito ja kipiima seka kaikenlainen kaynyt tai hapatettu
maito tai kerma, mukaan lukien juoksetettu maito ja kerma, jogurtti ja kefiiri. Taméan nimikkeen
tuotteet voivat olla nesteend, tahnana tai kiintedssa (myo6s jaadytetyssd) muodossa seka
tiivistettyja (esim. haihdtettuja tai kakkuina, jauheena tai rakeina) tai sail6ttyja.

Taman nimikkeen kaynyt maito voi olla nimikkeen 04.02 maitojauhetta, johon on lisatty pienia
maarid maitohappokaytteitd, silmalla pitden sen kayttdéa lihavalmisteissa tai elédinrehujen
lisdaineena.

Taman nimikkeen hapatettu maito voi olla nimikkeen 04.02 maitojauhetta, johon on lisétty pieni
maara kiteina olevaa happoa (myo6s sitruunamehua), jonka ansiosta jauheesta saadaan veteen
sekoitettaessa piimaa.

Paitsi taman ryhméan yleisohjeissa mainittujgddiineita, tdméan nimikkeen tuotteet saavat
sisdltaa lisattya sokeria tai muuta makeutusainetta, makuaineita, hedelmia (myo6s survetta ja
hilloa), pahkingita tai kaakaota.
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04.04

04.04 Hera, myos tiivistetty tai lisattyd sokeria tai muuta makeutusainetta siséltava;
muualle kuulumattomat maidon luonnollisista aineosista koostuvat tuotteet, myos
sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltavat

0404.10 7 hera ja modifioitu hera, myds tiivistetty tai lisattyd sokeria tai muuta
makeutusainetta sisaltava

0404907 muu

Tahan nimkkeeseen kuuluu hera (s.o0. ne luonnolliset aineosat, jotka jaavat jaljelle kun maidosta
poistetaan rasva ja kaseiini) ja modifioitu hera (ks. tdman ryhman alanimikehuomautus 1).
Tuotteet voivat olla nesteend, tahnana tai kiintedssa (myds jaadytetyssd@ssaigd myos
tiivistettyja (esim. jauheeksi) tai sailottyja.

Nimikkeeseen kuuluvat my6s tuoreet tai sdilotyt, maidon aineosista koostuvat tuotteet, joiden
koostumus ei vastaa luonnollisen tuotteen koostumusta, edellyttden ettd ne tarkemmin
maariteltyind aat kuulu muualle. Nain ollen nimikkeeseen kuuluvat tuotteet, joista puuttuu
yksi tai useampi maidon luonnollisista aineosista, tai maito, johon on lisatty maidon luonnollisia
aineosiaesim. runsasproteiinisen tuotteen aikaansaamiseksi).

Paitsi maidon lannollisia aineosia ja taman ryhman yleisohjeissa mainittuja lisdaineita, taman
nimikkeen tuotteet saavat sisaltaa lisattya sokeria tai muuta makeutusainetta.

Taméan nimikkeen jauhetuotteet, etenkin hera, voivat sisdltdd pienen maaran lisattyja
maitohappokgtteita, silmalla pitden niiden kayttéa lihavalmisteissa tai eldinrehujen lisdaineena.

Nimikkeeseereivat kuulu

a) kuorittu maito ja ennastettu maito, jonka koostumus niin laadullisesti kuin paljoudeltaan vastaa
luonnollisen maidon koostumustairf. 04.01tai 04.02

b) herajuustorfim. 04.09

c) herasta valmistetut tuotteet, joiden laktoosipitoisuus on yli 95 painoprosenttia, laskettuna
vedettoména laktoosina kuhzaneestariim. 17.02

d) maidon luonnollisiin aineosiin perustuvat elintarvikevalmisteegspikuitenkin on tdman ryhman
tuotteissa kiellettyja muita aineita (erityisesitin. 19.01)

e) albumiinit (eivat myoskaan kahden tai useamman heraproteiinin tiivisteet, joiden
heraproteiinipitoisuus on yli 80 % kuihaineen painostahim. 35.02 tai globdiinit (nim. 35.04.
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04.05

04.05 Voi ja muut maitorasvat; maidosta valmistetut levitteet

0405.10 i voi
0405.20 7 maidosta valmistetut levitteet
0405.90 i muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

A. Voi

Tahan kuuluvat luonnollinen voi, heravoi ja uudelleen yhdistettyc@tréined") voi

(tuore, suolattu taeltaantunut, myds ilmanpitavissa astioissa). Voi saa olla ainoastaan
maidosta valmistettua ja sen tulee sisaltaa vahintaan 80, mutta enintaan 95 painoprosenttia
maitorasvaa, enintdan 2 painoprosenttia maidon kiinteitvattomia aineosia ja enintaan

16 painoprosenttia vettd. Voi ei siséalla lisattyjd emulgointiaineita, mutta se saa sisaltaa
natriumkloridia, elintarvikevéarejd, neutraloivia suoloja ja vaarattomia, maitohappoa
tuottavien bakteerien viljelmia (ks. tamén ry@m2huomautuksen a alakohta).

Vuohen tai lampaan maidosta valmistettu voi kuuluu myds tahan.
B. Maidosta valmistetut levitteet

Tahan kuuluvat maidosta valmistetut levitteet eli levitettavat-opgityyppisetemulsiot,
joissa on maitorasvaa tuotteen ana rasvana ja joiden maitorasvapitoisuus on vahintaan
39, mutta pienempi kuin 80 painoprosenttia . (k&man ryhman 2 huomautuksen

b alakohta). Maidosta valmistetut levitteet voivaisaltaa vaarattomia, maitohappoa
tuottavien bakteerien viljelmi&, vitamigja, natriumkloridia, sokereita, gelatiinia,
tarkkelyksia, elintarvikevareja, makuaineita, emulgointiaineita, sakeuttamisaineita ja
sailbntaaineita.

C. Muut maitorasvat
Tahan kuuluvat muut maidosta saadut rasvat ja 6ljyt (esim. maitorasva, voirasva ja

voidljy). Voidljy on tuote, jota saadaan erottamalla vesi ja rasvattomat aineet voista tai
kermasta.

Tahan kuuluvat liséksi dehydratoitu voi, "ghee" (erdanlaista voita, jota tavallisesti
valmistetaan puhvelin tai lehmanmaidosta) ja pienia maaria yrtteja, sbeita,
makuaineita, valkosipulia yms. sisaltavat voit (jos niilla on yha tédhan nimikkeeseen
kuuluvien tuotteiden luonne).

Tahan nimikkeeseeerivat kuulu levitteet, jotka sisaltdvat muita rasvoja kuin maitorasvoja tai jotka
sisaltavat vahemman kuin 39 pagnosenttia maitorasvaa (tavallisestn. 15.17tai 21.06.
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04.06

04.06 Juusto ja juustoaine (+)

0406.10 7 tuorejuusto (kypsyttamaton), myos herajuusto ja juustoaine
0406.20 7 juustoraaste ja juustojauhe, juustolaadusta riippumatta
0406.30 i sulatejuusto, ei kutihkaan raaste eiké jauhe

0406.40 i sinihomejuusto ja muut juustot, joissa oRenicillium roqueforti
-homeiti6illa tuotettuja juovia

0406.90 T muu juusto

Tahan nimikkeeseen kuuluu kaikenlainen juusto:

1.

5.
6.

Tuorejuusto (my®ds herasta, kirnumaidosta tai Kkiiimgista valmistettu juusto) ja
juustoaine. Tuorejuusto on kypsyttamatdn juusto, joka on valmis syodtavaksi pian
valmistuksen jalkeen (esim. Ricotta, Broccio, cottage cheese, cream cheese ja Mozzarella).

Juustoraaste ja juustojauhe.

Sulatejuusto, jotaalmistetaan hienontamalla, sekoittamalla, sulattamalla ja emulgoimalla
[Ammon ja emulgoimistai hapatusaineiden (my6s sulatesuolojen) avulla yhté tai useampia
juustolajeja ja yhta tai useampia seuraavista aineista: kermaa tai muita meijerituotteita,
suoba, mausteita, makuaineita, variainggtaetta.

Sinihomejuusto ja muut juustot, joissa Benicillium roqueforti-homeitidilla tuotettuja
juovia.

Pehmea juusto (esim. Camembert ja Brie).

Puolikova ja kova juusto (esiftheddar, Gouda, Gruyéra Parmesan).

Herajuustoja saadaan tiivistamalla heraa ja lisddmalla maitoa tai maitorasvaa. Ne luokitellaan
tahan nimikkeeseen vain, jos niilla on seuraavat kolme tunnusmerkkia

a)
b)
c)

niiden maitorasvapitoisuus on vahintaa#%uiva-aineen painosta
niidenkuiva-ainepitoisuus on vahintaan 70, mutta enintdan 85 painoprosenttia

ne ovat muotoiltuja tai muotoiltavissa.

Jos tuotteessa on lihaa, kalaa, ayridisia, yrtteja, mausteita, kasviksia, hedelmia, pahkindita,
vitamiineja, kuoritusta maidosta valmistettjauhetta jne., tama ei vaikuta luokitteluun,
edellyttdenetta tuote edelleen on luonteeltaan juustoa.

Taikinalla tai korppujauhoilla paallystetyt juustot luokitellaan tahan nimikkeeseen, myos
esikypsytetyt, jos tuotteet ovat edelleen luonteeltaan juustoja.
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04.06

Alanimikeselitys
Alanimike 0406.40

Tahan alanimikkeeseen kuuluu juusto, jonka sisélla on nakyvia juovia, jotka voivat olla sinisia, vihreita,

Vi hert&van sinisi? tali vaal eanhar mait a, kuten Bl eu
Cheshire, Blue Dorset, Blue Wensleydale, Cabrales, Danish Blue (Danablu), Gorgonzola, Mycella,
Roquefort, Saingorlon ja Stilton seka myds juustot, jotka ovat rekisterdityja tavaramerkkeja tai joilla on
tuotenimi, edellyttden etta ne tayttavat edella maieitatot.
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04.07

04.07 Kauorelliset linnunmunat, tuoreet, sailotyt tai keitetyt

I hedelmoittyneet munat haudottamista varten:

0407.11 77 kananmunat
0407.19 71  muu

T muu tuoreet munat
0407.21 i i kananmunat
0407.29 717 muu
0407.29 17 muu

Tahan nimikkeesen kuuluvatkaikkien lintujen hedelmdittynet munathaudottamista varten ja
muut tuoreet munaimyos jadhdytetyt. Tahan kuuluvat myos kuorelliset mursdtilottying tai
keitettyind
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04.08

04.08 Kuorettomat linnunmunat ja munankeltuainen, tuoreet, kuivatut, héyryssa i
vedessa keitetyt, muotoillut, jaadytetyt tai muulla tavalla sailotyt, myoés lisattya
sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltavat

T munankeltuainen

0408.11 i 7  kuivattu
0408.19 7T muu

T muut
0408.91 11  kuivatut
0408.99 1T muut

Tahan nimikkeseen kuuluvat kaikkien lintujen kuorettomat munat sekd munankeltuainen.
Taman nimikkeen tuotteet voivat olla tuoreita, kuivattuja, vedessa taiydudy keitettyja,
muotoiltuja(esim. lieribmaiset "pitkat munat"), jaadytettyja tai muulla tavalla sailotkgakki

nama sijoitetaan tahan nimikkeeseen olivatpa ne tarkoitetut kaytettdvaksi ravintoaineena tai
teolliseen tarkoitukseen (esim. parkitukseen).

Tahan nimikkeeseesivat kuulu

a) munadljy gim. 15.09

b) makuaineita, mausteita tai muita lisdaineitaltigsat munavalmisteen{m. 21.09
¢) lesitiini (nim. 29.23

d) erillinen munanvalkuainen (murabumiini) (nim. 35.09.
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04.09

04.09 Luonnonhunaja

Taha nimikkeeseen kuuluu mehilaistepis melliferd tai muiden hydnteisten tuottama
hunaja,lingottuna tai kakkuinaai kennonkappaleita sisdltavana, edellyttden, ettei siihen ole
lisatty sokeria eikd muita aineita. Téllaista hunajaa voidaan nimittaa sen kukan mukaan, josta se
on peraim, tai sen paikan mukaajosta se on lahtdisin, tai varinsd mukaan.

Nimikkeeseenei kuulu keinotekoisen hunajan eivatkd luonnonhunajan ja keinotekoisen hunajan
sekoituksetrfim. 17.02.
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04.10

04.10 Elainperaiset syttavat tuotteet, muualle kuulumattomat

Tahan nimikkeeseen kohdistetaan muualle nimikkeistodn kuulumattomat ihmisravinnoksi
soveltuvat déinperdiset tuotteet.

Siihen kuuluvat:

1. Kilpikonnanmunat. Nama ovat jokitai merikilpikonnan munia; ne voivat olla tuoreita,
kuivattuja tai muulla tavoin sail6ttyja.

Kilpikonnanmunadljyei kuulu téhén nimikkeeseemifn. 15.09.

2. Salangaanin eli paakynpesat ("linnunpeséat”). Nama ovat linnun sylkieritettd, joka
nopeasti jAhmettyy joutuessaan ilman vaikutuksen alaiseksi.

Pesat voidaan esittaa tullattavaksi kasittelemattdmina tai ne on voitu puhdistaa héyhenista,
untuvista, poélysta ja muista epapuhtsigka, minkd jalkeen ne ovat ihmisravinnoksi
soveltuvia. Ne esiintyvat yleensa vaaleina kaistaleina tai lankoina.

Salangaaninpesilla on korkea proteiinipitoisuus ja niita kaytetddn melkein yksinomaan
keittojen valmistukseen tai muihin elintarvikevalmistigi.

Tahan nimikkeeseerei kuulu eldimen veri, ei mydskdan syodtavda, nestemdisena tai kuivattuna
(nim. 05.11tai 30.02.
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5. Ryhméa

Muualle kuulumattomat eldinperéiset tuotteet

Huomautuksia
1. Tahan ryhmaéan eivéat kuulu:

a) syotavat tudeet (muut kuin nestemadinen tai kuivattu eldimenveri seka elainten suolet, rakot ja
vatsat, kokonaisina tai paloina);

b) vuodat ja nahat (eivat myodskaan turkisnahat), lukuun ottamatta nimikke@h @fvaroita ja
nimikkeen 0511 raakavuotien tai nahkojegikkuu ja muita jatteité (41 tai 43 ryhma);

c) elainkunnasta saadut tekstiiliaineet, lukuun ottamatta jouhia ja jouhenjatteita (XI jakso);
d) luudan tai harjantekoon tarkoitetut valmiit harjaskimputtapsut (nimike 9®3).

2. Nimikkeessa 0®1 hiustenlajittelua pituuden mukaan ei pidetd valmistuksena (jos niitéa ei ole
juuripdista tai vastaavasti latvoista jarjestetty yhteen).

3. Kai kkiall a ni mi kkeist©°ss? tarkoitetaan il maisul |
sarvivalaan ja villisian syoksyharaita, sarvikuonon sarvia seka kaikkien elainten hampaita.

4, Kai kkiall a ni mi kkeisto°ssa? t a rjak mautdaekintenahadajd | mai sul |
hantékarvoja. Nimikkeeseen .03 kuuluvat mm. jouhet ja jouhenjatteet, my6s kerrostettuina joko
tukiaineeseen yhdistettyina tai sité ilman.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluu joukko eldinkunnasta saatuja, muokkaamattomia tai vain
yksinkertaisella tavalla valmistettuja tavaroita, joita ei tavallisesti kaytetd ravintoaineena
(lukuun ottamatta eréitd eldinte suolia, rakkoja ja vatsoja sekd verta) ja joita ei mainita
muissa nimikkeiston ryhmissa.

Seuraavat tavaraivat kuulu tdhan ryhmaan:
a) Elainrasvat? tai 15 ryhma).

b) Keittamattomat, syotavat eldinten nahatryhma) tai kalannahat3 ryhma). (Keitetyina tallaiset
nahat luokitellaarl6 ryhmaan).

c) Syotavat kalojen evéat, paat, pyrstditnarakotja muut sy6tavat kalanosg@ ryhma).
d) Kuivatut organoterapeuttiset rauhaset ja muut elimet, myds jauhet®@imghima).
e) Elainperaiset lannoitteeB{ ryhma).

f) Raakavuodat ja-nahat (huut kuin hoyhen tai untuvapeitteiset linnun nahat ja muut osat,
valmistamattomat, puhdistetut, desinfioidut tai kasitellyt sailytystd varten, mutta ei muulla tavoin
valmistetut) 41 ryhma).

g) Turkisnahat43 ryhma).
h)  Silkki, villa ja muut eldinperaiset tekstiiliraalaineet (paitsi jouhet ja jouhenjatteex) {akso).

i) Luonnonhelmet ja viljellyt helmef( ryhma).
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05.01

05.01 Hiukset, valmistamattomat, my0s pestyt tai rasvattomiksi tehdyt; hiusjatteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvalmistamattomat hiukset, my6s pestyt tai rasvattomiksi tehdyt ja
myds hiukset, jotka on jarjestetty yhdensuuntaisesti, ei kuitenkaan siten, ettd juuripaat ja
vastaavasti hiusten latvat ovat samaan suuntaan, seka hiusjatteet.

Hiukset (muut kuin jatteetjpita on kasitelty enemman kuin vain yksinkertaisesti pesemalla tai
rasvattomaksi tekemadlla, esim. ohennettu, varjatty, valkaistu, kiharrettu tai valmistettu
hiuslisdkkeiden, peruukkien yms. valmistusta varten, ja my6s hiukset, jotka on jarjestetty
yhdensuwntaisiksi siten, ettéd juuripaat ja vastaavasti latvat ovat samaanaangivat kuulu

tahan Qim. 67.03 ks. tuon nimikkeen selityksia). Tata poikkeusta ei sovelleta hiusjatteisiin,
jotka aina luokitellaan tdh&n nimikkeeseen, my6s jos ne on saatu ‘esikaistuista tai
varjatyista hiuksista.

Nimikkeeseereivat mydskaan kuulu
a) hiuksista valmistettu suodatuskangaisn 59.11)
b) hiuksista valmistetut hiusverkatifn. 65.09

¢) muut hiuksista valmistetut tavaratitfh. 67.09.
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05.02

05.02 Sian ja villisian harjakset ja muut karvat; mayrankarvat ja muut harjantekoon
kaytettavat karvat; tallaisten harjaksien ja karvojen jatteet

0502.10 7 sian ja villisian harjakset ja muut karvat seka niiden jatteet
0502.90 i muut

Nama tavarat voivat olla irrallaan, irrallisina pipna tai solmittuina kimppuina, joissa
harjakset tai karvat on asetettu samansuuntaisesti siten, ettd juuripgaédt muodostavat keskendan
enemman tai vahemman suoran tason. Ne voivat olla valmistamattomia tai puhdistettuja,
valkaistuja, varjattyja tai steriltwja.

Muita harjantekoon kaytettavia karvoja ovat mm. haisunaadan, oravan ja naadan karvat.

Tahan nimikkeeseesivat kuitenkaan kuulu harjakset ja muut karvat, jotka ovat kimppuina tai tupsuina
(so. valmistettuina kiinnikkeettomiksi kimpuiksi, jotka owatimiita jakamatta kiinnitettéaviksi luutiin tai
harjoihin ja jotka vaativat ainoastaan tiettyd véahaista valmistusta ollakseen valmiita kiinnittdmisté varten);
nama kuuluvahimikkeeseen 96.03ks. 96 ryhméan 3 huomautusta).
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[05.03]

[-05031






0504

05.04 Elainten (muiden kuin kalan) suolet, rakot ja vatsat, kokonaisina tai paloina,
tuoreet, jddhdytetyt, jaadytetyt, suolatut, suolavedessa, kuivatut tai savustetut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat eldintemufden kuin kalojen, nim. 05.17) suolet, rakot ja
vatsat, kokonaisina tai palteltuina, syotdvéksi soveltuvat tai soveltumattomat, tuoreina,
jaahdytettyina, jaadytettyind, suolattuina, suolavedessd, kuivattuina tai savustedimgna
tallaiset tuotteet on valistettu tai sailétty muulla tavalla, revat kuulu tahan nimikkeeseen
(tavallisestil6 ryhma).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat

1. juoksutusmahat (vasikoiden, vohlien yms.), myds paloiteltuina tai kuivattuina; naita
kaytetaan juoksuttimen valmistamiseen

marehtijoiden potsi ja muut mahat (keitettyiné ne luokitellB&ryhmaan)

valmistamaton kullantaontanahka, joka on nautaeldinten ja lampaiden umpisuolen
ympaérilla olevaa ulointa kelmua.

Nimikkeeseen kuuluvat myos suolet ja kullantaontanahka (erityisesti nautaeldinten), jotka on
halkaistu tai leikattu pituussuunnassa kaiskaleimyos jos sisékalvain poistettu kaapimalla.

Suolia kaytetaan padasiassa makkarankuorina. Niitd kaytetaan myds steriilin kirurgisen katgutin
(nim. 30.09, tennismailojen janteidennign. 42.0§ ja soittimien kielien im. 92.09
valmistukseen.

Nimikkeeseeneivat mydskaan kuulu "tekosuolet”, jotka on valmistettu vuettai nahkakuitumassasta
puristamalla suulakkeen lapi ja sen jalkeen kovettamalla formaldehydin ja fenolien liuoksella
(nim. 39.17 eivatka luonnonsuolien kappaleista yhteenlimaamalla waérit "tekosuolet"nim. 42.06.
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05.05

05.05 Hoyhen tai untuvapeitteiset linnun nahat ja muut osat, hdyhenet ja hdyhenen osat
(my6s leikatuin reunoin) sek& untuvat, joita ei ole enemp&a valmistettu kuin
puhdistettu, desinfioitu tai kasitelty sailytystd varten; hodyhenista tai hdyhenen
osista saatu jauhe ja jatteet (+)

0505.10 i pehmustehdyhenet; untuvat

0505.90 7 muut
Tahan nimikkeeseen kuuluvat
1. hoyhen tai untuvapeitteiset linnun nahat ja muut osat (esim. paat ja siivet) ja
2. hoyhenet ja hdyhenen osat (myd&atuin reunoin) seké untuvat,

edellyttéden ettd ne ovat joko valmistamattomia tai ainoastaan puhdistettuja, desinfioituja tai
sdilytysta varten kasiteltyja, mutta ei muulla tavalla valmistettuja taiinea liitettyja tai
muuhun aineeseen yhdistettyja.

Nimike kasittaa myds héyhenista tai hdyhenen osista saadun jauheen ja jatteen.

Taman nimikkeen tavarat ovat sen laatuisia, jotka on tarkoitettu kaytettaviksi
pehmustehéyhenind, koristetarkoituksiin (tavallisesti lisavalmistuksen jalkeen) tai muihin
tarkoituksiin. Luokittelussa ei tehda eroa eri hdyhenlajien valilla.

Tahan nimikkeeseen kuuluvia hdyhenen osia ovat mm. halkaistut hdyhenet, riivityt hdyhenet
(myo6s leikatuin reunoin), hdyhenhoydyt, sulkakynat ja ruodit.

Hoyhenet ja untuvat, jotka on vahittaispmgia varten pakattu kangaspusseihin ja jotka selvasti
eivat ole tyynyja tai pieluksia, luokitellaan tahan nimikkeeseen. Myds hoyhenet, jotka on
kuljetuksen helpottamiseksi yksinkertaisesti sidottu yhteen, pujotettu lankaan tms., kuuluvat
tdh&n nimikkeesee

Nimikkeeseereivat kuulu linnun nahat ja muut osat seka hdyhenet ja hdyhenenja@isagn valmistettu
muutoin kuin tassa nimikkeessa sallitulla tavelsim. valkaisemalla, varjgamalla, kéhertamalla tai
aallottamalla) tai jotka on liitetty toisiinstai yhdistetty muuhun aineeseen, eivatka hdyhenista yms.
valmistetut tavarat; ndma luokitellaan yleensiéikkeeseen 67.01(ks. tuon nimikkeen selityksid).
Valmistetut sulkakynat ja niistd valmistetut tavarat luokitellakmitenkin luonteensa mukaan (esim.
ongenkohot nim. 95.07 hammastikut nim. 96.07).

[o]

Alanimikeselitys
Alanimike 0505.10

Pehmustehoyhenilld tarkoitetaan siipikarjan (erityisesti hanhen ja ankan), kyyhkysen, peliogyyn
hoyhenid, lukuun ottamatta suuria siiga pyrstohdyhenia jasoja, lajittelussa hylattyja hdyhenia.
"Untuvat" ovat etenkin hanhen ja ankan héyhenpeitteen hienoin ja pehmein osa. Ne eroavat héyhenista
siind, ettei niissa ole kiintedd kyn&a. Tallaisia hoyhejda untuvia kaytetdan padasiallisesti
vuodevaatteiden jmuiden tavaroiden, kuten tyynyjen ja vaatteiden (esim. anorakkien) taytteena.

[-05051






05.06

05.06 Luut ja sarvitohlot, valmistamattomat, rasvattomiksi tehdyt, yksinkertaisesti

valmistetut (mutta ei maardmuotoisiksi leikatut), hapolla kasitellyt tai
degelatinoidut; naista tuotteista saatu jauhe ja jatteet

0506.10 7 osseiini ja hapolla késitellyt luut
0506.90 i muut

Taman nimikkeen tavaroita kaytetddn tavallisesti veistoaineena, liiman ja gelatiinin
valmistukseen tai lannoitteena.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

i

Luut ja sarvitohlot (sarvessa oleva luutappi), valmistamattomat tai rasvattomiksi tehdyt
(rasva poistettu erilaisin menetelmin).

Yksinkertaisesti valmistetut (mutta ei maaramuotoisiksi leikatut) luut, ts. luut, jotka

eivat ole muuten valmistettuja kuin etta niistéitarpeettomat osat poistettu tai ettd ne ovat
(pitkittais- tai poikittaissuuntaisesti) lohkottuja, toisinaan sen jalkeen karkeasti héylattyja
tai valkaistuja. Nimikkeeseen eivat siten kuulu suorakaiteen tai nelion muotoiset levyt ja
laatat tai muut muot@ppaleet, olivatpa ne Kkiillottamattomia tai kiillotettuja tauutoin
tyodstettyja, eivatkdauhetusta luusta muottiin puristamalla valmistetut tuotteet; kaikki
namé tuotteet kuuluvatnimikkeeseen 96.01tai muihin I1&hemmin yksildityihin
nimikkeisiin.

Hapolla kasitellyt luut, ts. luut, joista kalkkimainen aine on liuotettu pois suolahapolla ja
jotka menettamatta alkuperaistd muotoaan ovat sailyttdneet ainoastaan gelatiiniksi helposti
muutettavat solukudoksensa ja rustonsa (osseiini).

Degelatinoidut luut, joista gelatiini on poistettu hoyrykésittelylla. Tavara on usein
jauheena (steam bone fluor).

Luujauho ja -jate (mukaan lukien murskatut luut), esim. luuta tydstettdessa syntyneet.
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05.07

05.07 Norsunluu, kilpikonnankuori, valaanhetulat ja -hetulaharjat, sarvet, kaviot,
sorkat, kynnet ja nokat, valmistamattomat tai yksinkertaisesti valmistetut, mutta
ei maaramuotoisiksi leikatut; naista tuotteista saatu jauhe ja jatteet
0507.10 7 norsunluu; norsunluusta saatu jauhe ja jatteet
0507.90 i muut

Tahan nimikkeeseenukluvat alla kuvatut tuotteet, valmistamattomina tai yksinkertaisesti
valmistettuina, mutta ei maaramuotoiksi leikattuina, ts. niité ei ole enempé&é valmistettu kuin
raspattu, kaavittu, yhdistettu, reunoista siistitty, halottu, leikattu muutoin kuin
maaranuotoisiksi, karkeasti hoylatty, oikaistu tai litistetty tai niistd on poistettu tarpeettomat
osat:

A. Norsunluu
Kaikkialla nimikkeisttssa termilla "norsunluu” tarkoitetaan:
1. norsun, virtahevon, mursun, sarvivalaan ja villisian syéksyhampaita,
2. sarvikuaon sarvia;
3. kaikkien maaja merieldainten hampaita.
B. Kilpikonnankuori
Kaupallinen kilpikonnankuori on tavallisesti merikilpikonnan kuorta (jota ylesnpadaan

bastardi, karettt ja valekarettikilpikonnista); kilpikonnankuorella tarkoitetaan myo6s
madilpikonnan kuorta.

Kilpikonnankuori on eri kokoisina ja paksuisina levyind olevaa sarvimaisigtta,joka
suojaa kilpikonnan ruumista ymparoivaa luupanssaria.

Tasséa nimikkeessa "kilpikonnankuorella” tarkoitetaan:
1. kilpid, kokonaisina tai paloina;

2. tallaisten kilpiensarveislevyja jotka ovat miltei aina pyyntipaikalla irrotettuja gavat
paksuudeltaan epatasaisia ja kuperapintaisia levyja. Naita levyja kutsutaaeljako
tai vatsalevyiksi riippuen siitd, mista ruumiin kohdasta ne on saatu. Kshigoka
peittdd vatsan ja rinnan, kutsutgaastroniksi eli rintakilveksi.

C. Valaanhetulat ja -hetulaharjat

Luonnontilassa hetulat (valaista tai muista merinisdkkaista saadut) ovat kayria
sarveislevyja,joiden pintaa peittdd harmahtava kalvo jad@ s$séreuna poimuttuu
harjamaiseksi ripsukshétulaharja).

D. Sarvet, kaviot, sorkat, kynnet ja nokat

Taman nimikkeersarvet voidaan esittda tullattavaksi myds sarvitohloineen ja otsaluussa
kiinni olevina.Sarvikruunut ovat hirvieldainten haaraiset sarvet.

Nimikkeeseen kuuluvat myds naista tuotteista saatu jauhe ja jate (myos tyostojatteet).
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Nimikkeeseeneivat kuulu tuotteet, jotka on leikattu suorakaiteen tai nelibn muotoisiksi tai tangon,
putken tai muun puolivalmisteen muotoisiksi, eivatkd muottiin pumat@a valmistetut tuotteet
(nim. 96.01tai muut nimikkeet, joissa tavaraselostus on yksityiskohtaisempi).
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05.08

05.08 Koralli ja sen kaltaiset aineet, valmistamattomat tai yksinkertaisesti valmistetut,
mutta muutoin tyostamattomat; nilvidisten, ayridisten ja piikkin ahkaisten kuoret
sekd mustekalan selkékilvet, valmistamattomat tai yksinkertaisesti valmistetut,
mutta ei maaramuotoisiksi leikatut, ndista tuotteista saatu jauhe ja jatteet

Koralli on erdan meripolyypin kalkkimainen runko ja sitéd kaytetaan yleensa karuihi

Teollisesti tarkein kuori on se, josta saadaan helmiaista.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1. Koralli, valmistamaton tai josta on poistettu ainoastaan uloin kuori.

2. Koralli, yksinkertaisesti valmistettu, mutta muutoin tydstamatén, so. koralli, jota & ol
enempaa valmistettu kuin yksinkertaisesti lohkottu.

3.  Kuoret, valmistamattomat tai yksinkertaisesti valmistetut, mutta ei maaramuotoisiksi
leikatut, so. kuoret, joita ei ole enempéaéa valmistettu kuin puhdistettu tai yksinkertaisesti
lohkottu.

Nimikkeesee kuuluvat myts mustekalan selkékilvet, elainten rehuna kaytettéavéat rouhitut tai
jauhetut kuoret seka kuoren jatteet.

Tahan nimikkeeseereivat kuulu tangot, suorakaiteen tai nelion muotoiset laatat eivatkd muut
muotokappaleet, olivatpa ne Kiillottamattontiai Kiillotettuja tai muulla tavalla valmistettuja; nama
kuuluvatnimikkeeseen 96.01ai muihin nimikkeisiin, joissa tavaraselostus on yksityiskohtaisempi.
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[05.09]
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05.10

05.10 Harmaa ambra, majavanhausta, sivetti ja myski; espanjankarpénen; sappi, myos
kuivattu; tuoreet, jaahdytetyt, jaddytetyt tai muuten vdliaikaisesti sdailotyt
rauhaset ja muut eldintuotteet, joita kaytetddn farmaseuttisten tuotteiden
valmistukseen

Harmaa ambra on kaskelotin eritettd ja esiintyy samankeskisistd kerroksista muodostuneina,
jopa 100kg painavina pyoreina mohkaleind. Se on vahataga siitd lahtee sita hierottaessa
miellyttéava tuoksu. Sen vari vaihtelee tuhkanharmaasta mustaan ja sen tiheys on pienempi kuin
veden tiheys. Ambraa ei tule sekoittaa keltaiseen ambraan eli meripihkdan, ojo
kivennaishartsia ja kuulunimikkeeseen 25.30

Majavanhausta on ruskeaa, punertavaan tai keltaiseen vivahtavaa, kitkerdn makuista
hartsimaista ainetta, jolla on lapitunkeva haju. Se on majavan eritetté ja se esitetdaan yleensa
tullattavaksi (tavallissti toisissaan paistddn kiinni olevissa) raheseissa, joissa sita
muodostuu. N&ma rauhaspussit ovat usein poimuisia ja 5-10 cm:n pituisia.

Sivetti on 1&htdisin sivettikissasta ja on kullanruskeata tai ruskeata hartsimaista, olomuodoltaan
tahnamaista jéljymaista ainetta, jolla on erittéain voimakhionnonmyskia muistuttava haju.

Myski, eraan hirvielaimen erite, esiintyy tavallisesti (toiselta puolen litteissa ja karvattomissa,
toiselta puolen kuperissa ja valkoiseen vivahtavan karvan peittAmissapissahgoissa sita
muodostuu. Erite on tummarskeata ja voimakkaan hajuista. Tata myskia ei pida sekoittaa
keinotekoiseen myskiin (ksyleenimyskiin, ambrettimyskiin jne.), joka kuRfutyhmaan.

Espanjankarpaset ovat Kkuoriaisia, joita kaytetddn rakkuloitanostattavien tai
vastadrsykeominaisuuksiensaioksi. Ne esitetddn tavallisesti tullattaviksi kuivattuina tai
jauhettuina.

Nimikkeeseen kuuluvat myds:

1. Eldinten rauhaset ja muut elimet, joita kaytetddn organoterapeuttisten tuotteiden
valmistuksessa ja fka laatunsa tai valmistustapansa vuoksi ovat ihmisravinnoksi
soveltumattomia (haimat, kivekset, munasarjat, sappirakot, Kilpirauhaset, aivolisékkeet
jne.), tuoreina, jddhdytettyind, jaadytettyina tai muulla tavoin kuljetuksen tai varastoinnin
vuoksi valiakaisesti sail6ttyina (esim. glyserolissa, asetonissa tai alkoholissa). Kuivattuina
tai uutteina nama tuotteeativat kuulu tahan nimikkeeseemifn. 30.0). (Mita tulee
syotaviin tuotteisiin, ks. tAman ryhman 1 a) huomautusta).

2. Sappi, my6s kuivattuna. (8ppiuuteei kuulu tdhan -nim. 30.0J).

Tahan nimikkeeseeaivat mydskaan kuulukdarmeenmyrkky ja mehildismyrkky kuivattuina hiutaleina
suljetuissa ampulleissaifn. 30.0J).

[-05101






05.11

05.11 Muualle kuulumattomat elaintuotteet; ihmisravinnoksi soveltumattomat kuolleet
1. tai 3. ryhman eldimet

0511.10 i naudan siemenneste

T muut
051191 i1 kalasta, ayridisista, nilvidisista tai muista vedessa elavista
selkdarangattomista saadut tuotteet; kuolleet 3 ryhman elaimet
051199 717 muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1. Elainten siemenneste

2. Elainten alkiot, jotka kuljetetaan jaadytettyina siirrettaviksi vastaanottajaemoon.
3. Elaimenveri, nestemaisena tai kuivattuna, myos syotava.

Nimikkeeseenei kuulu terapeuttista, ennakolta ehkaisevaa tai taudinmaarityskayttva varten
valmistettu elaimenverinim. 30.02.

4. Kokenillikilpikirva ja sen kaltaiset hyonteiset. Kokenillikilpikirva on hydnteinen, joka
elad maaratyissa kaktuslajeissa. Sitd on markkindibimea lajia: musta, harmadli
hopeanvérinen ja punertava. Kokenillikilpikasta saadaan punaista variainetta
(kokenilliuutetta) fim. 32.03, jota kaytetddn karmiinisubstraattipigmentiing. 32.05
valmistuksessa.

Kokenillikilpikirvan kaltaisista hyonteisista tarkein on kermeskilpikirva, joka elda erdassa
kaapiotammilajissaKermesta kaytetddn sellaisten kirkkaiden ja kestavien punavarien
valmistukseen, jotka luokitellaarimikkeeseen 32.03

Hyonteiskermesta ei pida sekoittaa "mineraalikermekseam: 38.24.

Kokenilli- ja kermeskilpikirvat esitetddn tullattavaksi kuivattaj joko kokonaisina
hyonteisina tai jauhettuina.

5. Mati ja maiti, syotavaksi soveltumattomat
Tahan kuuluvat mm.:

a) Haudontaan tarkoitettu hedelmditetty mati, joka on istefttavissa siind esiintyvista
pilkuista, jotka ovat alkiosilmia.

b) Suolattu mati(esim. turskan tai makrillin méati), jota kaytetdan syottind. Tama tavara
on erotettavissa kaviaarinkorvikkeestainf. 16.049 voimakkaasta l|apitunkevasta
hajustaan seka siitd, etta se tavallisesti on pakattu suurastioihin.

Syo6tava mati tai maiti kuulu tdhén nimikkeeseerd fyhma).
6. Kalan- seka ayriais, nilvidis- ja muiden vedesséa elavien selk&rangattomien jatteet
Tahan kategoriaan kuuluvat mm.:

a) Salakan tai sen kaltaisen kalan suomut, tuoreet tai saffittta ei liuoksessa); naita
kaytetaan hahiesanssin valmistukseen helmijaljitelmien paallystamiseksi.
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10.
11.
12.

13.

14.

b) Raa'at, kuivatut tai suolatutimarakot, joita kaytetdaan kalanrakkoselvikkeid@n
kalaliiman valmistukseen

c) Kalansuolet ja nahanjatteet kalaliiman yms. valmistukseen.
d) Kalanjatteet.
Nimikkeeseereivat mydsk&aén kuulu

a) syodtavd kalanmaksh kalojen evat, paat, pyrstagimarakotja muut syotavat kalanoséB
ryhma)

b) nimikkeeseen 05.0&uuluvat nilvidisten, ayridisten tai piikkinahkaisten kuoret

c) syodtavaksi kelpaamaton kalanmaksaa jkéytetdén farmaseuttisten tuotteiden valmistuksessa
(nim. 05.10.

Silkkiperhosen munat Ulkomuodoltaan ndm& muistuttavat pienid vaaleankeltaisia
siemenid, jotka véhitellen muuttuvat tuhkanharmaiksi tai maanvarisiksi. Yleensa ne
esitetaan tullattavaksasioissa (tai kennokakuissa) tai kangaspusseissa.

Muurahaisen munat.

Janteet joita kaytetddn kuten jaljempana kohdissa 10 ja 11 mainittuja jatteita,
paaasiallisesti limanvalmistuksen raskiaeina.

Raakavuodan tai-nahan leikkuujatteet ja niiden kaltaiset jatteet
Raakojen turkisnahkojen jatteet, jotka selvasti eivét sovellu turkkurien kayttoon.

1 tai 3 ryhm&an kuuluvatlaimet kuolleina sekd, ihmisravinnoksi soveltumattomina,
niiden liha ja muut osamuut kuin nimikkeen 02.09 tuotted seka taméan ryhman muihin
nimikkeisiin kuuluvat tuotteet.

Jouhet ja jouhenjatteet, myos kerrostettuina tukiaineeseenyhdistettyind tai sita
ilman.Tahan kategoriaan kuuluvat hevosen, nautakarjan ja puhvelienjhdrgmtajouhet.
Tahan kuuluvat seka almistamattomat ettd pestyt, puhdistetut, valkaistut, varjatyt,
kaherretyt tai muulla tavalla valmistetut jouhet. Tavarat voivat olla irtonaisia, kimppuina
tai vyyhteina jne.

Nimikkeeseen kuuluvat myds jouhet tekstiilikanggsaperi yms. alustalla tai itomalla
tai yksinkertaisella ompeleella kiinnitettyina tekstiilikanggmperi yms. kerrosten valiin.

Tahan nimikkeeseesivat kuulu kehratyt jouhet eivatka jouhgttka on solmittu paistaén toisiinsa
(51 ryhma).

Pesusienet, eldinperaisetNaihin kuuluvat seka raa'at (my6s ainoastaan pestyt) etta (esim.
kalkkiainekset poistamalla tai valkaisemalla) valmistetut sienet. Tahan kuuluvat myds
pesusienen jatteet.

Luffa, joka myds tunnetaan kasvipesusienend, luokiteh@aikkeeseen 14.04

Lisaksi tahamimikkeeseerivat kuulu
a) shellakka, raelakka, kankilakka ja muut kumilakair(. 13.09)

b) 15 ryhman eldinrasvat
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c) elaintieteelliset kokoelmat ja kokoelmaesineet, eli taytetyt tai muulla tavalla sailytetyt eldimet,
perhoset ja muut hyonteiset, murag.j him. 97.05.
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Il Jakso

KASVITUOTTEET

Huomautus

1. T2ss& jaksossa tarkoitetaan il maisulla opelleteik:
tuotteita, jotka on puristettu yhteen joko sellaisinaan tai lisaamallétéémni 3 painoprosenttia
sideainetta.
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6. Ryhma

Elavat puut ja muut elavat kasvit; sipulit, juuret ja niiden kaltaiset tuotteet;
leikkokukat ja leikkovihre&

Huomautuksia

1. Nimikkeen 0601 jalkimmaisessa osassa mainittuja poikkeuksia lukuun ottamé&iia thmaan
kuuluvat ainoastaan elavat puut ja tuotteet (myo6s kasvisten taimet), jollaisia tavallisesti puutarhat,
taimistot tai kukkakaupat toimittavat kaytettaviksi istdtugai koristetarkoituksiin; téahan
nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu perunatakegalotti, valko- tai muut sydtavat sipulit eivatka
muut 7 ryhman tuotteet.

2. Nimikkeisiin 0603 ja 0604 kuuluvat my®s niissa mainituista tuotteista kokonaan tai osittain
valmistetut kukkakimput, kukkakorit, seppeleet ja niiden kaltaiset tavaratitidimétta huomiota
muuta ainetta oleviin tarvikkeisiin. N&ihin nimikkeisiin eivat kuitenkaan kuulu nimikkee®197
kollaasit eivatka niiden kaltaiset koristetaulut.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluvat kaikki sellaiset elavat kasvit, joita on saatavisstathoista (myods
kauppapuutarhoista) tai kukkakauppiailta ja jotka soveltuvat istydugoristustarkoituksiin,

seka myos sikurikasvit jguuret,muut kuin nimikkeen 12.12juuret, vaikka niita tavallisesti ei

ole saatavissa taimitarhoista tai kukkal@iapita. Tahan kuuluu monenlaisia tuottejpaista ja
pensaistaaina kasvisten taimiin asti, myés mm. ladkekasvit. Ryhne@&it kuulu siemenet ja
hedelmat eivatka tietyt juurimukulat ja sipulit (perunat, kepasipulit, salottisipulit ja
valkosipulit), joicen osalta ei ole mahdollista tehda eroa ravinnoksi ja istutukseen kaytettavien
valilla.

Ryhmaan kuuluvat myos

1. leikkokukat ja kukannuput, kasvien lehvat, lehdet, oksat ja muut osat, tuoreina,
kuivattuina, varjattyind, valkaistuina, kyllastettyina tai rtauavalla koristetarkoitusta
varten valmistettuina

2. kukkakimput, seppeleet, kukkakorit yms. kukkakaupassa myytavat tavarat.
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06.01

06.01 Sipulit, juuri - ja varsimukulat seka juurakot, lepotilassa olevat, kasvavat tai
kukkivat; sikurit elavind kasveina tai juurina, ei kuitenkaan nimikkeen 12.12
juuret

0601.10 7 sipulit, juurt ja varsimukulat seka juurakot, lepotilassa

0601.20 i sipulit, juurt ja varsimukulat seké juurakot, kasvavat tai kukkivat; sikurit
elavina kasveina tai juurina

Tahan nimikkeeseen kuuluvatnm seuraavanlaisten kasvien sipulit, mukulat yms., my6s jos ne
esitetaan tullattavaksi ruukuissa, laatikoissa jne.:

amaryllis, anemoni (lajit, joilla on varsimukula), begonia, daalia, freesia, gladiolus, gloksinia,
huonevehka eli kalla, hyasintti, kannavittahti Chionodox, kielo, krookus, kurjenmiekka,
kaenkaali, leinikki, lilja Cilium), lumikello, marskinlilja Eremuru3, narsissi, pikarililja
(Fritillaria ), ruosteenkukka eli montbretia, syklaami, tiikerikukka, tuberoosa, tulppaani ja
tahdikki (©Ornithogalun).

Nimikkeeseen kuuluvat myo6s sellaisten kasvien sipulit ym., joita ei kayteta koristustarkoituksiin
(kuten raparperin juurakot), seka parsan juurakot.

Tahan nimikkeeseerivat kuitenkaan kuulu tietyt 7 ryhman sipulit, juurimukulat, varsimukulat ja
juurakot (esim. kepasipulit, salottisipulit, valkosipulit, perunat ja -ardigokka) eivatka inkivaarin
juurakot gim. 09.10.

My0Os sikurikasvit ja-juuret kuuluvat tdhan nimikkeeseen. Tahgimat kuitenkaan kuulu
paahtamattomatichorium intybus sativuralalajiin kuuluvat sikurijuuretrim. 12.12.
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06.02

06.02 Muut eldvat kasvit (myos niiden juuret), pistokkaat ja varttamisoksat;
sienirihmasto (+)
0602.10 7 juurruttamattomat pistokkaat ja varttamisoksat
0602.20 7 puut ja pensaat, myds vartetut, joiden hedetaigiahkinat ovat syotavia
0602.30 i rhododendronit ja atsaleat, myds oksastetut
0602.40 7 ruusut, myds vartetut
0602.90 i  muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.

1. kaikenlaiset puut ja pensaat (metshedelma koriste ym. puut ja-pensaat), myos
oksastukseen kaytettavat perusrungot

2. kaikenlaiset muut istutettavaksi tarkoitetut kasvit ja tainpaifsi nimikkeeseen 06.01
kuuluvat

3. elavat kasvien juuret
4. juurruttamattomat pistokkaat; varttamisoksat; ronsyt ja vesat
5. sienirihmasto (myseeli), mydsullan tai kasviaineiden seassa.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat puut, pensaat ja muut kasvit voidaan esittaa tullattavaksi juuret
paljaina tai multapaakkuineen tai istutettuina ruukkuihin, astioihin, laatikoihin tms.

Tahan nimikkeeseeaivat kuulu juurimukulat (esim. daalian juuretim. 06.0]) eivatkanimikkeiden
06.01ja 12.12sikurien juuret.

Alanimikeselityksia
Alanimike 0602.20

Alanimikkeessa 0602.20 ilmaisu "puut ja pensaat" kasittdd myos puuvartiset puolipensaat ("canes") ja
kdynnokset (esim. wiikdynnos, boysenmarja, sinivatukka ja kiivi), seka niiden juurrutetut pistokkaat.

Tahéan alanimikkeeseaivét kuulu villiruusut (alanim. 0602.40.
Alanimikkeet 0602.20, 0602.30, 0602.40 ja 0602.90

Elavat juuret luokitellaan vastaavien kasvien alanimilikeis
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06.03

06.03 Leikkokukat ja kukannuput, jollaiset soveltuvat kukkakimppuihin tai
koristetarkoituksiin, tuoreet, kuivatut, varjatyt, valkaistut, kyllastetyt tai muulla
tavalla valmistetut

T tuoreet
0603.11 7 T  ruusut
0603.12 i 7 neilikat
0603.13 71 orkided
0603.14 i 1 krysanteemit
0603.15 7 7 liljat (Lilium spp)
0603.19 i T  muut

0603.90 T muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat leikkokukat ja kukannigalifisinaan, sekd myods kukkakimput,
seppeleet, kukkakorit ja niidenkaltaiset tavarat (esim. pienoiskukkak napinreikiin tms.),
kukkineen ja kukannuppuineen. Nama tavarat kuuluvat tdhan nimikkeeseen, edellyttden etta ne
ovat luonteeltaan kukkakauppatavaroita, my®s jos niissa on muista aineista tehtyja tarvikkeita
(nauhojapaperiverhouksia jne.).

Puista tapensaista leikatut oksat, joissa on kukkia tai kukannuppuja (esim. magnolia tai eraat
ruusut) rinnastetaan tassa nimikkeessa leikkokukkiin ja kukannuppuihin.

Nimikkeeseeneivat kuulu kukat, terdlehdet ja nuput, joita kaytetddn padasiallisesti hajusteiden
farmaseulttisten tuotteiden tai hydnteisi sienihavitteiden valmistukseen sgnkaltaisiin tarkoituksiin,
edellyttden ettd ne sellaisina kun ne esitetddn tullattavaksi eivat sovellu kukkakimppuihin tai
koristetarkoituksiin ifim. 12.17). Nimikkeeseeneivat mydskaan kuuluimikkeen 97.01 kollaasit ja
niiden kaltaiset koristetaulut.
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06.04

06.04 Leikkovihred, kasvien, oksat ja muut osat, joissa ei ole kukkia tai kukannuppuija,
sekd ruoho, sammal ja jakala, jollaiset soveltuvat kukkakimppuihin tai
koristetarkoituksii n, tuoreet, kuivatut, varjatyt, valkaistut, kyllastetyt tai muulla
tavalla valmistetut

0604.20 7 tuoreet
0604.90 T muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat lehdet, oksat jne. sellaisinaan, sek& kimput, seppeleet, korit ja
muut niiden kaltaiset tavarat, joissa t@htia, oksia tai kasvien osia, ruohoa, sammalta tai
jakaldad. Nama tavarat kuuluvat tdhé&n nimikkeeseen, edellyttden ettd ne ovat luonteeltaan
kukkakauppatavaraa, myo0s jos niissa& on muuta ainetta olevia tarvikkeita (nauhoja,
rautalankakehyksia jne.).

Taman nimikkeen tavaroissa saa olla koristeellisia hedelmid, mutta jos niissd on kukkia tai
kukannuppuja, neivat kuulu tahan gim. 06.03.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds luonnon joulukuuedgllyttaenettd ne selvasti ovat
istutukseen kelpaamattomia (esirsiten, etta juuri on katkaistu tai kuoletettu kiehuvassa
vedessa).

Nimikkeeseereivat myoskaan kuulukasvit ja kasvien osat (mukaan lukien ruoho, sammgkala),
jollaisia kaytetdan paaasiallisesti hajusteiden, farmaseuttisten tuotteiden tai hyiénhséénihavitteiden
valmistukseen tai sen kaltaisiin tarkoituksimini. 12.17) tai palmikointiin ja punontaamim. 14.0J),
edellyttden ettd ne sellaisina kun ne esitetddn tullattavaksi eivat sovellu kukkakimppuihin tai
koristetarkoituksiin. Nimikkeesaeeivat mytskaan kuulunimikkeen 97.01kollaasit ja niiden kaltaiset
koristetaulut.
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7.Ryhma

Kasvikset seka tietyt syotavat kasvit, juuret ja mukulat

Huomautuksia
1. Té&han ryhmaén eivéat kuulu nimikkeen 12 rehuaineet.

2. Nimikkeissa07.099 0712 t ar koi tetaan il maisulla oOkasvikseto
(tryffelit), oliiveja, kapriksia, kurpitsoita, munakoisoja, sokerimais#iaa( mays var. sacchargfa
Capsicum tai Pimentasukuisia hedelmid, fenkolia, persiljaa, kirvelidkuunaa, krassia ja meiramia
(Majorana hortensigai Origanum majorang

3. Nimikkeeseen 012 kuuluvat kuivattuina kaikki nimikkeisiin 00716 07.11 luokiteltavat kasvikset,
lukuun ottamatta:

a) kuivattua, silvittya palkoviljaa (nimike 0Z3);
b) sokerimassia nimikkeissa 1026 11.04 mainituissa muodoissa;

c) perunasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekd jauhe, hiutaleet, jyeagetlletit
(nimike 11.05);

d) nimikkeen 0713 kuivatusta palkoviljasta valmistetut hienot jarkemt jauhot sekad jauhe
(nimike 11.06).

4. Tahan ryhmaan eivat kuitenkaan kuulu kuivatut, murskatut tai jaukktpsicum tai Pimenta
sukuiset hedelmat (nimike @84).

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluvat kasvikset, myds ryhmahuomautuksessa 2 luetellut tuotteet, tuoreina,
jaéhdytétyind, jaddytettyind (kypsentamattémat tai hdyryssa tai vedessa keitetyt), valiaikaisesti
sdilottyind tai kuivattuina (myds dehydratoituina, haihdutettuinap&kiastekuivattuina). On
huomattava, etta vaikka eraitéa naista tuotteista kuivattuina tai faintzetoisinaan kaytetaan
mausteinane luokitellaan kuitenkin edelleen nimikkeeseen 07.12.

Termilla "jadhdytetty"tarkoitetaan etta tuotteenlampdtilaaon alennettuyleensa noin 0C:n
tasolle, ilman etta tuote on jaatynyt. Kuitenkin erdat tuotteegnkpieruna, voidaan katsoa
jaéhdytetyksi, kun niidelampétilaa on alennettu + C:eenja sailytetdan silla tasolla.

Termilla "jaadytetty” tarkoitetaan, etta tuotetta on jaadytetty alle sen jaatymispisteen, kunnes se
on kauttaaltaan jaatynyt.

Ellei asiayheydestd muuta johdu, tdhan ryhmaan kuuluvat kasvikset voivat olla kokonaisina,
viipaloituina, paloiteltuina, suikaloituina, soseutettuina, raastettuina tai kuorittuina.

Ryhmaan kuuluvat myos erdat runsaasti tarkkelysta tai inufiisétavajuuretja juurimukulat,
tuoreina, jaahdytettyina, jaadytettyina tai kuivattuina, myds viipaleina tai rakeistettuina.

Kasvikset, jotka eivat ole tamén ryhmé&n nimikkeiden tarkoittamasa olomuodossa, luokitellaan
11ryhmaén tai IV jaksoon. Esim. kuivatusta palkoviljastzalmistetut hienot ja karkeat jauhot ja jauhe
seka perunasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekéa jauhe, hiutaleet, jyvaset ja pelletit luokitellaan
11ryhmaén, kun taas kasvikset, jotka on valmistettu tai sailotty muuta kuin tdmén ryhméan edellyttdmaa
menetelmaé kayttaen, kuulux ryhmaan

IN-7-1



On kuitenkin huomattavattdhomogenointi sindnsé ei tee tdman ryhman tuotteesta 20 ryhman
valmistetta.

Huomattakoon my¢s, ettd tdman ryhman kasvikset kuuluvat tdhan myos jos ne ovat
ilmanpitavissad astioissa (g% sipulijauhe peltitlkeissa). Useimmiten kuitenkin tallaisissa
pakkauksissa olevdavarat on valmistettu tai sailétty muulla kuin tdman ryhman nimikkeisséa
edellytetylla tavalla, jae eivat sen vuokskuulu tahan(20 ryhma).

Tahan luokitellaan samoiérmnan ryhman tuotteet (esim. tuoreet tai jadhdytetyt vihannekset), jos

ne on pakattu suojakaasuun. Suojakaasupakkaamisessa tuotetta ympéaroiva ilma muunnetaan tai
sitd kasitelladn (esim. poistamalla tai vahentamalla happipitoisuutta ja korvaamalla happi
kokonaan tai osittain typella tai hiilidioksidilla).

Tuoreet ja kuivatut kasvikset kuuluvat tdhan ryhmaéan, olivatpa ne tarkoitettu kaytettaviksi
ruokana, kylvamiseen tai istutukseen (esim. peruna, kepasipuli, salottisipuli, valkosipuli ja
palkovilja). Ryhmaareivat kuitenkaan kuulustutettaviksisoveltuvat kasvisten taimenig.
06.02.

Edella mainittujen ja ryhmé&huomautuksissa mainittujen poikkeusten liséksi, than rydiu@dmulu
a) sikurikasvit ja sikurien juurefm. 06.01tai 12.12

b) eraat kasvitutbeet, joita kaytetdan elintarviketeollisuudessa ra@haina,esim. vilja (0 ryhma)
seka sokerijuurikkaat ja sokeriruokairg. 12.12

¢) nimikkeen 07.14 juurista ja mukuloista valmistetut hienot ja karkeat jauhot seka@mhéa1.0§

d) tietyt kasvitja kasvien osat, vaikka niité toisinaan kaytetdan ruoan valmistukseen, esim. basilika,
purasruoho, iisoppi, kaikenlaiset mintut, rosmariini, ruuta, maustesalvia ja isotakiAisxziung
lappa) kuivatut juuret gim. 12.17)

e) syotavat merilevat ja muut lav(im. 12.12

f) lantut, rehujuurikkaat ja muut rehujuuret, heind, -seli rehumailanen (alfalfa), apila, esparsetti,
rehukaali, lupiini, virna ja niiden kaltaiset rehukaswing. 12.14

g) Jjuurikkaiden ja porkkanan varratifn. 23.08.
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07.01

07.01 Tuoreet tai jaahdytetyt perunat (+)

0701.10 7 siemenperunat
0701.90 i muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikenlaiset tuoreet tai jaahdytetyt perypaitsi (
nimikkeen 07.14 bataatit). Nimikkeeseen kuuluvat my6s istutettaviksi tarkoitetut
siemenperunat ja uudet pertina

Alanimikeselitys
Alanimike 0701.10

Alanimikkeessa 0701.10 ilmaisulla "siemenperunat" tarkoitetaan ainoastaan perunoita, jotka asianomaiset
kansalliset viranomaiset katsovat istutettaviksi tarkoitetuiksi.
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07.02

07.02 Tuoreet tai jadhdytetyt tomaatit

Tahan ninikkeeseen kuuluvat kaikenlaiset tuoreet tai jaahdytetyt tomaatit.
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07.03

07.03 Tuoreet tai jAdhdytetyt kepa, salotti-, valko- ja purjosipulit sek& muut Allium-
sukuiset kasvikset
0703.10 i  kepasipuli ja salottisipuli
0703.20 i  valkosipuli
0703.90 i purjosipuli jamuutAllium-sukuiset kasvikset
Tahan nimikkeeseen kuuluvat seuraavat tuoreet tai jaahdsdétyn-sukuiset kasvikset
1. kepasipuli (myds istukassipulit ja sipulit, joissa on lehdet) ja salottisipuli
2. valkosipuli

3. purjosipuli, ruohosipuli ja mutAllium-sukuiset kasvikset.
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07.04

07.04 Tuore tai jaahdytetty kerakaali, kukkakaali, kyssakaali ja lehtikaali seka niiden
kaltainen Brassicasukuinen sy6tava kaali
0704.10 7 kukkakaali
0704.20 7 ruusukaali
0704.90 i  muut
Taman nimikkeen tuoreisiin tai jadhdytettyihirotteisiin kuuluvat mm.
1. kukkakaali, myodBrassica oleracea L. convar. botrytis (IAJef var. botrytis (L.)
2. ruusukaali eli brysselinkaali

3. muut kera eli kupukaalit (esim. valkokaali, savoijineli kurttukaali, punakaali ja
kiinankaali), lehtikahbt, parsakaali Brassica oleracea L.convar botrytis (L.) Alef var.
italica PlencR ja muut versovaBrassicasukuiset kaalit seka kysséakaali.

Brassicasukuiset juureksegivat kuitenkaan kuulu tahan (esimnimikkeen 07.06nauriit ja nimikkeen
12.14lantuf).
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07.05

07.05 Tuoreet tai jadhdytetyt salaatit (Lactuca sativd seka sikurit ja endiivit (Cichorium-
suvun lajit)

T salaatit Lactuca sativg

0705.11 i 7 Kkerasalaatti
0705.19 1T  muut
T sikurit ja endiivit
0705.21 i 7 salaattisikuri eli suppusikurQjchorium intybus var. foliosujn
0705.29 71T muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat tuoreet tai jddhdytetyt salaatiti{ca sativy joista tarkein laji
on keradsalaatti. Nimikkeeseen kuuluvat niin ikdan tuoreet tai jddhdytetyt sikurit ja endiivit
(Cichoriumsuvun lgit), myds endiivi, joista tarkeimpié ovat

1. salaattisikuri eli suppusikurQichorium intybus var. foliosum
2. levedlehtinen endiivi eli escarol€ithorium endivia var. latifoli
3. hienopoimuinen endiivi eli chicore frisé€lficorium endivia var. cgpg.

Nimikkeeseereivat kuulu sikurikasvit ja sikurien juurenh{m. 06.01tai 12.12.

[1-07051






07.06

07.06 Tuoreet tai jaahdytetyt porkkanat, nauriit, punajuuret, kaurajuuret,
mukulasellerit, retiisit ja retikat sek& niiden kaltaiset sy6tavat juuret

0706.10 i porkkanat ja auriit
0706.90 7 muut

Taméan nimikkeen tuoreita tai jaahdytettyja juuria ovat mm. porkkana, nauris ja turnipsi,
punajuuri, salsifi eli kaurajuuri, mukulaselleri, retiisi, retikka, mustajuuri, piparjuuri,
mukulapéhkama eli kiinanartisokka, isotakiaingticum lappd ja palsternakkaRastinaca
sativg. Nama tuotteet luokitellaan tdhan seka varsineen ettd ilman niita.

Tahan nimikkeeseesgivat kuulu

a) nimikkeen 07.09ruoti- eli lehtiselleri

b) isotakiaisen juuret valiaikaisesti sailottyindrg. 07.11)
¢) nimikkeen 12.14rehukasvit.
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07.07

07.07 Tuoreet tai jadhdytetyt kurkut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat ainoastaan tuoreet tai jaahdytetyt kurkut.
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07.08

07.08 Tuoreet tai jaahdytetyt palkokasvit, myos silvityt

0708.10 7  herneetRisum sativum
0708.20 i pavut {igna sppga Phaseals spp)
0708.90 i muut palkokasvit

Tahan nimikkeeseen kuuluvia palkokasveja ovat mm.

1.
2.

4.
5.
6.

herneet Pisum sativury) myds tuleentumattomat herneet ja rehuherneet

pavut {ignalajit, Phaseoludajit), joihin myos luetaan limanpavut, mungopavut, pavut,
joiden palot ovat syotavifa joita kutsutaan tarhapavuiksi, taitepavuiksi, leikkopavuiksi,
vahapavuiksi, salkopavuikgie.) ja lehmanpavymydsVigna catjang

harkapavut eli talonpoikaispavuti€ia faba var. major Vicia faba var. equinga Vicia
fabavar. minol) sek& hyasinttipavut eli lablaB¢lichos lablab L)

kahviherneet eli garbanzot
linssit

guarsiemenet.

Tahan nimikkeeseesivat kuulu

a) soijapavutfim. 12.0]

b) johanneksenleipaim. 12.12.
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07.09

07.09 Muut tuoreet tai jadhdytetyt kasvikset

0709.20 i parsa
0709.30 i munakoisot
0709.40 i ruoti- eli lehtiselleri
T sienet ja multasienet (tryffelit)
0709.51 77 Agaricussukuiset sienet
0709.59 11T  muut
0709.60 i Capsicumtai Pimentasukuiset hedelmét

0709.70 7 pinaatti, uudenseelannimaatti ja tarhamaltsa

T muut
0709.91 i i latvaartisokat
0709.92 11 oliivit
0709.93 i i kurpitsat Cucurbita spp.
0709.99 1 T muut

Taman nimikkeen kasviksia ovat mm.:

1. parsa;

2.  munakoiso;

3. ruoti- eli lehtiselleri muu kuin nimikkeen 07.06mukulaselleri);

4. sienet (myodsAgaricussukuiset sienet kuten herkkusieAi, bisporu3 ja multasienet el
tryffelit;

5. Capsicumtai Pimentasukuiset hedelmat, joista tavallisesti kaytetadn nimitysta paprika tai
pimentti. Capsicumsukuisia hedelmia ovatiin makea paprikaGapsicum annuum var.
annuum), joka on Capsicurrsukuisista hedelmista miedoin ja suurin ja jota tavallisesti
syddaanyihreana tai kypséna, kasviksena salaateissa, kuin kiagiicum frutescerja
Capsicumannuum -lajikkeet, kutenchilit, cayennenpippuri, ja erilaiset paprikdita
useimmiten kaytetddn ruoan maustamiseRimentasukuisiin hedelmiin kuuluu mm.
maustepippuri (josta myds kaytetddn nimitysta neilikkapippuri, jamaikanpippuri tai
"allspice"). Kuivattuina, murskattuina tgauhettuina nama tuotteetivat kuulu tdhan
nimikkeeseenr(im. 09.04;

6. pinaatti, mukaan lukien uudenseelanninpinaatti ja tarhamaltsa;

7. latvaartisokka;

8. makea eli sokerimaissiZea mays var. sacchargtanyds tahkina;

9. kurpitsat;

10. oliivit;

11. raparperi, sy6tava kardoni, fenkoli, kapris ja tarhahierakka;

12. mangoldi ja okra;
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07.09

13. persilja, kirveli, rakuuna, krassi (esim. vesikrassi), kynt@dit(reia hortens)s korianteri,
tilli ja meirami (maustemeirami) Majorana hortensis eli Origanum maprana).
Méakimeirami eli kuningasmynttidriganum vulgargei kuulu tahan fim. 12.11);

14. bambuversot ja soijapavun versot.

Tahan nimikkeeseenivat kuulu vesikastanjana tunnetueleocharis dulcis-lajin dulcis ja tuberosa
variaatioiden sy6tavat mukuléatim. 07.14.
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07.10

07.10 Jaadytetyt kasvikset (myds hoyryssa tai vedessa keitetyt)

0710.10 7 perunat

T palkokasvit, my6s silvityt

0710.21 i i herneetisum sativum
0710.22 77 pavut {igna sppja Phaseolus spp
0710.29 7T  muut

0710.30 7 pinaatti, uudegeelanninpinaatti ja tarhamaltsa
0710.40 7  sokerimaissi

0710.80 i muut kasvikset

0710.90 7  kasvissekoitukset

Tahan ryhméén kuuluvat jaadytetyt kasvikset, jotka tuoreina tai jaahdytettyina luokitellaan
nimikkeisiin 07.01 - 07.09.

lImaisu "jaadytetty” ormaaritelty tdman ryhman yleisohjeissa.

Taman nimikkeen kasvikset on teollisuudessa yleensa jaadytetty pikajaadytysmenetelmilla.
Téallaisia jdddytysmenetelmia kaytetaan jotta lampdtilee, jossa tapahtuu eniten kiteytymista,
ohitettaisiin nopeasti. Tallaavalla valtetddn solurakenteen rikkoutuminen ja sen téhden
kasvikset suurin piirtein sailyttavat tuoreen vaikutelmansa sulaessaan.

Kasvikset, joihin on ennen jaadyttamista lisatty suolaa tai sokeria, luokitellaan myo6s tahan
nimikkeeseen, samoin kuin kassét, jotka on Kkeitetty hdyryssa tai vedessa ennen
jaadyttamista. Nimikkeeseeaivat kuitenkaan kuulu muilla tavoin kypsennetyt kasvikset
(20ryhma) eivatkd muidenaineksien kanssa valmistetut kasvikset, kuten valmiit ruoat
(IV jakso).

Tarkeimmat kasviksetjoita sailotaan jaadyttamalla, ovat peruna, herneet, pavut, pinaatti,
sokerimaissi, parsa, porkkanat ja punajuuret.

Nimikkeeseen kuuluvat myo6s jaadytetyt sekakasvikset.
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07.11

07.11 Kasvikset, valiaikaisesti (esim. rikkidioksidikaasulla tai suolavedessa, rikkihapoke
tai muussa sailontdliuoksessa) saildttyind, mutta siina tilassa valittbm&an
kulutukseen soveltumattomina

0711.20 i oliivit
0711.40 7 Kkurkut

I sienet ja multasienet (tryffelit)
071151 i i Agaricussukuiset sienet
071159 71T muut
0711.90 i muut kasvikset; kasvissekoitukset

Tata nimikettd sovelletaan kasviksiin, joita on kasitelty (esim. rikkidioksidikaasulla,
suolavedessa, rikkinapokeliuoksessa tai muussa sailontaliuoksessa) pelkastaan niiden
valiaikaisen sailymisen varmistamiseksi ennen lopallistiyttéa tapahtuvan kuljetuksen tai
varastoinnin aikanagdellyttden ettd ne yha ovat siind tilassa valitttmaan kulutukseen
soveltumattomat.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kasvikset on yleensd pakattu tynnyreihin tai astioihin ja niita
kaytetaan paaasiallise teollisuuden raakaineina; tarkeimpia tavaralajeja ovat sipulit, oliivit,
kapris, kurkut, pikkukurkut, sienet, multasienet eli tryffelit ja tomaatit.

Tahan nimikkeeseeeivat kuitenkaan kuulu tavarat, joita valiaikaisen suolavedessa sailoémisen lisaksi
on myds erikoiskasitelty (esim. soodaliuoksella tai maitohappokaymisen avulla); ndméa kuuluvat
20ryhmaan (esim. oliivit, hapankaali, kurkut ja vihreat pavut).
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07.12

07.12 Kuivatut kasvikset, kokonaiset, paloitellut, viipaloidut, rouhitut tai jauhetut,
mutta ei enenpaa valmistetut

0712.20 i  kepasipulit

i sienet, puunkorvatAuricularia spp), poimuhytykat Tremella spp ja
multasienet (tryffelit)

0712.31 77 Agaricussukuiset sienet
0712.32 77 puunkorvat Auricularia spp)
0712.33 i 1 poimuhytykat Tremellaspp)
0712.39 7T muut

071290 i muut kasvikset, kasvissekoitukset

Tahan nimikkeeseen kiuvat nimikkeiden 07.01 - 07.1Rasvikset, jotka on kuivattu (myds
dehydratoitu, haihdutettu tai pakastekuivattu, so. joista eri menetelmin on poistettu niiden
luontainen vesipitoisuus. Tarkeimmat kasvislajit, joita kasitellaén talla tavoin, ovat peruna,
sipuli, sieni, my6s puunkorvaAgricularia spp), poimuhytykk& Tremella spp. multasieni,
porkkana, kaali ja pinaatti. Ne ovat tavallisesti suikaleina tai viipglgka yhta kasvista tai eri
lajien sekoituksia (ns. juliennet).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myo6s rouhitut jeaihetut kasvikset, kuten parsa, kukkakaali,
persilja, kirveli, kepasipuli, valkosipuli ja rueteli lehtiselleri, joita yleensa kaytetdén joko
maustamisaineksina tai keittojen valmistukseen.

Nimikkeeseereivat kuulu mm.
a) kuivattu, silvitty palkovilja fim. 07.13

b) kuivatut, murskatut tai jauhet@apsicum tai Pimentasukuiset hedelméamnim. 09.09, perunasta
valmistetut hienot ja karkeat jaat ja jauhe sek& hiutaleet, jyvaset ja pelletim( 11.05 seka
nimikkeen 07.13 kuivatusta palkoviljasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekarjanh&1.09

c) maustamisvalmisteita olevat sekoituksetr(. 21.03

d) kuivattuihin kasviksiin perstuvat valmisteet keittoja vartenifh. 21.04.

1-07121






07.13

07.13 Kuivattu, silvitty palkovilja, myés kalvoton tai halkaistu (+)

0713.10 7 herneetRisum sativum
0713.20 7 kahviherneet (garbanzot)
T pavut {/igna sppjaPhaseolus spj

0713.31 7 17 Vigna mungo (L.Heppertai Vigna radiata (L.) WilczeKajin pavut
0713.32 77 adsukipavutPhaseolugai Vigna angulari$

0713.33 7 7 tarhapavutPhaseolus vulgar)s

0713.34 i 1 maapavufVigna subterrane#ai Voandzeia subterranea)
0713.35 7 7 lehmanpapu\(igna ungiculata)

0713.39 71T  muut

0713.40 7 linssit eli kylvovirvilat

0713.50 i harkapavut Yicia faba var. major, Vicia faba var. equinpa Vicia faba
var. minoi

0713.® i kyyhkynherne Cajanus cajah
0713.90 i muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat nimikkeen & .palkokasvit, jotka on kuivattu ja silvitty ja
jollaisia kaytetdén ihmisravintona tai eldinten ruokintaan (kuten herneet, kahviherneet
(garbanzos), adsukja muutVigna tai Phaseolussukuiset pavut, linssit, harkapavut ja guar
siemenet), myods kylvettiksi tarkoitetut (jolloin ne on kemiallisella kasittelylla voitu tehda
syotavaksi kelpaamattomiksi) tai muuhun tarkoitukseen. Ne on voitu lampokasitella lievasti
paaasiallisena tarkoituksena taata niiden parempi sailyvyys tekemalla entsyymit (varsinkin
perksidaasit) tehottomiksi ja poistamalla osa kosteudesta; téllainen kasittely ei kuitenkaan saa
vaikuttaasirkkalehtien siséiseen luonteeseen.

Taman nimikkeen palkovilja vailla kuorittua tai halkaistua.

Tahan nimikkeeseesivét kuulu

a) kuivatusta, silviysta palkoviljasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sek& janiime {1.09
b) soijapavut im. 12.0])

¢) virnan (ei kuitenkaan harkapavun) ja lupiinin siemenah(12.09

d) johanneksenleipaim. 12.12.

Alanimikeselitys
Alanimike 0713.31

Tahan alanimikkeeseen kuuluvat ainoastadigna mungo (L.) Heppesukuiset pavut, joista my6s
kaytetddn nimitysta "urd" tai "black gram”, sekigna radiata (L.) Wilczelsukuiset pavut, joista myds
kaytetddn nimitysta "mungopapu” tai "green gram". Molempjejdakaytetaan yleisesti pavunitujen
idattamiseen.
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07.14

07.14 Maniokki- (kassava), arrow ja salepjuuret, maaartisokat, bataatit ja niiden
kaltaiset runsaasti tarkkelysta tai inuliinia sisdltavét juuret ja mukulat, tuoreet,
jaéhdytetyt, jaadytetyt tai kuivatut, myos paloitellut tai pelleteiksi valmistetut;
saagoydin

0714.10 7 maniokkijuuret (kassava)
0714.20 i bataatit

0714.D 1 jamssit Dioscorea spp.
0714.0 1 taaro Colocasia spp.

0714.% 1 kaakaotaarot{anthosoma spp
071490 7  muut

Tahan nimikkeessn kuuluvat runsaasti tarkkelysta tai inuliinia sisaltavét juuret,varsimukulat ja
juurimukulat, joita sen vuoksi kaytetadn elintarvikkeiden tai teollisuustuotteiden valmistukseen.
Tahan kuuluu myds saagopalmun ydin. Erdissa tapauksissa kaytetaan jusiaik@oita ja
juurimukuloita myo6s sellaisenaan ihmtai eldinruokana.

Nimike kasittdd nama tuotteet tuoreina, jddhdytettyind, jaddytettyind tai kuivattuina, myos
paloiteltuina tai pelletteina, jotka on valmistettu joko taman nimikkeen juurien tai pid&al
paloista(esim. lastuista) tai niistd saaduista nimikkeen 11.06 hienoista tai karkeista jauhoista tai
jauheista. Pelletit tehdaan joko suoraan kokoonpuristamalla tai lisaamalla sideainetta (melassia,
tiivistettya sulfiittilipedd tms.); sideainetta asalla enintdadn %6 painosta. Maniokkipelletit

voivat olla rikkoutuneita mutta luokitellaan silti tahédn jos ne voidaan tunnistaa pelleteiksi.
Rikkoutuneet maniokkipelletit voidaan tunnistaa fyysisten ominaisuuksiensa perusteella, esim.
rikkoutuneiden manikipelleteiden seasta |0ytyneistd epahomogeenisista palasista,
ruskehtavasta varistd, jossa mustia pilkkuja, paljain silmin nahtavista kuitupalasista seka
tuotteeseen jadneista pienistd maarista kvartsihiekkaa tai muuta hiekkaa.

Nimiketekstissa mainittujenuurien ja mukuloiden(maniokki [Manihot esculenfa bataatti
[l[pomoea batatdgne.) lisaksitahan nimikkeeseen kuuluvat vesikastanjana tunrigiemcharis
dulcisja Eleocharistuberosalajin syétavat mukulat.

Taman nimikkeen tuotteet, joita on valmisteiuulla tavalla, kuuluvat muihin ryhmiin, esim. hienot ja
karkeat jauhot seké jauheih. 11.06, tarkkelys iim. 11.0§ ja tapioka §im. 19.03.

Tahan nimikkeeseeaivat myoskaan kuuluelavat daalianmukulanim. 06.0]) eivatka perunat, tuoreet
(nim. 07.01) tai kuivatut im. 07.129.
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8. Ryhma

Syotavat hedelmat ja pahkinat; sitrushedelmien ja melonin kuoret

Huomautuksia
1. Tahan ryhmaan eivéat kuulu syotavaksi kelpaamattomat hedelmat ja pahkinat.

2. Jaéhdytetyt hedelmat ja pahkindn luokiteltava samoihin nimikkeisiin kuin vastaavat tuoreet
hedelmat ja pé&hkinét.

3. Tahan ryhmé&an kuuluvat kuivatut hedelmat tai pahkinét voivat olla osittain uudelleen hydratoituja tai
seuraavia tarkoituksia varten kasiteltyja:

a) sailyvyyden tai kesgtvyyden parantamiseksi (esimerkiksi miedolla lampdkasittelylla, rikittamalla
tai lisdédmalla sorbiinihappoa tai kaliumsorbaattia);

b) ulkonadn parantamiseksi tai sailyttamiseksi (esimerkiksi lisdamalla kasviéljya tai pienia maaria
glukoosisiirappia),

jos neovat edelleen luonteeltaan kuivattuja hedelmia tai pahkindita.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluvat hedelmat, pahkinat ja sitrushedelmien ja melonin (my6s vesimelonin)
kuoret, jotka yleens& on tarkoitettu ihmisravinnoksi (joko sellaisinaan kun ne esitetaa
tullattavaksi tai valmistuksen jalkeen). Ne voivat olla tuoreita (my6s jadhdytettyjd), jaddytettyja
(myds jos ne ennen jaadyttamistd on keitetty vedessa tai hoyryssa tai jos niihin on lisatty
makeutusainetta) tai kuivattuja (myods dehydratoituja, hailtdjde tai pakastekuivattuja).
Edellyttaen ettd ne siina tilassa eivat sovellu valittomaan kulutukseen, ne voivat olla
valiaikaisesti sailottyja (esim. rikkidioksidikaasulla tai suolavedessa, rikkihapokeliuoksessa tai
muussa sailontaliuoksessa).

Termilla "jadhdytetty" tarkoitetaan, etta tuotteen lampaéatitan alennettu, yleensa noirf©:n
tasolle, ilman ettd tuote on jaatynyt. Kuitenkin erdat tuotteet, kuten melonit ja eraat
sitrushedelméatyoidaan katsoa jaahdytetyksi, kun niiden lampdtilaa on alenhetlfC:een ja
sdilytetaan silla tasolla.

lImaisulla "jaadytetty” tarkoitetaan, ettd tuotetta on jaddytetty alle sen jaatymisplaiaees
se on kauttaaltaan jaatynyt.

Taman ryhman hedelmat ja pahkinat voivat olla kokonaisina, viipaleina, paloina, ssikale
kivet tai siemenet poistettuina, surveena, raasteena tai kuorittuina.

On huomattava, ettd homogenointi sindnsa ei tee tdméan ryhman tuotteesta 20. ryhmén
valmistetta.

Véahainen sokerilisdys ei vaikuta hedelmien luokitteluun tahan ryhmaan. Ryhméaanakuuluv
myo6s kuivatut hedelmét (esim. taatelit ja luumut), joiden pinta saattaa olla kuivuneen
luonnonsokerikerroksen peittama, jolloin hedelmat jossain maarin voivat muistuttaa nimikkeen
20.06 kandeerattuja hedelmia.

Tahan ryhmaareivat kuitenkaan kuulu osmootisella dehydratoinnilla s&ilotyt hedelmét. limaisulla
"osmoottinen dehydratointi” tarkoitetaan prosessia, jossa hedelméanpaloja liotetaan
sokerisiirappitiivisteessa niin kauan, ettd suurin osa hedelman sisaltamasta vedesta ja luonnonsokerista
korvautuu siiapin sokerilla. Taman jalkeen hedelmanpaloja voidaan vield ilmakuivata kosteuspitoisuuden
alentamiseksi. Tallaiset hedelmat luokitellaghmaan 20 (nim 20.08.
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Tahan ryhmaaneivat kuulu erdédt muissa ryhmissa yksityiskohtaisemmin mainitut kasvituotteet,
vaikkakin niistd osa on kasvitieteellisesti hedelmia, esim.

a) oliivit, tomaatit, kurkut, kurpitsat, munakoisot (aubergiinit) séBdpsicum ja Pimentasukuiset
hedelmat 7. ryhma)

b) kahvi, vanilja, katajanmarjat ja mu@tryhman tuotteet

¢) maapahkindt § muut Odljypitoiset hedelmat, paaasiallisesti laakkeiden valmistuksessa tai
hajustevalmisteisiin kaytettavat hedelmat, johanneksenleipa seka aprikoosien ja niiden kaltaisten
hedelmien sydamel2 ryhma)

d) kaakaopavutrim. 18.01).
Tahan ryhmaaeivat myoskaan kuulu
1. hedelmistd valmistetut hienot ja karkeat jauhot seké jenitve 1.0

2. syotavat hedelmat ja pahkinat seka sitrushedelmien ja melonin kuoret, jotka on valmistettu tai sailotty
muulla kuin edell& mainitulla tavall2@ ryhma);

3. paahdetuhedelmaét ja péhkinat (kuten kastanjat, mantelit ja viilkunat), my6s jauhetut, joita tavallisesti
kaytetddn kahvinkorvikkeenaifn. 21.07).

Huomattakoon, ettd tdman ryhman hedelméat ja pahkindt kuuluvat tahan ryhmaan myds
ilmanpitavissd pakkauksissa (esim.iMaiut luumut tai pahkinat peltitblkeissa). Useimmiten
kuitenkin tatenpakatut tavarat on valmistettu tai sailétty muulla kuin tdman ryhman nimikkeisséa
edellytetylla tavallagivatka nesitenkuulu tahan rynmaan2Q ryhma).

Tahan luokitellaan samoin tamaphman tuotteet (esim. tuoreet mansikat), jos ne on pakattu
suojakaasuun. Suojakaasupakkaamisessa tuotetta ymparéivd ilma muunnetaan tai sitd
kasitellaén (esim. poistamalla tai vahentamalla happipitoisuutta ja korvaamalla happi kokonaan
tai osittain typell&ai hiilidioksidilla).
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08.01

08.01 Tuoreet tai kuivatut kookos-, para- ja cashewpahkinéat, myds kuorettomaf+)

0801.11
0801.12
0801.19

0801.21
0801.22

:
0801.31 7
0801.32 i

kookospahkinat
kuivatut kookospahkinansydamet
sisimmassé kuoressa
muut
parapahkinat
kuorelliset
kuorettomat
cashewpahkinat
kuorelliset
kuorettomat

Tahan nimikkeeseen kuuluu kuivattu ja raastettu kookospahkinansydan, muttaeit&oéiu
kopra eli kuivattu kookospahkindn siemenvalkuainen, josta puastdtaokosdljya ja joka ei
ole ihmisravinnoksi soveltuvanim. 12.03.

Alanimikeselitys
Alanimike 0801.12

Tahan alanimikkeeseen kuuluvat ainoastkaokospéahkinét, joidefuituinen ulkokerros (mesokarppi)
on osittain tai kokonaan poistettu.
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08.02

08.02 Muut tu oreet tai kuivatut pahkinat, myds kuorettomat

0802.11
0802.12

0802.21
0802.22

0802.31
0802.32

0802.41
0802.42

0802.51
0802.52

0802.61
0802.62
0802.70

0802.80
0802.90 7

Tarkeimmat taman nimikkeen pahkindistd ovat mantelit (makeat ja karvaat), hasselpahkinat
(mukaan lukien filbertpahkinat), saksanpahkinat, kastanj@agtanedajit), pistaasimantelit,
australianpahkinédt (macadamiapéahkinat), pekaanipahkindt ja pinpiitug pineakasvin

siemenet).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myods paaasiassa pureskeluun kaytettavatlaletapahkinat,
koolapahkinat (colapéhkinat), joita kaytetdaan sekd pureskeluun ettd perusaineena juomien
valmistuksessa, ja piikikkaan, kulmikkaan, pahkindn kaltaibepa natans-lajin syttavat

mantelit
kuorelliset
kuorettomat
hasselpahkinat, myds filbertspahkin@bgylus spp):
kuorelliset
kuorettomat
saksanpéahkinat
kuordliset
kuorettomat
kastanjat Castanea spp
kuorelliset
kuorettomat
pistaasimantelit (pistaasipahkinat)
kuorelliset
kuorettomat
australianpahkinat (macadamiapéhkinéat)
kuorelliset
kuorettomat
koolapahkinat (colapahkinatéla spp)
areca ali betelpahkinat

muut

hedelmat, joka tunnetaan myos vesipahkinéna.

Tahan nimikkeeseesivat kuulu

a) vesikastanjana tunnetufileocharis dulcis-lajin dulcis ja tuberosavariaatioiden syotavat mukulat

(nim. 07.19

b) tyhjat saksanpahkinédi mantelinkuoretr(im. 14.09

c) maapahkinatrim. 12.02, paahdetut maapéahkinét ja maapahkinavoi ("pebuatter”) 6im. 20.08

d) hevoskastanjatesculus hippocastangrnim. 23.08.
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08.03

08.03 Tuoreet tai kuivatut banaanit, myds jauhobanaanit

0803.10 i jauhobanaanit
0803.90 i muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikdusasukuisten kasvien sy6tavat hedelmat.

Jathobanaanit ovat jauhoisia banaaneja ja vahemman makeita kuin muut banaanit.
Jauhobanaanien tarkkelys eroaa muiden banaanien tarkkelyksestad siten, ettd se ei muutu
sokerksi kypsymisen aikanaJauhobanaanitsydodaan yleensa paistettuina, paahdettuina,
hoyrytettyina, keitettyina tainuulla tavoinkypsennettyina
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08.04

08.04 Tuoreet tai kuivatut taatelit, vilkunat, ananakset, avokadot, guavat, mangot ja
mangostanit
0804.10 i taatelit
0804.20 i viikunat
0804.30 7 ananakset
0804.40 i avokadot
0804.50 7 guavat, mangga mangostanit

Tasséa nimikkeessa termilla "vikkunat" tarkoitetddous caricalajin hedelmia, myods jos ne on
tarkoitettu alkoholipitoisten juomien valmistukseen. Nimikkeessgat kuulu kaktusviikunat,
jotka kuuluvatnimikkeeseen 08.10.
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08.05

08.05 Tuoreet tai kuivatut sitrushedelmat (+)

0805.10 i appelsiinit

i mandariinit (myds tangeriinit ja satsumat); klementiinit, wilkingit ja muut
niiden kaltaiset sitrushedelméhybridit

0805.21 i mandariinit (my6s tangeriinit ja satsuat
0805.22 i klementiinit

0805.29 i  muut

0805.40 i greipit ja pomelot

0805.50 i sitruunat Citrus limon, Citrus limonuija limetit (Citrus aurantifolia,
Citrus latifolia)

0805.90 7 muut
[Imaisulla "sitrushedelmat" tarkoitetaan muun muassa
1. appelsiineja, makeita tai happamia (sevillgregiinit eli pomeranssit)

2. mandariineja riukaan luettuina tangeriinit ja satsujpahandariinit voidaan ryhmitella
seuraaviinpaaluokkiin tairyhmiin:

- satsumafCitrus unshiuMarcovitch), jotka koostuvatsesta muunnoksista

- kuningasmandariinitd Kni g §Citrus nobilis Loureiro), joihin kuuluu muutamia
muunnoksia

- valimerenmandariinit(Citrus deliciosaTenore), josta kaytetddenglanniksimyds
nimeadWillowleafo

- tavalliset mandariinifCitrus reticulataBlanco),joita onlukuisiamuunnoksia

- pienihedelméiset maadinit, jotka koostuvatisesta lajeista

klementiineja, wilkingéi ja niiden kaltaisia sitrushybrideja

greippeja (myds pomeloita)

sitruunoita Citrus limon, Citrus limonuinja limetteja Citrus aurantifolia, Citrus latifolia)

o o M w

sukaattisitruunoita, kumkvatteja, bergamotteja, jne.

Nimikkeeseen kuuluvat myds pienet vihreat appelsiinit ja sitruunat, jollaisia kaytetdaan
sdilontaan.

Nimikkeeseereivat kuulu:

a) sitrushedelmien kuorehim. 08.14

b) "appelsiinimarjat" (orange peaga "pikkuappelsiinit® (orangettes), jotka ovat kypsyméattomia,
syotavaksi kelpaamattomia, kohta puun kukkimisen jalkeen pudonneita appelsiineja ja joita kerataan
etenkin niihin siséltyvan eteerisen 6ljyn (petitgraindljyn) uuttamista vaniem (12.17).
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Alanimikeselitykset
Alanimike 0805.21
Tahan alanimikkeeseen kuuluvat mandariinit (myds tangeriinit ja satsumat).

Mandariinit Citrus reticulataBl anc o) , jotka kuuluvat oOtavalliseen
tavallisista appelsiineista niidengpiemman koon ja liteAmman muodon, helposti irrotettavan kuoren,
selkedmmin erillaéan olevien lohkojen ja makeamman ja tuoksuvamman maun perusteella. Mandariineissa

on avoin ydin (paljon avoimempi kuin appelsiineissa) ja siemenet, joissa on vihertavidlesitigk

(muutamia harvoja poikkeuksia lukuun ottamatta).

Tangeriinit ovat pyoreitdja hieman appelsiineja pienempia. Niiden kuori on kirkkaan oranssi tai
punainen. Tangeriineja on helppo kuoria, ja niiden maku on vdhemman hapan kuin muiden
sitrushedelmien.

Satsumat Citrus unshiu Marcovitch) ovat mandariinien varhainen muunnos. Hedelm& on suuri,
keltaoranssi, mehukas, hapoton ja siemeneton.

Mandariinihybridit (my®s tangeriinja satsumahybridit) luokitellaan alanimikkeeseen 0805.29.
Alanimike 0805.22
Tahanalanimikkeeseen kuuluvat klementiinit.

Klementiinit Ci t r us rGeméntnd)l pgstytadn érottamaan mandariineista niidaorkn varin
perusteella, joka vaihtelee oranssigtmertavan oransei Kuori on pehmea ja Kkiiltdva, mutta hieman
epatasainenNe eivat mydskaan ole koskaan littean mudddisiten mandariinit, vaan selkeagtioreita

ja pienemman kokoisia. Kuten mandariinit, klementiinit on helppo kuoria ja jakaa lohkoiksi. Niiden maku
on makea, heikosti hapan ja voimakasarominen ja vahan eireappelsiinia muistuttava.

Alanimike 0805.29
Tahéan alanimikkeeseen kuluwailkingit ja niiden kaltaisesitrushybridit.

Wilkingit ovat hybrideja, jotka ovat kahteen eri mandariiniryhmdan (Willowleaf ja King) kuuluvan
mandariinin risteyma. Ne ovat pieniai keskikokoisia ja hieman littedn muotoisia. Kypsan hedelméan
kuori on oranssi, kiiltdva ja hieman epéatasainen. Kuori on keskipaksu, hieman hauras, hieman tiukassa,
mutta helposti irrotettava. Niiden hedelmaliha on syvan oranssin varinen ja niissaronansiemenia.
Wilkingit ovat hyvin mehukkaita, ja niiden maku on taytelainen, voimakasarominen ja hyvin selkea.

Muita tarkeitd hybrideja ovat tangelo (mandariinin ja greipin tai pomelon risteyma), tangori (tangeriinin
ja appelsiinin risteyma), kalamondijtyos ja rangpuri.



08.06

08.06 Tuoreet tai kuivatut viinirypéaleet

0806.10 7 tuoreet
0806.20 i  kuivatut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat tuoreet viinirypéleet, niin sydtavaksi kuin viinin valmistukseen
tarkoitetut (myds kun ne tulevat murskattuina astioissi@gpumatta siitéq, ovatko ne kasvaneet
avomaalla tai kasvihuoneessa.

Nimikkeeseen kuuluvat myo6s kuivatut rypéleet. Tarkeimpgiuja ovat korintitja rusinat,
kuten sultanarusinat, lzmrusinat, Thompsomusinat eli siemenettdmat rusinat (jotka kaikki
ovat padasiallisesti siemenettémid) ja suuret siemenelliset rusinat, kuten muskasdtipa,
Denia, Damascus Lexir- ja Gorderusinat.
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08.07

08.07 Tuoreet melonit (my6s vesimelonit) ja papaijat

T melonit (my6s vesimelonit)
0807.11 i1 vesimelonit
0807.19 71T  muut
0807.20 i papaijat

Tama nimike kasittdd tuore@itrullus vulgaris ja Cucumis meldajeihin kuuluvat melonit,
mukaan lukien mm. vesimelonit eli arbuusit, verkkomelonit, cantaluponmelonit, casabamelonit
ja hunajamelonit. Nimikkeeseen kuuluvat my@srica papayapuun melonia muistuttavat
hedelmat, papaijat. Sen sijaan nimikkeesedrit kuulu Asimina trilobapuun hedelmat,
papavit, joiden englanninkielinen nimi on pawpamn{. 08.10.
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08.08

08.08 Tuoreet omenat, paarynat ja kvittenit

0808.10 i omenat
0808.30 T  paarynat
0808.40 i kvittenit

Omenat ja paarynat luokitellaan tahan nimikkeeseen riippumatta siitd, soveltuvatko ne
jalkiruoaksi, juomien (kuten siiderin tai padrynaviinin) valmistukseen tai teollisuustarkoituksiin
(esim. omenapastathillon tai-hyytelon tai pektiinin valmistukseen).

Kvitteneita kaytetdan padasiassa hillon tai hyytelon valmistukseen.
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08.09

08.09 Tuoreet aprikoosit, kirsikat, persikat (my6s nektariinit), luumut ja
oratuomenmarjat

0809.10 i  aprikoosit

T kirsikat
0809.21 i 17 hapankirsikatPrunus cerasus
0809.29 7T muut

0809.30 7 persikat, myds nektariinit
0809.40 i luumut ja oratuomenmarjat

Tahan nimikkeeseen kuuluvat aprikoosit, kaikenlaiset kirsikat (bigarroot, morellit jne.), persikat
(myds nektariinit), kaikenlaiset luumut vierluumu, mirabellit, kriikunat jne.) ja
oratuomenmarjat.
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08.10

08.10 Muut tuoreet hedelmat

0810.10 7

0810.20
0810.30
0810.40
0810.50
0810.60

0810.70 7
0810.90 7

mansikat

vadelmat, karhunvatukat, mulperinmarjat ja loganinmarjat
musta, valko- ja punaherukat seka karviaiset

karpalot, puolukat, must#t ja muutvacciniumsuvun hedelmaét
Kiivit

durianit

kakit

muut

Tama nimike kasittdd kaikki syotavat hedelmat, jotka eivat kuulu mihinkdéan edella olevaan
tamanryhman nimikkeeseen tai nimikkeiston muihin ryhmiks.(tamén ryhman yleisohjeissa
mainittuja poikkeuksia).

Na&in ollen nimikkeeseen kuuluvat

mansikat

© N o o0 bk~ W DN R

vadelmat, karhunvatukat, mulperinmarijat ja loganinmarjat

musta, valko- ja punaherukat seka karviaiset

karpalot, puolukat, mustikat, juolukat jaunt Vacciniumsukuiset hedelmat
kiivit (Actinidia chinesis Planchai Actinidia deliciosa

durianit Qurio zibethinu¥

kakit (kakiluumut eli persimonit eharonhedelmat)

boysenmarjat, pihlajanmarjat, seljanmarjat, sapotillat, granaattiomé&nftusviikunat

("prickly pears"), kiulukat eli ruusunmarijat, jujubedelmat, mispelin hedelmat, longana
hedelmat, litsit, guanabanat, kermaomenat eli annoor&gijaina triloba-lajin hedelmat,
jotka tunnetaan myds nimella papavi.

Tahan nimikkeeseegivat kuulu katajanmarjatr{iim. 09.09.
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08.11

08.11 Jaadytetyt hedelmat ja pahkinat, keittAmattomat tai vedessa tai hoyryssa keitetyt,
my0s lisattyd sokeria tai muuta makeutusainetta siséltavat

0811.10 i mansikat

0811.20 i vadelmat, karhunvatukat, mulperinmarjatgdminmarjat, musta valko-
ja punaherukat seka karviaiset

081190 1T muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat jaadytetyt hedelmat ja pahkinat, jotka tuoreina tai jaédhdytettyina
luokitellaan tdman ryhman edelld oleviin nimikkeisiin. (Mité tulee ilmaisujen "ja&hiyytja
"jaadytetty" merkitykseen, ks. taméan ryhman yleisohjeita).

Myds hedelméat ja pahkinat, jotka ennen jaddyttamistd on keitetty hdyryssa tai vedessa,
luokitellaan tah&n nimikkeeseen. Hedelmat ja pahkinat, jotka ennen jaadyttamisté on keitetty tai
lampokasitelty muulla menetelmalléivat kuulu tdhé&n 20 ryhma).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat niin ikd&n hedelméat ja pahkinat, joihin on lisatty sokeria tai
muuta makeutusainetta. Sokeri estdd hapettumista ja ehkaisee siten tuotteen sulaessa yleensa
tapahtuvarvarinmuutoksen. Taman nimikkeen tuotteet saavat myos sisaltaa lisattya suolaa.
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08.12

08.12 Hedelmét ja pahkinat, valiaikaisesti (esim. rikkidioksidikaasulla tai suolavedessa,
rikkihapoke - tai muussa sailontdliuoksessa) sailottys, mutta siind tilassa
valittd maan kulutukseen soveltumattomina

0812.10 i kirsikat
081290 i muut

Tata nimiketta sovelletaan hedelmiin ja pahkindihin (myds kaltattuihin tai kuorittuihin), joita on
kasitelty pelkastaan niiden véliaikaisen séailymisen varmistamiseksi ennen kayttba tapahtuvan
kuljetuksen tai varastoinnin aikana (esim. rikkidioksidikaasulla tai suolavedessa,
rikkihapokeliuoksessa tai muussa sailontaliuoksesstllyttaen ettd ne yha ovat siina tilassa
valittdbmaan kulutukseen soveltumattomat.

Tallaisia tuotteita kaytetd&n patmdbsesti elintarviketeollisuudessa (hillon, sokeroitujen
hedelmien yms. valmistukseen). Tavallisimpia tassa olomuodossa tullattavaksi esitettavia
tuotteita ovat kirsikat, mansikat, appelsiinit, sukaattisitruunat, aprikoogibgaluumut Ne on
tavallisesti pakattu astioihin, mataliin laatikoihin tai sélelaatikoihin.
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08.13

08.13 Kuivatut hedelméat, nimikkeisiin 08.01-08.06 kuulumattomat; td&m&n ryhman
pahkinéiden ja/tai kuivattujen hedelmien sekoitukset

0813.10 i aprikoosit

0813.20 i luumut

0813.30 T omenat

0813.40 T muut hedelmat

0813.50 i tam&n ryhmén pahkindiden ja/tai kuivattujen hedelmien sekoitukset
A. Kuivatut hedelmat

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kuivatut hedelmat, jotka tuoreina luokitellaan nimikkeisiin
08.07- 08.10. Ne kuivataan joko auringossa t&ollisin menetelmin (esim.
uunikuivauksella).

Hedelmat, joita tavallisimmin kasitellaan talla tavoin, ovat aprikoosit, luumut, omenat,
persikat ja paarynat. Kuivattuja omenoita ja paarynoita kaytetdan siiderin tai paarynaviinin
valmistukseen kuten myoOsuoanlaittoon. Lukuun ottamatta luumuja ovat hedelmét
tavallisesti halkaistuja tai viipaleiksi leikattuja ja niista on kivet tai siemenet poistettu. Ne
voidaan myo0s esittda tullattavaksi (varsinkin aprikoosit ja luumut) kuivatusta
hedelmasurveesta (pulpluwdostettuina levyina tai kappaleina.

Tamarindin palot kuuluvat tdhdn nimikkeeseen. Tahan kuuluu myds tamarindin
hedelmamalto, johon ei ole lisatty sokeria tai muita aineita ja jota ei muutoinkaan ole
valmistettu, myds siemenid, kuituja tai endokarpirapial sisaltava.

B. Pa&ahkindiden ja/tai kuivattujen hedelmien sekoitukset

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myo6s kaikenlaiset taman ryhman pahkinéiden ja kuivattujen
hedelmien sekoitukset (my6s samaan nimikkeeseen kuuluvien pahkinéiden ja kuivattujen
hedelmien deoitukset). Niinpd nimikkeeseen kuuluvat tuoreiden ja kuivattujen
pahkindidensekoitukset, kuivattujen hedelmien (muiden kuin pahkindiden) sekoitukset
seka tuoreiden tai kuivattujen pahkinéiden ja kuivattujen hedelmien sekoitukset. Nama
sekoitukset esite#@ usein tullattavaksi rasioissa, l1apinékyvissd muovipakkauksissa jne.

Jotkut tdhan nimikkeeseen kuuluvat kuivatut hedelmét tai kuivattujen hedelmien seokset voivat
olla pakattuina (esim. pikkupusseihin) yrttihaudenesteigleriyrttitee" valmistamista vaen.
My6s nama tuotteet luokitellaan tdhan nimikkeeseen.

Tahan nimikkeeseereivat kuitenkaan kuulu tuotteet, jotka ovat yhden tai useamman tahan
nimikkeeseen kuuluvan kuivatun hedelméan ja muihin ryhmiin kuelukasvien tai kasvasien, tai
muiden aineide, kuten yhden tai useamman kasviuutteen sekoituksia (tavallisas21.09.
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08.14

08.14 Sitrushedelmien ja melonin (myds vesimelonin) kuoret, tuoreetjiddytetyt,
kuivatut tai valiaikaisesti suolavedessa, rikkinapoketai muussa sailontéliuoksessa
sailottyind

Yleisimmin syotdvaksi kaytettdvida sitrushedelmien kuoria ovat appelsiifimyds
sevillanappelsiinin eli pomeranssh), sitruunan ja sukaattisitruunankuoret. Naitd kuoria
kaytetaan padasiassa kandeerattujen (sokerilla kuorrutettujen) hedelmankuoriéntusieha
oljyjen valmistukseen.

Tahan nimikkeeseeneivat kuulu jauhetut hedelméankuoretnitn. 11.09 eivatkd kandeeratut
hedelmankuoreinim. 20.06.
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9. Ryhma

Kahvi, tee, mate ja mausteet

Huomautuksia
1. Nimikkeiden 09040 09.10 tuotteidn sekoitukset luokitellaan seuraavasti:

a) kahden tai useamman samaan nimikkeeseen kuuluvan tuotteen sekoitukset luokitellaan tuohon
nimikkeeseen;

b) kahden tai useamman eri nimikkeisiin kuuluvan tuotteen gseéég@t luokitellaan
nimikkeeseer®9.10.

Muiden aineiden lisdaminen nimikkeiden .080 09.10 tuotteisiin (tai a tai b alakohdassa
mainittuihin sekoituksiin) ei vaikuta niiden luokitteluun, jos ndin valmistetut sekoitukset
sailyttavat naissa nimikkeissa tarkoitettujen tuotteiden olennaisen luonteessdviapauksessa
tallaiset sekoitukset eivat kuulu tahan ryhmaéan; sekoitukset, jotka ovat maustamisvalmisteita,
luokitellaan nimikkeeseen Z13.

2. Tahéan ryhmaan ei kuulu kubebapippiipger cubebgeivétkd muut nimikkeen 1P1 tuotteet.

YLEISOHJEITA
Taha ryhmaan kuuluvat:
1. kahvi, tee ja mate

2. mausteet, ts. ryhma kasvituotteita (my®s siemenia jne.), joissa on runsaasti haihtuvia 6ljyja
ja aromiaineita ja joita niille ominaisen maun vuoksi kaytetaan paaasiallisesti mausteina.

Nama tavarat voivat olladkonaisia, murskattuja tai jauhettuja.

Nimikkeiden 09.04 09.10 tuotteiden sekoitusten osalta ks. tdaman ryhméan 1 huomautusta.
Taman huomautuksen maaraysten mukaan muiden aineiden lisaamiimikkeiden
09.04- 09.10 tuoteisiin (tai huomautuksen @ b-kohdissa mainittuihin sekoituksiin) ei vaikuta
niiden luokitteluun,edellyttden ettd nain saadut sekoitukset sailyttdvat naihin nimikkeisiin
kuuluvien tuotteiden olennaisen luonteen.

Tama koskee erityisesti mausteita ja maustesekoituksia, jotka sisdiattijd:

a) laimennusaineita ("kantajia”), joita lisatddn helpottamaan mausteiden annostelua ja
jakautumista elintarvikevalmisteissa (vilja korppujauhot, dekstroosi jne.);

b) elintarvikevareja (esim. ksantofylli);

C) tuotteita, joita lisataén tehostaan tai korostamaan mausteiden maksyndrgeeti),
kuten natriumglutamaatti;

d) tavallisesti pienissd maarissa lisattavia aineita, katera tai kemialliset antioksidantit,
joiden tarkoituksena on sdilyttaa tuotteita ja pitkittaa niicexustamiskykya.
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Mausteet (myds maustesekoitukset), jotka siséaltavat liséttyja muihin ryhmiin kuuluvia aineita,
joilla on itselladn makutai maustamisominaisuuksia, kuuluvat tdhan ryhmédallyttaen etta
lisatty mé&aréei vaikuta sekoituksen oleelliseen luonteeseen teana.

Tahan ryhmaéan kuuluvat myods eri ryhmiin (esim. 7, 9, 11 ja 12 ryhmiin) kuuluvista lajeista
saatujen (kokonaisten, leikattujen tai jauhettujen) kasvien, kasvinosien, siementen tai hedelmien
sekoitukset, jollaisia kaytetddn joko juomien valittdtmaan ustamiseen tai juomien
valmistuksessa kaytettavien uutteiden valmistamiseen,

1. jos yksi tai useampi johonkin nimikkeistd 09.049.10 kuuluva laji antaa tuotteelle sen
oleellisen luonteen (nim. 09.04 - 09.10 tapauskohtaisesti);

2. jos kahteen tai usearmga nimikkeistd 09.04 - 09.10 kuuluvien lajien sekoitus antaa
tuotteelle sen oleellisen luonteen (nim. 09.10).

Tallaiset sekoituksegivat kuitenkaan kuulu tdhdn ryhmaan jos niille antaa olennaisen luonteen jokin
muu kuin edelld 1 kohdassa mainitut lajit2&kohdassa tarkoitetut sekoitukseing. 21.09.

Tahan ryhmaaeivat myoskaan kuulu

a) 7 ryhman kasvikset (esim. persilja, kirveli, rakuuna, krassi, meirami, korianteri ja tilli)
b) sinapinsiemenen{m. 12.0%); sinappijauho ja valmistettu sinappirf. 21.03

¢) humala gim. 12.10

d) erdat myds mausteina kaytettdvat hedelméat, siemenet ja kasvinosat, joita kuitenkin useimmiten
kaytetddn hajusteiden tai ladkkeiden valmistukseem.(12.1]) (esim. sennapalot, rosmariini,
mékimeirami, basilika, purasruohigsoppi, kaikenlaiset mintut, ruuta ja maustesalvia)

e) maustamisvalmisteita olevat sekoituksetr(. 21.03.
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09.01

09.01 Kahvi, myds paahdettu tai kofeiiniton; kahvinkuoret ja -kalvot; kahvinkorvikkeet,
joissa on kahvia, sen maarasta riippumatta

I paahtamaton Kevi:

0901.11 i 7 Kkofeiinipitoinen
0901.12 i 7  kofeiiniton

I paahdettu kahvi
0901.21 i i Kkofeiinipitoinen
0901.22 77  kofeiiniton

0901.90 T muut
Tahan nimikkeeseen kuuluvat

1. kaikenlainen raakakahvi, ts.: marjoina, sellaisina kuin ne ovat pendagsidtying;
kokonaisina papuina kellahtavine kuorineen; kuorettomina ja kalvottomina papuina

kahvi, josta kofeiini on poistettu liottamalla raakapapuja erilaisissa liuottimissa
paahdettu kahvi (myds kofeiiniton), jauhettu tai jauhamaton

kahvinkuaet ja-kalvot

a b~ 0D

kahvinkorvikkeet, joissa on kahvia, sen maarasta riippumatta.
Tahan nimikkeeseesivét kuulu
a) kahvivaha im. 15.21)

b) kahviuutteet,-esanssit jatiivisteet (joita toisinaan kutsutaan pikakahviksi) sekd ndihin uutteisiin,
esansseihintai tiivisteisiin perustuvat valmisteet; kahviais&ltamattémat kahvinkorvikkeet
(nim. 21.09)

c) kofeiini, kahvissa oleva alkaloidnim. 29.39.
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09.02

09.02 Tee, myds maustettu

0902.10 i vihred tee (fermentoimaton), tuotetta lahinna olevan pakkauksen
nettopaino eimtdan 3 kg

0902.20 i muu vihrea tee (fermentoimaton)

0902.30 i musta tee (fermentoitu) ja osittain fermentoitu tee, tuotetta lahinna olevan
pakkauksen nettopaino enintaan 3 kg

0902.40 7 muu musta tee (fermentoitu) ja muu osittain fermentoitu tee

Tahan nimikkeeseen kuuluu kaikenlainen tee, jota saad@ihpa (Camellia) -sukuisista
kasveista

Vihredn teen valmistus tapahtuu péadasiallisesti kuumentamalla, kiertdmalla rullalle ja
kuivaamalla lehtia. Mustaa teetd valmistettaessa lehdet kierretdén eli \aasgatannetaan
niiden kayda (fermentointi) ennen paahtamista tai kuivaamista.

Nimike kattaa my6s osittain fermentoidun teen (esim. Octeerg).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos teen kukat ja nuput seka teejate, samoin (lehdista, kukista
tai nupuista) jahettu tee, joka on puristettu palloiksi tai tableteikska tee, joka esitetaan eri
muotoihin puristettuna.

Tee, joka on maustettu hoyryttamalla (esim. fermentoinnin aikana) tai lisaéamalla haihtuvia
oljyja (esim. sitruunadljya tai bergamottioljyda), keirlatesia makuaineita (jotka voivat olla

kiteina tai jauheena) tai erilaisten aromaattisten kasvien tai hedelmien osia (kuten jasmiinin
kukkia, kuivattua appelsiininkuorta tai mausteneilikkaa), luokitellaan myods t&han nimikkeeseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluiimikdan tee, josta teiini on poistettu, mugtdeiini (eik& kofeiini)
sellaisenaamim. 29.39.

Tahan nimikkeeseeeivat mydskaan kuulutuotteet, joitaei ole saaturheasukuisista kasveistanutta
joista saatetaan kayttaa nimitysta "tee", esim.

a) mae (paraguayteen{m. 09.03

b) tuotteet, joita kaytetdan yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valmistukseen; ndma luokitellaan esim.
nimikkeisiin 08.13, 09.09, 12.1ja 21.06

c) "ginsengtee" (seos, jossa on ginseagtetta ja laktoosia tai glukoosiaiifh. 21.08.
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09.03

09.03 Mate
Mate on eraiden Etelamerikassa kasvavielex-lajiin kuuluvien pensaiden kuivattuja lehtia.

Sitd kutsutaan toisinaan paraguayteeksi tai jesuiittateeksi. Hauduttamalla mateesta saadaan
juoma, joka sisaltéda vain vahan kofeiinia.
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09.04

09.04 Piper-sukuinen pippuri; kuivatut, murskatut tai jauhetut Capsicum tai Pimenta
sukuiset hedelmat

i Piper-sukuinen pippuri
0904.11 i i murskaamaton ja jauhamaton
0904.12 i 17 murskattu tai jauhettu
I Capsicumtai Pimentasukuiset hedelmat
0904.21 77  kuivatut, murskaamattomat ja jauhamattomat
0904.2 71 murskatut tai jauhetut
1. Piper-sukuinen pippuri

Talla termilla tarkoitetaan kaikkieRipersuvun pippuripensaiden siemenia ja hedelmia,
lukuun ottamatta kubebapippuria Fiper cubeba (nim. 12.17). Tavallisin kaupallinen
pippurilaatu onPiper nigrumlajia, jota esiintyy mustgja valkopippurina. Mustapippuria
saadaan kuivattamalla auringossa tai savustamalla kypsymattomia hedelmid, jotka
toisinaan on ensin kasitelty kiehuvalla vedelld. Valkopippuria saadatein kypsyneista
hedelmista, kun niista ensin on poistettu liottamalla tai lievalla kdymisella hedelmémalto ja
siemenen  ulkokalvo.  Valkopippuria valmistetaan myds usein  kuorimalla
mustapippurijyvid. Valkopippuri, joka oikeastaan on kellanharmaataleeyhaa kirpean
makuinen kuin mustapippuri.

Pitkapippuri Piper longum on myds eras pippurilaji.
Nimikkeeseen kuuluu myds pippuripoly ja pippurijate.
Eraat virheellisesti pippuriksi kutsutut tuotteet ovat itse asiassa pimentteja tai paprikoita,
esim. ntian, turkin-, espanjan cayennenja jamaikanpippuri.

2.  Murskatut tai jauhetut Capsicumtai Pimentasukuiset hedelmat
Capsicumsukuiset hedelmat kuuluvat yleerGapsicum frutescenga Capsicum annuum
lajeinin ja kasittavat kaksi paaryhmaa, chijga paprikat. Niitd on useita muotoja
(cayennenpippuri, sierra leonga sansibarinpippuri, espanjga unkarinpippuri jne.).
Pimentasukuun kuuluu maustepippuri (jota myds kutsutaan neilikkapippuriksi,
jamaikanpippuriksi ja "allspice'iksi").

Naille haedelmille on tunnusomaista karvas, voimakas, polttava ja kauan kestava maku. On
kuitenkin olemassa muitaCapsicumasukuun kuuluvia lajeja, jotka eivat ole
kirpednmakuisia (esinCapsicum annuum var. grossum

Tahan nimikkeeseerivat kuulu murskaamattomat itgjauhamattomat tuoreeCapsicum tai
Pimentasukuiset hedelmanhim. 07.09.
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09.05

09.05 Vanilja

0905.10 i murskaamaton ja jauhamaton
0905.20 7 murskattu tai jauhettu

Tama on erddn kdmmekkakasvisukuisen kéynndskasvin kotahedelma. Se on vériltdédn musta ja
voimakasrominen. Vaniljaa on kahta laatua, pitkda ja lyhyttd, ja niiden liséksi erds hyvin
heikkolaatuinen vanillonina tunnettu muunnos, jota saaWaailla pomponédajeista ja joka on
pehmed&, melkein viskoosi ja aina avonainen.

Tahan nimikkeeseesivat kuulu

a) vaniljasta saatu oleohartsi (jota toisinaan virheellisesti nimitetddn vaniljauutteeksi tai
vaniljaresinoidiksi) fim. 13.02

b) vaniljasokeri fim. 17.01tai 17.02

¢) vanilliini (vaniljan aromiaine)rfim. 29.129.
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09.06

09.06 Kaneli ja kanelinnuput (+)

I murskaarattomat ja jauhamattomat
0906.11 i i kaneli Cinnamomum zeylanicum Blujne
0906.19 7T muut
0906.20 i murskatut tai jauhetut

Kaneli on eraider.auraceaeheimoon kuuluvien puiden nuorista oksista saatua sisakuorta. Sri
Lanka (ceyloninkaneli), Seychellega Madagascakanelin tyyppiset kanelitGinnamomum
zeylanicum Blunje joita myos kutsutaan aitokaneliksi, esitetddn tavallisesti tullattavaksi
vaaleahkoista, rulliksi kiertyneistd kuorisuikaleista muodostettuina nippuina. Kiinan kanelin
(Cinnamomum ca&s (Nees) ex Blume Indonesian kanelin Qinnamomum burmanii
(C.G.Neeyg) ja Vietnamin kanelin Ginnamomum loureirii Ne@styyppiset kanelit, jotka
tunnetaan cassiatai talouskanelin nimella, muodostuvat paksummista, ruskeajuovaisista
kuorikerroksista; ta@ kaneli esitetddn yleensa tullattavaksi ainoastaan yhden kuorikerroksen
kasittavina rullina.Muita kaneleita ovaCinnamomum obtusifolium, Cinnamomum tamala
Cinnamomum sintek

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds kanelijate, ns. "chips", jota etupaassatadidyte
kaneliesanssin valmistukseen.

Kanelinnuput ovat kuivattuja ja seulottuja kanelipuun kukkanuppuja. Ne ovat muodoltaan
nuijamaisia ja harvoin 1 cm pidempié. Niita sekoitetaan jauhettuina kaneliin.

Nimikkeeseen kuuluvat mygdskin kanelin hedelmat.

[o]

Alanimikeselitys
Alanimike 0906.11

Tahan alanimikkeeseen kuuluu vain kaneli, joka @mnamomum zeylanicum Blumeuiden tai
pensaiden nuorista oksista saatua sisakuorta ja joka tunnetaan yleensa Sri(teylkainkaneli),
Seychellesja Madagascakanelintyyppisena kanelina.

Kaupalliset laadut ovat yleensd nippuina, rulliksi kiertyneind suikaleina, paloina ja kanelijatteena
(6chipsodo).
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09.07

09.07 Mausteneilikka (hedelmat, kukannuput ja kukkavarret)

0907.10 i murskaamaton ja jauhamaton
0907.20 7 murskattu tai jauéttu

Tahan nimikkeeseen kuuluvat

1. mausteneilikkapuun kokonaiset hedelmaét (joilla on mausteneilikan tunnusomainen maku ja
tuoksu, vaikkakin vAhemman korostuneena)

2. mausteneilikat (mausteneilikkapuun kukkanuput (kukkasilmut), jotka on poimittu ennen
aukeamistaan ja kuivattu auringossa)

3. hennot, harmahtavat, voimakkaan tuoksuiset kukanvarret.

Tahan nimikkeeseesgivat kuulu mausteneilikkapuun kaarna ja lehdeing. 12.17).
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09.08

09.08 Muskottipahkind, muskottikukka ja kardemumma

I muskottipdhkina

0908.11 i i murskaamaton ja jauhamaton
0908.12 i i  murskattu tai jauhettu

T muskottikukka
0908.21 i i murskaamaton ja jauhamaton
0908.22 77 murskattu tai jauhettu

T kardemumma
0908.31 i 7 murskaamaton ja jauhamaton
0908.32 77 murskattu tai jauhettu

Tahan mmikkeeseen kuuluvat:

a)
b)

c)

Muskottipahkinat, pyoreat tai pitkat, myos kuorittuina.

Muskottikukka, joka on muskottipahkindd ympardiva, ulkokuoren ja sydamen valissa
oleva siemenvaippa. Muskottikukalla, joka leikataan suikaleiksi, on samat ominaisuudet
kuin muskottipahkinalld, mutta viela selvempina. Se on tuoreena kirkkaanpunainen, mutta
aikaa myodten se kellastuu ja haurastuu seka tulee sarvimaisen lapikuultavaksi.
Muskottikukka voi mydskin olla pellavanvérinen tai jopa valkoinen.

Kardemumma:

1. Rypalekardemumma, jonka nimi johtuu siita, ettd se kasvaa tiheina terttuina, jotka
toisinaan esitetddn tullattavaksi sellaisinaan, kokonaisina; tavallisemmin tavara
esitetddn kuitenkin tullattavaksi erillisind rypaleen kiven kokoisina hedelmina.
Hedelmat ovat valtéan lahinnd valkoisia, pyodredahkodja ja kolmesarmaisia; sisalta
nama kevyet, kalvomaiset hedelméat ovat jakaantuneet kolmeen lohkoon, jotka
sisaltavat joukon hyvin aromaattisia siemenia, joilla on voimakas, pistava maku.

2. Pieni ja keskisuuri kardemumma, joka on rakenteeltaan ja ominaisuuksiltaan
rypalekardemumman kaltainen, mutta on kolmiomaisempi ja pitempi.

3. Iso kardemumma, joka on kolmiomainen, 27 - 40 mm pitk& ja jolla on ruskeahko
kuori.

4. Meleguetapippuri eli paratiisiiyva Aframomum meleguéta joka melkein
yksinomaan esitetddn tullattavaksi kuorittuina, pitkdhkoind, kulmikkaina, pienina
siemening, jotka, vaikkakin ne ovat karkeapintaisia, kiiltdvat ikd&n kuin ne olisivat
lakattuja. Ne ovat hajuttomia, mutta niilla on voimakas, polttava, pippuwiatuttava
maku.
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09.09

09.09 Aniksen, tahtianiksen, fenkolin (saksankumina), korianterin, roomankuminan tai
kuminan hedelmaét ja siemenet; katajanmarjat

T korianteri
0909.21 i i murskaamaton ja jauhamaton
0909.22 i T  murskattu tai jauhettu

T roomankuminaQuminum cyminum
0909.31 i i murskaamaton ja jauhamaton
0909.32 i T murskattu tai jauhettu
I anis, tahtianis, kumina ja fenkoli (saksankumina); katajanmarjat
0909.4 17 murskaamaton ja jauhamaton
0909.2 17 murskattu tai jauhettu

Naita hedelmia jsiemenia kaytetddn mausteina, teollisuustarkoituksiin (@¢silaamoisspatai
ladkkeiden valmistukseeNe luokitellaan tdh&n nimikkeeseen silloinkin kum erityisestianis,
on pakattu (esim. pikkupusseihin) yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valnaistagen.

Anis on munanmuotoinen, harmaanvihertdva, pituussuuntaan poimuuntunut hedelma, jolla on
hyvin luonteenomainen haju ja aromaattinen maHR@htianiksen hedelmat taas ovat
tahtimaisia.

Korianteri, roomankumina ja kumina ovat erdiderUmbelliferaeheémoon kuuluvien kasvien
aromaattisia hedelmia ja niita kaytetaan lahinna likbérien valmistukseen.

Saksankumina eli fenkolin hedelma saattaa olla tummanharmaa, voimakagm
miellyttdvantuoksuinen tai vaaleanvihertéva, omalaatuisen imelén hajuinen.

Katajanmarjat ovat violetinvivahteisia, hyvin tummanruskeita, hartsimaisen aineen peittamia.
Niissd on punertava, arominen hedelmaliha, jonka maku on kitkerd ja hiledeea.
Hedelméasséa on kolme pientd, hyvin kovaa kived. Marjoja kaytetaan erilaisten alkoh@ijuomi
(esim. ginin) jahapankaalin ja muiden elintarvikevalmisteiden maustamiseen seka haihtuvien
oljyjen uuttamiseen.
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09.10

09.10 Inkivaari, sahrami, kurkuma, timjami, laakerinlehdet, curry ja muut mausteet

I inkivaari:
0910.11 i 7 murskaamaton ja jauhamaton
0910.2 17 murskattu tai jauhettu

0910.20 i  sahrami
0910.30 i kurkuma
I muut mausteet
0910.91 i 17 tdman ryhmén 1 huomautuksen b alakohdassa tarkoitetut sekoitukset
0910.99 1T muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

a)

b)

)
9)

Inkivaari (myds tuore inkivaari, jok on valiaikaisesti saildtty suolaveteen, mutta siina
muodossa valitttmaan kulutukseen soveltumaton); sokeriliuokseen sailotty inkevaari
kuulu tah&én nimikkeeseemifm. 20.08.

Sahrami, joka on maustesahramiCiocus sativus kukkien kuivattuja eminuotteja ja
vartaloita. Sahrami voidaan myds esittdd tullattavaksi punakellertdvand voimakkaan,
lapitunkevan, miellyttdvan tuoksuisena jauheena. Se sisadltdaa erasta huonosti kestavaa
variainetta. Sahramia kaytetddn mausteena, mutta myds makeisten ja Eékkeid
valmistukseen.

Kurkuma (Curcuma long# jota toisinaan virheellisesti kutsutaan "Intian sahramiksi" sen
kirkkaan keltaisen varin takia; kurkumajuurakkoa on kaupan joko kokonaisena tai
useimmiten jauheena.

Timjami (mukaan lukien villitimjami) jdaakerinlehdet, myos kuivattuina.

Curryjauhe, seos, jossa on vaihtelevia maaria kurkumaa, erilaisia muita mausteita (esim.
korianteria, mustapippuria, roomankuminaa, inkivdarid ja mausteneilikkaa) ja muita
makuaineita (kuten valkosipulijauhetta), joitaaikkakaan eivat kuulu tahan ryhmaan,
usein kaytetdan mausteina.

Tillinsiemen (Anethungraveolen}ja sarviapilansiemen(Trigonellafoenum graecuin

Nimikkeiden 09.04 09.10 tuotteidensekoitukset, kun sekoituksen erilliset aineosat
kuuluvat eri nimikkeisiin, esim. pippurin (nim. 09.04) ja nimikkeen 09.08 tuotteiden
sekoitukset.
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10

10.Ryhma

Vilja

Huomautuksia

1. A) Tamaéan ryhman nimikkeissa mainitut tuotteet luokitellaan néihin nimikkeisiin ainoastaan jyvina,
jotka voivat myos ollaéhkissa korsineenkin.

B) Tahan ryhmaén eivéat kuulu viljanjyvat, jotka on kuorittu tai muulla tavalla valmistettu.
Nimikkeeseen 106 luokitellaan kuitenkin myo6s kuorittu, hiottu, Kiillotettu, lasitettu tai
kiehautettu (parboiled) riisi seka rikkoutunetinjyvat.

2. Nimikkeeseen 105 ei kuulu sokerimaissi (7 ryhma).

[o]

Alanimikehuomautus

1. 'l mai sul l-&1 ¢ mak awuowrie h rkicim dusum-lajim vehréd ja teyliridejd, jotka
on saatu risteyttdmall@riticum durum-vehn&a muihin vehndjeihin ja joilla on sama maéara (28)
kromosomeja kuif riticum durum-lajilla.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluu ainoastaan vilja jyvind, myos lyhteind tai téhkind. Kypsymattomasta
viljasta saadut jyvat kiinni olevine akanoineen luokitellaan kuten taeaNiljan jyvat. Tuoreet
viljakasvit (7 ryhman sokerimaissidukuun ottamatta) luokitellaan tahan ryhmaan, myoés jos

ne soveltuvat kaytettaviksi vihanneksina.

Riisi luokitellaan nimikkeeseen 10.06, vaikka se olisikin kuorittu, hiottu, lasitettu, kiillptett
kiehautettu, kasitelty hoyrylla tai rikkoutunut, edellyttden etté sita ei ole kasitelty muulla tavalla.
Muu vilja ei kuitenkaan kuulu tdhan ryhmaan, jos se on kuorittu tai muulla tavoin kasitelty,
esim. nimikkeesséa 11.&&lostetulla tavallés. tuon imikkeen vastaavia selityksia).
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10.01

10.01 Vehna seka vehnan ja rukiin sekavilja(+)

T makaroni eli durumvehna:

1001.11 77 siemenvilja
1001.19 i 7  muut

T muut:
1001.91 i1 siemenvilja
1001.99 i i muut

Vehnéavoidaan jakaa kahteen paaryhmaan:

1. tavallinen vehné,jota on pehmeétd, puolikovaa ja kovaa tyyppia ja jolla on jauhomainen
murtopinta;

2. makaroni- eli durumvehna (ks. tdman ryhman alanimikehuomautusta 1), jonka vari
yleensa vaihtelee meripihkankeltaisesta ruskeaan ja jossa tavallisesti on lapékuulta
sarveis ja lasimainen murtopinta.

Speltti, erds vehnalaji, jolla on pienet ruskeat jyvét, joissa akanat pysyvat puitaessa Kiinni,
luokitellaan myds tadhan nimikkeeseen.

"Meslin" on vehnan ja rukiin sekaviljaa, jossa seossuhde tavallisesti on kaksietss ja
yksi osa ruista.

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 1001.11 ja 1001.91

Alanimikkeisssal 001 . 11 ja 1001.91 tarkoit etjavehminijasuinal | a 0si
sekaviljaa, jota toimivaltaiset kansalliset viranomaiset pitavat sieitjana.
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10.02

10.02 Ruis (+)

1002.10 i siemenvilja
1002.90 i  muut

Rukiin jyvat ovat pitkahkoja, variltdéan vihrednharmaita tai vaaleanharmaita. Ruisjauho on
harmaata.

Torajyvasienen saastuttama raigkuulu téhan nimikkeeseemifn. 12.117).

[o]

Alanimikeselitys
Alanimike 1002.10

Alanimikkeesssdl 0 02 . 10 tar koitetaan sanalla O0siemenviljao
viranomaiset pitavat siemenviljana.
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10.03

10.03 Ohra (+)

100310 i siemenvilja
100390 i muut

Ohrassa on taytelaisemmat jyvat kuin veh&assitd kaytetédén pééasiallisesti karjanrehuna,
maltaan valmistukseen sek& Kiillotettuna tai suurimoina Kkeittojen tai muiden ruokien
valmistukseen.

Ohra, jossa helve on kasvanut kiinni jyvaan erottuu useimmista muista viljoista siina, etta
akanat ovat kasneet kiinni varsinaiseen jyvaan ja niit ei sen vuoksi saada irralleen tavallisella
puinnilla tai puhdistuksella. Tallainen ohra, joka on oljenkeltaista ja paistaén teravaa, kuuluu
tédhan nimikkeeseen ainoastaan kun se esitetaan tullattavaksi akarigy\digsé. Jos akanat on
poistettu, ohranjyvateivat kuulu tdhan nimikkeeseennifn. 11.04; tdmad akanoiden
poistaminen vaatii hiontak&sittelyn, jossa toisinaan my6s osa siemenkalvosta poistuu.

Sellaiset ohralajikkeet, joissa luonnostaan ei ole lainkaanoéka(helveitd), kuuluvat edelleen
tdhan nimikkeeseen, edellyttden etté niitd ei ole muutoin kasitelty kuin puitu tai puhdistettu.

Tahan nimikkeeseegivét kuulu
a) idatetty ohra (ohramallas) eikd paahdettu mallasnfksikkeen 11.07selityksia)
b) paahettu ohra (kahvinkorvike)fm. 21.0J)

¢) mallasidut, jotka poistetaan mallastetuista jyvista niitd uunikuivattaessa, sekd muut panimojatteet
(rankki, kaytetty humala jne.him. 23.03.

) (0]
Alanimikeselitys
Alanimike 1003.10
Alanimikkeesssdl003.10 tark i t et aan sanalla oO0siemenviljaod vain

viranomaiset pitavat siemenviljana.
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10.04

10.04 Kaura (+)

1004.10 i siemenvilja
100490 i muut

Kauraa on kaksi paalajia: harmdeai musta) kaura ja valkea(tai keltainen) kaura.

Tahannimikkeeseen kuuluvat niin jyvat kuorineen kuin jyvat, joista luonnostaan puuttuu kuori,
edellyttéden etta niita ei ole kasitelty muulla tavoin kuin puitu tai puhdistettu.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myods kaura, josta akanoiden paat on saattanut irro@imorma
kasittelyn (puinnin, kuljetuksen, uudelleenlastauksen tms.) aikana.

Alanimikeselitys
Alanimike 1004.10

Alanimikkeesssd 004 . 10 tar koitetaan sanalla O0siemenviljabo
viranomaiset pitavét siemenviljana.
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10.05

10.05 Maissi(+)

1005.10 i siemenvilja
1005.90 i muu

Maissia on useita laatuja, joiden jyvat ovat eri varisia (kullankeltaisia, valkoisia, joskus
punaisenruskeita tai pilkullisia) ja vaihtelevan muotoisia (py6reita, hampaanmuotoisia, litteitéa
jne.).

Sokerimasgsiei kuulu tdhén nimikkeeseer? fyhma).

[o]

Alanimikeselitys
Alanimike 1005.10

Alanimikkeessa 1005.10 termilla "siemenvilja" tarkoitetaan ainoastaan maissia, jonka asianomaiset
kansalliset viranomaiset katsovgtvamiseertarkoitetuksi.
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10.06

10.06 Riisi

100610 i kuorimaton riisi (paddyeli raakariisi)
1006.20 i esikuorittu riisi (cargeeli ruskeariisi)
1006.30 i osittain kai kokonaan hiottu riisi, my6s kiillotettu tai lasitettu
1006.40 1 rikkoutuneet riisinjyvat
Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1. Kuorimaton riisi (paddy- eli raakariisi), ts. riisinjyvat, jotka viel& ovat tiiviisti
ulkokuoren siséalla.

2. Esikuorittu riisi (cargo- eli ruskeariisi), joka vaikka ulkokuori onkin poistettu
kuorimakoneella, on edelleen siemenkalvon (hopeakalvon) sisalla. Edikuisitsisaltaa
viel& melkein aina pienia maaria paddya.

Osittain hiottu riisi , so. kokonaisia riisinjyvia, joista siemenkalvo on osittain poistettu.

Kokonaan hiottu riisi (bleached ricg, kokonaisia riisinjyvid, joista siemenkalvo on
poistettu aramalla jyvien kulkea erikoisten kartiosylinterien lapi.

Kokonaan hiottu riisi voi olla kiillotettua ja jalkeenpdin lasitettua ulkon&én parantamiseksi.
Kiillotus (jonka tarkoituksena on kaunistaa siledn hiotun riisin himmeata pintaa)
suoritetaan harjauskoissa tai "kiillotuskartioissa". "Lasittamisella" tarkoitetaan jyvien
paallystamista glukoosja talkkiseoksella erityisissa lasitusrummuissa.

Nimikkeeseen kuuluu my6s camoliniisi, joka on ohuella éljykalvolla paallystetty hiottu
riisi.
5. Rikkoutuneet riisinjyvat , ts. riisi, joka valmistuksen aikana on rikkoutunut.
Nimikkeeseen kuuluvat myoés:

a) Vitaminoitu riisi (enriched rice), joka valmistetaan sekoittalla hyvin pieni maara
(n.1%) vitamiinipitoisilla aineilla paallystettyja tai kyllastettyja iig/via tavalliseen
hiottuun riisiin.

b) Kiehautettu riisi (parboiled rice) ja hoyrylla kasitelty riisi (converted rice), jotka
raakariisind ennen muuta kasittelyé (esim. kuorimista, hiontaa ja Kkiillotusta) on liotettu
kuumassa vedessa tai hoyrytetty ja gdkeen kuivattu. Kasittelyn tietyissa vaiheissa riisi
on voitu saattaa paineen tai taydellisen tai osittaisen tyhjion alaiseksi.

Kiehautetun ja hoyrylla kasitellyn riisin jyvarakenne muuttuu hyvin vahan kasittelyn
johdosta. Tallainen riisi vaatii hioan, Kkiillotuksen tms. jalkeen 20-35 minuuttia
valmistuakseen.

Tahan nimikkeeseeeaivat kuulu sellaiset riisilaadut, joita on kasitelty niin, ettd niiden jyvarakenne on
huomattavasti muuttunut. Esikypsennetty riisi, joka on valmiiksi tai osittain keitgttygen jalkeen
dehydratoitua, kasiteltya riisia, kuulummikkeeseen 19.040sittain esikypsennetyn riisin keittoaika on
5-12 minuuttia, kun toisaalta valmiiksi esikypsennettya riisia valmistetaan syotavaksi vain liottamalla
vedessa ja kiehauttamalla. Nwmisutettu riisi (puffed rice), jota valmistetaan paisuttamalla ja joka on
valmista syotavaksi, kuuluimikkeeseen 19.04.
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10.07

10.07 Durra (+)

1007.10 i siemenvilja
1007.90 i muut

Tama nimike kattaa ainoastaan @erghumsukuun kuuluvat lajit, jotka tuottavay\ia, joita
voidaan kayttda viljana ihmisravinnoksi. Nimikkeeseen kuuluvat rBorghum caffrorum
(kaffir), Sorghum carnuum (valkoinen durra),Sorghumdurra (ruskea durra) jaSorghum
nervosumnkaoliang).

Nimikkeeseereivat kuulu Sorghurdlajit, joista tehdad heinaa tai sailérehua, kut&oerghumhalepensis
(Johnsonheind)aidunkasveina kaytettavat lajit, kut&orghum sudanensigivatkd makeat lajit, joita
padasiallisesti kaytetdan sokerin tai melassin valmistukseen, Botghum saccharatunKun nama
tuotteet esitetdan tullattavaksi kylvésiemenina ne luokitellsiarikkeeseen 12.09Muussa tapauksessa
rehuna ja laidunkasveina kaytetta&irghumlajit luokitellaan nimikkeeseen 12.14 ja mak&arghura
lajit nimikkeeseen 12.12 Nimikkeeseenei mydskaéan kuulu luutadurra $orghum vulgare var.
techicum), joka luokitellaamimikkeeseen 14.04.

Alanimikeselitys
Alanimike 1007.10

Alanimikkeesssd 007 . 10 tar koi tetaan sanalla oO0siemenviljabo
viranomaiset pitavat siemeitjana.
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10.08

10.08 Tattari, hirssi ja kanariansiemenet; muu vilja (+)

1008.10 i tattari

T hirsst
1008.21 i i siemenvilja
1008.29 i i muut

1008.30 i kanariansiemenet

1008.0 i fonio (Digitaria spp)

1008.® 1 kvinoa (Chenopodium quinga
1008.® 1 ruisvehrd

1008.90 i  muu vilja

A. TATTARI, HIRSSI JA K ANARIANSIEMENET
Tahan ryhmaan kuuluvat:

1. Tattari, josta myos kaytetaan nimitystd "black wheat", kuuRmlygonaceadeimoon,
joka on aivan eri heimo kui@raminaeheimo,johon useimmat muut viljakasvit kuulat

2. Hirssi, jonka jyvat ovapyoreita ja variltddwvaaleankeltaisia. Hirssefivat mm. seuraavat
lajit: Setarialajit, Pennisetumajit, Echinochloalajit, Eleusinelajit (mukaan lukien
Eleusine coracangkorakaani]),Panicumlajit, Digitaria sanguinals ja Eragrostis tef.

3. Kanariansiemenet, jotka ovat Kkiiltdvid, oljenvérisia, pitkAnomaisia ja molemmista
paistaan teravia siemenia.
B. MUU VILJA

Tahan tavararyhmaan kuuluvat tietyt hybridiviljat, esim. ruisvehna, vglanékiin risteytys.

[o]

Alanimik eselitys
Alanimike 1008.21

Alanimikkeesssd 008 . 21 tar koitetaan sanalla oO0siemenviljabod
viranomaiset pitavat siemenviljana.
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11.Ryhma

Myllyteollisuustuotteet; maltaat; tarkkelys; inulii ni; vehnagluteeni

Huomautuksia

1. Tahan ryhmaéan eivéat kuulu:

a)
b)
c)
d)
e)

f)

2. A

kahvinkorvikkeeksi valmistetut paahdetut maltaat (nimik®0%ai 2101);
nimikkeen 1901 jauhe, rouhe ja tarkkelysvalmisteet;

maissihiutaleet ja muut nimikkeen.0@ tuotteet;

nimikkeen 2001, 2004 tai 2005 valmistetut tai sailotyt kasvikset;
farmaseulttiset tuotteet (30 ryhma);

tarkkelys, jolla on hajustevalmisteen, kosmeettisen valmisteemoadettivalmisteen luonne
(33ryhma).

Jaljempana esitetyssa taulukossddltejen viljalajien jauhatustuotteet kuuluvat tdhén ryhmaan,
jos niissa on kuivaineen painosta:

a) tarkkelystd (maaritettyna Ewersin modifioidun polarimetrisen menetelmédn mukaisesti)
enemman kuin 2 sarakkeessa ilmoitettu maara; seka

b) tuhkaa (mahdollist kivenndisainelisaykset vahennettyind) enintdan 3 sarakkeessa ilmoitettu
maara.

Muussa tapauksessa ne kuuluvat nimikkeesee®223Kokonaiset, valssatut, hiutaleiksi

valmistetut tai jauhetut viljanjyvien alkiot kuuluvat kuitenkin aina nimikkeeseedv11

B) Tuotteet, jotka edella olevien maardysten mukaan kuuluvat tdéh&n ryhmaan, luokitellaan
nimikkeeseen 101 tai 1102, jos niistd vahintdan kyseisen viljalajin kohdalla taulukossa
ilmoitettu painoprosenttimaara lapaisee kudotusta metallilankakankaadtan teulan, jonka
silmékoko ilmoitetaan 4 tai 5 sarakkeessa.

Muussa tapauksessa tuotteet kuuluvat nimikkeese68 i 1104.
Viljalaji Tarkkelyspitoisuus| Tuhkapitoisuus | Seulontatulos seulan silmékoon olles
@) 2) 3) 315mikrometria | 500 mikrometria
(mikronia) (mikronia)
4) 5)
Vehna ja ruis 45 % 25% 80 % o}
Ohra 45 % 3% 80 % o}
Kaura 45 % 5% 80 % o}
Maissi ja durra 45 % 2% o} 90 %
Riisi 45 % 1,6 % 80 % o}
Tattari 45 % 4% 80 % 0
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3. Nimikkeessa 1D 3 tarkoitetaan a | nbekiasrukielalta | daruchwhedet D u ojt t
valmistettu hienontamalla viljanjyvia ja joista:

a) maissituotteiden osalta vahintddn 95 painoprosenttia lapéaisee kudotusta metallilankakankaasta
tehdyn seulan, jonka silmakoko on 2 mm;

b) muiden Vviljatuotteiden osa@t vahintddn 95 painoprosenttia lapdisee kudotusta
metallilankakankaasta tehdyn seulan, jonka silmakoko on 1,25 mm.

YLEISOHJEITA
Tahan ryhmaan kuuluvat:

1. 10 ryhman viljan ja 7 ryhméan maissin myllytystuotteetyut kuin nimikkeen 23.02
myllytysjatteet. T&sd yhteydessa vehnan, rukiin, ohran, kauran, maissin (my6s kuorineen
tai kuorittuina jauhettujen kokonaisten tahkien), sorghumin, riisin ja tattarin tahan ryhmaan
kuuluvat myllytystuotteet on erotettava nimikkeen 23.02 jatetuotteista kayttéden kriteerina
ryhmahuomautuksessa 2 A mainittua tarkkejgguhkapitoisuutta.

Mita tulee edella lueteltuihin viljalajeihin, tata ryhmaa sovellettaessa nimikkeiden 11.01 ja
11.02 hienot jauhot on erotettava nimikkeiden 11.03 ja 11.04 tuotteista kayttaen kriteerind
ryhmdhuomautuksessa B2 mainittua seulan lapaisemistd. Samoin kaikkien nimikkeen
11.03 viljarouheiden ja karkeiden viljajauhojen tulee vastata ryhmahuomautuksessa 3
mainittua seulan lapaisemista koskevaa kriteeria.

2. Tuotteet, jotka myds on saatu 10. ryhmdljpista kasittelemalla niitd tAman ryhman eri
nimikkeissa maaratyilla menetelmilla, kuten imeltdminen tai tarkkelyksen tai
vehnagluteenin uuttaminen.

3. Tuotteet, joita on saatu kasittelemalla muiden ryhmien raadeita (kuivattua palkoviljaa,
perunaahedelmia jne.) edella 1 ja 2 kohdissa mainituilla tavoilla.

Tahan ryhmaaeivét kuulu mm.

a) kahvinkorvikkeeksi valmistetut paahdetut maltamt; 09.01tai 21.0J)
b) viljan akanatfim. 12.13

c) nimikkeen 19.01kasitelty hieno tai karkea jauho, rouhetéakkelys
d) tapioka fim. 19.03

e) paisutettu riisi, maissihiutaleet ja niiden kaltaiset tuotteet, jotka on valmistettu paisuttamalla tai
paahtamalla, seké bulgurvehnd kasiteltyind jyvimién(19.09

f) nimikkeiden 20.01, 20.04a 20.05valmistetut tasailtyt kasvikset

g) viljan tai palkoviljan seulomisessa, jauhamisessa tai muussa kasittelyssd syntyneet jatetuotteet
(nim. 23.02

h) farmaseuttiset tuotteeB@ ryhmaé)

ij) 33 ryhméntuotteet (ks. 33 ryhman 3 ja 4 huomautuksia).
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11.01

11.01 Hienot vehngjauhot ja vehnan ja rukiin sekajauhot

Tama nimike kasittda hienot vehnajauhot ja sekajauhot vehnasta ja rukiista (so. nimikkeen 10.01
vilian myllytyksessda saadut jauhomaiset tuotteet), jotka tayttavat taméan ryhmén 2
huomautuksen tarkkelyga tuhkapitoisuusvaatimglet (ks. yleisohjeita) ja vastaavat saman
huomautuksen B kohdan kriteeria standardiseulan lapaisemisesta.

Taman nimikkeen jauhoja voidaan parantaa lisddmalla niihin hyvin pienia maaria
kivennaisfosfaatteja, antioksidantteja, emulgaattoreita, \it@jai ta leivinjauhetta
("self-raising flour" nostatusainetta sisaltdva jauho). Vehndjauhoja voidaan lisdksi parantaa
lisaamalla niihin gluteenia, tavallisesti enintaan 10 %.

Nimikkeeseen kuuluvat myoéskin lampokasittelylla esiliisterdidyt ("swelling") jauhottaNai
kaytetaan nimikkeen 19.01 valmisteiden, leipomoapuaineiden ja elainten rehun valmistukseen
seka erdissa teollisuuksissa, kuten tekstiji paperiteollisuudessa sekd metallurgiassa
(valusydamen sitomisaineiden valmistukseen).

Jauhot, joita on enemmaralmistettu tai joihin on lisatty muita aineita silméllapitden niiden kayttoé
elintarvikevalmisteinagivat kuulu tdhan nimikkeeseen (tavallisestm. 19.07).

Nimikkeeseereivat mydskaan kuulujauhot, joihin on sekoitettu kaakaotair. 18.06 jos ne sisdfivat
vahintaan 40 painoprosenttia kaakaota taysin rasvattomasta aineesta lasketiomal 9201, jos sitd on
vahemman).
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11.02

11.02 Muut hienot viljajauhot kuin vehngjauhot tai vehnan ja rukiin sekajauhot

1102.20 i maissijauho
1102.90 i  muut

Tama nimike kasitia hienot jauhot (so. 10. ryhman viljojen myllytyksessa saadut jauhomaiset
tuotteet) hienoja vehnéjauhoja ja hienoja sekajauhoja vehnésta ja rulkiiaia ottamatta.

Rukiin, ohran, kauran, maissin (my6s kuorineen tai kuorittuina jauhettujen kokonaisten
tahkien), sorghumin, riisin ja tattarin myllytystuotteet luokitellaan tdhan nimikkeeseen hienoina
jauhoina, jos ne tayttavat taman ryhmén A2 huomautuksen tarkkelys ja
tuhkapitoisuusvaatimukset (ks. yleisohjeita) ja jos ne vastaavat saman huomautukdelamB k
kriteerid standardiseulan lapaisemisesta.

Taman nimikkeen jauhoja voidaan parantaa lisdamalla niihyvin pieni& maaria
kivennaisfosfaatteja, antioksidantteja, emulgaattoreita, \‘it@jai tai leivinjauhetta
("self-raising flour" nostatusainetta aigiva jauho).

Nimikkeeseen kuuluvat myéskin [Ampdokasittelylla esiliisterdidigwelling™) jauhot. Naita
kaytetddn nimikkeen 19.01 valmisteiden, leipomoapuaineiden ja elainten rehun valmistukseen
seka erdissa teollisuuksissa, kuten tekstiji paperitetisuudessa sekd metallurgiassa
(valusydamen sitomisaineiden valmistukseen).

Jauhot, joita on enemman Kkasitelty tai joihin on lisatty muita aineita silméallapitden niiden kayttoa
elintarvikevalmisteinagivat kuulu tdhan nimikkeeseen (tavallisesim. 19.01).

Nimikkeeseereivat mydskaan kuulujauhot, joihin on sekoitettu kaakaotair. 18.06 jos ne sisaltavat
vahintaan 40 painoprosenttia kaakaota taysin rasvattomasta aineesta lasketitmal 9201, jos sitd on
vahemman).
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11.03

11.03 Viljarouheet, karkeat viljaja uhot ja viljapelletit

I rouheet ja karkeat jauhot

1103.11 77 vehnaa
1103.13 17 maissia
1103.19 17 muuta viljaa

1103.20 i viljapelletit

Taman nimikkeen viljarouheet ja karkeat viljajauhot ovat viljanjyvien (my6s kuorineen tai
kuorittuina jauhettign kokonaisten maissintdhkien) hienontamisessa saatuja tuotteita, jotka,
maarattyjen viljalajien osalta, tayttavat tdman ryhmaA &uomautuksen tarkkelysja
tuhkapitoisuusvaatimukset ja, kaikkien viljalajien osalta, vastaavat ryhméhuomautuksessa 3
olevaaseulan lapaisemistéa koskevaa kriteeria.

Mitd tulee nimikkeiden 11.01 ja 11.02 hienojen jauhojen, tdman nimikkeen rouheiden ja
karkeiden jauhojen seka nimikkeen 11.04 tuotteiden erottamiseen toisistaan, ks. taman ryhman
yleisohjeita (1 kohta, toinen kappal

Viljarouheet ovat pienia paloja tai jauhoisia jyvi&, jotka on saatu karkeasti rouhimalla viljaa.

Karkeat jauhot ovat rakeisempia kuin hienot jauhot ja niitd saadaan joko ensimmaisesta
seulonnasta alkujauhatuksen jalkeen tai jauhamalla ja seulomalkeertoi kertaan
alkujauhatuksesta saadut rouheet.

Karkeat jauhot durumvehnasta, eli mannasuurimot (semolina), on makaronin, spagetin ja niiden
kaltaisten tuotteiden pdadaasiallinen raakae. NA&itd mannasuurimoita kaytetddn myos
valittdbmasti ravintoaineena (es mannasuurimovanukkaan valmistukseen).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds karkeat jauhot (esim. maissista), jotka on lampdkasittelylla
esiliisterdity ja joita kaytetaan esim. lisdaineena oluen panossa.

Pelleteiksi valmistetut tuotteefrakeet) ovat tdharnyhmé&an kuuluvan viljan myllytystuotteita,
jotka on agglomeroitu puristamalla kokoon joko sedlaman tai lisadmalla enintdan
3 painoprosenttia sideainetta (ks. Il jakson 1 huomautusta). Nimikkeesi@éh kuulu
pelleteiksi valmistetut, viljan myllytykseé syntyneet jatetuotte@3 ryhma).
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11.04

11.04 Muulla tavalla kasitellyt viljanjyvat (esim. Kkuoritut, valssatut, hiutaleiksi

valmistetut, pyoristetyt, leikatut tai karkeasti rouhitut), ei kuitenkaan nimikkeen
10.06 riisi; viljanjyvien alkiot, kokonaiset, valssatu, hiutaleiksi valmistetut tai
jauhetut

T valssatut tai hiutaleiksi valmistetut viljanjyvat
1104.12 i i kauraa
1104.19 i i muuta viljaa

T muut kasitellyt viljanjyvat (esim. kuoritut, pyoristetyt, leikatut tai
karkeasti rouhitut)

1104.22 i 7 kauraa
1104.23 i i maissia
1104.29 i i muuta viljaa

1104.30 i viljanjyvien alkiot, kokonaiset, valssatut, hiutaleiksi valmistetut tai
jauhetut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki valmistamattomat viljan myllytystuotpeatsi hienot
jauhot fim. 11.01ja 1102), rouheet, karkeat jauhot ja rakeistettu viljam{. 11.03 seka
jatetuottee(nim. 23.02. Mita tulee taman nimikkeen tuotteiden erottamiseen dsken mainituista
poikkeuksista, ks. taman ryhmén yleisohjeiden 1. kohtaa.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

Valssatut tai hiutaleiksi valmistetut jyvat (esim. ohraa tai kauraa), joita saadaan
puristamalla tai valssaamalla kokojyvia (kuorineen tai kuorittuina) tai karkeasti rouhittuja
jyvia tai jaljempana kohdissa 2 ja 3 mainittuja tuotteita tai nimikkeen 10.0fystetki
kohdissa 2-5 mainittuja tuotteita. Tassd menetelméassa jyvat tavallisesti lampokasitellaan
hoyrylla tai valssataan kuumennettujen valssien valissd. "corn flakggliset
aamiaisruoat ovat kayttovalmiita, kypsennettyja tuotteita ja kuuluvat sersivdaken
vastaavanlaiset kypsytetyt muut viljatmikkeeseen 19.04

Kaura, tattari ja hirssi , joista kuori on poistettu mutta ei siemenkalvoa.

Tahan nimikkeeseeai kuitenkaan kuulu kaura, josta luonnostaan puuttuu kuori, edellyttden etta
sita ei olekasitelty muulla tavoin kuin puitu tai puhdistethirg. 10.04.

Viljanjyvat, joita on kuorittu tai muutoin tydstetty akanan alla olevan siemenkalvon eli
perikarpin poistamiseksi osittain tai kokonaan (kokojyvaryynit). Talldin on tavallisesti
nakyvissgauhoinen ydin. Tdhan nimikkeeseen luokitellaan myés ohranjyvét, joissa helve
on kasvanut kiinni jyvaan, jos niiden akanat (tai kuoret) on poistettu. (Akanat voidaan
poistaa vain hiomalla, koska ne ovat liian lujasti kiinni jyvan ytimessa, jotta nesiioitai
erottaa pelkastaan puimalla tai puhdistamiedlanimikkeen 10.03 selityksid).

Pyoristetyt jyvat eli helmiryynit (paadasiallisesti ohraa), so. paistaan pyoristettyja jyvia,
joista kaytannollisesti katsottuna koko siemenkalvo eli perikarppi on fiaiste
Karkeasti rouhitut viljanjyvat, so. jyvat (kuorineen tai kuoritut), jotka on leikattu tai

murskattu paloiksi ja jotka eroavat viljarouheesta siten, etta palaset ovat karkeampia ja
epasaannoéllisempia.
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11.04

Viljan alkiot, jotka on erotettu jyvistd migityksen ensimmaisessa vaiheessa, jonka
jalkeen alkiot ovat kokonaisia tai hieman litistettyja (valssattuja). Alkiot voivat olla
lampokasiteltyja tai niistd on poistettu osa rasvasta sdilyvyysominaisuuksien
parantamiseksi. Riippuen siitda mihin kayttooniakulevat, ne valmistetaan hiutaleiksi tai
jauhetaan (karkeasti tai hienoiksi jauhoiksi). Myds vitamiineja voidaan lisata, mm.
valmistusprosessissa menetettyjen vitamiinien korvaamiseksi.

Kokonaisia tai litistettyja alkioita kaytetaan yleensd Oljyn taratseen. Hiutaleiksi
valmistettuja tai rouhittuja alkioita kaytetaan elintarvikkeisiin (kekseihin ja pikkuleipiin ja
muihin hienompiin leipomatuotteisiin, dieettivalmisteisiin), elainten rehuun (lisarehun
valmistukseen) seké farmaseuttisten valmisteidémigtukseen.

Vilja-alkioista Oljya erotettaessa syntyneet jatetuotteet luokitefismitkeeseen 23.06.
Tahan nimikkeeseegivat myoskaan kuulu

a) esikuorittu riisi, kokonaan tai osittain/puolittain hiottu riisi, riippumatta siita onko se kiillotettu,
lasitettu tai kiehautettu (parboiled), eik& murtoriising. 10.06

b) bulgurvehna kasiteltyina jyvindim. 19.09.
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11.05 Perunasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot ja jauhe seké hiutaleet, jyvaset ja
pelletit

1105.10 i jauhot ja jauhe
1105.20 i hiutaleet jyvaset ja pelletit

Tahan nimikkeeseen kuuluu kuivattu peruna hienona tai karkeana jauhona, jauheena, hiutaleina,
jyvasina tai pelletteina. Taman nimikkeen jauhoja, jauhetta, hiutaleita ja jyvasia voidaan
valmistaa keittdamalla hoyryssé ja muhentamallardita perunoita, minké jéalkeen néin saatu
muhennos kuivataan joko hienoksi jauhoksi, jauheeksi, jyvasiksi tai ohuiksi levyiksi, jotka
leikataan pieniksi hiutaleiksi. Taman nimikkeen pelletit saadaan tavallisesti agglomeroimalla
perunasta valmistettuja jhgja, jauhetta tai perunanpalasia.

Taman nimikkeen tuotteita voidaan parantaa lisaamalla niihin hyvin pienid maaria
antioksidantteja, emulgaattoreita tai vitamiineja.

Tahan nimikkeeseeaivat kuitenkaan kuulu tuotteet, joihin on lisatty muita aineita niiaftd ne ovat
saaneet perunavalmisteiden luonteen.

Nimikkeeseereivat mydskaan kuulu

a) peruna, joka on ainoastaan kuivattu, dehydratoitu tai haihdutetitta ei enempé&éd valmistettu
(nim. 07.12

b) perunatarkkelysnim. 11.08

c) perunatarkkelyksesta waistetut tapiokankorvikkeeh{m. 19.03.
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11.06

11.06 Nimikkeen 07.13 kuivatusta palkoviljasta, nimikkeen 07.14 saagosta, juurista tai
mukuloista valmistetut hienot ja karkeat jauhot seké jauhe; 8. ryhméan tuotteista
valmistetut hienot ja karkeat jauhot seka jauhe

1106.10 i nimikkeen 0713 kuivatusta palkoviljasta valmistetut
1106.20 i nimikkeen 0714 saagosta, juurista tai mukuloista valmistetut
1106.30 i 8 ryhman tuotteista valmistetut

A. Nimikkeen 07.13 kuivatusta palkoviljasta valmistetut hienot ja karkeat jauha seké
jauhe

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm. herneistd, pavuista tai linsseista valmistetuthienot ja
karkeat jauhot sekd jauhe; niitd kaytetddn padasiallisesti keittojen ja soseitten
valmistukseen.

Tahan nimikkeeseegivéat kuulu
a) soijapapujauho, jostasvaa ei ole poistettnifn. 12.08
b) johanneksenleivasta valmistettu jaunor. 12.129

c) keitot ja liemet (nestemaiset, kiinteat tai jauheena), jotka perustuvat kasvisjauhoon
(nim. 21.09.

B. Nimikkeen 07.14 saagosta, juurista ja mukuloista valmistetuthienot ja karkeat
jauhot seka jauhe

Naita tuotteita saadaan yksinkertaisesti jauhamalla tai raastamalla saagoydinta, kuivattua
maniokkijuurta jne. Usein erdét naistd tuotteista lampokasitelladn valmistuksen aikana
myrkyllisten aineiden poistamiseksi. Takasittelysta voi olla seurauksena tarkkelyksen
esiliisterdityminen.

Naista raakaineista saatu téarkkelys kuulu tdhan nimikkeeseen (on huomattava, etta saagosta
saatua tarkkelysta kutsutaan toisinaan "saagojauhoksi). Tarkkelys kulikkeeseen 1.08ja se

on erotettavissa taméan nimikkeen jauhosta siten, etté jalkimmainen ei sormien valissa hierottaessa
narise kuten tarkkelys. Saagosta tai nimikkeen 07.14 juurista ja mukuloista valmistetut, pelleteiksi
valmistetut hienot ja karkeat jauhot seka haweivat mydskdan kuulu tdhan nimikkeeseen

(nim. 07.19.

C. 8. ryhman tuotteista valmistetut hienot ja karkeat jauhot seké jauhe

Paaasiallise8. ryhmanhedelméta pahkinat,joista valmistetaan jauhoa tai jauhetta, ovat
kastanjat, mantelit, taatelit, baemit, kookospahkinét ja tamarindit.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds hedelmankuovesaistetutauhotja jauhe.

Nimikkeeseenei kuitenkaan kuulu tamarindijauhe pakkauksissa, jollaisia myyd&an vahittain
ennakolta ehkéisevaan tai terapeuttiseen tartksaten iiim. 30.04.

Taman nimikkeen tuotteita voidaan parantaa lisaamalla niihin hyvin pienid maaria
antioksidantteja tai emulgaattoreita.

Tahan nimikkeeseegivat myoskaan kuulu
a) saagoydintim. 07.19

b) valmistetut ravintoaineet, jotka tunnetaan rléngapioka (im. 19.03.
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11.07

11.07 Maltaat, myds paahdetut

1107.10 i paahtamattomat
1107.20 i paahdetut

Maltaat ovat idatettyja viljanjyvia (useimmiten ohranjyvid), jotka on tavallisesti idattdmisen
jalkeen kuivattu [Amminilmauunissa.

Maltaassa on heikosti hawtt@ivia, pitkittéisia poimuja ja se on pinnalta ruskeankeltaista ja
sisalta valkoista. Siita jaa litumainen jalki ja, painvastoin kuin imellyttamaton vilja, se yleensa
kelluu vedessa ja on myds murenevaa. Maltailla on keitetyn viljan luonteenomainefahaju,
makeahko maku.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kokonaiset ja rouhitut maltaat sek& mallasjauho. Téah&n kuuluvat
myds paahdetut maltaat (joita kaytetdédn esim. oluen varjddmiseen)givattaotteet, joita on
enemman valmistettu, kutemimikkeen 19.01 mallasuute ja mallasuutteesta tehdyt
elintarvikevalmisteet seka kahvinkorvikkeena kaytettavat paahdetut maitaa@(.01J).
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11.08

11.08 Tarkkelys; inuliini

T tarkkelys
1108.11 i i vehnatarkkelys
1108.12 i i maissitarkkelys
1108.13 i 7 perunatarkkelys
1108.14 i i maniokkitarkkelys (kassavatarkkelys)
1108.19 i i  muu tarkkelys

1108.20 i inuliini
Tarkkelystd, joka kemiallisesti on hiilihydraattia, esiintyy monien kasvien soluissa.
Tarkkelysta saadaan péaasiassa viljan (esim. maissin, vehnén ja riisin) jyvista,j@&kaissta,
erdistd juurista ja juurimukuloista (perunasta, maniokkijuuresta, arrowjuuresta jne.) seka
saagoytimesta.

Tarkkelys on valkoista, hajutonta, hienojakoisten jyvasten muodostamaa jauhoa, joka narisee
hierottaessa sitd sormien valissd. Jodillasiteltdessd se yleensd muuttuu voimakkaan
tummansiniseksi paitsi amylopektiinitarkkelys, joka muuttuu punertavanruskeaksi).
Tarkasteltaessa jyvasida mikroskoopilla polarisoidussa valossa, niissa nakyy luonteenomaisia
tummia ristikuvioita. Tarkkelys ei lkene kylmaan veteen, mutta jos sitd kuumennetaan vedessa
yli sen hyytelditymispisteen (n. 6@ useimpien tarkkelyslajien kohdalla) jyvaset hajoavat ja
muodostuu tarkkkelysmassa. Kaupallisesti jalostamalla saadaan tarkkelyksesta suuri maara
muihin nimikkesiin kuuluvia tuotteita, kuten modifioitua tarkkelystd, paahdettua liukoista
tarkkelystd, dekstriinia, maltodekstriinia, dekstroosia ja glukoosia. Sita kaytetaan myos
sellaisenaan useassa teollisuudessa, etenkin elintarpikeerinvalmistus paperinjalgtus ja
tekstiiliteollisuudessa.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myisiliini, joka kemiallisesti on tarkkelyksen kaltaista, mutta
joka jodilla ei véarjaydy siniseksi vaan vaaleankellertdvanruskeaksi. Sitd saadaan maa
artisokasta, daalianjuuresta ja sikurijustee Jos inuliinia hydrolysoidaan keittamalla sita kauan
vedessa muodostuu hedelmésokeria eli fruktoosia (levuloosia).

Tahan nimikkeeseesivéat kuulu mm.

a) nimikkeen 19.01tarkkelysvalmisteet

b) tapioka ja tarkkelyksesta valmistetut tapiokankorvikkeetr{ka. 19.03selityksia)
c) tarkkelys hajustetai toalettivalmisteina33 ryhma)

d) dekstriini janimikkeen 35.05muu modifioitu tarkkelys

e) tarkkelykseen perustuvat liimat ja liistenitih. 35.05tai 35.09

f) tarkkelyksesta valmistetut kiillotuga viimeistelyaineetirfim. 38.09

g) tarkkelysta fraktioimalla saadut eristetty amylopektiini ja eristetty amyloasi. 39.13.
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11.09

11.09 Vehnagluteeni, myos kuivattu

Gluteenia uutetaan vehnéjauhosta erottamalla se yksinkertaisesti vedellda muista aineosista
(tarkkelksesta jne.). Se on vaaleaa sitkeda nestetté tai tahnaa (marka gluteeni) tai kermanvarista
jauhetta (kuiva gluteeni).

Se koostuu paadasiassa eri proteiinien seoksesta, padainestergbiléisa ja gluteniini (joita
on 85-95% koko méaarastd). Naiden kadrdproteiinin lasnaolo on tyypillista vehnagluteenille,
joka niiden ansiosta on sopivina annoksina veteen sekoitettuna venyvaa ja notkeaa.

Gluteenia kaytetddn varsinkin lisddmaan proteiinipitoisuutta jauhoissa, joita kaytetdén
valmistettaessa tietyn tyypyté leipda ja kekseja, makaronia ja sen kaltaisia tuotteita seka
dieettivalmisteita. Sita kaytetdan myds sideaineena eraissa lihavalmisteissa, eraiden liimojen ja
muiden tuotteiden, kuten gluteenisulfaatin tai gluteenifosfaatin, hydrolysoitujen kas\ipeotei

ja natriumglutamaatin valmistukseen.

Tahan nimikkeeseegivat kuulu mm.
a) gluteenilisayksin parannettu vehngjauhor(. 11.0])
b) vehnagluteenista erotetut proteiinit (tavallisestn. 35.04

c) vehnégluteeni, joka on valmistettu kaytettavaksi dimva tai liisterind tai tekstiiliteollisuuden
kiillotus- tai viimeistelyvalmisteenan{m. 35.06tai 38.09.
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12.Ryhma

12

Oljysiemenet ja-hedelmat; erinaiset siemaet ja hedelmét;

teollisuus ja ladkekasvit; oljet ja kasvirehu

Huomautuksia

1. Nimikkeeseen 187 kuuluvat muun muassa palmunpahkinat -jgimet, puuvillansiemenet,
risiininsiemenet, seesaminsiemenet, sinapinsiemenet, saflorinsiemenet, unikonsiemenet ja
sheapahkinat (karitepéhkinét). Siihen eivat kuitenkaan kuulu nimikke€i @8 0802 tuotteet
eivatka oliivit (7 tai 20 ryhma).

2. Nimikkeeseen 128 kuuluvat hienot ja karkeat jauhot, joista rasvaa ei ole poistettu tai joista rasva on
osittain poistettu sekd jauhot, joista rasva on kokonaan poistettu ja jotka sen jalkeenyon teht
(kokonaan tai osittain) uudelleen rasvapitoisiksi kayttamalla niiden omaa 06ljya. Siihen eivat kuulu
nimikkeiden 23040 23.06 jatetuotteet.

3. Nimikkeessa 129 pidetdan juurikkaiden, nurmikasvien, koristekukkien, kasvisten, mgsa
hedelmapuiden, virnaei kuitenkaanVicia faba-l aj i n) ja lupiinin siemeni?
kaytet2aan kylv2amiseeno.

Nimikkeeseen 1P9 eivat kuitenkaan kuulu seuraavat tuotteet siindkaan tapauksessa, etta ne on
tarkoitettu kylvamiseen:

a) palkokasvit ja sokerimaissi fyhma);

b) mausteet ja muut 9 ryhman tuotteet;

c) vilja (10 ryhma);

d) nimikkeiden 12016 12.07 tai 1211 tuotteet.

4. Nimikkeesen 121 kuuluvat muun muassa seuraavat kasvit ja niiden osat: basilika, purasruoho,
ginsengjuuri, iisoppi, lakritsikasvi, kaikkiset minttulajit, rosmariini, ruutapensas, salvia ja
koiruoho.

Nimikkeeseen 121 eivéat kuitenkaan kuulu:

a) 30 ryhman laékkeet;

b) 33 ryhman hajustekosmeettiset ja toalettivalmisteet;

¢) nimikkeen 388 hydnteisten, sienitautien ja rikkakasvien untgaineet, desinfioimisaineet ja
niiden kaltaiset tuotteet.

5. Nimikkeessa12 2 i |l mai sull a omerilevat ja muut levatodo ei
a) nimikkeen 2102 kuolleita yksisoluisia mikr@rganismeja;

b) nimikkeen 3002 mikro-organismiviljelmia;
c) nimikkeen 3101 tai 3105 lannoitteita.
(o]
(o] [0}
Alanimikehuomautus
1. Alanimikkeessa 120%.0 tarkoitetaan il mai sull a Onjaukasti

rypsi nsi e m@amypstnsiemenid,gossta saadaan rasvaéljyd, jonka erukahappopitoisuus on
alle 2 panoprosenttia, ja joista saatu kiinted aineosa siséltaa alle 30 mikromoolia glukosinolaatteja

grammassa.
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12

YLEISOHJEITA

Nimikkeisiin 12.01- 12.07 kuuluvat siemenet ja hedelmat, jollaisia kaytetaan ihmisravinnoksi
soveltuvien oljyjen ja rasvojen seka teallisdljyjen ja-rasvojenerottamiseen (puristamalla tai
liuottimilla uuttamalla), rippumatta siitdq, esitetddnkd ne tullattavaksi tdhén tarkoitukseen,
kylvamiseen tai muihin tarkoituksiin. Naihin nimikkeisiireivat kuitenkaan kuulu
nimikkeiden 08.01 ja 08.® tuotteet, oliivit ¢ tai 20 ryhm&) eivatkd erdaat siemenet ja
hedelmat, joista voidaan erottaa 6ljyd, mutta joita padasiallisesti kaytetddn muihin tarkoituksiin,
esim. aprikoosin persikan ja luumunsydamenfm. 12.12 seka kaakaopavutifn. 18.01).

Naihin nimikkeisiin kuuluvat siemenet ja hedelmat voivat olla kokonaisia, paloiteltuja,
murskattuja tai kuorittuja. Niitd on myos voitu lievasti lampdkasitella paremman sailyvyyden
takaamiseksi (esim. tekemalla rasvaa hajottavat entsyymit tehottomiksi fanpalia osan
kosteutta), karvaan maun poistamiseksi tai kayton helpottamiseksi. Tallainen kasittely on
kuitenkin sallittuainoastaan josse eimuuta siemenien ja hedelmien luonnetta luonnontuotteina
eika tee niita yleiskayttdisyyden asemesta sopiviksinjéhmotiettyyn kayttéon.

Naihin nimikkeisiineivat kuulu kiinteat jatetuotteet, joita syntyy erotettaessa kasviéljya 6ljysiemenista
tai -hedelmista (eivatka jauhot, joista rasva on poistetiu).(23.04 23.05tai 23.06.
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12.01

12.01 Soijapavut, myds murskatut(+)

1201.10 i  kylvdmiseen tarkoitetut
1201.90 i  muut

Soijapavut ovat erittéain tarkea kasvisoljyn lahde. Taman nimikkeen soijapapuja on voitu
lampokasitella karvaan maun poistamiseksi (ks. yleisohjeita).

Tahéan nimikkeeseereivéat kuitenkaan kuulu kahvinkorvikeena kaytettdvat paahdetut soijapavut
(nim. 21.09).

Alanimikeselitys
Alanimike 1201.10

Alanimikkeesssdal 2 01. 10 tar koitetaan il maisulla okylvamis
toimivaltaiset kansalliset viranomaiset pitavat kylvamiseemlsavina.
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12.@

12.02 Paahtamattomat tai muulla tavoin kypsentdméttdmat maapahkinat, myds
kuoritut tai murskatut (+)

1202.3 i kylvéamiseen tarkoitetut

T muut
1202.41 77 kuorelliset
1202.42 i 7  Kkuoritut, myds murskatut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat maapahkimiyos kuoritut tai murskatut, joitai ole paahdettu

tai muulla tavalla kypsennetty. Taman nimikkeen maapéahkinditd on voitu lampdkasitella
paremman sailyvyyden takaamiseksi (ks. yleisohjeita). Paahdéemtulla tavalla kypsennetyt
maapahkinat kuuluva0 ryhmaan.

[0} (0]
Alanimikeselitys
Alanimike 1202.30
Alanimikkeesssédl202.30t ar koi t et aan i I mai s ul | maapahkigoltayotami s e e n

toimivaltaiset kansalliset viranomaiset pitavat kylvémiseen soveltuvina.
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12.03

12.03 Kopra

Kopra on kookospahikén kuivattua, ihmisravinnoksi soveltumatonta siemenvalkuaista, josta
puristetaan kookosoljya.

Tahén nimikkeeseeri kuulu ihmisravinnoksi soveltuva, kuivattu ja raastettu kookospéahkinén sydan
(nimike 08.01).

1-12031






12.04

12.04 Pellavansiemenet, myés murskatut

Pellavansimenista saadaan 6ljya, joka on yksi tarkeimmista kuivuvista 6ljyista.
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12.05

12.05 Rapsin ja rypsinsiemenet, my6s murskatut

1205.10 i niukasti erukahappoa sisaltavat rapgnrypsinsiemenet
1205.90 i muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat rapsja rypsinsiemenet (uaenmanBrassicalajin siemenet,
etenkinB. napugrapsi) jaB. rapa(tai B. campestriy. Nimikkeeseen kuuluvat seka perinteiset
rapsin ja rypsinsiemenet kuin myds niukasti erukahappoa sisaltavat +g@siypsinsiemenet.
Niukasti erukahappoa siséltavistapsin ja rypsinsiemenistdesim. canolansiemenista ja
eurooppalaisista O@jikkeisiin kuuluvista rapsija rypsinsiemenist&gaadaan rasvaoljya, jonka
kokonaiserukahappopitoisuus on alle 2 painoprosenttia ja niistd saatu kiinted ainesosa sisaltaa
alle 30 mikromoolia glukosinolaatteja grammassa.
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12.06

12.06 Auringonkukansiemenet, myds murskatut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat isoauringonkukadeli@nthus annugssaatavat siemenet.
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12.07

12.07 Muut dljysiemenet ja -hedelmat, myés murskatut(+)

1207.0 i palmunpahkinat jaytimet

i puuvillansiemenet

1207.21 i i kylvamiseen tarkoitetut
1207.29 i 7  muut
1207.30 i risiininsiemenet
1207.0 1 seesalimsiemenet
1207.® 1 sinapnsiemenet
1207.® 1 safloin (Carthamus tinctorius siemenet
1207.0 i melminsiemenet
T muut:
120791 i i unikonsiemenet
120799 17  muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat siemenet ja hedelmat, jollaisia kaytetdaan ihmisravinnoksi
soveltuvien o6ljyjen ja rasvojen seka teollisuusoljyjen-fasvojen uuttamiseemuut kuin
nimikkeissa 12.01 - 12.0@nainitut ks. myos yleisohjeita).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

babassunytimet

bankulpahkinat

chaulmoograsiemenet

hampunsiemenet

helokinsiemenet@enothera biennig
Oerothera lamarckianalajeista saadut)

illipesiemenet

kapokinsiemenet

karapapahkinat (esim. touloucounapahkinat)

kiinanpuupahkinat (oleococga

krootonin (ihmepensas) siemet

mowra(mahwa, moa)siemenet

nigerinsiemenet

oiticicansiemenet

Alanimikeselitys
Alanimike 1207.21

Alanimikkeesssd207.21 tarkoitetaanl imai sul | a

palmunpahkinat jaytimet
perillansiemenet
pulzanpahkinat
puuvillansiemenet
pyokinpahkinat
risiininsiemenet
saflorinsiemenet
seesaminsiemenet
sinapinsiemenet
stillingiansiemenet
teensiemenet
unikonsiemenet
veripeipinsiemenet
viinirypaleensiemenet
voipuun (bassia/karite/shea)pahkinéat

okylvamiseen tarkoitetuto

toimivaltaiset kansalliset viranomaiset pitavat kylvamiseen soveltuvina.
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12.08

12.08 Oljysiemen ja oljyhedelmajauhot, ei kuitenkaan sinappijauho

1208.10 i soijapavuista valmistetut
1208.90 i  muut

Tama nimike kattaa nimikkeisiin 12.0112.07 kuuluvista 0ljysiemenistd jahedelmista
jauhamalla saadut hienot ja karkeat jauhot, joista rasvaa ei ole poistettu tai joista se on osittain
poistettu. Nimikkeeseen kuuluvat myds jauhot, joista rasva on pojstatitta jotka on tehty
kokonaan tai osittain uudelleen rasvapitoisiksi kayttamalla niiden omaa 6ljya (ks. taman ryhman
2 huomautusta).

Tahan nimikkeeseegivat kuulu
a) maapahkinavoir(im. 20.08
b) sinappijauho, olipa siitd rasva poistettu tai ei, vatemhaton tai valmistettunim. 21.03

¢) hienot ja karkeat jauhot (muut kuin sinappijauho), joista rasva on poistittu23.04 - 23.0%
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12.09

12.09 Siemenet, hedelmat ja itiot, jollaisia kaytetddn kylvamiseen

1209.10 i  sokerijuurikkaansiemenet

T rehukasvien simenet

1209.21 i i sini- eli rehumailasen (alfalfa) siemenet
1209.22 i 7 apilan {Trifolium spp) siemenet
1209.23 i i nadansiemenet
1209.24 i 7 niittynurmikan Poa pratensis [) siemenet
1209.25 i 7 raiheinan Lolium multiflorum Lam., Lolium perenie) siemenet
1209.29 17  muut
1209.30 i paaasiallisesti kukkiensa vuoksi viljeltyjen ruohomaisten kasvien
siemenet
T muut
1209.91 i 7 kasvisten siemenet
1209.99 i 7  muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki siemenet, hedelmat ja itiét, jollaisia thapte
kylvamiseen. Ne kuuluvat tahan, vaikkakaan ne eivat enaa ole itdmiskykyisia. @@iin
kuitenkaan kuulu naiden selitysten lopussa mainitut tuotteet, jotka, vaikka ne olisivatkin
tarkoitetut kylvamiseen, luokitellaan muualle nimikkeistossa, koska normaalisti kaytetaan
muuhun tarkoitukseen kuin kylvamiseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm. juurikkaansiemenet, heifggnrmuiden ruohokasvien
siemenet(kuten sini eli rehumailasen, esparsetin, apilan, nadan, raiheinén, niittynurmikan ja
timotein sienenet), koristekukkien siemenet, kasvisten siemenet, metsédpuiden siemenet (my6s
mannynkavyt siemenineen), hedelmapuiden siemenet, virnan siemengtkuin Vicia faba

lajin eli hark&pavun ja hevospavun siemenet), lupiinin siemenet, tamarindin siemenet,
tupakkakasvien siemenet sek&a nimikkeen 12.11 kasvien sienawit Kuitenkaan siemenet,

joita kaytetddn padasiassa hajusteisiin, farmaseuttisiin tuotteisiin, hyodnteishavitteisiin,
sienihavitteisiin tai niiden kaltaisiin tuotteisiin).

Taman nimikkeen tuottée (etenkin ruohonsiemenet) voivat olla kylvetty pienten
lannoitejyvasten kanssa paperialustalle ja peitetyt ohuella, muovisen tukiverkon
paikoillaanpitamalla vanukerroksella.

Tahéan nimikkeeseesivét kuulu

a) sienirihmastor§im. 06.02

b) palkovilja ja solerimaissi ¥ ryhma)

c) 8 ryhman hedelmat

d) mausteet ja mu@ ryhman tuotteet

e) vilja (10 ryhma)

f) nimikkeiden 12.01 - 12.0®ljysiemenet jahedelmat;

g) siemenet ja hedelmatotka itsessddnovat sellaisia, joita kaytetddn padasiassa hajusteisiin,
farmaseuttisiin tuotteisiin, hydnteisten torjwaimeisiin, sienitautien torjurfaineisiin tai niiden
kaltaisiin tuotteisiin fim. 12.17)

h) johanneksenleipaim. 12.12.
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12.10

12.10 Tuoreet tai kuivatut humalantdhkat myods murskatut, jauhetut tai pelleteiksi
valmistetut; lupuliini

1210.10 i murskaamattomat, jauhamattomat ja pelleteiksi valmistamattomat
humalantahkéat

1210.20 i murskatut, jauhetut tai pelleteiksi valmistetut humalantahkat; lupuliini

Humalantahkat ovat humalakasvinHumulus lupulus suomuisia, kapymé# norkkoja tai

kukkia. Niitd kaytetddn p&dasiassa panimoteollisuudessa antamaan makua oluelle, mutta
myo6skin ladkinnallisiin  tarkoituksiin. Humalantdhkat kuuluvat tdhd&n nimikkeeseen seka
tuoreina ettéa kuivattuina ja my®ds murskattuina, jauhettuina taiinakeli pelletteina (so.
agglomeroitu puristamalla kokoon joko sellaisenaan tai lisaamalla enintdén 3 painoprosenttia
sideainetta).

Lupuliini on keltaista, hartsimaista jauhetta, joka peittdd humalan kukintoja ja sisaltaa kitkeraa
aromaattista ainetta, jakantaa humalalle sen luonteenomaiset ominaisuudet. Sitd kaytetaan
oluenvalmistuksessa osittain korvaamaan humalaa ja l|aéketieteessa. Sitd voidaan erottaa
humalasta mekaanisesti kuivattamisen jalkeen.

Tahan nimikkeeseegivét kuulu
a) humalauuter{iim. 13.(®)
b) kaytetty humalar(im. 23.03

¢) humalasta saatu eteerinen 6ljyn. 33.0J).
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12.11

12.11 Kasvit ja kasvinosat (my6s siemenet ja hedelmat), jollaisia kaytetdan péaéasiassa
hajusteisiin, farmaseuttisiin tuotteisiin, hyodnteisten ja sienitautien torjunta
aineisiin, tai niiden Kkaltaisiin tuotteisiin, tuoreet, jadhdytetyt, jaadytetyt tai
kuivatut, myos paloitellut, murskatut tai jauhetut

1211.20 i ginsengjuuri

1211.30 i kokapensaan lehdet

1211.40 i  unikko, lukuun ottamatta siemenia
1211 i efedrat

121190 7  muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kasvituotteet, jollaisia kaytetddn péadasiassa hajusteisiin,
farmaseuttisiin tuotteisiin, hyodnteisten ja sienitautien torpameisiin tai niiden kaltaisiin
tuotteisiin. Ne voivat olla kokonaisia kasveja, sammalia tai jakadliasvinosia (esim. puuta,
kaarnaa, juuria, varsia, lehtia, kukkia, teralehtia, hedelmid ja siemeni&ultenkaan
nimikkeisiin  12.01- 12.07 luokiteltavia Oljysiemenid tai -hedelmia]) tai tavallisesti
mekaanisesta kasittelystd syntyneitd jatteitd. Nmildvat tdhan nimikkesen tuoreina,
jaéhdytettying, jaadytettyind takuivattuina, kokonaisina tai paloiteltuina, murskattuina,
jauhettuina sekad myds riivittyina tai kuorittuina. Tahan nimikkeeseen kuuluvat tavarat voivat
olla myos alkoholilla imeytettyja

Kasvit seka puiden, pensaiden ja muiden kasvien osat (my6s siemenet ja hedelmat) luokitellaan
tdhan nimikkeeseen jos ne ovat sellaisia, joita valittémasti kaytetdan edellda mainittuihin
tarkoituksiin, tai jos niita kaytetd&n naihin tarkoituksiin sovekavuutteiden, alkaloidien tai
eteeristen 6ljyjen valmistukseen. Sitd vastoin nimikkees@git kuulu siemenet ja hedelmat,
jollaisia kaytetdan rasvaisten kasvioljyjen erottamiseen; ne kuutiméikeisiin 12.01- 12.07,

vaikka niistd saatuja 6ljyja kaytaisiinkin edell& mainittuihin tarkoituksiin.

On myds huomattava, etta nimikkeiston muissa nimikkeissé lahemmin kuvatut kasvitiotie&tiulu
tdh&n nimikkeeseen, vaikka ne soveltuisivat kaytettaviksi hajusteisiin, farmaseuttisiin tuofeisiin
esim. sitrushedelmien kuorehifn. 08.14, vanilja, mausteneilikka, anis, tahtianis ja m@utyhman
tuotteet, humalantahkanim. 12.10, nimikkeen 12.12juurisikurin juuret ska luonnonkumit-hartsit,
-kumihartsitja -oleohartsitnim. 13.0J).

Elavat sikuikasvit ja sikurien juuret sekd muut elavat taimet, sipulit, juurakot jne., jotka selvasti on
tarkoitettu istutukseen, ja kukat, lehdet yms. koristetarkoituksiin kuuGukgtmaan.

On huomattava, ettd puulajit, joita padasiassa kaytetddn hajusteisiinséanttisiin tuotteisiin,
hybnteisten ja sienitautien torjupg@neisiin tai niiden kaltaisiin tuotteisiin, luokitellaan tahan
vain hakkeena, lastuina, murskana tai jauheena. Muissa muodoissa tallaireekynuu tadhan
(44 ryhma).

Jotkut tamé&n nimikkeekasvit ja kasvinosat (myos siemenet ja hedélwdivat olla pakattuina
(esim. pikkupusseihin) yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valmistusta varten. Sellaiset tuotteet,
jotka koostuvat vain yhden lajin kasveista tai kasvinosista (myds siemenista janilséijel
esim."piparminttutee”, luokitellaan myds taéhan nimikkeeseen.

Tahan nimikkeeseeaivét kuitenkaan kuulu sellaiset tuotteet, jotka koostuvat eri lajien (myds muiden
nimikkeiden kasveja ja kasvinosia siséltavien) kasveista tai kasvinosista, tadds tgh useamman eri

lajin kasveista tai kasvinosista sekoitettuina muiden aineiden, esim. yhden tai useamman kasviuutteen
kanssarfim. 21.06.

On my6s huomattava, etta seuraavat tuotteet kuuhirrakkeisiin 30.03, 30.04, 33.0333.07ja 38.08,
tapaukssta riippuen:

a) Taman nimikkeen tuotteet sekoittamattomina, mutta annostettuina tai sellaisissa muodoissa tai
pakkauksissa, joita vahittaiskaupassa myydaan terapeuttiseen tai ennakolta ehkaisevaan tarkoitukseen
tai vahittédiskauppapakkauksissa myytavinfusizina, hyonteisten ja sienitautien torjuataeina tai
niiden kaltaisina tavaroina.
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b) Edella akohdassa mainittuihin tarkoituksiin sekoitetut tuotteet.

Kasvituotteiden luokittelu tdhan nimikkeeseen silla perusteella, ettd niitd kaytetdan padasiassa
farmaseuttisiin tuotteisiingi kuitenkaan vélttamatta merkitse sita, ettd ne voidaan katsoa nimikkeen

30.03 tai 30.04 laakkeiksi, kun ne ovat sekoitettuja tai sekoittamattomia, mutta annostettuina tai
vahittadismyyntimuodoissa taipakkauksissa. Koska terniiladkkeet" nimikkeiden 30.03 ja 30.04
tarkoittamassa mielessa kattaa ainoastaan tuotteet, joilla on terapeuttista tai ennakolta ehkaisevaa kayttoa,
laajempi termi "farmaseuttiset tuotteet" kasittaa seka ladkkeet ettd tuotteet, joilla ei ole terapauttista t
ennakolta ehkaisevaa kayttéa (esim. vahvistavat juomat, "vahvistetu" ravintovalmisteet ja veriryhman
maaritysreagenssit).

Nimikkeeseereivat kuulu mydskaan seuraavat tuotteet

a) taman nimikkeen eri lajien kasveista ja kasvinosist@stuvat sekoitukse jollaisia kaytetaan
kastikkeiden maustamiseémm. 21.0B);

b) seuraavat tuotteet, jollaisia kdytetddn juomien valittbmaan maustamiseen tai juomien valmistuksessa
kaytettavien uutteiden valmistukseen:

1) tahan nimikkeeseen kuuluvien kasvien tai kasvarmosekoitukset (nimike 21.06); ja

2) tahan nimikkeeseen kuuluvien kasvien tai kasvinosien sekoitukset muihin ryhmiin (esim.
ryhmiin 7, 9,11) kuuluvien kasvituotteiden kans8ayhma tai nim. 21.09.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm. seuraavat tuotteet:

Aitoukonhattu (Aconitum napellus juuret ja lehdet

Angostuura (Galipea officinalig: kuori

Araroba (Andira ararobg: jauhe

Barbasko (Lonchocarpus nicau kuori ja juuret

Basilika (Ocimum basilicum kukat ja lehdet

Belladonna(Atropa belladonng yrtit, juuret, marjat, lehdet ja kukat

Betramjuuri (Anacylus pyrethruin juuret

Boldopuu (Peumus boldyslehdet

Bucko (Barosma betulina, Barosma serratifoj@Barosma crenulata lehdet

Dalmatianpaivankakkara (Tanacetum cinerariifoliumeli Chrysantemum cinerariagfum):
lehdet, varret ja kukat

Damiana(Turnera diffusg lehdet

Datura metel: lehdet ja siemenet

Derris (Derris ellipticaja Derris trifoliata): juuret

Efedra (Ephedralajit): varret ja oksat

Etelanarnikki (Arnica montang juuret, varret, lehdet ja kuka

Ginseng(Panax quinquefoliurja Panax ginsenyg juuret

Guajakki (Guajacum officinalga Guajacum sanctujnpuu

Guapipuu (Guarea rusbyi kuori

Hamameliseli taikapahkinaflamamelis virginiana kuori ja lehdet

Hamppu (Cannabis sativp yrtit

Hankakarve (Evernia furfuracea

Hapanappelsiini (Citrus aurantiuny: lehdet ja kukat

Heisi (Viburnum prunifoliuny juurikuori

Hullukaali (Hyoscyamus nigérjuuret, siemenet ja lehdet

Hulluruoho (Datura stramoniun lehdet ja latvat

Hurtanminttu (Marrubium vulgarg: yrtit ja varret

Hydrastis (Hydrastis canadensjsjuuret

Ignatiuksenpapu (Strychnos ignat)i

Ipomoea (Ipomoea orizabensjisjuuret

lisoppi (Hyssopus officinalis kukat ja lehdet

Isotakiainen (Arctium lappd: siemenet ja kuivatut juuret

Jaborandi (Pilocarpusjaborandija Pilocarpus microphyllus lehdet

Jalapa (Ipomoea purgg juurimukulat

Jalava (Ulmus fulvg: kuori
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Jalkalehti (Podophyllum peltatuinjuuret tai juurakot

Jalopéahkina (Juglanslajit): lehdet

Jalosauramo(Anthemis nobili€li Chamaemelum nobijiekukat

Johimbe (Coryanthe yohimbekuori

Juolavehna(Agropyrum repensli Elymus repensjuuret

Kalabari (Physostigma venenosyrpavut

Kalmojuuri (Acorus calamus juurakot

Kalumbo (Jateorhiza palmata juuret

Kamomillasaunio (Matricaria chamomillg: kukat

Kaskarilla (Croton eluterigd: kuori

Keltakatkero (Gentiana lute juuret

Keto-orvokki (Viola tricolor): kukat

Kierto (Convolvulus scammonjiguuret

Kiinapuu (Cinchonalajit): kuori

Kirsikka : varret

Kivikkoalvejuuri (Dryopteris filixmag: juuret

Kol okvintti (Citrullus colocynthi¥ hedelmat

Kokapensas(Erythroxylon cocga Erythroxylon truxillensg lehdet

Kokkeli (Anamirta paniculatg hedelma

Kondurango (Marsdenia condurangokuori

Kubebapippuri (Cubeba officinalis Miguegli Piper cubeb jauhe

Kurjenmiekka (Iris germanica, Iris pallidga Iris florentina): juuret

Kuumepuu (Eucalyptus globulys lehdet

Kvassia(Quassia amarga Picracna excelsa puu ja kuori

Kvitteni (Cydonia oblonga sydamet

Laakerikirsikka (Prunus laurocerasysmarjat

Lakrit sikasvi (Glycyrrhiza glabra: juuret

Laventeli (Lavandula angustifoli@li Lavandula vera kukat ja yrtit

Lehmus (Tilia europaed: kukat ja lehdet

Linaloe (Bursera delpechianapuu

Lobelia (Lobelia inflatg: yrtit ja kukat

Mali eli koiruoho (Artemisia alsinthium): lehdet ja kukat

Malva (Malva silvestriga Malva rotundifolig: lehdet ja kukat

Mandrake: juuret tai juurakot

Maruna (Artemisia cind: kukat

Mausteneilikka (Caryophyllus aromaticueli Eugenia carophyllatali Syzygium aromaticum
kuori ja lehcet

Meirami, ks.Makimeirami

Merisipuli (Urginea maritimaeli Urginea scillg: sipulit

Minttu (kaikki lajit)

Mustakoiso (Solanum nigrum

Mustaselja (Sambucus niga kukat ja kuori

Myrkkylilja (Colchicum autumna)evarsimukulat ja siemenet

Myskiokra (Hibiscus abelmoschiissiemenet

Makimeirami (Origanum vulgar® meirami (maustemeirami) Majorana hortensis el
Origanum majoranaei kuulu tahan {. ryhma)

Manty (Pinuslajit): kerkat

Oksetusjuuri (Cephaelis ipecacuanhguuret

Ooppiumunikko (Papaver somnifemm): hedelmékodat (kypsymattomat, kuivatut)

Paatsama(Frangulalajit): kuori

Patsuli (Pogostemon patcholdilendet

Peltoemakki (Fumaria officinalig: lehdet ja kukat

Pietaryrtti (Tanacetum vulgadejuuret, lehdet ja siemenet

Piparminttu (ks. Minttu)

Pitk &pippuri (Piper longun): juuret ja maanalaiset varret
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Pujo (Artemisia vulgari¥ juuret

Punakoirankdynnds (Bryonia dioicaeli Bryonia creticd: juuret

Purasruoho eli kurkkuyrtti (Borago officinali3: varret ja kukat

Parskajuuri (Veratrum albunja Veratrumviride): juuret

Raate (Menyanthes trifoliata lehdet

Rantasappi (Erythraea centauriuneli Centaurium umbellatujnyrtit

Raparperi (Rheum officinalg juuret

Ratamo (Plantago psylliun yrtit ja siemenet

Ratania (Krameria triandrg: juuret

Rautayrtti (Verbenalajit): lehdet ja latvat

Rohtoraunioyrtti (Symphytum officinajejuuret

Rohtosalkoruusu (Althea officinalig: kukat, lehdet ja juuret

Rohtosormustinkukka (Digitalis purpured: lehdet ja siemenet

Rohtotadyke (Veronica officinalig: lehdet

Rohtovirmajuuri (Valeriana officinali3: juuret

Rosmariini (Rosmarinus officinalls yrtit, kukat ja lehdet

Ruusu (Rosalajit): kukat

Ruuta (Ruta graveolenslehdet

Ryytisalvia (Salvia officinali3: lehdet ja kukat

Sabadilla (Schoenocaulon officinglesiemenet

Sagrada (Rhamnus purshianeli Frangula purshiang kuori

Santelipuu (Santalum album lastut (valkoiset ja keltaiset)

Sarsaparilla (Smilaxlajit): juuret

SassafragSassafras officinal)s kuori, juuret ja puu

Savikka (Chenopodiumajit): siemenet

Senna(Cassiaacutifoliaja Cassia angustifolip palot ja lehdet

Senna (Cassia fistulx palot ja puhdistamaton surve. (Puhdistettu sennagessiuute)
luokitellaannimikkeeseen 13.0R

SenegaPolygala senegajuuret

Sianpuolukka (Arctostaphylos uvarsi): lehdet

Sitruunamelissa (Melissa officinali3: lehdet, kukat ja latvat

Strofantti (Strophanthus kombpesiemenet

Strykniinipahkina (Strychnos nuxomicg: siemenet

Suuri galanganjuuri (Alpinia officinarun): juurakot

Tarhakylmankukka (Anemone pulsatilla yrtit

Tonkapuu (Dipteryx odoratd: siemenet

Torajyva

Tulikukka (Verbascum thapsya Verbascum phlomoidigdehdet ja kukat

Tuoksumaratti (Asperula odorataeli Galium odoratunt yrtit

Tuoksuorvokki (Viola odoratg: juuret ja kuivatut kukat

Virginiantadyke (Veronicavirginica eli Leptandra virginicd: juuret

Voikukka (Taraxacum officinalg juuret

Vainonputki (Archangelica officinaliseli Angelica archangelicaeli Angelica officinali3:
juuret ja siemenet

Edelld olevassa luettelossa (jokaole taydelliner) on mainitu kasvitieteellisia nimia vain
kasvien yksildéimisen helpottamiseksi. Jonkun maaratyn lajin kasvitieteellisen nimen maininta ei
valttamattd merkitse, ettei muita samaan heimoon kuuluvia kasveja luokiteltaisi téahén
nimikkeeseen.

Erdat tahan nimikkeeseenWuvat tuotteet, joita kansainvélisten sopimusten mukaanpidetaan
huumausaineina, luetellaan erillisessa luettelossa 29. ryhmén jalkeen.
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12.12 Johanneksenleip&, merilevat ja muut levat, sokerijuurikas ja sokeriruoko, tuoreet,
jaahdytetyt, jaadytetyt tai kuivatut, myods jauhetut; hedelmankivet ja-sydamet
sekd muut kasvituotteet (myds paahtamattomat juurisikurin  Cichorium intybus
sativum -juuret, jollaisia kaytetdan péadasiassa ihmisravinnoksi, muualle
kuulumattomat

T merilevat ja muut levat

1212.21 77 ihmisravnnoksi soveltuvat
1212.29 77  muut

T muut
121292 i i johanneksenleipd
121293 i i sokeriruoko
1212.94 17  juurisikurit
121299 17 muut

A. Merilevat ja muut levat

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki merilevat ja muut levat, niin syotavat Kuiavaksi
kelpaamattomat. Ne voivat olla tuoreita, jadhdytettyja, jaadytettyja kuivattuja tai
jauhettuja. Merilevid ja muita levia kaytetaan erilaisiin tarkoituksiin (kuten farmaseuttisiin
tuotteisiin, kosmeettisiin aineisiin, ihnmisravinnoksi, elainrehuksapnoitteina).

Tama nimike kattaa myds merilevdjauhon ja muista levista saadun jauhon, my6s jos nama
jauhot ovat useamman eri merilevan ja muun levan sekoituksia.

Tahan nimikkeeseegivat kuulu

a) agaragar ja karrageniinhjm. 13.02

b) kuolleet yksisluiset levat iim. 21.02

c) nimikkeen 30.02mikrobiviljelméat

d) nimikkeiden 31.01ja 31.05lannoitteet.
B. Sokerijuurikas ja sokeriruoko

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds sokerijuurikas ja sokeriruoko nimiketekstissa
mainituissa muodoissa. Nimikkeesesrkuulu bagassi, joka on sokeriruo'on kuitumaista
jatetta, joka jaa jaljelle, kun mehu on erotetiim(. 23.03.

C. Johanneksenleipa

Johanneksenleipd (locust beans, carob beans) on Vélimeren alueella kasvavan pienen
ikivihredn puun Ceratonia siligud ruskeita palkoja, jotka sisdltavét runsaasti siemenia ja
joita kaytetaan paaasiallisesti alkoholin valmistukseen tai eldinten rehuksi.

Johanneksenleivan sokeripitoisuus on korkea ja sitd sy6daan toisinaan makeisena.

Tahén nimikkeeseen kuuluvat siemenvalkeai, idut ja kokonaiset siemenet seka
hienonnetut idut, myds jos niihin on sekoitettu hienonnettuja hedelménkuoria.

Tahan nimikkeeseeri kuulu johanneksenleivasta saatu siemenvalkuaisjauho, joka luokitellaan
nimikkeeseen 13.0kasvilimana tai paksunnosaiena.

D. Hedelmankivet ja -sydamet sekd muut kasvituotteet (myds paahtamattomat
juurisikurin  Cichorium intybus sativumjuuret), jollaisia kaytetddn paaasiassa
ihmisravinnoksi, muualle kuulumattomat
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Tahé&n tavararyhmaan kuuluvat hedelmankivet-ggdameé sekd muut kasvituotteet,
jollaisia paadasiassa kaytetaan, joko valitttmasti tai valmistuksen jalkeen, ihmisravinnoksi
ja jotka eivat kuulu muualle nimikkeist6on.

N&in ollen tahan tavararyhm&an kuuluvat persikan (myds nektariinin), aprikoosin ja
luumun sylamet (joita kaytetddn padasiassa mantelin korvikkeena). Nama tuotteet
kuuluvat tdhan nimikkeeseen, vaikkakin niita voidaan kayttaa myds 6ljyn erottamiseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos paahtamattomat juurisikGraghorium intybus
sativumtuoreet taikuivatut, kokonaiset tai paloitellut juuret. Tahan alalajiin kuuluvan
juurisikurin paahdetut juuret, joita kaytetdan kahvinkorvikkeee@at kuulu tahan
(nim. 21.0]). Muut paahtamattomat sikurien juuret luokitellammikkeeseen 06.01.

Vainbnputken (anglikan) varret, joita padasiallisesti kaytetdan kandeeratun vainénputken
tai sokerilla sailétyn vaindnputken valmistamiseen, kuuluvat myés tahan nimikkeeseen. Ne
sailotaan tavallisesti valiaikaisesti suolaveteen.

Nimike kasittdd myds make&orghurnlajit, esim.saccharatumjoita etupaassa kaytetaan
siirapin tai melassin valmistukseen.

Tahan nimikkeeseereivat kuulu hedelméankivet, jollaisia kaytetaan veistoaineiksi (esim.
taatelinkivet) Gim. 14.09 eivatkd paahdetut hedelméansydamet (jotka tavalliseskitkilaan
kahvinkorvikkeena nim. 21.0J).
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12.13 Valmistamattomat oljet ja akanat, myo6s silputut, jauhetut, puristetut tai
pelleteiksi valmistetut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat oljet ja akamatlmistamattomina, sellaisina kuin ne saadaan
viljan puinnissa, tai ifputtuina, jauhettuina, puristettuina tai pelleteiksi valmistettuina (so.
agglomeroitu puristamalla kokoon joko sellaisenaan tai lisaéamalla enintdan 3 painoprosenttia
sideainetta), mutta ei enempaa valmistettuina. Tah@at kuulu puhdistetut, valkaistutai
varjatyt oljet im. 14.0J).
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12.14 Lantut, rehujuurikkaat ja muut rehujuuret, heing, sini - eli rehumailanen (alfalfa),

apila, esparsetti, rehukaali, lupiini, virna ja niiden kaltaiset rehuaineet, myds
pelleteiksi valmistetut

1214.10 i sini- eli rehumailaguho (alfalfajauho) japelletit
1214.90 i muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

Lantut Brassica napobrassigarehujuurikkaat, rehuturnipsit, rehuporkkanat (valkoiset tai
vaaleankeltaiset) ja muut rehujuuret. Nama juurikasvit luokitellaan tdhé&n niredewe
vaikkakin erdat niista saattavat olfemisravinnoksi soveltuvia.

Hein&, sini eli rehumailanen (alfalfa), apila, esparsetti, rehukaali, lupiini, virna ja niiden
kaltaiset rehuaineet, tuoreina tai kuivattuina, kokonaisina, leikattuina, silputtaina
puristettuina.Nama tuotteet kuuluvat edelleen tahan nimikkeeseen myds jos ne ovat
suolattuja tai muulla tavoin siilossa kasiteltyja kdymisen tai pilaantumisen estamiseksi.

lImaisulla "niiden kaltaiset rehuaineet” tarkoitetaan ainoastaan kasvegegijiyisesti viljellaan
rehuksi. Tama ilmaistei kata vihannesjatteitd, joita voidaan kayttda samaan tarkoitukseen
(nim. 23.08.

Taman nimikkeen rehuaineet voivat myods olla pelleteiksi valmistettuja, so. agglomeroitu
puristamalla kokoon joko sellaisenaanlisadmallé enintd&n 3 painoprosenttia sideainetta.

Tahan nimikkeeseegivat mydskaan kuulu

a)
b)
<)

d)

nimikkeen 07.06porkkanat (punakeltaiset)
oljet ja akanatr{iim. 12.13

kasvituotteet, joita, vaikka niitéa kaytetdankin eldinrehuna, ei viljella er#fjiséhen tarkoitukseen,
esim. juurikkaan ja porkkanan varret seka maissin leinitat 3.08

valmisteet, jollaisia kaytetaén eldinten ruokinnassa (esim. makeutettunighu28.09.
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13. Ryhma

Kumilakat; kumit, hartsit ja muut kas vimehut ja -uutteet

Huomautus
1. Nimikkeeseen 182 kuuluvat muun muassa lakritgdyretrum, humala ja aaloeuute seka oopiumi.
Nimikkeeseen eivat kuulu:

a) lakritsiuute, jossa on sakkaroosia enemmén kuin 10 painoprosenttia tai joka on makeisina
(nimike 1704);

b) mallasuute (nimike 191);

c) kahvi, tee ja mateuutteet (nimike .21);

d) kasvimehut jauutteet, jotka ovat alkoholipitoisia juomia (22 ryhma);

e) kamferi, glycyrrhitsiini ja muut nimikkeen 2P4 tai 2938 tuotteet;

f) unikkouutteet, vakeudyt, joissa on alkaloideja vahintdan 50 painoprosenttia (nimik&929
g) nimikkeen 3003 tai 3004 ladkkeet ja veriryhméan maaritysreagenssit (nimike&

h) parkitus ja variuutteet (nimikkeet 3@1 ja 3203);

ij) haihtuvat oljyt, myds jahmeéat (comtes), vahaa poistamalla saadut nesteet (absolutes),
resinoidit, uutetut oleohartsit, haihtuvien Oljyjen vesitisleet-ljmokset tai hyvanhajuisiin
aineisiin perustuvat valmisteet, jollaisia kaytetdan juomien valmistukseen (33 ryhma);

k) luonnonkumi, bale, guttaperkka, guayulumi, chiclekumi ja niiden Kkaltaiset luonnosta
peraisin olevat kumit (nimike 401).
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13.01 Kumilakat; luonnonkumit, -hartsit, -kumihartsit ja -oleohartsit (esimerkiksi
palsamit)

1301.20 i arabikumi
1301.90 i muut
.  Kumilakat

Kumilakat ovat hartsimaisia aineita, joita erds samaan heimoon kuin kokenillikilpikirva ja
kermeskilpikirva kuuluva hydnteinen erittda eraisiin trooppisiin puihin.

Tarkeimmaét kaupassa esiintyvét laadut ovat:

A. Kankilakka, tavallisesti oksina, joihin hartsi oneltostunut enemman tai vahemman
paksuiksi kerroksiksi; se on tummanpunaista ja kaikkein vérikkainta lakkalaatua.

B. Raelakka, murskattua lakkaa, joka on irroitettu oksista, tavallisesti pesemalla, jolloin osa
sen variaineista haviaa.

C. Sellakka, joka tunmtaan myods lehtitai levylakkana ja jota saadaan sulattamalla ja
suodattamalla, jolloin hartsi puhdistuu. Se on meripihkankeltaisina tai punertavina, ohuina,
l&pikuultavina hiutaleina. Erédstd samankaltaista, pyoreind levyind esiintyvdd tuotetta
kutsutaamappisellakaksi (button lac).

Sellakkaa kaytetddn paljon lakkojen valmistuksessa, sahkoteollisuudessa ja sinettilakan
valmistukseen.

D. Jatesellakka(granaattisellakka), jota saadaan sellakan valmistuksessa syntyvista jatteista.

Kumilakasta voi my@s vaolla poistettu tai se voi olla valkaistua ja talléin toisinaan kierteisten
tankojen muodossa.

Eraista itAmaisista puista saatu kasvimehu, joka kovettuu ilman vaikutuksesta muodostaen kestavan
kalvon (japaninlakka, kiinanlakka jnes) kuulu tahan gim. 13.02).

II. Luonnonkumit, -hartsit, -kumihartsit ja -oleohartsit

Luonnonkumit,-hartsit, -kumihartsit ja-oleohartsit ovat kasvieritteita, jotka voivat jahmettya
ilman vaikutuksesta. Naita termeja kaytetdan usein ilman erotusta. Nailla tuotteilla on seuraavat
tunnusmerkilliset ominaisuudet:

A. Luonnonkumit ovat hajuttomia ja mauttomia ja enemman tai véhemman vesiliukoisia,
muodostaen tahmeata massaa. Ne palavat sulamatta ja hajuttomasti.

B. Hartsit ovat veteen liukenemattomia ja heikosti tuoksuvia, johtavahbsti sdhkoa ja
varautuvat negatiivisella sahkolld. Kuumennettaessa niitd ne pehmenevat ja sulavat
enemman tai vahemman taydellisesti ja syttyessaan palamaan palavat nokeavalla liekilla
kehittden tunnusomaista hajua.

C. Kumihartsit ovat, kuten nimikin osttaa, vaihtelevista maarista kumeja ja hartseja
koostuvia luonnon seoksia ja ovat sen vuoksi osittain vesiliukoisia; niissd on yleensa
lapitunkeva, luonteenomainen haju ja maku.
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D. Oleohartsit ovat eritteitd, jotka koostuvat padasiassa haihtuvista jasitmaisista
aineosistaPalsamit ovat oleohartseja, joille on tyypillista runsas bentsoeyhdisteiden tai
sinnamaaliyhdisteiden maara.

Tarkeimmat edelld mainituista tuotteista ovat:

1. arabikumi (gummi arabicum) (jota saadaan eri akaasialajeista ja jotadartstoisinaan
myds niilin-, adenin tai senegalinkumiksi); traganttikumi (jota saadaan eréistéagalus
lajeista); basrakumi; anacardiumkumi (cashewpahkindpuusta saatava kumi); intialainen
kumi; Rosaceadneimon eri lajeista, kuten kirsikkaluumu, gorikoost, persikka ja
mantelipuista, saatavat kumit;

2. nestemaiset palsamit (oleohartsit) (raa'at tai puhdistetut), joita saadaan mannysta (myds
tarpattipalsami), kuusesta tai muista havupuista, samoin kuin havupuuhartsit (galipot jne.),
jotka ovat puubin tehtyihin viilloksiin kuivuneita aineita ja joissa on kasvijatteit;

3. kopaali (Intian, Brasilian, Kongon jne.), johon luetaan myds fossiilinen kopaali;
kaurikopaali; dammarahartsi; mastiksi; elemi; sandarakki; traakinpihka eli
"lohikdarmeenveri";

4. kumigutta; ammoniakumi; pirunpihka eli hajupihka (asafetida); skammoniumhartsi;
euforbiinihartsi; galbaanihartsi; opoponaksi; olibaanihartsit; mirhami; akaroidihartsi;
guajakkihartsi;

5. bentsoehartsi; storaksi (kiinted tai nestemainen); tolupalsami; [@dsang;
kanadanpalsami; kopaivapalsami; mekkapalsami; thapsia;

6. hamppuhartsi (raaka tai puhdistettu), jota saadaan hamppukasvista. (Hamppuhartsi on
huumausaine - ks. 29. ryhmén lopussa olevaa listaa).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat luonnonkumfiartsit, -kumihartsit ja-oleohartsit voivat olla
raakoja, pestyja, puhdistettuja, valkaistuja, murskattuja tai jauhettujaivde kuitenkaan

kuulu tdh&n nimikkeeseen, jos niitdA on Kkasitelty esim. vedellda paineen alaisina tai
kivennaishapoilla tai niitda on lampditelty; esim. vesikasittelylld paineen alaisina
vesiliukoisiksimuunnetut kumit ja kumihartsitim. 13.02, rikkihappokasittelylla liukeneviksi
muunnetutkumit (nim. 35.09 ja lampokasittelylla kuivuviin 6ljyihin liukeneviksi muunnetut
hartsit fiim. 38.0).

Tahan nimikkeeseesivat mydskaankuulu
a) meripihka 6im. 25.30

b) luonnonpalsameja sisaltavat ladkkeet ja palsameiksi kutsutut erilaiset 1adkevalmiste80(03tai
30.09

c) '"lac-dye", sellakasta saatu variaimeng. 32.03

d) resinoidit (tdmé&imikkeen aineista erotetut) ja uutetut oleohartsin( 33.0J)
e) mantydljy (jota toisinaan kutsutaan nestemaiseksi hartsiksi) 38.03

f) tarpattioljyt im. 38.09

g) kolofoni, hartsihapot, hartsisprii ja hartsioljyt, resinaatit, hartsipiki, papikiga niiden kaltaiset
kolofoniin perustuvat valmistee3® ryhma).
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13.02

13.02 Kasvimehut ja -uutteet; pektiiniaineet, pektinaatit ja pektaatit; agar-agar ja muut
kasviaineista saadut kasvilimat ja paksunnosaineet, myés modifioidut

T kasvimehut jauutteet

130211 ii oopiumi

1302.12 i i lakritsista saadut
1302.13 i i humalasta saadut
1302.14 i efedrasta saadut
1302.19 77 muut

1302.20 i pektiiniaineet, pektinaatit ja pektaatit

I kasviaineista saadut kasvilimat ja paksunnosaineet, my6s modifioidut

130231 ii agaragar

1302.32 i i johanneksenleipdpuun paloista ai t palkojen siemenista tai
guarsiemenistd saadut kasvilimat ja paksunnosaineet, myds
modifioidut

1302.39 17 muut

A. Kasvimehut ja -uutteet

Tahan nimikkeeseekuuluvat kasvimehutyleensa luonollisesti tai leikatuista viilloksista
tihkuneet kasvituotteet) ja uutteet (alkuperdisesta kasviaineesta liuottimilla uutetut
kasvituotteet) edellyttden etta niita ei ole muualla erikseen mainittu tai etta ne eivat kuulu
nimikkeisiin, joissa tavaraselast on yksityiskohtaisempi (ks. tAman nimikkeen selitysten A
kohdan lopussa olevaa luettekdhannimikkeeseen kuulumattomista tavaroista).

Nama kasvimehut jauutteet eroavat nimikkeen 33.01 haihtuvista 6ljyista, resinoideista ja

uutetuista oleohartsesstsiing, ettd ne sisaltdvat haihtuvien, hyvanhajuisten aineosien lisaksi
huomattavasti enemman muita kasviaineksia (esim. klorofyllia, parkkihappoja, karvasaineita,
hiilihydraatteja ja muita uuteaineita).

Tahan nimikkeeseen luokiteltavia mehuja ja uutteitat mm.:

1. Oopiumi, unikon (Papaver somniferujrkuivattua maitiaisnestetta, jota saadaan tekemalla
viiltoja kypsymattémiin hedelmékotiin tai uuttamalla varsia tai hedelmék@&m.on
tavallisesti palloina tai erisuuruisina jeuotoisina kakkuina. Tahammikkeeseereivat
kuitenkaan kuulu vakevoidyt unikkouutteet, jesa on alkaloideja véahintaan
50 painoprosenttia (ks. tdman ryhman huomautus 1 f).

2. Lakritsi, jota saadaan uuttamalla paineessa kuumalla vedella leegaminosadneimoon
kuuluvan kasvin Glycyrrhiza glabrg kuivattuja juuria ja sen jalkeewdkevdittamalla
uutos. Se saattaa olla nesteena tai moéhkaleina, kakkuina, tankoina, viipaleina tai jauheena.
Lakritsi, jossa on enemman kuin % painosta sakkaroosia tai joka on makeisten
muodossa (ts. akeisiksi valmistettu), sokeripitoisuudesta riippumatta kuulu tdhan
nimikkeeseen, kiimiketta 17.04.

Humalauute.

Pyretrumuute, jota saadaan pdadasiallisesti eRyrethrumsuvun lajien (esim.
Chrysanthemumeli Tanacetum cinerariaefolium kukista uuttamalla orgaanisella
liuotinaineella kuten normaaliheksaanilla tai petrolieetterilla.
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10.

11.

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

13.02

Rotenonipitoisten kasvien (derrisin, cubén, timbon, barbascon jngulrista saadut
uutteet.

Kaikkien hamppusuvun kasveista saadut uutteet ja tinktuurat.
Hamppuhartsi, niin raaka kuin puhdistetei,kuulu tdhan (nim. 13.07).

Ginsenguute, jota saadaan joko vedella tai alkoholilla uuttamalla, my0s
vahittaismyyntipakkauksissa.

"Ginsengteen" tai ginsengjuoman valmistukseen kaytettavat ginsenguutteen ja moasana
(esim. laktoosin tai glukoosin) seoks@tat kuulu tahan (nim. 21.06.

Aaloe on Liliaceaeheimoon kuuluvan samannimisen kasvin eri lajeista saatua sakeutettua
hyvin karvasta mehua.

Podofylliini, joka on Podophyllum peltatumkasvin kuivatuita juurista alkoholilla
uuttamalla saatua hartsimaista ainetta.

Kurare, joka on Strychne-sukuun kuuluvien kasvien lehdista ja kuorista saatua
vesiuutetta.

Kvassiauute, jota saadaan Etelmerikassa kasvavan Simaroubacea&eimoon
kuuluvan)Quassiaamara-nimisen pensaskasvin puuaineesta.

Kvassiini, Quassia amarapensaan puuaineesta saatava paaasiallisin katkerouutémittkeen
29.32heterosyklinen yhdiste.

Muut laakeuutteet, joita saadaan esim. belladonnasta eli lemmonmarjasta,
hamameliksda eli taikapahkinastd, hullukaalista, jalapasta, keltakatkerosta, kiinapuusta,
kivikkoalvejuuresta, kolokvintista, kookapensaasta, mannynversoista, paatsamasta,
raparperista, rohtovirmajuuresta, sagradakuoresta, sarsaparillasta, tamarindipuusta,
torajyvasa ja valkosipulista.

Manna, joka on kiinteatd, eraista saarnilajeista viiltAmalla saatua makeaa mahlaa.

Lintulima, joka on sakeahkoa, sitkeda, variltddn vihertdvaa liimaa, jota uutetaan
mistelinmarjoista ja orjanlaakerista.

Sennasurveesta sda vesiuute. Sennapalot ja sennasurewat kuitenkaan kuulu téhan
(nim. 12.11).

Kino, joka on erdista trooppisista puista saatua sakeutettua kasvimehua, jota kaytetaan
parkitusaineena ja laakkeisiin.

Japaninlakka (kiinanlakka tai luonnonlakka), ja saadaan viiltdmalla erdista-hasiassa
kasvavista Rhus(urushi) lajeista (esim.Rhus vernicifera Sita kaytetaan erilaisten
esineiden, kuten tarjottimien, rasioiden jne., paallystamiseen ja koristeluun.

Papaijamehu, my6s kuivattu, mutta ei pajpa@ientsyymiksi  puhdistettu.
(Agglomeroituneet maitiaismehurakeet voidaan viela havaita mikroskoopilla.) Pagiaiini
kuulu tahan nimikkeeseemifn. 35.07).

Koolauute, jota saadaan koolapahkindsta @ola-lajien, esimCola nitida siemenista) ja
jota paaasiallisesti kaytetaan erdiden juomien valmistuksessa.

Cashewpahkinén kuoriuute.Cashewpéahkinan nestemaisen kuoriuutteen polymsieét
kuitenkaan kuulu tdh&n nimikkeeseen (yleensiin. 39.11).
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21. Vaniljasta saatu oleohartsi (jota toisinaan vineellisesti nimitetaan vaniljauutteeksi tai
vaniljaresinoidiksi)

Kasvimehut ovat tavallisesti sakeutettuja tai kiintedssa muodossa oldutteet saattavat olla

joko nestemadisia, pastamaisia tai kiintefignktuurat ovat uutteita, joihin siséltyy uuttasgssa
kaytetty alkoholi; ns.nestemdiset uutteetovat uutteiden esim. alkohgli glyseroli tai
kivennaisoljyliuoksia. Tinktuuroilla ja nestemaisilla uutteilla on yleensa vakioitu koostumus
(esim. pyretrumuute on voitu vakioida lisaamalla kivennaisoljyiaiseen kauppalaatujen
aikaansaamiseksi, joiden pyretriinipitoisuus on esith, 20% tai 25%). Kiinteitd uutteita
saadaan haihduttamalla liuotinaineitBraisiin uutteisiin sekoitetaan toisinaan tehottomia
aineita, jotta ne helpommin voitaisiin saadaljeeksi (esim. belladonnauute, johon lisataan
jauhettua arabikumia) tai jotta saataisiin standardivdkevyys (esim. oopiumi, johon lisataan
maaratty maara tarkkelysta, jotta saadaan tietyn morfiinipitoisuuden omaava tuote). Tallaisten
aineiden lisdys ei viuta naiden kiinteiden uutteiden luokitteludruotteisiinei kuitenkaan saa
kayttdd sellaisia lisGuutt@iheita tai puhdistusmenetelmid kuten kromatografisella
menetelmalla puhdistamistpotka lisdavat tai vahentavat tiettyja yhdisteita tai yhdistelizokk
enemman kuin pelkastaan ensin kaytetylla liuottimella uuttamisdiba mahdollista saada
aikaan.

Uutteet voivat olla sekoittamattomia tai sekoitettuja. Sekoittamattomia uutteita saadaan
kasittelemalla yhtd ainoata kasvilajia. Sekoitettuja uutte@mdaan joko sekoittamalla
keskenaan sekoittamattomia uutteita tai kasittelemalla erilaisten kasvien seoksia. Sekoitetut
uutteet (sekaalkoholipitoisina tinktuureina ettd muussa muodossa) sisaltavat sen vuoksi
erilaisten kasvien aineosia; tanne kuuluvatesiekoitetut jalapaaaloe ja kiinapuuuutteet.

Taman nimikkeen kasvimehuja jauutteita kaytetddn yleensa raakiaeina erilaisiin
teollisuustarkoituksiin. Neeivat kuitenkaan kuulu tdhan nimikkeeseen, jos niihin on lisatty
muita aineita siten, etta rvat muuttuneet luonteeltaan ravintovalmisteiksi, laakkeiksiNee.
eivat kuulu tdhan nimikeeseen myodské@sne ovat pitkalle jalostettuja tai puhdistettuja esim.
kromatografisella menetelmalld, ultrasuodiaila tai ensimmaisen uuto jalkeisilla
lisduuttovaiheilla (esim. nest@mesteuutto).

Eraat taman nimikkeen tuotteet, joita kansainvalisten sopimusten mukaan pidetaan
huumausaineina, on lueteltu 29. ryhmén lopussa olevassa luettelossa.

Tahan nimikkeeseekuulumattomia valmisteita ovat esim.:
1. Maustetut siirapit, jotka sisaltavat kasviuutteitaifn. 21.09.

2. Valmisteet juomien valmistusta varten Naita valmisteita saadaan sekoittamalla tdman nimikkeen
kasviuutteisiin  maitohappoa, viinihappoa, sitruunahappoa, fosforihappoa, sdailontédaineita,
vaahdotisaineita, hedelmamehuja jne. seké toisinaan haihtuvia 6ljyja. N&in saadut valmisteet
luokitellaan yleensaimikkeeseen 21.0@ai 33.02

3. Laakevalmisteet(joista erditd kutsutaan tinktuuriksi), jotka ovat kasviuutteiden ja muiden aineiden
seoksia (esimvalmisteet, jotka ovat capsicumuutteen, tarpattioljyn, kamferin ja metylisalisylaatin tai
oopiumitinktuuran, aniséljyn, kamferin ja bentsoehapon seoksia) 80.03tai 30.09.

4. Hyonteisten torjunta-aineiden valmistukseen kaytettavat puolivalmisteet jotka koostuvat
pyretrumuutteista laimennettuina sellaisella maaralla kivennaisoljyd, etta pyretriinipitoisuus on
pienempi kuin 246 tai joihin on liséatty muita aineita, kuten synergisteja (esim. piperonyylibutoksidia)
(nim. 38.08.

Tahan nimikkeeseereivat myodskdan kuulu (muita aineita lisdamattd) sekoitetut tai yhdistetyt
kasviuutteet, joita kdytetddn terapeuttiseen tai ennakolta ehkdisevaan tarkoitukseen. Tallaiset seokset ja
niiden Kkaltaiset laakinnalliset yhdistetyt uutteet, joita saadaan kasviseokiteld@silla, luokitellaan
nimikkeeseen 30.03tai 30.04 Jalkimmaiseen nimikkeeseen kuuluvat myds sekoittamattomat uutteet
(myds vakioituina tai johonkin liuottimeen liuotettuina) kun ne ovat annostettuina terapeuttiseen tai
ennakolta ehkaisevaan tarkoiteks tai muodoissa tai pakkauksissa, joita myydaan vahintaan tallaisiin
tarkoituksiin.
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Tahan nimikkeeseesivat kuulu haihtuvat 6ljyt, resinoidit ja uutetut oleohartsiirq. 33.01) Haihtuvat

Oliyt (joita saadaan myds liuottimilla uuttamalla) eroavat tamimnikkeen uutteista siind, ettde
koostuvat padasiassa hybajuisista, haihtuvista aineistaesinoidit eroavat taman nimikkeen uutteista
siind, ettd niitd saadaan orgaanisilla liuottimilla tai ylikriittisella nesteella (esim hiilidioksidikaasulla
paineen alaisena) uuttamalla kuivattuja, luonreihuokoisia kasvitai eldinperaisia hartsimaisia aineita.
Uutetut oleohartsit eroavat taméan nimikkeen uutteista siind, ettd 1) niitd saadaan luonnon huokoisista
raa'oista kasviaineista (lahes aina mausteistartanaattisista kasveista), joko uuttamalla orgaanisilla
livottimilla tai ylikriittisella nesteelld ja ettd 2) ne sisadltavat haihtuvia hyvanhajuisia aineita seka
haihtumattomia aromiaineita, jotka antavat mausteelle tai aromaattiselle kasville sillésgrypiioksun

ja maun.

Tahéan nimikkeeseerivat myoskaan kuulu seuraavat kasvituotteet, jotka luokitellaan nimikkeisiin,
joissa ne on lahemmin maaritelty

a) luonnonkumit-hartsit,-kumihartsit ja-oleohartsit §im. 13.0J)

b) mallasuuterfim. 19.07

c) kahvi-, tee ja mateuutteetnjm. 21.0J)

d) alkoholipitoisia juomia olevat kasvimehut-jautteet 2. ryhmé)

e) tupakkauutteetnim. 24.03

f) kamferi fim. 29.14 seka glykyrritsiini ja glykyrritsaatit(im. 29.389
g) Vveriryhman maaritysreagensseina k&yeit uutteetr(im. 30.09

h) parkitusuutteetr(im. 32.0J)

ij) variuutteet fim. 32.03

k) luonnonkumi, balata, guttaperkka, guayulekumi, chiclekumi ja niiden kaltaiset luonnosta saadut
kumit (nim. 40.07).

B. Pektiiniaineet, pektinaatit ja pektaatit

Pektiiniaineet (joita kauppakielessa nimitetddn yleensa pektiineiksi) ovat polysakkarideja,
joiden perusaineosina on polygalakturonihappoja. Pektiiniaineita esiintyy kasvien, etenkin
hedelmien ja kasvisten, soluissa, ja niitd erotetaan kaupallisesti omenamapéawvittenin,
sitrushedelmien, sokerijuurikkaan ym. jatteista. Niitd kaytetddn paaasiallisesti hyydytysaineina
hillojen ja muiden sailykkeiden valmistuksessa. Ne voivat olla nesteena tai jauheena ja
luokitellaan tdhan nimikkeeseen myds jos ne on (késhtin sailymisen takaamiseksi) vakioitu
sokeria (glukoosia, sakkaroosia jne.) tai muuta ainetta lisddmalla. Ne sisaltavat toisinaan
natriumsitraattia tai muita puskurisuoloja.

Pektinaatit ovat pektiinihappojen (osittain metoksiloitujen polygalakturonihg@amposuoloja ja
pektaatit pektiinihappojen (demetoksiloitujen pektiinihappojen) suoloja. Ne muistuttavat
ominaisuuksiltaan ja kayttdtavoiltaan suuresti pektiineja.
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C. Agar-agar ja muut kasviaineista saadut kasvilimat ja paksunnosaineet, myo6s
modifioidut

Kasviaineista saadut kasvilimat ja paksunnosainegiaisuvat kylmassa vedessa ja liukenevat
kuumaan veteen muuttuen jadhtyessaan homogeniseksi, hyytelomaiseksi ja tavallisesti
mauttomaksi massaksi. Niitd kdytetadn paaasiallisesti gelatiinin asemesta lmiatuksessa,
tekstiilien ja paperin viimeistelyaineiden valmistuksessa, erdiden nesteiden kirkastamiseen,
bakteeriviljelmissa, farmasiassa seka kosmeettisten tuotteiden valmistuksessa. Niitd on myos
voitu modifioida kemiallisella kasittelylla (esim. egi@ld, eetterdida tai kasitelld booraksilla,
hapoilla tai alkaleilla).

Nama tuotteet luokitellaan tah&n nimikkeeseen myds jos ne on (kayttétehon sailymisen
takaamiseksi) vakioitu sokeria (glukoosia, sakkaroosia jne.) tai muuta ainetta lisdamalla.

Tarkeimmataista tuotteista ovat:

1. Agar-agar (eli agar) jota uutetaan erédista p&aaasiallisesti Intian valtameressa ja
Tyynessameressa kasvavista merilevista ja tavallisesti esitetdan tullattavaksi kuivattuina
kuituina, hiutaleina, jauheena tai happokasittelyllikaansaatuna hyytelond. Sen
kauppanimityksidvat "geloosi”, Japanin kasvigelatiini (tai sammalliga spinosa

2. Johanneksenleipdpuun(Ceratonia siliqua pavuista tai guar-siemenista (Cyamopsis
psoralioidestai Cyamopsis tetragonolobasaatu siemenvalkuaisjauho. Nama jauhot
kuuluvat tdhan nimikkeeseen myo6s jos niitd on viskositeetin, liukoisuuden ym.
kasvilimoille tyypillisten ominaisuuksien parantamiseksi tai stabiloimiseksi modifioitu
kemiallisella kasittelylla.

3. Karrageniini, jota erotetaan karrageista (eli irlannin tai helmisammalesta) ja joka on
tavallisesti kuitumaisina rihmoina, hiutaleina tai jauheena. Tahan nimikkeeseen kuuluvat
myds karrageniinista kemiallisella muuntamisella saadut kasvilimat (esim.
"natriumkarragenaatti").

4. Paksunnosaneet, joita saadaan kumeista tai kumihartseista, jotka on tehty vesiliukoisiksi
vedell& paineen alaisina kasitellen tai jollakin muulla menetelmalla.

5. Tamarindin (Tamarindus indica siemenistd saatu sirkkalehtijauho Nama jauhot
kuuluvat tdhan nimikkeese silloinkin, kun niitd on modifioitu lammon avulla tai
kemiallisella kasittelylla.

Tahéan nimikkeeseesivét kuulu
a) raa‘at tai kuivatut merilevét ja muut levét (tavallisesti. 12.12

b) algiinihappo ja alginaatiinjm. 39.13.
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14. Rrhmé

Kasviperaiset punonta ja palmikointiaineet; muualle kuulumattomat
kasvituotteet

Huomautuksia

1.

Tahan ryhm&an eivat kuulu seuraavat tuotteet, jotka luokitellaan Xl jaksoon: kasviaineet ja
kasviainekuidut (kasittelytavasta riippumatta), jollaisig/tktian paadasiallisesti tekstiilituotteiden
valmistukseen, ja muut kasviaineet, jotka on kasitelty siten, ettd ne soveltuvat kaytettaviksi
yksinomaan tekstiiliaineina.

Nimikkeeseen 141 kuuluvat muun muassa bambu (myds halkaistu, pituussuunnassai,sahatt
maarapituiseksi leikattu, paistadn pyoristetty, valkaistu, palamattomaksi tehty, kiillotettu tai varjatty),
halkaistu koripaju, ruoko ja niiden kaltaiset aineet sekd peddigrottinki (sydénrottinki) ja vedetty tai
halkaistu rottinki. Nimikkeeseen eivatidu puulastut (nimike 484).

Nimikkeeseen 1404 ei kuulu lastuvilla (nimike 485) eivatka luudantai harjantekoon tarkoitetut
valmiit harjaskimput jatupsut (nimike 9®3).

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluvat:

1.

3.

valmistamattomat tai yksinkertaisestyostetyt kasviaineet, jollaisia paaasiallisesti
kaytetdan palmikointiin, punontaan, luutien tai harjojen tekoon tai taytteena tai
pehmusteena;

siemenet, hedelmansydamet, siemenkuoret ja pahkinat, jollaisia kaytetdén veistoaineena tai
nappien tai pieten koristeesineiden valmistukseen;

muut muualle kuulumattomat kasvituotteet.

Tahan ryhmaareivat kuulu, késittelytavasta riippumatta, kasviaineet, jollaisia kaytetddn padasiassa
tekstiilituotteiden valmistukseen, eivatka muut kasviaineet, jotka sitekit kaytettaviksi tekstiiliaineina
(XI jakso).
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14.01 Kasviaineet, jollaisia kaytetdan paaasiallisesti palmikointiin tai punontaan (esim.
bambu, rottinki, ruoko, kaisla, koripaju, raffia, puhdistettu, valkaistu tai varjatty
olki seka niini)

1401.10 i bambu
1401.20 7 rottinki

1401.90 i muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat valmistamattomat kasviaineet, jollaisia kaytetdan pédasiassa
punomalla tai palmikoimalla tehtyjen mattojen, tarjottimien, kaikenlaisten koriteosten (myés
hedelmien, vihannesten, ostereiden .tnmakkaukseen kaytettavien korien), evaskorien,
matkakorien huonekalujen (kuten tuolien ja poytien) sekd hattujen yms. valmistukisééds.
raakaaineita voidaan kayttdd myods harjojen, sateensuojien ké&densijojen, kavelykeppien,
onkivapojen, piipunvarsietkgysien yms. tekoon, paperimassan valmistukseen tai pehkuina.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm. seuraavat radkeet:

1. Bambu, jolla tarkoitetaan erityisida etenkin Kiinassa, Japanissa ja Intiassa runsaasti
kasvaviaheindkasveja. Bambuissa on hyvin kewiltava, useimmiten ontto varsi, jossa
on joskus uurre kahden perakkaisen nivelen valissa. Tahan nimikkeeseen kuuluu myos
halkaistu, pituussuunnassa sahattu, maarapituiseksi leikattu, paistaan pydristetty, valkaistu,
palamattomaksi tehty, kiillotettu taérjatty bambu.

2. Rottinki, joka on tavallisestiCalamussukuun kuuluvien, pddasiassa EtAksiasta
kotoisin olevien kdynndstavien palmujen varsia. Ne ovat lieriomaisia, taytelaitd ja
taipuisia. Niiden lapimitta on 0,36 cm, véri vaihtelee keltaisestaskeaan, ja pinta voi
olla himmed tai Kkiiltavd. Taha&n nimikkeeseen kuuluvat myé6s rottingin ydin
(peddingrottinki) ja kova pintakuori sekéa pitkittéin rungoista, ytimista tai kuorista leikatut
kaistaleet (joista jalkimmaisia kutsutaan rottinkiniiniksi).

3. Ruoko ja kaisla, jotka ovat yhteisnimityksia useille kosteilla paikoilla niin lauhkeilla
vyohykkeilla kuin trooppisilla vydhykkeilla kasvaville kasveillRuo'olla on tavallisesti
kaislaa jaykempi varsi, joka on suora ja ontto ja jossa melko saannddisin on polvia
lehtien kiinnekohdissa. Parhaiten tunnettuja laatuja ovat mm. jarvika@tirpgs
lacustrig, arundo (Arundo dona) jarviruoko Ehragmites communigli Phragmites
australig, erilaisetCyperuslajit (esim. Cyperus tegetiformjskiinalairen mattoruoko) ja
Juncuslajit (esim.Juncus effusysnattokaisla).

4. Koripaju (valkoinen, keltainen, vihrea tai punainen), joka on erdiden pajulagalix)(
pitkid, taipuisia nuoria versoja tai oksia.

5. Raffia, joka on kauppanimitys ohuille kaistaleil joita saadaan eraidétaphiasukuun
kuuluvien palmujen lehdistd. Naista palmuista on tarkeaphia ruffia joka kasvaa
padasiassa Madagaskarilla. Raffiaa kaytetdan palmikointiin ja punontaan seka
puutarhaniinind. Kehradmattomasta raffiasta tehdyt lankaivat kuulu tahan
nimikkeeseen r(im. 46.0J). Tah&n nimikkeeseen sijoitetaan myds eraitd muita (esim.
panamapalmun ja latanian) lehtid ja ruohoja, joita kdytetddn samaan tarkoitukseen kuin
raffiaakin seka hattujen valmistukseen.

6. OlIki, myds tahkineerpuhdistettu, valkaistu tai varjatty (ks. jaljempana).
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7. Lehmuksesta saatu niinj joka on erilaisten Tilia-sukuun kuuluvien lehmuksien
sisdkuorta. Tassa kuoressa olevkitiidut ovat hyvin vahvoja ja niita kaytetaan kdysien,
pakkauskankaiden ja karkeiden ttogen valmistamiseen seka puutarhaniinind. Tahan
nimikkeeseen kuuluvat myos apinanleipdpuun si#denpaju- ja poppelilajien kuoret,
joita kaytetdan samankaltaisiin tarkoituksiin.

Olkealukuun ottamatta, joka valmistamattomanai kuulu téahén Gim. 12.13), voivat tahan
nimikkeeseen kuuluvat kasvialkuperdd olevat palmikoinfa punontaaineet olla
valmistamattomia, puhdistettuja, kaistaleiksi leikattuja, kuorittuja, Kiillotettuja, valkaistuja,
petsattuja, varjattyja, lakattuja tai palamattomiksi tehffjgman nimikkeen tavarat voivat myoés

olla maarapituisiksleikattuja, paistaan pyoristettyja (imupillien valmistukseen kaytettava olki,
ongenvavoiksi tarkoitetturuoko, varjaamoissa kaytettavd bambu jne.) tai nippuihin tai
vyyhteihin lajiteltuja. Niput javyyhdit voivat olla pakkaamisen, varastoinnin, kuljetuksen tms.
helpottamiseksi |0yhasti kierrettyja. Tahan nimikkeeseen kuuluvat aineet, jotka on kiertamalla
yhdistettyja siten, ettd ne sellaisinaan soveltuvat kaytettaviksi palmikkojen asemesta,
luokitellaan kuitenkimimikkeeseen 46.01.

Tahan nimikkeeseegivat mydskaan kuulu
a) puuséleetriim. 44.09

b) edellda mainitut kasviaineet, valssattuina, murskattuina, kammattuina tai muuten kehruuta varten
valmistettuinafim. 53.03 tai53.05.
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14.04 Muualle kuulumattomat kasvituotteet

1404.20 i puuvillalintterit
1404.90 i  muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki kasvituotteet, jotka eivat kuulu muualle nimikkeistoon.

Tahan kuuluvat mm.:

A.

Puuvillalintterit

Erdiden puuvillapensaslajien siemeni&n sjalkeen kun ne on loukutuksessa erotettu
puuvillakuiduista, peittédd vield hyvin lyhytkuituinen (tavallisesti alle 5 mm) nukka. Naita
kuituja kutsutaan puuvillalinttereiksi.

Lintterit ovat lilan lyhyita kehrattavaksi. Suuren selluloosapitoisuutensa svung
soveltuvat mainiosti savuttoman ruudin sek&a tekokuitujen (esim. viskoosin) ja
selluloosamuovin valmistukseen. Niitd kaytetddn joskus myds erdiden paperilaatujen ja
suodatinlevyjen valmistukseen seka kumiteollisuuden tayteaineena.

Puuvillalintterit luokitellaan tédh&n nimikkeeseen riippumatta kayttdtarkoituksesta ja ne
voivat olla valmistamattomia, puhdistettuja, valkaistuja, varjattyja tai tehty nestetta
imeviksi. Ne voivat olla I6yhasti pakattuja tai puristettuja tiiviisti arkin tai levyn muotoon.

Tahan nimikkeeseeeaivat kuulu

a) vanu, kyllastetty tai paallystetty farmaseuttisilla aineilla tai kirurgiseen tai l&agkimyos
elainladkinta ja hammasladkintakayttoon tarkoitetuissa vahittdismyyntimuodoissa tai
-pakkauksissanim. 30.05

b) muu vanuigim. 56.0).

Paaasiallisesti varjaykseen tai parkitukseen kaytettavat valmistamattomat
kasviaineet

Tallaisia aineita kaytetdan padasiassa varjayksessa tai parkituksessa, joko valittbmasti tai
varjays ja parkitusuutteiden valmistuksessa. Ainekset voigha kasittelemattomia,
puhdistettujakuivattuja, hienonnettuja tai jauhettuja (my6s kokoonpuristettuja).

Tarkeimpia tavaroita ovat:

1. Puu: sumakki eli etikkapuu, keltapuu eli fustikki (myos fisettipuu eli "nuori fustikki"),
kampetsepuu eli sinipuu, Ketsopuu, bresilja eli brasilpuu (myds pernambuco ja
sappanpuu), kastanja ja punainen santelipuu.

On huomattava, etta puulajit, joita pddasiassa kaytetdan varjaykseen tai parkitukseen,
luokitellaan tdhan vain hakkeena, lastuina, murskana tai jauheemssaviuiiodoissa
tallainen putei kuulu tahén 44 ryhma).

2. Kuori: erilaisten tammien (my6s kversitroni ja korkkitammen sisékuori), kastanjan,
rauduskoivun, sumakin eli etikkapuun, fisettipuun eli "nuoren fustikin", akasian,
mimosan, mangroven, hemlokin jajpn kuori.
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Juuret yms.: varimataran, canaigren, ruostehappomarjan ja alkannan juuret.

4. Hedelmat, marjat ja siemenet: algarobillapalot, valoni, myrobalaani, dividivi
(libidibi), orapaatsamanmarijat (jotka tunnetaan myos nimilla keltamarjat, avigitinjyv
persialaiset marjat ja turkkilaiset marjat), annatton siemenet ja hedelméliha sek&
saksanpahkinan ja mantelin kuoret.

5. Variomenat: aleppon véariomenat, kiinalaiset variomenat, unkarilaiset variomenat,
eraidenPinuslajien variomenat jne.

Variomenat gat erilaisten tammilajien ja muiden puulajien lehdissd tai oksissa
esiintyvia kasvannaisia, jotka aiheutuvat eraiden hydnteisten, Koygripssukuisten
hyonteisten pistosta. Ne sisdltavat tanniinia ja gallushappoa ja niitda kéaytetdén
varjayksessa ja tigtien mustelaatujen valmistuksessa.

6. Varret, lehdet ja kukat: morsingon, sumakin eli etikkapuun, fisettipuun eli "nuoren
fustikin", rautatammen, myrtin, auringonkukan, hennan, resedan ja indigokasvin varret
ja lehdet; Pistacia lentiscus-kasvin lehdet; d#rin (sahramin korvikkeen) ja
variherneen@enista tinctorid kukat.

On huomattava, ettd sahramin luotit ja vartalgét kuulu tdhan nimikkeeseemifn. 09.10.

7. Jakalat: jakalat, joista saadaan orseljia ja lakmustadgella tinctoriaja fuciformis
Lichen tartareuga Lichen parellusUmbilicaria pustulatd.

Tahan nimikkeeseegivat kuulu

a) kasviperdiset parkitusuutteet seka tanniinit (parkkihapot), myds vedella uutettu
variomenatanniinir{im. 32.0J)

b) varipuuwuutteet ja muut kasvivariuutteetif. 32.03.

Kovat siemenet, hedelmansydamet, siemenkuoret ja pahkinat, jollaisia kaytetaan
veistoon

Naita tuotteita kaytetdaan paaasiassa nappien, helmien, rukousnauhojen tai muiden pienten
koruesineiden valmistukseen.

Na&ita ovat mm.:

1. Kivipahkinat, jotka ovat useiden pddasiassa Etfetderikassa kasvavien palmulajien
siemenia ("pahkingita"). Niiden rakenne, kovuus ja vari muistuttavat norsunluuta,
mista niiden tavallinen nimitys kasvinorsunluu.

2. Dumpalmun hedelmansydamet("pahkinat"). Naitd palmuja kaaa etenkin Itdja
Keski-Afrikassa (Eritreassa, Somaliassa, Sudanissa jne.).

3. edellisten kaltaiset erdiden muiden palmujen "pahkinat" (esim. palmyra ja
tahitinpahkinat).

4., Canna indican siemenet; Abrus precatoriuksen(paternosterpavun) siemenet;
taatelin kivet; piassavapalmun pahkinat.

5. Kookospéhkinan kuoret.

Edella mainitut tuotteet kuuluvat tdhan nimikkeeseen joko kokonaisina tai (kuten
kivipahkinéiden ja dumpalmun "pahkinéiden"” kohdalla) viipaleiksi leikattuina, mutta eivat
muulla tavoin tyOstetipd. Muulla tavoin tydstettyind neivat kuulu tdhan (tavallisesti
nim. 96.02tai 96.06.
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D. Kasviaineet, jollaisia kaytetddn padasiallisesti taytteend tai pehmusteena (esim.
kapokki, tdpeheind ja meriheind), myos kerrostettuina tai muuhun tukiaineeseen
yhdistettyina tai sita ilman

Tahan kategoriaan kuuluvat mm. kasviaineet, joita padasiassa kaytetdan huonekalujen,
tyynyjen, patjojen, pielusten, satulg@ valjasteosten, pelastusrenkaiden jne. taytteeksi.
Nama aineet luokitellaan edelleen tdhan nimikkeas vaikkakimiita kaytettaisiin muihin
tarkoituksiin.

Tahan nimikkeeseeeivat kuulu pehmusteena tai taytteend kaytettavat kasviaineet, jotka ovat
erikseen muualla mainittuja tai joita p&&asiassa kaytetddn muihin tarkoituksiin, esim. lastuvilla
(nim. 44.05), korkkivilla (nim. 45.07), kookoskuidut ifim. 53.09 seka kasvitekstiilikuitujen jatteet
(ryhma 52 tai 53).

Taman tavararyhman tuotteisiin kuuluvat mm.:

1. Kapokki, joka on kauppanimitys vaaleankeltaiselle, toisinaan ruskehtavalle,
Bombacaceaeheimmn kuuluvien puiden siemenid ymparoivalle karvalle. Kuitujen
pituus on, lajista riippuen, 15-30 mm ja ne ovat kimmoisia, vetta lapaisemattomia ja
kevyita, mutta hauraita.

2. Erédat muut kasvihahtuvat, joita toisinaan kutsutaan kasvisilkiksi ja jotka ovat
erdiden trooppisten kasvien (esiksclgiaksen yksisoluisia siemenkarvoja.

3. Tapeheing myos Crin d'Afrique, eli kasvijouhi, jota saadaan eraiden kaapiépalmujen
(erityisestiChamaerops humilidajin) lehdista.

4. Meriheind, jota saadaan erilaisista higks tai ruohonkaltaisista merikasveista (esim.
meriajokkaastaZostera marina

5. Luonnonkiharainen tuote (foin frisé), jota saadaan eraid€arexlajien lehdista.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat naméa aineet valmistamattomina tai puhdistettuina,
valkaistuina,varjattyina, hakildityina tai muulla tavalla kasiteltyina (mutta ei kehrattyina).
Ne luokitellaan edelleen tdhé&n nimikkeeseen myds jos ne esitetdan tullattavaksi
sykkyraina.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myods edella kuvatut kasviaineet tekstiilikarnmgsri-
yms. alustalla tai nitomanastoin tai yksinkertaisella ompelulla kiinnitettyina
tekstiilikangas, paperi yms. levyjen valiin.

E. Kasviaineet, jollaisia kaytetdan péadasiallisesti luudan tai harjantekoon (esim.
luutadurra, piassava, riisinjuuri ja istl ekuitu), myoés kimppuina tai sykkyrdina

Tahan kategoriaan kuuluvat mm. kasviaineet, joita kaytetdan paaasiassa luudissa ja
harjoissa jne., vaikka niitd voitaisiin kayttdd myos muuhun tarkoitukseen. Tahan
nimikkeeseeneivat kuitenkaan kuulu muualla nimikkestossa mainitut tai paaasiassa
muuhun kuin luudan tai harjantekoon kaytettdvéat kasviaineet, esim. halkaistu tai
halkaisematon bambu, ruoko ja kaislain{. 14.01), alfaheind, espartoheina ja
vihmanvarret, jos ne on kasitelty siten, ettd ne soveltuvatiitieiiseéina kaytettaviksi

(nim. 53.03 vihma tai nim. 53.05 alfaheind ja espartoheind), seka kookoskuitu
(nim. 53.05.
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Tahan tavararyhmaan kuuluvia tuotteita ovat mm.:

1.

Riisin, luutadurran (Sorghum vulgare var. technicline erdiden hirssilaatujen
puidut réyhyt.

Piassava,joka on eraiden trooppisten palmulajien lehdistd peréisin olevia kuituja.
Tunnetuimmat ovat brasilialainen ja afrikkalainen piassava.

Riisinjuuri, joka on erdanAdropogonsukuisen Euroopassa, etenkin Unkarissa ja
Italiassa, kuivha hiekkamaalla kasvavan heindkasvin juurta. Sitd ei pida sekoittaa
vetiveriaheindn juureefkhuskhus eli intialainen couchuoho), josta saadaan eteerista
oliya, eikd mydskaan parantavi@mminaisuuksia omaavaan ivarancusajuureen
(medicinal couchgrasshifn. 12.11).

Erdiden muiden KeskiAmerikassa kasvavien heinakasvien juuret kuten
Epicampessukuisten kasvien juuret (esim. zakaton).

Gomutikuidut, joita saadaaArenga sacchariferastai pinnatasta.

Istlekuidut (tampicokuidut eli meksikonkuiduytimyds meksikolaisesta lyhytlehtisesta
agavesta saadut lyhyet ja jaykat kuidut.

Kaikki nama aineet voivat olla myds leikattuja, valkaistuja, varjattyja tai hakildityja (mutta
ei kehruuta varten) ja ne voivat olla myds nippuina tai sykkyrdina.

Tahan nimikkeseen eivat kuitenkaan kuulu valmistetut kuitukimput, jotkaovat valmiita
jakamatta kiinnitettaviksi luutiin, harjoihin tai siveltimiin (tai vaativat vain véhaista kasittelya
ollakseen kayttdkelpoisia tahan tarkoitukseen). Ne luokiteltwmikkeeseen 96.8 (ks. 96 ryhman

3 huomautusta).

Muut kasvituotteet

Naita tuotteita ovat mm.:

1.

Esparto, jota saadaan espartoheinasidiga tenacissimaja ns. valeespartoheinasta
(Lygeum spartuln joita kasvaa Afrikassa ja Espanjassa. Espartoa kaytetdan paaasiassa
paperimassan, mutta myods koysien, verkkojen ja palmikoitujen tai punottujen
tavaroiden, kutermattojen, korien, jalkineiden jne. valmistukseen sekéa tuolien ja
patjojen taytteeksi ja pehmusteeksi.

Esparto luokitellaan tahan nimikkeeseen ainoastaan vaimdgitamina, valkaistuina
tai varjattyina varsina tai lehtin&; jos tuote on tekstiilikuidun tavoin valssattu, rouhittu
tai hakiloity, seei kuulu tahan qim. 53.05.

Alfaheing, jos sita ei ole kasitelty siten, ettd se soveltuu tekstiiliaineena kaytettavak

Valmistamattomat jandonvihman ja piiskaherneen varret. Jandnvihma ja
piiskaherne ovat palkokasveja, joiden kuituja kaytetaan tekstiiliteollisuudessa;
hakil6idyt kuidut ja touvieivat kuulu tahan fim. 53.03.
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10.
11.

Luffa, joka tunnetaan myods kasvipesenena ja joka on eraan kurkkukasvinfta
cylindrica) sienimaista kudosta.

Elainperaiset sienefivat kuulu tdhan gim. 05.11).

Jauho, jota saadaan kivipahkindistd dumpalmun "pahkinoista", kookospahkindista
tms.

Jakalat (muut kuin varjaykseen Wéettavat (ks. kohtaa A..) ja ladkinta tai
koristetarkoitukseen kaytettavat). Agagar, karrageniini ja kasviaineista saadut muut
luonnon kasvilimat ja paksunnosaineeivit kuulu tédh&n (im. 13.02. Tahan
nimikkeeseeneivat myoskaan kuulu nimikkeen 1212 merilevat ja muut levat
eivatka yksisoluiset levanim. 21.02.

Karstatakiaiset, my6s tekstilien viimeistysta varten valmistetut, mutta
asentamattomat.

Ns. japanilainen riisipaperi, jota tehdaéan leikkaamalla viiluiksi erdaiden Kaukoidasta
kotoisn olevien puiden ydintd. Sitd kaytetddn tekokukkien valmistukseen,
maalauksessa jne. Téallaiset riisipaperilevyt luokitellaan tdhan nimikkeeseen, vaikkakin
ne on kalanteroitu pinnan tasoittamiseksi ja leikattu suorakaiteen tai nelidn
muotoisiksi.

Betellehdet, jotka ovatPiper betle L-nimisen kdynndskasvin tuoreita, vihreita lehtia.
Betellehtida pureskellaan tavallisimmin ruokailun jalkeen virkistavan ja piristavan
vaikutuksensa vuoksi.

Kvillajankuori (suopapuun kaarna tai panamankuori)(Quillaia sapmaria).

Saippuamarjan hedelméat (Sapindus mukorossiS. trifoliatus, S. saponaria, S.
marginatus, S. drummonii

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds tdman nimikkeen kasviaineet tekstiilikapgperi
yms. alustalla tai nitomanastoin tai yksinkertasellompelulla kiinnitettyina
tekstiilikangas, paperi yms. levyjen valiin.
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15. Ryhma

Elain- ja kasvirasvat ja -0ljyt seka niiden pilkkoutumistuotteet; valmistetut
ravintorasvat; eléin- ja kasvivahat

Huomautuksia

1. T&han ryhmé&an eivat kuulu:
a) nimikkeen 0209 sianihra, sianrasva ja siipikarjanrasva;
b) kaakaovoi;rasva ja6ljy (nimike 1804);

c) elintarvikevalmisteet, joissa on enemman kuin 15 painoprosenttia nimikke©5 ®dotteita
(tavallisesti 21 ryhma);

d) eldinrasvan sulatusjatteet (nimike @B ja nimikkeiden 2848 23.06 jatetuotteet;

e) rasvahapot, valmistetut vahat, ladkkeet, maalit, lakaippsa, hajuste kosmeettiset tai
toalettivalmisteet, sulfonoidut 6ljyt ja muut VI jakson tuotteet;

f) Oljysta valmistettu faktis (nimike 402).
2. Nimikkeeseen 199 eivat kuulu oliiveista liuottimien avulla saadut 6ljyt (nimikellH.

3. Nimikkeeseerl5.18 eivat kuulu rasvat ja 6ljyt eivatka niiden jakeet, jotka on ainoastaan denaturoitu,
vaan ne luokitellaan vastaaville denaturoimattomille rasvoille ja oOljyille sek& niiden jakeille
tarkoitettuihin nimikkeisiin.

4. Neutralointimassat (soagiocks), 6lyjen pohjasakat seka steariifi glyserolipiki ja villarasvajate
kuuluvat nimikkeeseen 1232.

Alanimikehuomautus

1. Alanimikkeissa 1514.11 ja 15149 t ar koi t et aan i |l mai sul |l a-jadni ukast:i
rypsi °l jyo r akahagp8pltojsyus gn allp  paikaprosenttia.

YLEISOHJEITA
A. Tahan ryhmaan kuuluvat:

1. elain ja kasvirasvat ja06ljyt, raa'at, puhdistetut, raffinoidut tai maaratylla tavalla
kasitellyt (esim. keitetyt, rikitetyt tai kovetetut);

2. maaratyt rasvoista @jyistd saadut tuotteet, etenkin niiden pilkkoutumistuotteet (esim.
raakaglyseroli);

3. valmistetut ravintorasvat jaljyt (esim. margariini);
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4. elain ja kasvivahat;

5. rasvaaineiden tai eldintai kasvivahojen kasittelysséa syntyneet jatteet.
Seuragat eivat kuitenkaan kuulu téhan ryhmaan:

a) nimikkeen 02.09 siansilava vailla lihaskudosta, sianrasva sekd siipikarjanrasva,
sulattamattomat tai muutoin erottamattomat;

b) voi ja muut maidosta saadut rasvat ja Oljgin{. 04.09; nimikkeen 04.05maidostasaadut
levitteet;

c) kaakaovoi;rasva jaoljy (nim. 18.09;

d) eldinrasvan sulatusjatteatih. 23.01); 6ljykakut, oliivin puristuksessa saadut jatteet ja muut
kasvirasvojen tai-Oljyjen erottamisessa syntyneet jatteet (pohjasakkaa lukuun ottamatta)
(nim. 23.04- 23.006;

e) rasvahapot, raffinoinnissa saadut happamat 6&ljyt, rakkaholit, glyseroli (paitsi raaka
glyseroli); valmistetut vahat, laadkkeet, maalit, lakat, saippua, hajtstdetti ja kosmeettiset
valmisteet, sulfonoidut 6ljyt ja muMl ja ksontavarat;

f) oljysta valmistettu faktisnim. 40.02.

Elain- ja kasvirasvat ja -0ljyt ovat, spermaseetteli valaanpaadsljya ja jojobadljya lukuun
ottamatta, glyserolin ja rasvahappojen (kuten palmitiigteariini ja 6ljyhappojen)
estereita.

Ne vdvat olla jahmeita tai juoksevia, mutta ne kaikki ovat vettd kevyempia. Jos ne ovat
pitkdhkon aikaa ilmalle alttina, ne eltaantuvat hydrolyysin ja hapettumisen vuoksi.
Kuumennettaessa ne hajaantuvat muodostaen kitkerda ja arsyttavaa hajua. Ne ovat kaikki
veteen liukenemattomia, mutta liukevat taydellisesti dietyylieetteriin, hiilidisulfidiin,
hiilitetrakloridiin, bentseeniin jne. Risiinidljy liukenee alkoholiin, mutta meléin ja
kasvirasvatja -0ljyt vain vahaisessd maarassa. Ne kaikki jattavat pap@yisyvan
rasvalaikan.

Ne esterit, jotka ovat triglyseridirasvoja, voidaan hajottaa (eli saippuoida) joko tulistetulla
vesihoyrylla, laimeilla hapoilla, entsyymeilla tai katalyyteilla, jolloin saadaan glyserolia ja
rasvahappoja, tai alkaleilla, jolloin @daan glyserolia ja rasvahappojen alkalisuoloja
(saippuoita).

Nimikkeisiin 15.04 ja 15.06 15.15 kuuluvat my6s noissa nimikkeissd mainittujen
rasvojen ja oOljyjen jakeet, edellyttden ettd niitad ei yksityiskohtaisemmin ole mainittu
muualla  nimikkeistossa e6im.  spermaseetti, nim.  15.21).  Tarkeimmat
fraktiointimenetelmat ovat seuraavat

a) kuivafraktiointi, johon luetaan mm. puristus, dekatointi ja suodatus jadhdyttdmisen
jalkeen

b) liuotinfraktiointi
c) fraktiointi pintaaktiivisella aineella.

Fraktiointi eiaiheuta minkaanlaisia muutoksia rasvan tai 6ljyn kemialliseen rakenteeseen.
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Taméan ryhmén 3. huomautuksessa ilmaisulla "rasvat ja 6ljyt seké niiden jakeet, jotka on
pelkastaan denaturoitu” tarkoitetaan rasvoja tai 6ljyja tai niiden jakeita, joihin ¢ty lisa
denaturoimisainetta, kuten kaladljya, fenoleja, maadljyja, tarpattioljyd, tolueenia,
metyylisalisylaattia(gaulteriadljy eli talvikki6ljy) tai rosmariinioljyd, jotta niista tulisi
sy6tavaksi kelpaamattomia. NAaita aineita lisataan pienid maaria (yleeimgdan 2o),

jotta rasvoista tai 6ljyista tai niiden jakeista tulisi esim. eltaantuneita, happamia, vakevia tai
karvaita. On kuitenkin huomattava, ettéd ryhméhuomauteiskBskedenaturoituja seoksia

ja valmisteita rasvoista tai 0Oljyista tai niiden jeta (iim. 15.18.

Jostaman ryhman 1 huomautuksesiamuuta johdu, eldin ja kasvirasvat jatljyt seka
niiden jakeet luokitellaan tdha&n ryhmdaan, riippumatta siitd, kaytetddnkd niita
ravintoaineina tai teknisiin tai teollisiin tarkoituksiin (esim. sai@p, kynttildiden,
voiteluaineiden, lakkojen tai maalien valmistukseen).

Kasvi- ja eldainvahat koostuvat paéaasiallisesti erdaiden suurmolekyylisten rasvahappojen
(palmitiini-, serotiink, myristiinihapon) ja eraiden muiden alkoholien kuin glyserolin
(setyylalkoholin yms.) estereista. Ne siséltavat tietyn maaran vapaita rasvahappoja ja
alkoholeja ja sen liséksi jonkin verran hiilivetyja.

Nama vahat eivat muodosta hydrolyysissa glyserolia, eika niista lahde kuumennettaessa
rasvoille ominaista kitkerad hajuaiyatka ne eltaannu. Vahavat yleensa kovempia kuin
rasvat.

Taman ryhméan nimikkeisiin 15.0715.15 kuuluvat ao. nimikkeissa mainitut yksittaiset
maaritellyt kasvirasvat ja rasvaiset kasvidljyt (eli sellaiset, jaiaole sekoitettu
erilaatuisten rsvojen tai 6ljyjen kanssa), seka niiden jakeet, myods puhdistettuina, mutta
kemiallisesti muuntamattomina.

Luonnossa on runsaasti kasvirasvoja-gdjyja. NiitdA on erdiden kasvinosien (esim.
siemenien ja hedelmien) soluissa, joista niitd erotetaan pualitarai liuotinaineita
kayttamalla.

Naihin nimikkeisiin luokiteltavat kasvirasvat jéljyt ovat rasvatuotteitgjpita on vaikea
tislata hajottamatta, ne eivat ole haihtuvia, eika niitd voida tislata tulistetulla vesihoyrylla
(joka hajottaa ja saippuoei

Kasvirasvat ja0ljyt ovat esim. jojobadljydukuun ottamatta, glyseridien seoksia, mutta
kun kiinteissa 06ljyissd on vallitsevina palmitiininapgea steariinihappoglyseridit, jotka
huoneenlammoéssa ovat Kkiinteitd, ovat juoksevien o6ljyjen glyseridindenlammossa
nestemaisiesim. oljyhapon, linolihapon, linoleenihapon jne. glyseridit).

Naihin nimikkeisiin kuuluvat rasvat ja Oljyt sekd niiden jakeet niin raakoina kuin
raffinoituina tai puhdistettuina, esim. kirkastamalla, pesemalld, suodattamailarié,
hajua tai happoja poistamalla.

Oljyjen puhdistuksessa tai raffinoinnissa syntyneet sivutuotteet, esim. pohjasakat ja
neutralointimassat (soapstocks), kuuluwéikkeeseen 15.22 Raffinoinnissa saadut happamat
Oljyt kuuluvat nimikkeeseen 38.23 niitd saadaan hajotettaessa raakojen o6ljyjen raffinoinnissa
syntyneité neutralointimassoja mineraalihapoilla.
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Naihin nimikkeisiin kuuluvia rasvoja ja O0ljyjA saadaan paaasiassa nimikkeiden
12.01- 12.07 o¢ljysiemenistd ja -hedelmistd, mutta myds muualle litektavista
kasvituotteista (esim. oliividljy, nimikkeen 12.12 persikaaprikoosin ja luumunkivista ja
-sydamistd saadut o6ljyt, nimikkeen 08.02 manteleista, saksanpahkindistd, pinjoleista
(pinjan siemen), pistaasimanteleigtas. saadut Oljyt seka viljaduista saadut 6ljyt).

Naihin nimikkeisiineivat kuulu kemiallisesti muunnettujen kasvirasvojen-ggdjyjen syttavat tai
syotavaksi soveltumattomat seokset ja valmisteiet.(15.16, 15.17ai 15.18 mikali niilla ei ole
muualle luokiteltavien, esimmim. 30.03, 30.04, 33.0333.07ja 34.03 tuotteiden luonnetta).
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15.01

15.01 Sianrasva, myo6s sianihra (laardi) ja siipikarjanrasva, muut kuin nimikkeisiin
02.09 tai 15.03 kuuluvat

1501.10 i sianihra (laardi)
1501.20 i muu sianrasva
1501.90 i muut

Taman nimikkeen vat voivat olla milla tahansa menetelmalla saatuja, esim. sulattamalla,
puristamalla tai liuottimilla uuttamalla saatuja. Yleisimmin k&ytetty menetelma on sulattaminen
(hoyrysulatus, sulatus alhaisessa lampdtilassa ja kuivasulatus). Kuivasulatuksessyasta
erotetaan valuttamalla korkeassa lampoétilassa; osa erotetaan puristamalla, jonka jalkeen se
lisataan valuttamalla saatuun rasvaan. Joskus jaanndsrasva erotetaan liuottimilla uuttamalla.

Edella olevamukaisestitdhan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

- Laardi, joka on syotavaksi soveltuvaa, pehmeaa, valkoista, kiinteda tai puolikiinteaa rasvaa,
jota saadaan sian rasvakudoksesta. Menetelmasta ja kaytetysta rasvakudokgesta rii
saalaan erilaisia laardeja. Esimerkiksi laadultaan parasta \&@k#&sovaiuvaa sianrasvaa
saalaan tavallisesti kuivasulatuksella sian sisdéeh ymparilla olevasta rasvasta. Yleensa
laardi kasitellaan hajuttomaksi ja siihen saatetaan lisata antioksidantteja eltaantumisen
estamiseksi.

Laardi, johon on lisatty niin pienia maariaakerinlehtid tai muita mausteita, etta sen

laardia siséltavat syotavat seokset tai valmistaet.(15.17).

- Muu sianrasva, my6s luurasvajatteista saatu rasya muut muuhun kuin ihmisravinnoksi
tarkoitetut syotavaksi kelpaamattomat rasvat, kuten teollisuuskayttoon ja elainten ravinnoksi
tarkoitetut

- Siipikarjanrasva, mukaan lukien luurasva ja jatteista saatu rasva.

Tuoreista luista saatluurasva on valkoista taikellertdvaa rasvaa, jolla on samanlainen
koostumus ja haju kuin talilla; pilaantuneista luista tehty luurasva on sitéa vastoin pehmeaa,
rakeista, likaisenkeltaista tai ruskeaa ja silla on epamiellyttdva haju. Sita kaytetaan sggppuan
kynttilanvalmistukessa ja voiteluaineena.

Jaterasvaasaadaan eldinten raadoista ja tietyista muista elainjatteista (kielileikkeista, potseista
tms.) tai nahkoja viimeisteltdessa ja puhdistettaessa. Silla on yleensa seuraavat luonteenomaiset
tunnusmerkit: tumma vari, epanligtava haju, siind on enemman esim. vapaita rasvahappoja
(¢6ljy- ja palmitiinihappoja jne.), kolesterolia ja epapuhtauksia, seka alhaisempi sulamispiste
kuin taman nimikkeen laardillga muulla Basvalla. Sitd kaytetddn paadasiassa teknisiin
tarkoituksiin.

Nama rasvat voivat olla joko raakoja tai raffinoituja. Raffinointi tehdd&n neutraloimalla
kasittelemalla kuohusavella (Fulleraa), puhaltamalla tulistetulla vesihoyrylla, suodattamalla
jne.

Naita tuotteita kaytetaan elintarvikkeiden, voiteiden, saippuanvgimistukseen.
Tahan nimikkeeseegivat myoskaan kuulu

a) nimikkeen 02.09sulattamaton tai muutoin erottamaton siansilava vailla lihaskudosta, sianrasva seka
siipikarjanrasva.

b) laardisteariini ja laardidljyr(im. 15.03

¢) muista kuin tassa nimikkedsmainituista elaimista saadut rasvat(.15.02, 15.04ai 15.09
d) nimikkeen 15.06luudljy

e) tekoihra fim. 15.1%.
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15.02

15.02 Nautaelainten, lampaan tai vuohen rasva, muut kuin nimikkeeseen 15.03 kuuluvat

1502.10 i talidljy
1501.90 i muut

Tahan nimikkeeseekuuluu nautaeldinten, lampaan ja vuohen siséelimia ja lihaksia ymparoiva
rasva. Tarkein on nautaelaimistd saatu rasva. Tdma rasva voi olla raakaa (tuoretta, jadhdytettya
tai jaadytettyd), suolattua, suolaliemessa, kuivattua, savustettua tai sulatetun (tabua
muodossa.Sulattamiseen kaytetddn samoja menetelmia kuin kaytetdan nimikkeen 15.01
rasvojen erottamiseen. Nimikkeeseen kuuluu myds rasva, jota saadaan puristamalla tai
liuottimilla uuttamalla.

"Premier jus$ (oleo stock) on syodtavaksi kelpaavisadeista arvokkain. Se on kiinteda, valkoista
tai kellertavaa tuotetta, joka on vastavalmistettuna hajutonta, mutta ilman vaikutuksen alaisena
saa luonteenomaisen eltaantuneen hajun.

Tali koostuu miltei yksinomaan Olysteariint ja palmitiinihnappojen glserideista.

Talia kaytetddn ravintorasvojen tai voiteluaineiden valmistukseen, saippgan
kynttilanvalmistuksessa, nahan muokkaamiseen, rehujen valmistuksessa jne.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds nautaeldimista, lampaasta ja vuohesta saatu luurasva ja
jaterasva. Nimikkeen 15.01 selityksissa annettu kuvaus vastaavista rasvoista patee mygs taman
nimikkeen rasvoihin.

Tahan nimikkeeseegivat kuulu
a) nimikkeen 15.03oleosteariini, oleomargariini ja talidljy
b) hevosista saatu rasvairf. 15.09

¢) muista lin tassa nimikkeessa mainituista elaimista saatu luurasva ja jatémamva5.01,15.04ja
15.09

d) eldinperaiset 6ljyt (esimmimikkeen 15.06sorkkadljy ja luudljy)

e) erdat kasvirasvajpita kutsutaan "kasvitaleiksi", esim. "kiinantali" (stillinggava) ja "borneotali”
(nim. 15.15.
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15.03

15.03 Laardisteariini, laardidljy,  oleosteariini,  oleomargariini  ja talidljy,
emulgoimattomat, sekoittamattomat tai muutoin valmistamattomat

Tahan nimikkeeseen kuuluvat tuotteet, joita saadaan puristamalla ihrasta (deteladird ja

ihradljyy eli laardidljy) tai talista (so. oleomargariini, taliélly ja oleosteariini). Naissa
menetelmisséa laardia tai talia pidetddn kuumennetuissa sailidissé kolme tai nelja paivaa, jona
aikana laardisteariinin tai oleosteariinin kiteet mostdvat. Muodostunut rakeinen massa
puristetaan Oljyn erottamiseksi steariinista. TAma puristusmenetelmé eroaa kuivasulatuksessa
tapahtuvasta puristamisesta, jossa jadnntsrasva erotetaan korkeassa lampotilssaa mu
elainaineksesta kuten pedinista ja glekudoksesta, jne. Téllaisia tuotteita saadaan myds muilla
fraktiointimenetelmilla.

Solaaristeariini eli laardisteariini on kiinteda, valkoista rasvaa, joka jaa jaljelle puristettaessa
ihraa tai muuta sulatettua sianrasvaa. Tahamkkeeseen kuuluvat séksyotavaksi soveltuva

ettd syotavaksi soveltumaton laardisteariini. Syttavaa laardisteariinia sekoitetaan toisinaan
pehmedan ihraan, jotta sen koostumus saataisiin kiinteammdiksi {5.17). Syotavaksi
soveltumatonta laardisteariinia kaytetddn voiteleaimra tai raakaineena glyserolin, oleiinin ja
steariinin valmistuksessa.

Laardidljy (ihradljy) on ihrasta tai muusta sulatetusta sianrasvasta kylmapuristamalla saatua
tuotetta. Se on kellertavdd, hiukan rasvanhajuista ja miellyttdvan makuista nestatta, jo
kaytetaareraissa teollisissa prosesseissa (villan kasittelyssa, saippuan valmistuksessa jne.) tai
voiteluaineena ja toisinaan elintarvikkeiden valmistuksessa.

Oleomargariini (oleo oil), syotavaksi kelpaava, on valkoista tai kellertavaa, kiinteaa,
koostimukseltaan pehmeé&a rasvaa, jolla on heikko talin haju ja miellyttdvd maku. Se on kiteista,
mutta saattaa valssattaessa tai vaivattaessa tulla rakeiseksi. Se koostuu suurimmalta osaltaan
Oljyhapon glyserideista (triolmi). Oleomargariinia kaytetdén paéessa ravintotuotteiden,

kuten margariinin ja tekoihran valmistukseen tai voiteluaineena.

Talidljy (syotavaksi soveltumaton oleomargariini) on kellertdvaa, talinhajuista nestetta, joka
ilman vaikutuksesta nopeasti eltaantuu. Sita kaytetddn saippuan ubkfe&t sekad
mineraali6ljyihin sekoitettuna voiteluaineena.

Oleomargariinia tai talidljya erotettaessa tahteeksi jaanyt kovempi aineosa on seos, jossa on
paaasiallisesti steariinja palmitiinihapon glyserideja (tristeariinia ja tripalmitiinia). Tuotetta
kutsutaanoleosteariiniksi tai talisteariiniksi ("pressed tallow") ja se on tavallisesti kovina,
hauraina kakkuina tai levyina. Se on valkoista, hajutonta ja mautonta.

Tahan nimikkeeseeaivat kuulu tuotteet, jotka on emulgoitu, sekoitettu tai muulla tavathimistettu
(nim. 15.16, 15.1%ai 15.18.
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15.04

15.04 Kala- ja merinisédkasrasvat ja -6ljyt sekd niiden jakeet, my6s puhdistetut, mutta
kemiallisesti muuntamattomat

1504.10 i kalanmaksadljyt ja niiden jakeet
1504.20 i kalarasvat jadljyt (muut kuin kalanmaksat) seké niiden jakeet
1504.30 i merinisdkasrasvat j@ljyt seka niiden jakeet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat lukuisista kalalajeista (turskasta, pallaskampelasta, menhadenista,
sillistd, silakasta, sardiinista, sardellista jne.) sek& merinisdkkaistaagtaladelfiinista,
hylkeesta jne.) saadut Oljyt ja rasvat seka niiden jakeet. Niitd saadaan kokonaisista elaimista,
elainten maksasta tai jatteista. Niilld on tavallisesti luonteenomainen kalanhaju ja epamiellyttava
maku ja niiden vari vaihtelee keltaisegtunertavanruskeaan.

Turskan, pallaskampelanja muiden kalojen maksastasaadaan runsaasti vitamiineja ja muita
orgaanisia aineita sisaltavia 6ljyja, joita sen vuoksi kaytetdan padasiassa ladkkeisiin. Nama oljyt
kuuluvat tdhan nimikkeeseen silloinkin, kaiden vitamiinipitoisuuutta on sateilyttamalla tai
muulla tavoin lisatty, mutta jos ne ovat lddkkeen muodossa tai emulgoituja tai jos niihin on
terapeuttisessa tarkoituksessa lisatty muita aineita, ne ku@ovghmaan.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myosatasteariini”, joka on jaahdytettya kalatljya puristamalla ja
dekantoimalla saatu kiinted tuote. Se on kellertdvaa tai ruskeata, kalanhajuista ainetta, jota
kaytetdan degrasin, voiteluaineiden ja heikkolaatuisen saippuan valmistukseen.

Kaloista ja merinisikdista saadut rasvat ja 0ljyt kuuluvat edelleen tahan nimikkeeseen
raffinoituina, mutta nesivat kuulu tahan osittain tai kokonaan vedytettying, vaihtoesterdityind,
uudelleen estergityina tai elaidinoituinarg. 15.16.
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15.05

15.05 Villarasva ja siitd saadut rasvaaineet (my6s lanoliini)

Villarasva on tahmeaa, pahanhajuista rasvaa, jota saadaan villan pesemiseen tai tekstiilien
valmistukseen kaytetystd suopavedesta. Sitd voidaan my0s uuttaa pesemattdmasta villasta
haihtuvilla liuottimilla (hiilidisulfidilla jne.). Villarasvassa ei ole glyseroliestereita ja sitd on sen
vuoksi kemiallisesti pidettéava pikemminkin vahana kuin rasvana. Sita kaytetdan voiteluaineiden
valmistukseen ja muihin teollisuustarkoituksiin, mutta padasiassa sita kaytetaan lanoliinina (sen
puhdistétu tuote)tai villarasvaoleiinin ja villarasvasteariinin erottamiseen.

Lanoliini on voidemaista, villarasvaa puhdistamalla saatua tuotetta; puhdistusasteesta riippuen
sen vari vaihtelee kellanvalkoisesta ruskeaan, se muuttuu vain vahan ilman vaikujaksiéigta

on heikko, luonteenomainen haju. Se liukenee helposti kiehuvaan alkoholiin, mutta ei lainkaan
veteen, vaikka se voi sitoa itseensa runsaasti vetta ja muodostaa talldin salvamaisen emulsion,
jota myo6s kutsutaan lanoliiniksi (vesipitoiseksi lamiksi).

Vedetonta lanoliinia kaytetaan voiteluaineiden, emulgoituvien 6ljyjen ja viimeistelyaineiden
valmistukseen. Vesipitoista tai emulgoitua lanoliinia kaytetdan pédasiassa voiteisiin ja
kosmeettisiin valmisteisiin.

Lievasti muunnettu lanoliini, jossa anoliinin oleellinen luane on sdilynyt seka
villarasvaalkoholit (tunnetaan myds nimella lanoliinialkoholit - kolesterolin, isokolesterolin ja
muiden korkeampien alkoholien seokset) kuuluvat my6s téh&n nimikkeeseen.

Nimikkeeseereivat kuulu kemiallisestimaaritellyt alkoholit (tavallises29 ryhmd) eivatka lanoliiniin
perustuvat tuotteet, esim. lanoliini, johon on lisatty ladkehajusteaineitanfm. 30.03tai 30.04tai 33
ryhma). Nimikkeeseereivat myodskaan kuululanoliinit, joita on muunnettu kemiédlesti siind maéarin,

etté lanoliinin olennainen luonne on havinnyt, esim. etoksyloinnin johdosta vesiliukoiseksi muuttunut
lanoliini (tavallisestinim. 34.02.

Kun villarasvaa tislataan vesihgyrylla ja puristetaan, se jakaantuu nesteeksi, kiintedksi aineek
ja jatteeksi.

Neste, jota kutsutaanillarasvaoleiiniksi, on sameaa, punaisenruskeaa ja silla on heikko
villarasvan haju. Se liukenee alkoholiin, dietyylieetteriin, bensiiniin jne. Sitd kaytetaan
tekstiilivoiteluaineena kehraamoissa.

Kiintea osa Yillar asvasteariin) on vahamaista, kellanruskeaa ainetta, jolla on voimakas
villarasvan haju. Se liukenee kiehuvaan alkoholiin ja muihin orgaanisiin liuottimiin. Sita
kaytetaan nahkateollisuudessa, voiteluaineiden ja tahmeiden voitelurasvojen seka kynildiden
saippuan valmistukseen.

Tahan nimikkeeseegivét kuulu villarasvan kasittelyssa syntyneet jatteet(. 15.22.
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15.06

15.06 Muut eldinrasvat ja -6ljyt seka niiden jakeet, myos puhdistetut, mutta kemiallisesti
muuntamattomat

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki eliinnasta saadut rasvat ja 0Oljyt seka niiden jakeet,

lukuun ottamatta nimikkeeseen 02.09 tai tdmé&n ryhman aikaisempiin nimikkeisiin

luokiteltavia. Niinp& nimikkeeseen kuuluvat kaikki elainrasvat, paitsi siasta, siipikarjasta,
nautaeldimistd, lampaasta, Westa, kalasta ja merinisdkkaista saadut rasvat, seka kaikki
elainoljyt, paitsi laardioljy, oleomargariini, talidljy, kalasta tai merinisékkaista saadut oljyt ja
villarasvasta saadut oljyt.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat etenkin:

1. Hevosista, virtahevoista,karhuista, kaniineista, maaravuista, merikilpikonnista jne.
saatu rasva(myos naiden eldinten luista, luuytimesté ja jatteista saadut rasvat).

2. Sorkkadljy ja sen kaltaiset dljyt, joita saadaan kylmapuristamalla nautaeldinten, hevosen
ja lampaan kavioistasorkista ja saariluista keittdmalla saatua rasvaa.

Naméa ovat vaaleankeltaisia, makeahkoja ja ilmassa pilaantumattomia 0ljyja, joita
kaytetddn padasiassa hienojen koneistojen (kellojen, ompelukoneiden, tuliaseiden jne.)
voiteluun.

3. Luudljy, jota saadaapuristamalla luurasvasta tai kasittelemalla luita kuumalla vedelld, on
hajutonta, kellertavad, juoksevaa 06ljyd, joka ei helposti eltaannu. Sita kaytetaan hienojen
koneistojen voiteluaineena ja nahan valmistuksessa.

4. Ydindljy, joka on valkoista tai kedrtavaa rakeista tuotetta. Sitd kaytetaan farmaseuttisiin
tuotteisiin ja hajusteisiin.

5. Munadlly, jota saadaan kovaksikeitetyistd munankeltuaisista joko puristamalla tai
liuotinaineita kayttamalla. Se on kirkasta, kullankeltaista tai punertavaa Oljied,ojo
keitetyn munan haju.

6. Kilpikonnanmunadljy, joka on vaaleankeltaista ja hajutonta. Sitd kaytetddn
ravintoaineena.

7. Chrysalidljy, jota saadaan silkkimadon koteloista. Se on punaisenruskeaa 6ljy&, jolla on
voimakas, hyvin epamiellyttava haju jagdtaytetaan saippuan valmistukseen.

Tahan nimikkeeseesivat kuulu:

a) sianrasva ja siipikarjanrasvaiifr. 02.09tai 15.0J);

b) nautaeldinten, lampaan tai vuohen raswan(15.02);

¢) kala ja merinisakasrasvat jéljyt seka niiden jakeen{m. 15.09;

d) paaasiallisesti pyridiiniemaksistd koostuvat tuotteet (joita kutsutaan dippel6ljyksi eli
hirvensarvidljyksi, mutta joita toisinaan nimiteté&n luudljyksing. 38.24.
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15.07

15.07 Soijadljy ja sen jakeet, myds puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomag+)

1507.10 i raaka 6ljy, myds sellainen, josta kasvilima on poistettu
1507.90 i muut

Soijadljy erotetaan soijapavukycine mak siemenisté hydraulista puristinta tai ruuvipuristinta
tai liuottimia kayttden. Se on vaaleankeltaista, kuivuvaa rasvaoljya, kipyeetaan seka
elintarvike ettda teollisuustarkoituksiin, esim. margariinissa ja salaatinkastikkeissa seka
saippuan, maalien, lakkojen, pehmittimien ja alkydihartsien valmistuksessa.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myo6s soijadljyn jakeet. Soijalesitiini, gatadaan raa'asta
soijatljysta raffinoinnin yhteydessa, luokitellaan kuitenkimikkeeseen 29.23.

(o]

Alanimikeselitys
Alanimike 1507.10

Puristamalla saadut rasvaiset kasvidljyt, juoksevat tai jAhmeét, katsotaan “"raaoiksi" jos niita ei ole
kasitelty muubin kuin dekantoitu, lingottu tai suodatettu, edellyttaen etta éljyjen erottamiseksi kiinteista
aineosista on kaytetty ainoastaan mekaanista voimaa, kuten painovoimaa, paikegkifgakovoimaa,

mutta ei minkaanlaista adsorptiosuodatusmenetelma,direldi tai muita fysikaalisia tai kemiallisia
menetelmid. Uuttamalla saatu 6ljy katsotaan "raa'aksi" jos sen véritdiajoaku ei ole muuttunut
vastaavaan puristamalla saatuun &ljyyn verrattuna.
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15.08

15.08 Maapahkinadljy ja sen jakeet, my6s puhdistetut, mutta kerallisesti
muuntamattomat (+)

1508.10 i raaka 0ljy

1508.90 i muut

Maapéahkinadljy on kuivumaton 6ljy, jota saadaan maapahkiéackiis hypogaeasiemenista
liuottimilla uuttamalla tai puristamalla.

Suodatettua ja raffinoitua Oljya kaytetddn esim. saddigtta, ruoanlaittoon tai
margariininvalmistukseen. Huonompilaatuista 6ljya kaytetdan saippuan ja voiteluaineiden
valmistukseen.

Alanimikeselitys
Alanimike 1508.10
Katso alanimikkeen 1507.10 selityksia.
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15.09

15.09 Oliividljy ja sen jakeet, myds puhdistetut,mutta kemiallisesti muuntamattomat

1509.10 i neitsytdljy

1509.90 i  muut
Oliiviéljy on 6ljypuun eli oliivipuun Qlea europaea I) hedelmista saatavaa 6ljya.
Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

A. Neitsytoliividljyt , joita saadaan 6ljypuun hedelmista yksinomaakamnisilla tai muilla
fysikaalisilla menetelmilla (esim. puristamalla), sellaisissa olosuhteissa, etenkin mita
lampdon tulee, jotka eivat johda dljylaadun huonontumiseen. Mikdan muu kéasittely kuin
pesu, dekantointi, linkoaminen ja suodatus ei ole salidfden 6lyjen kohdalla.

Neitsytoliiviéljyihin luetaan mm.:

1. Sellaisenaan kulutukseen soveltuva neitsytoliividlly. Se on kirkasta, variltddn se
vaihtelee vaaleankeltaisesta vihredan ja silla on tunnusomainen haju ja maku.

2. Oliividljylamppudljy (lamparte olive oil), jolla on joko poikkeava maku tai haju tai
jossa orvapaita rasvahappoja (6ljyhappona ilmaistuna) yli 3,3 g/100 g tai johon sopii
nama molemmat tunnusmerkit. Sité voidaan sellaisenaan kayttaé teknisiin tarkoituksiin
tai, raffinoinnin jalkeenihmisravinnoksi.

B. Puhdistettu oliividlly, jota saadaan +&ohdassa mainitusta neitsytoliivioljysta
raffinointimenetelmilld, jotka eivdt muuta alkuperéista glyseridirakennetta tai 6ljyn
muodostavien rasvahappojen rakennetta.

Puhdistettu 6ljy on kirkastdapikuultavaa, sakkaa sisaltamatonta o6ljya, jossa on vapaita
rasvahappoja (6ljyhappona ilmaistuna) enintaan 0,3 g/100 g.

Variltdan se on keltaista eikd siina ole mitaan erityistd hajua tai makua. Se soveltuu
ihmisravinnoksi joko sellaisenaan tai neitdijt@ljyn kanssa sekoitettuna.

C. Edelld A ja B-kohdassa kuvattujen oljyjgakeet ja seokset.

*

* *

A-kohdan neitsybliividljyt voidaan erottaa B ja C-kohtien 06ljyistd Codex Alimentarius
standardin 33981 mukaisesti.

Taman nimikkeen oliividljyt voidan erottaa nimikkeen 181 0ljyistd negatiivisen
Bellier-reaktion perusteella.

Joissakin tapauksissa oliivijatedljyn lasnaolo voidaan todeta ainoastaan tutkimalla triterpeenisia
dioleja saippuoitumattomassa jakeessa.

Tahan nimikkeeseeaivat kuulu oliivij &tedljy ja oliividljyn ja oliivijatedljyn sekoituksetnfm. 15.10
eivatka oliivioljysta saadut uudelleen esteroidyt dljyh(. 15.16.
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15.10

15.10 Muut yksinomaan oliiveista saadut 6ljyt ja niiden jakeet, myds puhdistetut, mutta
kemiallisesti muuntamattomat, myos naiden 06ljyjen tai jakeiden ja nimikkeen
15.09 dljyjen tai jakeiden sekoitukset

Tahan nimikkeeseen kuuluvat oliiveista saatavat dijyiut kuin nimikkeen 15.096ljyt.

Taman nimikkeen oOljyt voivat olla raakoja tai puhdistettuja tai muulla takaisiteltyg,
edellyttéen etta glyseridirakenne ei ole muuttunut.

Nimikkeeseen kuuluu mm. oliivijateéljy, jota saadaan liuottimilla uuttamalla nimikkeen 15.09
oliiviéljya puristettaessa syntyneista jatteista.

Raa'asta oliivijatetljystd voidaan tehda syotadvaa rafitmenetelmilld, jotka eivat muuta
alkuperaista glyseridirakennetta.

Na&in saatu 6ljy on kirkasta, l&pikuultavaa, variltdan se vaihtelee keltaisesta kellertavanruskeaan,
se ei sisdlla sakkaa eika ole hajultaan tai maultaan poikkeavaa.

Tahan nimikkeeseen kluvat myods jakeet seka tdman nimikkeen Oljyjen tai jakeiden ja
nimikkeen 15.09 ©oljyjen tai jakeiden sekoitukset. Tavallisin sekoitus on puhdistetun
oliivijatetljyn ja neitsytoliividljyn sekoitus.

* *

Uudelleen esterdityjen 6ljyjen puuttuminen voidaanmiataa maarittelemalla palmitiinja
steariinihappopitoisuuksien summa triglyseridielas2massa. Taman summan on oltava alle
2,2% (ks. nimikkeen 15.09 selityksid).

Taman nimikkeen 06ljyt voidaan erottaa nimikkeen 15309isté positiivisen Belliereakion
perusteella. Joissakimpauksissa oliivijatedljyn lasndolo voidaan todeta ainoastaan tutkimalla
triterpeenisia dioleja saippuoitumassa jakeessa.

Tahan nimikkeeseegivat kuulu oliiviéljysta saadut uudelleen esterdidyt éljpirh. 15.16.
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15.11

15.11 Palmudljy ja sen jakeet,myds puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat

(+)
1511.10 i raaka 0ljy

1511.90 i muut

Palmudljy on dljypalmujen hedelmé@mallosta saatua kasvirasvaa. Sitd saadaan pdaasisssa
guineensislajin 6ljypalmusta, joka on kotoisin Afrdsta mutta kasvaa myos \félimerikassa,
Malesiassa ja Indonesiassa. Lisdksi voidaan maiBiteis melanococcalaji ja monet
Acrocomiasuvun palmut, kuterAcrocomia totai joka on peréaisin Etelamerikasta. Oljy
saadaan uuttamalla tai puristamlla, ja sérn voi vaihdella kunnosta riippuen ja siitd, onko sita
puhdistettu. Se erottuu korkean palmitiifa oleiinihappoisuutensa vuoksi palmunydinéljysta
(nim. 15.13, jota saadaan samoista 0Oljypalmuista.

Palmudljya kaytetaan saippuan, kynttiléiden, kosmsetti valmisteiden ja toalettivalmisteiden
valmistuksessa, voiteluaineena, tinalla pinnoittamiseen kuumakastamalla, palmitiinihapon
valmistuksessa jne. Puhdistettua palmudljya kaytetaan taiokana, esim. paistinrasvana seka
margariinin valmistuksessa.

Tahan nimikkeeseeei kuulu palmuydindljy eikd babassuéljpifm. 15.13.

(o]

Alanimikeselitys
Alanimike 1511.10
Katso alanimikkeen 1507.10 selityksia.
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15.12

15.12 Auringonkukka -, saflori- ja puuvillansiemendljy sekd niiden jakeet, myds
puhdistetut, mutta kemiallisegi muuntamattomat (+)

T auringonkukkaja safloridljy seka niiden jakeet

1512.11 i i raa‘at oljyt
1512.19 717 muut
I puuvillansiemendljy ja sen jakeet
1512.21 i 7 raaka 6ljy, myds sellainen, josta gossypoli on poistettu
151229 17 muut

A. AURINGONKUKKAOLJY

Tata vaalean kullankeltaista 6ljya saadaan isoauringonkuldsterfthus annuys Sita
kaytetdan salaattioljyna sekd& margariinissa ja laardinkorvikkeissa. Puolikuivuvien
ominaisuuksiensa vuoksi se soveltuu kaytettavéksi rjadhkkateollisiudessa.

B. SAFLORIOLJY

Erittain tarkeana varikasvina tunnetun saflor@afthamus tinctoris siemenistd saadaan
kuivuvaa, sybtavaa oljya. Tata kaytetddn ravintoaineissa ja laékkeissa, alkydihartseihin,
maaleihin ja lakkoihin.

C. PUUVILLANSIEMENOLJY

Taméa on tarkein puolikuivuvista Oljyistd ja sitd saadaan usdaossypiurajin
siemensydamista. Puuvillansiemendljyd kaytetdaan useaan tarkoitukseen teollisuudessa,
mm. nahanmuokkauksessa, saippuan, voiteluaineiden, glyserolin ja vettahylkivien aineiden
valmisuuksessa sekigosmeettisten voiteiden pohjana. Puhdas, raffinoitu 6ljy on arvokasta
salaatti ja paistin ja friteerausoljya, mutta se on tarked myds margariinin ja
laardinkorvikkeiden valmistuksessa.

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 1512.11 ja 1512.21
Katso alanimikkeen 1507.10 selityksia.
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15.13

15.13 Kookos- (kopra-), palmunydin- ja babassudljy sek& niiden jakeet, myo6s
puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat (+)

T kookosoljy (kopradljy) ja sen jakeet

1513.11 i i raaka Oljy
1513.19 77  muut
i palmuwydin ja babassudljy seka niiden jakeet
1513.21 117 raa'at dljyt
1513.29 77  muut

A. KOOKOSOLJY (KOPRAOLJY)

Tata oljya saadaan kookospahkind@og¢os nucifera kuivatusta siemenvalkuaisesta el
koprasta. Myos tuoretta siemenvalkuaista voidaan kayftaéné vaaleankeltainen tai
varitén, kuivumaton 6ljy on Kiinteda alle 28:n lampdétilassa. Kookosoljya kaytetaan
saippuassa, kosmeettisissa valmisteissa ja toalettivalmisteissa, voitelurasvan, synteettisten
puhdistusaineidefia pesu ja puhdistusvalmisteidge valmistuksessa seka rasvahappojen,
rasvaalkoholien ja metyyliestereiddahteena.

Puhdistettu kookosoéljy on syotavaksi kelpaavaa ja sita kaytetaan elintarvikkeisiin, kuten
margariiniin ja liséravinteisiin.
B. PALMUNYDINOLJY

Tata valkoista 6ljya saadagikemminkin éljypalmun hedelméan sisélla olevan pahkinan
ytimesta kuin hedelmamallosta, p&aaasiaB$aeis guineensislajin Oljypalmusta (ks.
nimikkeen 15.11 selitys). Koska silla on miellyttava tuoksu ja se maistuu pahkinélta, sita
kaytetddn laajalti mgariini- ja makeisteollisuudessa. Sita kaytetddn myos glyserolin,
sampoiden, saippuan ja kynttildiden valmistukseen.

C. BABASSUOLJY

Tatd kuivumatonta oljya saadaan babassupalmudthighya martianaja Orbignya
oleifera) puristamalla hedelman sisalla akta pahkinan ytimista.

Babassuodljya kaytetddn teollisuustuotteiden, kuten saippuan, valmistukseen. Puhdistettuna
sita kaytetdan palmuydindljyn korvikkeena elintarvikkeissa.

[o]

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 1513.11 ja 1513.21
Katso alanimikkeen 1507.Kelityksia.
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15.14

15.14 Rapsik, rypsi- ja sinappiolly sekd niiden jakeet, myds puhdistetut, mutta
kemiallisesti muuntamattomat (+)

T niukasti erukahappoa siséaltava rapeirypsioljy seka niiden jakeet

1514.11 i i raa‘at oljyt
151419 77  muut

T muut
151491 i1 raa'at dljyt
151499 17 muut

A. RAPS}JA RYPSIOLJY

UseanBrassicalajin, etenkinB. napuksena B. rapan(tai B. campestriks@nsiemenista
saadaan ominaisuuksiltaan samankaltaisia, puolikuivuvia 06ljyja, joista kaupan piirissa
kaytetddn nimityst rapsi tai rypsioljyt.

Nama oljyt sisaltavat yleensa runsaasti erukahappoa. Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds
niukasti erukahappoa sisaltavat rapgnrypsinsiemendljyt (joita saadaan erikoisesti tdhan
tarkoitukseen kehitettyjen rapsija rypsilajikkeden véahaisia maaria erukahappoa
sisédltavista siemenistd), esim. canoladljy ja eurooppalaisiskajikkeista saatu rypsitai
rapsioljy.

Niita kaytetdan salaattikastikkeisiin, margariinin valmistuksessa jne., kuten myo6s
teollisuustuotteiden valmistukseeazsim. lisdaineena voiteluvalmisteissa. Puhdistetut 6ljyt,
joista yleensa kaytetaan nimitysta rypsiéljy, ovat myos syotavaksi kelpaavia.

B. SINAPPIOLJY

Tamé& on rasvainen kasvidlly, jota saadaan esim. seuraavista kolmesta lajista:
valkosinapistgSinapsisalba ja Brassica hirtd, mustasinapistaBfassicanigra) ja Intian
sinapista Brassica juncep Se sisaltdd yleenséd runsaasti erukahappatd kaytetddn
esim. laakkeissa, ruoan valmistukseen tai teollisuustuotteissa.

[o]

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 1514.11 ja 1514.91
Katso alanimikkeen 1507.10 selityksia.
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15.15

15.15 Muut kasvirasvat ja rasvaiset kasvibljyt (myos jojobadljy) sekd niiden jakeet,

my6s puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat (+)

T pellavadljy ja sen jakeet

1515.11 i i raaka 6ljy
151519 17 muut
T maissitljy ja sen jakeet
1515.21 i i raaka 0ljy
1515.29 17 muut

1515.30 i risiinidljy ja sen jakeet
1515.50 i seesamitljy ja sen jakeet
1515.90 i  muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat sekoittamattoksgvirasvata rasvaisekasvioljyt sekaniiden
jakeet (ks. yleisohjeiden B. kohtadgkuun ottamatta nimikkeissa 15.071 15.14 mainittuja.
Kaupan kannalta etenkin seuraavat ovat merkityksellisia:

1.

Pellavadljy, jota saadaan pellavdhinum usitatissimuinsiemenista. Tama oljy on yksi
tarkeimpia kuivuvia oljyja. Sen vari vaihtelee keltaisesta ruskehtajamailla on pistava

maku ja haju. Hapettuessaan se muodostaa hgitkean, joustavan kalvon. Oljya
kaytetddn etupadssad maalien, lakkojen, vahakankaiden, Kkitin, suovan, painovarien,
alkydihartsien ja farmaseuttisten tuotten valmistuksessa. Kylméapuristettu pellavadljy
kelpaa syétavaksi.

Maissidljy, jota saadaan maissinjyvistsuurimmanosa lipideisténoin 80 %)sisaltyen

ituihin. Teollisuus kayttdd raakaa maissiollyd moneen tarkedek, kuten saippuan,
voiteluaineiden ja hahan muokkausaineiden valmistukseen. Puhdistettu 6ljy on syodtavaa ja
sité kaytetddn ruoanlaitossa, leipomoissa seka sekoitettuna muihin 6ljyihin jne. Maissioljy
on puolikuivuva oljy.

Risiinidljyn lahteend orRicinus communigasvin siemenet. Se on kuivumaton, paksu,
yleensa variton tai hyvin vaalea Oljy, jota aikaisemmin kaytettin péadasiassa
ulostuslaédkkeena mutta jota nykyaan kaytetdan teollisuudessa pehmittimena lakoissa tai
selluloosanitraatiss&aksiemaksisen happojen, elastomeerien tai liimojen ja liistereiden,
pinta-aktiivisten aineiden, hydraulisten nesteiden yms. valmistukseen.

Seesamidljy jota saadaan yksivuotisen kasviBesamum indicumsiemenistd. Se on
puolikuivuva 06ljy, jonka parempia laatujgdytetddn leivinrasvoissa, salaattioljyissa,
margariinissa ja niiden kaltaisissa ruokatavaroissa seka laakkeissa, kun taas huonompia
laatuja kaytetaan teollisiin tarkoituksiin.

Kiinanpuuéljy (tung-6ljy), jota saadaan eAleuriteslajien (esim.A. fordii, A. montana
siemenistd. Tama vaaleankeltaisesta tummanruskeaan vaihteleva, ominaisuuksiltaan
suojaava ja vettahylkivaksi tekeva 6ljy kuivuu erittdain nopeasti. Sitd kaytetaan paaasiassa
maalien ja lakkojen valmistuksessa.
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15.15

6. Jojobadljy, jota yleensa kuataan nestemaiseksi vahaksi, on variton tai kellertava, hajuton
neste, joka koostuu paaasiallisesti korkeampien rasvahappojen estereistd. Sitd saadaan
Simmondsiasukuun kuuluvan aavikkopensadd. alifornicatai S. chinensjssiemenista
ja kaytetdan speraseettitljyn korvikkeena mm. kosmeettisissa valmisteissa.

7. Tuotteet, joita kutsutaakasvitaleiksi (etenkin borneotali ja kiinantali eli stillingiatali) ja
joita saadaan kéasittelemalla eraita Oljypitoisia siemenid. Borneotali on kiteisind tai
rakeisina lkkkuina, jotka ovat ulkopinnaltaan valkoisia ja sisaltd vihrednkeltaisia.
Kiinantali on kiinteda,vahamaista, vihertavda ja pinnaltaan 6ljymaista ainetta, jolla on
heikko aromaattinen haju.

8. Tuotteet, joita kaupassa kutsutaanyrttivahaksi ja japaninvahaksi, mutta jotka
tosiasiallisesti ovat kasvirasvoja. Myrttivaha, jota erotetaan erilaisista myrttimarjoista,
esiintyy kovina, vihreankeltaisina, vahamaisina kakkuina, joilla on luonteenomainen
heikko palsamin haju. Japaninvahaa erotetaan useista kiiealggsjapanilaistenRhus
sukuun kuuluvien puulajien hedelmistd. Se on hauraina, vihertaving, kellertdvina tai
valkoisina vahamaisina laattoina tai levyind, joilla on kiteinen rakenne ja heikko,
hartsimainen haju.

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 1515.11 ja 1515.21
Katso alanimikkeen 1507.10 selityksia.
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15.16

15.16 Elain- ja kasvirasvat ja -0ljyt sek& niiden jakeet, osittain tai kokonaan hydratut,

vaihtoesteroidyt, uudelleen esterdidyt tai elaidinoidut, my6s puhdistetut, mutta ei
enempdaa valmistetut

1516.10 i eldnrasvat ja0ljyt seka niiden jakeet

1516.20 i kasvirasvat jatljyt seka niiden jakeet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat eldja kasvirasvat jadljyt, jotka ovat lapikdyneet seuraavassa
mainitun erityisen kemiallisen muuntoprosessititta joita ei ole ermmapaa valmistettu.

Nimikkeeseen kuuluvat myds vastaavalla tavalla kasitellyt -etainkasvirasvojen jadljyjen
jakeet.

A.

Hydratut rasvat ja oljyt

Hydraus eli vedytys suoritetaan siten, ettéd puhtaan vedyn annetaan vaikuttaa rasvoihin ja
Oljyihin sopivanlampdétilan ja paineen vallitessa ja katalyytti (tavallisesti hienojakoisen
nikkelin) lasndollessa. Talla menetelmélla saadaan korotetuksi rasvojen sulamispistetta ja
lisatyksiOljyjen jahmeytta siten, ettd muutetaan tyydyttymattomia glyserideja (kuten olj
linoli- ym. happoja) korkeammissa lampétiloissa sulaviksi tyydyttyneiksi glyserideiksi
(kuten palmitiini, steariini ym. hapoiksi). Tuotteiden hydrausaste ja lopullinen jahmeys
riippuvat prosessin aikana vallinneista olosuhteista ja kasittelyn kastaajTallaiset
tuotteet kuuluvat tdh&n nimikkeeseen riippumatta siité, ovatko ne:

1. osittain hydrattuja (vaikka néilla tuotteilla onkin taipumus hajota tahnamaisiksi ja
nestemaisiksi kerroksiksi). N&in saadaan myo6s tyydyttyméttdmien rasvahappojen
cismuao muuttumaan transmuodoksi, mink& tarkoituksena on kohottaa
sulamispistetta;

2. kokonaan hydrattuja (kuten tahnamaisiksi tai kiinteiksi rasvoiksi muutetut 6ljyt).

Tavallisimpia hydrattavia tuotteita ovat kala merinisakasoljyt ja eraat kasvioljyt
(puuvillansiemendljy, seesamitljy, maapahkinadsljy, rypsidljy, soijadljy, maissioljy jne.).
Taman tyyppisia kokonaan tai osittain hydrattuja 6ljyja kaytetdan usein nimikkeeseen
15.17 kuuluvien, syotavista rasvoista tehtyjen valmisteiden aineosina, silla iyeirau
ainoastaan tee niitd jahmeammiksi vaan myos vahentaa ilman hapettavasta vaikutuksesta
johtuvaa pilaantumista ja parantaa niiden makua ja hajua seka valkaisemalla niitd parantaa
niiden ulkonakoa.

Tahan kuuluu myds vedytetty risiinioljy eli ns. opaaliaa
Vaihtoesterdidyt, uudelleen estero6idyt tai elaidinoidut rasvat ja 6ljyt

1. Vaihtoesterdidyt (eli transesterdidyt) rasvat ja 6ljyt Oljyn tai rasvan jahmeytta
voidaan lisata tuotteen sisédltamien triglyseridien rasvahapporadikaalien sopivalla
uudellea ryhmittelylld. Esterien tarpeellista vuorovaikutusta ja uudelleen
ryhmittymista edistetaan katalysaattoreilla.

2. Uudelleen esterdidyt rasvat ja dljyt(joita myos kutsutaan esterdidyiksi rasvoiksi ja
oOljyiksi) ovat triglyserideja, jotka on saatu suoraimteesilla glyserolista ja vapaiden
rasvahappojen seoksista tai puhdistuksessa saaduista happamista 0&ljyista.
Triglyseridien rasvahapporadikaalien ryhmittyminepoikkeaa luonondljyissa
normaalisti esiintyvasta ryhmittymisesta.

Uudelleen esterdityja @lja sisaltdvat oliiveista saadut o6ljyt kuuluvat tahan
nimikkeeseen.
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15.16

3. Elaidinoidut rasvat ja 6ljyt ovat rasvoja ja 0ljyja, joita on valmistettu sellaisella
tavalla, etta tyydyttymattdmien rasvahapporadikaal@gmuoto olennaisilta osiltaan
on muuttunutastaavaksiransmuodoksi.

Edella kuvatut tuotteet kuuluvat tdhan nimikkeeseen myds, jos ne luonteeltaan ovat vahamaisia
tai ne on jalkeenpain tehty hajuttomiksi tai niitd on vastaavilla tavoilla puhdistettu, ja myos jos
niitd voidaan valittbmasti kay@#éravinnoksi. Mutta tahan nimikkeeseevéat kuulu hydratut

jne. rasvat ja Oljyt ja niiden jakeet, joita ravintotarkoituksiin valmistamiseksi on edelleen
kasitelty sellaisilla menetelmilla kuin teksturointi (tekstuurin tai kiderakenteen muuttaminen)
(nim. 15.17%. Tahan nimikkeeseegivat myodskaan kuuluhydratut, vaihtoesterdidyt, uudelleen
esterdidyt tai elaidinoidut rasvat ja 06ljyt ja niiden jakeet, kun muuntamisessa kaytetdan
useampaa kuin yhté rasvaa tai Oljpén(ike 15.17tai 15.18.
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15.17

15.17 Margariini; syot avat seokset ja valmisteet eldintai kasvirasvoista tai-0ljyista tai
taman ryhman eri rasvojen ja oOljyjen jakeista, muut kuin nimikkeen 15.16
syotavat rasvat ja 6Oljyt seka niiden jakeet (+)

1517.10 i  margariini, ei kuitenkaan nestemainen margariini
151790 i muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat margariini sekd muut syotavat seokset ja valmisteetaelain
kasvirasvoista taroljyista tai tdman ryhman eri rasvojen ja Oljyjen jakeistayut kuin
nimikkeeseenl5.16kuuluvat. Ne ovat yleensa nestemaisia taitkita seoksia tai valmisteita,
joissa on

1. erilaisia eldinrasvoja tabljyja tai niiden jakeita
2. erilaisia kasvirasvoja tadljyja tai niiden jakeita, tai
3. seka elainettd kasvirasvoja tadljyja tai niiden jakeita.

Taman nimikkeen tuotteita, iien rasvat tai 6ljyt voivat olla aikaisemmin hydrattuja, voidaan
valmistaa emulgoimalla (esim. kuoritun maidon kanssa), vatkaamalla, teksturoimalla
(muuttamalla niiden tekstuuria tai kiderakennetta) jne., ja niissé voi olla lisattyna pienia méaaria
lesitiinid, tarkkelystd, variaineita, makuaineita, vitamiineja, voita tai muuta maitorasvaa
(huomioon ottaen tdméan ryhman 1 ¢ huomautuksessa mainitut rajoitukset).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds yhdesta ainoasta rasvasta tai Oljystd (tai sen jakeesta)
tehdyt, tydratut tai hydratoimattomat syotavat valmisteet, joita on valmistettu emulgoimalla,
vatkaamalla, teksturoimalla jne.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat hydratut, vaihtoesterdidyt, uudelleen estertidyt tai elaidinoidut
rasvat ja Oljyt ja niiden jakeet, kun muumigessa kaytetaan useampaa kuin yhta rasvaa tai
oljya.

Taman nimikkeen tarkeimpié tuotteita ovat:

A. Margariini (muu kuin nestemainen), joka on muotoiltavaa, tavallisesti kellertavdd massaa.
Sita valmistetaan el&inai kasvialkuperaa olevista rasvoistadfyista tai naiden rasvojen
tai Oljyjen seoksista. Se on vesi Oljyggiippinen emulsio, joka ulkonaoltaan,
kiinteydeltaan, variltdan jne. yleensa on valmistettu voin kaltaiseksi.

B. Syotavat seokset ja valmisteet elaitai kasvirasvoista tai-6ljyista tai taman ryhman
eri rasvojen ja Oljyjen jakeista, muut kuin nimikkeen 15.16 sydtavat rasvat ja 6ljyt
seka niiden jakeet esim. tekoihra, nestemédinen margariini ja leivinrasvat (teksturoiduista
Oljyista tai rasvoista valmistetut).

Nimikkeeseen kuuluvat ndg sellaiset syttavat seokset ja valmisteet etdirkasvirasvoista tai
-Oljyista tai taman ryhmé&n eri rasvojen ja ©Oljyjen jakeista, jollaisia kéaytetaan
muotinirroitusvalmisteina.

Tahan nimikkeeseerivat kuulu yksittaiset rasvat ja 0ljyt, jotka on pe#taan puhdistettu, mutta ei
enempaa kasitelty; nama luokitellaan edelleen omiin nimikkeisiinsd, my6s vaikka ne ovat

vahittaismyyntipakkauksissa. Nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu valmisteet, joissa on yli 15 % painosta
voita tai muuta maitorasvaa (tavadiigi21. ryhma).
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Tahan nimikkeeseereivat myoskaan kuulu talista tai sianihrasta puristamalla saadut tuotteet
(nim. 15.03. seka hydratut, vaihtoesterdidyt, uudelleen esterdidyt tai elaidinoidut rasvat ja 6ljyt ja niiden
jakeet, kun muuntamisessa kaytet&ain yhta rasvaa tai oljyaimike 15.16.

[o]

Alanimikehuomautus
Alanimikkeet 1517.10 ja 1517.90

Alanimikkeissé 1517.10 ja 1517.90 margariinin fysikaaliset ominaisuudet on méaritettava tutkimalla sité
silmin 10 °C:n l[ampdtilassa.

-15172



15.18

15.18 Elain- ja kasvirasvat ja -0Oljyt sekd niiden jakeet, keitetyt, hapetetut,

dehydratoidut, rikitetyt, puhalletut, tyhjossa tai inertissa kaasussa kuumentamalla
polymeroidut tai muutoin kemiallisesti muunnetut, muut kuin nimikkeen 15.16
elain- ja kasvirasvat ja -Oljyt sek& niiden jakeet; muualle kuulumattomat

syotavaksi kelpaamattomat seokset ja valmisteet, jotka on valmistettu el&irai

kasvirasvoista tai-oljyista tai tAman ryhman eri rasvojen ja oljyjen jakeista

Elain- ja kasvirasvat ja -0ljyt seka niiden jakeet, keitetyt, hapetetut, dehydratoidut,
rikitetyt, puhalletut, tyhjossa tai inertissa kaasussa kuumentamalla polymeroidut tai
muutoin kemiallisesti muunnetut, muut kuin nimikkeeseen 15.16 kuuluvat

Tahan kuuluvat elainja kasvirasvat jatljyt seka niiden jakeet, joitan kasitelty siten, etta
niiden kemiallinen rakenne on muuttunut samalla kun niiden viskositeetti tai kuivumiskyky (eli
kyky sitoa ilman happea ja muodostaa kimmoisan kalvon) on parantunut tai niiden muut
ominaisuudet ovat muuttuneedellyttden ettéd ne &ilyttavat alkuperdisen perusrakenteensa
eika niita ole yksityiskohtaisemmin mainittu muualla nimikkeistdssa, esim.:

1.

Keitettyja tai hapetettuja Oljyja saadaan kuumentamalla 6ljyja ja lisaamalla niihin
tavallisesti pienia maaria hapettavia aineita. Naifyja kaytetddan maali ja
lakkateollisuudessa.

Puhalletut 6ljyt ovat osittain hapetettuja ja polymeroituja 6ljyja, joita valmistetaan siten,
ettd lammitettdessa oOljya siihen puhalletaan ilmaa. Niitd kaytetaan eristyslakkojen,
tekonahan ja kivennais§ihin sekoitettuina voiteluaineiden valmistukseen.

Linoksiini, puolikiinted, kumimainen tuotggka on korkeeasteisesti hapetettu, linoleumin
valmistukseen kaytettavaa pellavaéljya, kuuluu myés tdhan nimikkeeseen.

Dehydratoitua risiinidljyd saadaan degdratoimalla risiinidljy katalyyttia kayttaen. Sita
kaytetdaan maalien ja lakkojen valmistukseen.

Rikitetyt oOljyt ovat ©ljyja, joita on kasitelty rikilla tai rikkikloridilla molekyylien
polymeroinnin aikaansaamiseksi. Siten kasitelty 6ljy kuivuu nopeéanjan muodostaa
kalvon, joka imee itseensa vahemman vetta kuin tavallinen kuivuvan 6ljyn kalvo ja jolla
on tata suurempi mekaaninen kestavyys. Rikitettyja oljyja kaytetaan ruosteenestomaaleihin
ja lakkoihin.

Jos késittelya jatketaan, syntyy kiinted tu@ysta valmistettu faktis)nim. 40.02.

Tyhjossa tai inertissd kaasussa kuumentamalla polymeroidut 6ljyt Nama oljyt
(varsinkin pellavadljyy ja kiinanpuudljy) on polymeroituagettamatta, kuumentamalla
250°C 1 300°C lampdtilaan joko inertissa hiilioksidikaasussa tai tyhjossa. Tall6in
saadaan sakeita, tavallisesti standoljyiksi kutsuttuja Oljyja, joita kaytetdan erityisen
kimmoisan javedenpitavan kalvon muodostavien lakkojen valmistukseen.

Standdljyt, joista polymeroitumaton osa on poistettu @#kp ja standoljyn seokset
kuuluvat myos tahan nimikkeeseen.
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B.

Muita tdhan nimikkeeseen kuuluvaodifioituja 6ljyja ovat:

a)

b)

d)

Maleinoidut 6ljyt, joita saadaan kasittelemalla esim. soijadliya maaratylla
maldinihappoanhydridimaaralla 20 tai sitd kokeammassa lampdotilassa, samalla
kun seoksessa on riittdva maard moniarvoista alkoholia vapaiden happoryhmien
esterdimiseksi. Nain saaduilla maleinoiduilla 6ljyilla on hyvat kuivumisominaisuudet.

Kuivuvat o6ljyt (kuten esim. pellavadljy), joihin kuivumigkyn parantamiseksi on
kylmé&na lisatty pienid maaria sikkatiiveja (esim. lyijyboraattia, sinkkinaftenaattia tai
kobolttiresinaattia). Naita oljyja kaytetddn keitettyjen 6ljyjen asemesta lakkojen ja
maalien valmistuksessa. Ne eroavalivasti valmistetuistanestemaisist@imikkeen
32.11 kuivikkeista (jotka ovat vakevoityja sikkatiiviliuoksia), eika ndita tuotteita ole
samaistettava keskenaan.

Epoksoidut 6ljyt, joita saadaan kasittelemalla esim. soijadljya joko olemassa olevalla
tai vetyperoksidin ja etkahapon valisessd reaktiossa katalysaattorin lasnéollessa

esim. vinyylihartseissa.

Bromatut dljyt, joita kaytetddn emulsidai suspensiostabiloimisaineena haihtuvissa
Oljyissd, esim. laaketeollisuudessa.

Muualle kuulumattomat syotavaksi kelpaamattomat seokset ja valmisteet el&irtai
kasvirasvoista tai-oljyista tai taman ryhméan eri rasvojen ja oljyjen jakeista

Tahan kuuluu mm. kaytetty friteerausrasva, joka sisdk#@r. e¢apsioljyd, soijadljya ja pienia
maarid elainrasvaa ja jota kaytetaan elainrehujen valmistukseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat hydratut, vaihtoesteroidyt, uudelleen esteréidyt tai elaidinoidut
rasvat ja Oljyt ja niiden jakeet, kun muuntamisessa kdetiseampaa kuin yhta rasvaa tai
oljya.

Tahan nimikkeeseesivat kuulu

a)
b)

<)
d)

rasvat ja Oljyt, jotka on pelkéastaan denaturoitu (ks. tamén ryhman 3. huomautusta)

hydratut, vaihtoesterdidyt, uudelleen esteréidyt tai elaidinoidut rasvat ja &ljyt ja niidest, jake
muuntamisessa kaytetaan vain yhta rasvaa tai @ljya 15.19

valmisteet, jollaisia kaytetaan elainten ruokinnasaa.(23.09
sulfonoidut (eli rikkihapolla késitellyt) 6ljytnim. 34.02.
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[15.19
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15.20 Raaka glyseroli; glyserolivesi ja-lipea

Raaka glyseroli on tuote, jonka puhtausaste on pienempi kuir¥®@fuivaaineen painosta
laskettuna). Sitd saadaan joko hajottamalla rasvoja tai 6ljyja tai synteettisesti propeenista.
Raa'an glyserolin laatu vaihtelee kaytetysta valmistusmenetelrmigptéen, esim:

1.

vedelld, hapoilla tai alkaleilla hydrolysoimalla saatuna se on makeahkoa, vériltddn
keltaisesta ruskeaan vaihtelevaa nestetta, gblide epamiellyttavaa hajua;

glyserolilipedsta saatuna se on vaaleankeltaista nestetta, jollaistovarituntuinen maku
ja epamiellyttava haju;

saippuanvalmistuksen jatteista valmistettuna se on mustankeltaista nestettd, jolla on
makeahko maku (erittdin epdapuhtaana toisinaan valkosipulia muistuttava maku) ja
enemman tai véhemman epamiellyttava haju;

katalyyttisella tai entsymaattisella hajotuksella saatuna se on tavallisesti epamiellyttavan
makuista ja hajuista nestetta, joka sisaltdd runsaasti orgaanisia aineita ja kivennaisia.

Raakaa glyserolia voidaan my6s saada, kun o6ljyjA ja rasvoja va#rimdd&&n muiden
alkoholien kanssa.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mydagyserolivesi joka on rasvahappojen valmistuksessa
syntynyt sivutuote, jaglyseroliliped joka on saippuanvalmistuksessa syntynyt sivutuote.

Tahan nimikkeeseesivat kuulu

a)
b)

c)

glyseroli, pnka puhtausaste on vahintaar?®@gkuivaaineen painosta laskettunajrgi. 29.09

ladkkeen muodossa oleva glyseroli ja glyseroli, johon on lisatty farmaseuttisia aiimit8(.03tai
30.09

hajustettu glyseroli ja glyseroli, johon on lisatty kestiisia aineita33. ryhma).
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15.21 Kasvivahat (ei kuitenkaan triglyseridit), mehildisvaha ja muut hydnteisvahat seka
spermaseetti, myds puhdistetut tai varjatyt

1521.10 i kasvivahat
1521.90 i  muut
I.  Kasvivahat (ei kuitenkaan triglyseridit), my6s puhdistetu tai varjatyt
Tarkeimmat kasvivahat ovat:

1. Karnaubavaha, jota erittyy eraiden palmulajienCérypha ceriferatai Copernicia
ceriferg) lehdista. Se on vériltdan vihertavad, harmahtavaa tai kellertavad, enemman tai
vahemman o6ljymaista ja rakenteeltaan &lkédemaista, hyvin haurasta ja silla on
miellyttava heinan tuoksu.

2. Ourikurivaha , jota saadaan eraan palmulajitélea excelsplehdista.

3. Palmuvaha, jota erittyy itsestdan toisen palmulajiégroxylon andicolalehtitupista
ja jota kootaan puunrupista. Se on tavallisesti huokoisina ja hauraina,
kellanvalkoisina, pallomaisina kappaleina.

4. Kandelillavaha, jota saadaan keittdmalla vedessa erastd meksikolaista kasvia
(Euphorbia antisyphilitica tai Pedilanthus pavon)s Se on kovaa, lapikuultavaa,
ruskeaa ainetta.

5. Sokeriruokovaha, jota luonnontilassa on sokeriruo’on pinnalla ja jota teollisesti
saadaan sokerinvalmistuksen yhteydessda, raakamehua puhdistettaessa muodostuneesta
kalkkilietteesta. Raakana se on pehmedda ja mustahkoa ja silla on sddoenielmssia
muistuttava haju.

Puuvillavaha ja pellavavaha joita uutetaan liuotinaineilla kasvikuiduista.

Okotillavaha, jota uutetaan liuotinaineita kayttden erddn Meksikossa kasvavan puun
kuoresta.

8. Pisankivaha,jota saadaan erdiden Jaavalla kammabanaanipuiden lehdisséa olevasta
jauhomaisesta pintakerrostumasta.

©

Espartovaha, jota saadaan espartoheinastd. Sitd kootaan pdlyna avattaessa
kuivaheinépaaleja.

Taman nimikkeen kasvivahat voivat olla raakoja, puhdistettuja, valkaistuja tai varjattyja
ne voivat olla my6s kakkuina, tankoina jne.

Tahan nimikkeeseegivat kuitenkaan kuulu

a) jojobadljy (nim. 15.19

b) tuotteet, joita kaupassa kutsutaan myrttivahaksi ja japaninvalmaksiy5.15
c) kasvivahojen seokset

d) kasvivahat, joihin on sekoitetelain, kivennais tai tekovahoja
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e) kasvivahat, joihin on sekoitettu rasvoja, hartseja, kivennaisaineita tai muita aineita (variaineita
lukuun ottamatta).

Nama seokset luokitellaan yleersstiryhmaan (tavallisestinim. 34.04tai 34.05
Mehilaisvaha ja muut hyonteisvahat, myods puhdistetut tai varjatyt

Mehildisvaha on ainetta, josta mehildiset rakentavat pesansd kuusikulmaiset kennot.
Luonnontilassa sen rakenne on raemainen, vari vaaleankeltainen, oranssi tai joskus ruskea
ja haju erityisen miellyivad; valkaistuna ja puhdistettuna se on valkoista tai kellertdvaa ja
silla on hyvin heikko haju.

Sita kaytetaan mm. kynttildiden, vahattujen kankaiden ja vahatun paperin, kittien seka
kiillotusaineiden valmistukseen.

Muista hydnteisvahoista ovat tunnietgia:

1. Sellakkavaha jota saadaan sellakasta alkoholilla uuttamalla. Se on ruskeina
kimpaleina, joilla on sellakan haju.

2. Kiinalainen vaha (jota kutsutaan myds hyoOnteisai puuvahaksi) on vahaa, jota
esiintyy padasiassa Kiinassa. Hyonteiset erittasi@ erdiden saarnien oksille
valkeahkoksi kerrokseksi, joka sitten kerétddn ja puhdistetaan (sulattamalla kiehuvassa
vedessa ja suodattamalla). Se on valkoista tai kellertdvaa, kiiltavaa, kidemaista ja
mautonta ainetta, jolla on talia muistuttava haju.

Mehildis ja muut hyonteisvahat luokitellaan t&han nimikkeeseen seka raakoina (myo6s
luonnon mehilaiskakkuina) etta puristettuina tai puhdistettuina, myds valkaistuina tai
varjattyina.
Tahan nimikkeeseegivat kuulu:
a) hyonteisvahojen seokset, hydnteisvalj@ihin on sekoitettu spermaseettia, kaskivennais

tai tekovahojaseka hyonteisvahat, joihin on sekoitettu rasvoja, hartseja, kivennéisaineita tai

muita aineita (variaineita lukuun ottamatta); nama seokset kuuluvat tavalBdegthmaan
(esim.nim. 34.04tai 34.09

b) vaha mehilaispesien kennokakuiksi valmistetturian(96.02.
Spermaseetti, raaka, puristettu tai puhdistettu, myos varjatty

Spermaseettieli valaanrasva on vahamaista ainetta, jota saadaan kaskelottien ja niiden
kaltaisten valelen padontelossa ja ihonalaisissa tiehyeissé olevasta rasvasta tai 6ljysta.

Raaka spermaseetti jossa on noin yksi kolmasosa puhdasta spermaseettia ja kaksi
kolmasosaa rasvaa, esiintyy kellertavind tai ruskeina, epamiellyttavan hajuisina
mdohkaleina.

Puristettua spermaseettiassaadaan, kun rasva on kokonaan poistettu. Se esiintyy pienind
kellanruskeina ja kiinteina hiutaleina ja se jattda paperille vahan tai ei lainkaan tahraa.
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Puhdistettua spermaseettiasaadaan kasittelemalla puristettua spermaseeitizedtia
natriumhydroksidilla. Se esiintyy puhtaanvalkoisina, helmidishohtoisina suikaleina.

Spermaseettia kaytetddn erdiden kynttildiden ja hajusteiden ja farmaseuttisten tuotteiden
valmistukseen seké voiteluaineena.

Kaikki edellda mainitut tuotteet luotdllaan edelleen tdhan nimikkeeseen myds varjattyind

Tahan nimikkeeseeri kuulu spermaseettitljy, raaka tai spermaseetista erottamalla puhdistettu
(nim. 15.09.
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15.22 Degras; rasvaaineiden tai eldin ja kasvivahojen kasittelyssa syntyneet jatteet

A.

Degras

Tahan nimikkeeseen kuuluu sek&@ luonnon ettd keinotekoinen degras, jota kaytetaan
nahkateollisuudessa nahan voiteluun.

Luonnondegras (joka tunnetaan myds nimilla "moellon” ja "sod oil") e&é&nmskanahan
Oljykasittelyssa syntyvaa jatettd, jota saadaanspamialla tai liuottimilla uuttamallaSe
sisaltda eltaantunutta merielainten oljya, 6ljyn hapettuessa syntyvia hartsimaisia aineita,
vettd, kivennéisaineita (soodaa, kalkkia, sulfaatteja) sekd nahan ja karvan jatteita.

Luonnondegras on hyvin sakeaa, taidhaista, homogeenista, keltaista tai tummanruskeaa
nestettd, jolla on voimakas kaladljyn haju.

Keinotekoinen degras koostuu oleellisilta osiltaan hapetetuista, emulgoiduista tai
polymeroiduista kaladljyista (my6s naiden 6ljyjen seoksista) sekoitettilassizan, talin,
hartsidljyn yms. kanssa ja toisinaan luonnondegraksen kanssa. Naméa seokset ovat sakeita
keltaisia nesteité (juoksevampia kuin luonnondegras), joilla on luonteenomainen kaladljyn
haju. Niissa ei ole karvan tai nahan jatteitd. Kun ne jéitet&omaan, niilla on taipumus
jakaantua kahdeksi kerrokseksi veden jaadessa pohjalle.

Tahan nimikkeeseesivét kuitenkaan kuulu kaladljy, joka on pelkastéaén hapetettu tai polymeroitu
(nim. 15.18, sulfonoidut 6ljyt fiim. 34.02 ja nahan voiteluun tariketut 6ljyt (nim. 34.03.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myo6s degras, jota saadaan kun saamiskanahkaa kasitelldan
alkaliliuoksella ja hydroksirasvahapot erotetaan rikkihapon avulla. Naméa tuotteet ovat
kaupassa emulsioiden muodossa.

Rasvaaineiden tai eldin ja kasvivahojen kasittelyssa syntyneet jatteet
Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1. Oljyjen pohjasakat (oil foots and dregs), jotkavat oljymaisia tai limamaisia 6ljyjen
puhdistuksessa muodostuneita jatteita. Niita kaytetddn saippuan ja voiteluaineiden
valmistuksessa.

2. Neutralointimassa (soapstocks), joka on 6ljynpuhdistuksessa syntynytta sivutuotetta.
Niitda  muodostuu  kun  vapaat rasvahapot neutralisoidaan  emaksella
(natriumhydroksidilla)Ne ovat raakasaippuan ja neutraali6ljyjentagvojen seoksia.

Ne ovat tahnamaisia ja variltddn vaihtelevia (ruskeankeltaisia, valkeahkoja,
vihertavanruskeita jne.) riippuen raakimeesta, josta Oljyt on erotettu. Niista
valmistetaan saippuaa.

3. Steariinipiki, jota saadaan rasvahappoja tislattaessa. Se on tahmestaa massaa,
joka on verrattain kovaa, toisinaan kimmoisaa ja osittain petrolieetteriin liukenevaa.
Sita kaytetaan Kkittien, vedenpitavan pahvin ja kartongin sekd sahkdtarkoituksiin
kaytettavan eristysaineen valmistukseen.

4. Villarasvan tislauksessa syntneet jatteet (villarasvapiki). Nama tuotteet ovat
steariinipien kaltaisia ja niita kaytetaan samoihin tarkoituksiin.

5. Glyserolipiki, joka on glyserolitislauksen jatetuote. Sitda kaytetddn kankaiden
viimeistelyyn ja paperin vedenpitavaksi tekemiseen.

-15221



15.22

6. Kaytetty valkaisumaa, jossa on rasvoja tai eldintai kasvivahoja.

7. Elain- tai kasvivahojen suodatusjatteet jotka koostuvat jossain maarin vahaa
siséltavista epapuhtauksista.

Tahan nimikkeeseesivat kuulu

a) rasvatdhteet, kalvomaiset jatteet, joitadsean Sianrasvaa tai muuta elainrasvaa sulatettaessa
(nim. 23.0)

b) dljykakut, oliivin puristuksessa saadut hedelmamaltojatteet gahjésakkaa lukuun
ottamatta) muut kasvidljyjen erottamisessa syntyneet jatteien.(23.04- 23.09.
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1V Jakso

ELINTARVIKETEOLLISUUDEN TUOTTEET; JUOMAT,
ETYYLIALKOHOLI (ETANOLI) JA  ETIKKA; TUPAKKA JA
VALMISTETUT TUPAKANKORVIKKEET

Huomautus

1. T2ss? jaksossa tarkoitetaan il maisulla opelletitod
tai lisédmalla enintdan 3 painoprosenttia sideainetta.

V-1






16

16. Ryhma

Lihasta, kalasta, ayriaisista, nilvidisista tai muista vedessa elavista
selkarangattomista valmistetut tuotteet

Huomautuksia

1. T&han ryhmaéan eivat kuulu 2 tai 3 ryhmassa tai nimikkees6a @&inituilla tavoilla valmistettu tai
sailétty liha, muut eldimenosat, kala, ayridiset, nilvidiset eivatkA muut vedessa elavat
selkarangattomat.

2. Elintarvikevalmisteet kuuluvat tdhan ryhmaan, jos niissd on enemman kuin 20 painoprosenttia
makkaraa, lihaa, nita eldimenosia, verta, kalaa, ayridisia, nilvidgisia tai muita vedessa elavia
selkarangattomia tai naiden sekoitusta. Jos valmiste siséltdd kahta tai useampaa edelld mainittua
tuotetta, se luokitellaan siihen 16 ryhman nimikkeeseen, joka vastaa sitiitétaaimeosia, joita
painon osalta on eniten. Nama maaraykset eivat koske nimikke@n th9tettyja tuotteita eivatkd
nimikkeen 2103 tai 2104 valmisteita.

Alanimikehuomautuksia

1. Alanimikkeessa 1602.0 tarkoitetaan il maitsadt @ [bihlpan®tga ,n 0 in
eldimenosista tai veresta koostuvia hienoksi homogenoituj@yvaisille ja pienille lapsille
soveltuvaksiruoaksi tai dieettitarkoituksiin myytéavia valmisggitnettopainoltaan enintdan 250
vahittdismyyntipakkauksissa. Tatd méagraa sovellettaessa huomiota ei Kiinnitetd vahaisiin
maariin muita aineita, joita on voitu lisdtd valmisteeseen maustasdgiomis tai muussa
tarkoituksessa. Naissa valmisteissa voi olla pienid maérid silmin havaittavia paloja lihaa tai muita
eldimeno®m. Tama alanimike on etusijalla nimikkeen@®kaikkiin muihin alanimikkeisiin nahden.

2. Nimikkeiden 1604 ja 1605 alanimikkeissd ainoastaan yleisnimelladn mainkiaitit, ayriaiset
nilvidiset ja muut vedessa elavat selkdrangattoovatt samoja lajej&kuin 3 ryhméssa samalla
nimelld mainitut kalat ja ayriaiset.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluvat lihasta, muista eldimenosista (esim. sorkista, nahoista, sydamista,
kielistd, maksasta, suolista ja vatsoista), veresta, kaloista (myds kalojen nahoitis)istdy
nilvidisista tai muista vedessa elavista selkarangattomista valmistetut elintarvikkeet. Ryhma
kasittdaa sellaiset tuotteet, jotka on valmistettu tai saildtty muilkenetelmilla kuin mita

2.ja 3. ryhmassa ja nimikkeessa 05.04 edellytetdén, @amiteet, jotka on:

1. valmistettu makkaraksi tai sen kaltaisiksi tuotteiksi;

2. keitetty (myds hoyryssa), pariloitu, paistettu, paahdettu tai muulla tavalla kypsennetty,
paitsi savustettu kalaja savustetut ayridiset, nilvidiset ja muut vedessa elavat
sdkdrangattomat jotka vowat olla kuumakasitelty ennen savustamista tai sen aikana
(nim. 03.05 03.06, 03.07 ja 03.08]ja ayriaiset kuorineen, hoyryssa tai vedessa keitetyt
(nim. 03.09, ja nilvigiset, jotka on vain kaltattu tai muulla tavoin pikakuumetingoka
ei sisalla varsinaista kypsentamistd), mika on valttdmaténta kuoren avaamiseksi tai
sailyvyyden parantamiseksi ennen niiden kuljetusta tai jaadyttamsta 03.07) seka
keitetystd kalasta, keitetyistd ayridisista, nilvidisista ja muista vedetddsta
selkdrangattomista valmistetut jauhot, jauheet ja pellatin.(03.05, 03.06 03.07 tai
03.M®);

3. valmistettu tai sailotty uutteiksi, mehuiksi tai marinadeiksi, kalanmadista valmistettu
kaviaariksi tai kaviaarin korvikkeiksi, pelkastaan pad#yty taikinalla tai korppujauholla,
tryffeloitu, maustettu (esim. seka pippurilla ettéd suolalla) jne.;
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4. hienoksi homogenoitu, perustuen yksinomaan taman ryhméan tuotteisiin (eli valmistettuun
tai sdildttyyn lihaan, muihin eldgimenosiin, vereen, kalagnagsiin, nilvidisiin tai muihin
vedessa elaviin selkarangattomiin). Naissd homogenoiduissa valmisteissa voi olla pienia
maaria silmin havaittavia paloja lihaa, kalaa jne. kuten myf@s vahaisia maaria maystamis
saildmis tai muussa tarkoituksessa lisédtyaineita. Homogenointi sinansa ei kuitenkaan
tee tuotteesta 16. ryhmaan luokiteltavaa tuotetta.

Rajan vetamiseksi yhtaalta 2. ja 3. ryhmien tuotteiden ja toisaalta 16. ryhman tuotteiden valille,
katso 2. ja 3. ryhmien yleisohjeita.

Tahan ryhmaan kuuluvatyos elintarvikevalmisteet (mukaan lukien ns. einesvalmisteet), joissa
on esim. makkaraa, lihaa, muita elaimenosia, verta, kalaa, ayridisia, nilviaisia tai muita vedessa
elavia selkarangattomia yhdesséa kasvisten, spagetin, kastikkeen yms. kde#igbden etta
makkaraa, lihaa, muita eldimenosia, verta, kalaa, ayridisia, nilvidisia tai muita vedessa elavia
selkarangattomia tai naiden sekoituksia on yli%2(@ainosta. Jos valmiste sisdltda kahta tai
useampaa edella mainittua tuotetta (esim. seka lihaa kettn), se luokitellaan siihen
16.ryhman nimikkeeseen, joka vastaa sitd aineosaa tai niita aineosia, joita painon puolesta on
eniten. Paino, joka on otettava huomioon, on Kkaikissa tapauksissa lihan, kalan yms.
tosiasiallinen paino valmiissa tuotteessgerastaavien aineiden paino ennen valmistusta. (On
kuitenkin huomattava, ett@iimikkeen 19.02 taytetyt tuotteet,nimikkeessa 21.03kuvatut
kastikkeet ja valmisteet niitd varten sekd& maustamisvalmisteita olevat sekoitukset seka
nimikkeessa 21.04kuvatut kétot ja liemet ja valmisteet niitd varten sekd homogenoidut
sekoitetut elintarvikevalmisteet luokitellaan aina naihin nimikkeisiin).

Tahan ryhmaaeivat myoskaan kuulu

a) ihmisravinnoksi soveltuva jauho ja jauhe lihasta tai muista eldimenosista (myo6ssakddista
saadut tuotteetnh{m. 02.10 tai kalastarfim. 03.05

b) lihasta (myds merinisdkkdan lihasta), kalasta, ayriaisista, nilvidisista tai muista vedessa eldvista
selkarangattomista valmistetut ihmisravinnoksi soveltumattomat jauhot, jauheet Jatit pell
(nim. 23.0)

¢) lihaan, muihin eldimenosiin, kalaan jne. perustuvat valmisteet eldinten ruokinteai2g.09

d) 30 ryhman laékkeet.
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16.01

16.01 Makkarat ja niiden Kkaltaiset tuotteet, jotka on valmistettu lihasta, muista
elaimenosista tai verestd; naihin tudteisiin perustuvat elintarvikevalmisteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet, so. hakkaamalla tai
jauhamalla hienonnetusta lihasta tai muista elaimenosista (myo6s suolista ja vatsoista) tai veresta
tehdyt valmisteet, jotka onsuljettu suoleen, vatsaan, rakkoon, nahkaan tai niiden kaltaiseen
kuoreen (luonnolliseen tai keinotekoiseen). Eraat naistd tuotteista voivat kuitenkin olla
kuorettomia, jolloin ne on ainoastaan puristettu makkaralle ominaiseen muotoon, ts.
lieriomaiseen ta vastaavanlaiseen muotoon, jonka poikkileikkaus on pyo6red, soikea tai
suorakulmainen (kulmien ollessa enemman tai vahemman pydristettyja).

Makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet voivat olla raakoja tai kypsennettyja, savustettuja tai
savustamattomia ja hin on voitu lisaté rasvaa, tarkkelystd, maustamisvalmisteita, mausteita
jne. Lisaksi ne voivat sisaltda suhteellisen isoja (esim. suugakaisia) lihapaloja tai muiden
eldimenosien paloja. Makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet luokitellaan edelleém téh
nimikkeeseen mya@s viipaloituina tai ilmanpitaviin astioihin pakattuina.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.
1. lihaan perustuvat makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet (esim. frankfurtinmakkara ja salami)
2. maksamakkarat (my0s siipikarjanmaksasta valmigtetu

3. verimakkara (black puddings) sek& kaurajauhoista ja munuaisrasvasta valmistettu makkara
(white puddings)

4. pienet sisdlmysmakkarat (andouillettes), servelaati, mortadella ja niiden kaltaiset
erikoisvalmisteet

5. liha- ja maksapasteijatpastat ja-hyytelot seka niiden kaltaiset valmisteet, jos ne on
suljettu makkarankuoreen tai puristettu makkaralle ominaiseen muotoon.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos erdat makkaraan tai sen kaltaisiin tuotteisiin perustuvat
elintarvikevalmisteet (my6s ns. einesvataet) (ks. tdaman ryhmén yleisohjeiden kolmas
kappale).

Tahan nimikkeeseesivat kuitenkaan kuulu

a) liha, joka on suljettu rakkoon, suoleen tai niiden Kkaltaiseen kuoreen (luonnolliseen tai
keinotekoiseen) ilman edeltavaa jauhamalla tai hakkaamalla hé&niste, esim. kinkkurulla tai
laparulla (tavallisestiim. 02.10tai 16.02

b) raaka liha, joka on hakkaamalla tai jauhamalla hienonnettu, mutta joka ei sisalla muita aineita, vaikka
olisikin suljettu kuoreen ryhma)

c) valmisteet, jotka on suljettu $aisiin kuoriin, jollaisia normaalisti ei kaytetda makkarankuorina, paitsi
jos nama valmisteet ilman téllaisia kuoria ovat tdhan nimikkeeseen luokiteltavia tuotteita (tavallisesti
nim. 16.02

d) kypsennetty siipikarjanliha, josta ainoastaan luut on paistetten kalkkunarullainjm. 16.02.
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16.02

16.02 Muut valmisteet ja sdilykkeet, jotka on valmistettu lihasta, muista eldaimenosista

tai veresta

1602.10 i homogenoidut valmisteet
1602.20 i eldaimenmaksasta valmistetut

T nimikkeen 01.05 siipikarjasta valmistetut

1602.31 i i kalkkunasta valmistetut
1602.32 17 kanaa
1602.39 17 muut

I siasta valmistetut
1602.41 77 kinkku ja sen palat
1602.42 i i lapa ja sen palat
1602.49 17 muut, myods sekavalmisteet

1602.50 i naudasta valmistetut
1602.90 i muut, myos élimenveresta tehdyt valmisteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki tdman ryhman valmisteet ja sdilykkeet lihasta, muista
elaimenosista tai verestéakuun ottamatta makkaroita ja niiden kaltaisia tuotteitairfh. 16.01)
seka lihauutteita jamehuja fiim. 16.03).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

liha ja muut eldimenosat, jotka on keitettyyutoin kuin kalttaamalla tai sen kaltaisella
kasittelylla - ks. 2 ryhman yleisohjeita), keitetty hdyryssa, pariloitu, paistettu, paahdettu tai
muutoin kypsennetty;

liha- ja maksapasteijatpastat ja hyyteldt seka niiden kaltaiset valmisteegllyttden
etteivat ne tayta vaatimuksia tullakseen luokitelluksi makkarana tai sen kaltaisina tuotteina
nimikkeeseen 16.011

liha ja muut eldimenosat, jotka on valmistettu tailé$i muilla kuin 2 ryhmén tai
nimikkeen 05.04 edellyttdmilla menetelmillda, myds jos ne on pelkdstadn paallystetty
taikinalla tai korppujauholla, tryffeloitu, maustettu (esim. seké pippurilla ettd suolalla) tai
homogenoitu hienoksi (ks. tAman ryhman ylbjsaen 4 kohtaa);

verivalmisteet,lukuun ottamatta verimakkaraa (black puddings) sekd niiden kaltaisia
nimikkeen 16.01tuotteita;

elintarvikevalmisteet (myds ns. valmisateriat), joissa on yli 20 % painosta lihaa, muita
elaimenosia tai verta (ks. t@m ryhman yleisohjeita).

Tahan nimikkeeseegivat mydskaan kuulu

a)
b)
<)

lihalla tai muilla elaimenosilla taytetyt makaronivalmisteet (ravioli jneirn( 19.02
kastikkeet ja valmisteet niita varten seka maustamisvalmisteita olevat sekoititkset1(.03

keitot ja liemet ja valmisteet niitd varten sek& homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet
(nim. 21.09.
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16.03

16.03 Lihasta, kalasta, A&yridisistd, nilvidisistd tai muista vedessa elavista
selkarangattomista saadut uutteet ja mehut

Vaikka tdman nimikkeen uuté ovat eri alkuperaa, niilla on hyvin samankaltaiset fyysiset
tunnusmerkit (ulkon&kd, tuoksu, maku jne.) ja kemiallinen koostumus.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1. Lihauutteet. Nama ovat vakevoitteitd, joita valmistetaan yleensa keittamalla (myos
hoyryssa) lihaa paineen alaisena ja vakevoittdmalla taten saatu neste, sen jalkeen kun siita
on suodattamalla tai linkoamalla poistettu rasva. Lihauutteet voivat olla, vékevyysasteesta
riippuen, kiinteita tai nestemaisia.

Raa'asta lihasta puristamalla sdédtamehu.

Kalasta, ayridisista, nilviaisista tai muista vedessa elavista selkérangattomista saadut
uutteet. Kalauutetta valmistetaan esim. vakevoittdmalla sillin tai muun kalan lihasta saatua
vesiuutetta tai sitd valmistetaan kalajauhosta (myds seflajs@sta rasva on poistettu).
Valmistuksen aikana kaikki kalanmakua antavat aineosat tai osa niitd (esim.
trimetyyliamiini merikalan ollessa kysymyksessa) saatetaan poistaa ja ndma uutteet ovat
sen vuoksi luonteeltaan lihauutteen kaltaisia.

4. Raa'asta &lasta tai raa'oista ayridisista, nilvidisista tai muista vedessa elavista
selkarangattomista puristamalla saatdehut.

Kaikkiin naihin tuotteisiin on voitu lisatd suolaa tai muita aineita riittavassa maarin sailyvyyden
varmistamiseksi.

Uutteita kaytetdareraiden elintarvikevalmisteiden, kuten keittojen (myo0s keittotiivisteiden)
seké kastikkeiden valmistukseen. Mehuja kaytetaan padasiassa dieettiruokana.

Tahan nimikkeeseegivat kuulu

a) kala, liha tms. uutetta sisaltavat keitot, liemet ja valmisteetéanivarten sekda homogenoidut
sekoitetut elintarvikevalmisteet (myo6s keitot ja liemet tabletteina tai kuutioina), jotka naiden
tuotteiden lisdksi sisaltdvat muita aineita, kuten rasvaa, gelatiinia ja tavallisesti runsaasti suolaa
(nim. 21.09

b) kalasta ja marinisdkkaista saatimikkeen 23.09limavesi

c) laékkeet, joissa mika tahansa tdméan nimikkeen tuote on ainoastaan laakeaineidian lsiataja
aineena30 ryhma)

d) peptonit ja peptonaatihim. 35.09.
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16.04

16.04 Kalavalmisteet ja -sdilykkeet; kaviaari ja kalanméadistd valmistetut

kaviaarinkorvikkeet

i kokonainen tai paloiteltu kala, ei kuitenkaan murskeena tai jauheena

1604.11 i i tyynenmerenlohet, merilohi ja tonavanjokilohi
1604.12 i 7 silli ja silakka

1604.13 i i sardiinit,Sardinella sppja kilohail

1604.14 i 7 tonnikala, boniitti ja sardaS@rda spp

1604.15 7 i makrillit

1604.16 i i sardelli (aito anjovis)

1604.17 i 7 ankeriaat

1604.18 i i hain evad

1604.19 i 7 muut

1604.20 i  muut kalavalmisteet jssdilykkeet
i kaviaari ja kaviaarinkakkeet

1604.31 77 kaviaari

1604.32 i i kaviaarinkorvikkeet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

keitetty (myds hoyryssa), pariloitu, paistettu, paahdettu tai muuten kypsennetty kala; on
kuitenkin huomattava, etta savustettu kala, joka ennen savustamis@ntaiikana on
kuumakasitelty, luokitellaamimikkeeseen 03.05edellyttaen ettd sita ei ole kasitelty
milladn muulla tavalla;

etikkaan, 6ljyyn tms. valmistettu tai sailétty kala; marinoitu kala (viiniin, viinietikkaan
yms. sail6tty kala, johon on ligiitmausteita tai muita aineksia); kalamakkara; kalamureke;
tuotteet, jotka tunnetaan anjovistahnana ja lohitahnana (sardellista ja lohesta rasvalisayksin
tehdyt tahnat), jne.;

muilla kuin nimikkeissa 03.0203.05 mainituilla tavoilla valmistettu tai itty kala ja

sen osat, esim. pelkdstaan taikinalla tai korppujauholla paallystetyt kalafileet, valmistettu
maiti ja maksa, hienoksi homogenoitu kala (ks. tdman ryhman yleisohjeiden 4. kohtaa)
seka pastoroitu tai steriloitu kala;

erdét kalaa sisaltavétintarvikevalmisteet (myods ns. einesvalmisteet) (ks. tdman ryhman
yleisohjeita);

kaviaari, jota saadaan useiden maiden (kuten Italian, Alaskan, Turkin, Iranin ja
Neuvostoliiton) joissa eldvan sammen madista. Tarkeimmat sampilajit ovat Beluga,
Schirp, Ossiotr ja Sewruge (Sewrljuga). Kaviaari on tavallisesti pehmedda, jyvamaista
massaa, jonka maétijyvaset ovat lapimitaltadd 2nm. Vari vaihtelee hopeanharmaasta
vihertdvan mustaan. Kaviaari on voimakkaan tuoksuista ja maultaan hieman suolaista.
Kaviaari vd myos olla puristettua eli homogeenista tahnaa, joka toisinaan on pienina,
kapeina, lierionmuotoisina paloina tai pakattuna pieniin tolkkeihin;

kaviaarinkorvikkeet, joita sydddan kaviaarina, mutta joita valmistetaan muiden kalojen
kuin sammen (esim. ken, karpin, hauen, tonnikalan, keltin, turskan tai rasvakalan)
madistd, joka on pesty ja puhdistettu kiinni olevista sisélmyksistd, suolattu seka toisinaan
puristettu tai kuivattu. Tallainen méti voi olla myds maustettu ja varjatty.
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16.04

Kaikki nama tuotteetluokitellaan tahan nimikkeeseen myds, jos ne ovat ilmanpitavissa
astioissa.

Tahan nimikkeeseegivat myodskaan kuulu

a) kalanmaétitai -maiti, valmistamaton ja sailomatdai ainoastaan 3 ryhmassaliituilla menetelmilla
valmistettu tai sailottymuu kuin laviaarina tai kaviaarin korvikkeena valittdméén kulutukseen
soveltuva(3 ryhmé)

b) kalauutteet jamehut fim. 16.03
c) kalalla tAytetyt makaronivalmisteetifn. 19.02
d) kastikkeet ja valmisteet niitd varten seka maustamisvalmisteita olevat sekdjtukset1.03

e) Kkeitot, liemet ja valmisteet niitd varten sekd homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet
(nim. 21.09.
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16.05

16.05 Ayrigiset, nilvidiset tai muut vedessa elavat selkarangattomat, valmistetut tai
sailotyt

1605.10 i taskuravut

T katkaravut
1606.21 17 muissa kuin ilmanpitavissa pakkauksissa
1605.29 17 muut

1605.30 i hummerit
1605.40 i muut ayriaiset
1605.90 i nilvidiset:

1605.51 77 osterit
1605.52 i i kampasimpukat, myds kuningatarkampasimpukat
1605.53 17 sinisimpukat
1605.54 i1 seepiat ja kalmarit
160555 i1 meritursaat
160556 17 venussimpukat, sydansimpukat ja arkkisimpukat
160557 i1 merikorvat
160558 i1 etanat, ei kuitenkaan rantakotilot
160559 17 muut
I muut vedessa elavat selkarangattomat:
1605.61 i 7 merimakkaat
1605.62 i 7  merisiilit
1605.63 i i meduusat
1605.69 117 muut

Nimikkeen 16.04 ohjeitajotka koskevaniitd olomuotoja, joissa taéhan nimikkeeseen kuuluvat
tuotteet voidaan esittdd tullillejoudatetaarsoveltuvin osindyridisiin, nilvidisiin ja muihn
vedessa elaviin selkarangattomiin.

Ayridisia ja nilviaisia, joita yleisimmin valmistetaan ja sail6tdan, ovat mm. taskuravut,
katkaravut, hummerit, langustit, jokiravut, simpukat, mustekalat ja etanat. Tarkeimmat taman
nimikkeen valmistetuista tai sailogga vedessa elavista selkdrangattdan ovat merisiilit,
merimakkaraja maneetit.

Tahan nimikkeeseeaivét kuitenkaan kuulu héyryssa tai vedessa kuorineen keitetyt ayriaiset
(my6s jos niihin on lisatty pienid maaria valiaikaisesti sailyttavia kemiallgiaita) (nim.

03.09 ja nilvidiset, jotka on vain kaltattu tai muulla tavoin pikakuumennettu (joka ei sisalla
varsinaista kypsentamistda), mik& on valttamatontd kuoren avaamiseksi tai sailyvyyden
parantamiseksi ennen niiden kuljetusta tai jaadyttartigéd 03.07).
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Sokeri ja sokerivalmisteet

Huomautus

1.

Tahan ryhmaan eivat kuulu:

17. Ryhma

a) kaakaota sisaltavat sokerivalmisteet (nimikeD&%

17

b) kemiallisesti puhtaat sokerit [lukuun ottamatta sakkaroosia, laktoosia, maltoosiapsiuie

fruktoosia (levuloosi)] ja muut nimikkeen 29 tuotteet;

c) laékkeet ja muut 30 ryhman tuotteet.

Alanimikehuomautuksia

1. Alanimikkeiss&l701.12, 1701.1% 170114t ar koi t et aan

|l mai sull a oraak

kuivapainosta maaritetynakkaroosipitoisuuden polarimetrilukema on pienempi kuin 99,5

astetta.

2. Alanimikkeeseen 1701.13 kuuluu ainoastaan ilman sentrifuogasatiéu ruokosokeri, jonka
sakkaroosipitoisuus kuivapainosta vastaa polarimetristéd lukemaa, joka on vahintddn 69° mutta

alle 93°. Tuote siséltdd ainoastaan epasaanndllisen muotoisia

luonnostaan anhedrisia

mikrokiteita, jotka eivat erotu paljaalla silmalla ja joiden ymparilla on melassijaanteita ja muita

sokeriruo'on ainesosia.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluvat paitsi sokefesim. sakkaroosi, laktoosi, maltoosi, glukoosi ja

fruktoosi) sellaisenaan,

myds sokerisiirapit,

keinotekoinen hunaja,

sokerivari, sokerin

erottamisessa ja puhdistamisessa syntyva melassi seka sokerimakeiset. TAman ryhman jahmeéa
sokeri ja melassioivat sisaltaa lisattyja variaineitamakuaineita (esim. sitruunahappo ja
vanilja) tai keinotekoisia makeutusaineita (esim. aspartaami tai stevia), jos Iyt \siti
alkuperaisen luonteensa sokerina tai melassina.

Tahan ryhmaaeivat kuulu

a)

b)

<)
d)

e)

sokerivalmisteetjotka siséltavat kaakaota tai suklaatau( kuin nk. valkoinen suklaa), méarasta
riippumatta, seka makeutettu kaakaojauhim(18.09

19, 20, 21 ja 22yhmien makeutetut elintarvikevalmisteet

makeutettu rehunfm. 23.09

kemiallisesti puhtaatakerilajit (paitsi sakkaroosi, laktoosi, maltoosi, glukoosi ja fruktoosi) seka

niiden vesiliuoksefnim. 29.40)

sokeria siséltavat 1adkke&Q ryhma).
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17.01

17.01 Ruoko- ja juurikassokeri seka kemiallisesti puhdas sakkaroosi, jahmeat (+)

T lisattya makudtai vériainetta sisaltaméaton raakasokeri

1701.12 i i juurikassokeri
1701.13 i i tdmanryhman 2 alanimikehuomautuksessa tarkoitettu ruokosokeri
1701.14 i i  muu ruoksokeri
T muu
170191 i i lisattyd makutai variainetta sisaltava
170199 17 muu

Ruokosdkeria saadaan sokeriruo'on mehusta jaurikassokeria saadaan uuttamalla
sokerijuurikkaasta.

Raaka ruoko- ja juurikassokeri esiintyy ruskeina kiteina tai muissa, kiinteiss&, muodoissa. Véri
johtuu epapuhtauksista. Sen sakkaroosipitoisuus kuivapainogts yadarimetrista lukemaa,

joka on alle 99,5 °C (ks. alanimikehuomautusta 1). Se on tavallisesti tarkoitettu puhdistettujen
sokerien valmistukseen. Raakasokeri voi kuitenkin olla niin puhdasta, ettd se soveltuu
ihmisravinnoksi ilman puhdistusta.

Puhdistettua ruoko- ja juurikassokeria saadaan jatkokasittelemalla raakasokeria. Sita tuotetaan
tavallisesti valkoisena kiteisend aineena, jota markkinoidaan hienoudeltaan eri asteisena tai
pienten kuutioiden, kekojen (toppasokeri), laattojen tai tankojen muodaissaannolliseksi
valettuina, sahattuina tai leikattuina paloina.

Edelld mainittujen raakasokerin ja puhdistetun sokerin lisdksi tdéh&n nimikkeeseen kuuluvat
ruskea sokeri (fariinisokeri), jossa valkoiseen sokeriin on sekoitettu pienia maaria esim.
sokerivaria tai melassia, ja kandisokeri, joka koostuu tiivistettyd sokeriliuosta hitaasti
kiteyttamalla saaduista suurista kiteista.

On huomattava, ettd ruokosokeri ja juurikassokeri kuuluvat tdh&n nimikkeasesastaan
jdhmeina (myo6s jauheena); tallainen sokei sisaltaa lisattya makuai variainetta.

Sokerisiirapit, jotka ovat ruokdai juurikassokerin vesiliuoksia, luokitellaammikkeeseen 17.02jos ne
eivat sisalla lisattya makuai variainetta, ja muutoinimikkeeseen 21.06

Tahan nimikkeeseeerivdt myoskaén kuulu jahmeét valmisteet (mukaanluettuina rakeet ja jathe
jotka ovat menettaneptomien valmistukseekaytettdvan sokerin luonte¢nimike 21.06.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds kemiallisesti puhdas, jahmeé& sakkaroosi, sen alkuperasta
riippumatta. Muista lahteista kuin sokeriruo'osta tai sokerijuurikkaasta saadut sakkaroosit (muu
kuin kemiallisesti puhdas sakkaroosiyat kuulu tdhan (nim. 17.02.

[o]

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 1701.12, 1701.13 ja 1701.14

Markkinoilla esiintyvd raaka uokosokeri sisaltdd aina yli 0% inverttisokeria, kun raa'an
juurikassokerin inverttisokeripitoisuus on normaalisti alle%,INama kaksi raakasokerityyppia voidaan
erottaa toisistaan my6s hajueron perusteella, joka syntyy kun vesiliuoksena oleweitanaittytetdan
ilmanpitavasti suljetuissa astioissa yli yon.
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17.02 Muut sokerit, myts kemiallisesti puhdas laktoosi, maltoosi, glukoosi ja fruktoosi,

jahmeat; lisattyda maku- tai vdariainetta sisdltamattomat sokerisiirapit;
keinotekoinen hunaja, myds luonnonhunjan kanssa sekoitettuna; sokerivari

T laktoosi ja laktoosisiirappi

1702.11 i 7 laktoosipitoisuus vedettomand taksina ilmaistuna vahintdan
99 prosenttia kuivaaineen painosta
1702.19 77 muut

1702.20 i vaahterasokeri ja vaahterasiirappi

1702.30 i glukoosi ja glukoosisiirappi, joissa ei ole lainkaan fruktoosia tai joissa
sitd on vahemman kuin 20 prosenttia kuivapainosta

1702.40 i glukoosi ja glukoosisiirappi, joissa on fruktoosia vahintaan 20 prosenttia,
mutta vahemman kuin 50 prosenttia kuivapata, ei kuitenkaan
inverttisokeri

1702.50 i kemiallisesti puhdas fruktoosi

1702.60 i muu fruktoosi ja fruktoosisiirappi, joiason fruktoosia enemman kuin
50 prosenttia kuivapainosta, ei kuitenkaan inverttisokeri

1702.90 i muut, myds inverttisokeri januut soker ja sokerisiirappiseokset, joissa
on fruktoosia 50 prosenttia kuivapainosta

Tahan nimikkeeseen kuuluvat muut jahmeét sokerit kuten myds sokerisiirapit ja keinotekoinen
hunaja seka sokerivari.

A. MUUT SOKERIT

Tahan kuuluvat sokeritnuut kuin ni mikkeen 17.01sokerit janimikkeen 29.40kemiallisesti
puhtaat sokerit, jAhmeassa muodossa (my6s jauheena), myds jos ne sisaltavat lisattigi maku
variainetta. Tarkeimmat tahan nimikkeeseen kuuluvat sokerit ovat:

1.

Laktoosi (joka tunnetaan myds nimeltaaitosokeri) (GH22011), jota on maidossa ja jota
kaupallisesti valmistetaan herasta. Tahan nimikkeeseen kuuluu seka kaupallinen etta
kemiallisesti puhdas laktoosi. Naiden tuotteiden dakipitoisuus tulee olla vyli
95painoprosenttia  laskettuna vedettiimi laktoosina kuivaineesta. Tuotteen
laktoosipitoisuutta laskettaessa kumimeeksi ei katsota sen paremmin kidevettd kuin
vapaata vettdakdan. Herasta saadut tuotteet, jotka sisaltavat enint&anp&bosta
laktoosia laskettuna vedettomana laktoosinaivdaineesta, eivat kuulu tdhan

nimikkeeseen (yleengidm. 04.04.

Puhdistettuna kaupallinen laktoosi on valkoista, lievasti makeata, kiteista jauhetta.
Kemiallisesti puhdas laktoosi esiintyy sekd vedettomina etta kidevettd sisaltavinad kovina,
varittéminakiteina, jotka imevat hajuja.

Laktoosia kaytetddn suuressa maarin maidon kanssa pikkulasten ruokien valmistukseen;
sita kaytetdan myds makeisten ja hillojen valmistuksessa seka farmasiassa.
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2. Inverttisokeri, joka on luonnonhunajan olennaisin osa. Tasedliti sitd valmistetaan
kaupallisesti hydrolysoimalla puhdistettuja sakkaroosiliuoksia ja siina on yhtad paljon
painosta glukoosia ja fruktoosia. Inverttisokeri esitetdén tullattavaksi joko jaAhmeana tai
sitkean siirapin muodossa (ks.-kKBhtaa). Sita kaytéan farmasiassa, leivontaan,
hedelmasailykkeiden ja keinotekoisen hunajan valmistukseen seka panimoteollisuudessa.

3. Glukoosi (eli rypalesokeri), joka esiintyy luonnossa hedelmissd ja hunajassa. Se
muodostaa yhdessé yhta suuren fruktoosimaaran kanssisokerin.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds dekstroosi (eli kemiallisesti puhdas glukoosi) ja
kaupallinen glukoosi.

Dekstroosi (GH120s) on valkoista, kiteista jauhetta. Sitd kaytetddn elintarvije
ladketeollisuudessa.

Kaupallista glukoosia saadaandnglysoimalla tarkkelysta hapoilla ja/tai entsyymeilla. Se
sisdltda aina dekstroosin lisdksi vaihtelevia maarid wiF ja muita polysakkarideja
(maltoosia, trimaltoosia jne.). Siind on pelkistavaa sokeria, ilmaistuna dekstroosina kuiva
aineesta, vahinti 20%. Se on tavallisesti varittoméan, enemman tai viahemmaéan sitkean
nesteen muodossa (glukoosisiirappina, kskoBtaa) tai mohkaleind tai kakkuina
(glukoosimassana) tai amorfisena -Kgeisend) jauheena. Sitd kaytetddn péadasiassa
elintarviketeollisuudesa, panimoissa, tupakan fermentointiin ja farmasiassa.

4. Fruktoosi (eli hedelmasokeri) (§120s), jota rypalesokerin ohella on runsaasti makeissa
hedelmissd ja hunajassa. Kaupallisesti sitd valmistetaan kaupallisesta glukoosista (esim.
maissisiirapista)a sakkaroosista tai hydrolysoimalla inuliinia, joka on padasiassa daalian
ja maaartisokan juurimukuloista saatua ainefauktoosi on vaaleata, kiteistd jauhetta tai
sitkedad siirappia (ks. B. kohtaa); se on tavallista sokeria (sakkaroosia) makeampaa ja
erittdin sopivaa diabeetikoille. Tahan nimikkeeseen kuuluvat seka kaupallinen etta
kemiallisesti puhdas fruktoosi.

5. Sakkaroosit, jotka on saatu muista lahteista kuin sokerijuurikkaastaualosta. Tarkein
naistd onvaahterasokeri jota saadaan erdidevaahteralajien, etenkin Kanadassa ja
Yhdysvaltojen koillisosissa kasvavieAcer saccharuminja Acer nigrumin mahlasta.
Mahla vakevoidaan ja kiteytetdan tavallisesti raakana, jotta eraat muuta ainetta kuin
sokeria olevat, hienon maun antavat aineosat isi@dy. Vaahterasokeria on kaupassa
my0ds siirappina (ks. Hohtaa). Muita sakkaroosisiirappeja (ks. B. kohtaa) saadaan
makeasta sorghumist&@rghum vulgare var. saccharatynjohanneksenleivasta, eraista
palmuista jne.

6. Maltodekstriinit (eli dekstrimaltoosit), joita saadaan samalla menetelmalla kuin
kaupallista glukoosia. Ne siséltavat vaihtelevia maarid maltoosia ja polysakkarideja. Ne
ovat kuitenkin vahemman hydrolysoituja kuin kaupallinen glukoosi ja sen vuoksi niissa
pelkistavan sokerin pitoisuus gmienempi. T&han nimikkeeseen kuuluvat vain sellaiset
tuotteet, joissa on pelkistavaa sokeria yli%dQmutta alle 2@6), ilmaistuna dekstroosina
kuivaraineesta. Tuotteet, joiden pelkistdvan sokerin pitoisuus on enintéén Kiuluvat
nimikkeeseen 35.05Maltodekstriinit ovat yleensa valkoisina jauheina, mutta niitd on
kaupan mya@s siirappina (ks. B. kohtaa). Niita kaytetddn paaasiassa pikkulasten ruokien ja
vahdkaloristen dieettiruokien valmistukseen, makuaineiden ja elintarvikevarien
levitinaineena ja lagkeollisuudessa kantajina.
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7. maltoosi (eli mallassoker) (Ci2H22011), jota teollisesti valmistetaan hydrolysoimalla
tarkkelystd mallasdiastaasilla ja joka on valkoista, kiteistd jauhetta. Sitd kéytetaan
panimoteollisuudessa. Tahan nimikkeeseen kuulugké kaupallinen ettd kemiallisesti
puhdas maltoosi.

B. SOKERISIIRAPIT

Tahan kuuluvat kaikista sokereista saatavat siirapit (myo6s laktoosisiirapit reeikéd
sokeriliuoksetkuin nimikkeen 29.40kemiallisesti puhtaitten sokereiden liuokseiellyttden
ettéane eivat sisalla lisattyd maktai variainetta (ks. nim. 21.06 selityksia).

Edellda Akohdassa mainittujen siirappien lisdksi (so. glukoosii tarkkelyssiirappi,
fruktoosisiirappi,  maltodekstriineistd  saatava  siirappi, inverttisokerisiirappi  seka
sakkarmsisiirappi), tdhan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1. Sokeriliuokset, jotka on saatu liuottamalla tamé&n ryhméan sokeria veteen.

2. Mehut ja siirapit, joita saadaan erotettaessa sokeria sokerijuurikkaasta, sokeriruo'osta jne.
Nama voivat sisdltaa epapuhtaukgiektiinid, valkuaisaineita, kivennaissuoloja jne.

3. Goldensiirappi, poytasiirappina ja ruoanlaittoon kaytettava siirappi, joka sisaltaa
sakkaroosia ja inverttisokeria. Goldsiirappia valmistetaan siirapista, joka sokeria
raffinoitaessa jaa jaljelle layttamisen ja puhtaan sokerin erottamisen jalkeen, tai fuoko
tai juurikassokerista invertoimalla osa sakkaroosista tai lisaamalla inverttisokeria.

C. KEINOTEKOINEN HUNAJA

Termilla "keinotekoinen hunaja" tarkoitetaan sakkaroosiin, glukoosiin tai invduetiso
perustuvia seoksia, jotka tavallisesti on maustettu tai varjatty ja kasitelty jaljittelemaan
luonnonhunajaa. Luonnonhunajan ja keinotekoisen hunajan seokset kuuluvat myés tahan
nimikkeeseen.

D. SOKERIVARI

Sokerivari on ruskeata, kiteytymatonta aiaetjolla on aromaattinen tuoksu. Se voi olla
enemman tai véhemman siirappimaisena nesteena tai kiintedssé muodossa, tavallisesti jauheena.

Sita valmistetaan sokerista (tavallisesti glukoosista tai sakkaroosista) tai melassista
kuumentamalla sita pitemmé&a lyhyemman ajan 120-180 °C:n lampdtilassa.

Valmistusmenetelmasta riippuen saadaan koko joukko tuotteita alkeginaisestapoltetusta
sokerista (tai melassista), jolla tavallisesti on korkea sokeripitoisuus (n. 90 %) laskettuna kuiva
aineesta, ainavarjaamiseen kaytettdvaan sokerivariin jonka sokeripitoisuus on hyvin
alhainen.

Poltettua sokeria ja melassia kaytetddn maustamiseen, erityisesti makeiden jalkiruokien, jaatelon
ja konditoriatuotteiden valmistuksessa. Varjaavia sokerivareja kaytetaannsotalenoidiksi
(variaine) muuttumisen suhteellisen korkean asteen vuoksi varjaysaineena esim. keksien ja
pikkuleipien valmistuksessa, oluenpanossa ja eraiden alkoholittomien juomien valmistuksessa.
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17.03 Sokerin erottamisessa ja puhdistamisessa syntyva melaés)

1703.10 i ruokosokerimelassi
1703.90 i muu

Taman nimikkeen melassia saadaan ainoastaan sokerin erottamisessa ja puhdistamisessa.
Tavallisimmin se on juurikagai ruokosokerin erottamisessa ja puhdistamisessa tai fruktoosia
maissista valmistettaessyntyva normaali sivutuote. Se on ruskeaa tai mustahkoa sakeaa
ainetta, joka sisaltaa huomattavan maarén vaikeasti kiteytettdvaa sokeria. Se voi kuitenkin olla
my6s jauhettua.

Juurikassokerimelassia ei normaalisti  sydéda sellaisenaan, mutta erdaat puhdistetu
ruokosokerimelassija maissimelassilajit ovat ihmisravinnoksi soveltuvia ja niitd myydaan
poytéasiirappina (esim. treacle). Melassia kaytetdaan péadasiassa alkoholin ja alkoholijuomien
(kuten sokeriruokomelassin tislauksessa saatavan rommin) valmistudaiesmaineena seka
rehun ja kahvinkorvikkeen valmistukseen. Joskus sita kaytetaan myds sokerin erottamiseen.

Taman nimikkeen melassi voi olla varittomaksi tehtya, varjattya tai maustettua.

[o]

Alanimikeselitys
Alanimike 1703.10

Sokeriruokomelassi voidaarerottaa muusta nimikkeen 17.03 melassista hajun ja kemiallisen
koostumuksen perusteella.
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17.04 Kaakaota sisaltamattomat sokerivalmisteet (myos valkoinen suklaa)

1704.10 i purukumi, myos sokerilla kuorrutettu
1704.90 i  muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat useinrkintedssa tai puolikiintedssa muodossa markkinoitavat
sokerivalmisteet, jotka soveltuvat yleensa sellaisinaan valittomaéan kulutukseen ja joita yhteisesti
kutsutaammakeisiksi tai makeisvalmisteiksi

Tahan kuuluvat mm.:

1.
2.
3.

10.

Sokeria sisaltavat luonnonkunfihyds makeutettu purukumi ja sen kaltaiset tuotteet).
Keittamalla valmistetut karamellit (my®ds mallasuutetta sisaltavat).

Muut karamellit, pastillit, makeisrakeet, nugga fondanttimakeiset, sokeroidut mantelit
jne.

Marsipaani.

Kurkku- tai ysk&npastillien muodossa olevat valmisteet, jotka koostuvat p&&asiallisesti
sokerista (myds muita ravintoaineita, esim. gelatiinia, tarkkelysta tai jauhoja, sisaltavat) ja
makuaineista (mukaan luettuina aineet, joilla on laakinnallisiaA ominaisuuksia, esim.
bentsyylialkoholi, mentoli, eukalyptoli eli sineoli ja tolubalsami). Kurkjauyskéanpastillit,

jotka siséaltavat laakinnéllisia ominaisuuksia omaavia aineita (muita kuin makuaineita)
kuuluvat kuitenkin30 ryhmaan, jos ndiden aineiden osuus kussakin passil on niin

suuri, ettd pastilleja voidaan sen vuoksi kayttaa terapeuttisiin tai ennalta ehkdaiseviin
tarkoituksiin.

Valkoinen suklaa, joka koostuu sokerista, kaakaovoista, maitojauheesta ja makuaineista,
mutta sisaltda vain hitusen kaakaota (kaakaawikatsota kaakaoksi).

Lakritsiuute (levyina, moéhkaleina, tankoina, rakeina yms.), jossa on sakkaroosiayli 10
painosta. Makeisten muodossa oleva (ts. makeisiksi valmistettu) lakritsiuute kuuluu
kuitenkin aina, sokeripitoisuudesta riippumatta, tahémikkeeseen (silloinkin kun siihen

ei ole lisatty makuaineita).

Makeisiksi valmistetut hedelmahyytel6t ja hedelmapastat.

Sokeriin perustuvat pastat, joihin on lisatty vain vahan tai ei lainkaan rasvaa ja jotka
soveltuvat muutettaviksi suoraan tanrmikkeen makeisiksi, mutta joita my6s kaytetaan
taman nimikkeen tai muiden nimikkeiden tuotteiden taytteend, esim.:

a) makuaineita sisaltavasta tai sisaltamatomasta sakkaroosista, sakkaroosisiirapista,
glukoosisiirapista tai inverttisokerisiirapista vastetut fondanttipastat, joita kaytetdan
mm. fondanttimakeisten valmistukseen ja makeisten tai suklaatuotteiden taytteena;

b) nugaapastat, jotka ovat sokerin, veden ja kolloidisten aineiden (esim.
munanvalkuaisen) ilmastettuja seoksia, joihin toisinaafiséitty pieni maara rasvaa,
niihin on my6s voitu lisata pahkinoita, hedelmia tai muita sopivia kasvituotteita. Niita
kaytetddan mm. nugaan valmistukseen seka suklaatuotteiden taytteena;

C) pdadasiassa manteleista ja sokerista valmistetut mantelimassataydetian erityisesti
marsipaanin valmistukseen.

Sokerivalmisteiden muodossa olevaionnonhunajaan perustuvat valmisteet (esim.
ohal vao).

IV-17041



17.04

Tahan nimikkeeseesgivat kuulu:

a)
b)
<)

d)

e)

Lakritsiuute (makeisiksi valmistamaton), jossa on sakkaroosia enintdarpahéstaigim. 13.02.
Kaakaota sisaltavat sokerivalmisteing. 18.06. (Kaakaovoita ei tdssa rinnasteta kaakaoon).

Makeutetut elintarvikevalmisteet, kuten sokerilla sailotyt kasvikset, hedelméat, hedelméankuoret jne.
(nim. 20.09 seka hillot, hedehahyyteltt jne.fim. 20.07)

Makeiset, purukumit ja niiden kaltaiset valmisteet (varsinkin diabeetikoille tarkoitetut), jotka
sisaltavat sokerin asemesta synteettisid makeuttamisaineita (esim. sorbitolia); sokeriin perustuvat
pastat, joihin on lisattyuhteellisen paljon rasvaa seka toisinaan maitoa ja pahkinoita ja jotka eivat
sovellu muutettaviksi suoraan sokerivalmisteiksir(. 21.06.

30 ryhméan laékkeet.
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18. Ryhma

Kaakao ja kaakaovalmisteet

Huomautuksia

1. Tahan ryhmaén eivdtuulu nimikkeen 0€3, 1901, 1904, 1905, 2105, 2202, 2208, 3003 tai
30.04 valmisteet.

2. Nimikkeeseen 186 kuuluvat sokerivalmisteet, joissa on kaata, ja jollei tdman ryhman
1 huomautuksessa muuta maaraté, muutkin kaakaota sisaltéavat elivamikeset.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluu kaakao (myods kaakaopavut) kaikissa muodoissa, kaakaovoi,
kaakaorasva, kaakaodljly ja kaakaota sisaltavat valmisteet (kaakaon maarasta riippumatta),
paitsi:

a) jogurtti ja muut nimikkee®4.03tuotteet

b) valkoinen suklaar(im. 17.04

¢) nimikkeeseen 19.01kuuluvat hienoista tai karkeista jauhoista, rouheista, tarkkelyksesta tai
mallasuutteesta tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa on vdéhemman kuin 40 painoprosenttia kaakaota
tdysin rasvattomasta aineesta lasketiu sekd nimikkeiden 04.0D4.04 tuotteista tehdyt
elintarvikevalmisteet, joissa on vdhemman kuin 5 painoprosenttia kaakaota taysin rasvattomasta
aineesta laskettuna

d) paisutettu tai paahdettu vilja, jossa on enintddn 6 % painosta kaakaojauhettaasyeitomasta
aineesta laskettunait. 19.09

e) kaakaota siséltavat kakut, leivokset, keksit, pikkuleivat ja muut leipomatuatieetl©.05

f) jaateld, mehujaa ja niiden kaltaiset jaadytetyt valmisteet, jotka sisédltavat kaakaota, sen maarasta
riippumata (nim. 21.05

g) alkoholittomat tai alkoholipitoiset, kaakaota sisaltavat juomat (esim. kaakaolikdori), jotka ovat
sellaisenaan valmiita nautittavik&@Z ryhma)

h) laékkeet im. 30.03tai 30.09.

Tahén nimikkeeseesi mydskaan kuuluteobromiini, jokaon kaakaosta erotettu alkaloidiifh. 29.39.
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18.01 Kaakaopavut, kokonaiset tai rouhitut, raa‘at tai paahdetut

Kaakaopavut ovat siemenid, joita on runsaasti (25-80) kaakaopLiweok{roma cacgo
hedelméssa. Pavut ovat munanmuotoisia, jonkun verran litistyae#@allisesti sinipunaisia tai
punertavia. Niissé& on kova, mutta hauras kuori ja hyvin ohut, valkeahko sisékuori, joka peittda
siemenen ja jakaa sen useihin osiin.

Kitkerahkdn maun miedontamiseksi, aromin kehittdmiseksi ja kuorimisen helpottamiseksi
kaalkaopavut pannaan kaymé&an; niitd voidaan my0s vaihtoehtoisesti k&sitella hoyrylla ja
kuivata. Ne paahdetaan, jotta kuoriminen vield helpottuisi, siemen tulisi hauraammaksi seké
tuotteen laatu, maku ja aromi parantuisivat. Sen jalkeen pavut rouhitaan jaraitetaan
uurtovalssirouhimissa. Jalkikasittelyssa erotetaan -ujko sisdkuoret seka idut rouhituista
siemenista (cocoa nibs).

Kaakaopavut kuuluvat tdhan nimikkeeseen raakoina tai paahdettuina, kokonaisina (myds
ulkokuori, sisékuori tai idut poistettua tai rouhittuina.

Tahéan nimikkeeseesivét kuulu
a) kaakaonkuoret jekalvot seké muut kaakaonjatteaing. 18.02
b) massaksi jauhetut kaakaopawing. 18.03.

IV-180%+1






18.02

18.02 Kaakaonkuoret ja -kalvot sekd muut kaakaojatteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaakaojauhtgrkaakaovoin valmistuksessa syntyneet jatteet.
Erditd naistd jatteista voidaan kayttdd edelleen kaakaovoin erottamiseen ja kaikista niista
voidaan erottaa teobromiinia. Niitd voidaan myds lisata suhteellisen pienina annoksina rehuihin.
Jauhettuja jatteit kdytetddn joskus kaakaojauheen korvikkeena, joka on tuoksultaan, mutta ei
maultaan, kaakaojauheen kaltaista.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1. Kuoret ja kalvot, joita erottuu papuja paahdettaessa ja rouhittaessa. Niissd on pienid
(kuoriin tai kalvoihinkiinnijaavia ja niista vaikeasti irroitettavia) siemenen palasia, joista
voidaan erottaa jonkin verran kaakaovoita.

2. Kaakaon idut, joita saadaan, kun kaakaopavut kulkevat itujen irrotuskoneen lapi. Ne eivat
sisalla kaytannollisesti katsoen lainkaan easv

3. Kaakaopdly, jota saadaakun kuoria puhdistetaan lajittelukoneisggormaalisti taman
polyn rasvapitoisuus on riittdvan suuri tekemdan rasvan erottamisen taloudellisesti
kannattavaksi.

4. Puristetut kaakaokakut (jotka ovat kaakaovoita erotettaessiamenpalasia siséaltavista
ulko- ja sisékuorista tai kokonaisista pavuista saatuja jatetuotteita). Naissa kakuissa on
kuoren ja kalvon palasia ja niitd ei sen vuoksi voida kayttdd kaakaojauheen tai suklaan
valmistukseen.

Tahan nimikkeeseeaivat kuulu puristetut kaakaokakut, joissa ei ole kuoria tai kalvoja ja jotka jaavat
jaljelle erotettaessa kaakaovoita kaakaomassaista {8.03.
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18.03

18.03 Kaakaomassa, myos sellainen, josta rasva on poistettu

1803.10 i josta rasvaa ei ole poistettu
1803.20 i josta rasva on jm kokonaan tai osittain poistettu

Kaakaomassaa saadaan jauhamalla paahdettuja kaakaopapuja (joista kuoret, kalvot ja idut on
poistettu) kuumennettujen jauhinkivien tai lautasrouhimien valiss&; ndin saatu tuote jahmetetaan
tableteiksi, mohkaleiksi tai leWsi. Massaa voidaan téallaisenaan kayttda makeisten
valmistukseen, mutta yleensa sitd kaytetddn kaakaovoin, kaakaojauheen ja suklaan
valmistukseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds massa, josta rasva on joko kokonaan tai osittain poistettu
(kaakaokakut); t@t kaytetddn kaakaojauheen tai suklaan valmistukseen tai joissain tapauksissa
teobromiinin valmistukseen.

Tahan nimikkeeseerei kuulu kaakaomassa, johon on lisatty sokeria tai muuta makeutusainetta
(nim. 18.09.
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18.04

18.04 Kaakaovoi, -rasva ja-0ljy

Kaakaovoita, kaskopapujen sisdltamaa rasaiametta, saadaan yleensa kuumapuristamalla joko
kaakaomassaa tai kokonaisia papuja. Heikompaa laatua, jota usein kutsutaan kaakaorasvaksi,
voidaan erottaa vioittuneista kaakaopavuista tai erilaisista kaakaojatteista (kuofigisstka

polysta jne.) joko puristamalla tai uuttamalla sopivilla liuottimilla.

Kaakaovoi on tavallisesti jahmeadtd huoneenlammossd, hieman oOljymaista ja variltaan
kellanvalkoista; siind on samanlainen tuoksu kuin kaakaossa ja miellyttava maku. Tavaéisesti
esitetdaan tullattavaksi kakkuina ja sitd kaytetddn suklaan valmistukseen (kaakaomassan
rikastamiseen), makeisteollisuudessa (erdaiden makeisten valmistukseen), hajusteteollisuudessa
(tuoksuaineiden erottamiseen kylman rasvan avulla), kosmeettistegidantvalmistukseen ja
laaketeollisuudessa (salvojen, voiteiden, peréapuikkojen jne. valmistukseen).
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18.05

18.05 Kaakaojauhe, lisattya sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltimaton

Kaakaojauhetta valmistetaan pulveroimalla nimikkeen 18.03 kaakaomassaa, jostarrasva o
osittain poistettu.

Tahan nimikkeeseen kuuluu ainoastaan kaakaojauhe, joka ei sisélla lisattyd sokeria tai muuta
makeutusainetta. Nimike kasittdd myos kaakaojauheen, jota saadaakaBikaorouhetta,
-massaa tajauhetta kasitelldan alkalisilla aineillaatrium tai kaliumkarbonaatilla jne.) jauhon
liukoisuuden lisdamiseksi (liukoinen kaakao).

Kaakaojauhe, joka sisaltaé lisattya sokeria tai muuta makeutusainetta, ja kaakaojauhe, johon on lisatty
maitojauhetta tai peptoneja, kuuluvaimikkeeseen 18.06L&&kkeet, joissa kaakaojauhe on ainoastaan
ladkeaineiden sidéai kantajaaineena, kuuluvat kuitenkimmikkeeseen 30.03ai 30.04
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18.06

18.06 Suklaa ja muut kaakaota sisaltavat elintarvikevalmisteet (+)

1806.10 i kaakaojauhe, lisattyd sokeria tai muuta makeutiesai sisaltava

1806.20 i muut valmisteet enemman kuin 2 kg:n painoisina levyind tai tankoina
taikka nesteend, tahnana, jauheena, rakeina tai niiden Kkaltaisessa
muodossa, astian tai muun tuotetta l&hinnd olevan pakkauksen nettopaino
suurempi kuin 2 kg

i muut, levyind, tankoina tai patukoina
1806.31 i i taytetyt
1806.32 i i tAyttdmattdmat
1806.90 i muut

Suklaata valmistetaan p&dasiassa kaakaomassasta ja sokerista tai muusta makeutusaineesta
tavallisesti makuaine ja kaakaovoilisayksin; joissakin tagaissa kaakaomassa voidaan
korvata kaakaojauheella ja kasvidljylla. Lisdaineina kaytetaan joskus myods maitoa, kahvia,
hasselpahkinoitd, manteleita, appelsiininkuoria yms.

Suklaa ja suklaavalmisteet voivat olla levyind, nappeina, patukoina (tankoinalleipasti
kroketteina, rakeina tai jauheena tai kreemillda, hedelmilld, lik6orilla yms. taytettyina
suklaatuotteina.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myods kaikki kaakaota sisdltavat makeisvalmisteet, kaakaon
maarasta riippumatta (myos suklaanugaa), makeutettiadgale, suklaajauhe, suklaalevitteet
seka yleensd kaikki kaakaota sisaltavat elintarvikevalmisteetut( kuin tdman ryhman
yleisohjeissaoissuljetut).

My®s vitaminoitu suklaa luokitellaan tahan nimikkeeseen.
Tahan nimikkeeseegivat kuulu
a) valkoinen sklaa (joka valmistetaan kaakaovoista, sokerista ja maitojauheeista)l(.04

b) suklaalla paallystetyt keksit, pikkuleivat (biscuits) ja muut leipomatuottéat (9.05.

[o]

Alanimikeselitys
Alanimike 1806.20

Tulile Aini i den kal t aesitet@vditstevaramududad alanimikkeesd®®6.20 jos ne ovat
palloina rakeina, pyoryl6ingd, lastuina, hiutaleina, hileind tai vastaavissa muodoissa. Tahan
alanimikkeeseen kuuluvat tavai@ yleensa tarkoitettu suklaatuotteiden, leipomotuotteiden, istake
jaateldiden jne. valmistukseen tai koristeluun.

Alanimike 1806.31

Tasséa alanimikkeessé ilmaisulla "taytetyt" tarkoitetaan levyjd, tankoja ja patukoita, joissa on suklaan
ympéardima sisus, joka on esim. kreemid, poltettua sokeria, kuivattusodqidkindd, hedelmaa,
hedelmépastaa, likoorid, marsipaania, pahkinda, nugaata, toffeeta tai naiden sekoitusta. Kiinteat
suklaalevyt,-tangot ja-patukat, jotka sisaltavat esim. viljaa, hedelmia tai péhkinéitd (myds paloina)
tasaisesti suklaaseen sekoite#tieivat ole "taytettyja".
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19. Ryhma

Viljasta, jauhoista, tarkkelyksesté tai maidosta valmistetut tuotteet;
leipomatuotteet

Huomautuksia
1. T&han ryhmé&an eivat kuulu:

a) elintarvikevalmisteet (lukuun ottamatta nimikkeenOIOtaytettya tuotteita), joissa on enemman
kuin 20 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita eldimenosia, verta, kalaa, ayriaisia, nilviaisia tai
muita vedessa elavia selkdrangattomia tai naiden sekoitusta (16 ryhma);

b) keksit ja muut jauhoja tarkkelystuotteet, jotk on erityisesti valmistettu kaytettaviksi eldinten
ruokintaan (nimike 289);

c) laakkeet ja muut 30 ryhman tuotteet.
2. Nimikkeessa 191 tarkoitetaan:
a) il maisulla o0rouheeto 11 ryhm2n viljarouheit a;
b) il maisuilla ohienot jauhoto ja oOkarkeat jauhot 0:
1) 11 ryhman hienoja viljajauhoja ja karkeita viljajauhoja, ja

2) mihin tahansa ryhmaan kuuluvia kasviperdisia jauhoja ja jauheita, muita kuin kuivatuista
kasviksista (nimike 0712), perunoista (nimike 105) tai kiivatusta palkoviljasta
(nimike 11.06) valmistettuja jauhoja tai jauheita.

3. Nimikkeeseen 194 eivat kuulu valmisteet, joissa on enemman kuin 6 painoprosenttia kaakaota
taysin rasvattomasta aineesta laskettuna tai jotka on kokonaan padllystetty suklaalla tai muulla
nimikkeen 1806 kaakaota sisd@talla elintarvikevalmisteella (nimike I8).

4. Nimikkeessda 194 t ar koitetaan il mai sulla OoOmuulla taval/l
kasiteltya tai valmistettua kuin mité 10 tai 11 ryhman nimikkeisséa tai huomautuksissa maarataan.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluu joukko tavallisesti ravinnoksi kaytettévia valmisteita, jotka on tehty joko
suoraan 10 ryhman viljasta, 11 ryhméan tuotteista tai muiden ryhmien kasvialkuperaa olevista
hienoista ja karkeista ravintojauhoista-jmuheista (viljajauhoist tai-rouheista, tarkkelyksesta,
hedelma tai kasvisjauhosta jgauheesta) tai nimikkeiden 04.004.04 tuotteista. Ryhmaan
kuuluvat myds leipomatuotteet (mukaan lukien keksit ja pikkuleivat), joissa ei ole jauhoja,
tarkkelysta tai muita viljatuotteita.

Taman ryhman 3. huomautuksessa ja nimikkeessa 19.01 tuotteen sisdltaman kaakaon maara
voidaan tavallisesti laskea siten, ettd yhteenlaskettu teobrefaiikdfeiinipitoisuus kerrotaan
kertoimella 31. On huomattava, ettad ilmaisulla "kaakao" tarkoitetaasantahansa muodossa
olevaa kaakaota, myds kaakaotahnaa ja kiinteaa kaakaota.
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Tahan ryhmaaeivat kuulu:

a)

b)

c)

d)

f)

Elintarvikevalmisteet (muut kuimimikkeen 19.02taytetyt tuotteet), joissa on yli 20 % painosta
makkaraa, lihaa, muita elaimenosia, verta, kakajaisia, nilvidisia tai muita vedessa elavia
selkarangattomia tai naiden sekoitukdgié (yhma).

Jauhoista, tarkkelyksestd tai mallasuutteesta tehdyt elintarvikisteét, joissa on vahintaan

40 painoprosenttia kaakaota taysin rasvattomasta ainlesk&ttuna, sekd nimikkeiden 04.01 - 04.04
tuotteista tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa on vahintddn 5 painoprosenttia kaakaota taysin
rasg/attomasta aineesta lasketturam. 18.09.

Paahdetut kahvinkorvikkeet, joissa on kahvia, sen maarasta mgifau aim. 09.0J), ja muut
paahdetut kahvinkorvikkeet (esim. paahdettu ohnig.(21.0J).

Vanukkaiden, jalkiruokien, jaatelon ja niiden kaltaisten tuotteiden valmistukseen tarkoitetut jauheet,
jotka eivat perustu jauhoon, rouheeseen, tarkkelykseer|asonaiteeseen tai nimikkeiden
04.01- 04.04 tuotteisiin (tavallisestim. 21.09.

Erityisesti eldinten ruokinnassa kaytettaviksi valmistetut jaufe tarkkelystuotteet (esim.
koirankeksit) Gim. 23.09.

Laakkeet ja muus0 ryhman tuotteet.
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19.01 Mallasuute; muualle kuulumattomat hienoista tai karkeista jauhoista, rouheista,

tarkkelyksestd tai mallasuutteesta tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa ei ole
lainkaan kaakaota tai joissa sitd on vahemman kuin 40 painoprosenttia taysin
rasvattomasta aineesta dskettuna; muualle lkuulumattomat nimikkeiden
04.01- 04.04 tuotteista tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa ei ole lainkaan kaakaota
tai joissa sitd on vdhemman kuin 5 painoprosenttia taysin rasvattomasta aineesta
laskettuna

1901.10 i imevaisille ja pienie lapsille soveltuvat valmisteet
vahittaismyyntipakkauksissa

1901.20 i seokset ja taikinat, nimikkeen 19.05 leipomatuotteiden valmistukseen
tarkoitetut

190190 7 muut
Mallasuute

Mallasuutetta valmistetaan vakevoittamalla liuosta, jota saadaan desiett maltaita
vedessa.

Mallasuute luokitellaan tahan nimikkeeseen mohkéaleind, jauheena tai enemman tai
vahemman sakeana nesteena.

Mallasuute, johon on lisatty lesitiinia, vitamiineja, suolaa yms. kuuluu tdhan nimikkeeseen,
edellyttdenettei se 0l80 ryhman ladketta.

Mallasuutetta kaytetdan paaasiassmevaisille ja pienille lapsille soveltuviin
ravintovalmisteisiin, dieettisiin valmisteisiin, ruoanlaittoon tai la&kkeisiin. Viskoosia
mallasuutetta voidaan myos sellaisenaan kayttaa leipantekstiiliteolisuudessa.

Té&han nimikkeeseegivat kuulu

a) nimikkeen 17.04makeisvalmisteet, jotka siséltavat mallasuutetta

b) mallasjuomat ja muut maltaisiin perustuvat juomat (esim. maltonviyyhma)
c) mallasentsyymitr{im. 35.07).

Muualle kuulumattomat hienoista tai karkeista jauhoista, rouheista, tarkkelyksesta
tai mallasuutteesta tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa ei ole lainkaan kaakaota tai
joissa sitd on vahemméan kuin 40 painoprosenttia taysin rasvattomasta aineesta
laskettuna

Tahan nimikkeeseen kluu joukko hienoihin tai karkeisiin jauhoihin, rouheisiin,
tarkkelykseen tai mallasuutteeseen perustuvia, naistd aineksista olennaisen luonteensa
saavia elintarvikevalmisteita, siité riippumatta paljonko niissa naitd aineosia painon tai
tilavuuden puolestan.

Naihin padaineksiin on voitu lisata muita aineita, kuten maitoa, sokeria, munia, kaseiinia,
albumiinia, rasvaa, 6ljya, makuaineita, gluteenia, variaineita, vitamiineja, hedelmia tai
muita aineita parantamaan niiden dieettistd arvoa, tai kaakaotaksiimeainitussa
tapauksessa vahemman kuin 40 painoprosenttia tdysin rasvattomasta aineesta laskettuna,
(ks. tdman ryhman yleisohjeita).

On kuitenkin huomattava, ettd valmisteet, joissa on yli 20 % painosta makkaraa, lihaa, muita

eldimenosia, verta, kalaayréisia, nilvidisia tai muita vedessa elavia selkarangattomia tai naiden
sekoituksiagivat kuulu tdhéan 16 ryhma).
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Tassa nimikkeessa tarkoitetaan:

A. ilmaisulla 'hienot ja karkeat jauhot" ei ainoastaan 11 ryhman hienoja ja karkeita
viljagjauhoja, vaan mmk& tahansa ryhméan kasvialkuper&& olevia hienoja ja karkeita
ravintojauhoja, kuten soijajauhoa. llmaisukd kuitenkaan tarkoiteta kuivatuista
kasviksista fim. 07.12, perunoista r{iim. 11.09 tai kuivatusta palkoviljastan{m.
11.06 valmistettuja jauh@j tai jauheita

B. termilla "tarkkelys" seka kasittelematonta ettd esihyyteloitya tai liukoiseksi tehtya
tarkkelystd, mutta ei pitemmaélle valmistettuja tarkkelystuotteita, kuten
dekstrimaltoosia.

Taman nimikkeen valmisteet voivat olla nesteend tai jauhemwheen tai taikinan
muodossa tai muussa kiintedssé muodossa, kuten suikaleina tai levyina.

Naita valmisteita kaytetdaan usein juomien, vellidmevaisille ja pienille lapsille
soveltuvien ravintovalmisteidendieettisten ruokien jne. valmistukseen, pelias
maitoon tai veteen sekoittamalla tai keittamalla. Niitd voidaan nk@aystaa kakkujen,
vanukkaiden, jalkiruokien tms. ruokien valmistamiseen.

Ne voivat olla myds elintarviketeollisuudessa kaytettaviksi tarkoitettuja puolivalmisteita.
Tahan nimikkeeseekuuluvat mm. seuraavat valmisteet:
1. Maidon, sokerin ja jauhon seoksesta haihduttamalla saatu jauho.

2. Munajauheen, maitojauheen, mallasuutteen ja kaakaojauheen sekoituksesta koostuvat
valmisteet.

3. Racahouniminen elintarvikevalmiste, joka on tehfysijauhosta, eri tarkkelyslajeista,
makeista tammenterhoista saadusta jauhosta, sokerista ja kaakaojauheesta seka
maustettu vaniljalla.

4. Viljgjauhon ja hedelm&jauhon seoksesta, yleensd kaakaojauhetta lisdamalla, saadut
valmisteet tai hedelmajauhostadkaojauhetta lisdamalla saadut valmisteet.

5. Mallastettu maito (malted milk) ja sen kaltaiset maitojauheesta ja mallasuutteesta
koostuvat valmisteet, myds lisattya sokeria sisaltavat.

6. Knodel, Kldosse ja Nockerlrvalmisteet, jotka sisaltdvat esim. masuurimoita,
viljajauhoja, korppujauhoja, rasvaa, sokeria, munia, mausteita, hiivaa, hilloa tai
hedelmia. Tallaiset tuotteet, jotka perustuvat perunajauhoihin, luokitellaan kuitenkin
20 ryhmaan

7. P&aasiassa viljajauhoista, sokerista, rasvasta, muaistedelmista koostuvat valmiit
taikinat (my®s vuoissa olevat tai lopullisen muodon saaneet taikinat).

8. Paistamaton pitsa, joka koostuu pitsataikinapohjasta, joka on paallystetty erilaisilla
muilla aineksilla kuten juustolla, tomaatilla, 6ljyll&, lihatk anjoviksella. Esipaistettu
tai paistettu pitsa kuuluu kuitenkmmikkeeseen 19.05.
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Taman ryhmaén yleisohjeissa poissuljettujen valmisteiden liséaksi tahan nimikkeesg#n
myo6skaan kuulu

a) nimikkeeseen 11.0ltai 11.02 kuuluvat nostatusainetta sisilfit jauhot ja lampokasitellyt
(esiliisterdidyt) jauhot

b) viljajauhojen seoksen{m. 11.01tai 11.09, palkoviljajauhoj@ seokset ja hedelméajauhojen ja
-jauheiderseoksetifim. 11.06, muulla tavoin valmistamattomat

c) nimikkeen 19.02makaronivalmistegh couscous
d) tapioka ja tapiokankorvikkeenim. 19.03

e) taysin tai osittain kypsennetyt leipomatuotteet, joista jalkimmaisid on viela kypsennettava
ennen kayttdanjm. 19.09

f) kastikkeet ja valmisteet niita vartemirp. 21.03

g) keitot, liemet ja almisteet niitd varten sekd homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet
(nim. 21.09

h) teksturoidut kasviproteiinituotteenti(n. 21.09
ij) 22 ryhmén juomat.

Muualle kuulumattomat  nimikkeiden 04.017 04.04  tuotteista  tehdyt
elintarvikevalmisteet, joissa ei ole lainkaan kaakaota tai joissa sitd on vahemman
kuin 5 painoprosenttia taysin rasvattomasta aineesta laskettuna

Taman nimikkeen tuotteet voidaan erottaa nimikkeiden 04104 tuotteista siita, etta
niissa maidon luonnollisten aineosien lisélon aineksia, joita ei sallita nimikkeiden
04.0171 04.04 tuotteissa. Nain ollen nimikkeeseen 19.01 kuuluvat mm.

1. imevdisille ja pienille lapsille soveltuviinravintovalmisteisiin tai dieettisiin
tarkoituksiin kaytettavat jauhemaiset tai nestemaéaisemigtdet, jotka koostuvat
maidosta, johon on lisatty muita aineksia (esim. viljarouhetta ja hiivaa)

2. maitotuotteet, jotka on saatu korvaamalla yksi tai useampi maidon ainesodla toise
aineella (esim. maitorasvauulla rasvalla).

Taman nimikkeen tuotteevoivat olla makeutettuja ja ne voivat siséltda kaakaota.
Nimikkeeseereivat kuitenkaan kuulu tuotteet, jotka ovat luonteeltaan sokerivalmisteita
(nim. 17.09, tuotteet, joissa on vahintdan¥d painosta kaakaotaniin. 18.06, eivatka
juomat @2 ryhma).

Nimikkeeseen kuuluvat myos jaatelon valmistukseen kaytettavat seokset (esim. jauheet),
mutta eivat maidon ainesosiin perustuvat jaatelot ja muut jaatelovalmisteet 21.05.
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19.02

19.02 Makaronivalmisteet, kuten spagetti, makaroni, nuudelit, lasagne, gnocchi, ravioli
ja canneloni, myds kypsennetyt tai (lihalla tai muulla aineella) taytetyt tai muulla
tavalla valmistetut; couscous, myds valmistettu

T kypsentdmattomat makaronivalmisteet, joita ei ole taytetty eikd
muullakaan tavalla valmistettu

1902.11 i 7 munaa siéltavat

1902.19 17 muut

1902.20 i taytetyt makaronivalmisteet, myds kypsennetyt tai muulla tavalla
valmistetut

1902.30 i muut makaronivalmisteet
1902.40 i couscous

Taman nimikkeen makaronivalmisteet ovat nostattamattomia, semoliinasta tai, vehrsi-,
riisi-, perunayms. jauhoista valmistettuja tuotteita.

Nama semoliinat tai jauhot (tai niiden keskindiset seokset) on ensiksi sekoitettu veteen ja
vaivattu taikinaksi, joka voi myds sisaltdd muita aineksia (esim. hienonnddasiaksia,
kasvimehua ai -sosetta, kananmunia, maitoa, gluteenia, diastaasia, vitamiineja, variaineita ja
makuaineita).

Taman jalkeen taikinasta muotoillaan (esim. pursuttamalla suulakkeen lapi ja leikkaamalla,
kaulimalla ja leikkaamalla, litistamalla, puristamalla tai agglaimealla pyorivissa rummuissa)
ennalta maaratyn muotoisia kappaleita (kuten putkia, nauhoja, lankaa, simpukankuoria, helmia,
rakeita, tahtid, taiveputkia ja kirjaimia). Tassé valmistusprosessissa lisataan toisinaan hieman
Oliya. Nama erilaiset muodot antavasein valmiille tuotteelle sen nimen (esim. makaroni,
tagliatelle, spagetti, nuudelit).

Kuljetuksen, varastoinnin ja sailyttamisen helpottamiseksi tuotteet tavallisesti kuivataan ennen
markkinointia; tdssd kuivatussa muodossa ne ovat hauraita. Tah&keesden kuuluvat myds
kuivaamattomat (ts. kosteat tai tuoreet) ja jaadytetyt tuotteet, esim. tuore gnocchi ja jaddytetty
ravioli.

Taman nimikkeen makaronivalmisteet voivat olla keitettyja, taytettyja lihalla, kalalla, juustolla
tai muilla aineilla, naidentmaarasta riippumatta, tai muulla tavalla valmistettuja (esim. muita
aineksia, kuten kasviksia, kastiketta tai lihaa sisaltaviksi aterioiksi). Keitettaessa
makaronivalmisteet pehmenevat, mutta sailyttavat alkuperdisen muotonsa.

Taytetyt makaronivalmisteebivat olla taysin suljettuja (esim. ravioli), paistdan avoimia (esim.
canneloni) tai kerrostettuja, kuten lasagne.

Tahan nimikkeeseen kuuluu my6s couscous, joka on lampokésiteltyd semoliinaa. Taman
nimikkeen couscous voi olla kypsennettya tai muulla tavahimistettua (esim. muodostaa
lihan, kasvisten ja muiden ainesten kanssa ruokalajin, josta my6s kaytetaan nimitysta couscous).

Tahan nimikkeeseesivat kuulu

a) tuotteet, muut kuin téytetyt makaronivalmisteet, joissa on yli 20 % painosta makkaraanlitizza
eldimenosia, verta, kalaa, ayridisia, nilvidisia tai muita vedessa elavid selkarangattomia tai naiden
sekoituksia 16 ryhma)

b) makaronivalmisteita sisaltavat keitot, liemet ja valmisteet niita vaniem 1.04.
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19.03

19.03 Tapioka ja térkkelyksesta valmistetut tapiokankorvikkeet, hiutaleina, jyvina,
helmisuurimoina, seulomisjaamina tai niiden kaltaisessa muodossa

Tahan nimikkeeseen kuuluvat maniokkitarkkelyksesta (tapioka), saagotarkkelyksestad (saago),
perunatarkkelyksesta (perunatapioka, perunasaagoijden kaltaisesta tarkkelyksesta (arrow
juuresta, salepjuuresta, palmuliljasta jne.) valmistetut syotéavat tuotteet.

Tarkkelys sekoitetaan veteen paksuksi taikinaksi, joka kaadetaan siivilddn tai rei'itettyyn
astiaan, josta se putoaa tipottain 12®0 °C:n lampdétilaan kuumennetulle metallilevylle.
Pisaroista muodostuu pienia kuulia tai hiutaleita, jotka joskus rouhitaan tai rakeistetaan. Toisella
menetelmalla valmistettaessa tarkkelystaikina agglomeroidaan hdyrylla kuumennetussa astiassa.

Naita tuotteia markkinoidaan hiutaleina, jyvina, helmisuurimoina tai seulomisjaamina tai niiden
kaltaisessa muodossa. Niitd kaytetdan keittojen, vanukkaiden ja dieettiruokien valmistukseen.
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19.04 Viljasta tai viljatuotteista  paisuttamalla tai paahtamalla  tehdyt
elintarvikevalmisteet (esim. maissihiutaleet); vilja (ei kuitenkaan maissi) jyvina tai
jyvasina tai hiutaleina tai muulla tavalla valmistettuina jyvina tai jyvasina (lukuun
ottamatta jauhoja ja rouheita), esikypsennetty tai muulla tavalla valmistettu,
muualle kuulumattomat

1904.10 i viljasta tai Vviljatuotteista paisuttamalla tai paahtamalla tehdyt
elintarvikevalmisteet

1904.20 i paahtamattomista viljahiutaleista tai paahtamattomien viljahiutaleiden ja
paahdettujen viljahiutaleiden tai paisutetun viljan sekoitukseatadut
elintarvikevalmisteet

1904.30 i bulgurvehna
1904.90 i muut

A. Viljasta tai viljatuotteista paisuttamalla tai paahtamalla tehdyt elintarvikevalmisteet
(esim. maissihiutaleet)

Tahéan tuoteryhmaan kuuluu joukko elintarvikevalmisteita, jotka on tehpeiksi
paisuttamalla tai paahtamalla viljanjyvia (maissia, vehnaa, riisia, ohraa jne.). Niita
kaytetdan etupddssa aamiaisravintona maidon kanssa tai ilman sita. Niihin on voitu lisata
valmistuksen yhteydessa tai sen jalkeen suolaa, sokeria, melassésuniatita, hedelmia

tai kaakaota (ks. taman ryhman huomautusta 3 ja yleisohjeita).

Tahan kuuluvat myds samankaltaiset jauhosta tai leseista valmistetut paisutetut tai
paahdetut elintarvikkeet.

Maissihiutaleita (corn flakes) valmistetaan maissinjyvista tpoialla niistd ensin
siemenkalvot ja idut, lisadmalla niihin sokeria, suolaa ja mallasuutetta, pehmentamalla
niitd hoyryssa ja sitten valssaamalla ne hiutaleiksi ja paahtamalla niitd pyodrivassa uunissa.
Samaa menetelmaéa voidaan kayttdd myds vehnanjyvimuifin viljanjyviin.

Myds paisutettu riisi (puffed rice) ja paisutettu vehna (puffed wheat) kuuluvat tahan
tuoteryhmaan. Naitd tuotteita valmistetaan siten, etta riisiryyneja tai vehnanjyvia
kasitelladan paineen alaisina kosteassa, kuumennetussa asKassgpaine nopeasti
pienenee ja ryynit tai jyvat samalla joutuvat kylmaan ilmaan, ne paisuvat moninkertaisiksi
alkuperaisesta koostaan.

Tahan tuoteryhmaan kuuluvat liséksi rapeat, hyvanmakuiset elintarvikevalmisteet, joita
saadaan kuumentamalla kostutettujljanjyvid (kokonaisina tai paloina), mikéa saa jyvat
paisumaan, ja suihkuttamalla niita sen jalkeen mausteella, joka koostuu kasvioljysta,
juustosta, hiivauutteesta, suolasta ja natriumglutamaatista. Samankaltaiset tuotteet, jotka on
valmistettu taikinata ja paistettu kasvioljyssgiyvat kuulu tahan gim. 19.05.

B. Paahtamattomista viljahiutaleista tai paahtamattomien Vviljahiutaleiden ja
paahdettujen Vviljahiutaleiden tai paisutetun viljan sekoituksesta saadut
elintarvikevalmisteet

Tahan tuoteryhmaan kiluvat mm. elintarvikevalmisteet, jotka on saatu paahtamattomista
viljahiutaleista tai paahtamattomien viljahiutaleiden ja paahdettujen viljahiutaleiden tai
paisutetun viljan sekoituksista. Nama tuotteet (joita usein kutsutaan mysliksi) voivat
sisaltda kuiattuja hedelmid, pahkinéita, sokeria, hunajaa, jne. Ne on tavallisesti pakattu
aamiaisvalmisteiksi.
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Bulgurvehna

Tahan ryhmaan kuuluu myds bulgurvehna kasiteltyind jyvind. Sitd valmistetaan
keittdmalla kovan vehnéan jyvid, jotka sitten kuivataan jarika@n, rikotaan, rouhitaan
karkeasti tai jauhetaan ja lopulta seulotaan hienoksi ja karkeaksi bulgurvehnaksi.
Bulgurvehna voi olla myo6s kokonaisten jyvien muodossa.

Muu vilja (ei kuitenkaan maissi), esikypsennetty tai muulla tavalla valmistettu

Tahan woteryhmaan kuuluu myods esikypsennetty tai muulla tavalla valmistettu vilja jyvina
tai jyvasina (myos murtojyvind). Tahan kuuluu nain ollen esim. riisi, joka on
esikypsennetty joko valmiiksi tai osittaja sen jalkeen dehydratoitu,llmin jyvarakenne

on muuttunut. Taysin esikypsennetty riisi valmistetaan syotavéaksi vain liottamalla sita
vedessa ja kiehauttamalla, kun taas osittain esikypsennetty riisi vaatii 5-12 minuutin
keittamisen ennen sytmistd. Samoin tahan kuuluvat mrtte@pjoissa esikypsenngin

riisiin on lisatty muita aineksia, kuten kasviksia tai mausteita, edellyttden ettd naméa muut
ainekset eivat muuta tuotteiden riisivalmisteen luonnetta.

Tahan nimikkeeseereivat kuulu viljanjyvat, joita on kasiteltyl0 tai 11 ryhmdassa mainituilla
menetémilla.

Tahan nimikkeeseegivat mydskaan kuulu

a)

b)

viljavalmisteet, jotka on padllystetty sokerilla tai muutoin siséltavét sellaisia maaria sokeria, ettd ne
luonteeltaan ovat sokerivalmisteitairG. 17.09

valmisteet, joissa on enemmdan kuin 6 paimsenttia kaakaota téysin rasvattomasta aineesta
laskettuna tai jotka on kokonaan paallystetty suklaalla tai muilla nimikkeeseen 18.06 kuuluvilla
kaakaota sisaltavilla elintarvikevalmisteillairh. 18.09

valmistetut syotavat maissintahkatjavat (20 ryhma).
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19.05 Ruokaleipa, kakut ja leivokset, keksit ja pikkuleivat (biscuits) sekd muut
leipomatuotteet, myds jos niissa on kaakaota; ehtoollisleipa, tyhjat oblaattikapselit,
jollaiset soveltuvat farmaseuttiseen kayttdéon, sinettidylatit, riisipaperi ja niden
kaltaiset tuotteet

1905.10 i nakkileipa
1905.20 i maustekakut

i makeat keksit ja pikkuleivat (sweet biscuits); vohvelit ja vohvelikeksit
1905.31 17 makeat keksit ja pikkuleivat (sweet biscuits)
1905.32 i i vohvelit ja vohvelikeksit
1905.40 i korput, paahdettu leipa ja niiden kaltaiset paahdetut tuotteet
1905.90 i  muut

A. Ruokaleipa, kakut ja leivokset, keksit ja pikkuleivat (biscuits) seka muut
leipomatuotteet, myds jos niissa on kaakaota

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki leipomatuotteetidBi@ tuotteiden tavallisimmat
raakaaineet ovat viljajauhot, nostatusaineet ja suola, mutta ne voivat siséltdd myds muita
aineita, kuten gluteenia, tarkkelystd, palkoviljajauhoa, mallasuutetta, maitoa, siemenia
(esim. unikonsiementd, kuminaa tai anista)kesia, hunajaa, munia, rasvaa, juustoa,
hedelmid, kaakaota, sen maarasta riippumatta, lihaa, kalaa ja "leivanparannusaineita".
Viimeksimainittujen paaasiallisena tehtdvana on helpottaa taikinan valmistusta, nopeuttaa
nostatusta sek& parantaa tuotteideatuia, ulkonakoa ja sailyvyyttd. TAman nimikkeen
tuotteet voidaan myds valmistaa perunajauhoihin -prunajauheeseen perustuvasta
taikinasta.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1. Tavallinen ruokaleipd, joka usein on tehty pelkastdan viljajauhosta, nosiatassta
ja suolasta.

Gluteenileipa diabeetikkoja varten.
Happamaton leipaeli matzos.

Nakkileipa (crispbread), joka on kuivaa, mureata, pinnalta pisteltya leipaa, tavallisesti
ohuina suorakulmaisina tai pyoreind paloina. Tata leipdd tehdaankaisa, ohra

tai vehndjauhoihin,-rouheisiin tai -taysjyvajauhoihin perusvasta taikinasta, joka
nostdetaan hiivalla, hapantaikinalla tai muilla nostatusaineilla tai paineilman avulla.
Nakkileivan vesipitoisuus on enintddn 10 % painosta.

5. Korput, paahdettu leipa ja niiden kaltaiset paahdetut tuotteet myds jos ne on
viipaloitu tai jauhettu ja myds jos niihin on lisatty voita tai muuta rasvaa, sokeria,
munia tai muita ravintoaineita.
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6.

10.

11.

12.

19.05

Maustekakut, jotka ovat koostumukseltaan kuohkeita, usein kinsmoituotteita.
Niiden valmistukseen kaytetdan ruisai vehndjauhoja, makeutusainetta (esim.
hunajaa, glukoosia, inverttisokeria tai puhdistettua melassia) ja makuainetta tai
mausteita. Niissd voi myds olla munankeltuaista ja hedelmia. Erdat naistd voidaan
kuorruttaa suklaalla tai rasvasta ja kaakaosta tehdylla kuorrutuksella. Jotkut voivat taas
sisaltaa sokeria tai olla sokerilla paallystettyja.

Suolarinkelit, jotka ovat hauraita, Kkiiltdvapintaisia, suolaisia keksinkaltaisia
leipomatuotteita. Ne on leditu taikinatangoista ja usein Kkierretty-KBjainta
muistuttavaan muotoon.

Keksit ja pikkuleivat . N&ma on tavallisesti leivottu jauhoista ja rasvasta ja niihin on
saatettu lisatd sokeria tai jaliempana kohdassa 10 mainittuja aineita. Niitd paistetaan
pitkdan sailyvyyden parantamiseksi ja ne ovat yleensa suljetuissa pakkauksissa.
Kekseja ja pikkuleipia on monta erilaista laatua, mm.:

a) tavalliset keksit, joissa on vain vahan tai ei lainkaan makeutusainetta, mutta
suhteellisen paljon rasvaa, tallaisik&eja ovat esim. voileipakeksit ja vesikeksit;

b) makeat keksit ja pikkuleivat, jotka ovat hyvin sdilyvia hienompia
leipomatuotteita. Ne perustuvat jauhoihin, sokeriin tai muuhun makeutusaineeseen
ja rasvaan (joita tulee olla yhteensa vahintaaoS0iotteen painosta) ja niihin on
voitu lisata suolaa, manteleita, hasselpahkindita, makuaineita, suklaata, kahvia tms.
Valmiissa tuotteessa saa olla enintdad2etta ja enintdan 3B rasvaa (taytteita
ja paéallyksia ei oteta huomioon naita lukuja maaritettjesiipan olevat keksit
ja pikkuleivat eivat yleensa ole taytettyjd, mutta niissa saattaa toisinaan olla kiintea
tai muu tayte (sokeria, kasvirasvaa, suklaata jne.). Niitéa valmistetaan melkein aina
teollisesti;

c) maustetut keksit ja suolakeksit joissa taallisesti on vahan sakkaroosia.

Vohvelit ja vohvelikeksit, jotka ovat kevyita, kuvioitujen metallilevyjen valissa
paistettuja hienompia leipomatuotteita. T&han kategoriaan kuuluvat myos ohuet
vohvelituotteet, jotka on kierretty rullalle, vohvelit, jsgskahden tai useamman ohuen
vohvelitaikinakerroksen vélissa on maukas tayte, seka erikoiskoneessa vohvelitaikinaa
suulakkeen lapi puristamalla saadut tuotteet (esim. jaatelototterot). Vohvelit voivat olla
my0s suklaalla peitettyja. Vohvelikeksit ovat velia kaltaisia tuotteita.

Kakut ja leivokset, joissa on sellaisia aineksia kuin jauhoa, tarkkelysta, voita tai
muuta rasvaa, sokeria, maitoa, kermaa, munia, kaakaota, suklaata, kahvia, hunajaa,
hedelmid, likooria, konjakkia, munanvalkuaista, juustdaad, kalaa, aromiaineita,
hiivaa tai muita nostatusaineita.

Eraat leipomatuotteet, joissa ei ole jauhogesim. munanvalkuaisesta ja sokerista
valmistetut marengit).

Ohukaiset ja pannukakut.
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13. Quiche, jossa paistostaikinakuoren taytteend onaisidh aineksia, kuten juustoa,
munaa, kermaa, voita, suolaa, pippuria, muskottipahkinaa ja, kuten quiche lorrainessa,
pekonia tai kinkkua.

14. Pitsa (esipaistettu tai paistettu), joka koostuu pitsataikinapohjasta, joka on paallystetty
erilaisilla muilla aneksilla kuten juustolla, tomaatilla, 6ljyll&, lihalla tai anjoviksella.
Paistamaton pitsa kuuluu kuitenkimikkeeseen 19.01

15. Rapeat maustetut tai suolaiset elintarvikevalmisteetesim. sellaiset, jotka on tehty
perunajauhoon tai perunajauheeseelkktaimaissijauhoon perustuvasta taikinasta,
johon on lisatty juuston, mononatriumglutamaatin ja suolan seosta olevaa aromiainetta.
Nama valmisteet ovat kasvidljyssa paistettuja ja valmiita nautittavaksi.

Tahan nimikkeeseesivat kuulu:

a) Tuotteet, joissamyli 20 % painosta makkaraa, lihaa, muita eldimenosia, verta, kalaa, ayriaisia,
nilvidisia tai muita vedessa elavia selkdrangattomia tai naiden sekoituksia (esim. piirakat ja
pasteijat, joissa taikinan sisélla on lihaB (yhma).

b) Nimikkeen 20.05tuoteet.

B. Ehtoollisleipa, tyhjat kapselit, jollaiset soveltuvat farmaseuttiseen kayttoon,
sinettidylatit, riisipaperi ja niiden kaltaiset tuotteet

Tahan nimikkeeseen kuuluu joukko tuotteita, jotka on tehty jatdidarkkelystaikinasta
ja yleensa leivottlevyjen tai lehtisten muotoisiksi. Niita kaytetdan eri tarkoituksiin.

Ehtoollisleivat ovat ohuita levyjd, jotka valmistetaan kypsentamalla hyvin puhtaasta
vehn&jauhosta tehtya taikinaa rautalevyjen valissa.

Tyhjat oblaattikapselit, jollaiset soveltuvat fanaseuttiseen kayttéon, ovat pienid,
matalia, jauhetai tarkkelystaikinasta valmistettuja kuppeja. Ne on valmistettu siten, etta
ne parittain yhdistettyind muodostavat pienia sailioita.

Sinettidylatit leikataan ohueksi lehdeksi leivotusta, kuivatusta gkuys myds varjatysta
taikinasta. Ne voivat sisdltda myds liirameita.

"Riisipaperi" (rice paper) esiintyy leivotusta ja kuivatusta jauka téarkkelystaikinasta
tehtyind ohuina lehtisina. Niitéa kaytetdan leipomatuotteiden ja eraitten makeisvalmisteiden,
etenkin nugaanakeisten, paallystdmiseen. Tata tuotetta ei pida sekoittaa ns. japanilaiseen
riisipaperiin, joka on eraitten palmujen ytimesta leikattuja liuskoja r{kaikkeen 14.04
selityksia).
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20. Ryhma

Kasviksista, hedelmista, pahkndista tai muista kasvinosista valmistetut tuotteet

Huomautuksia

1. Tahan ryhmaéan eivéat kuulu:

a) kasvikset, hedelmat ja pahkinét, jotka on valmistettu tai sailotty 7, 8 tai 11 ryhméassa mainituilla
tavoilla;

b) elintarvikevalmisteet, joissa on enemmén k0 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita
eldimenosia, verta, kalaa, ayridisia, nilvidisia tai muita vedessd elavid selkdrangattomia tai
naiden sekoitusta (16 ryhma);

c) leipomatuotteet ja muut nimikkeen.@9 tuotteet;
d) nimikkeen 2104 homogenoidut &eitetut elintarvikevalmisteet.

Nimikkeisiin 2007 ja 2008 eivat kuulu sokerivalmisteina olevat hedelmahyytelét, hedelmépastat,
sokerikuorrutetut mantelit ja niiden kaltaiset sokerivalmisteet (nimike.0417 eivatka
suklaavalmisteet (nimike 1@5).

Nimikkeisiin 2001, 2004 ja 2005 kuuluvat, tapauksesta riippuen, ainoastaan ne 7 ryhman tai
nimikkeen 1105 tai 1106 tuotteet (ei kuitenkaan 8 ryhman tuotteista valmistetut hienot tai karkeat
jauhot taikka jauhe), jotka on valmistettu tai sailotty mauthvalla kuin 1 huomautuksen
aalakohdassa mainitulla tavalla.

Tomaattimehu, jonka kuivainepitoisuus on vahintdén 7 painoprosenttia, luokitellaan nimikkeeseen
20.02.

Nimikkeessa 2@ 7 tarkoitetaan il mai sull a akilmakehéin® ma | | 2 %
paineessa tai alennetussa paineessa tarkoituksena lisatd tuotteen viskositeettia vesipitoisuutta
vahentamalla tai muulla tavoin.

Nimikkeessa 20 9 t ar koi tetaan il maisulla o0k2ymadttomat | a
mehuija, joién alkoholipitoisuus (ks. 22 ryhméan 2 huomautus) on enintdan 0,5 tilavuusprosenttia.

[o]

Alanimikehuomautuksia

1.

Alanimikkeessa 2005.0 t ar koi tetaan il maisulla oOohomogenoi du:
hienoksi homogenoitujamevaisille ja pienikk lapsille soveltuvaksiuoaksi tai dieettitarkoituksiin

myytavia valmisteita, nettopainoltaan enintdan 250 gramman vahittdismyyntipakkauksissa. Tata
maaritelméaé sovellettaessa huomiota ei kiinnitetad vahaisiin maariin muita aineita, joita on voitu lisata
valmisteeseen maustamisaildmis tai muussa tarkoituksessa. Naissa valmisteissa voi olla pienia

maaria silmin havaittdas kasvispaloja. Alanimike 200E) on etusijalla nimikkeen W6 kaikkiin

muihin alanimikkeisiin nahden.

Alanimikkeessa 200I0 tarloi t et aan il mai sull a ohomogenoi dut v al
hienoksi homogenoitujamevaisille ja pienille lapsille soveltuvaksioaksi tai dieettitarkoituksiin

myytavid valmisteita, nettopainoltaan enintaédn 250 gramman vahittdismyyntipakkauKsissa

maéaritelméaé sovellettaessa huomiota ei kiinnitetéd vahaisiin maariin muita aineita, joita on voitu lisata
valmisteeseen maustamisailomis tai muussa tarkoituksessa. Naissa valmisteissa voi olla pienia

maaria silmin havaittavia hedelmépaloja. Ataike 200710 on etusijalla nimikkeen 207 kaikkiin

muihin alanimikkeisiin nahden.

Alanimikkeissa 2009.12, 2009.21, 2009.31, 2009.41, 2009.61 ja 720@8rkoitetaan ilmaisulla

0 B rai rxv o ¢areBmetrillda 20 °C:n lampdétilassa mitattua Baistetta ta20 °C:n lampdtilassa
mitattua refraktometrin taitekerroinlukemaa sakkaroosiprosentteina ilmaistuna; jos mittaus on tehty
muussa lampétilassa, korjataan tulos vastaamaan mittausta 20 °C:n lampdétilassa.
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YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluvat mm

1.

8.

etikan taietikkahapon avulla valmistetut tai saildtyt kasvikset, hedelmat, pahkinat ja muut
sy6tavat kasvinosat

sokerilla sailotyt kasvikset, hedelmat, pahkinat, hedelmankuoret ja muut kasvinosat

keittamalla valmistetut hillot, hedelmahyytelot, marmelaatéddima ja pahkinasoseet
seké hedelmga pahkinapastat

homogenoidut kaswigai hedelmavalmisteet jzailykkeet

kaymattomat ja lisattyd alkoholia siséltamattomat hedeljpd kasvismehut, joiden
alkoholipitoisuus on enintdan 0,5 tilavuusprosenttia

kasvikset, hedelmat, pahkinat ja muut sydtavat kasvinosat, jotka on valmistettu tai sail6tty
muilla kuin 7, 8 tai 11 ryhmassa tai muualla nimikkeistdssa mainituilla tavoilla;

nimikkeiden 07.14, 11.05 ja 11.06 tuotteetugt kuin 8 ryhméan tuotteista sadut jauhot
ja jauheet), jotka on valmistettu tai sailotty muilla kuin 7 tai 11 ryhméassa mainituilla
tavoilla

osmoottisella dehydratoinnilla sailétyt hedelmat.

Nama tuotteet voivat olla kokonaisina, paloiteltuja tai murskattuja.

Tahan ryhmaaeivét kuulu

a)

b)
<)

d)

elintarvikevalmisteet, joissa on yli 20 % painosta makkaraa, lihaa, muita eldimenosia, verta, kalaa,
ayriaisia, nilviaisia tai muita vedessa elavia selkdrangattomia tai naiden sekoitéksiarGa)

leipomatuotteet, kuten hedelmaleivoksettgatut (nim. 19.05

keitot ja liemet ja valmisteet niitd varten sek& homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet
(nim. 21.09

hedelmaja kasvismehut, joiden alkoholipitoisuus on yli 0,5 tilavuusproserfiayhma).
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20.01 Etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai sailotyt kasvikset, hedelmat,
pahkinat ja muut syotavat kasvinosat

2001.10 7  kurkut
2001.90 7 muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai sailétyt kasvikset (ks.
taman ryhman huomautusta 3), hedelmat, péatkmmuut syétavat kasvinosat, myds jos niissa

on suolaa, mausteita, sinappia, sokeria tai muuta makeutusainetta. Nama tuotteet saattavat myos
sisaltdd oljya tai muita lisdaineita. Ne voivat olla joko suurissa erisséd (tynnyreissa jne.) tai
vahittdismyyntin tarkoitetuissa tdlkeissa, pulloissa tai ilmanpitdvissa astioissa. Tahan
nimikkeeseen kuuluvat myds eraat valmisteet, jotka tunnetaan pikkelssina jne.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat tuotteet eroanwaiikkeen 21.03kastikkeista siina, ettd viimeksi
mainitut ovat tavallisesti nesteitda, emulsioita tai suspensioita, joita ei ole tarkoitettu syotavaksi
sellaisenaan vaan niita kaytetaan ruokien lisukkeina tai tiettyjen ruokalajien valmistuksessa.

Tarkeimmaét tassé nimikkeessa kuvatuilla menetelmilla valmistettestsaildtyista tuotteista
ovat kurkut, kepaja salottisipulit, tomaatit, kukkakaali, oliivit, kapris, maissi, laaréisokan
ytimet, palmunsydamet, jamssi, saksanpahkinat ja mango.
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20.02

20.02 Muulla tavalla kuin etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai sailotyt tomaatit

2002.10 i kokonaiset tai paloitellut tomaatit
2002.90 i  muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kokonaiset tai paloitellut tomaaviéit kuitenkaan etikan tai
etikkahapon avulla valmistetut tai sailétyt tomaatitr{. 20.0]) eivatka7 ryhmassi mainituissa
muodoissa tullattavaksi esitettdvat tomaatit. Tomaatit luokitellaan tahan nimikkeeseen
pakkaustavasta riippumatta.

Nimikkeeseen kuuluvat my6s homogenoidut tomaattivalmisteet -gailykkeet (esim.
tomaattisoserpasta ja-tiiviste) sekd tomagimehu, jonka kuia-ainepitoisuus on vahintaan
7 painoprosenttia. Tahaeivat kuitenkaan kuulu tomaattiketsuppi ja muut tomaattikastikeet
(nim. 21.03 eivatka tomaattikeitto ja valmisteet sita varteim(. 21.04.
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20.03 Muulla tavalla kuin etikan tai etikkaha pon avulla valmistetut tai sailotyt sienet ja
multasienet (tryffelit)
2003.10 i Agaricussukuiset sienet
2003.90 i muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki sienet (myds jalat) ja multasienet (tryffelitst
kuitenkaan sellaiset, jotka on valmistettui tsilotty etikan tai etikkahapon avullaif. 20.0J),
eivatka7 ryhmassamainituissa muodoissa tullattavaksi esitettavat sienet ja multasienet. Taman
nimikkeen tuotteet voivat olla kokonaisia, paloiteltuja (esim. viipaloituja) tai homogenoituja.
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20.04 Muulla tavalla kuin etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai s&iltyt muut
kasvikset, jaadytetyt, muut kuin nimikkeen 20.06 tuotteet
2004.10 i perunat
2004.90 i  muut kasvikset seka kasvissekoitukset

Taméan nimikkeen jaadytetyt kasvikset ovat niitd, jotk@adyttamattomina kuuluvat
nimikkeeseen 20.0%ks. tuon nimikkeen selityksid). Termi "jaadytetty" on méaaritelty 7 ryhméan
yleisohjeissa.

Markkinoilla yleisesti esiintyvid, tdhan nimikkeeseen kuuluvia tuotteita ovat esim.

1. perunat (ranskanperunat), jotka onkypsennetty tai osittain kypsennetty odljyssa ja sen
jalkeen jaadytetty

2. jaadytetyt maissintahkat tai -jyvat, porkkanat, herneet jne., raa'at tai esikypsennetyt,
jotka on pakattu voin tai muun kastikkeen kera ilmanpitavasti (esim. muovipussiin)

3. Knddel-, Klosse ja Nockerln-nimiset valmisteet jotka perustuvat perunajauhoihin,
jaadytetyt.
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20.05 Muulla tavalla kuin etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai s&ilotyt muut
kasvikset, jaadyttamattomaéat, muut kuin nimikkeen 20.06 tuotteet
2005.10 7  homogenadilut kasvikset
2005.20 i perunat
2005.40 i herneetPisum sativum

I pavut {igna sppjaPhaseolus spp
2005.51 7T silvityt pavut
200559 7T muut
2005.60 i parsa
2005.70 7 oliivit
2005.80 i sokerimaissi{ea mays var. sacchargta
T muut kasikset sekéa kasvissekoitukset
2005.91 i i bambunidut
2005.99 i i muut

Tassad nimikkeessa termilla "kasvikset" tarkoitetaan ainoastaan ryhm&huomautuksessa 3
mainittuja tuotteita. Nama tuotteemqut kuin nimikkeeseen 20.01kuuluvat etikan tai
etikkahapon amlla valmistetut tai saildtyt kasviksatjmikkeen 20.04jaadytetyt kasvikset ja
nimikkeen 20.06 sokerilla sailotyt kasvikset) luokitellaan tdéhan nimikkeeseen, jos ne on
valmistettu tai sailétty muilla kuin 7 tai 11 ryhmassa mainituilla tavaoilla.

Tallaiset tuotteet kuuluvat tdha&n nimikkeeseen riippumatta siitd, minkd tyyppisessa
pakkauksessa ne ovat (usein tolkeissa tai muissa ilmanpitavissa astioissa).

Nama tuotteet kokonaisina, paloina tai survottuina voivat olla veteen tai tomaattikastikkeeseen
sdilottyja tai sisaltdd muita aineksia, jolloin ne ovat valmiita valitttmaan kulutukiskeewoivat
myds olla homogenoituja tai keskendén sekoitettuja (salaatit).

Esimerkkeja tahan nimikkeeseen kuuluvista tuotteista ovat:

1. Oliivit, jotka on valmistettu syotavikserityiskasittelemalla niita soodaliuoksella tai
pitamalla niitd pitkdhkon ajan suolavedessa. (Oliivit, jotka on ainoastaan valiaikaisesti
sailotty suolaveteen, kuuluvaimikkeeseen 07.11 ks. tuon nimikkeen selityksid)

2. Hapankaali, jota valmistetaan damalla hienoksi leikatun ja suolatun kaalin osittain
kayda.

3. Maissintahkat ja -jyvat, porkkanat, herneet jne, jotka on esikypsennetty tai pakattu
voin tai muun kastikkeen kera.

4. Ohuet, suorakulmaiset levynmuotoiset tuotteet, jotka sisaltavat perunajuhoja, suolaa
ja pienia maaria natriumglutamaattia ja jotka on valmistusta seuraavalla kostuttamisella ja
kuivaamisella osaksi dekstrinoitu. Nama tuotteet on tarkoitettu syo6taviksi "lastuina”
muutaman sekunnin rasvassa kiehauttamisen jalkeen.
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Tahan nimikeeseerivat mydskaan kuulu
a) nimikkeen 19.05rapeat maustetut tai suolaiset elintarvikevalmisteet
b) nimikkeen 20.09kasvismehut

¢) kasvismehut, joiden alkoholipitoisuus on yli 0,5 tilavuusprosertaryhma).
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20.06 Sokerilla sailotyt (valellut, lasitetut tai kandeeratut) kasvikset, hedelmét, pahkinét,
hedelmankuoret ja muut kasvinosat

Taman nimikkeen tuotteita valmistetaan kasittelemalla kasviksia, hedelmia, péahkinoita,
helpottaa sokerin imeytymistd) ja sitten toistuvasti kuumentamalla ne kiehumispisteeseen ja
pitamalla niita sokeriliemessd, jonka sokeripitoisuutta asteittain lisdtdan, kunnes tuotteet ovat
riittAvasti sokeroituneet sailyakseen.

Tarkeimmat tuotteet, jta sailétdan sokerilla, ovat kokonaiset hedelmat ja pahkinat (kirsikat,
aprikoosit, paarynat, luumut, kastanjatafrons glacés saksanpahkinat jne.), hedelmien lohkot
tai palat (appelsiinin, sitruunan, ananaksen jne.), hedelmankuoret (sitruunan, irdppelsi
meloonin jne.), muut kasvinosat (vainonputki, inkivaari, jamssi, bataatti jne.) seka kukat
(orvokit, mimoosat jne.).

Valeltuja (drained) tuotteita valmistetaan kayttamalla sokerilientd (esim. inverttisokeria tai
glukoosia sekoitettuna sakkaroosiijoka ei kiteydy ilman vaikutuksen alaisena. Kun sokeri on
imeytynyt, ylimaarainen sokeriliuos valutetaan pois, jolloin tuotteet jddvat tahmean tuntuisiksi.

Lasitettuja tuotteita saadaan, kun edellamainitulla tavalla valmistetut tuotteet kastetaan
sakkaroodiemeen, joka kuivuessaan muodostaa tuotteen pinnalle ohuen, kiiltdvan paallyksen.

Kandeerattuja tuotteita valmistetaan siten, ettd sakkaroosiliuos saa imeytya tuotteeseen niin,
ettd se kuivuessaan muodostaa tuotteen pinnalle ja sen sisaan kiteita.

Sokerh avulla saildtyt, sokeriliemessa olevat tuotteet, pakkaustavasta riippusiaitb kuulu tdhan
nimikkeeseen (kasviksaimikkeeseen 20.02, 20.0&i 20.05ja hedelmét, pahkinat, hedelmankuoret ja
muut sy6tavat kasvinosat esimarrons glaésja inkivaari nimikkeeseen 20.08

Kuivatut hedelmat (esim. taatelit ja luumut) luokitellaan edel@ephmadn myds jos niihin on lisatty
pienia maarid sokeria tai jos niiden pintaa peittdd kerros kuivutudtanonsokeria, jolloin ndma
hedelmat jossain maérin voivauistuttaa tdman nimikkeen kandeerattuja hedelmia.
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20.07 Keittamalla valmistetut hillot, hedelmahyyteldt, marmelaatit, hedelm& ja
pahkindsoseet sekd hedelmga pahkindpastat, myos lisattyd sokeria tai muuta
makeutusainetta sisaltavat

2007.10 i  homogenoiduvalmisteet

T muut
2007.91 i1 sitrushedelmista valmistetut
200799 7T  muut

Hilloja valmistetaan keittamalla kokonaisia hedelmid, hedelmdasurvetta tai eréitd kasviksia
(esim. kurpitsaa tai munakoisoa) tai muita tuotteita (esim. inkivaaria tai rueséiehtia)
lisdamalla niihin suunnilleen saman verran sokeria. Kylmana ne ovat melko jaykkia ja sisaltavat
hedelménkappaleita.

Marmelaatit ovat erdanlaisia, tavallisesti sitrushedelmista valmistettuja hilloja.

Hedelmahyyteldita valmistetaan keittamalla daoista tai keitetyistd hedelmistd puristettua)
hedelmdmehua sokerin kanssa, kunnes tuote jaahtyessaan jahmettyy. Hedelméhyytelot ovat
kiinteita ja kirkkaita eivatka sisélla hedelméankappaleita.

Hedelmé& ja pahkinasosettavalmistetaan keittamalla siivildity hedelmasurvetta tai hienoksi
jauhettuja pahkingita, joko sokerin kanssa tai ilman sokeria, verrattain paksuksi. Hedelmasose
on hedelmépitoisempaa ja koostumukseltaan tasaisempaa kuin hillo.

Hedelmé& ja pahkindpastat (omenoista, kvitteneista, paaryndistiprikooseista, manteleista
jne.) ovat haihdutettua hedelntai pdhkindsosetta kiintedssa tai melkein kiinteassd muodossa.

Taman nimikkeen tuotteet, jotka normaalisti valmistetaan sokeria kayttden, saavat olla
makeutettuja synteettisilla aineilla (esirorlsitolilla) sokerin asemesta.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myts homogenoidut valmisteet.
Tahéan nimikkeeseesivét kuulu
a) makeis tai suklaavalmisteita olevat hyytel6t ja pastair(. 17.04tai 18.09

b) hyytel6jauhe ja hyytel6t, jotka on valmistettu ditasta, sokerista ja hedelmdmehusta tai
keinotekoisista hedelméesansseistn( 21.09.
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20.08 Muulla tavalla valmistetut tai sailotyt hedelméat, pahkindt ja muut syotavat

kasvinosat, myos lisattyd sokeria, muuta makeutusainetta tai alkoholia sisaltavat,
muualle kuulumattomat
I pahkinat, maapahkinéat ja muut siemenet, myos ndiden sekoitukset
2008.11 i 7 maapahkinat
2008.19 i T muut, myds sekoitukset
2008.20 i ananakset
2008.30 i sitrushedelmat
2008.40 i paarynat
2008.50 i aprikoosit
2008.60 i  kirsikat
2008.70 i persikat, my6s nektariinit
2008.80 i mansikat

i muut, myds muut sekoitukset kuin alanimikkeeseen 2008.19 kuuluvat

2008.91 i 7 palmunsydamet

2008.93 i i karpalot {/accinium macrocarpon, Vacciniupxycocco} ja puolukat
(Vaccinium vitisidaeg

2008.97 i i  sekoitukset

2008.99 i T muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kokonaiset, kappaleina olevat tai survotut hedelmat, pahkinat ja
muut syotavat kasvinosat tai ndiden sekoitukset, jotka on valmistettu tai sailotty muulla kuin
muissa ryhmissa tédman ryhméan edella olevissa nimikkeissé mainitulla tavalla.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.

1.

kuivana paahdetut, 6ljyssa paahdetut tai rasvassa paahdetut mantelit, maapahkinét, areca
eli betelpdhkinat ja muut pahkinat, myos kasvioljyd, suolaa, aronaimeausteita tai
muita lisdaineita sisaltavat tai nailla aineilla paallystetyt

maapahkinavoi ("peanut butter"), joka on paahdetuista maapahkindista jauhamalla saatua
tahnaa, johon on voitu lisata suolaa tai 6ljya

veteen, sokeriliemeen, kemikaaleihn tai alkoholiin sailétyt hedelmat (myds
hedelménkuoret ja siemenet)

hedelmasurve, steriloitu, myds keittAmaton

kokonaiset hedelmét, esim. persikat (myds nektariinit), aprikoosit tai appelsiini (myds
kuorittuina, kivettémina tai siemenettémind), \&tut ja steriloidut, my6s jos niihin on
lisatty vettd tai sokerilientd, edellyttden ettd lisdykset ovat maardltaan riittamattomia
tekemé&an tuotteesta valitttmaan kulutukseen soveltuvaa juomaa; jos tuotteesta on riittdvan
vesi tai sokeriliemilisdyksen aissta tullut  tallainen  juoma, se kuuluu
nimikkeeseen22.02
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6. keitetyt tai muulla tavalla kypsennetyt hedelmat; jaadytetyt, hdyryssa tai vedessé keitetyt
hedelmat luokitellaan kuitenkimimikkeeseen 08.11

7. sokeriliemeen sailotyt tai muulla tavalla wastetut tai sailotyt varret, juuret ja muut
syOtavat kasvinosat (esim. inkivaari, vainonputki, jamssi, bataatit, humalanversot,
viininlehdet ja palmunsydamet)

tamarindin palot sokeriliemessa

sokerilla saildtyt, sokeriliemessé olevat hedelmat, péitkia muut syotavéat kasvinosat
(esim.marrons glacésai inkivaari sokeriliemessa), pakkaustavasta rippumatta

10. osmoottisella dehydratoinnilla s&ilétyt hedelmat; ilmaisulla "osmoottinen dehydratointi”
tarkoitetaan prosessia, jossa hedelmanpaloja leotetakerisiirappitiivisteessa niin kauan,
etta suurin osa hedelmén siséltamasta vedestéd ja luonnonsokerista korvautuu siirapin
sokerilla; taman jalkeen hedelménpaloja voidaan vield ilmakuivata kosteuspitoisuuden
alentamiseksi.

Tahan nimikkeeseen kuuluvaiotteet voivat olla makeutetut sokerin asemasta synteettisilla
makeutusaineilla (esim. sorbitolilla). TAman nimikkeen tuotteisiin on voitu lisatd muita aineksia
(esim. tarkkelystd), jos ne eivat muuta hedelmien, pahkinéiden tai muiden syétavien kasvinosie
olennaista luonnetta.

Taman nimikkeen tuotteet ovat yleensa tolkeissa tai ilmanpitavissa astioissa tai tynnyreissa tai
niiden kaltaisissa astioissa.

Nimikkeeseeneivat kuulu myéskaan tuotteet, jotka koostuvat eri lajien kasvien tai kasvinosien
(mukaanluguina siemenet ja hedelméat) sekoituksista taikka yhden tai useamman lajin kasveista tai
kasvinosista (mukaanluettuina siemenet ja hedelmat) sekoitettuina muiden aineiden, kuten esim. yhden tai
useamman kasviuutteen kanssa, ja joita ei kaytetd sellaisemaan jollaisia kaytetaan
yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valmistamiseen (esim. 08.13, 09.09ai 21.06.

Nimikkeeseeneivat kuulu hedelméat, péhkinat tai muut kasvien syotavat osat, jotka on tehty
sokerivalmistiksi (eivat myoskaan luonnonhunajgaerustuvat(nim. 17.04)

Nimikkeeseereivat mydskaan kuulueri ryhmiin (esim. ryhmiin 7, 9, 11 ja 12) kuuluvien lajien kasvien,
kasvinosien, siemenien ja hedelmien (kokonaisten, leikattujen, murskattujen tai jauhettujen) sekoitukset,
joita ei kayteta sédisenaan vaan jollaisia kdytetdan joko juomien valitdmaan maustamiseen tai juomien
valmistuksessa kaytettavien uutteiden valmistuks@ephima tai nim. 21.06.
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20.09 Kaymattomat ja lisattya alkoholia siséltamattomat hedelméamehut (myds rypaleen
puristemehu "grape must") ja kasvismehut, myos lisattya sokeria tai muuta
makeutusainetta sisaltavat (+)

2009.12
2009.19

2009.21
2009.29

2009.31
2009.39

2009.41
2009.49
2009.50

2009.61
2009.69

2009.71
2009.79

2009.8

2009.89

2009.90 i

Kaymattomien ja lisattya alkoholia sisaltdmattdmien mehujen osalta, katso taman rghman

huomautusta

Taman nimikkeen hedelmga kasvismehuja saadaafieensd mekaanisesti avaamalla tai
puristamalla tuoreita vahingoittumattomia ja kypsia hedelmid tai kasviksia. Puristaminen

:
2009.11 7

appelsiinimehu
jaadytetty
jaadyttamaton, Brbarvo enintéan 20
muut

greippt tai pomelomehu
Brix-arvoenintdan 20
muut

muun sitrushedelman mehu
Brix-arvo enintaan 20
muut

ananasmehu
Brix-arvo enintaan 20
muu

tomaattimehu

viinirypélemehu (mukaan lukien rypéleen pwgishe hu o gr:ape
Brix-arvo enintdén 30
muu

omenamehu
Brix-arvo enintaan 20
muu

muun hedelman tai kasviksen mehu

karpalon ¥acciniummacrocarpon, Vaccinium oxycocg¢ga puolukan
(Vaccinium vitisidaeg mehu

muu

sekamehu

must 0

voidaan suorittaa (kuten sitrushedelmien ollessa kysymyksessd) mekaanisilla laitteilla, joissa
toimintaperiaate on sama kuin kotitaloudessa kaytettavassa sitruunamassa. Se voidaan
myds suorittaa pusertamalla, jota voi edeltdd survonta tai jauhatus (tdmé& koskee varsinkin
omenoita), tai kasittelemalla (esim. tomaatteja, mustia viinimarjoja ja eraitd kasviksia, kuten
porkkanoita ja sellerid) kylmalla tai kuumalladetla tai hoyrylla.Myos kookosvesi kuuluu
taman nimikkeen mehuihin.
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Na&in saatuja nesteité kasitelladn yleensé seuraavilla tavoilla

a) Selkeytys jossa mehu erotetaan suurimmasta osasta kiinteitd aineita selkeytysaineiden
(esim. gelatiinin, albumiinin ta piimaan) tai entsyymien avulla, linkoamalla tai
ultrasuodatuksellaviimeksi mainittua menetelm&a kaytetddn myos tuotteiden sterilointiin

b) Suodatus joka usein tapahtuu kiselguurilla, selluloosalla tms. peitettyjen suodatuslevyjen
avulla

c) Ilman poistovéarid ja makua huonontavan hapen poistamiseksi

d) Homogenoini, kun kysymyksessa ovat erittdin runsaslihaisista hedelmistd, kuten
tomaateista tai persikoista, saadut mehut

e) Sterilointi kdymisen estamiseksj talléin voidaan soveltaa erilaisia mereti&, esim.
pastorointia (pitkitettyd pastorointia tai pikapastorointia), sterilointia s&hkén avulla
elektrodeilla varustetuissa laitteissa, sterilointia suodattamalla, painesailontaa hiilidioksidia
kayttaen, jaahdytysta, kemiallista sterilointia (esirkkidioksidin tai natriumbentsoaatin
avulla), kasittelya ultraviolettisateilla tai ioninvaihtimilla.

Edella mainittujen kasittelyvaiheiden seurauksena hedelfaékasvismehut voivat olla
kirkkaita, kaymattomia nesteitd. Erdissa (erityisesti runsaslihaidistdelmista, kuten
aprikooseista, persikoista ja tomaateista saaduissa) mehuissa voi kuitenkin olla jaljella
hedelmalihaa hienojakoisessa muodossa joko suspensiona tai saostumana.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds sellaiset, kaytdnndssa verrattain hatvinalsut, joita
saadaan kuivatuista hedelmista, mikali ne tuoreina sisaltavat mehua. Esimerkkind mainittakoon
luumumehu, jota saadaan kasittelemalla luumuja kuumalla vedella diffusdoreissa useiden
tuntien ajan. Nimikkeeseenrivat kuitenkaan kuulu enemman & vahemmé&n nestemaiset
tuotteet, jotka on saatu kuumentamalla vedessd tuoreita tai kuivattuja hedelmia (esim.
katajanmarjoja tai ruusunmarjoja), joissa ei ole juuri nimeksikd&dn mehua; tallaiset tuotteet
luokitellaan yleensaimikkeeseen 21.06.

Taman nimilkkeen mehut voivat olldakevoityja (myods jaadytettyja) tai esiintyliteina tai
jauheena, edellyttden ettd ne jalkimmaisessa tapauksessa liukenevat taydellisesti tai melkein
taydellisesti veteen. Tallaisten tuotteiden valmistukseen liittyy tavallisespidligsittely (joka

voi tapahtua my0s tyhjossa) tai kylmakasittely (lyofilisointi eli jaadytyskuivaus).

Tietyt vakevoidyt mehut on mahdollista erottaa vastaavista vakevoimattomistd mehuista niiden
Brix-arvon perusteella (ks. taméan ryhman alanimikehuomaitus 3

Taman nimikkeen hedelma kasvismehut voivatdellyttdenettei niiden alkuperéinen luonne
ole muuttunut, sisaltdd seuraavanlaisia aineita, siitd riijppumatta, ovatko nama aineet
muodostuneet valmistuksen yhteydessa tai onko ne lisatty erikseen

1. soker

2. muut makeutusaineet, luonnolliset tai keinotekoiset, edellyttden etta lisdays ei ylitd
normaaliin makeuttamiseen tarvittavaa maaraa ja ettd mehut muutoin kuuluvat tahan
nimikkeeseen erityisesti huomioon ottaen eri aineosien valisen tasapainon ékspgaii
olevaa kohtaa 4)

3. aineet, joita lisdamalla parannetaan mehun sailyvyytta tai ehkaistaan sen kaymista (esim.
rikkidioksidi, hiilidioksidi ja entsyymit)
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4. vakiointiaineet (esim. sitruunahappo ja viinihappo) sekd aineet, joilla korvataan
valmistuk®ssa menetettyja tai vahingoittuneita aineita (esim. vitamiineja ja variaineita) tai
joita kaytetdan aroomin "kiinnittein&" (esim. sorbitoli lisattyna jauheena tai kiteiné olevaan
sitrushedelmé@mehuun); tédhdan nimikkeeseswat kuitenkaan kuulu hedelmé&mehut
joihin on lisétty jotakin aineosaa (esim. sitruunahappoa tai hedelmista erotettua 6ljya) niin
suuri maara, etta luonnonmehussa normaalisti vallitseva eri aineosien vélinen tasapaino on
selvasti jarkkynyt; talléin tuote on kadottanut alkuperédisen luosteen

Taman nimikkeen kasvismehuihin on myds voitu lisété suolaa (natriumkloridia), mausteita tai
aromiaineita.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds samtanerityyppisista hedelmista tai kasviksista saatujen
mehujen seokset, samoin rekonstruoidut mehut (soiteet, joita saadaan lisaamalla
mehutiivisteeseen enintddn sen verran vettd kuin samanlaiset véakevdittAmattomat,
normaalikokoomuksiset mehut sisaltavat).

Lisdamalla vettd normaaliin hedelm#ai kasvismehuun taikka lisédmalla sitd mehutiivisteeseen
enemndn kuin on tarpeen alkuperaisen luonnonmehujen rekonstruoimiseksi saadaan kuitenkin tulokseksi
laimennettuja tuotteita, jotka ovat luonteeltammikkeen 22.02juomia. Hedelmdja kasvismehut, jotka
sisdltavat enemman hiilidioksidia kuin normaalisti on litm@ipotetuissa hedelmamehuissa,
hedelmamehulla aromatisoidut limonaatit ja hiilihapotettu vesidt myodskdan kuulu tdhan

(nim. 22.02.

Tahan nimikkeeseen kuuluu mydés rypaleen puristemehu ("grape must"), kaytdsta riippumatta,
mikali se on kdymatonta. Kosksta valmistetaan hyvin samanlaisin menetelmin kuin muita
hedelmadmehuja, se muistuttaa suuresti tavallista viinirypalemehua ("grape juice"). Se voidaan
esittaa tullattavaksi vakevoitynda, jopa kiteina. Jalkimmaisessad muodossa silla on kauppanimena
"rypaleskeri" ("grape sugar") tai rypalehunaja ("grape honey") ja sita kaytetddn hienompien
leipomatuotteiden ja sokerivalmisteiden, kuten maustekakkujen ja makeisten valmistukseen.
Osittain kaynyt rypaleen puristemehu, myds jos sen kdyminen on pysaytetty,asehdtdn rypaleen

puristemehu, johon on lisatty alkoholia, kuulunahikkeeseen 22.04jos niiden alkoholipitoisuus on yli
0,5 tilavuusprosenttia.

Tahan nimikkeeseegivat mydskaan kuulu
a) tomaattimehu, jonka kuivainepitoisuus on vahintaan 7 painoprdsar{nim. 20.02

b) hedelmaja kasvismehut, joiden alkoholipitoisuus on yli 0,5 tilavuusproserfiaryhma).

[o]

Alanimikeselitys
Alanimike 2009.11

Termilla “ja&dytetty appelsiinimehu” tarkoitetaan myds vakevoitya appelsiinimehua, joka siita
huolimdta, ettd sen lampétila on alennettu noin -18 °C:een ja mehua sdilytetty tassa lampdtilassa, ei ole
kauttaaltaan jaatynyt.

IV-20093












21

21. Ryhma

Erinaiset elintarvikevalmisteet

Huomautuksia
1. Tahan ryhmaéan eivéat kuulu:
a) nimikkeen 0712 kasvssekoitukset;
b) paahdetut kahvinkorvikkeet, joissa on kahvia, sen maarasta riippumatta (nindikg 09
c) maustettu tee (nimike (82);
d) mausteet ja muut nimikkeiden 040 09.10 tuotteet;

e) elintarvikevalmisteet (lukuun ottamatta nimikkeiss&3Ja 21..04 mainittuja tuotteita), joissa on
enemman kuin 20 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita eldimenosia, verta, kalaa, ayriaisia,
nilvidisia tai muita vedessa eldvia selkdrangattomia tai naiden sekoituksia (16 ryhma);

f) hiiva ladkkeena ja muut nimikke&0.03 tai 3004 tuotteet;
g) nimikkeen 3507 entsyymivalmisteet.

2. Edellda 1 huomautuksen b alakohdassa mainittujen korvikkeidetteetiu luokitellaan
nimikkeeseer21.01.

3. Nimikkeessa 204 t ar koi tetaan il maisulla oO$éobDemegeénkatidens
tai useamman perusaineen, kuten lihan, kalasvisten, hedelmienja pahkindidenhienoksi
homogenoidusta seoksesta koostuviagvdisille ja pienille lapsille soveltuvaksiuoaksi tai
dieettitarkoituksiin ~ myytdvia  valmisteita, nettopainottaa enintddan 250 gramman
vahittdismyyntipakkauksissa. Tatd maaritelmééd sovellettaessa huomiota ei Kkiinnitetd vahaisiin
maéariin muita aineita, joita on voitu lisdtd seokseen maustasditimis tai muussa tarkoituksessa.

Naisséa valmisteissa voi olla piem@aria silmin havaittavia paloja.
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21.01 Kahvi-, tee ja mateuutteet, -esanssit ja -tiivisteet sek&@ néaihin tuotteisiin tai

kahviin, teehen tai matehen perustuvat valmisteet; paahdettu juurisikuri ja muut
paahdetut kahvinkorvikkeet seké niiden uutteet, esanssja tiivisteet

T kahviuutteet-esanssit jatiivisteet sekd naihin uutteisiin, esansseihin tai
tiivisteisiin tai kahviin perustuvat valmisteet
2101.11 ¥ 7 uutteet, esanssit ja tiivisteet

2101.12 i i uutteisiin, esansseihin tai tiivisteisiin perustuvatmisteet tai kahviin
perustuvat valmisteet

2101.20 i tee ja mateuutteet,-esanssit ja-tiivisteet sekd ndihin uutteisiin,
esansseihin ja tiivisteisiin taikka teehen tai mateen perustuvat valmisteet

2101.30 i paahdettu juurisikuri ja muut paahdetuthikankorvikkeet sek& niiden
uutteet, esanssit ja tiivisteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

Kahviuutteet, -esanssit ja-tiivisteet. Naitd voidaan valmistaa aidosta kahvista (myds jos
siitd on poistettu kofeiini) tai aidon kahvin ja kahvinkorvikkeen seksigik, niiden
maarasta riippumatta. Ne voivat olla nestemaisia tai jauheita ja ne ovat tavallisesti
vahvasti vakevdityja. Tahan tavararyhméan kuuluvat myos pikakahvina tunnetut tuotteet.
Tamé on kahvia, joka on keitetty ja dehydratoitu tai keitetty jaj&é&pen jaadytetty ja
tyhjokuivattu.

Tee ja mateuutteet, -esanssit ja-tiivisteet. Nama tuottee vastaavat, soveltuvin osin,
1 kohdassa mainittuja tuotteita.

Edelld 1 ja 2 kohdassa mainittuihin kahvi, tee ja mateuutteisiin, -esansseihin ja
-tiivisteisiin perustuvat valmisteet.Naméa ovat kahvj tee ja mateuutteisiin;esansseihin

ja -tiivisteisiin (ei varsinaiseen kahviin, teehen tai matehen) perustuvia valmisteita, joista
esimerkkind mainittakoon uutteet jne., joihin on lisatty tarkkelystd taiitamu
hiilihydraatteja.

Kahviin, teehen tai matehen perustuvat valmisteefTallaisia valmisteita ovat mm.

a) kahvitahnat, jotka ovat paahdettua, jauhettua kahvia sekoitettuna kasvirasvan ja joskus
muidenkin aineiden kanssa

b) teen, maitojauheen ja sokesaoksista koostuvat teevalmisteet.

Paahdettu juurisikuri ja muut paahdetut kahvinkorvikkeet sekd niiden uutteet,
esanssit ja tiivisteet.Nama ovat kaikenlaisia paahdettuja tuotteita, jotka on tarkoitettu
kuumaan veteen sekoitettuina korvaamaan tédit@émaan kahvia tai kahviin lisattavaksi.
Naita tuotteita nimitetddn joskus "kahviksi" tuotteen nimen alkuosan ilmaistessa, mista
aineesta se on valmistettu (esim. ohrakahvi, mallaskahvi tai tammenterhokahvi).

Paahdettua sikuria saadaan paahtamalla kewik 12.12 juurisikuriaQichorium intybus
var. sativun). Se on mustanruskeaa ja kitker&n makuista.
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Muita paahdettuja kahvinkorvikkeita saadaan sokerijuurikkaasta, porkkanasta, viikunoista,
viljasta (erityisesti ohrasta, vehnasta ja rukiista), halkatstiierneista, lupiininsiemenista,
syotavistd tammenterhoista, soijapavuista, taatelinkivistda, manteleista, voikukanjuurista ja
kastanjoista. Tahan nimikkeeseen kuuluvat my6s paahdetut maltaat, joiden pakkaustavasta
selvasti kay ilmi, ettd ne on tarkoitetahvinkorvikkeeksi.

Nama tuotteet voidaan esittda tullattavaksi paloina, jyvina tai jauheena tai nestemaisina tai
kiinteind uutteina. Ne voivat olla keskendédn tai muiden aineiden (esim. suolan tai
alkalikarbonaattien) kanssa sekoitettuja ja eri tavoiratiaja.

Tahan nimikkeeseegivat kuulu

a)
b)
<)
d)

paahdetut kahvinkorvikkeet, joissa on kahvia, sen maarasta riippumiattéd0.0J)
maustettu teenfm. 09.02
sokerivari (melassia tai sokeria kuumentamalla valmistetim).(17.02

22 ryhman tuotteet.
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21.02 Hiiva (elava eli aktiivinen tai kuollut eli inaktiivinen); muut kuolleet yksisoluiset

mikro -organismit (ei kuitenkaan nimikkeen 30.02 rokotteet); valmistetut
leivinjauheet

2102.10 i elava eli aktiivinen hiiva
2102.20 7 kuollut eli inaktiivinen hiiva; nuut kuolleet yksisoluiset mikrorganismit

2102.30 i valmistetut leivinjauheet

A. HIIVA

Taman nimikkeen hiiva voi olla aktiivista tai inaktiivista.

Aktiivinen eli elava hiiva synnyttda kaymistd. Se muodostuu péaadasiallisesti erdistd miltei
yksinomaan Sacclromycessukuun kuuluvista mikr@rganismeista, jotka lisd&ntyvéat
alkoholikdymisessa. Hiivaa voidaan valmistaa myds ilmastusprosessilla, jossa kdyminen joko
kokonaan tai osittain estetaan.

Aktiivista hiivaa on eri laatuja, kuten:

1.

Panimohiiva, jota muodstuu oluen valmistuksessa kaymisaltaissa. Se esitetddn
tullattavaksi kellanruskeana tahnana tai kiintedna ja silla on tavallisesti humalan kitkera
maku ja oluen haju.

Polttimohiiva, jota muodostuu polttimoissa esim. viljan, perunoiden tai hedelmien
kdymsesséd. Se on jAhmeédd, kermanvérista tahdasta, jonka haju vaihtelee riippuen poltossa
kaytetyista tuotteista.

Leivontahiiva, jota syntyy kun erityisesti viljellyt hiivakannat kasvavat maarétyissa
olosuhteissa hiilihydraattiliuoksessa, esim. melassiBeska. Sitd myydaan tavallisesti
puristettuina, keltaisenharmaina paloina (painohiiva), joissa toisinaan on alkoholin haju.
Sitd myydaan kuitenkin myo6s kuivattuna (tavallisesti jyvamaisessd muodossa) tai
nestemaisena.

Hiivaviljelmat , jotka ovat laboratiossa valmistettuja puhtaita hiivakantoja. Ne voivat
olla suspendoituina tislattuun veteen, gelatiiniin tai @ggariin. Hiivaviljelmia myydaan
tavallisesti tietyn mitatun maaran sisaltavissa suljetuissa astioissa, jotta villihiiva ei paasisi
niitd turméemaan.

Alushiiva, jota valmistetaan hiivaviljelmista asteittaisten kdymismenetelmien avulla. Siita
tehddédn kauppahiivaa ja sitd myydaan tavallisesti kosteana, puristettuna, pehmeéna
massana tai nestemaisena suspensiona.

Kuivaamalla saatuinaktiivinen eli kuollut hiiva on tavallisesti panimg polttimo- tai
leivontahiivaa, joka ei enaa ole kyllin aktiivista kaytettavaksi edelleen naissa teollisuuksissa.
Sitd kaytetaan ihmisravinnoksi {Btamiinipitoisuutensa takia) tai elainten rehuksi. Yha
lisaantyvankysynnan johdosta tata kuivaaivaa valmistetaan kuitenkin nykyadn suoraan
erityisesti kasitellysta aktiivihiivasta.
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Tahan nimikkeeseen kuuluu myds muita kuivia hiivoja (e€iandida lipolyticatai tropicalis,
Candida maltosp jotka on kehitetty muistiuin Saccharomycesukuun kuuluvista hiivoista.
Niitd valmistetaan kuivaamalla hiivoja, joita on viljelty hiidityja (kuten kaasudljyja tai
n-parafiineja) tai hiilihydraatteja siséltavilla kasvualustoilla. NAama kuivat hiivat ovat erittain
proteiinipitoisa ja niitd kaytetdan rehundle tunnetaan tavallisesfpetroproteiineina tai
hiivabioproteiineina.

B. MUUT KUOLLEET YKSISO LUISET MIKRO -ORGANISMIT

Tahan kategoriaan kuuluvakuolleet yksisoluiset mikreorganismit, kuten bakteerit ja
yksisoluiset levat. T&mn kuuluvat mm. yksisoluiset mikm@rganismit, jotka on viljelty
hiilivetyja tai hiilidioksideja sisaltavilla kasvualustoilla. Nama tuotteet ovat erittéin
proteiinipitoisia ja niitd kaytetaan tavallisesti rehuna.

Jotkut tdman ryhman tuotteet on voitu pakkiiytettavaksi ihmisten tai eldinten lisaravinteena
(esim. jauheeksi tai tableteiksi) ja ne voivat sisdltdd pieni& maaria tayteaineita esim.

stabilointiaineita ja antioksidantteja. Sellaiset tuotteet luokitellaan t&o&ntayteaineiden
lisdaminen ei muia tuotteiden mikrerganismi-luonnetta.

C. VALMISTETUT LEIVINJA UHEET

Tahan nimikkeeseen luokiteltavat valmistetut leivinjauheet ovat kemiallisten tuotteiden (esim.
natriumbikarbonaatin, viinihapon, ammoniumkarbonaatin, fosfaattien) seoksia, joihidlasoi o
lisatty tarkkelystd. Ne muodostavat sopivissa olosuhteissa hiilidioksidia, jonka vuoksi niita
kaytetddn leivonnassa taikinan nostatukseen. Niita myydaan tavallisesti
vahittdismyyntipakkauksissa (pusseissa, peltitdlkeissa jne.) ja eri nimilla (Alsatier jne.).

Tahan nimikkeeseesivat kuulu mm.

a) nostatusainetta siséltavat viljajauhot, esim. jauhot, joihin on lisétty leivinjaulmetta 11.01 tai
11.02

b) hiiva-autolysaattifim. 21.09

c) mikrobiviljelmat (hiivaa lukuun ottamatta) ja rokotteaini. 30.02
d) nimikkeiden 30.03ja 30.04la&kkeet

e) entsyymit (amylaasit, pepsiini, juoksutin jnea)rfi. 35.07).
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21.03 Kastikkeet ja valmisteet niitd varten; maustamisvalmisteita olevat sekoitukset;
sinappijauho ja valmistettu sinappi

2103.10 i soijakastke

2103.20 i tomaattiketsuppi ja muut tomaattikastikkeet
2103.30 i sinappijauho ja valmistettu sinappi
2103.90 i  muut

A. KASTIKKEET JA VALMIS TEET NIITA VARTEN; M AUSTAMISVALMISTEITA
OLEVAT SEKOITUKSET

Tahan nimikkeeseen kuuluvat tavallisesti voimakkaastustetut valmisteet, joita
kaytetdan erdiden ruokalajien (lihan, kalan, salaattien jne.) maustamiseen. Niita
valmistetaan erilaisista aineksista (munista, kasviksista, lihasta, hedelmistd, jauhoista,
tarkkelyksesta, oljystd, etikasta, sokerista, mausateisinapista, aromiaineista jne.).
Kastikkeet ovat yleensd nestemaisia ja valmisteet kastikkeita varten tavallisesti jauheita,
joihin tarvitsee lisata vain maitoa, vetta tms., jotta niista tulisi kastiketta.

Kastikkeet lisataan yleensa ruokaan kypsenmgstarjoiluvaiheessa. Kastikkeet antavat
ruualle makua ja kosteutta seka korostavat varia ja rakennetta. Ruoka voi myds sisaltya
kastikkeeseen esim. kana valkokastikkeessa. Nestemaisia mausteitadisidigopurk ja
kalakastike) kaytetaan seka ruvaimistuksen aineksina ettd pdytamausteina.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds eraat kas@shedelmépohjaiset valmisteet, jotka

ovat padasiassa nesteitaq, emulsioita tai suspensioita ja joskus sisaltavat nakyvid- hedelma
tai kasvispaloja. Naméa valmisteeroavat 20 ryhman valmistetuista tai saildtyista
kasviksista ja hedelmista siina, etta niitd kaytetaan kastikkeina ts. ruuan lisukkeena tai
joidenkin ruokien valmistuksessa eika niita ole tarkoitettu syoétavaksi sellaisenaan.

Maustamisvalmisteita olevat salukset, jotka sisaltdvat mausteita, eroavat nimikkeiden
09.04- 09.10 mausteista ja maustesekoituksista siind, ettd ne siséltavat myds niin paljon
yhtd tai useampaa 9 ryhmaan kuulumatonta makii maustamisainetta, ettd nain
syntyneet seokset eivat endlé oleelliselta luonteeltaan 9 ryhmassa tarkoitettuja mausteita
(ks. tuon ryhman yleisohjeita).

Tahan nimikkeeseen kuuluvia tuotteita ovat esim.: majoneesi, salaatinkastikkeet,
béarnaisekastike, bologsekastike (jossa on jauhelihaa, tomaattisosetta, taiusyms.),
soijakastikkeet, sienikastike, worcesterkastike (joka tavallisesti tehdaan paksusta
soijakastikkeesta, johon on sekoitettu mausteuutetta sisdltavaad etikkaa seka suolaa, sokeria,
sokerivaria ja sinappia), tomaattiketsuppi (jossa on tomaattiapsekeria, etikkaa, suolaa ja
mausteita) ja muut tomaattikastikkeet, sellerisuola (joka on keittosuolan ja hienoksi jauhettujen
sellerinsiemenien seosta), tietyt makkaramaustesekoitukset seka 22 ryhman tuotteet (muut kuin
nimikkeeseen 22.09 kuuluvatiptka on valmistettu ruoanlaittoa varten ja eivat siten sovellu
kaytettavaksi juomina (esim. erityisesti ruoanlaittoon valmistettu viini ja konjaRkihan
nimikkeeseen kuuluvat mygsmikkeen12.11kasveista ja kasvinosistostuvat sekoitukset,
jollaisia kaytetaan kastikkeiden maustamiseen
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Edellda mainittujer® ja 20 ryhmien tuotteiden lisdksi tAhan nimikkeesesmat kuulu

a) lihasta, kalasta, ayridisista, nilvidisista tai muista vedessa elavistd selkdrangattomista saadut
uutteet ja mehutnfm. 16.03

b) keitot ja liemet seké valmisteet niita varteimg. 21.04

c) proteiinihydrolysaatit, jotka ovat paéasiassa aminohappojen ja natriumkloridin seoksia ja joita
kaytetdan lisdaineina elintarvikevalmisteissian 21.09

d) hiiva-autolysaattiiiim. 21.09.
SINAPPIJAUHO JA VALM ISTETTU SINAPPI

Sinappijauhoa saadaan jauhamalla ja seulomalla nimikkeen 12.07 sinapinsiemenia. Sita
voidaan valmistaa valkoisista tai mustista sinapinsiemenistd tai niiden seoksesta.
Sinappijauho kuuluu tdhéan nimikkeeseen kaytkdtmksesta riippumatta silloinkin, kun

se on valmistettu siemenista, joista on rasva ja kuoret poistettu ennen jauhamista.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myoés valmistettu sinappi, joka koostuu sinappijauhosta, johon
on sekoitettu pienia maaria muita aineitdjg§jauhoja, kurkumaa, kanelia, pippuria yms.)

tai pastasta, joka on sinappijauheen, etikan, rypalemehun tai viinin seos ja johon voi olla
lisatty suolaa, sokeria, mausteita ja muita maustamisaineita.

Tahan nimikkeeseegivat kuulu mm.
a) sinapinsiemenen{m. 12.07)
b) rasvainen sinappidljynfm. 15.19

¢) sinapinsiemendljykakut, so. tuote, joka jaa jaljelle, kun sinapinsiemenista erotetaan rasvainen
sinappidljy fim. 23.09

d) haihtuva sinappidljyrim. 33.0J).
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21.04 Keitot ja liemet sekd valmisteet niitd vaten; homogenoidut sekoitetut
elintarvikevalmisteet

2104.10 i Kkeitot ja liemet sek& valmisteet niita varten
2104.20 i  homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet

A. KEITOT JA LIEMET SEK A VALMISTEET NIITAV ARTEN
Tahan kategoriaan kuuluvat mm.
1. valmisket keittoja ja liemia varten, joihin on vain lisattava vettd, maitoa jne.
2. keitot ja liemet, jotka ovat lammitettyina valmiita nautittaviksi.

Nama tuotteet perustuvat tavallisesti kasvituotteiskasyiksiin, jauhoon, térkkelykseen,
tapiokaan, makarom, spagettiin ja sen kaltaisiin tuotteisiin, riisiin, kasviuutteisiin jne.), lihaan,
lihauutteisiin, rasvaan, kalaan, ayridisiin, nilvidisiin tai muihin vedessa elaviin
selkarangattomiin, peptoneihin, aminohappoihin tai hiivauutteesdéssa voi olla mys
runsaasti suolaa.

Ne ovat tavallisesti tabletteina, kakkuina, kuutioina tai jauhemaisessa tai nestemaisessa
muodossa.

B. HOMOGENOIDUT SEKOITE TUT ELINTARVIKEVALMI STEET

Taméan ryhman 3 huomautuksemukaan tadmé&n nimikkeen homogenoidut sekoitetut
elintarvikevalmisteet ovat sellaisia, jotka koostuvat kahden tai useamman perusaineen, kuten
lihan, kalan, kasvisten ja hedelmien hienoksi homoghrsté seoksesta ja jotka on pakattu
imevaisille ja pienille lapsille soveltuvina ravintovalmisteinei dieettitarkoitlsiin
nettopainoltaan enintddn 250 g:n W&hsmyyntipakkauksiin Perusineiden lisdksi ndma
valmisteet voivat siséltdd pienid maarid muita aineita kuten juustoa, munankeltuaista,
tarkkelysta, dekstriinid, suolaa tai vitamiineja, joita on lisatty jokettiessa tarkoituksessa
(tasapaintettu dieetti) tai maustamissailomis tai muussa tarkoituksessa. Niissa voi myods olla
silmin havaittavia palojaedellyttaen etta téllaisia palojasiintyy vain vahaisessd magrso.

etta palat eivat muuta tuotteenmhmagenoidun valmisteen luonnetta.

Homogenoituja sekoitettuja elintarvikevalmisteita kaytetdan tavalligestraisille ja pienille
lapsille soveltuvina ravintovalmisteirja ne ovat koostumukseltaan vaihtelevia, tasaisia pastoja,
jotka joko sellaisenaan tdiammityksen jalkeen soveltuvat syotaviksi. Ne ovat yleensa
ilmanpitavissa tblkeissa, jotka tavallisesti sisaltavat yhta kokonaista ateriaa vastaavan maaran.

Tahan nimikkeeseesivat kuulu homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet, jotkgpakatu mudla
tavoin kuin vahittdismyyntid vartenmevaisille ja pienille lapsille soveltuvina ravintovalmisteina tai
dieettitarkoituksiintai nettopainoltaan yli 250 g:n pakkauksiiNimikkeeseereivat mytskaan kuulu
yhdesta ainoasta perusaineosasta, kuten lihmsigta eldimenosista, kalasta, kasviksista tai hedelmista
koostuvat tamantyyppiset valmisteet (tavallis@éétiai 20 ryhma), riippumatta siita sisaltavatké ne pienia
maaria mitd tahansa muuta maustans&ildmis tai muussa tarkoituksessa lisattya dmet

Tahan nimikkeeseegivat mydskaan kuulu
a) kuivattujen kasvisten sekoituks@il{enne, myds jauheenan{m. 07.12

b) kuivatusta palkoviljasta valmistetut jauhot ja jauhien; 11.09
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<)
d)

e)

f)

21.04

liha-, kala yms.-uutteet jamehut sekd muit6é ryhmén tuottest
kaakaota sisaltavat elintarvikevalmisteet (tavallisgsti. 18.06tai 19.0])

nimikkeiden 20.04 ja 20.05 sailotyt kasvikset ja kasvissekoituksgilienne salaatit jne,) vaikka
niitd kaytetaankin toisinaan keittojen valmistukseen

hiiva-autolysaatti aim. 21.06.
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21.05 Jaateld, mehujdd ja niiden kaltaiset jaadytetyt valmisteet, myds kaakaota
sisaltavat

Tahan nimikkeeseen kuuluvat jaateld, joka tavallisesti perustuu maitoon tai kermaan, seka muut
senkaltaiset jaadytetyt valmisteet (esim. sorbattnghujad), myos jos ne siséaltavat kaakaota,
sen maarasta riippumatta. Nimikkeeseeivat kuitenkaan kuulu jaateldonvalmistukseen
kaytettavat seokset, jotka luokitellaan perusaineosansa mukiaari@.06, 19.0%ai 21.06.
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21.06 Muualle kuulumattomat elintarv ikevalmisteet

2106.10 7 proteiinitiivisteet ja teksturoidut proteiiniaineet
2106.90 i muut

Edellyttden, ettd ne eivat kuulu nimikkeiston mihinkdan muuhun nimikkeeseen tdméa
nimike kasittaa:

A.

B.

Valmisteet, joita kaytetdan ihmisravinnoksi joko valittomasi kasittelyn (esim.
kypsentamisen, liuottamisen, vedessa, maidossa tms. kiehautuksen jne.) jalkeen.

Kokonaan tai osittain ravintoaineista koostuvat valmisteet, joita kaytetd&n juomien tai
ihmisravinnoksi tarkoitettujen elintarvikevalmisteiden valmisteen. Nimikkeeseen
kuuluvat mm. valmisteet, jotka ovat kemikaalien (orgaanisten happojen, kalsiumsuolojen
jne.) ja ravintoaineiden (jauhon, sokerin, maitojauheen jne.) seoksia ja tarkoitetut
sekoitettaviksi elintarvikevalmisteisiin  joko aineksina tai na#gn ominaisuuden
(ulkomuodon, séilyvyyden jne.) parantamiseksi (ks. 38. ryhman yleisohjeita).

Tahan nimikkeeseenivat kuitenkaan kuulu ravintoaineita sisaltavat entsyymivalmisteet (esim.
lihanmureutusvalmisteet, joissa on proteiinia hajottavaa entsyjaniigittyd dekstroosia tai muita
ravintoaineita). Tallaiset valmisteet kuuluvaimikkeeseen 35.07edellyttden ettd ne eivat kuulu
nimikkeiston muuhun [Ahemmin yksildityyn nimikkeeseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm:

1.

Vanukkaiden, kiisselien, hyytatten, jagatelon ja niiden kaltaisten tuotteiden valmistukseen
tarkoitetut makeutut tai makeuttamattomat jauheet.

Jauhoon, térkkelykseen, mallasuutteeseen tai nimikkeiden 0@40@4 tuotteisiin perustuvat
jauheet, myo6s jos niihin on lisatty kaakaota, kwak nimikkeeseen 18.06tai 19.01 kaakaon
maarasta riippuen (ks. 19 ryhmén yleisohjeita). Muut kaakaota sisaltavat jauheet luokitellaan
nimikkeeseen 18.06.Jauheet, jotka ovat luonteeltaan maustettua tai varjattya sokeria ja joita
kaytetddrmakeuttena kuuluvatnimikkeeseen 17.01ai 17.02tapauskohtaisesti.

Juomien valmistukseen tarkoitetut, makeutetut tai makeuttamattomat,
natriumbikarbonaattiin ja glykyrritsiiniin tai lakritsiuutteeseen perustuvat, aromatisoidut
jauheet ("Cocoa").

Voihin tai maidesta saatuihin muihin rasvoihin tai 6ljyihin perustuvat valmisteet, joita
kaytetaan esim. leipomatuotteisiin.

Sokeriin perustuvat tahnat, jotka sisaltavat suhteellisen suuria maaria lisattya rasvaa ja
toisinaan maitoa tai pahkindita ja jotka eivat sayslioraan muutettaviksi makeisiksi vaan
joita kaytetaan suklaan, pikkuleipien, torttujen, kakkujen yms. taytteina jne.

Luonnonhunaja, johon on liséatty mehildisen metta.

Proteiininydrolysaatit, jotka koostuvat padasiassa aminohappojen ja natriumnklorid
seoksesta ja joita kaytetdan elintarvikevalmisteissa (esim. maustamiseen);
proteiinitiivisteet, jotka on saatu poistamalla rasvattomaksi tehdysta soijajauhosta eréita
aineosia ja joita kaytetdan elintarvikevalmisteiden proteiinipitoisuuden lisdamiseen;
teksturoitu soijajauhe ja muut teksturoidut proteiiniaineet. Téh&n nimikkeesieen
kuitenkaan kuulu teksturoimaton rasvattomaksi tehty soijajauho, ihmisravinnoksi
kelpaava tai kelpaamatomifn. 23.09, eivatkd eristetyt proteiinit (proteiiigolaatit)

(nim. 35.09.
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21.06

10.

11.

12.

Alkoholittomat tai alkoholipitoiset valmisteetei( kuitenkaan hyvanhajuisiin aineisiin
perustuvat), jollaisia kaytetaan erilaisten alkoholittomien tai alkoholia sisaltavien juomien
valmistukseen. NAaitd valmisteita saadaan sekoittamalla kémik 13.02 kasviuutteita
maitohapon, viinihapon, sitruunahapon, fosforihapon, sailéntédaineiden, vaahdotusaineiden,
hedelmamehujen jne. kanssa. Nama valmisteet sisaltavat kaikki tai osan tietylle juomalle
luonteenomaisista aromiaineista. Naista valmistaisidaan tehda kyseisia juomia vain
lisaamalla vetta, viinia tai alkoholia ja joskus my0ds esim. sokeria tai hiilidioksidikaasua.
Eraat naista tuotteista on valmistettu erityisesti kotitalouskayttoon; niitd kaytetaan paljon
my0s teollisuudessa, jolloin viitan suurten vesimaarien, alkoholimaarien, yms. turhalta
kuljettamiselta. Tallaisessa muodossa naitd valmisteita ei ole tarkoitettu kulutukseen
juomina, joten ne ovat erotettavissa ryhméan 22 juomista.

Tahan nimikkeeseeneivat kuulu valmisteet, jollaisia #&ytetdan yhteen tai useampaan
hyvénhajuiseen aineeseen perustuvan juoman valmistamiseers8.09.

Luonnon tai keinotekoisiin hajuaineisiin (esim. vanilliiniin) perustuvat syotavat tabletit.

Makeiset, purukumit yms. (erityisesti diabeetikkoja &m)f jotka sisadltavat sokerin
asemesta synteettisia makeutusaineita (esim. sorbitolia).

Makeuttamistarkoituksiin  kaytettavat valmisteet (esim. tabletit), jotka koostuvat
sakkariinista ja ravintoaineesta, kuten laktoosista.

Hiiva-autolysaatti ja muu hiivauutteet, jotka saadaan hydrolysoimalla hiivaa. Naméa
erittdin proteiinipitoiset tuotteet eivat aiheuta kaymista. Niitd kaytetdaan pédasiassa
elintarviketeollisuudessa (esim. eraiden maustamisvalmisteiden valmistukseen).

limonaatien tai muiden juoren valmistukseen kaytettavat valmisteet, jotka ovat esim.:

- maustettuja tai varjattyja siirappeja eli sokeriliuoksia, joihin on lisétty luonnon tai
keinotekoisia aineksia antamaan niille esim. erdiden hedelmien tai kasvien (vadelman,
mustaherukan, sitrunan, mintun jne.) makua, myds jos niissa on lisattya
sitruunahappoa ja sailontaainetta;

- siirappeja, joihin on mausteeksi lisatty taman nimikkeen sekoitettua valmistetta (ks.
kohtaa 7 edelld) ja jotka koostuvat etenkin koolauutteesta ja sitruunahapitsnég
sokerivarilla tai sitruunahaposta ja hedelmistd (esim. sitruunasta tai appelsiinista)
saaduista haihtuvista 6ljyist&;

- siirappeja maustettuina hedelméamehuilla, joita on modifioitu lisaamalla niihin sellaisia
maaria muita aineita (sitruunahappbeadelmista erotettua haihtuvaa 6ljya jne.), etta
hedelmamehun ainesosien keskindinen tasapaino, sellaisena kuin se esiintyy
luonnonhedelmissa, selvasti jarkkyy;

- tiivistettyja hedelmé@mehuja, joihin on lisétty sitruunahappoa (sellaisia maaria, etta
happopioisuus on selvasti suurempi kuin luonnonmehussa), hedelmistd saatuja
haihtuvia 6ljyja, synteettisia makeutusaineita jne.

Tallaiset valmisteet on tarkoitettu kaytettaviksi juomina joko yksinkertaisesti vedella
laimennettuina tai lisdvalmistuksen jalkeema& tdmantapaiset valmisteet on tarkoitettu
lisattaviksi muihin elintarvikevalmisteisiin:
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13.

14.

15.

16.

17.

21.06

"Ginsengteen" tai-juoman valmistukseen kaytetyt ginsenguutteen seokset muiden
aineosien (esim. laktoosin ja glukoosin kanssa).

Tuotteet, jotka koostuvat ielajien kasvien tai kasvinosien (mukaanluettuina siemenet ja
hedelméat) sekoituksista taikka yhden tai useamman lajin kasveista tai kasvinosista
(mukaanluettuina siemenet ja hedelmét) sekoitettuina muiden aineiden, kuten esim. yhden
tai useamman kasviuuée kanssa, ja joita ei kayteta sellaisenaan vaan jollaisia kaytetaan
yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valmistamiseen (esim. sellaiset, joilla on ulostamista,
virtsaneritysta tai ilmavaivoja helpottavia ominaisuuksia), my6s sellaiset tuotteet, joiden
sarotaan lievittdvan sairauksia tai edistavan terveytta tai hyvinvointia.

Tahan nimikkeeseereivat kuulu tuotteet, joiden haudeneste on terapeuttinen tai ennakolta
ehkéiseva annos johonkin sairauteen vaikuttavaa aimétta 30.03tai 30.09.

Nimikkeeseeneivat myodskéan kuulu sellaiset tuotteet, jotka voidaan luokiteltémikkeeseen
08.13tai 9 ryhmaan.

Eri ryhmiin (esim. ryhmiin 7, 9, 11 ja 12) kuuluvien lajien tai nimikkeeseen 12.11
kuuluvien eri lajien kasvien, kasvinosien, siemenien ja hedelmien (flaidten,
leikattujen, murskattujen tai jauhettujen) sekoitukset, joita ei kayteta sellaisenaan vaan
jollaisia kaytetdédn joko juomien valittotmaan maustamiseen tai juomien valmistuksessa
kaytettdvien uutteiden valmistukseen.

Tamantyyppiset tuotteet, joiderudnne pdadaasiallisesti perustuu niiden siséltamiin 9 ryhmaan
kuuluviin lajeihin,eivat kuitenkaan kuulu tdéhan 9 ryhma).

Kasviuutteisiin, hedelmatiivisteisiin, hunajaan, fruktoosiin tms. perustuvat seka lisattyja
vitamiineja ja toisinaan pienen pienidaérid rautayhdisteita sisaltavéat valmisteet, joista
usein kaytetaan nimitystéaravinteet Nama valmisteet ovat usein pakkauksissa, joissa on
merkintd, ettd ko. valmiste on tarkoitettu nautittavaksi terveyden tai hyvinvoinnin
sdilyttamiseksi. Samankalsgt sairauksien ehkaisemiseen tai hoitoon tarkoitetut
valmisteetivat kuitenkaan kuulu tahan nimikkeeseemifn. 30.03tai 30.049.

Rakeina tai jauheena olevat valmisteet, jotka koostuvat sokerista; tadkidriaineesta
(esim. kasviuutteet tai tietyiedelmat tai kasvit kuten appelsiini, mustaviinimarja jne.),
hapettumisenestoaineista (esim. askorbiiniai sitruunahappo tai molemmat),
sdilontaaineista jne., jollaisia kaytetaan juomien valmistukseen. Valmisteet, joilla on
sokerin luonngluokitellaan kiitenkin tapauskohtaisesti nimikkeesdéhO1tai 17.02

Tahan nimikkeeseegivat myodskaan kuulu

a) hedelmistd, pahkindista tai muista nimikkeeseen 20.08 kuuluvista sy6tavista kasvinosista tehdyt
valmisteet,jos naméa hedelmét, pahkinat tai muut syotakdsvinosat antavat valmisteille
niiden olennaisen luonteeniike 20.08

b) nimikkeen 21.02 mikraorganismit, jotka on pakattu kaytettdvaksi ihmisten lisaravinteena
(nimike 21.02.
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22. Ryhma

Juomat, etyylialkoholi (etanoli) ja etikka

Huomautuksia
1. Tahan ryhmaéan eivéat kuulu:

a) tassa ryhmassé mainitut tuotteet (muut kuin nimikkeese®9 X2uluvat), jotka on valmistettu
ruoanlaittoa varten ja eivét siten sovellu kaytettaviksi juomina (yleensa nimi@21

b) merivesi (nimike 2®1);

c) tislattu vesi, sdhkénai lammaonjohtokyvyn mittaamiseen kaytettava vesi ja puhtaudeltaan naita
vastaava vesi (nimike Z&B);

d) etikkahapon vesiliuokset, joissa on enemman kuin 10 peisenttia etikkahappoa
(nimike 29.15);

e) nimikkeiden 3003 tai30.04 ladkkeet;
f) hajuste ja toalettivalmisteet (33 ryhma).

2. T2ss? ryhma2ssa?a sek?d 20 ja 21prroshemftstsi?a)al km hmi & 1p
20°C:n lampétilassa.

3. Nimikkeessa2® 2 t ar koi tetaan il mai s uh,lomenalkohokpddisaus i t t o mat
on enintdan 0,5 tilavuusprosenttia. Alkoholijuomat luokitellaan soveltuvaan nimikkeeseen
nimikkeistd 22030 22.06 tai 2208.

Alanimikehuomautus

1. Alanimikkeessa 2204.0 t ar koi t et aan i | mai s lltettde@ssaoskljataissau vi i ni 0
astioissa 20 °C:n lampétilassa on vahintdan 3 baarin ylipaine.

YLEISOHJEITA

Taméan ryhman tuotteet muodostavat edellisiin ryhmiin kuuluvista elintarvikkeista taysin
erillisen tavararyhman.

Ne jakautuvat neljgén paaryhmaan

A. vesi g muut alkoholittomat juomat seka jaa

B. kaymisen avulla valmistetut alkoholipitoiset juomat (mallasjuomat, viinit, siideri jne.)
C. tislatut alkoholipitoiset nesteet ja juomat (likoori, viina jne.) seka etyylialkoholi

D. etikka ja etikan korvikkeet.

Tahanryhmaanreivét kuulu

a) 4 ryhman nestemaiset meijerituotteet

IV-22-1



22

b)

d)

taman ryhman tuotteeinut kuin nimikkeeseen 22.0%uuluvat), jotka on valmistettu ruoanlaittoa
varten ja eivat siten sovellu kaytettavaksi juomina (esim. erityisesti ruoanlaittoon valmigtetja
konjakki) (yleensaim. 21.03

nimikkeiden 30.03ja 30.04ladkkeet

hajuste ja toalettivalmisteet33 ryhma).
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22.01 Vesi, my6s luonnon tai keinotekoinen kivenndisvesi ja hiilihapotettu vesi, lisattya

sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltam#n ja maustamaton; jaa ja lumi

2201.10 i kivennaisvesi ja hiilihapotettu vesi
2201.90 i muu

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

A.

Kaikenlainen tavallinen luonnonvesi (paitsi merivesi - ks.nim. 25.01). Vesi kuuluu
tahan nimikkeeseen myo6s kirkastettuna taidistiettuna, mutta tislattu vesi seké vesi
sahkon tai lAmmonjohtokyvyn mittaamista varten ja puhtaudeltaan sitd vastaava vesi
luokitellaannimikkeeseen 28.53.

Tahan nimikkeeseesi kuulu makeutettu tai maustettu vesirf. 22.02.
Luonnon tai keinotekaienkivennaisvesi.

Luonnon kivenndisvedet sisdltavat kivennaissuoloja tai kaasuja. Niiden koostumus
vaihtelee suuresti. Kivenndisvedet luokitellaan yleensa niiden suolojen kemiallisen
luonteen mukaan, esim.

1. alkaliset vedet

2. sulfaattipitoiset vedet

3. kloori-, bromk tai jodipitoiset vedet

4. sulfidi- tai sulfiittipitoiset vedet

5. arseenipitoiset vedet

6. rautapitoiset vedet.

Nama luonnon kivennaisvedet voivat siséltdéd myos luonnollista tai liséttya hiilihappoa.

Keinotekoisia kivenndisvesiavalmistetaa tavallisesta juomavedesta lisaamalla siihen
vastaavissa luonnon kivenndisvesissa olevia vaikuttavia aineosia (kivennaissuoloja tai
kaasuja), jotta saadaan luonnontuotteita vastaavia vesia.

Tahan nimikkeeseereivat kuulu makeutetut tai (appelsiinilla, siunalla yms.) maustetut
luonnolliset tai keinotekoiset kivennéisvedeinf. 22.02.

Hiilihapotettu vesi on tavallista juomavettda, johon on puristettu hiilidioksidikaasua. Sita
nimitetdan usein soodavedeksi tai seltterivedeksi, vaikkakin aito seliedmeluonnon
kivennaisvetta.

Tahan nimikkeeseesi kuulu makeutettu tai maustettu hiilihapotettu vesin{. 22.02.
Jaa ja lumi eli luonnonjaa jalumi seka keinotekoisesti jaadytetty vesi.

Tahan nimikkeeseereivat kuulu nimikkeen 21.05 jaadytetyt valmsteet (edible ice) eika
"hiilihappolumi” tai "kuiva jaa" (eli kiintea hiilidioksidi)rim. 28.17).
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