Sisallysluettelo

SISALLYSLUETTELO

HARMONOIDUN JARJESTELMAN YLEISET TULKINTASAANNOT

| jakso
ELAVAT ELAIMET JA ELAINTUOTTEET

Ryhma
1 Eldvat eldimet
2 Liha ja muut syotavat eldimenosat
3 Kalat sekd dyridiset, nilvidiset ja muut vedessa eldvat selkdrangattomat
4 Maito ja meijerituotteet; linnunmunat; luonnonhunaja; muualle kuulumattomat
eldinperdiset syotévét tuotteet
5 Muualle kuulumattomat eldinperdiset tuotteet
Il jakso
KASVITUOTTEET
Ryhma
6 Elavat puut ja muut elédvét kasvit; sipulit, juuret ja niiden kaltaiset tuotteet;
leikkokukat ja leikkovihrea
7 Kasvikset seka tietyt sydtavat kasvit, juuret ja mukulat
8 Syotavat hedelmat ja pahkinat; sitrushedelmien ja melonin kuoret
9 Kahvi, tee, mate ja mausteet
10 Vilja
11 Myllyteollisuustuotteet; maltaat; tarkkelys; inuliini; vehnagluteeni
12 Oljysiemenet ja -hedelmat; erindiset siemenet ja hedelmit; teollisuus- ja
ladkekasvit; oljet ja kasvirehu
13 Kumilakat; kumit, hartsit ja muut kasvimehut ja -uutteet
14 Kasviperdiset punonta- ja palmikointiaineet; muualle kuulumattomat kasvituotteet
11 jakso
ELAIN-, KASVI- JA MIKROBIRASVAT JA -OLJYT SEKA NIIDEN
PILKKOUTUMISTUOT'_I_'EET; VALMISTETUT RAVINTORASVAT;
ELAIN- JA KASVIVAHAT
Ryhma
15 El&in-, kasvi- ja mikrobirasvat ja -0ljyt sekd niiden pilkkoutumistuotteet;

valmistetut ravintorasvat; eldin- ja kasvivahat
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IV jakso

ELINTARVIKETEOLLISUUDEN TUOTTEET; JUOMAT, ETYYLIALKOHOLI

(ETANOLI) JA ETIKKA; TUPAKKA JA VALMISTETUT

TUPAKANKORVIKKEET; TUOTTEET, MYOS NIKOTIINIA SISALTAVAT,
JOTKA ON TARKOITETTU SISAANHENGITETTAVIKSI ILMAN

POLTTAMISTA; MUUT NIKOTIINIA SISALTAVAT TUOTTEET, JOTKA ON

Ryhma
16

17
18
19

20
21
22
23
24

Ryhmé
25
26
27

TARKOITETTU IHMISTEN NIKOTIININSAANTIIN

Lihasta, kalasta, é&yridisistd, nilvidisistd, —muista vedessa eldvistd
selkdrangattomista tai hydnteisista valmistetut tuotteet

Sokeri ja sokerivalmisteet
Kaakao ja kaakaovalmisteet

Viljasta, jauhoista, tdrkkelyksestd tai maidosta valmistetut tuotteet;
leipomatuotteet

Kasviksista, hedelmistd, pahkingista tai muista kasvinosista valmistetut tuotteet
Erindiset elintarvikevalmisteet

Juomat, etyylialkoholi (etanoli) ja etikka

Elintarviketeollisuuden jatetuotteet ja jatteet; valmistettu rehu

Tupakka ja valmistetut tupakankorvikkeet; tuotteet, myds nikotiinia sisaltavét,
jotka on tarkoitus hengittdad sisaan ilman polttamista; muut nikotiinia siséltavat
tuotteet, jotka on tarkoitettu ihmisten nikotiininsaantiin

V jakso
KIVENNAISTUOTTEET

Suola; rikki; maa- ja kivilajit; kipsi, kalkki ja sementti
Malmit, kuona ja tuhka

Kivenndispolttoaineet, kivenndisoljyt ja niiden tislaustuotteet; bitumiset aineet;
kivennéisvahat

VI jakso

KEMIANTEOLLISUUDEN JA SIIHEN LIITTYVAN TEOLLISUUDEN TUOTTEET

Ryhmé
28

29
30
31
32

33

Kemialliset alkuaineet ja epdorgaaniset yhdisteet; jalometallien, harvinaisten
maametallien, radioaktiivisten alkuaineiden ja isotooppien orgaaniset ja
epéorgaaniset yhdisteet

Orgaaniset kemialliset yhdisteet
Farmaseuttiset tuotteet
Lannoitteet

Parkitus- ja vériuutteet; tanniinit ja niiden johdannaiset; varit, pigmentit ja muut
vériaineet; maalit ja lakat; kitti sek& muut tdyte- ja tiivistystahnat; painovérit,
muste ja tussi

Haihtuvat 6ljyt ja resinoidit; hajuste-, kosmeettiset ja toalettivalmisteet
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34 Saippua ja suopa, orgaaniset pinta-aktiiviset aineet, pesuvalmisteet,
voiteluvalmisteet, tekovahat, valmistetut vahat, Kkiillotus-, hankaus- ja
puhdistusvalmisteet, kynttilat ja niiden Kkaltaiset tuotteet, muovailumassat,
“hammasvahat” ja kipsiin perustuvat hammasléédkinnéssé kéytettiavét valmisteet

35 Valkuaisaineet; modifioidut tarkkelykset; liimat ja liisterit; entsyymit
36 Rajahdysaineet; pyrotekniset tuotteet; tulitikut; pyroforiset seokset; helposti
syttyvét aineet
37 Valokuvaus- ja elokuvausvalmisteet
38 Erindiset kemialliset tuotteet
VII jakso

MUOVIT JA MUOVITAVARAT; KUMI JA KUMITAVARAT

Ryhma
39 Muovit ja muovitavarat
40 Kumi ja kumitavarat

VIII jakso

RAAKAVUODAT JA -NAHAT, MUOKATTU NAHKA, TURKISNAHAT JA NIISTA
VALMISTETUT TAVARAT; SATULA- JA VALJASTEOKSET;
MATKATARVIKKEET, KASILAUKUT JA NIIDEN KALTAISET
SAILYTYSESINEET; SUOLESTA VALMISTETUT TAVARAT

Ryhma
41 Raakavuodat ja -nahat (muut kuin turkisnahat) sekd muokattu nahka
42 Nahkatavarat; satula- ja valjasteokset; matkatarvikkeet, késilaukut ja niiden
kaltaiset sdilytysesineet; suolesta valmistetut tavarat
43 Turkisnahat ja tekoturkikset; niistd valmistetut tavarat
IX jakso

PUU JA PUUSTA VALMISTETUT TAVARAT,; PUUHIILI; KORKKI JA
KORKKITAVARAT; OLJESTA, ESPARTOSTA TAI MUISTA PUNONTA- TAI
PALMIKOINTIAINEISTA VALMISTETUT TAVARAT; KORI-JA

PUNONTATEOKSET
Ryhmé
44 Puu ja puusta valmistetut tavarat; puuhiili
45 Korkki ja korkkitavarat
46 Oljesta, espartosta tai muista punonta- tai palmikointiaineista valmistetut tavarat;

kori- ja punontateokset
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X jakso

PUUSTA TAI MUUSTA KUITUISESTA SELLULOOSA-AINEESTA VALMISTETTU
MASSA; KERAYSPAPERI, -KARTONKI JA -PAHVI (-JATE); PAPERI, KARTONKI
JA PAHVI SEKA NIISTA VALMISTETUT TAVARAT

Ryhma

47 Puusta tai muusta kuituisesta selluloosa-aineesta valmistettu massa; kerdyspaperi,
-kartonki ja -pahvi (-jate)

48 Paperi, kartonki ja pahvi; paperimassa-, paperi-, kartonki- ja pahvitavarat

49 Kirjat, sanomalehdet, kuvat ja muut painotuotteet; kasikirjoitukset,
konekirjoitukset ja tyopiirustukset

X1 jakso
TEKSTIILIAINEET JA TEKSTIILITAVARAT

Ryhma

50 Silkki

51 Villa sekd hieno ja karkea eldimenkarva; jouhilanka ja jouhesta kudotut kankaat

52 Puuvilla

53 Muut kasvitekstiilikuidut; paperilanka ja kudotut paperilankakankaat

54 Tekokuitufilamentit; kaistaleet ja niiden kaltaiset tavarat tekstiilitekokuituaineesta

55 Katkotut tekokuidut

56 Vanu, huopa ja kuitukangas; erikoislangat; side- ja purjelanka, nuora ja kdysi seka
niista valmistetut tavarat

57 Matot ja muut lattianpaallysteet tekstiiliainetta

58 Kudotut erikoiskankaat; tuftatut tekstiilikankaat; pitsit; kuvakudokset;
koristepunokset; koruompelukset

59 Kylléstetyt, paallystetyt, peitetyt tai kerrostetut tekstiilikankaat; tekstiilitavarat,
jollaiset soveltuvat teknisiin tarkoituksiin

60 Neulokset

61 Vaatteet ja vaatetustarvikkeet, neulosta

62 Vaatteet ja vaatetustarvikkeet, muuta kuin neulosta

63 Muut sovitetut tekstiilitavarat; sarjat; kadytetyt vaatteet ja muut kaytetyt

tekstiilitavarat, jalkineet ja paahineet; lumput

XII jakso

JALKINEET, PAAHINEET, SATEENVARJOT JA PAIVANVARJOT,
KAVELYKEPIT, ISTUINKEPIT, RUOSKAT, RATSUPIISKAT JA NIIDEN OSAT,;
VALMISTETUT HOYHENET JA NIISTA VALMISTETUT TAVARAT;
TEKOKUKAT; HIUKSISTA VALMISTETUT TAVARAT

Ryhmé

64 Jalkineet, nilkkaimet ja niiden kaltaiset tavarat; niiden osat

65 Paahineet ja niiden osat

66 Sateenvarjot, paivanvarjot, kévelykepit, istuinkepit, ruoskat, ratsupiiskat sekéa

niiden osat
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67 Valmistetut héyhenet ja untuvat sekd hdyhenista tai untuvista valmistetut tavarat;
tekokukat; hiuksista valmistetut tavarat

X111 jakso

KIVESTA, KIPSISTA, SEMENTISTA, ASBESTISTA, KIILTEESTA TAI NIIDEN
KALTAISESTA AINEESTA VALMISTETUT TAVARAT; KERAAMISET
TUOTTEET; LASI JA LASITAVARAT

Ryhmé

68 Kivestd, Kipsista, sementisté, asbestista, kiilteest& tai niiden kaltaisesta aineesta
valmistetut tavarat

69 Keraamiset tuotteet

70 Lasi ja lasitavarat

XIV jakso

LUONNONHELMET JA VILJELLYT HELMET, JALO- JA PUOLIJALOKIVET,
JALOMETALLIT, JALOMETALLILLA PLETEROIDUT METALLIT JA NAISTA
VALMISTETUT TAVARAT; EPAAIDOT KORUT; METALLIRAHAT

Ryhmé

71 Luonnonhelmet ja viljellyt helmet, jalo- ja puolijalokivet, jalometallit,
jalometallilla pleteroidut metallit ja ndistd valmistetut tavarat; epdaidot korut;
metallirahat

XV jakso
EPAJALOT METALLIT JA EPAJALOSTA METALLISTA VALMISTETUT
TAVARAT

Ryhma

72 Rauta ja terés

73 Rauta- ja terastavarat

74 Kupari ja kuparitavarat

75 Nikkeli ja nikkelitavarat

76 Alumiini ja alumiinitavarat

77 (Varattu mahdollista tulevaa kayttda varten harmonoidussa jarjestelméassé)

78 Lyijy ja lyijytavarat

79 Sinkki ja sinkkitavarat

80 Tina ja tinatavarat

81 Muut epdjalot metallit; kermetit; niisti valmistetut tavarat

82 Tyokalut ja -vélineet sekd veitset, lusikat ja haarukat, epdjaloa metallia; niiden
epéjaloa metallia olevat osat

83 Erindiset epdjalosta metallista valmistetut tavarat
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XVI jakso

KONEET JA MEKAANISET LAITTEET; SAHKOLAITTEET; NIIDEN OSAT;
AANEN TALLENNUS- TAI TOISTOLAITTEET, TELEVISIOKUVAN TAI -AANEN
TALLENNUS- TAI TOISTOLAITTEET SEKA TALLAISTEN TAVAROIDEN OSAT

Ryhma
84
85

Ryhma
86
87

88
89

JA TARVIKKEET

Ydinreaktorit, hdyrykattilat, koneet ja mekaaniset laitteet; niiden osat

Séhkokoneet ja -laitteet sekd niiden osat; &&nen tallennus tai toistolaitteet,
televisiokuvan tai -danen tallennus- tai toistolaitteet seké téllaisten tavaroiden osat
ja tarvikkeet

XVII jakso

KULKUNEUVOT, ILMA-ALUKSET JA ALUKSET SEKA NIIHIN

RINNASTETTAVAT KULJETUSVARUSTEET

Rautatieveturit, raitiomoottorivaunut ja muu liikkuva kalusto seka niiden osat;
rautatie- ja raitiotieradan varusteet ja kiinteét laitteet seké niiden osat; kaikenlaiset
mekaaniset (my6s séhkdmekaaniset) liikennemerkinantolaitteet

Kuljetusvélineet ja kulkuneuvot, muut kuin rautatien tai raitiotien liikkuvaan
kalustoon kuuluvat, seka niiden osat ja tarvikkeet

Ilma-alukset, avaruusalukset seka niiden osat
Alukset ja uivat rakenteet

XVIII jakso

OPTISET, VALOKUVAUS-, ELOKUVA-, MITTAUS-, TARKISTUS-, TARKKUUS-,
LAAKETIETEELLISET TAI KIRURGISET KOJEET JA LAITTEET; KELLOT;

Ryhma
90

91
92

Ryhma

SOITTIMET; NIIDEN OSAT JA TARVIKKEET

Optiset, valokuvaus-, elokuva-, mittaus-, tarkistus-, tarkkuus-, laaketieteelliset tai
Kirurgiset kojeet ja laitteet; niiden osat ja tarvikkeet

Kellot ja niiden osat
Soittimet; niiden osat ja tarvikkeet

XI1X jakso

ASEET JA AMPUMATARVIKKEET; NIIDEN OSAT JA TARVIKKEET

93 Aseet ja ampumatarvikkeet; niiden osat ja tarvikkeet



Ryhma
94

95
96

Ryhma
97
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XX jakso
ERINAISET TAVARAT

Huonekalut; vuoteiden joustinpohjat ja vuodevarusteet, kuten patjat ja tyynyt, seka
niiden kaltaiset pehmustetut sisustustavarat; valaisimet ja valaistusvarusteet,
muualle kuulumattomat; valokilvet ja niiden kaltaiset tavarat; tehdasvalmisteiset
rakennukset

Lelut, pelit ja urheiluvalineet; niiden osat ja tarvikkeet
Erindiset tavarat

XXI1 jakso
TAIDETEOKSET, KOKOELMAESINEET JA ANTIIKKIESINEET

Taideteokset, kokoelmaesineet ja antiikkiesineet

98 (Varattu sopimuspuolten maaraamaa erityiskayttoa varten.)
99 (Varattu sopimuspuolten maaraamaa erityiskayttoa varten.)




HARMONOIDUN JARJESTELMAN YLEISET TULKINTASAANNOT

Tavarat luokitellaan nimikkeistoon seuraavien periaatteiden mukaisesti:

SAANTO 1

Nimikkeiston jaksojen, ryhmien ja alaryhmien otsikot ovat ainoastaan ohjeellisia;
oikeudellisesti luokittelu maaraytyy nimikkeiden sek& asianomaisten jaksojen tai ryhmien
huomautusten sanamuodon mukaisesti ja, jollei naistd nimikkeistd ja huomautuksista
muuta johdu, seuraavien saantdjen mukaisesti:

SELITYKSIA

Kansainvélisen kaupan tavarat esitetddn nimikkeistossa jarjestelmallisessa muodossa. Se
ryhmittdd tavarat jaksoihin, ryhmiin ja alaryhmiin, joille on annettu kattamiaan
tavarakategorioita tai -tyyppeja mahdollisimman tarkoin ilmaisevat otsikot. Useissa
tapauksissa on kuitenkin tavaroiden erilaisuuden ja moninaisuuden vuoksi mahdotonta
sisallyttda ndihin otsikoihin tai erikseen mainita kaikkia tavaroita.

Saanto 1 vahvistaa sen vuoksi ensiksi, ettd otsikot ovat ainoastaan ohjeellisia. T&sta johtuen
niilla ei ole oikeudellista merkitysta luokittelulle.

1. s4annon toisessa osassa sanotaan, etta luokittelun maaraavat:
a) nimikkeiden seka asianomaisten jaksojen tai ryhmien huomautusten sanamuoto, ja

b) tarpeen vaatiessa ja jollei ndista nimikkeista ja huomautuksista muuta johdu saannét
2,3,4jab.

Kohdan 11l a) madrdys on itsestddn selvd ja monet tavarat luokitellaan turvautumatta
mihink&&n naiden tulkintasaantojen lisdohjeeseen (esim. elévét hevoset nimikkeeseen 01.01
ja 30. ryhman 4 huomautuksessa mainitut farmaseuttiset tavarat nimikkeeseen 30.06).

Kohdan 111 b) maarayksessa:

a) Ilmaisulla "jollei ndistd nimikkeista ja huomautuksista muuta johdu" halutaan tehd&
taysin selvaksi, ettd nimikkeiden sekd asianomaisen jakson tai ryhman huomautuksen
sanamuoto ensi sijassa ratkaisee luokittelun. Niinpd 31 ryhméan huomautuksissa
maarataan, ettd maaratyt nimikkeet koskevat vain tiettyjé tavaroita. Tasté johtuen ndiden
nimikkeiden alaa ei voida ulottaa késittdmaan tavaroita, jotka muuten 2 b) saantda
soveltaen olisi voitu sijoittaa niihin.

b) Viittauksella sddnt66n 2 ilmauksessa ”sddnnét 2, 3, 4 ja 5” tarkoitetaan, ett:

1) epéataydellisend tai viimeistelemattomana tullille esitetyt tavarat (esim. polkupydra
ilman satulaa ja renkaita), ja

2) kokoamattomana tai osiinsa purettuna tullille esitetyt tavarat (esim. kokoamaton tai
osiinsa purettu polkupy6ra, kun kaikki sen osat esitetdan tullille yhdessd), joiden
osat voitaisiin luokitella joko omiin nimikkeisiinsa (esim. renkaat ja sisérenkaat) tai
néiden tavaroiden osina

luokitellaan kuten ndmé tavarat taydellising tai valmiina, edellyttéden ettd sdadnnon 2
edellytykset tayttyvat eikd nimikkeista ja huomautuksista muuta johdu.

YTS-1



b)

SAANTO 2
Nimikkeessd oleva tavaraa koskeva viittaus tarkoittaa tatd tavaraa myds
epataydellisené tai viimeistelemattomana, jos silla tullille esitettéessa on taydellisen tai
valmiin tavaran olennaiset ominaisuudet. Viittaus tarkoittaa my6s tatéa tavaraa
taydellisena tai valmiina taikka tavaraa, jota edellda olevien maaraysten mukaan on
pidettava taydellisena tai valmiina, jos se esitetaan tullille kokoamattomana tai osiinsa
purettuna.

Nimikkeessd oleva ainetta koskeva viittaus tarkoittaa taté ainetta sellaisenaan tai
sekoitettuna taikka yhdistettyna muihin aineisiin. Viittaus tiettyd ainetta oleviin
tavaroihin tarkoittaa tavaroita, jotka ovat kokonaan tai osaksi Kkyseistd ainetta.
Useammasta kuin yhdestd aineesta koostuvat tavarat on luokiteltava 3 saannon
periaatteiden mukaisesti.

SELITYKSIA

VI.

SAANTO 2 a)
(Epataydelliset tai viimeistelemattomat tavarat)

Saannbn 2 a) ensimmadinen osa laajentaa tiettyyn tavaraan viittaavan nimikkeen alan
kasittdmaéan ei ainoastaan taydellisen tavaran vaan myos tdmén tavaran epétéydellisend tai
viimeistelemattomand, jos silla tullille esitettdessa on téydellisen tai valmiin tavaran
olennaiset ominaisuudet.

Taman s&annon méaarédyksia sovelletaan myds teelmiin, ellei niitd ole yksityiskohtaisemmin
mainittu jossain tietyssa nimikkeessa. Termilld "teelm&" tarkoitetaan tavaraa, joka ei ole
valmis valittdmaan kayttoon, jolla on valmiin tavaran tai osan likimaardinen muoto tai
adriviivat ja jota, paitsi poikkeustapauksissa, voidaan ainoastaan kayttaa valmiin tavaran tai
osan valmistukseen (esim. pullojen muoviset aihot, jotka ovat putkimaisia puolivalmisteita,
joiden toinen p&a on umpinainen ja toinen, avoin paa on kierteitetty kierrekorkilla sulkemista
varten, kierteettdmaksi jadva osa on tarkoitettu suurennettavaksi haluttuun kokoon ja
muotoon).

Puolivalmisteita, joilla ei vield ole valmiin tavaran oleellista muotoa (kuten on yleensa
tankojen, pyoryloiden, putkien yms. laita) ei pideta "teelmind".

Mitd tulee 1-V1 jaksojen nimikkeiden kattamaan alaan, tat4 sdantoé ei normaalisti sovelleta
néiden jaksojen tavaroihin.

Useita sdannon soveltamistapauksia mainitaan jaksojen tai ryhmien yleisohjeissa (esim. XVI
jakso sekd 61, 62, 86, 87 ja 90 ryhmat).

SAANTO 2 a)
(Kokoamattomina tai osiinsa purettuina tullille esitettavéat tavarat)

S&annon 2 a) jalkimmainen osa maarad, ettd taydelliset tai valmiit tavarat, jotka esitetddn
tullille kokoamattomina tai osiinsa purettuina, luokitellaan samaan nimikkeeseen kuin
kokoonpantu tavara. Tavarat esitetdadn tullille talla tavoin yleensa milloin se pakkaamis-,
kasittely- tai kuljetussyista on vélttaméatonta tai katevampaa.

Tata sadntod sovelletaan myos kokoamattomina tai osiinsa purettuina tullille esitettaviin
epataydellisiin tai viimeistelemattémiin tavaroihin, edellyttden ettd niitd on pidettava
taydellising tai valmiina tavaroina tdimén saannon ensimmaisen kohdan perusteella.
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VIL.

VIII.

IX.

XI.

XII.

XII.

Tassé sdannossa "kokoamattomina tai osiinsa purettuina tullille esitettavéat tavarat" tarkoittaa
tavaroita, joiden osat kootaan kiinnittdmalla ne toisiinsa ruuvien, muttereiden, pulttien yms.
avulla tai esim. niittaamalla tai hitsaamalla, jos kyseessa on vain kokoonpanotoiminta.

Téassé yhteydessa ei oteta huomioon kokoonpanomenetelman monimutkaisuutta. Osia ei
kuitenkaan saa tyOstdad enempéé sitd tarkoitusta varten, ettd lopullinen tavara saadaan
valmiiksi.

Osat, joita on yli sen maarén mika tarvitaan taydelliseen tavaran kokoamiseen, luokitellaan
erikseen.

Taman saannon soveltamistapauksia mainitaan jaksojen tai ryhmien yleisohjeissa (esim.
XVI1 jakso seka 44, 86, 87 ja 89 ryhmiit).

Mitd tulee 1-V1 jaksojen nimikkeiden kattamaan alaan, tata sdant6é ei normaalisti sovelleta
naiden jaksojen tavaroihin.

SAANTO 2 b)
(Aineiden seokset ja yhdistelmat)

Saantd 2 b) koskee aineiden seoksia tai yhdistelmié seké& kahdesta tai useammasta aineesta
koostuvia tavaroita. S&4nt0 soveltuu niihin nimikkeisiin, joissa viitataan méadaréttyyn
aineeseen (esim. nim. 05.07 - norsunluu) seka nimikkeisiin, joissa viitataan maarattya ainetta
oleviin tavaroihin (esim. nim. 45.03 - luonnonkorkkitavarat). On huomattava, etta sdantoa
sovelletaan vain, ellei nimikkeista tai jakson tai ryhmén huomautuksista muuta johdu (esim.
nim. 15.03 - laardidljy, sekoittamaton).

Seokset, jotka ovat sellaisenaan jossain jakson tai ryhman huomautuksessa tai
nimiketekstissa kuvattuja valmisteita, luokitellaan 1 s&&nndn mukaisesti.

Saantd merkitsee, ettd jokaista nimikettd, jossa on viittaus johonkin aineeseen, sovelletaan
mya0s tdhan aineeseen sekoitettuna tai yhdistettynd muihin aineisiin. Saénté merkitsee niin
ikaan, ettd jokaista nimikettd, jossa on viittaus tiettya ainetta oleviin tavaroihin, sovelletaan
my0s tavaroihin, jotka ovat osaksi tatd ainetta.

Saantd ei kuitenkaan laajenna nimikettd kasittamaan tavaroita, joiden ei voida katsoa
vastaavan 1 sdannon edellyttdmaa nimikkeen sanamuotoa; néin on asian laita silloin, kun
muun aineen lisdys muuttaa nimikkeessa mainittujen tavaroiden luonteen.

Taman saannon seurauksena aineiden seokset ja yhdistelmat sekd useammasta kuin yhdesta
aineesta koostuvat tavarat luokitellaan 3 sédannon periaatteiden mukaan, jos ne voidaan
kohdistaa kahteen tai useampaan nimikkeeseen.

SAANTO 3

Jos tavarat 2 saannon b alakohdan mukaan tai muutoin olisi luokiteltava kahteen tai
useampaan nimikkeeseen, ne luokitellaan seuraavasti:

a)

Tavaran kuvaukseltaan yksityiskohtaisinta nimiketta on sovellettava ennen yleisempia
nimikkeita. Jos kuitenkin kahdessa tai useammassa nimikkeessa kussakin tarkoitetaan
ainoastaan osaa sekoitettujen tai kokoonpantujen tavaroiden siséltdémista aineista tai
ainoastaan osaa vahittaismyyntia varten pakattujen sarjojen siséltaémisté tavaroista,
naitd sekoitetun tai kokoonpannun tavaran nimikkeitd on pidettavd yhta
yksityiskohtaisina, vaikka tavara kuvattaisiin jossakin niistd taydellisemmin tai
tasmallisemmin.

YTS-3



b)

Jos sekoitettuja, eri aineista koostuvia tai eri tavaroista kokoonpantuja tavaroita ja
vahittaismyyntia varten pakattujen sarjojen sisaltamia tavaroita ei voida luokitella
3 sdanndn a alakohdan mukaan, ne luokitellaan sen aineen tai tavaran mukaan, joka
antaa tavaroille niiden olennaisen luonteen, jos téllaista perustetta voidaan soveltaa.

Jos tavaroita ei voida luokitella 3 saannon a tai b alakohdan mukaan, ne luokitellaan
kyseeseen tulevista nimikkeista numerojarjestyksessa viimeiseen.

SELITYKSIA

Tama saanto sisdltdd kolme menettelya sellaisten tavaroiden luokittelua varten, jotka 2 b)
séantdéd soveltaen tai muuten voitaisiin luokitella kahteen tai useampaan nimikkeeseen.
Né&itd menettelyja sovelletaan siind jarjestyksessa, jossa ne on mainittu saanndssa. Siten
sdantd 3 b) tulee kysymykseen ainoastaan, jos s&&nté 3a) ei tuo ratkaisua
luokittelukysymykseen. Ellei s&anto 3 a) eiké 3 b) anna mitéén ratkaisua, sovelletaan saantoa
3 ¢). Jarjestys on siis: a) yksityiskohtaisin tavarankuvaus, b) olennainen luonne, c) nimike,
joka on numerojéarjestyksessa viimeisena.

Tata sdant6d sovelletaan vain, ellei se ole ristiriidassa nimikkeiden sek& jaksojen tai
ryhmien huomautusten sanamuodon kanssa. Esimerkiksi 97 ryhmén 5 huomautuksen B
kohta edellyttad, etté tavarat, jotka vastaavat seka jossakin nimikkeista 97.01 - 97.05 olevaa
kuvausta ettd nimikkeessé 97.06 olevaa kuvausta, luokitellaan johonkin ensiksi mainituista
nimikkeistd. Téllaiset tavarat luokitellaan 97 ryhméan 5 huomautuksen B kohdan mukaan
eikd tdman sadnnon mukaan.

SAANTO 3 a)

Ensimmainen luokittelumenettely on méératty 3 a) sdédnndssé, jonka mukaan on sovellettava
nimikettd, jonka tavarankuvaus on yksityiskohtaisin, ennen nimikettd, joissa kuvaus on
yleisempi.

Ei ole mahdollista laatia ankaria, Kiinteitd saantojé, joiden avulla voidaan ratkaista, onko
nimikkeen kuvaus tavarasta yksityiskohtaisempi kuin toisen, mutta yleisesti voitaneen
sanoa, etta:

a) kuvaus, joka mainitsee tavaran nimeltd, on yksityiskohtaisempi kuin kuvaus, joka
mainitsee tavararyhman (esim. partakoneet sekéd hiusten- tai karvanleikkuukoneet
yhteenrakennetuin séhkémoottorein luokitellaan nimikkeeseen 85.10 eika nimikkeeseen
84.67 kasityovélineind yhteenrakennetuin sahkdmoottorein tai nimikkeeseen 85.09
séhkdmekaanisina talouskoneina ja -laitteina yhteenrakennetuin sahkdmoottorein);

b) jos tavarat vastaavat kuvausta, joka selvemmin vyksiloi ne, tdmd kuvaus on
yksityiskohtaisempi kuin kuvaus, jossa yksilginti on vahemmaén téydellinen.

Esimerkkeja viimeksi mainitusta tavarakategoriasta ovat

1. tuftatut tekstiilimatot, jotka ovat tunnistettavissa autoissa kaytettaviksi ja joita ei
luokitella nimikkeeseen 87.08 auton tarvikkeina, vaan nimikkeeseen 57.03, jossa ne
ovat yksityiskohtaisemmin kuvattuina mattoina
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VI.

VIL.

2. kehystdmitdon ja muotoiltu karkaistu tai laminoitu varmuuslasi, joka on
tunnistettavissa lentokoneissa kéytettavaksi ja jota ei luokitella nimikkeeseen 88.03,
nimikkeeseen 88.01 tai 88.02 kuuluvien tavaroiden osana, vaan nimikkeeseen 70.07,
jossa se on yksityiskohtaisemmin kuvattuna varmuuslasina.

Jos kuitenkin kahdessa tai useammassa nimikkeessé kussakin mainitaan ainoastaan osa
sekoitettujen tai kokoonpantujen tavaroiden siséltdmistd aineista tai ainoastaan osa
vahittaismyyntié varten pakattujen sarjojen sisaltdmisté tavaroista, ndita nimikkeité pidetaan
yhta yksityiskohtaisina, vaikka tavarankuvaus jossakin ndistd olisi taydellisempi tai
tdsmallisempi kuin muissa. Naissa tapauksissa luokittelu maaraytyy 3 b) tai 3 ¢) sdénnon
mukaan.

SAANTO 3 b)
Tama toinen menetelma tarkoittaa ainoastaan
1. seoksia
2. eri aineista koostuvia tavaroita
3. eri osista kokoonpantuja tavaroita
4. vahittdismyyntia varten sarjoiksi pakattuja tavaroita.
Sité kaytetdan vain, jos 3 a) saantoa ei voida soveltaa.

Kaikissa ndissa tapauksissa tavarat on luokiteltava niin kuin ne koostuisivat siita aineesta tai
osasta, joka antaa niille niiden olennaisen luonteen, mikali tata kriteeria voidaan soveltaa.

VIII.Olennaisen luonteen maérava tekija vaihtelee tavaralajin mukaan. Sen voi maaréta esim.

aineen tai osan laatu, paljous, tilavuus, paino tai arvo tai tavaraan siséltyvan aineen merkitys
tavaran kaytolle.

Tata saantda sovellettaessa eri osista kokoonpantujen tavaroiden katsotaan tarkoittavan
paitsi sellaisia tavaroita, joissa osat on Kkiinnitetty toisiinsa k&ytadnnollisesti katsoen
erottamattoman kokonaisuuden muodostamiseksi, myos sellaisia, joiden osat ovat
irrotettavissa, edellyttden ettd ndma osat on sovitettu toisiinsa, tdydentdvat toisiaan ja
yhdessé muodostavat kokonaisuuden, jota olisi vaikeata myyda erillisiné osina.

Esimerkkeja viimeksi mainitusta tavarakategoriasta ovat
1. tuhkakupit, joissa on irroitettava tuhka-astia jalustalla

2. kotitalouksissa kaytettavat maustehyllyt, joissa on erityisesti muotoiltu kehys
(tavallisesti puuta) sekd tarkoituksenmukainen mééra sopivan muotoisia ja kokoisia
tyhjiad maustepurkkeja.

Yleensd ndiden yhdistettyjen tavaroiden osat on pakattu yhteiseen péallykseen.

Tat4 saantod sovellettaessa ilmaisun "vahittdismyyntid varten sarjoiksi pakatut tavarat” on
katsottava tarkoittavan tavaroita, jotka tayttavat kaikki seuraavat ehdot:

a) ne koostuvat vahintddn kahdesta erilaisesta, eri nimikkeisiin luokiteltavasta tavarasta.
Né&in ollen esim. kuutta fondyyhaarukkaa ei voida pitdd tdmdan sadnnon mukaisena
sarjana;
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b) ne koostuvat tuotteista tai tavaroista, jotka on pakattu yhteen tiettyd tarvetta varten tai
jonkun erityisen toiminnan suorittamista varten;

c) ne on pakattu sellaisella tavalla, ettd ne soveltuvat myytavaksi suoraan loppukéyttéjélle
ilman uudelleenpakkausta (esim. laatikoihin, rasioihin tai pohjalevylle).

“Vahittdismyynti” ei sisdlld sellaisten tuotteiden myyntid, jotka on tarkoitettu
jalleenmyyntiin sen jalkeen kun niitd on valmistettu tai késitelty edelleen, pakattu uudelleen
tai liitetty tai sisallytetty muihin tuotteisiin.

lImaisu "vahittdismyynti& varten sarjoiksi pakatut tavarat" kattaa sen vuoksi vain sarjat,
jotka koostuvat yhdessa kéytettaviksi tarkoitetuista yksittdisista tavaroista, jotka on
tarkoitettu myytavaksi loppukayttdjalle. Esimerkiksi erilaiset elintarvikkeet, jotka on
tarkoitettu kaytettaviksi yhdessé valmisruoan tai -aterian valmistukseen ja pakattu yhteen ja
tarkoitettu ostajan kulutukseen, ovat “vahittdismyyntid varten pakattu sarja”.

Esimerkkeja sarjoista, jotka voidaan luokitella 3 b) sadnnén perusteella, ovat:

1. a) Sarjat, jotka koostuvat voileivastd, jossa sampylén sisélld on naudanlihaa, myos
juuston kera, (nim. 16.02), ja joka on pakattu ranskalaisten perunoiden kanssa (nim.
20.04):

luokitellaan nimikkeeseen 16.02.

b) Sarjat, joiden aineosat on tarkoitettu kaytettaviksi yhdessa spagettiaterian
valmistukseen ja joissa on paketillinen keittdméatontad spagettia (nim. 19.02),
pussillinen juustoraastetta (nim. 04.06) ja pieni tolkillinen tomaattisosetta
(nim. 21.03) pakattuina kartonkiin:

luokitellaan nimikkeeseen 19.02.

Tama saanto ei kuitenkaan koske tuotelajitelmia, jotka on pakattu yhteen ja joissa on
esim.:

- tolkillinen katkarapuja (nim. 16.05), tolkillinen hanhenmaksaa (nim. 16.02),
tolkillinen juustoa (nim. 04.06), tolkillinen viipaloitua pekonia (nim. 16.02) ja
tolkillinen cocktailmakkaraa (nim. 16.01); tai

- pullollinen nimikkeen 22.08 vakevaé alkoholijuomaa ja pullollinen nimikkeen 22.04
viinia.

Néiden kahden esimerkin ja niiden kaltaisten tuotelajitelmien yksittdiset tavarat

luokitellaan erikseen asianomaisiin nimikkeisiinsd. Tama koskee myds esim.

lasipurkissa olevaa liukenevaa kahvia (nim 21.01), keraamista kuppia (nim. 69.12) ja

keraamista lautasta (nim. 69.12), jotka on pakattu yhteen kartonkiseen tai pahviseen
rasiaan véhittaismyyntid varten.

2. Kampaussarjat, joissa on sahkolld toimiva hiustenleikkuukone (nim. 85.10), kampa
(nim. 96.15), sakset (nim. 82.13), harja (nim. 96.03) ja tekstiiliainetta oleva pyyheliina
(nim. 63.02) pakattuina nahkakoteloon (42.02):

luokitellaan nimikkeeseen 85.10.

3. Piirustusvalinesarjat, joihin kuuluu viivoitin (nim. 90.17), laskulevy (nim. 90.17), harppi
(nim. 90.17), lyijykynd (nim. 96.09) ja kynénteroitin (nim. 82.14) pakattuina
muovilevykoteloon (nim. 42.02):

luokitellaan nimikkeeseen 90.17.

Edelld mainittujen sarjojen luokittelu mé&rdytyy sen osan tai niiden osien mukaan,
joiden voidaan katsoa antavan koko sarjalle sen olennaisen luonteen.
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XI.

XII.

Tatd sdant6d ei sovelleta tavaroihin, jotka koostuvat erikseen pakatuista aineosista,
vaikkakin yhteisessa paéllyksessd, madratyssa suhteessa annostettuina esim. juomien
teollista valmistusta varten.

SAANTO 3 ¢)

Jos tavaroita ei voida luokitella 3a) tai 3b) kohdan perusteella, ne luokitellaan
numerojarjestyksessé viimeiseen niistd nimikkeist4, jotka voivat tulla kysymykseen.

SAANTO 4

Tavarat, joita ei voida luokitella edelld olevien saanttjen mukaisesti, luokitellaan 1&hinna
samankaltaisten tavaroiden nimikkeeseen.

SELITYKSIA

Tama saantd koskee tavaroita, joita ei voida luokitella saantdja 1-3 noudattaen. Saantd
madarada, ettd tallaiset tavarat on luokiteltava sen nimikkeen mukaan, johon lahinna
samankaltaiset tavarat kuuluvat.

Luokitellessa 4 séanndn mukaan on véalttaméatonta verrata tullille esitettavaa tavaraa muihin
samankaltaisiin tavaroihin, jotta voitaisiin paattdd minka tavaroiden kaltainen se lahinné on.
Tullille esitettava tavara luokitellaan nimikkeeseen, johon lahinna samankaltaiset tavarat
kuuluvat.

Samankaltaisuus tavaroiden vélilla voi tietysti riippua monista tekijoistd, kuten nimityksesta,
laadusta, kaytosta jne.

SAANTO 5
Edella olevien saantdjen lisaksi jaljempana mainittuihin tavaroihin sovelletaan seuraavia
saantoja:
a) Kameralaukut, soittimien kotelot ja laukut, asekotelot, piirustuskojekotelot,

b)

kaulakorukotelot ja niiden kaltaiset pitkaaikaiskayttoon soveltuvat, tiettya tavaraa tai
tavaralajitelmaa varten erityisesti muotoillut tai sovitetut sailytysesineet, jotka
esitetaan tullille niiden tavaroiden kanssa, joita varten ne on tarkoitettu, luokitellaan
kuten ndma tavarat, jos ne tavallisesti myydaan naiden tavaroiden kanssa. Taméa
saantd ei kuitenkaan koske sdilytysesineitd, jotka antavat kokonaisuudelle sen
olennaisen luonteen;

Jollei 5 sdanndn a alakohdan maarayksista muuta johdu, tavaroita sisdltavat
pakkauspaallykset ja pakkausaineet, luokitellaan kuten ndma tavarat, jos niita
tavallisesti kaytetdan tallaisten tavaroiden pakkaamiseen. Tama maarays ei
kuitenkaan ole velvoittava, jos pakkauspéallykset tai pakkausaineet selvéasti soveltuvat
toistuvaan kayttoon.

YTS-7



SELITYKSIA

SAANTO 5 a)
(Laukut, kotelot, lippaat ja niiden kaltaiset sdilytysesineet)

Tama saantd koskee ainoastaan sailytysesineita:

1. jotka on erityisesti muotoiltu tai sovitettu tiettya tavaraa tai tavaralajitelmaa varten, ts.
niiden tulee olla nimenomaan muotoillut sen esineen mukaan, jota varten ne on
tarkoitettu. Jotkut séilytysesineet ovat siséltdménsa esineen muotoisia;

2. jotka soveltuvat pitk&aikaiskayttoon, ts. niiden tulee kest&a yht& kauan kuin esine, jota
varten ne on tarkoitettu. Ndiden sdilytysesineiden tehtavana on myos suojata tavaraa kun
tata ei kayteta (esim. kuljetuksen tai varastoinnin aikana). Nama kriteerit mahdollistavat
niiden erottamisen yksinkertaisista pakkausista;

3. jotka esitetdan tullille niiden tavaroiden kanssa, jota varten ne on tarkoitettu, myos jos
tavarat kuljetussyistd on pakattu erikseen. Erikseen tullille esitettdessa sdilytysesineet
luokitellaan omiin nimikkeisiin;

4. jotka normaalisti myydaan téllaisten tavaroiden kanssa; ja
5. jotka eivat anna kokonaisuudelle sen olennaista luonnetta.

Esimerkkeina sailytysesineistd, jotka esitetaan tullille tavaran kanssa, jota varten ne on
tarkoitettu, ja jotka on luokiteltava tdméan saanndn mukaan, mainittakoon:

1. korurasiat ja -lippaat (nim. 71.13);

2. sahkopartakoneiden kotelot (nim. 85.10);
3. kiikarikotelot (nim. 90.05);

4. soitinkotelot ja -laukut (esim. nim. 92.02);
5. asekotelot (nim. 93.03).

Esimerkkeja sdilytysesineistd, joihin ei sovelleta tatd sdantdd, ovat mm. teetd siséltava
hopeinen teerasia ja makeisia sisaltdvé keraaminen koristemalja.

SAANTO 5 b)
(Pakkausaineet ja pakkauspaallykset)

Tatd saantéa sovelletaan luokitellessa pakkausaineita ja pakkauspaallyksia, jollaisia
normaalisti kdytetddn tullille esitettdvan tavaran pakkaamiseen. Tama sdanto ei kuitenkaan
ole velvoittava, jos pakkausaineet tai pakkauspaallykset selvésti soveltuvat toistuvaan
kayttoon, kuten eraat metalliset tynnyrit ja sailiot rautaa tai terdstd tiivistettyja tai
nesteytettyjd kaasuja varten.

Tata saant6d sovelletaan ellei 5a) sdanndstd muuta johdu. Sen vuoksi 5a) sdanndssa
mainittujen laukkujen, koteloiden ja niiden kaltaisten sdilytysesineiden luokittelu tapahtuu
tuota sdant6a noudattaen.
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SAANTO 6

Oikeudellisesti tavaroiden luokittelu kunkin nimikkeen alanimikkeisiin maaraytyy naiden
alanimikkeiden ja niiden huomautusten sanamuodon seké soveltuvin osin edella olevien
sdantdjen mukaisesti, ottaen kuitenkin huomioon, ettd ainoastaan samantasoiset
alanimikkeet ovat keskenadn vertailukelpoisia. Jollei toisin maarata, tatd saantoa
sovellettaessa otetaan huomioon myds kyseisten jaksojen ja ryhmien huomautukset.

SELITYKSIA

Edelld olevat sdannot 1-5 koskevat soveltuvin osin luokittelua yhden ja saman nimikkeen
alanimikkeisiin.

Saannossé 6 tarkoitetaan jaljempéana mainituilla ilmaisuilla seuraavaa:

a)

b)

"samantasoiset alanimikkeet": yksiviivaisia alanimikkeitd (taso 1) tai kaksiviivaisia
alanimikkeita (taso 2).

Néin ollen kun 3 a) sédantda sovellettaessa tarkastellaan saman nimikkeen kahden tai
useamman yksiviivaisen alanimikkeen keskindista sopivuutta, niiden yksityiskohtaisuus
tai samankaltaisuus tietyn tavaran suhteen on maérattdvé yksinomaan kilpailevien
yksiviivaisten alanimikkeiden tekstien perusteella. Kun on valittu yksiviivainen
alanimike, jossa tavarankuvaus on yksityiskohtaisin, ja kun tuo alanimike on jaettu,
silloin (ja ainoastaan silloin) kaksiviivaisten alanimikkeiden tekstit otetaan huomioon
paatettdessa mitd kaksiviivaisista alanimikkeisté tulisi valita;

"jollei toisin maaratd": elleivét jaksojen tai ryhmien huomautukset ole ristiriidassa
alanimiketekstien tai alanimikehuomautusten kanssa.

Né&in on laita esim. 71. ryhmé&ssg, jossa ryhmahuomautuksen 4 B-kohdassa oleva
"platinan™ maéritelma poikkeaa alanimikehuomautuksessa 2 olevasta maaritelmastéa.
Alanimikkeiden  7110.11 ja 7110.19 kohdalla sovelletaan sen  vuoksi
alanimikehuomautusta 2 ja jatetddn ryhmahuomautuksen 4 B-kohta huomioon
ottamatta.

Kaksiviivaisen alanimikkeen alaa ei saa laajentaa sen yksiviivaisen alanimikkeen alasta,

johon kaksiviivainen alanimike kuuluu, eik&d myoskaén yksiviivaisen alanimikkeen alaa sen

nimikkeen alasta, johon yksiviivainen alanimike kuuluu.

*
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I Jakso

ELAVAT ELAIMET JAELAINTUOTTEET

Huomautuksia

1. Jollei toisin méaratd, tassa jaksossa tarkoitetaan maininnalla tietystd eldinsuvusta tai -lajista myos
saman suvun tai lajin nuoria yksil6ita.

2. Jollei toisin méarata, kaikkialla nimikkeistdssa tarkoitetaan maininnalla “kuivatuista” tuotteista myos
dehydratoituja, haihduttamalla kuivattuja tai pakastekuivattuja tuotteita.
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1. Ryhmé

Elavat elaimet

Huomautus
1. Tahan ryhmaan kuuluvat kaikki elavat eldimet, lukuun ottamatta:

a) nimikkeiden 03.01, 03.06, 03.07 ja 03.08 kaloja, &yridisié, nilvidisid ja muita vedessd elavia
selkdrangattomia;

b) mikro-organismiviljelmié ja muita nimikkeen 30.02 tuotteita;
c) nimikkeen 95.08 eldimié.
Elaimet, mukaan lukien hyonteiset, jotka kuolevat kuljetuksen aikana, luokitellaan nimikkeisiin 02.01—

02.05, 02.07, 02.08 tai 04.10, jos ne ovat ihmisravinnoksi soveltuvia syotavié eldimid. Muissa tapauksissa
ne luokitellaan nimikkeeseen 05.11.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluvat kaikki ravinnoksi tai muuhun tarkoitukseen tulevat elavat eldimet, eivat
kuitenkaan:

1. kalat, dyriaiset, nilvidiset ja muut vedessa elavat selkarangattomat;
2. mikrobiviljelmat ja muut nimikkeen 30.02 tuotteet;

3. sirkukseen, elainnéyttelyyn tai niiden kaltaiseen kiertavéan esitykseen kuuluvat eldimet
(nim. 95.08).

Kuljetuksen aikana kuolleet eldimet luokitellaan nimikkeisiin 02.01 - 02.05, 02.07 tai 02.08, jos ne ovat
ihmisravinnoksi kelpaavia, syotavia eldimid. Muussa tapauksessa ne luokitellaan nimikkeeseen 05.11.

[-1-1



01.01

01.01 Elavat hevoset, aasit, muulit ja muuliaasit (+)

— hevoset:
0101.21 — - puhdasrotuiset siitoseldimet
0101.29 —— muut
0101.30 - aasit

Tahan nimikkeeseen kuuluvat sekéd kesyt hevoset ettd villihevoset (tammat, oriit, ruunat eli
valakat, varsat ja ponit), aasit (myos villiaasit), muulit ja muuliaasit.

Muuli on aasioriin ja hevostamman risteytyméd ja muuliaasi hevosoriin ja aasintamman
risteytyma.

Alanimikeselitys
Alanimike 0101.21

Alanimikkeessd 0101.21 tarkoitetaan ilmaisulla "puhdasrotuiset siitoseldimet™ vain niita siitoselaimia, jotka
asianomaiset kansalliset viranomaiset katsovat puhdasrotuisiksi.
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01.02

01.02 Elavat nautaeldimet (+)

— nautakarja
0102.21 — - puhdasrotuiset siitoseldimet
0102.29 ——muut

— puhveli:
0102.31 — - puhdasrotuiset siitoseldimet
0102.39 ——muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki Bovinae-alaheimon eldimet, niin kesyt kuin villitkin niiden
kayttotarkoitukseen (kanta, kasvatus, lihotus, siitos, teurastus tms.) katsomatta. Naitd ovat mm.:

1)

2)

3)

Nautakarja:

Tahan kuuluvat kaikki Bos-sukuun kuuluvat nautaeldimet, jotka jaetaan neljaan alasukuun:
Bos, Bibos, Novibos ja Poephagus. Naihin kuuluvat mm.:

A) kesynauta (Bos taurus), seebu (Bos indicus) ja vatussihdrka

B) aasialaiset Bibos-alasukuun kuuluvat harét, kuten gauri (Bos gaurus), gajaali (Bos
frontalis) ja bantengi (Bos sondaicus ja Bos javanicus)

C) Poephagus-alasukuun kuuluvat elédimet, kuten tiibetildinen jakki (Bos grunniens).
Puhveli:

Tahan kuuluvat kaikki Bubalus-, Syncherus- ja Bison-sukuun kuuluvat eldimet. Niihin
kuuluvat mm.:

A) Bubalus-sukuun kuuluvat eldimet, kuten vesipuhveli (Bubalus bubalus, Bubalus arni) ja
sulawesin (Celebesin) anoa eli kadpiopuhveli (Bubalus depressicornis ja Anoa
depressicornis)

B) Syncerus-sukuun kuuluvat afrikkalaiset puhvelit, kuten metsapuhveli (Syncerus nanus)
ja iso kafferipuhveli (Syncerus caffer)

C) Bison-sukuun kuuluvat eldimet, ts. amerikkalainen biisoni (Bison bison) ja
eurooppalainen visentti (Bison bonasus)

D) ”Beefalo” (biisonin tai visentin ja kotieldimena pidettavan lihanaudan risteytys).

Muut, kuten nelisarviantiloopit (Tetracerus quadricornis), elandit (Taurotragus) ja
metsaantiloopit (Tragelaphus).

Alanimikeselityksia
Alanimikkeet 0102.21 ja 0102.31

Alanimikkeissd 0102.21 ja 0102.31 ilmaisulla "puhdasrotuiset siitoseldimet” tarkoitetaan vain niit4
siitoselaimid, jotka asianomaiset kansalliset viranomaiset katsovat "puhdasrotuisiksi".
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01.03

01.03 Elavat siat (+)

0103.10 — puhdasrotuiset siitoselaimet
- muut:

0103.91 —— paino pienempi kuin 50 kg

0103.92 — — paino vahintaéan 50 kg

Tahan nimikkeeseen kuuluvat sekd kesyt siat ettd villisiat (esim. euroopanvillisika eli
metsékarju).

Alanimikeselityksia
Alanimike 0103.10

Alanimikkeessa 0103.10 ilmaisulla "puhdasrotuiset siitoseldimet"” tarkoitetaan vain niité siitoseldimia, jotka
asianomaiset kansalliset viranomaiset katsovat "puhdasrotuisiksi”.

Alanimikkeet 0103.91 ja 0103.92
Alanimikkeissa 0103.91 ja 0103.92 mainitut painot tarkoittavat yksittdisen eldimen painoa.
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01.04

01.04 Elavat lampaat ja vuohet

0104.10 — lampaat
0104.20 — vuohet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kesyt lampaat ja villilampaat (péssit, oinaat, uuhet ja karitsat) seka
kesyt vuohet ja vohlat ja villivuohet ja -vohlat.
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01.05

01.05 Elava siipikarja eli kanat, ankat, hanhet, kalkkunat ja helmikanat (+)

0105.11
0105.12
0105.13
0105.14
0105.15
0105.94
0105.99

paino enintaan 185 g:
Gallus domesticus -lajin siipikarja
kalkkunat
ankat
hanhet
helmikanat
Gallus domesticus -lajin siipikarja

muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat vain nimiketekstissa mainitut elavéat kesyt linnut. Gallus
domesticus-lajin kanoihin luetaan myds kananpojat ja salvukukot eli kapuunit. Muut el&vét linnut
(esim. peltopyyt, fasaanit, kyyhkyset, sorsat ja villihanhet) eivat kuulu tdhan (nim. 01.06).

Alanimikeselitys

0

Alanimikkeet 0105.11, 0105.12, 0105.13, 0105.14 ja 0105.15
Alanimikkeissa 0105.11, 0105.12, 0105.13, 0105.14 ja 0105.15 mainitut painot tarkoittavat yksittdisten

lintujen painoa.
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01.06

01.06 Muut elavat elaimet

A

— nisakkaat:
0106.11 —— kadelliset
0106.12 —— valaat, delfiinit ja pyoridiset (Cetacea-lahkon nisakkadt); manaatit ja

merilehmat eli dugongit (Sirenia-lahkon nisakkéat); hylkeet,
merileijonat ja mursut (Pinnipedia-alalahkon nisékkaat)

0106.13 —— kamelit ja muut kamelieldimet (Camelidae)
0106.14 —— Kkanit ja janikset
0106.19 ——- muut
0106.20 — matelijat (my0s kéarmeet ja kilpikonnat)
— linnut:
0106.31 —— petolinnut
0106.32 —— papukaijalinnut (myds papukaijat, undulaatit, arat ja kakadut)
0106.33 —— strutsit; emut (Dromaius novaehollandiae)
0106.39 —— muut
— hyonteiset:
0106.41 —— mehilaiset
0106.49 —— muut
0106.90 — muut
Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm. seuraavat eldvat kesyt eldimet ja villieldimet:
Nisakkaat
1. ké&delliset
2. valaat, delfiinit ja pydridiset (Cetacea-lahkon nisdkkadt): manaatit ja merilehmat eli
dugongit (Sirenia-lahkon nisakk&at); hylkeet, merileijonat ja mursut (Pinnipedia-
alalahkon nisékkaat)
3. muut (esim. porot, kissat, koirat, leijonat, tiikerit, karhut, norsut, kamelit (myds

D.
E.

dromedaarit), seeprat, kaniinit, janikset, peurat, antiloopit (muut kuin alaheimoon
Bovinae kuuluvat), gemssit, ketut, minkit ja muut turkistarhaeldimet).

Matelijat (my6s kadrmeet ja kilpikonnat)

Linnut

1. petolinnut

2. papukaijalinnut (my6s papukaijat, undulaatit, arat ja kakadut)

3. muut (peltopyyt, fasaanit, viiridiset, lehtokurpat, taivaanvuohet, kyyhkyset, villit

kanalinnut, peltosirkut, sorsat, villihanhet, mustarastaat ja muut rastaat, Kiurut,
peipposet, tiaiset, kolibrit, riikinkukot, joutsenet ja muut nimikkeessd 01.05
mainitsemattomat linnut).

Muut, esim. mehil&iset (my6s kuljetuslaatikoissa tai -hékeissa tai pesissd)

Muut, esim. sammakot.

Téahan nimikkeeseen eivat kuulu sirkusten, elainndyttelyiden tai niiden Kkaltaisten kiertdvien esitysten eldimet (nim.
95.08).
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2. Ryhma

Liha ja muut syotavat elaimenosat

Huomautus
1. Tahan ryhmaén eivat kuulu:

a) sellaiset tuotteet, jotka mainitaan nimikkeissd 02.01—02.08 tai 02.10, ihmisravinnoksi
soveltumattomina;

b) syotavat hyonteiset, kuolleet (nimike 0410);
c) eldinten suolet, rakot ja vatsat (nimike 05.04) eik& eldimenveri (nimike 05.11 tai 30.02);

d) eldinrasvat, lukuun ottamatta nimikkeen 02.09 tuotteita (15 ryhm@).

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluvat ihmisravinnoksi soveltuva liha kokoruhoina (so. eldimen ruho, jossa paa
on mukana tai josta se on poistettu), puoliruhoina (jotka saadaan halkaisemalla kokoruho
pituussuunnassa), neljannesruhoina, paloina jne., muut ihmisravinnoksi soveltuvat elaimenosat
sekd kaikkien elainten (paitsi kalojen, &yridisten, nilvidisten ja muiden vedessd eldvien
selkdrangattomien - 3. ryhma) lihasta ja muista osista valmistettu ihmisravinnoksi soveltuva
jauho ja jauhe.

Tahan ryhmaén eivat kuulu liha ja muut eldimen osat, jotka ovat ihmisravinnoksi soveltumattomia
(nim. 05.11). Niin ik&8n tahdn ryhm&an eivat kuulu lihasta tai muista eldimenosista valmistetut,
ihmisravinnoksi soveltumattomat jauhot, jauheet ja pelletit (nim. 23.01).

Muut eldimenosat kuin liha voidaan yleens jakaa neljdén luokkaan:

1. péaasiassa ihmisravintona kaytettavat (esim. paat ja niiden osat (myds korvat), jalat, hannat,
sydan, kieli, pallealiha, kuveliha, vatsapaita, kaulat ja kateenkorvat);

2. yksinomaan farmaseuttisten tuotteiden valmistukseen kaytettdvat (esim. sappirakot,
lisdmunuaiset ja istukat);

3. ne, joita voidaan kayttaa ihmisravintona tai farmaseuttisten tuotteiden valmistukseen (esim.
maksa, munuaiset, keuhkot, aivot, haima, perna, selkdydin, munasarjat, kohdut, Kivekset,
utareet, Kilpirauhaset ja aivolisékkeet);

4. ne, kuten nahat, joita voidaan kayttdd ihmisravintona tai muihin tarkoituksiin (esim.
muokatun nahan valmistukseen).

Kohdassa 1 tarkoitetut eldimenosat, tuoreet, jadhdytetyt, ja&dytetyt, suolatut, suolavedessa,
kuivatut, tai savustetut, luokitellaan t&h&n ryhmé&én, paitsi jos ne ovat ihmisravinnoksi
soveltumattomia, jolloin ne luokitellaan nimikkeeseen 05.11.

Kohdassa 2 tarkoitetut eldimen osat kuuluvat tuoreina, jadhdytettyind, jaadytettyind tai muulla
tavalla véliaikaisesti sailottyind nimikkeeseen 05.10 ja kuivattuina nimikkeeseen 30.01.

Kohdassa 3 tarkoitetut elaimenosat luokitellaan seuraavasti:

a) nimikkeeseen 05.10, kun ne on véliaikaisesti sailotty farmaseuttisten tuotteiden valmistusta
varten (esim. glyseroliin, asetoniin, alkoholiin, formaldehydiin tai natriumboraattiin);

b) nimikkeeseen 30.01, jos ne ovat kuivattuja;
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€) 2. ryhmdén, jos ne soveltuvat ihmisravinnoksi, mutta nimikkeeseen 05.11, jos ne ovat
ihmisravinnoksi soveltumattomia.

Kohdassa 4 mainitut eldimenosat luokitellaan 2. ryhmadn, jos ne soveltuvat ihmisravinnoksi, tai
yleensd nimikkeeseen 05.11 tai 41. ryhmaén, jos ne ovat ihmisravinnoksi soveltumattomia.

Eldinten (muiden kuin kalojen) suolet, rakot ja vatsat, myds syotavat, kuuluvat nimikkeeseen 05.04.

Erikseen tullattavaksi esitetty eldinrasva ei kuulu tdhan ryhmaan (15. ryhma) (paitsi siansilava
vailla lihaskudosta, sianrasva seka siipikarjanrasva, sulattamattomat tai muutoin erottamattomat,
jotka kuuluvat nimikkeeseen 02.09, vaikka ne soveltuisivatkin ainoastaan teollisuuskayttoon),
mutta ruhoissa tai lihassa kiinni oleva rasva katsotaan lihan osaksi.

Taman ryhman seké 16. ryhman lihan ja muiden eldimenosien erottaminen toisistaan

Tahan rynmaén kuuluvat ainoastaan seuraavissa muodoissa olevat liha ja muut eldimenosat, myos
jos ne on kaltattu tai sen kaltaisella tavalla késitelty, mutta ei kypsennetty:

1. tuoreina (myds liha ja muut eldimenosat, jotka kuljetuksen ajaksi on véliaikaisesti sdilotty
suolalla);

2. jaéhdytettyin, ts. jaadyttdmatta yleensa noin 0 °C:n lampdtilaan alennettuina;

3. jaadytettyind, ts. jaddytettynd tuotteen jaatymispisteen alapuolelle kunnes se on kauttaaltaan
jaatynyt;

4. suolattuina, suolavedessd, kuivattuina tai savustettuina.

Liha ja muut eldimenosat, joihin on kevyesti siroteltu sokeria tai joiden pinnalle on ruiskutettu
sokerivesiliuos, luokitellaan myds tahan ryhmaén.

Edelld kohdissa 1-4 mainituissa muodoissa oleva liha ja muut eldimenosat kuuluvat t&dhén
ryhmdin myos proteiineja hajoittavilla entsyymeill&d (esim. papaiinilla) mureutettuina tai
leikattuina, paloiteltuina tai jauhettuina. Liséksi tdahan ryhmaan luokitellaan ryhmén eri
nimikkeisiin kuuluvien tuotteiden sekoitukset tai yhdistelmat (esim. nimikkeen 02.09 sianrasvaan
kaaritty nimikkeen 02.07 siipikarjanliha).

Liha ja muut eldimenosat, jotka eivat kuulu mihink&én tdmén ryhmén nimikkeeseen, luokitellaan
16. ryhmaén, esim.:
a) makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet, raa'at tai kypsennetyt (nim. 16.01);

b) liha ja muut eldimenosat, joita on milld tavoin tahansa kypsennetty (keitetty vedessé tai hdyryssa,
pariloitu, paistettu tai paahdettu) tai valmistettu tai sdilotty muunlaisin kuin tdssé ryhmassé edellytetyin
menetelmin, my6s jos ne on ainoastaan kuorrutettu tai paallystetty korppujauhoilla, tryffeloitu tai
maustettu (esim. pippurilla ja suolalla), kuten my6s maksatahnat ja -pasteijat (nim. 16.02).

Tahan ryhméaan kuuluvat myds ihmisravinnoksi soveltuvat liha ja muut eldimenosat, kypsennetyt
tai kypsentdmattémat, jauhon tai jauheen muodossa.
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On huomattava, ettd tdman ryhman liha ja muut eldimen osat luokitellaan t&4h&dn myos, jos ne ovat
ilmanpitavissd pakkauksissa (esim. kuivattu liha peltitolkeissd). Useimmiten kuitenkin taten
pakatut tuotteet on valmistettu tai sdilétty muulla tavoin kuin mitd tdmén ryhman nimikkeissa
edellytetdan, ja luokitellaan tdmdan vuoksi 16 ryhmaan.

Tahan luokitellaan samoin tdmén ryhman liha ja muut eldimen osat (esim. tuore tai jadhdytetty
naudanliha), jos ne on pakattu suojakaasuun. Suojakaasupakkaamisessa tuotetta ympardiva ilma
muunnetaan tai sitd ké&sitellddn (esim. poistamalla tai vahentdamalld happipitoisuutta ja
korvaamalla happi kokonaan tai osittain typell4 tai hiilidioksidilla).

0

Alanimikeselitys
Luullinen

Ilmaisu ”luullinen” tarkoittaa lihaa, jossa kaikki luut ovat paikoillaan seké lihaa, josta osa luista on poistettu
(esim. potkaton tai puoliksi luuton kinkku). Tama ei tarkoita tuotteita, joista luut on poistettu ja sen jalkeen
lisatty takaisin, jolloin ne eivét enda ole kiinni lihakudoksessa.
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02.01

02.01 Naudanliha, tuore tai jddhdytetty

0201.10 — ruhot ja puoliruhot
0201.20 — muut palat, luulliset
0201.30 — luuton liha

Tahan nimikkeeseen kuuluu nimikkeen 01.02 villien ja kesyjen nautaeldinten tuore tai jaahdytetty
liha.

1-0201-1



02.02

02.02 Naudanliha, ja&dytetty

0202.10 — ruhot ja puoliruhot
0202.20 — muut palat, luulliset
0202.30 — luuton liha
Tahan nimikkeeseen kuuluu nimikkeen 01.02 villien ja kesyjen nautaeldinten jaadytetty liha.
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02.03

02.03 Sianliha, tuore, jaahdytetty tai jaadytetty

— tuore tai jadhdytetty:

0203.11 —— ruhot ja puoliruhot
0203.12 —— kinkku, lapa ja niiden palat, luulliset
0203.19 —— muut

—  jaadytetty:
0203.21 —— ruhot ja puoliruhot
0203.22 —— kinkku, lapa ja niiden palat, luulliset
0203.29 —— muu

Tahan nimikkeeseen kuuluu seké kesyjen sikojen ettd villisikojen (esim. metsékarjun) tuore,
jaahdytetty tai jaadytetty liha. Nimikkeeseen kuuluvat myds juovikas sianliha (lihaskudosta
sisaltava silava), sen kaltainen, runsaasti rasvaa sisaltava liha seké rasva, jossa on lihakerros.
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02.04

02.04 Lampaan- ja vuohenliha, tuore, jJadhdytetty tai jaadytetty (+)

0204.10 - karitsanruhot ja puoliruhot, tuoreet tai jadhdytetyt
— muu lampaanliha, tuore tai jaadhdytetty:

0204.21 —— ruhot ja puoliruhot

0204.22 —— muut palat, luulliset

0204.23 —— luuton liha

0204.30 — Kkaritsanruhot ja puoliruhot, ja&dytetyt
— muu lampaanliha, jaadytetty:

0204.41 —— ruhot ja puoliruhot
0204.42 —— muut palat, luulliset
0204.43 —— luuton liha
0204.50 — vuohenliha

Tahan nimikkeeseen kuuluu kesyjen lampaiden ja villilampaiden (péssin, oinaan, uuhen ja
karitsan) seka kesyjen vuohien ja vohlien ja villivuohien ja -vohlien tuore, ja&hdytetty tai
jaadytetty liha.

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 0204.10 ja 0204.30

Alanimikkeissa 0204.10 ja 0204.30 Kkaritsanlihalla tarkoitetaan enintddn 12 kuukauden ikaisestd,
lammaslajeihin kuuluvasta eldimestd saatua lihaa. Tdma liha on hienosyistd ja -rakenteista, vériltdan
vaaleanpunertavaa-punaista ja ulkonadltdén samettimaista. Ruhon paino ei ylita 26 kg.
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02.05

02.05 Hevosen-, aasin-, muulin- ja muuliaasinliha, tuore, jadhdytetty tai jaadytetty

Tahan nimikkeeseen kuuluu elavind nimikkeeseen 01.01 luokiteltavien eldinten tuore, jaahdytetty
tai jaddytetty liha.

1-0205-1



02.06

02.06 Naudan, sian, lampaan, vuohen, hevosen, aasin, muulin ja muuliaasin muut syotavéat
osat, tuoreet, jadhdytetyt tai jaadytetyt

0206.10 — nautaa, tuoreet tai jaédhdytetyt
— nautaa, jaddytetyt:

0206.21 —— Kkieli
0206.22 —— maksa
0206.29 —— muut
0206.30 — sikaa, tuoreet tai jadhdytetyt

sikaa, jaadytetyt:

0206.41 —- maksa

0206.49 —— muut

0206.80 — muut, tuoreet tai jadhdytetyt
0206.90 — muut, jaadytetyt

Taman nimikkeen muita syotavia eldimenosia ovat mm.: péat ja niiden osat (my0s korvat), jalat,
hannét, sydan, utareet, maksa, munuaiset, kateenkorvat, haima, aivot, keuhkot, kaulat, pallealiha,
kuveliha, perna, kieli, vatsapaita, selkdydin, sydtava nahka, lisdantymiselimet (esim. kohdut,
munasarjat ja Kivekset), kilpirauhaset ja aivolisdkkeet. Muiden eldimenosien kuin lihan
luokittelussa sovellettavista periaatteista ks. timan ryhmén yleisohjeita.
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02.07

02.07 Nimikkeen 01.05 siipikarjan liha ja muut syotavat osat, tuoreet, jadhdytetyt tai

jaadytetyt

0207.11
0207.12
0207.13
0207.14

0207.24
0207.25
0207.26
0207.27

0207.41
0207.42
0207.43
0207.44
0207.45

0207.51
0207.52
0207.53
0207.54
0207.55
0207.60

Gallus domesticus -lajin siipikarjaa:
paloittelematon, tuore tai ja&hdytetty
paloittelematon, jaadytetty
paloiteltu liha ja muut eldimenosat, tuoreet tai jadhdytetyt
paloiteltu liha ja muut el&éimenosat, jaadytetyt
kalkkunaa:
paloittelematon, tuore tai jadhdytetty
paloittelematon, jaadytetty
paloiteltu liha ja muut eldimenosat, tuoreet tai jadéhdytetyt
paloiteltu liha ja muut eldimenosat, jaadytetyt
ankkaa:
paloittelematon, tuore tai jadhdytetty
paloittelematon, jaadytetty
rasvainen maksa (“foie gras”), tuore tai jadhdytetty
muu, tuore tai jadhdytetty
muu, jaédytetty
hanhea:
paloittelematon, tuore tai jadhdytetty
paloittelematon, jaadytetty
rasvainen maksa (“’foie gras”), tuore tai jadhdytetty
muu, tuore tai jadhdytetty
muu, jaédytetty
helmikanaa

Tahan nimikkeeseen kuuluvat ainoastaan eldavana nimikkeeseen 01.05 luokiteltavan siipikarjan
liha ja muut sy6tavat osat, tuoreet, jaéhdytetyt tai jaddytetyt.

Tarkeimmat kansainvalisessé kaupassa esiintyvat siipikarjasta saadut muut osat kuin liha ovat
kanan, hanhen ja ankan maksat. Naihin luetaan mm. hanhen ja ankan rasvainen maksa
("foie gras™), joka eroaa muista maksoista siind, ettd ne ovat paljon isompia ja painavampia,
kiintedmpid ja rasvaisempia; niiden véri vaihtelee valkeanbeigestd vaaleankastanjaan, kun taas
muut maksat yleensd ovat tumman- tai vaaleanpunaisia.
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02.08

02.08 Muu liha ja muut syotavat elaimenosat, tuoreet, jadhdytetyt tai jaadytetyt

0208.10 -
0208.30 -
0208.40 -

0208.50
0208.60
0208.90 -

kania tai janista
kadellistd nisékasta

valasta, delfiinid ja pyoriéista (Cetacea-lahkon nisakastd); manaattia ja
merilenmaa eli dugongia (Sirenia-lahkon nisékéstd); hyljettd, merileijonaa
ja mursua (Pinnipedia-alalahkon nisékasta)

matelijaa (myo6s k&armetté ja kilpikonnaa)
kamelia ja muuta kamelieldintd (Camelidae)

muuta

Tahan nimikkeeseen kuuluvat nimikkeeseen 01.06 luokiteltavien eldinten (esim. kanin, janiksen,
sammakon, poron, majavan, valaan ja merikilpikonnan) liha ja muut sy6tavét osat, edellyttden
ettd ne ovat ihmisravinnoksi soveltuvia.
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02.09

02.09 Siansilava vailla lihaskudosta, sianrasva seka siipikarjanrasva, sulattamattomat tai
muutoin erottamattomat, tuoreet, jadhdytetyt, jaadytetyt, suolatut, suolavedessa,
kuivatut tai savustetut
0209.10 — sikaa
0209.90 — muut

Taméan nimikkeen sianrasvalla tarkoitetaan ainoastaan lihaskudosta sisaltimatontd rasvaa;
tallainen rasva kuuluu tdhdn myds, jos se soveltuu vain teollisuuskayttéon. Liha tavallisesti
sellaisenaan sy6tévissa muodoissa ei kuulu tdhan (tapauskohtaisesti nim. 02.03 tai 02.10, esim.
juovikas sianliha ja sen kaltainen, runsaasti rasvaa siséltava liha seka rasva, jossa on lihakerros).

Tahan nimikkeeseen kuuluu erityisesti sian sisdlmysten ympérilla oleva rasva, joka sulatettuna tai
muutoin erotettuna luokitellaan nimikkeeseen 15.01.

Sulattamaton tai muutoin erottamaton siipikarjan rasva (esim. hanhen rasva) kuuluu samoin tahan
nimikkeeseen. Sulatettuna tai muutoin erotettuna se ei kuulu tahan nimikkeeseen (nim. 15.01).

Merinisékkaiden rasva ei kuulu tdhan nimikkeeseen (15. ryhma).
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02.10

02.10 Liha ja muut sy6tavat eldimenosat, suolatut, suolavedessa, kuivatut tai savustetut;
lihasta tai muista eldimenosista valmistettu syétava jauho ja jauhe

— sianliha:
0210.11 —— kinkku, lapa ja niiden palat, luulliset
0210.12 —— kylki ja kuve (lihaskudosta siséltavé silava) seké niiden palat
0210.19 —- muut

0210.20 — naudanliha

— muut, myds lihasta tai muista eldéimenosista valmistettu sy6tavé jauho ja

jauhe:
0210.91 —— kadellistd nisékésta
0210.92 —— valasta, delfiini& ja pyoridista (Cetacea-lahkon nisakastd); manaattia ja

merilehmda eli dugongia (Sirenia-lahkon nisékéstd); hyljettd,
merileijonaa ja mursua (Pinnipedia-alalahkon nisakéasta)

0210.93 —— matelijaa (my0ds kaarmetté ja kilpikonnaa)
021099 ——- muu

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikenlainen liha ja muut syotdvat eldimenosat, jotka on
valmistettu nimikkeessa kuvatulla tavalla, muut kuin siansilava vailla lihaskudosta, sianrasva
seka siipikarjanrasva, sulattamattomat tai muutoin erottamattomat (nim. 02.09). Nimikkeeseen
kuuluvat myds juovikas sianliha ja sen kaltainen, runsaasti rasvaa siséltavé liha seka rasva, jossa
on lihakerros, edellyttden ettd ne on valmistettu nimikkeessa kuvatulla tavalla.

Suolattu, kuivattu (myds dehydratoitu tai pakastekuivattu) tai savustettu liha (esim. pekoni,
kinkku ja lapa) luokitellaan tahdn nimikkeeseen, myds jos se on suljettu suoleen, vatsaan,
rakkoon, nahkaan tai niiden kaltaiseen kuoreen (luonnolliseen tai keinotekoiseen), edellyttaen
ettei sitd aikaisemmin ole hakkaamalla tai jauhamalla hienonnettu tai yhdistetty muihin aineksiin
(nim. 16.01).

Lihasta tai muista eldimenosista valmistetut syotavat jauhot ja jauheet kuuluvat myds tahan
nimikkeeseen; lihasta tai muista eldimenosista valmistetut, ihmisravinnoksi kelpaamattomat
(mutta esim. eldinrehuksi soveltuvat) jauhot ja jauheet eivat kuulu tdhan nimikkeeseen
(nim. 23.01).

Nimikkeen 02.06 selitykset koskevat soveltuvin osin tdman nimikkeen muita syotdvia
eldimenosia.
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3. Ryhma

Kalat seka ayriaiset, nilvidiset ja muut vedessa elavat selkdarangattomat

Huomautuksia
1. Tahan ryhmaén eivat kuulu:
a) nimikkeen 01.06 nisakkaat;
b) nimikkeen 01.06 nisakkaiden liha (nimike 02.08 tai 02.10);

c) kuolleet kalat (mukaan lukien niiden maksa, méti ja maiti), ayridiset, nilvidiset ja muut vedessa
elavat selkdrangattomat, jotka joko lajinsa tai kuntonsa puolesta ovat ihmisravinnoksi
soveltumattomia (5 ryhmd); kalasta tai ayriéisistd, nilvidisistd tai muista vedessa elédvisté
selkdrangattomista valmistetut ihmisravinnoksi soveltumattomat jauhot, jauheet ja pelletit (nimike
23.01);

d) Kkaviaari ja kalanmédista valmistetut kaviaarinkorvikkeet (nimike 16.04).

2. Téssd ryhmissé tarkoitetaan ilmaisulla pelletit” tuotteita, jotka on puristettu yhteen joko sellaisinaan
tai lisédmalla pieni mééaré sideainetta.

3. Nimikkeisiin 0305-0308 eivat kuulu ihmisravinnoksi soveltuvat jauhot, jauheet ja pelletit (nimike
0309).

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmadn kuuluvat kaikenlaiset kalat, ayridiset, nilvidiset ja muut vedessd eldvat
selkdrangattomat, eldvind tai kuolleina, jotka esitetdan tullattavaksi valittéméan kulutukseen tai
teollisuustarkoituksiin (séilontaan jne.), kalanviljelyyn, akvaarioihin jne., lukuun ottamatta
kuolleita kaloja (seka niiden maksoja, métia ja maitia), dyridisia, nilvidisia ja muita vedessa elavia
selkdrangattomia, jotka joko lajinsa tai kuntonsa puolesta ovat ihmisravinnoksi soveltumattomia
(5. ryhma).

Termilla "jadhdytetty" tarkoitetaan, etta tuotteen lampdtilaa on alennettu, yleensa noin 0 °C:een,
ilman ettd tuote on jaatynyt. llmaisulla jaadytetty tarkoitetaan, ettd tuote on "jaadytetty"
jaatymispisteen alapuolelle kunnes se on kauttaaltaan jaatynyt.

Tahan ryhmaan kuuluu myds sy6tavd kalanmaéti ja -maiti, valmistamaton ja sdiloméaton tai
ainoastaan taman ryhman sallimilla menetelmilld valmistettu. Muulla tavalla valmistettu tai
séilotty syotdva mati ja maiti, tai kaviaarina tai kaviaarin korvikkeena valittomaan kulutukseen
soveltuva, luokitellaan nimikkeeseen 16.04.

Taman ryhman tavaroiden ja 16. ryhman tavaroiden erottaminen toisistaan

Kalat (myds niiden maksa, mati ja maiti), ayridiset, nilvidiset ja muut vedessi elavét
selkarangattomat kuuluvat tdhadn ryhmaén vain nimikkeissd mainituissa muodoissa. Nailla
edellytyksilla ne luokitellaan tdhédn ryhmaan myods leikattuina, paloiteltuina, jauhettuina jne.
Liséksi tdhan ryhmaan luokitellaan ryhman eri nimikkeisiin kuuluvien tuotteiden sekoitukset tai
yhdistelmat (esim. nimikkeiden 03.02-03.04 kala yhdistettynd nimikkeen 03.06 &yridisiin).
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Toisaalta kala, dyridiset, nilvidiset ja muut vedessa elévat selkdrangattomat luokitellaan
16. ryhmaan, jos ne on kypsennetty tai muutoin valmistettu tai sdilotty tavalla, jota ei edellyteta
tassa ryhmassa (esim. pelkastadn kuorrutettu tai korppujauholla péallystetty kalafilee, keitetty
kala). On kuitenkin huomattava, ettd savustettu kala ja savustetut &yridiset, nilvidiset ja muut
vedessa elavat selkdrangattomat, jotka voivat olla kuumakaésitelty joko savustamisen aikana tai
Sitd ennen, seké ayriaiset kuorineen, ainoastaan hdyryssa tai vedessa keitetyt, kuuluvat edelleen
nimikkeeseen 03.05, 03.06, 03.07 tai vastaavasti 03.08. My®&s nilvidiset, jotka on vain kaltattu tai
muulla tavoin pikakuumennettu (joka ei siséall varsinaista kypsentdmistd), mika on vélttdméatonta
kuoren avaamiseksi tai sailyvyyden parantamiseksi ennen niiden kuljetusta tai jaaddyttamisté,
luokitellaan tdhdn ryhmaan. Keitetystd kalasta, keitetyista ayridisistd, nilvidisistd ja muista
vedessé eldvistd selk&rangattomista valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit luokitellaan edelleen
nimikkeeseen 03.09.

On myds huomattava, ettd tdméan ryhmén kalat, ayriaiset, nilvidiset ja muut vedessa elavat
selkarangattomat luokitellaan tdh&n myds, jos ne ovat ilmanpitdvissa pakkauksissa (esim.
savustettu lohi peltitdlkeissd). Useimmiten kuitenkin talla tavalla pakatut tuotteet on valmistettu
tai sailotty muulla tavoin kuin mita tdman ryhmén nimikkeissa edellytetdan, ja siita johtuen ne
luokitellaan 16. ryhmaan.

Tahan luokitellaan samoin tdmén ryhman kalat sekd ayridiset, nilvidiset ja muut vedessa eldvat
selkdrangattomat (esim. tuore tai jadhdytetty kala), jos ne on pakattu suojakaasuun.
Suojakaasupakkaamisessa tuotetta ympérdiva ilma muunnetaan tai sitd kasitellaan (esim.
poistamalla tai vahentdmélla happipitoisuutta ja korvaamalla happi kokonaan tai osittain typella
tai hiilidioksidilla).

Edelld mainittujen poikkeusten liséksi tdhdn ryhmdén eivat mydskaan kuulu

a) nimikkeen 01.06 nisékkaat

b) nimikkeen 01.06 nisdkkéiden liha (nim. 02.08 tai 02.10)

c) kalanjatteet ja syotavéksi soveltumaton mati (esim. kalansyottind kéytettdva suolattu turskanmati)
(nim. 05.11)

d) kalasta, &yridisistd, nilvidisistd tai muista vedessa elavistd selkdrangattomista valmistetut
ihmisravinnoksi soveltumattomat jauhot, jauheet ja pelletit (nim. 23.01).
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03.01

03.01 Elavat kalat (+)

— akvaariokalat:
0301.11 —— makean veden
0301.19 —— muut

— muut eldvét kalat:

0301.91 — - taimenet (Salmo trutta, Oncorhynchus gilae), kirjolohi (Oncorhynchus
mykiss),  punakurkkulohi  (Oncorhynchus  clarki),  kultalohi
(Oncorhynchus aguabonita), Oncorhynchus apache ja Oncorhynchus

chrysogaster
0301.92 —— ankeriaat (Anguilla spp.)
0301.93 —— karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., Ctenopharyngodon idellus,

Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., Mylopharyngodon piceus,
Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, Leptobarbus hoeveni,
Megalobrama spp.)

0301.94 —— Thunnus thynnus- ja Thunnus orientalis -lajin tonnikala
0301.95 —— etelantonnikala (Thunnus maccoyii)
0301.99 —- muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki elavét kalat niiden k&yttotarkoitukseen katsomatta (esim.
akvaariokalat).

Taman nimikkeen kalat kuljetetaan tavallisesti sopivissa sdilidissd (esim. akvaarioissa tai
kalaséilidissd), joissa ne voidaan pitdd hengissé niiden luonnollista ymparistod vastaavissa
oloissa.

Alanimikeselitys
Alanimike 0301.11 ja 0301.19

lImaisulla "akvaariokalat" tarkoitetaan elavid kaloja, joita vérinsd tai muotonsa vuoksi normaalisti
kéytetdédn koristetarkoituksiin, etenkin akvaarioissa.
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03.02

03.02 Tuore tai jadhdytetty kala, ei kuitenkaan kalafileet eikd muu nimikkeen 03.04
kalanliha (+)

— lohikalat (Salmonidae), ei kuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 — 0302.99
syotévat kalanosat:

0302.11 — - taimenet (Salmo trutta, Oncorhynchus gilae), kirjolohi (Oncorhynchus
mykiss),  punakurkkulohi ~ (Oncorhynchus  clarki),  kultalohi
(Oncorhynchus aguabonita), Oncorhynchus apache ja Oncorhynchus
chrysogaster

0302.13 —- tyynenmerenlohet (Oncorhynchus nerka, Oncorhynchus gorbuscha,
Oncorhynchus keta, Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus
kisutch, Oncorhynchus masou ja Oncorhynchus rhodurus)

0302.14 —— merilohi (Salmo salar) ja tonavanjokilohi (Hucho hucho)
0302.19 ——- muut

— kampelakalat (Pleuronectidae, Bothidae, Cynoglossidae, Soleidae,
Scophthalmidae ja Citharidae), ei kuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 —
0302.99 syotavat kalanosat:

0302.21 —— pallakset (Reinhardtius hippoglossoides, Hippoglossus hippoglossus,
Hippoglossus stenolepis)

0302.22 —— punakampela (Pleuronectes platessa)

0302.23 —— kielikampelat eli merianturat (Solea spp.)

0302.24 —— piikkikampela (Psetta maxima)

0302.29 ——- muut

— tonnikalat (Thunnus), ja boniitti (Katsuwonus pelamis), ei kuitenkaan
alanimikkeiden 0302 91 —0302 99 syotévat kalanosat:

0302.31 —— valkotonnikala (Thunnus alalunga)

0302.32 —— keltaevatonnikala (Thunnus albacares)

0302.33 —— boniitti (Katsuwonus pelamis)

0302.34 —— isosilmatonnikala (Thunnus obesus)

0302.35 —— Thunnus thynnus- ja Thunnus orientalis -lajin tonnikala
0302.36 —— etelantonnikala (Thunnus maccoyii)

0302.39 —— muut
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03.02

— silli jasilakka (Clupea harengus, Clupea pallasii), sardellit (Engraulis spp.),
sardiinit (Sardina pilchardus, Sardinops spp.), Sardinella spp., kilohaili
(Sprattus ~ sprattus), makrillit  (Scomber scombrus, Scomber
australasicus, Scomber japonicus), Rastrelliger-suvun makrillit,
Scomberomorus-suvun makrillit, perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli
(Trachurus  spp.), Caranx-suvun  piikkimakrillit,  oka-ahven
(Rachycentron canadum), hopeavoikalat (Pampus spp.), saira (Cololabis
saira), Decapterus-suvun makrillit, villakuore (Mallotus villosus),
miekkakala (Xiphias gladius), kiilaboniitti (Euthynnus affinis), boniitit ja
sardat (Sarda spp.), marliinit ja purjekalat (Istiophoridae-heimo) ei
kuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 — 0302.99 syo6tévat kalanosat:

0302.41 —— silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii)
0302.42 —— sardellit (Engraulis spp.)

0302.43 —— sardiinit (Sardina pilchardus, Sardinops spp.), Sardinella spp., kilohaili
(Sprattus sprattus)

0302.44 —— makrillit (Scomber scombrus, Scomber australasicus, Scomber
japonicus)

0302.45 —— perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli (Trachurus spp.)
0302.46 —— oka-ahven (Rachycentron canadum)

0302.47 —— miekkakala (Xiphias gladius)

0302.49 ——muut

— Bregmacerotidae-, Euclichthyidae-, Gadidae-, Macrouridae-,
Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon
kuuluvat kalat, ei kuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 — 0302.99 sy6tavét

kalanosat:
0302.51 - - turskat (Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus)
0302.52 ——kolja (Melanogrammus aeglefinus)

0302.53 —— seiti (Pollachius virens)

0302.54 —— kummeliturskat (Merluccius spp.) ja suomuturskat (Urophycis spp.)
0302.55 - —alaskanseiti (Theragra chalcogramma)

0302.56 —— mustakitaturskat (Micromesistius poutassou, Micromesistius australis)
0302.59 —-—muut

— tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.),
niilinahven (Lates niloticus) ja ka&armeenpadkalat (Channa spp.), ei
kuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 — 0302.99 syotavat kalanosat:

0302.71 ——tilapiat (Oreochromis spp.)
0302.72 —— merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., Clarias spp., Ictalurus spp.)

0302.73 —— karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., Ctenopharyngodon idellus,
Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., Mylopharyngodon piceus, Catla
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03.02

catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, Leptobarbus hoeveni,
Megalobrama spp.)

0302.74 ——ankeriaat (Anguilla spp.)
0302.79 ——muut

— muut kalat, ei kuitenkaan alanimikkeiden 0302.91 — 0302.99 syd6téavat
kalanosat:

0302.81 —— haikalat

0302.82 ——rauskut (Rajidae)

0302.83 — —antarktiset ahvenet (Dissostichus spp.)
0302.84 — — meribassi (Dicentrarchus spp.)
0302.85 ——hammasahvenet (Sparidae)

0302.89 ——muut

— maksa, méti ja maiti seka kalojen evét, paat, pyrstdt, uimarakot ja muut
syotévat kalanosat:

0302.91 —— maksa, mati ja maiti
0302.92 ——hain evét
0302.99 ——muut

Taman nimikkeen tuore tai jaadhdytetty kala voi olla kokonaisena, paattdmana tai perattuna tai
ruotoja tai rustoa sisaltavina paloina. Nimikkeeseen eivéat kuitenkaan kuulu kalafileet eikd muu
nimikkeen 03.04 kalanliha. Kala voi olla véliaikaisen sdilymisen vuoksi kuljetuksen ajaksi
pakattu suolan tai jaiden kanssa tai pinnaltaan ruiskutettu suolavedelld.

Kala, joka on lievéasti sokeroitu tai pakattu muutaman laakerinlehden kanssa, kuuluu myos tahén
nimikkeeseen.

Tahan nimikkeeseen luokitellaan myos kalasta erotetut sydtavat kalanosat (esim. nahat, pyrstét,
uimarakot, padat ja paiden puolikkaat [my®6s jos niissa on aivot, posket, kielet, silmét, leuat tai
huulet], vatsat, evat, kielet) sek& maksa, méti ja maiti, tuore tai jadhdytetty.

Alanimikeselitys
Alanimike 0302.92

Ilmaisulla “hain evét” tarkoitetaan alanimikeessd 0302.92 hain selkd-, rinta-, vatsa- ja peréevéa ja pyrston
alaosaa (pyrstoevd). Hain pyrston yldosaa ei kuitenkaan pidetd hain evéna.
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03.03

03.03 Jaadytetty kala, ei kuitenkaan kalafileet eikd muu nimikkeen 03.04 kalanliha (+)

0303.11
0303.12

0303.13
0303.14

0303.19

0303.23
0303.24
0303.25

0303.26
0303.29

0303.31

0303.32
0303.33
0303.34
0303.39

lohikalat (Salmonidae), ei kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91 — 0303.99
syotavat kalanosat:

punalohi (intiaanilohi) (Oncorhynchus nerka)

muut tyynenmerenlohet (Oncorhynchus gorbuscha, Oncorhynchus keta,
Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus kisutch, Oncorhynchus
masou ja Oncorhynchus rhodurus)

merilohi (Salmo salar) ja tonavanjokilohi (Hucho hucho)

taimenet (Salmo trutta, Oncorhynchus gilae), kirjolohi (Oncorhynchus
mykiss),  punakurkkulohi ~ (Oncorhynchus  clarki),  kultalohi
(Oncorhynchus aguabonita), Oncorhynchus apache ja Onchorhynchus
chrysogaster

muut

tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.),
niilinahven (Lates niloticus) ja kaarmeenpadkalat (Channa spp.), ei
kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91 — 0303.99 sy6téavat kalanosat:

tilapiat (Oreochromis spp.)
merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., Clarias spp., Ictalurus spp.)

karpit (Cyprinus spp., Carassius spp., Ctenopharyngodon idellus,
Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp., Mylopharyngodon piceus,
Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti, Leptobarbus hoeveni,
Megalobrama spp.)

ankeriaat (Anguilla spp.)
muut

kampelakalat (Pleuronectidae, Bothidae, Cynoglossidae, Soleidae,
Scophthalmidae ja Citharidae), ei kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91 —
0303.99 syotavat kalanosat:

pallakset (Reinhardtius hippoglossoides, Hippoglossus hippoglossus,
Hippoglossus stenolepis)

punakampela (Pleuronectes platessa)
kielikampelat eli merianturat (Solea spp.)
piikkikampelat (Psetta maxima)

muut
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0303.41
0303.42
0303.43
0303.44
0303.45
0303.46
0303.49

0303.51
0303.53

0303.54

0303.55
0303.56
0303.57
0303.59

0303.63
0303.64
0303.65
0303.66
0303.67
0303.68
0303.69

03.03

tonnikalat (Thunnus), boniitti (Katsuwonus pelamis), ei kuitenkaan
alanimikkeiden 0303 91 —0303 99 sydtéavat kalanosat:

valkotonnikala (Thunnus alalunga)

keltaevatonnikala (Thunnus albacares)

boniitti (Katsuwonus pelamis)

isosilmatonnikala (Thunnus obesus)

Thunnus thynnus- ja Thunnus orientalis -lajin tonnikala
etelantonnikala (Thunnus maccoyii)

muut

silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii), sardellit (Engraulis
spp.), sardiinit (Sardina pilchardus, Sardinops spp.), Sardinella spp.,
kilohaili (Sprattus sprattus), makrillit (Scomber scombrus, Scomber
australasicus, Scomber japonicus), Rastrelliger-suvun  makrillit,
Scomberomorus-suvun makrillit, perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli
(Trachurus spp.), Caranx-suvun piikkimakrillit, oka-ahven (Rachycentron
canadum), hopeavoikalat (Pampus spp.), saira (Cololabis saira),
Decapterus-suvun makrillit, villakuore (Mallotus villosus), miekkakala
(Xiphias gladius), kiilaboniitti (Euthynnus affinis), boniitit ja sardat (Sarda
spp.), marliinit ja purjekalat (Istiophoridae-heimo) ei kuitenkaan
alanimikkeiden 0303.91 — 0303.99 syotavat kalanosat:

silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii)

sardiinit (Sardina pilchardus, Sardinops spp.), Sardinella spp., kilohaili
(Sprattus sprattus)

makrillit (Scomber scombrus, Scomber australasicus, Scomber
japonicus)

perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli (Trachurus spp.)
oka-ahven (Rachycentron canadum)

miekkakala (Xiphias gladius)

muut

Bregmacerotidae-, Euclichthyidae-,  Gadidae-, Macrouridae-,
Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon
kuuluvat kalat, ei kuitenkaan ei kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91 —
0303.99 syotavat kalanosat:

turskat (Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus)

kolja (Melanogrammus aeglefinus)

seiti (Pollachius virens)

kummeliturskat (Merluccius spp.) ja suomuturskat (Urophycis spp.)
alaskanseiti (Theragra chalcogramma)

mustakitaturskat (Micromesistius poutassou, Micromesistius australis)

muut
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03.03

- muut kalat, ei kuitenkaan alanimikkeiden 0303.91 — 0303.99 syo6tavét

kalanosat:
0303.81 —— haikalat
0303.82 —— rauskut (Rajidae)
0303.83 —— antarktiset ahvenet (Dissostichus spp.)
0303.84 —— meribassit (Dicentrarchus spp.)
0303.89 —— muut
0303.90 - maksa, méati ja maiti, kalojen evét, paat, pyrstét, uimarakot ja muut
syotavat kalanosat:
0303.91 — - maksa, mati ja maiti
0303.92 —— hainevat
0303.99 ——- muut

Nimikkeen 03.02 selitykset koskevat soveltuvin osin myds taman nimikkeen tuotteita.

Alanimikeselitys
Alanimike 0303.92

Alanimikkeen 0302.92 alanimikeselitys koskee soveltuvin osin tdman alanimikkeen tuotteita.
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03.04

03.04 Kalafileet ja muu kalanliha (myds murskeena tai jauhettuna), tuoreet, jadhdytetyt
tai jaaddytetyt

— tilapian (Oreochromis spp.), merikissan (Pangasius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp.), karpin (Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaan (Anguilla spp.),
niilinahvenen (Lates niloticus) ja kdarmeenpdadkalan (Channa spp.) tuoreet
tai jadhdytetyt fileet:

0304.31 —— tilapiat (Oreochromis spp.)

0304.32 —— merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., Clarias spp., Ictalurus spp.)
0304.33 —— niilinahven (Lates niloticus)

0304.39 -- muut

— muiden kalojen tuoreet tai jadhdytetyt fileet:

0304.41 —— tyynenmerenlohet (Oncorhynchus nerka, Oncorhynchus gorbuscha,
Oncorhynchus keta, Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus
kisutch, Oncorhynchus masou ja Oncorhynchus rhodurus), merilohi
(Salmo salar) ja tonavanjokilohi (Hucho hucho)

0304.42 —— taimenet (Salmo trutta, Oncorhynchus gilae), kirjolohi (Oncorhynchus
mykiss),  punakurkkulohi ~ (Oncorhynchus  clarki),  kultalohi
(Oncorhynchus aguabonita), Oncorhynchus apache ja Onchorhynchus
chrysogaster

0304.43 —— kampelakalat (Pleuronectidae, Bothidae, Cynoglossidae, Soleidae,
Scophthalmidae ja Citharidae)

0304.44 —— Bregmacerotidae-,  Euclichthyidae-, = Gadidae-, = Macrouridae-,
Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon
kuuluvat kalat

0304.45 —— miekkakala (Xiphias gladius)

0304.46 —— antarktiset ahvenet (Dissostichus spp.)
0304.47 —— haikalat

0304.48 —— rauskut (Rajidae)

0304.49 —— muut

— muut, tuoreet tai jaahdytetyt:

0304.51 —— tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.),
niilinahven (Lates niloticus) ja k&drmeenpéadkalat (Channa spp.)

0304.52 —— lohikalat

0304.53 —— Bregmacerotidae-,  Euclichthyidae-,  Gadidae-, = Macrouridae-,
Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon
kuuluvat kalat

0304.54 —— miekkakala (Xiphias gladius)
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0304.55
0304.56
0304.57
0304.59

0304.61
0304.62
0304.63
0304.69

0304.71
0304.72
0304.73
0304.74
0304.75
0304.79

0304.81

0304.82

0304.83

0304.84
0304.85
0304.86
0304.87
0304.88
0304.89

03.04

antarktiset ahvenet (Dissostichus spp.)
haikalat

rauskut (Rajidae)

muut

tilapian (Oreochromis spp.), merikissan (Pangasius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp.), karpin (Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaan (Anguilla spp.),
niilinahvenen (Lates niloticus) ja ké&armeenpaakalan (Channa spp.)
jaadytetyt fileet:

tilapiat (Oreochromis spp.)

merikissat (Pangasius spp., Silurus spp., Clarias spp., Ictalurus spp.)
niilinahven (Lates niloticus)

muut

Bregmacerotidae-, Euclichthyidae-, Gadidae-, Macrouridae-,
Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon
kuuluvien kalojen jaadytetyt fileet:

turskat (Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus)
kolja (Melanogrammus aeglefinus)
seiti (Pollachius virens)
kummeliturskat (Merluccius spp.) ja suomuturskat (Urophycis spp.)
alaskanseiti (Theragra chalcogramma)
muut
muiden kalojen jaadytetyt fileet:

tyynenmerenlohet (Oncorhynchus nerka, Oncorhynchus gorbuscha,
Oncorhynchus keta, Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus
kisutch, Oncorhynchus masou ja Oncorhynchus rhodurus), merilohi
(Salmo salar) ja tonavanjokilohi (Hucho hucho)

taimenet (Salmo trutta, Oncorhynchus gilae), kirjolohi (Oncorhynchus
mykiss),  punakurkkulohi  (Oncorhynchus  clarki),  kultalohi
(Oncorhynchus aguabonita), Oncorhynchus apache ja Onchorhynchus
chrysogaster

kampelakalat (Pleuronectidae, Bothidae, Cynoglossidae, Soleidae,
Scophthalmidae ja Citharidae)

miekkakala (Xiphias gladius)

antarktiset ahvenet (Dissostichus spp.)

silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii)
tonnikalat (Thunnus spp.), boniitti (Katsuwonus pelamis)
haikalat ja rauskut (Rajidae)

muut
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— muut, jaadytetyt:

0304.91 — - miekkakala (Xiphias gladius)
0304.92 —— antarktiset ahvenet (Dissostichus spp.)
0304.93 —— tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp.,

Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.),
niilinahven (Lates niloticus) ja kddrmeenpadkalat (Channa spp.)

0304.94 —— alaskanseiti (Theragra chalcogramma)

0304.95 —— Bregmacerotidae-,  Euclichthyidae-, = Gadidae-, = Macrouridae-,
Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon
kuuluvat kalat, ei kuitenkaan alaskanseiti (Theragra chalcogramma)

0304.96 —— haikalat
0304.97 —— rauskut (Rajidae)
0304.99 ——- muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1. Kalafileet

Tassa ryhmassa termilld kalafileet tarkoitetaan kalasta selkdrangan suuntaisesti irrotettuja
lihasuikaleita, jotka muodostavat kalan oikean tai vasemman puolen ja joista on poistettu
péa, sisdlmykset, evat (selka-, peré-, pyrsto-, vatsa- ja rintaevat) ja ruodot (selkéranka, selkéa-
, vatsa- ja rintaruodot, kiduskaaret jne.). Sivut eivét saa olla kiinni toisissaan, esim. selka-
tai vatsapuolelta.

Naiden tuotteiden luokitteluun ei vaikuta se, etta fileiss& on mahdollisesti nahka jéljell& joko
pitdméassa niitd koossa tai helpottamassa niiden viipalointia. Luokitteluun eivat mydskaan
vaikuta mahdolliset poistamattomat piikkiruodot tai muut pienet ruodot, joita ei ole
kokonaan poistettu.

My®os paloitellut fileet luokitellaan fileind tdhan nimikkeeseen.

Kypsennetyt fileet ja fileet, jotka ainoastaan on kuorrutettu tai paéllystetty korppujauhoilla, myds
jaadytetyt, luokitellaan nimikkeeseen 16.04.

2. Muu kalanliha (myds murskeena tai jauheena), eli kalanliha, josta ruodot on poistettu.
Kuten Kkalafileiden kohdalla kalanlihan luokitteluun eivit vaikuta mahdolliset
poistamattomat pienet ruodot.

* *

Tahan nimikkeeseen kuuluvat ainoastaan seuraavissa muodoissa olevat kalafileet ja muu
kalanliha (my6s murskeena tai jauheena):

1. tuoreena tai jadhdytettynd, myos kuljetuksen ajaksi véliaikaisesti sailottyna suolalla tai jailla
tai ruiskuttamalla pinnalle suolavett;

2. jaadytettynd, usein jaadytettyjen blokkien muodossa tullattavaksi esitettyné.

Kalafileet ja muu kalanliha (my&s murskeena tai jauheena), jotka on lievasti sokeroitu tai pakattu
muutaman laakerinlehden kanssa, kuuluvat mygs tdhan nimikkeeseen.
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03.05 Kuivattu, suolattu tai suolavedessd oleva kala; savustettu kala, myds ennen
savustamista tai sen aikana kuumakasitelty

0305.20

0305.31 ——

0305.32

0305.39

0305.41

0305.42
0305.43

0305.44

0305.49

0305.51
0305.52

0305.53

0305.54

kalan maksa, mati ja maiti, kuivatut, savustetut, suolatut tai suolavedessa
kalafileet, kuivatut, suolatut tai suolavedessa, ei kuitenkaan savustetut:

tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.),
niilinahven (Lates niloticus) ja kddrmeenpadkalat (Channa spp.)

Bregmacerotidae-,  Euclichthyidae-, = Gadidae-, = Macrouridae-,
Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon
kuuluvat kalat

muut
savustettu kala, my0s fileet, ei kuitenkaan muut syotavat kalanosat:

tyynenmerenlohet (Oncorhynchus nerka, Oncorhynchus gorbuscha,
Oncorhynchus keta, Oncorhynchus tschawytscha, Oncorhynchus
kisutch, Oncorhynchus masou ja Oncorhynchus rhodurus), merilohi
(Salmo salar) ja tonavanjokilohi (Hucho hucho)

silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii)

taimenet (Salmo trutta, Oncorhynchus gilae), kirjolohi (Oncorhynchus
mykiss),  punakurkkulohi ~ (Oncorhynchus  clarki),  kultalohi
(Oncorhynchus aguabonita), Oncorhynchus apache ja Onchorhynchus
chrysogaster

tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.),
niilinahven (Lates niloticus) ja kdarmeenpadakalat (Channa spp.)

muut

kuivattu kala, ei kuitenkaan muut syotavat kalanosat, myds suolattu, mutta
ei savustettu:

turska (Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus)

tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp.,
Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.),
niilinahven (Lates niloticus) ja k&drmeenpéadkalat (Channa spp.)

Bregmacerotidae-,  Euclichthyidae-, = Gadidae-, = Macrouridae-,
Melanonidae-, Merlucciidae-, Moridae- ja Muraenolepididae-heimoon
kuuluvat kalat, ei kuitenkaan turska (Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus
macrocephalus)

silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii), sardellit (Engraulis
spp.), sardiinit (Sardina pilchardus, Sardinops spp.), Sardinella spp.,
kilohaili (Sprattus sprattus), makrillit (Scomber scombrus, Scomber
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australasicus, Scomber japonicus), Rastrelliger-suvun makrillit,
Scomberomorus-suvun makrillit, perunpiikkimakrilli ja piikkimakrilli
(Trachurus  spp.), Caranx-suvun  piikkimakrillit,  oka-ahven
(Rachycentron canadum), hopeavoikalat (Pampus spp.), saira (Cololabis
saira), Decapterus-suvun makrillit, villakuore (Mallotus villosus),
miekkakala (Xiphias gladius), kiilaboniitti (Euthynnus affinis), boniitit ja
sardat (Sarda spp.), marliinit ja purjekalat (Istiophoridae-heimo)

0305.59 ——- muut

— suolattu, muu kuin kuivattu tai savustettu kala, seka suolavedessa oleva
kala, ei kuitenkaan muut syotavat kalanosat:

0305.61 —— silli ja silakka (Clupea harengus, Clupea pallasii)

0305.62 —— turska (Gadus morhua, Gadus ogac, Gadus macrocephalus)

0305.63 —— sardelli (Engraulis spp.)

0305.64 —— tilapiat (Oreochromis spp.), merikissat (Pangasius spp., Silurus spp.,

Clarias spp., Ictalurus spp.), karpit (Cyprinus spp., Carassius spp.,
Ctenopharyngodon idellus, Hypophthalmichthys spp., Cirrhinus spp.,
Mylopharyngodon piceus, Catla catla, Labeo spp., Osteochilus hasselti,
Leptobarbus hoeveni, Megalobrama spp.), ankeriaat (Anguilla spp.),
niilinahven (Lates niloticus) ja kddrmeenpadkalat (Channa spp.)

0305.69 ——- muut
— kalojen evat, paat, pyrstot, uimarakot ja muut syotévat kalanosat:
0305.71 —— hainevat
0305.72 —— kalan péaat, pyrstot ja uimarakot
0305.79 —— muut

Tahan nimikkeeseen kuuluu kala (kokonaisena, paattémana, paloiteltuna, fileind, murskeena tai
jauheena) ja muut syotavat kalanosat, jotka on:

1. kuivattu;
2. suolattu tai suolavedessa; tai
3. savustettu.

Suolatun tai suolavedesséd olevan kalan valmistuksessa kaytettdvaan suolaan on voitu lisita
natriumnitriittid tai natriumnitraattia. Suolatun kalan valmistuksessa voidaan kayttad pienia
sokerimadrid tdman vaikuttamatta tdhan nimikkeeseen kuuluvan kalan luokitteluun.

Kala, joka on Kkasitelty kahdella tai useammalla ndistd kasittelyistd ja jotka soveltuvat
ihmisravinnoksi, luokitellaan edelleen tahan nimikkeeseen.

Savustettu kala joutuu toisinaan joko ennen savustamista tai sen aikana (kuumasavustus)
lampokasittelyyn, joka osittain tai kokonaan kypsyttaa lihan. Tama késittely ei vaikuta tavaran
luokitteluun tahan nimikkeeseen, edellyttaen ettei se ole joutunut mihinkdin muuhun kasittelyyn,
joka on vienyt silt4 savustetun kalan luonteen.

Tarkeimmat kalalajit, joita valmistetaan téssd nimikkeessd mainituilla tavoilla, ovat sardiini,
sardelli, kilohaili, tonnikala, makrilli, lohi, silli, silakka, turska, kolja ja pallaskampela.

Tahan nimikkeeseen luokitellaan myos kalasta erotetut sydtavét kalanosat (esim. nahat, pyrstot,
uimarakot, péat ja padn puolikkaat [my6s jos niissa on aivot, posket, kielet, silmét, leuat tai
huulet], vatsat, evét, kielet) sekd maksa, mati ja maiti, kuivatut, suolatut, suolavedessa tai
savustetut.
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Tdahan nimikkeeseen eivat kuulu
a) syotavaksi kelpaamattomat kalanosat (esim. teollisuudessa kdytettavat) ja kalanjatteet (nim. 05.11)

b) kypsennetty kala (ylla mainittujen savustettua kalaa koskevien maaréysten varauksin) eikd muulla
tavalla kasitelty kala, esim. 6ljyyn tai etikkaan séilotty tai marinoitu kala, eivétké kaviaari ja kaviaarin
korvikkeet (nim. 16.04)

c) kalakeitot (nim. 21.04)

Alanimikeselitys
Alanimike 0305.71
Alanimikkeen 0302.92 alanimikeselitys koskee soveltuvin osin tdmén alanimikkeen tuotteita.

Tahén alanimikkeeseen kuuluvat mm. nylkemattémét hain evét, pelkastaan kuivatut, sekd hain evén osat,
jotka ennen kuivaamista on upotettu kuumaan veteen, nyljetty tai leikattu suikaleiksi.
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03.06 Ayridiset, kuorineen tai ilman kuorta, elavat, tuoreet, jaahdytetyt, jaadytetyt,
kuivatut, suolatut tai suolavedessa; savustetut ayriaiset, kuorineen tai ilman kuorta,

myGs ennen

savustamista tai sen aikana kuumakasitellyt; ayridiset kuorineen,

hoyryssa tai vedessa keitetyt, myods jadhdytetyt, jaddytetyt, kuivatut, suolatut tai

suolavedessa

0306.11 —-
0306.12 ——
0306.14 ——
0306.15 ——
0306.16 ——
0306.17 ——
0306.19 ——

0306.31 ——
0306.32 ——
0306.33 ——
0306.34 ——
0306.35 —-—
0306.36 ——
0306.39 ——

0306.91 —-
0306.92 ——
0306.93 ——
0306.94 ——
0306.95 ——
0306.99 ——

jaadytetyt:

langustit (Palinurus spp., Panulirus spp. ja Jasus spp.)
hummerit (Homarus spp.)
taskuravut
keisarihummerit (Nephrops norvegicus)
kylman veden katkaravut (Pandalus spp., Crangon crangon)
muut katkaravut
muut
elavat, tuoreet tai jadhdytetyt:
langustit (Palinurus spp., Panulirus spp. ja Jasus spp.)
hummerit (Homarus spp.)
taskuravut
keisarihnummerit (Nephrops norvegicus)
kylman veden katkaravut (Pandalus spp., Crangon crangon)
muut katkaravut
muut
muut:
langustit (Palinurus spp., Panulirus spp. ja Jasus spp.)
hummerit (Homarus spp.)
taskuravut
keisarihummerit (Nephrops norvegicus)
katkaravut

muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

ayridiset, kuorineen tai ilman kuorta, elavét, tuoreet, jaahdytetyt, ja&dytetyt, kuivatut,
suolatut tai suolavedessa;

savustetut dyridiset, kuorineen tai ilman kuorta, myos ennen savustamista tai sen aikana

kuumakasitellyt
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3. ayriaiset kuorineen, hdyryssa tai vedessa keitetyt (my6s jos pienia méaaria valiaikaisia
kemiallisia sailytysaineita on lisatty); ne voivat myos olla jaahdytettyjd, jaadytettyja,
kuivattuja, suolattuja tai suolavedessa.

Tavallisimmat dyridislajit ovat hummerit, langustit, makeanvedenravut, taskuravut ja katkaravut.

Nimikkeeseen kuuluvat myds dyridisten osat (esim. hummerin ja ravun pyrstét ja ravun sakset),
edellyttéen ettd kuorittuja osia ei ole késitelty milladn muulla menetelmallda kuin edelld
1 kohdassa mainitulla.

Nimikkeeseen eivét kuulu:
a) merisiilit ja muut nimikkeen 03.08 vedessa elévat selkérangattomat;

b) dyridiset (my6s niiden osat), jotka on valmistettu tai sdilotty muilla kuin tdman nimikkeen edellyttamilla
menetelmilla (esim. kuoritut, vedessa keitetyt dyridiset) (nim. 16.05).
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03.07 Nilviaiset, kuorineen tai ilman kuorta, elavat, tuoreet, jadhdytetyt, jaadytetyt,
kuivatut, suolatut tai suolavedessa; savustetut nilvidiset, kuorineen tai ilman kuorta,
myds ennen savustamista tai sen aikana kuumakasitellyt

— osterit:
0307.11 —— eldvat, tuoreet tai jaahdytetyt
0307.12 —— jaadytetyt
0307.19 —- muut
— kampasimpukat ja muut Pectinidae-suvun nilvidiset:
0307.21 —— eldvat, tuoreet tai jaahdytetyt
0307.22 —— jaadytetyt
0307.29 —— muut
— sinisimpukat (Mytilus spp., Perna spp.):
0307.31 —— eldvat, tuoreet tai jaahdytetyt
0307.32 —— jaadytetyt
0307.39 —— muut
— seepiat ja kalmarit:
0307.42 —— elavat, tuoreet tai jadhdytetyt
0307.11 —— jaadytetyt
0307.49 —— muut
— meritursaat (Octopus spp.):
0307.51 —— eldvat, tuoreet tai jadhdytetyt
0307.52 —— jaadytetyt
0307.59 ——- muut

0307.60 — etanat, ei kuitenkaan rantakotilot

— Arcidae-, Arcticidae-, Cardiidae-, Donacidae-, Hiatellidae-, Mactridae-,
Mesodesmatidae-, Myidae-, Semelidae-, Solecurtidae-, Solenidae-,
Tridacnidae- ja Veneridae-heimoon kuuluvat simpukat:

0307.71 —— eldvat, tuoreet tai jadhdytetyt
0307.72 —— jaadytetyt
0307.79 —— muut

— merikorvat (Haliotis spp.) ja siipikotilot (Strombus spp.):
0307.81 —— eldvat, tuoreet tai jadhdytetyt merikorvat (Haliotis spp.)
0307.82 —— eldvat, tuoreet tai jadhdytetyt siipikotilot (Strombus spp.)
0307.83 —— j&adytetyt merikorvat (Haliotis spp.)
0307.84 —— jaadytetyt siipikotilot (Strombus spp.)
0307.87 —— muut merikorvat (Haliotis spp.)
0307.88 —— muut siipikotilot (Strombus spp.)

— muut

1-0307-1



03.07

0307.91 —— eldvat, tuoreet tai jaahdytetyt
0307.92 —— jaadytetyt
0307.99 —— muut

Tahan ryhméén kuuluvat:

1. nilvidiset, kuorineen tai ilman kuorta, eldvat, tuoreet, jadhdytetyt, jaadytetyt, kuivatut,
suolatut tai suolavedessi;

2. savustetut nilvidiset, kuorineen tai ilman kuorta, myds ennen savustamista tai sen aikana
kuumakasitellyt.

Tarkeimmat nilvidiset ovat osterit, kampasimpukat, sinisimpukat, seepiat, kalmarit, meritursaat,
etanat, simpukat, merikorvat ja siipikotilot.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myods nilvidiset, jotka on vain kaltattu tai muulla tavoin
pikakuumennettu (joka ei sisalla varsinaista kypsentamistd), mikda on valttamaténtd kuoren
avaamiseksi tai séilyvyyden parantamiseksi ennen niiden kuljetusta tai jaadyttamista.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds nilvidisten osat, edellyttéen etté niita ei ole k&sitelty milldan
muulla menetelmalld kuin edellé 1 tai 2 kohdassa mainituilla.

Nimikkeeseen kuuluvat my6s osterinpoikaset (viljelyyn tarkoitetut pienet osterit), jos ne ovat
kayttokelpoisia tai soveltuvia elintarvikekayttoon.

Nimikkeeseen eivat kuulu nilvidiset, jotka on valmistettu tai séilotty muilla kuin tdmé&n nimikkeen
edellyttamilla menetelmilld (esim. nilvidiset, jotka on keitetty kiehuvassa vedessa tai sdilotty etikkaan)
(nim. 16.05).
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03.08 Vedessa elavat selkarangattomat (muut kuin dyridiset ja nilviaiset), elavat, tuoreet,
jaahdytetyt, jaadytetyt, kuivatut, suolatut tai suolavedessd; savustetut vedessa
elavat selkdrangattomat (muut kuin ayridiset ja nilvidiset), myods ennen
savustamista tai sen aikana kuumakasitellyt

— merimakkarat (Stichopus japonicus, Holothuroidea):

0308.11 —— eldvat, tuoreet tai jaahdytetyt
0308.12 —— jaadytetyt
0308.19 ——- muut

— merisiilit (Strongylocentrotus spp., Paracentrotus lividus, Loxechinus
albus, Echinus esculentus):

0308.21 —— elavat, tuoreet tai jadhdytetyt
0308.22 —— jaadytetyt
0308.29 ——- muut

0308.30 — meduusat (Rhopilema spp.)
0308.90 — muut
Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1. vedessa eldvét selkdrangattomat (ei kuitenkaan &yridiset ja nilvidiset), elavét, tuoreet,
jaahdytetyt, jaddytetyt, kuivatut, suolatut tai suolavedessé

2. savustetut vedessa eldvat selkarangattomat (ei kuitenkaan ayriaiset ja nilvidiset), myds ennen
savustamista tai sen aikana kuumakasitellyt.

Tavallisimmat vedessa elavét selkdrangattomat ovat merisiilit, merimakkarat ja meduusat.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos vedessa eldvien selkédrangattomien osat (esim. merisiilien
sukupuolirauhaset), edellyttaen ettd niita ei ole kasitelty milladn muulla menetelmalld kuin edella
1. tai 2. kohdassa mainitulla.

Téahan nimikkeeseen eivat kuulu vedessd elavét selkdrangattomat, jotka on valmistettu tai s&ilétty muilla kuin tdman
nimikkeen edellyttdmilld menetelmilld (esim. vedessd keitetyt tai viinietikkaan s&ilotyt vedessd -eldvét
selkdrangattomat) (nim. 16.05).
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03.09

03.09 Ihmisravinnoksi soveltuvat kalasta, ayridisista, nilvidisistd ja muista vedessa
elavista selkarangattomista valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit
0309.10 —— kalasta valmistetut
0309.90 —— muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kalasta, dyridisista, nilvidisistd ja muista vedessa eldvisté
selkdrangattomista saadut jauhot, jauheet ja pelletit, myos keitetyt.

Ihmisravinnoksi soveltuvat kalajauhot ja kalajauho, joista on poistettu rasva (esimerkiksi
liuotinuuttomenetelmalld) tai jotka on lampokasitelty, luokitellaan edelleen tahan.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu ihmisravinnoksi kelpaamattomat kalasta, ayriaisisté,
nilvidisista ja muista vedessa elévista selkdrangattomista valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit
(nimike 23.01).
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4. Ryhma

Maito ja meijerituotteet; linnunmunat; luonnonhunaja; muualle kuulumattomat
elainperdiset syotavat tuotteet

Huomautuksia

1.

Ilmaisulla “maito” tarkoitetaan sekd tdysmaitoa ettd maitoa, josta rasva on poistettu osittain tai
kokonaan.

Nimikkeen 0403 jogurtti voi olla tiivistetty tai maustettu ja siséltaa lisattyd sokeria tai muuta
makeutusainetta, hedelmid, pahkinditd, kaakaota, suklaata, mausteita, kahvia tai kahviuutetta, kasveja,
kasvinosia, viljaa tai leipomatuotteita, edellyttden etta lisattya ainetta ei kaytetd korvaamaan jokin
maidon ainesosa osittain tai kokonaan ja etté tuote séilyttaa jogurtin olennaisen luonteen.

Nimikkeessa 04.05:

a) Ilmaisulla ”voi” tarkoitetaan luonnollista voita, heravoita tai uudelleen yhdistettyd (recombined)
voita (tuore, suolattu tai eltaantunut, myds ilmanpitévissa astioissa), jotka ovat yksinomaan
maidosta tehtyjd ja joiden maitorasvapitoisuus on vahintaén 80, mutta enint&én 95 painoprosenttia,
maidon kiinteiden, rasvattomien aineosien pitoisuus enintd&n 2 painoprosenttia ja vesipitoisuus
enintddn 16 painoprosenttia. Voissa ei ole lisattyja emulgoimisaineita, mutta niissa saa olla
natriumkloridia, ravintovérida, neutraloivia suoloja sekd maitohappoa tuottavien bakteerien
viljelyja.

b) Ilmaisulla "maidosta valmistetut levitteet” tarkoitetaan levitettavia vesi-6ljytyyppisia emulsioita,
joissa on maitorasvaa tuotteen ainoana rasvana ja joiden maitorasvapitoisuus on vahintdan 39,
mutta pienempi kuin 80 painoprosenttia.

Tuotteet, jotka on valmistettu tiivistdiméalla heraa ja lisdédmalld maitoa tai maitorasvaa, luokitellaan
juustona nimikkeeseen 04.06, jos niilla on seuraavat kolme ominaisuutta:

a) niiden maitorasvapitoisuus on vahintaan 5 prosenttia kuiva-aineen painosta;

b) niiden kuiva-ainepitoisuus on vahintaan 70 painoprosenttia, mutta enintd&n 85 painoprosenttia;
c) ne ovat muotoiltuja tai muotoiltavissa.

Tahan ryhmaan eivét kuulu:

a) ihmisravinnoksi soveltumattomat kuolleet hyonteiset (nimike 0511);

b) herasta valmistetut tuotteet, joiden laktoosipitoisuus vedettdmana laktoosina ilmaistuna on
suurempi kuin 95 prosenttia kuiva-aineen painosta (nimike 17.02);

c) tuotteet, jotka on saatu maidosta korvaamalla sen yksi tai useampi luontainen ainesosa (esim.
voirasvat) muulla aineella (esim. 6ljyrasvoilla) (nimike 19.01 tai 21.06); tai

d) albumiinit (eivatkd myosk&an kahden tai useamman heraproteiinin tiivisteet, joiden
heraproteiinipitoisuus on suurempi kuin 80 prosenttia kuiva-aineen painosta) (nimike 35.02) ja
globuliinit (nimike 35.04).

Nimikkeessd 0410, ilmaisulla “hyOnteinen” tarkoitetaan syotdvid, kuolleita hyonteisid, jotka ovat
kokonaisina tai paloina, tuoreita, jadhdytettyja, jaadytettyja, kuivattuja, savustettuja, suolattuja tai
suolavedessd sekd hyonteisista valmistettua ihmisravinnoksi soveltuvaa jauhoa tai jauhetta. Silla ei
kuitenkaan tarkoiteta syotavid, kuolleita hydnteisid, jotka ovat muulla tavoin valmistettuja tai séilottyjé
(yleensé 1V jakso).
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Alanimikehuomautuksia

1.

Alanimikkeessd 0404.10 tarkoitetaan ilmaisulla “modifioitu hera” tuotteita, jotka koostuvat heran
aineosista, eli heraa, josta laktoosi, proteiinit tai kivenndisaineet on poistettu osittain tai kokonaan, tai
heraa, johon on lisatty heran luonnollisia aineosia, ja tuotteita, jotka on valmistettu sekoittamalla heran
luonnollisia aineosia.

Alanimikkeessd 0405.10 ilmaisulla ”voi” ei tarkoiteta voita, josta on poistettu vettd, eikd “ghee”:td
(alanimike 0405.90).

YLEISOHJEITA

Tahan ryhméén kuuluvat:

Meijerituotteet:
A. Maito, ts. tdysmaito sekd osittain tai kokonaan kuorittu maito
B. Kerma

C. Kirnumaito ja kirnupiima, juoksetettu maito ja kerma, jogurtti, kefiiri ja muu
kaynyt tai hapatettu maito ja kerma

Hera
Muualle kuulumattomat maidon luonnollisista aineosista koostuvat tuotteet

Voi ja muut maitorasvat; maidosta valmistetut levitteet

G M mo

Juusto ja juustoaine

Kohdissa A - E mainitut tuotteet saavat paitsi maidon luonnollisia aineosia (esim. maito
vitamiini- tai kivennaissuolalisiyksin) siséltdd myds pienia méaéria stabiloimisaineita (kuten
dinatriumfosfaattia, trinatriumsitraattia tai kalsiumkloridia), joiden tarkoituksena on
séilyttad tuotteen luonnollinen nestemainen konsistenssi kuljetuksen aikana, samoin kuin
hyvin pienid méarid hapettumisen estoaineita tai vitamiineja, joita tuotteissa ei normaalisti
esiinny. Erdét tuotteet voivat my0ds sisdltdd pienid maarid niiden valmistusprosessissa
valttdmattomia kemikaaleja (esim. natriumbikarbonaattia); jauhe- tai jyvamaisissa tuotteissa
saa olla paakkuuntumisen estoaineita (esim. fosfolipideja tai amorfista piidioksidia).

Taméan ryhmén 5 huomautuksen ¢ kohdassa tarkoitetaan ilmaisulla “voirasvat” maitorasvoja
ja ilmaisulla “Oljyrasvat” muita kuin maitorasvoja, erityisesti kasvirasvoja (esim.
oliivioljya).

Sitd vastoin tdhan ryhméaan eivat kuulu herasta saadut tuotteet, joiden laktoosipitoisuus vedettdmana

laktoosina ilmaistuna on yli 95 % kuiva-aineen painosta (nim. 17.02). Tuotteen laktoosipitoisuutta
laskettaessa kuiva-aineeksi ei katsota sen paremmin kidevettd kuin vapaata vettakaan.

Tahan ryhmaén eivat myodskaan kuulu esim.
a) meijerituotteisiin perustuvat elintarvikevalmisteet (erityisesti nim. 19.01)

b) tuotteet, jotka on saatu korvaamalla yksi tai useampi maidon luonnollinen aineosa muulla aineella
(esim. maitorasva muulla rasvalla) (nim. 19.01 tai 21.06)

c) jaateld ja muut jaadytetyt jaateldvalmisteet (nim. 21.05)

d) 30 ryhmaén ladkkeet

e) kaseiini (nim. 35.01), maitoalbumiini (nim. 35.02) ja kovetettu kaseiini (nim. 39.13).
Linnunmunat ja munankeltuainen

Luonnonhunaja

IV. Hyonteiset ja muut sy6tavat elainperaiset tuotteet, muualle kuulumattomat
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04.01

04.01 Maito ja kerma, tiivistaméaton ja lisattyd sokeria tai muuta makeutusainetta

sisaltamaton

0401.10 -
0401.20 -

0401.40

0401.50 -

rasvapitoisuus enintaan 1 painoprosentti

rasvapitoisuus suurempi kuin 1 painoprosentti, mutta enintdén
6 painoprosenttia

rasvapitoisuus suurempi kuin 6 painoprosenttia, mutta enintdan 10
painoprosenttia

rasvapitoisuus suurempi kuin 10 painoprosenttia

Tahan ryhmdan kuuluvat maito (sellaisena kuin se on madritelty tdmén ryhmén
1. huomautuksessa) ja kerma, myos pastoroitu, steriloitu tai muulla tavalla sdil6tty, homogenoitu
tai peptonoitu. Sitd vastoin tahan eivat kuulu maito ja kerma, jotka on tiivistetty tai sisaltavéat
lisattya sokeria tai muuta makeutusainetta (nim. 04.02) eivatka juoksetettu, kaynyt tai hapatettu
maito ja kerma (nim. 04.03).

Taman nimikkeen tuotteet saavat olla jaadytettyja ja niissa voi olla tdmén ryhman yleisohjeissa
mainittuja lisdaineita. Nimikkeeseen kuuluvat my6s ennastettu maito ja kerma, joiden koostumus
niin kvalitatiivisesti kuin kvantitatiivisesti vastaa luonnollisten tuotteiden koostumusta.
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04.02

Téhén

04.02

Maito ja kerma, tiivistetty tai lisattya sokeria tai muuta makeutusainetta
sisaltava (+)

0402.10 - jauheena, rakeina tai muussa kiintedssa muodossa, rasvapitoisuus enintaan
1,5 painoprosenttia

— jauheena, rakeina tai muussa kiintedssa muodossa, rasvapitoisuus
suurempi kuin 1,5 painoprosenttia:

0402.21 —— lisattyd sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltdmaton
040229 —— muu

- muu:
0402.91 —— lisattya sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltdmaton
040299 —— muu

ryhmééan kuuluvat maito (sellaisena kuin se on madritelty tdman ryhman

1. huomautuksessa) ja kerma, jotka on tiivistetty (esim. haihduttamalla) tai sisaltavat lisattya
sokeria tai muuta makeutusainetta, nesteend, tahnana tai kiintedssa muodossa (kakkuina, jauheena
tai rakeina) sek& myds sdiléttyna tai ennastettuna.

Maitojauhe voi sisaltaa pienen madran (enintdan 5 % painosta) tarkkelysté, jota lisataan erityisesti
sen vuoksi, ettd ennastettu maito séilyttdisi normaalin konsistenssinsa.

Nimikkeeseen eivat kuulu

a) juoksetettu kdynyt tai hapatettu maito tai kerma (nim. 04.03)

b) juomat, jotka on valmistettu kaakaolla tai muilla aineilla maustetusta maidosta (nim. 22.02).

0

Alanimikeselityksia
Alanimikkeet 0402.10, 0402.21 ja 0402.29

Néihin alanimikkeisiin ei kuulu tahnan muodossa oleva tiivistetty maito tai kerma (alanim. 0402.91 ja
0402.99).
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04.03

04.03 Jogurtti; kirnumaito ja kirnupiim, juoksetettu maito ja kerma, kefiiri ja muu
kaynyt tai hapatettu maito ja kerma, myos tiivistetty tai maustettu tai lisattya
sokeria tai muuta makeutusainetta, hedelmad, pahkinaa tai kaakaota sisaltava ja
kirnupiima, juoksetettu maito ja kerma, jogurtti, kefiiri ja muu kéynyt tai hapatettu
maito ja kerma, myos tiivistetty tai maustettu tai lisattyd sokeria tai muuta
makeutusainetta, hedelmaa, pahkinaa tai kaakaota sisaltava

0403.20 — jogurtti
0403.90 — muu

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kirnumaito ja Kirnupiima seka kaikenlainen kéynyt tai hapatettu
maito tai kerma, mukaan lukien juoksetettu maito ja kerma, jogurtti ja kefiiri. Taman nimikkeen
tuotteet voivat olla nesteend, tahnana tai kiintedssd (myos ja&dytetyssd) muodossa seké
tiivistettyja (esim. haihdutettuja tai kakkuina, jauheena tai rakeina) tai séilottyja.

Taman nimikkeen kéynyt maito voi olla nimikkeen 04.02 maitojauhetta, johon on lisatty pienia
madria maitohappokaytteitd, silmalla pitden sen kaytt0d lihavalmisteissa tai eldinrehujen
lisdaineena.

Taman nimikkeen hapatettu maito voi olla nimikkeen 04.02 maitojauhetta, johon on lisétty pieni
maard Kiteind olevaa happoa (my6s sitruunamehua), jonka ansiosta jauheesta saadaan veteen
sekoitettaessa piimaa.

Paitsi timéan ryhman yleisohjeissa mainittuja lisdaineita, timéan nimikkeen tuotteet saavat sisaltaa
lisdttyd sokeria tai muuta makeutusainetta, makuaineita, hedelmia (myds survetta ja hilloa),
pahkingita tai kaakaota.

Liséksi jugurtti voi sisaltdd lisattya suklaata, mausteita, kahvia tai kahviuutetta, kasveja,
kasvinosia, viljaa tai leipomatuotteita, edellyttaen ettd lisattya ainetta ei kdytetd korvaamaan jokin
maidon ainesosa osittain tai kokonaan ja ettd tuote sdilyttaa jogurtin olennaisen luonteen.
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04.04

04.04 Hera, myos tiivistetty tai lisattyd sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltava;
muualle kuulumattomat maidon luonnollisista aineosista koostuvat tuotteet, myos
sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltavat

0404.10 — hera ja modifioitu hera, myos tiivistetty tai lisattyd sokeria tai muuta
makeutusainetta sisaltava

0404.90 — muu

Tahan nimikkeeseen kuuluu hera (s.0. ne luonnolliset aineosat, jotka jaavét jaljelle kun maidosta
poistetaan rasva ja kaseiini) ja modifioitu hera (ks. tdimédn ryhman alanimikehuomautus 1).
Tuotteet voivat olla nesteend, tahnana tai kiintedssa (my0ds jaadytetyssa) muodossa, ja myods
tiivistettyja (esim. jauheeksi) tai sailottyjéa.

Nimikkeeseen kuuluvat myds tuoreet tai sdilotyt, maidon aineosista koostuvat tuotteet, joiden
koostumus ei vastaa luonnollisen tuotteen koostumusta, edellyttden ettd ne tarkemmin
maadriteltyina eivat kuulu muualle. Ndin ollen nimikkeeseen kuuluvat tuotteet, joista puuttuu yksi
tai useampi maidon luonnollisista aineosista, tai maito, johon on lisatty maidon luonnollisia
aineosia (esim. runsasproteiinisen tuotteen aikaansaamiseksi).

Paitsi maidon luonnollisia aineosia ja tdman ryhmén yleisohjeissa mainittuja lisaaineita, taméan
nimikkeen tuotteet saavat siséltaa lisattya sokeria tai muuta makeutusainetta.

Taman nimikkeen jauhetuotteet, etenkin hera, voivat sisdltdd pienen madrén lisattyja
maitohappokaéytteitd, silmalla pitden niiden kayttoa lihavalmisteissa tai eldinrehujen lisdaineena.

Nimikkeeseen eivat kuulu

a) kuorittu maito ja ennastettu maito, jonka koostumus niin laadullisesti kuin paljoudeltaan vastaa
luonnollisen maidon koostumusta (nim. 04.01 tai 04.02)

b) herajuusto (nim. 04.06)

¢) herasta valmistetut tuotteet, joiden laktoosipitoisuus on yli 95 painoprosenttia, laskettuna vedettomana
laktoosina kuiva-aineesta (nim. 17.02)

d) maidon luonnollisiin aineosiin perustuvat elintarvikevalmisteet, joissa kuitenkin on tdméan ryhmén
tuotteissa kiellettyja muita aineita (erityisesti nim. 19.01)

e) albumiinit (eivdt mydskddn kahden tai useamman heraproteiinin  tiivisteet, joiden
heraproteiinipitoisuus on yli 80 % kuiva-aineen painosta) (nim. 35.02) tai globuliinit (nim. 35.04).

1-0404-1



04.05

04.05 Voi ja muut maitorasvat; maidosta valmistetut levitteet

0405.10 — voi
0405.20 — maidosta valmistetut levitteet
0405.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

A.

Voi

Téahan kuuluvat luonnollinen voi, heravoi ja uudelleen yhdistetty (“recombined") voi (tuore,
suolattu tai eltaantunut, myds ilmanpitévissa astioissa). Voi saa olla ainoastaan maidosta
valmistettua ja sen tulee sisaltdd vahintddn 80, mutta enintddn 95 painoprosenttia
maitorasvaa, enintdan 2 painoprosenttia maidon kiinteitd, rasvattomia aineosia ja enintaan
16 painoprosenttia vettd. Voi ei sisélla lisattyja emulgointiaineita, mutta se saa siséltaa
natriumkloridia, elintarvikevérejd, neutraloivia suoloja ja vaarattomia, maitohappoa
tuottavien bakteerien viljelmia (ks. timéan ryhméan 3 huomautuksen a alakohta).

Vuohen tai lampaan maidosta valmistettu voi kuuluu myos tahan.
Maidosta valmistetut levitteet

Tahan kuuluvat maidosta valmistetut levitteet eli levitettavat vesi-6ljy-tyyppiset emulsiot,
joissa on maitorasvaa tuotteen ainoana rasvana ja joiden maitorasvapitoisuus on vahintaan
39, mutta pienempi kuin 80 painoprosenttia (ks. tdman ryhméan 3 huomautuksen b alakohta).
Maidosta valmistetut levitteet voivat siséltdd vaarattomia, maitohappoa tuottavien
bakteerien viljelmia, vitamiineja, natriumkloridia, sokereita, gelatiinia, tarkkelyksia,
elintarvikevéreja, makuaineita, emulgointiaineita, sakeuttamisaineita ja sdilontéaineita.

Muut maitorasvat

Tahan kuuluvat muut maidosta saadut rasvat ja 6ljyt (esim. maitorasva, voirasva ja voidljy).
Voibljy on tuote, jota saadaan erottamalla vesi ja rasvattomat aineet voista tai kermasta.

Tahan kuuluvat lisdksi dehydratoitu voi, "ghee" (erddnlaista voita, jota tavallisesti
valmistetaan puhvelin- tai lehménmaidosta) ja pienia maaria yrttejd, mausteita, makuaineita,
valkosipulia yms. sisaltavét voit (jos niilld on yha td4han nimikkeeseen kuuluvien tuotteiden
luonne).

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu levitteet, jotka sisdltdvat muita rasvoja kuin maitorasvoja tai jotka
sisaltdvat vahemman kuin 39 painoprosenttia maitorasvaa (tavallisesti nim. 15.17 tai 21.06).
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04.06

04.06 Juusto ja juustoaine (+)

0406.10 — tuorejuusto (kypsyttdméaton), myds herajuusto ja juustoaine

0406.20 — juustoraaste ja juustojauhe, juustolaadusta riippumatta

0406.30 — sulatejuusto, ei kuitenkaan raaste eika jauhe

0406.40 — sinihomejuusto  ja  muut  juustot, joissa on  Penicillium

roqueforti -homeiti6illa tuotettuja juovia
0406.90 — muu juusto
Tahan nimikkeeseen kuuluu kaikenlainen juusto:

1. Tuorejuusto (my6s herasta, Kirnumaidosta tai kirnupiimasta valmistettu juusto) ja
juustoaine. Tuorejuusto on Kkypsyttdmaton juusto, joka on valmis sydtavéksi pian
valmistuksen jéalkeen (esim. Ricotta, Broccio, cottage cheese, cream cheese ja Mozzarella).

2. Juustoraaste ja juustojauhe.

3. Sulatejuusto, jota valmistetaan hienontamalla, sekoittamalla, sulattamalla ja emulgoimalla
lammon ja emulgoimis- tai hapatusaineiden (myds sulatesuolojen) avulla yhté tai useampia
juustolajeja ja yhtd tai useampia seuraavista aineista: kermaa tai muita meijerituotteita,
suolaa, mausteita, makuaineita, vériaineita ja vetta.

4.  Sinihomejuusto ja muut juustot, joissa on Penicillium roqueforti -homeitidill& tuotettuja
juovia.

5. Pehmed juusto (esim. Camembert ja Brie).
6. Puolikova ja kova juusto (esim. Cheddar, Gouda, Gruyére ja Parmesan).

Herajuustoja saadaan tiivistamalla heraa ja lisédmalla maitoa tai maitorasvaa. Ne luokitellaan
tdhan nimikkeeseen vain, jos niilla on seuraavat kolme tunnusmerkkia

a) niiden maitorasvapitoisuus on vahintaan 5 % kuiva-aineen painosta
b) niiden kuiva-ainepitoisuus on vahintdin 70, mutta enintddn 85 painoprosenttia
C) ne ovat muotoiltuja tai muotoiltavissa.

Jos tuotteessa on lihaa, kalaa, dyridisia, yrtteja, mausteita, kasviksia, hedelmid, pahkindita,
vitamiineja, kuoritusta maidosta valmistettua jauhetta jne., tdmd ei vaikuta luokitteluun,
edellyttéen ettd tuote edelleen on luonteeltaan juustoa.

Taikinalla tai korppujauhoilla paallystetyt juustot luokitellaan tdhan nimikkeeseen, myds
esikypsytetyt, jos tuotteet ovat edelleen luonteeltaan juustoja.
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04.06

Alanimikeselitys
Alanimike 0406.40

Tdahan alanimikkeeseen kuuluu juusto, jonka sisélld on nékyvid juovia, jotka voivat olla sinisid, vihreita,
vihertdvan sinisia tai vaaleanharmaita, kuten Bleu d’Avergne, Bleu de Causses, Bleu de Quercy, Blue
Cheshire, Blue Dorset, Blue Wensleydale, Cabrales, Danish Blue (Danablu), Gorgonzola, Mycella,
Roquefort, Saingorlon ja Stilton sek& myds juustot, jotka ovat rekisterdityja tavaramerkkejé tai joilla on
tuotenimi, edellyttéen ettd ne tayttavat edell4d mainitut ehdot.
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04.07

04.07 Kuorelliset linnunmunat, tuoreet, séilotyt tai keitetyt

— hedelmoittyneet munat haudottamista varten:

0407.11 —— kananmunat
0407.19 —— muut

— muut tuoreet munat:
0407.21 —— kananmunat
0407.29 —— muut
0407.29 —— muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikkien lintujen hedelmdittyneet munat haudottamista varten ja
muut tuoreet munat (myds jaédhdytetyt). Tahén kuuluvat myds kuorelliset munat séilottyina tai
keitettyina.
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04.08

04.08 Kuorettomat linnunmunat ja munankeltuainen, tuoreet, kuivatut, hdyryssa tai
vedessa keitetyt, muotoillut, jaadytetyt tai muulla tavalla sailotyt, myos lisattya
sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltavat

— munankeltuainen:

0408.11 —— kuivattu
0408.19 —— muu

—  muut:
0408.91 —— kuivatut
0408.99 ——- muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikkien lintujen kuorettomat munat sekd munankeltuainen.
Taman nimikkeen tuotteet voivat olla tuoreita, kuivattuja, vedessd tai hoyryssd keitettyjé,
muotoiltuja (esim. lieridmaiset "pitkat munat"), jaddytettyjé tai muulla tavalla séilottyja. Kaikki
ndmé sijoitetaan tahan nimikkeeseen olivatpa ne tarkoitetut kdytettdvaksi ravintoaineena tai
teolliseen tarkoitukseen (esim. parkitukseen).

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a) munadljy (nim. 15.06)

b) makuaineita, mausteita tai muita lisdaineita siséltdvat munavalmisteet (nim. 21.06)
¢) lesitiini (nim. 29.23)

d) erillinen munanvalkuainen (muna-albumiini) (nim. 35.02).
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04.09

04.09 Luonnonhunaja

Tahan nimikkeeseen kuuluu mehildisten (Apis mellifera) tai muiden hyonteisten tuottama hunaja,
lingottuna tai kakkuina tai kennonkappaleita sisaltavand, edellyttden, ettei siihen ole lisétty
sokeria eikd muita aineita. Tallaista hunajaa voidaan nimittd4 sen kukan mukaan, josta se on
perdisin, tai sen paikan mukaan, josta se on laht6isin, tai varinsa mukaan.

Nimikkeeseen ei kuulu keinotekoisen hunajan eivdtkd luonnonhunajan ja keinotekoisen hunajan
sekoitukset (nim. 17.02).
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04.10

04.10 Hyodnteiset ja muut syotavat eldinperaiset tuotteet, muualle kuulumattomat

0410.10 —- hyonteiset
0410.90 ——- muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat hyonteiset (tdméan ryhman 6 huomautuksen mukaisesti) ja muut
ihmisravinnoksi soveltuvat eldinperdiset tuotteet, jotka eivat kuulu muualle nimikkeistéon.
Ihmisravinnoksi soveltumattomat kuolleet hydnteiset (mukaan lukien niistd valmistetut jauhot ja
jauheet) luokitellaan kuitenkin nimikkeeseen 05.11.

Siihen kuuluvat:

1. Kilpikonnanmunat. Ndma ovat joki- tai merikilpikonnan munia; ne voivat olla tuoreita,
kuivattuja tai muulla tavoin sailottyja.

Kilpikonnanmunadljy ei kuulu tahan nimikkeeseen (nim. 15.06).

2. Salangaanin- eli paaskynpesat (“linnunpesat”). N&m& ovat linnun sylkieritettd, joka
nopeasti jahmettyy joutuessaan ilman vaikutuksen alaiseksi.

Pesat voidaan esittad tullattavaksi késitteleméattdmina tai ne on voitu puhdistaa hdyhenista,
untuvista, polystda ja muista epédpuhtauksista, minka jalkeen ne ovat ihmisravinnoksi
soveltuvia. Ne esiintyvét yleensé vaaleina kaistaleina tai lankoina.

Salangaaninpesilla on korkea proteiinipitoisuus ja niitd kaytetddn melkein yksinomaan
keittojen valmistukseen tai muihin elintarvikevalmisteisiin.

Tahan nimikkeeseen ei kuulu eldimen veri, ei mydskaan syotava, nestemdisend tai kuivattuna (nim. 05.11
tai 30.02).
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5. Ryhma

Muualle kuulumattomat eldinperdaiset tuotteet

Huomautuksia

1.

Tahan ryhmaan eivéat kuulu:

a) syotdvat tuotteet (muut kuin nesteméinen tai kuivattu eldimenveri sekd eldinten suolet, rakot ja
vatsat, kokonaisina tai paloina);

b) vuodat ja nahat (eivat myoskaan turkisnahat), lukuun ottamatta nimikkeen 05.05 tavaroita ja
nimikkeen 05.11 raakavuotien tai nahkojen leikkuu- ja muita jatteitad (41 tai 43 ryhma);

c) eldinkunnasta saadut tekstiiliaineet, lukuun ottamatta jouhia ja jouhenjatteitd (XI jakso);
d) luudan- tai harjantekoon tarkoitetut valmiit harjaskimput ja -tupsut (nimike 96.03).

Nimikkeessa 05.01 hiusten lajittelua pituuden mukaan ei pidetd valmistuksena (jos niitd ei ole
juuripéista tai vastaavasti latvoista jarjestetty yhteen).

Kaikkialla nimikkeistdssé tarkoitetaan ilmaisulla “norsunluu” norsun, virtahevon, mursun, sarvivalaan
ja villisian syoksyhampaita, sarvikuonon sarvia seké kaikkien eldinten hampaita.

Kaikkialla nimikkeistossd tarkoitetaan ilmaisulla "jouhet” hevos- ja nautaeldinten harja- ja
héntékarvoja. Nimikkeeseen 05.11 kuuluvat mm. jouhet ja jouhenjatteet, myos kerrostettuina joko
tukiaineeseen yhdistettyind tai sitd ilman.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluu joukko eldinkunnasta saatuja, muokkaamattomia tai vain yksinkertaisella
tavalla valmistettuja tavaroita, joita ei tavallisesti kédytetd ravintoaineena (lukuun ottamatta
erditd eldinten suolia, rakkoja ja vatsoja sekd verta) ja joita ei mainita muissa nimikkeiston
ryhmissa.

Seuraavat tavarat eivat kuulu tahén ryhmaan:

a)
b)

<)
d)
€)
f)

9)
h)

Elédinrasvat (2 tai 15 ryhma).

Keittdmattomat, syotavéat eldinten nahat (2 ryhmad) tai kalannahat (3 ryhma). (Keitettyina téllaiset
nahat luokitellaan 16 ryhmaan).

Syotavat kalojen evét, péat, pyrstot, uimarakot ja muut sydtavat kalanosat (3 ryhma).
Kuivatut organoterapeuttiset rauhaset ja muut elimet, myds jauhettuina (30 ryhma).
Eléinperdiset lannoitteet (31 ryhma).

Raakavuodat ja -nahat (muut kuin héyhen- tai untuvapeitteiset linnun nahat ja muut osat,
valmistamattomat, puhdistetut, desinfioidut tai ké&sitellyt sdilytystd varten, mutta ei muulla tavoin
valmistetut) (41 ryhma).

Turkisnahat (43 ryhma).
Silkki, villa ja muut eldinperéiset tekstiiliraaka-aineet (paitsi jouhet ja jouhenjatteet) (X1 jakso).

Luonnonhelmet ja viljellyt helmet (71 ryhma).
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05.01

05.01 Hiukset, valmistamattomat, myds pestyt tai rasvattomiksi tehdyt; hiusjatteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat valmistamattomat hiukset, myds pestyt tai rasvattomiksi tehdyt ja
my06s hiukset, jotka on jarjestetty yhdensuuntaisesti, ei kuitenkaan siten, ettd juuripéat ja
vastaavasti hiusten latvat ovat samaan suuntaan, seka hiusjatteet.

Hiukset (muut kuin jatteet), joita on késitelty enemman kuin vain yksinkertaisesti pesemalla tai
rasvattomaksi tekemalld, esim. ohennettu, varjatty, valkaistu, kiharrettu tai valmistettu
hiuslisdkkeiden, peruukkien yms. valmistusta varten, ja my0s hiukset, jotka on jérjestetty
yhdensuuntaisiksi siten, ettd juuripdét ja vastaavasti latvat ovat samaan suuntaan, eivat kuulu
tdhan (nim. 67.03, ks. tuon nimikkeen selityksid). Tatd poikkeusta ei sovelleta hiusjatteisiin, jotka
aina luokitellaan tdhan nimikkeeseen, myds jos ne on saatu esim. valkaistuista tai vérjatyista
hiuksista.

Nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu
a) hiuksista valmistettu suodatuskangas (nim. 59.11)
b) hiuksista valmistetut hiusverkot (nim. 65.05)

€) muut hiuksista valmistetut tavarat (nim. 67.04).
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05.02

05.02 Sian ja villisian harjakset ja muut karvat; mayrankarvat ja muut harjantekoon
kaytettavat karvat; téllaisten harjaksien ja karvojen jatteet

0502.10 — sian ja villisian harjakset ja muut karvat seka niiden jatteet
0502.90 — muut

Né&ma tavarat voivat olla irrallaan, irrallisina nippuina tai solmittuina kimppuina, joissa harjakset
tai karvat on asetettu samansuuntaisesti siten, etta juuripadt muodostavat keskenddn enemman tai
vahemmaén suoran tason. Ne voivat olla valmistamattomia tai puhdistettuja, valkaistuja, varjattyja
tai steriloituja.

Muita harjantekoon kéytettavia karvoja ovat mm. haisundéadén, oravan ja naadan karvat.

Tahan nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu harjakset ja muut karvat, jotka ovat kimppuina tai tupsuina
(so. valmistettuina kiinnikkeettdmiksi kimpuiksi, jotka ovat valmiita jakamatta kiinnitettaviksi luutiin tai
harjoihin ja jotka vaativat ainoastaan tiettyd vahéaista valmistusta ollakseen valmiita kiinnittamista varten);
ndma kuuluvat nimikkeeseen 96.03 (ks. 96 ryhman 3 huomautusta).
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05.03

[05.03]
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05.04

05.04 Eléinten (muiden kuin kalan) suolet, rakot ja vatsat, kokonaisina tai paloina,
tuoreet, jadhdytetyt, jaddytetyt, suolatut, suolavedessa, kuivatut tai savustetut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat eldinten (muiden kuin kalojen, nim. 05.11) suolet, rakot ja vatsat,
kokonaisina tai paloiteltuina, syotavaksi soveltuvat tai soveltumattomat, tuoreina, jadhdytettying,
jaadytettyind, suolattuina, suolavedessd, kuivattuina tai savustettuina. Jos tallaiset tuotteet on
valmistettu tai sailotty muulla tavalla, ne eivat kuulu tahan nimikkeeseen (tavallisesti 16 ryhma).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat

1. juoksutusmahat (vasikoiden, vohlien yms.), myos paloiteltuina tai kuivattuina; néita
kaytetaan juoksuttimen valmistamiseen

2. maérehtijoiden potsi ja muut mahat (keitettyiné ne luokitellaan 16. ryhmaan)

3. valmistamaton kullantaontanahka, joka on nautaeléinten ja lampaiden umpisuolen ymparilla
olevaa ulointa kelmua.

Nimikkeeseen kuuluvat myos suolet ja kullantaontanahka (erityisesti nautaeldinten), jotka on
halkaistu tai leikattu pituussuunnassa kaistaleiksi, myds jos sisékalvot on poistettu kaapimalla.

Suolia kaytetd&n paéasiassa makkarankuorina. Niité kaytetddn myds steriilin kirurgisen katgutin
(nim. 30.06), tennismailojen janteiden (nim. 42.06) ja soittimien kielien (nim. 92.09)
valmistukseen.

Nimikkeeseen eivat myoskaan kuulu "tekosuolet”, jotka on valmistettu vuota- tai nahkakuitumassasta
puristamalla suulakkeen 18pi ja sen jélkeen kovettamalla formaldehydin ja fenolien liuoksella (nim. 39.17)
eivatkd luonnonsuolien kappaleista yhteenliimaamalla valmistetut "tekosuolet" (nim. 42.06).
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05.05

05.05 Haoyhen- tai untuvapeitteiset linnun nahat ja muut osat, hdyhenet ja héyhenen osat
(myos leikatuin reunoin) sekd untuvat, joita ei ole enempaa valmistettu kuin
puhdistettu, desinfioitu tai kasitelty sailytysta varten; hoyhenisté tai hdyhenen osista
saatu jauhe ja jatteet (+)

0505.10 — pehmustehdyhenet; untuvat

0505.90 — muut
Tahan nimikkeeseen kuuluvat
1. hoéyhen- tai untuvapeitteiset linnun nahat ja muut osat (esim. paat ja siivet) ja
2. hoyhenet ja hdyhenen osat (myds leikatuin reunoin) seka untuvat,

edellyttaen, ettd ne ovat joko valmistamattomia tai ainoastaan puhdistettuja, desinfioituja tai
séilytysta varten kasiteltyja, mutta ei muulla tavalla valmistettuja tai toisiinsa liitettyja tai muuhun
aineeseen yhdistettyjéa.

Nimike kasittad myos hdyhenista tai hdyhenen osista saadun jauheen ja jatteen.

Tamén nimikkeen tavarat ovat sen laatuisia, jotka on tarkoitettu kaytettaviksi
pehmustehdyhening, koristetarkoituksiin (tavallisesti lisdvalmistuksen jélkeen) tai muihin
tarkoituksiin. Luokittelussa ei tehdé eroa eri hdyhenlajien valilla.

Tahan nimikkeeseen kuuluvia hdyhenen osia ovat mm. halkaistut hdyhenet, riivityt hoyhenet
(my0s leikatuin reunoin), hdyhenhdydyt, sulkakynat ja ruodit.

Hoyhenet ja untuvat, jotka on vahittaismyyntia varten pakattu kangaspusseihin ja jotka selvésti
eivat ole tyynyja tai pieluksia, luokitellaan tahdn nimikkeeseen. My6s hdyhenet, jotka on
kuljetuksen helpottamiseksi yksinkertaisesti sidottu yhteen, pujotettu lankaan tms., kuuluvat
t&h&n nimikkeeseen.

Nimikkeeseen eivat kuulu linnun nahat ja muut osat sekd hdyhenet ja hdyhenen osat, joita on valmistettu
muutoin kuin tassa nimikkeessa sallitulla tavalla (esim. valkaisemalla, varjaamalla, kahertamalla tai
aallottamalla) tai jotka on liitetty toisiinsa tai yhdistetty muuhun aineeseen, eivatkd hdyhenistd yms.
valmistetut tavarat; ndma luokitellaan yleensd nimikkeeseen 67.01 (ks. tuon nimikkeen selityksid).
Valmistetut sulkakynat ja niistd valmistetut tavarat luokitellaan kuitenkin luonteensa mukaan (esim.
ongenkohot - nim. 95.07, hammastikut - nim. 96.01).

0

Alanimikeselitys
Alanimike 0505.10

Pehmustehdyhenilld tarkoitetaan siipikarjan (erityisesti hanhen ja ankan), kyyhkysen, peltopyyn tms.
hoyhenid, lukuun ottamatta suuria siipi- ja pyrstdhdyhenid ja isoja, lajittelussa hylattyja hdyhenié.
"Untuvat" ovat etenkin hanhen ja ankan hdyhenpeitteen hienoin ja pehmein osa. Ne eroavat hdyhenisté
siin, ettei niissé ole kiinted4 kynéa. Téllaisia hoyhenié ja untuvia kdytetddn paasiallisesti vuodevaatteiden
ja muiden tavaroiden, kuten tyynyjen ja vaatteiden (esim. anorakkien) taytteena.
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05.06

05.06 Luut ja sarvitohlot, valmistamattomat, rasvattomiksi tehdyt, yksinkertaisesti

valmistetut (mutta ei maaramuotoisiksi leikatut), hapolla Kkasitellyt tai
degelatinoidut; naista tuotteista saatu jauhe ja jatteet

0506.10 — osseiini ja hapolla kasitellyt luut
0506.90 — muut

Taman nimikkeen tavaroita kéytetdan tavallisesti veistoaineena, liiman ja gelatiinin
valmistukseen tai lannoitteena.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

Luut ja sarvitohlot (sarvessa oleva luutappi), valmistamattomat tai rasvattomiksi tehdyt
(rasva poistettu erilaisin menetelmin).

Yksinkertaisesti valmistetut (mutta ei maaramuotoisiksi leikatut) luut, ts. luut, jotka
eivat ole muuten valmistettuja kuin etté niista on tarpeettomat osat poistettu tai ettd ne ovat
(pitkittais- tai poikittaissuuntaisesti) lohkottuja, toisinaan sen jalkeen karkeasti hoylattyjé tai
valkaistuja. Nimikkeeseen eivét siten kuulu suorakaiteen tai nelion muotoiset levyt ja laatat
tai muut muotokappaleet, olivatpa ne Kkiillottamattomia tai kiillotettuja tai muutoin
tyOstettyja, eivatka jauhetusta luusta muottiin puristamalla valmistetut tuotteet; kaikki ndma
tuotteet kuuluvat nimikkeeseen 96.01 tai muihin [&hemmin yksiloityihin nimikkeisiin.

Hapolla kasitellyt luut, ts. luut, joista kalkkimainen aine on liuotettu pois suolahapolla ja
jotka menettamatta alkuperdistd muotoaan ovat séilyttdneet ainoastaan gelatiiniksi helposti
muutettavat solukudoksensa ja rustonsa (osseiini).

Degelatinoidut luut, joista gelatiini on poistettu hoyrykasittelyll&. Tavara on usein jauheena
(steam bone fluor).

Luujauho ja -jate (mukaan lukien murskatut luut), esim. luuta tydstettdesséa syntyneet.
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05.07

05.07 Norsunluu, kilpikonnankuori, valaanhetulat ja -hetulaharjat, sarvet, kaviot, sorkat,

kynnet ja nokat, valmistamattomat tai yksinkertaisesti valmistetut, mutta ei
maaramuotoisiksi leikatut; naista tuotteista saatu jauhe ja jatteet

0507.10 — norsunluu; norsunluusta saatu jauhe ja jatteet
0507.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat alla kuvatut tuotteet, valmistamattomina tai yksinkertaisesti
valmistettuina, mutta ei méaaramuotoiksi leikattuina, ts. niit4 ei ole enempéa valmistettu kuin
raspattu, kaavittu, puhdistettu, reunoista siistitty, halottu, leikattu muutoin kuin maaramuotoisiksi,
karkeasti hoylatty, oikaistu tai litistetty tai niista on poistettu tarpeettomat osat:

A.

Norsunluu

Kaikkialla nimikkeistdssa termilla "norsunluu” tarkoitetaan:

1. norsun, virtahevon, mursun, sarvivalaan ja villisian syoksyhampaita;

2. sarvikuonon sarvia;

3. kaikkien maa- ja merieldinten hampaita.

Kilpikonnankuori

Kaupallinen kilpikonnankuori on tavallisesti merikilpikonnan kuorta (jota yleensé saadaan

bastardi-, karetti- ja valekarettikilpikonnista); kilpikonnankuorella tarkoitetaan myds
maakilpikonnan kuorta.

Kilpikonnankuori on eri kokoisina ja paksuisina levyind olevaa sarvimaista ainetta, joka
suojaa kilpikonnan ruumista ympéroivaa luupanssaria.

Téassé nimikkeessa "kilpikonnankuorella” tarkoitetaan:
1. Kilpid, kokonaisina tai paloina;

2. tallaisten kilpien sarveislevyja, jotka ovat miltei aina pyyntipaikalla irrotettuja ja ovat
paksuudeltaan epétasaisia ja kuperapintaisia levyja. Nait4 levyja kutsutaan joko selké-
tai vatsalevyiksi, riippuen siitd, mistd ruumiin kohdasta ne on saatu. Kilpiosa, joka
peittdd vatsan ja rinnan, kutsutaan plastroniksi eli rintakilveksi.

Valaanhetulat ja -hetulaharjat

Luonnontilassa hetulat (valaista tai muista merinisakkéistd saadut) ovat kayrié
sarveislevyja, joiden pintaa peittdd harmahtava kalvo ja joiden sisdreuna poimuttuu
harjamaiseksi ripsuksi (hetulaharja).

Sarvet, kaviot, sorkat, kynnet ja nokat

Taméan nimikkeen sarvet voidaan esittadd tullattavaksi my6s sarvitohloineen ja otsaluussa
kiinni olevina. Sarvikruunut ovat hirvieldinten haaraiset sarvet.

Nimikkeeseen kuuluvat myds ndista tuotteista saatu jauhe ja jate (myds tyostojatteet).
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05.07

Nimikkeeseen eivat kuulu tuotteet, jotka on leikattu suorakaiteen tai nelion muotoisiksi tai tangon, putken
tai muun puolivalmisteen muotoisiksi, eivatkd muottiin puristamalla valmistetut tuotteet (nim. 96.01 tai
muut nimikkeet, joissa tavaraselostus on yksityiskohtaisempi).
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05.08

05.08 Koralli ja sen kaltaiset aineet, valmistamattomat tai yksinkertaisesti valmistetut,
mutta muutoin tydstamattomat; nilvidisten, ayridisten ja piikkinahkaisten kuoret
sekd mustekalan selkakilvet, valmistamattomat tai yksinkertaisesti valmistetut,
mutta ei maaramuotoisiksi leikatut, ndista tuotteista saatu jauhe ja jatteet

Koralli on erdén meripolyypin kalkkimainen runko ja sita kdytetaan yleensa koruihin.

Teollisesti tarkein kuori on se, josta saadaan helmiaista.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1. Koralli, valmistamaton tai josta on poistettu ainoastaan uloin kuori.

2. Koralli, yksinkertaisesti valmistettu, mutta muutoin tydstamaton, so. koralli, jota ei ole
enempad valmistettu kuin yksinkertaisesti lohkottu.

3. Kuoret, valmistamattomat tai yksinkertaisesti valmistetut, mutta ei maaramuotoisiksi
leikatut, so. kuoret, joita ei ole enempad valmistettu kuin puhdistettu tai yksinkertaisesti
lohkottu.

Nimikkeeseen kuuluvat myds mustekalan selkékilvet, eldinten rehuna kéytettavat rouhitut tai
jauhetut kuoret seké kuoren jatteet.

Tahaén nimikkeeseen eivat kuulu tangot, suorakaiteen tai nelibn muotoiset laatat eivatka muut
muotokappaleet, olivatpa ne kiillottamattomia tai kiillotettuja tai muulla tavalla valmistettuja; ndma
kuuluvat nimikkeeseen 96.01 tai muihin nimikkeisiin, joissa tavaraselostus on yksityiskohtaisempi.
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05.10

05.10 Harmaa ambra, majavanhausta, sivetti ja myski; espanjankérpénen; sappi, myos
kuivattu; tuoreet, jadhdytetyt, jaddytetyt tai muuten valiaikaisesti sdilotyt rauhaset
ja muut eldintuotteet, joita kdytetdan farmaseuttisten tuotteiden valmistukseen

Harmaa ambra on kaskelotin eritettd ja esiintyy samankeskisisté kerroksista muodostuneina,
jopa 100 kg painavina pyoreind méhkaleind. Se on vahamaista ja siitd lahtee sitd hierottaessa
miellyttdva tuoksu. Sen vari vaihtelee tuhkanharmaasta mustaan ja sen tiheys on pienempi kuin
veden tiheys. Ambraa ei tule sekoittaa keltaiseen ambraan eli meripihkaan, joka on
kivennéishartsia ja kuuluu nimikkeeseen 25.30.

Majavanhausta on ruskeaa, punertavaan tai keltaiseen vivahtavaa, Kkitkerdn makuista
hartsimaista ainetta, jolla on lapitunkeva haju. Se on majavan eritetta ja se esitetdan yleensa
tullattavaksi (tavallisesti toisissaan pdistddn Kiinni olevissa) rauhaspusseissa, joissa sitd
muodostuu. Nama rauhaspussit ovat usein poimuisia ja 5-10 cm:n pituisia.

Sivetti on lahtoisin sivettikissasta ja on kullanruskeata tai ruskeata hartsimaista, olomuodoltaan
tahnamaista ja 6ljymaisté ainetta, jolla on erittdin voimakas luonnonmyskié muistuttava haju.

Myski, erdan hirvieldimen erite, esiintyy tavallisesti (toiselta puolen litteissd ja karvattomissa,
toiselta puolen Kkuperissa ja valkoiseen vivahtavan karvan peittdmissd) rauhasissa, joissa Sitd
muodostuu. Erite on tummanruskeata ja voimakkaan hajuista. Tatd myskia ei pida sekoittaa
keinotekoiseen myskiin (ksyleenimyskiin, ambrettimyskiin jne.), joka kuuluu 29 ryhmaan.

Espanjankarpaset ovat kuoriaisia, joita kaytetddn rakkuloita nostattavien tai
vastadrsykeominaisuuksiensa vuoksi. Ne esitetdan tavallisesti tullattaviksi kuivattuina tai
jauhettuina.

Nimikkeeseen kuuluvat myds:

1. Eldinten rauhaset ja muut elimet, joita kadytetddn organoterapeuttisten tuotteiden
valmistuksessa ja jotka laatunsa tai valmistustapansa vuoksi ovat ihmisravinnoksi
soveltumattomia (haimat, Kivekset, munasarjat, sappirakot, Kilpirauhaset, aivolisdkkeet
jne.), tuoreina, jadhdytettyind, jaddytettyina tai muulla tavoin kuljetuksen tai varastoinnin
vuoksi valiaikaisesti sdilottyind (esim. glyserolissa, asetonissa tai alkoholissa). Kuivattuina
tai uutteina ndma tuotteet eivat kuulu tdhdn nimikkeeseen (nim. 30.01). (Mitd tulee
syo6taviin tuotteisiin, ks. tdman ryhman 1 a) huomautusta).

2. Sappi, myo6s kuivattuna. (Sappiuute ei kuulu tahan - nim. 30.01).

Té&han nimikkeeseen eivat myodskaan kuulu k&armeenmyrkky ja mehildismyrkky kuivattuina hiutaleina
suljetuissa ampulleissa (nim. 30.01).
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05.11

05.11 Muualle kuulumattomat elaintuotteet; ihmisravinnoksi soveltumattomat kuolleet 1.
tai 3. ryhman eléimet

0511.10 — naudan siemenneste
—  muut:
0511.91 —— kalasta, dyridisistd, nilvidisistda tai muista vedessa elavista
selkdrangattomista saadut tuotteet; kuolleet 3 ryhman elaimet
051199 ——- muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1. Eldinten siemenneste.

2. Elainten alkiot, jotka kuljetetaan jaadytettyina siirrettaviksi vastaanottajaemoon.
3. Elaimenveri, nesteméisend tai kuivattuna, myos syotava.

Nimikkeeseen ei kuulu terapeuttista, ennakolta ehkdisevad tai taudinméaarityskayttéd varten
valmistettu eldimenveri (nim. 30.02).

4. Kokenillikilpikirva ja sen kaltaiset hyonteiset, ihmisravinnoksi soveltumattomat.
Kokenillikilpikirva on hyonteinen, joka elaé méaaréatyissa kaktuslajeissa. Sitd on markkinoilla
kolmea lajia: musta, harmaa eli hopeanvérinen ja punertava. Kokenillikilpikirvasta saadaan
punaista variainetta (kokenilliuutetta) (nim. 32.03), jota kaytetaan
karmiinisubstraattipigmentin (nim. 32.05) valmistuksessa.

Kokenillikilpikirvan kaltaisista hyonteisista tarkein on kermeskilpikirva, joka eldd erééssa
kaapiotammilajissa. Kermestd kaytetddn sellaisten kirkkaiden ja kestdvien punavarien
valmistukseen, jotka luokitellaan nimikkeeseen 32.03.

Hyonteiskermesté ei pidé sekoittaa "mineraalikermekseen™ (nim. 38.24).

Kokenilli- ja kermeskilpikirvat esitetadn tullattavaksi kuivattuina, joko kokonaisina
hyOnteisina tai jauhettuina.

5. Mati ja maiti, syotavaksi soveltumattomat
T&han kuuluvat mm.:

a) Haudontaan tarkoitettu hedelmditetty maéti, joka on tunnistettavissa siind esiintyvista
pilkuista, jotka ovat alkiosilmia.

b) Suolattu méti (esim. turskan tai makrillin méti), jota k&ytetdan syottind. Tama tavara on
erotettavissa kaviaarinkorvikkeesta (nim. 16.04) voimakkaasta lapitunkevasta hajustaan
sekad siita, etté se tavallisesti on pakattu suurastioihin.

Syotava méti tai maiti ei kuulu tdhén nimikkeeseen (3 ryhma).
6. Kalan- seka dyridis-, nilvidis- ja muiden vedessé elavien selkérangattomien jatteet
Tahan kategoriaan kuuluvat mm.:

a) Salakan tai sen kaltaisen kalan suomut, tuoreet tai séilotyt (mutta ei liuoksessa); ndita
kaytetddn helmiesanssin valmistukseen helmijaljitelmien paallystamiseksi.
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05.11

b) Raa'at, kuivatut tai suolatut uimarakot, joita kéaytetddn kalanrakkoselvikkeiden ja
kalaliiman valmistukseen.

c) Kalansuolet ja nahanjatteet kalaliiman yms. valmistukseen.
d) Kalanjatteet.
Nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu

a) syotavat kalanmaksat, kalojen evét, paat, pyrstot, uimarakot ja muut syotavat kalanosat (3
ryhma)

b) nimikkeeseen 05.08 kuuluvat nilvidisten, dyriéisten tai piikkinahkaisten kuoret

c) syotdvaksi kelpaamaton kalanmaksa, jota kdytetddn farmaseuttisten tuotteiden valmistuksessa
(nim. 05.10).

7. Silkkiperhosen munat. Ulkomuodoltaan ndm& muistuttavat pienid vaaleankeltaisia
siemenid, jotka vahitellen muuttuvat tuhkanharmaiksi tai maanvarisiksi. Yleensa ne
esitetddn tullattavaksi rasioissa (tai kennokakuissa) tai kangaspusseissa.

8. Muurahaisen munat.

9. Janteet, joita k&ytetddn kuten jaljempand kohdissa 10 ja 11 mainittuja jatteitd, paéasiallisesti
liimanvalmistuksen raaka-aineina.

10. Raakavuodan tai -nahan leikkuujéatteet ja niiden kaltaiset jatteet.
11. Raakojen turkisnahkojen jatteet, jotka selvasti eivét sovellu turkkurien kayttoon.

12. 1 tai 3ryhmaén kuuluvat eldimet kuolleina sek&, ihmisravinnoksi soveltumattomina, niiden
liha ja muut osat, muut kuin nimikkeen 02.09 tuotteet sekd tdman ryhman muihin
nimikkeisiin kuuluvat tuotteet.

13. Jouhet ja jouhenjatteet, myds Kkerrostettuina tukiaineeseen yhdistettyind tai sitd
ilman.Té&han kategoriaan kuuluvat hevosen, nautakarjan ja puhvelien harja- ja hantdjouhet.
Tahan kuuluvat sekd valmistamattomat ettd pestyt, puhdistetut, valkaistut, vérjatyt,
kaherretyt tai muulla tavalla valmistetut jouhet. Tavarat voivat olla irtonaisia, Kimppuina tai
vyyhteini jne.

Nimikkeeseen kuuluvat myos jouhet tekstiilikangas-, paperi- yms. alustalla tai nitomalla tai
yksinkertaisella ompeleella kiinnitettyina tekstiilikangas-, paperi- yms. kerrosten valiin.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu kehrétyt jouhet eivatké jouhet, jotka on solmittu péistaan toisiinsa
(51 ryhma).

14. Pesusienet, eldinperdiset. Naihin kuuluvat sekéa raa'at (myds ainoastaan pestyt) etta (esim.
kalkkiainekset poistamalla tai valkaisemalla) valmistetut sienet. Tahan kuuluvat myos
pesusienen jatteet.

Luffa, joka myo6s tunnetaan kasvipesusienend, luokitellaan nimikkeeseen 14.04.
Liséksi tdhan nimikkeeseen eivat kuulu
a) shellakka, raelakka, kankilakka ja muut kumilakat (nim. 13.01)
b) 15 ryhmaén eldinrasvat

c) eldintieteelliset kokoelmat ja kokoelmaesineet, eli taytetyt tai muulla tavalla sdilytetyt elaimet, perhoset
ja muut hyonteiset, munat jne. (nim. 97.05).
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11 Jakso

KASVITUOTTEET

Huomautus

1. Tissé jaksossa tarkoitetaan ilmaisulla “pelleteiksi valmistetut” lierion, kuulan tai vastaavan muotoisia
tuotteita, jotka on puristettu yhteen joko sellaisinaan tai liséamalla enintddn 3 painoprosenttia
sideainetta.
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6. Ryhma

Elavat puut ja muut elavat kasvit; sipulit, juuret ja niiden kaltaiset tuotteet;
leikkokukat ja leikkovihrea

Huomautuksia

1.

Nimikkeen 06.01 jalkimmadisessd osassa mainittuja poikkeuksia lukuun ottamatta tdhdn ryhméan
kuuluvat ainoastaan eldvét puut ja tuotteet (myds kasvisten taimet), jollaisia tavallisesti puutarhat,
taimistot tai kukkakaupat toimittavat kaytettaviksi istutus- tai koristetarkoituksiin; téh&n nimikkeeseen
eivat kuitenkaan kuulu perunat, kepa-, salotti-, valko- tai muut syotavét sipulit eivatkd muut 7 ryhmén
tuotteet.

Nimikkeisiin 06.03 ja 06.04 kuuluvat myds niissd mainituista tuotteista kokonaan tai osittain
valmistetut kukkakimput, kukkakorit, seppeleet ja niiden kaltaiset tavarat kiinnittdmatta huomiota
muuta ainetta oleviin tarvikkeisiin. Naihin nimikkeisiin eivét kuitenkaan kuulu nimikkeen 97.01
kollaasit eivatka niiden kaltaiset koristetaulut.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluvat kaikki sellaiset elavat kasvit, joita on saatavissa taimitarhoista (mydos
kauppapuutarhoista) tai kukkakauppiailta ja jotka soveltuvat istutus- ja koristustarkoituksiin, seka
my0s sikurikasvit ja -juuret, muut kuin nimikkeen 12.12 juuret, vaikka niitd tavallisesti ei ole
saatavissa taimitarhoista tai kukkakauppiailta. Téhdn kuuluu monenlaisia tuotteita, puista ja
pensaista aina kasvisten taimiin asti, myds mm. ladkekasvit. Ryhmaén eivat kuulu siemenet ja
hedelmat eivétka tietyt juurimukulat ja sipulit (perunat, kepasipulit, salottisipulit ja valkosipulit),
joiden osalta ei ole mahdollista tehdé eroa ravinnoksi ja istutukseen kaytettavien vélilla.

Ryhmaan kuuluvat myoés

1.

leikkokukat ja kukannuput, kasvien lehvat, lehdet, oksat ja muut osat, tuoreina, kuivattuina,
varjattyind, valkaistuina, kyllastettyind tai muulla tavalla Koristetarkoitusta varten
valmistettuina

kukkakimput, seppeleet, kukkakorit yms. kukkakaupassa myytévét tavarat.
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06.01

06.01 Sipulit, juuri- ja varsimukulat sekd juurakot, lepotilassa olevat, kasvavat tai
kukkivat; sikurit elavind kasveina tai juurina, ei kuitenkaan nimikkeen 12.12 juuret

0601.10 — sipulit, juuri- ja varsimukulat seka juurakot, lepotilassa

0601.20 — sipulit, juuri- ja varsimukulat sekd juurakot, kasvavat tai kukkivat; sikurit
eldvind kasveina tai juurina

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm. seuraavanlaisten kasvien sipulit, mukulat yms., myds jos ne
esitetaan tullattavaksi ruukuissa, laatikoissa jne.:

amaryllis, anemoni (lajit, joilla on varsimukula), begonia, daalia, freesia, gladiolus, gloksinia,
huonevehka eli kalla, hyasintti, kanna, kevattahti (Chionodoxa), kielo, krookus, kurjenmiekka,
kdenkaali, leinikki, lilja (Lilium), lumikello, marskinlilja (Eremurus), narsissi, pikarililja
(Fritillaria), ruosteenkukka eli montbretia, syklaami, tiikerikukka, tuberoosa, tulppaani ja
téahdikki (Ornithogalum).

Nimikkeeseen kuuluvat myos sellaisten kasvien sipulit ym., joita ei kéytetéd koristustarkoituksiin
(kuten raparperin juurakot), seké parsan juurakot.

Tahan nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu tietyt 7 ryhman sipulit, juurimukulat, varsimukulat ja
juurakot (esim. kepasipulit, salottisipulit, valkosipulit, perunat ja maa-artisokka) eivatka inkivaérin juurakot
(nim. 09.10).

Myos sikurikasvit ja -juuret kuuluvat tdhan nimikkeeseen. Tahan eivat kuitenkaan kuulu
paahtamattomat Cichorium intybus sativum -alalajiin kuuluvat sikurijuuret (nim. 12.12).
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06.02

06.02 Muut elavat kasvit (myds niiden juuret), pistokkaat ja varttamisoksat;
sienirihmasto (+)

0602.10 — juurruttamattomat pistokkaat ja varttamisoksat
0602.20 — puut ja pensaat, myos vartetut, joiden hedelmat tai pahkinat ovat syotavia
0602.30 — rhododendronit ja atsaleat, myds oksastetut

0602.40 — ruusut, myos vartetut
0602.90 — muut
Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.

1. kaikenlaiset puut ja pensaat (metsa-, hedelma-, koriste- ym. puut ja -pensaat), myds
oksastukseen kaytettavat perusrungot

2. kaikenlaiset muut istutettavaksi tarkoitetut kasvit ja taimet, paitsi nimikkeeseen 06.01
kuuluvat

3. eléavat kasvien juuret
4. juurruttamattomat pistokkaat; varttamisoksat; ronsyt ja vesat
5. sienirihmasto (myseeli), my6s mullan tai kasviaineiden seassa.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat puut, pensaat ja muut kasvit voidaan esittda tullattavaksi juuret
paljaina tai multapaakkuineen tai istutettuina ruukkuihin, astioihin, laatikoihin tms.

Té&han nimikkeeseen eivat kuulu juurimukulat (esim. daalian juuret, nim. 06.01) eivatka nimikkeiden
06.01 ja 12.12 sikurien juuret.

Alanimikeselityksia
Alanimike 0602.20

Alanimikkeessa 0602.20 ilmaisu "puut ja pensaat" kasittdd myos puuvartiset puolipensaat (“canes”) ja
koéynnokset (esim. viinikdynnds, boysenmarja, sinivatukka ja kiivi), seka niiden juurrutetut pistokkaat.

Té&han alanimikkeeseen eivat kuulu villiruusut (alanim. 0602.40).
Alanimikkeet 0602.20, 0602.30, 0602.40 ja 0602.90

Elavét juuret luokitellaan vastaavien kasvien alanimikkeisiin.
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06.03

06.03 Leikkokukat ja kukannuput, jollaiset soveltuvat kukkakimppuihin tai
koristetarkoituksiin, tuoreet, kuivatut, varjatyt, valkaistut, kyllastetyt tai muulla
tavalla valmistetut

— tuoreet:
0603.11 —— ruusut
0603.12 —— neilikat
0603.13 —— orkideat
0603.14 —— krysanteemit
0603.15 —— liljat (Lilium spp.)
0603.19 —— muut

0603.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat leikkokukat ja kukannuput sellaisinaan, seka myos kukkakimput,
seppeleet, kukkakorit ja niidenkaltaiset tavarat (esim. pienoiskukkakimput napinreikiin tms.),
kukkineen ja kukannuppuineen. Ndamé tavarat kuuluvat tahan nimikkeeseen, edellyttden etté ne
ovat luonteeltaan kukkakauppatavaroita, my®s jos niissa on muista aineista tehtyjé tarvikkeita
(nauhoja, paperiverhouksia jne.).

Puista tai pensaista leikatut oksat, joissa on kukkia tai kukannuppuja (esim. magnolia tai eraat
ruusut) rinnastetaan tassa nimikkeessa leikkokukkiin ja kukannuppuihin.

Nimikkeeseen eivat kuulu kukat, terdlehdet ja nuput, joita k&ytetddn pdadasiallisesti hajusteiden,
farmaseuttisten tuotteiden tai hyonteis- tai sienihdvitteiden valmistukseen tai sen kaltaisiin tarkoituksiin,
edellyttden ettd ne sellaisina kun ne esitetddn tullattavaksi eivat sovellu kukkakimppuihin tai
koristetarkoituksiin (nim. 12.11). Nimikkeeseen eivat mydsk&an kuulu nimikkeen 97.01 kollaasit ja niiden
kaltaiset koristetaulut.
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06.04

06.04 Leikkovihred, kasvien, oksat ja muut osat, joissa ei ole kukkia tai kukannuppuja,
sekd ruoho, sammal ja jakala, jollaiset soveltuvat kukkakimppuihin tai
koristetarkoituksiin, tuoreet, kuivatut, varjatyt, valkaistut, kyllastetyt tai muulla
tavalla valmistetut

0604.20 — tuoreet
0604.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat lehdet, oksat jne. sellaisinaan, sek& kimput, seppeleet, korit ja muut
niiden kaltaiset tavarat, joissa on lehtid, oksia tai kasvien osia, ruohoa, sammalta tai jakal&da. Nama
tavarat kuuluvat tahan nimikkeeseen, edellyttden ettd ne ovat luonteeltaan kukkakauppatavaraa,
myads jos niissa on muuta ainetta olevia tarvikkeita (nauhoja, rautalankakehyksia jne.).

Taman nimikkeen tavaroissa saa olla koristeellisia hedelmi&, mutta jos niissd on kukkia tai
kukannuppuja, ne eivat kuulu tahan (nim. 06.03).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds luonnon joulukuuset, edellyttden ettd ne selvasti ovat
istutukseen kelpaamattomia (esim. siten, ettd juuri on katkaistu tai kuoletettu kiehuvassa vedessa).

Nimikkeeseen eivat mydskadn kuulu kasvit ja kasvien osat (mukaan lukien ruoho, sammal ja jéké&la),
jollaisia kéytetdan padasiallisesti hajusteiden, farmaseuttisten tuotteiden tai hyonteis- tai sienihévitteiden
valmistukseen tai sen kaltaisiin tarkoituksiin (nim. 12.11) tai palmikointiin ja punontaan (nim. 14.01),
edellyttden ettd ne sellaisina kun ne esitetdén tullattavaksi eivat sovellu kukkakimppuihin tai
koristetarkoituksiin. Nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu nimikkeen 97.01 kollaasit ja niiden kaltaiset
koristetaulut.
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7. Ryhma

Kasvikset seka tietyt syotavat kasvit, juuret ja mukulat

Huomautuksia
1. Tahan ryhmaan eivat kuulu nimikkeen 12.14 rehuaineet.

2. Nimikkeissd 07.09—07.12 tarkoitetaan ilmaisulla “kasvikset” my0s syOtdvid sienid, multasienid
(tryffelit), oliiveja, kapriksia, kurpitsoita, munakoisoja, sokerimaissia (Zea mays var. saccharata),
Capsicum- tai Pimenta-sukuisia hedelmid, fenkolia, persiljaa, kirvelid, rakuunaa, krassia ja meiramia
(Majorana hortensis tai Origanum majorana).

3. Nimikkeeseen 07.12 kuuluvat kuivattuina kaikki nimikkeisiin 07.01—07.11 luokiteltavat kasvikset,
lukuun ottamatta:

a) kuivattua, silvittyé palkoviljaa (nimike 07.13);
b) sokerimaissia nimikkeissé 11.02—11.04 mainituissa muodoissa;

c) perunasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sek& jauhe, hiutaleet, jyvéset ja pelletit
(nimike 11.05);

d) nimikkeen 07.13 kuivatusta palkoviljasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekd jauhe
(nimike 11.06).

4, Tahan ryhmaan eivat kuitenkaan kuulu kuivatut, murskatut tai jauhetut Capsicum- tai Pimenta-sukuiset
hedelmat (nimike 09.04).

5. Nimikkeeseen 0711 kuuluvat kasvikset, jotka on késitelty (esim. rikkidioksidikaasulla tai suolavedessa
taikka rikkihapoke- tai muussa sdilontaliuoksessa) pelkdstddn varmistamaan niiden valiaikainen
séilyvyys kuljetuksen tai varastoinnin aikana ennen niiden kayttdd, edellyttden ettd ne eivat
edelleenkaan sovellu siind tilassa valittomaan kulutukseen.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaéan kuuluvat kasvikset, myds ryhméhuomautuksessa 2 luetellut tuotteet, tuoreina,
jaahdytettying, jaadytettyina (kypsentamattomat tai hoyryssa tai vedessa keitetyt), valiaikaisesti
séilottyind tai kuivattuina (my6s dehydratoituina, haihdutettuina tai pakastekuivattuina). On
huomattava, ettd vaikka eréitd naistd tuotteista kuivattuina tai jauhettuina toisinaan kaytetdan
mausteina, ne luokitellaan kuitenkin edelleen nimikkeeseen 07.12.

Termilla "jadhdytetty" tarkoitetaan, ettd tuotteen lampdtilaa on alennettu, yleensd noin 0 °C:n
tasolle, ilman ettd tuote on jaatynyt. Kuitenkin eréat tuotteet, kuten peruna, voidaan katsoa
jaahdytetyksi, kun niiden l&mpétilaa on alennettu + 10 °C:een ja séilytetéan silla tasolla.

Termilld "jaadytetty" tarkoitetaan, ettd tuotetta on jaadytetty alle sen ja&tymispisteen, kunnes se
on kauttaaltaan jaatynyt.

Ellei asiayhteydestd muuta johdu, tdhan ryhméan kuuluvat kasvikset voivat olla kokonaisina,
viipaloituina, paloiteltuina, suikaloituina, soseutettuina, raastettuina tai kuorittuina.

Ryhmaén kuuluvat myos erdét runsaasti tarkkelysté tai inuliinia siséltavét juuret ja juurimukulat,
tuoreina, jadhdytettying, jaadytettyina tai kuivattuina, myos viipaleina tai rakeistettuina.

Kasvikset, jotka eivét ole timan ryhméan nimikkeiden tarkoittamasa olomuodossa, luokitellaan 11 ryhmaén
tai 1V jaksoon. Esim. kuivatusta palkoviljasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot ja jauhe seka perunasta
valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekd jauhe, hiutaleet, jyvéset ja pelletit luokitellaan 11 ryhmaén, kun
taas kasvikset, jotka on valmistettu tai séildtty muuta kuin tdméan ryhmén edellyttdmé&d menetelméaa
kayttaen, kuuluvat 20 ryhmaan.
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On kuitenkin huomattava, ettd homogenointi sindnsé ei tee tdman ryhman tuotteesta 20 ryhmén
valmistetta.

Huomattakoon myds, ettd tdman ryhman kasvikset kuuluvat tdhdn myds jos ne ovat
ilmanpitdavissa astioissa (esim. sipulijauhe peltitdlkeissd). Useimmiten kuitenkin téllaisissa
pakkauksissa olevat tavarat on valmistettu tai sailotty muulla kuin tdmén ryhman nimikkeissa
edellytetylla tavalla, ja ne eivat sen vuoksi kuulu tahan (20 ryhma).

Tahan luokitellaan samoin tdman ryhman tuotteet (esim. tuoreet tai jaahdytetyt vihannekset), jos
ne on pakattu suojakaasuun. Suojakaasupakkaamisessa tuotetta ymparoiva ilma muunnetaan tai
sitd kasitelladn (esim. poistamalla tai véhentamalla happipitoisuutta ja korvaamalla happi
kokonaan tai osittain typella tai hiilidioksidilla).

Tuoreet ja kuivatut kasvikset kuuluvat tdéhan ryhmaén, olivatpa ne tarkoitettu kaytettaviksi
ruokana, kylvamiseen tai istutukseen (esim. peruna, kepasipuli, salottisipuli, valkosipuli ja
palkovilja). Ryhméaan eivat kuitenkaan kuulu istutettaviksi soveltuvat kasvisten taimet (nim.
06.02).

Edelld mainittujen ja ryhmahuomautuksissa mainittujen poikkeusten liséksi, téhan ryhméan eivat kuulu
a) sikurikasvit ja sikurien juuret (nim. 06.01 tai 12.12)

b) erdat kasvituotteet, joita kdytetddn elintarviketeollisuudessa raaka-aineina, esim. vilja (10 ryhma) seké
sokerijuurikkaat ja sokeriruoko (nim. 12.12)

¢) nimikkeen 07.14 juurista ja mukuloista valmistetut hienot ja karkeat jauhot seka jauhe (nim. 11.06)

d) tietyt kasvit ja kasvien osat, vaikka niita toisinaan kaytetd&n ruoan valmistukseen, esim. basilika,
purasruoho, iisoppi, kaikenlaiset mintut, rosmariini, ruuta, maustesalvia ja isotakiaisen (Arctium lappa)
kuivatut juuret (nim. 12.11)

e) syotdvat merilevat ja muut levat (nim. 12.12)

f) lantut, rehujuurikkaat ja muut rehujuuret, heing, sini- eli rehumailanen (alfalfa), apila, esparsetti,
rehukaali, lupiini, virna ja niiden kaltaiset rehukasvit (nim. 12.14)

g) juurikkaiden ja porkkanan varret (nim. 23.08).
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07.01

07.01 Tuoreet tai jddhdytetyt perunat (+)

0701.10 — siemenperunat
0701.90 — muut

Tdhan nimikkeeseen kuuluvat kaikenlaiset tuoreet tai ja&hdytetyt perunat (paitsi
nimikkeen 07.14 bataatit). Nimikkeeseen kuuluvat myds istutettaviksi tarkoitetut siemenperunat
ja uudet perunat.

Alanimikeselitys
Alanimike 0701.10

Alanimikkeessd 0701.10 ilmaisulla "siemenperunat"” tarkoitetaan ainoastaan perunoita, jotka asianomaiset
kansalliset viranomaiset katsovat istutettaviksi tarkoitetuiksi.
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07.02

07.02 Tuoreet tai jddhdytetyt tomaatit

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikenlaiset tuoreet tai jadhdytetyt tomaatit.
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07.03

07.03 Tuoreet tai jadhdytetyt kepa-, salotti-, valko- ja purjosipulit sek& muut Allium-
sukuiset kasvikset
0703.10 — kepasipuli ja salottisipuli
0703.20 — valkosipuli
0703.90 — purjosipuli ja muut Allium-sukuiset kasvikset
Tahan nimikkeeseen kuuluvat seuraavat tuoreet tai jadhdytetyt Allium-sukuiset kasvikset
1. kepasipuli (my0s istukassipulit ja sipulit, joissa on lehdet) ja salottisipuli
2. valkosipuli

3. purjosipuli, ruohosipuli ja muut Allium-sukuiset kasvikset.
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07.04

07.04 Tuore tai jadhdytetty kerdkaali, kukkakaali, kyssékaali ja lehtikaali sek& niiden
kaltainen Brassica-sukuinen syétava kaali
0704.10 — kukkakaali ja parsakaalit
0704.20 — ruusukaali
0704.90 — muut
Taman nimikkeen tuoreisiin tai jadhdytettyihin tuotteisiin kuuluvat mm.

1. kukkakaali ja parsakaalit, (esim. Brassica oleracea var. botrytis ja Brassica oleracea var.
italica).

2. ruusukaali eli brysselinkaali

3. muut kerd- eli kupukaalit (esim. valkokaali, savoijin- eli kurttukaali, punakaali ja
kiinankaali), lehtikaalit, parsakaalit ja muut versovat Brassica-sukuiset kaalit sek&
kyssakaali.

Brassica-sukuiset juurekset eivat kuitenkaan kuulu tdhan (esim. nimikkeen 07.06 nauriit ja nimikkeen
12.14 lantut).
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07.05

07.05 Tuoreet tai jAdhdytetyt salaatit (Lactuca sativa) seké sikurit ja endiivit (Cichorium-

suvun lajit)
— salaatit (Lactuca sativa):
0705.11 —— Kkerasalaatti
0705.19 —— muut
— sikurit ja endiivit:
0705.21 —— salaattisikuri eli suppusikuri (Cichorium intybus var. foliosum)
0705.29 —— muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat tuoreet tai jaahdytetyt salaatit (Lactuca sativa), joista tarkein laji
on kerasalaatti. Nimikkeeseen kuuluvat niin ik&&n tuoreet tai jaahdytetyt sikurit ja endiivit
(Cichorium-suvun lajit), myds endiivi, joista tarkeimpié ovat

1. salaattisikuri eli suppusikuri (Cichorium intybus var. foliosum)
2. levedlehtinen endiivi eli escarole (Cichorium endivia var. latifolia)
3. hienopoimuinen endiivi eli chicore frisée (Chicorium endivia var. crispa).

Nimikkeeseen eivat kuulu sikurikasvit ja sikurien juuret (nim. 06.01 tai 12.12).
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07.06

07.06 Tuoreet tai jaahdytetyt porkkanat, nauriit, punajuuret, kaurajuuret,
mukulasellerit, retiisit ja retikat seké niiden kaltaiset syotavat juuret
0706.10 — porkkanat ja nauriit
0706.90 — muut

Taman nimikkeen tuoreita tai jadhdytettyjad juuria ovat mm. porkkana, nauris ja turnipsi,
punajuuri, salsifi eli kaurajuuri, mukulaselleri, retiisi, retikka, mustajuuri, piparjuuri,
mukulapdhk&mé eli kiinanartisokka, isotakiainen (Articum lappa) ja palsternakka (Pastinaca
sativa). Nama tuotteet luokitellaan tdhé&n seké varsineen ettd ilman niita.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu
a) nimikkeen 07.09 ruoti- eli lehtiselleri
b) isotakiaisen juuret véliaikaisesti sail6ttyind (nim. 07.11)

¢) nimikkeen 12.14 rehukasvit.
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07.07

07.07 Tuoreet tai jddhdytetyt kurkut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat ainoastaan tuoreet tai jadhdytetyt kurkut.
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07.08

07.08 Tuoreet tai jadahdytetyt palkokasvit, myos silvityt

0708.10 — herneet (Pisum sativum)
0708.20 — pavut (Vigna spp ja Phaseolus spp.)
0708.90 — muut palkokasvit

Tahan nimikkeeseen kuuluvia palkokasveja ovat mm.

1.
2.

4.
5.
6.

herneet (Pisum sativum), myds tuleentumattomat herneet ja rehuherneet

pavut (Vigna-lajit, Phaseolus-lajit), joihin myds luetaan limanpavut, mungopavut, pavut,
joiden palot ovat sy6tavia (ja joita kutsutaan tarhapavuiksi, taitepavuiksi, leikkopavuiksi,
vahapavuiksi, salkopavuiksi jne.) ja lehmanpavut (myds Vigna catjang)

harkapavut eli talonpoikaispavut (Vicia faba var. major, Vicia faba var. equina ja Vicia faba
var. minor) sekd hyasinttipavut eli lablab (Dolichos lablab L.)

kahviherneet eli garbanzot
linssit

guar-siemenet.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a)

soijapavut (nim. 12.01)

b) johanneksenleipa (nim. 12.12).
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07.09

07.09 Muut tuoreet tai jadhdytetyt kasvikset

0709.20 — parsa
0709.30 — munakoisot
0709.40 — ruoti- eli lehtiselleri
— sienet ja multasienet (tryffelit):
0709.51 —— Agaricus-sukuiset sienet
0709.52 —— Boletus-suvun sienet
0709.53 —— Cantharellus-suvun sienet
0709.54 —— siitaket (Lentinus edodes)
0709.55 —— tuoksuvalmuskat (Tricholoma matsutake, Tricholoma magnivelare,
Tricholoma anatolicum, Tricholoma dulciolens, Tricholoma caligatum)
0709.56 —— multasienet (Tuber spp.)
0709.59 —— muut
0709.60 — Capsicum- tai Pimenta-sukuiset hedelmat
0709.70 — pinaatti, uudenseelanninpinaatti ja tarhamaltsa
— muut
0709.91 —— latva-artisokat
0709.92 —— oliivit
0709.93 —— kurpitsat (Cucurbita spp.)
0709.99 —— muut

Taméan nimikkeen kasviksia ovat mm.:

parsa;
munakoiso;
ruoti- eli lehtiselleri (muu kuin nimikkeen 07.06 mukulaselleri);

sienet (myds Agaricus-sukuiset sienet kuten herkkusieni, A. bisporus), Boletus-suvun sienet,
Cantharellus-suvun sienet, siitaket (Lentinus edodes), tuoksuvalmuskat (Tricholoma
matsutake, Tricholoma magnivelare, Tricholoma anatolicum, Tricholoma dulciolens,
Tricholoma caligatum) ja multasienet eli tryffelit;

Capsicum- tai Pimenta-sukuiset hedelmat, joista tavallisesti kdytetdan nimitysta paprika tai
pimentti. Capsicum-sukuisia hedelmid ovat niin makea paprika (Capsicum annuum var.
annuum), joka on Capsicum-sukuisista hedelmistd miedoin ja suurin ja jota tavallisesti
sy6daan, vihrednd tai kypsand, kasviksena salaateissa, kuin kirpedt Capsicum frutescens ja
Capsicum annuum -lajikkeet, kuten chilit, cayennenpippuri, ja erilaiset paprikat, joita
useimmiten kadytetddn ruoan maustamiseen. Pimenta-sukuisiin hedelmiin kuuluu mm.
maustepippuri (josta myds kéytetddn nimitystd neilikkapippuri, jamaikanpippuri tai
"allspice™). Kuivattuina, murskattuina tai jauhettuina ndma tuotteet eivat kuulu t&han
nimikkeeseen (nim. 09.04);

pinaatti, mukaan lukien uudenseelanninpinaatti ja tarhamaltsa;
latva-artisokka;

makea- eli sokerimaissi (Zea mays var. saccharata), myos tahking;
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10.
11.
12.
13.

14.

07.09

kurpitsat;

oliivit;

raparperi, syotava kardoni, fenkoli, kapris ja tarhahierakka;
mangoldi ja okra;

persilja, Kirveli, rakuuna, krassi (esim. vesikrassi), kynteli (Satureia hortensis), korianteri,
tilli ja meirami (maustemeirami) (Majorana hortensis eli Origanum majorana).
Makimeirami eli kuningasmyntti (Origanum vulgare) ei kuulu tahan (nim. 12.11);

bambuversot ja soijapavun versot.

Tahén nimikkeeseen eivat kuulu vesikastanjana tunnetun Eleocharis dulcis -lajin dulcis- ja tuberosa-
variaatioiden syotavét mukulat (nim. 07.14).
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07.10

07.10 Jaadytetyt kasvikset (myo6s hdyryssa tai vedesséa keitetyt)

0710.10 — perunat
—  palkokasvit, myos silvityt:
0710.21 —— herneet (Pisum sativum)
0710.22 —— pavut (Vigna spp. ja Phaseolus spp.)
0710.29 —- muut
0710.30 — pinaatti, uudenseelanninpinaatti ja tarhamaltsa

0710.40 — sokerimaissi
0710.80 — muut kasvikset
071090 — kasvissekoitukset

Tahan ryhméan kuuluvat jaddytetyt kasvikset, jotka tuoreina tai ja&hdytettyind luokitellaan
nimikkeisiin 07.01 - 07.09.

limaisu "jaadytetty" on madritelty timén ryhman yleisohjeissa.

Taman nimikkeen kasvikset on teollisuudessa yleensd jaadytetty pikajaadytysmenetelmilla.
Tallaisia jaddytysmenetelmid kdytetddn jotta lampdtila-alue, jossa tapahtuu eniten kiteytymista,
ohitettaisiin nopeasti. Talla tavalla véltetdan solurakenteen rikkoutuminen ja sen tahden kasvikset
suurin piirtein sdilyttavat tuoreen vaikutelmansa sulaessaan.

Kasvikset, joihin on ennen jaadyttdmistd lisatty suolaa tai sokeria, luokitellaan myds tahan
nimikkeeseen, samoin kuin kasvikset, jotka on keitetty hoyryssa tai vedessa ennen jaddyttamista.
Nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu muilla tavoin kypsennetyt kasvikset (20 ryhma) eivatka
muiden aineksien kanssa valmistetut kasvikset, kuten valmiit ruoat (1V jakso).

Tarkeimmat kasvikset, joita sdilotdadn jaadyttamalla, ovat peruna, herneet, pavut, pinaatti,
sokerimaissi, parsa, porkkanat ja punajuuret.

Nimikkeeseen kuuluvat myds jaddytetyt sekakasvikset.
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07.11

07.11 Kasvikset, valiaikaisesti sailottying, mutta siind tilassa valittomédan kulutukseen
soveltumattomina
0711.20 — oliivit
071140 — kurkut
— sienet ja multasienet (tryffelit):
0711.51 —— Agaricus-sukuiset sienet
0711.59
0711.90

Tatd nimikettd sovelletaan kasviksiin, joita on Kkasitelty (esim. rikkidioksidikaasulla,
suolavedessa, rikkihapokeliuoksessa tai muussa sdilontdliuoksessa) pelkastaan niiden
valiaikaisen sdilymisen varmistamiseksi ennen lopullista kdyttoéd tapahtuvan kuljetuksen tai
varastoinnin aikana, edellyttden ettd ne yhd ovat siind tilassa vélittdtmaan kulutukseen
soveltumattomat.

—  muut

muut kasvikset; kasvissekoitukset

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kasvikset on yleensa pakattu tynnyreihin tai astioihin ja niitd
kaytetadn padasiallisesti teollisuuden raaka-aineina; tarkeimpid tavaralajeja ovat sipulit, oliivit,
kapris, kurkut, pikkukurkut, sienet, multasienet eli tryffelit ja tomaatit.

Té&han nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu tavarat, joita véliaikaisen suolavedessé sailémisen lisaksi on
myos erikoiskasitelty (esim. soodaliuoksella tai maitohappokaymisen avulla); ndma kuuluvat 20 ryhmaéan
(esim. oliivit, hapankaali, kurkut ja vihreét pavut).
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07.12

07.12 Kuivatut kasvikset, kokonaiset, paloitellut, viipaloidut, rouhitut tai jauhetut, mutta
ei enempaa valmistetut

0712.20 — kepasipulit

— sienet, puunkorvat (Auricularia spp.), poimuhytykat (Tremella spp.) ja
multasienet (tryffelit):

0712.31 —— Agaricus-sukuiset sienet
0712.32 —— puunkorvat (Auricularia spp.)
0712.33 —— poimuhytykéat (Tremella spp.)
0712.34 —— siitaket (Lentinus edodes)
071239 —— muut

0712.90 — muut kasvikset, kasvissekoitukset

Tahan nimikkeeseen kuuluvat nimikkeiden 07.01 - 07.11 kasvikset, jotka on kuivattu (myos
dehydratoitu, haihdutettu tai pakastekuivattu, so. joista eri menetelmin on poistettu niiden
luontainen vesipitoisuus. Tarkeimmat kasvislajit, joita kasitellaan talla tavoin, ovat peruna, sipuli,
sieni, my0s puunkorva (Auricularia spp.), poimuhytykka (Tremella spp.) multasieni, porkkana,
kaali ja pinaatti. Ne ovat tavallisesti suikaleina tai viipaleina, joko yhtd kasvista tai eri lajien
sekoituksia (ns. juliennet).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat my6s rouhitut tai jauhetut kasvikset, kuten parsa, kukkakaali,
persilja, kirveli, kepasipuli, valkosipuli ja ruoti- eli lehtiselleri, joita yleensa kaytetdan joko
maustamisaineksina tai keittojen valmistukseen.

Nimikkeeseen eivat kuulu mm.
a) kuivattu, silvitty palkovilja (nim. 07.13)

b) kuivatut, murskatut tai jauhetut Capsicum- tai Pimenta-sukuiset hedelméat (nim. 09.04), perunasta
valmistetut hienot ja karkeat jauhot ja jauhe sekd hiutaleet, jyvaset ja pelletit (nim. 11.05) sekd
nimikkeen 07.13 kuivatusta palkoviljasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekd jauhe (nim. 11.06)

¢) maustamisvalmisteita olevat sekoitukset (nim. 21.03)

d) kuivattuihin kasviksiin perustuvat valmisteet keittoja varten (nim. 21.04).
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07.13

07.13 Kuivattu, silvitty palkovilja, myos kalvoton tai halkaistu (+)

0713.10 — herneet (Pisum sativum)
0713.20 — kahviherneet (garbanzot)
— pavut (Vigna spp. ja Phaseolus spp.):
0713.31 —- Vigna mungo (L.) Hepper tai Vigna radiata (L.) Wilczek -lajin pavut
0713.32 —— adsukipavut (Phaseolus tai Vigna angularis)
0713.33 —— tarhapavut (Phaseolus vulgaris)
0713.34 —— maapavut (Vigna subterranea tai Voandzeia subterranea)
0713.35 —— lehménpapu (Vigna unguiculata)
0713.39 —— muut
0713.40 — linssit eli kylvovirvilat
0713.50 — héarkapavut (Vicia faba var. major, Vicia faba var. equina ja Vicia faba var.

minor)
0713.60 — kyyhkynherne (Cajanus cajan)
0713.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat nimikkeen 07.08 palkokasvit, jotka on kuivattu ja silvitty ja
jollaisia kaytetddn ihmisravintona tai eldinten ruokintaan (kuten herneet, kahviherneet
(garbanzos), adsuki- ja muut Vigna- tai Phaseolus-sukuiset pavut, linssit, hark&pavut ja guar-
siemenet), myds kylvettaviksi tarkoitetut (jolloin ne on kemiallisella kasittelylla voitu tehda
syotavaksi kelpaamattomiksi) tai muuhun tarkoitukseen. Ne on voitu lampokasitelld lievasti
padasiallisena tarkoituksena taata niiden parempi sdilyvyys tekemalla entsyymit (varsinkin
peroksidaasit) tehottomiksi ja poistamalla osa kosteudesta; téallainen kasittely ei kuitenkaan saa
vaikuttaa sirkkalehtien siséiseen luonteeseen.

Taméan nimikkeen palkovilja voi olla kuorittua tai halkaistua.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a) kuivatusta, silvitysta palkoviljasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekd jauhe (nim. 11.06)
b) soijapavut (nim. 12.01)

¢) virnan (ei kuitenkaan hark&pavun) ja lupiinin siemenet (nim. 12.09)

d) johanneksenleipd (nim. 12.12).

Alanimikeselitys
Alanimike 0713.31

Tahén alanimikkeeseen kuuluvat ainoastaan Vigna mungo (L.) Hepper-sukuiset pavut, joista myds
kaytetddn nimitysta "urd" tai "black gram", sekd Vigna radiata (L.) Wilczek-sukuiset pavut, joista myds
kaytetddn nimitystd "mungopapu” tai "green gram". Molempia lajeja kaytetddn yleisesti pavunitujen
idattamiseen.
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07.14

07.14 Maniokki- (kassava), arrow- ja salepjuuret, maa-artisokat, bataatit ja niiden
kaltaiset runsaasti tarkkelysta tai inuliinia sisaltavat juuret ja mukulat, tuoreet,
jaahdytetyt, jaadytetyt tai kuivatut, myos paloitellut tai pelleteiksi valmistetut;
saagoydin

0714.10 — maniokkijuuret (kassava)
0714.20 — bataatit

0714.30 — jamssit (Dioscorea spp.)
0714.40 — taaro (Colocasia spp.)
071450 — kaakaotaarot (Xanthosoma spp.)
071490 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat runsaasti tarkkelysté tai inuliinia sisaltdvat juuret,varsimukulat ja
juurimukulat, joita sen vuoksi kéytetdan elintarvikkeiden tai teollisuustuotteiden valmistukseen.
Tahan kuuluu myds saagopalmun ydin. Erdissa tapauksissa kaytetadn juuria, varsimukuloita ja
juurimukuloita myds sellaisenaan ihmis- tai eldinruokana.

Nimike ké&sittdd ndmé tuotteet tuoreina, jadhdytettying, jaadytettyind tai kuivattuina, myds
paloiteltuina tai pelletteindg, jotka on valmistettu joko tdmén nimikkeen juurien tai mukuloiden
paloista (esim. lastuista) tai niist4 saaduista nimikkeen 11.06 hienoista tai karkeista jauhoista tai
jauheista. Pelletit tehddén joko suoraan kokoonpuristamalla tai lissdmalla sideainetta (melassia,
tiivistettya sulfiittilipeda tms.); sideainetta saa olla enintddn 3 % painosta. Maniokkipelletit voivat
olla rikkoutuneita mutta luokitellaan silti tahan jos ne voidaan tunnistaa pelleteiksi. Rikkoutuneet
maniokkipelletit voidaan tunnistaa fyysisten ominaisuuksiensa perusteella, esim. rikkoutuneiden
maniokkipelleteiden seasta l16ytyneistd epdhomogeenisista palasista, ruskehtavasta varista, jossa
mustia pilkkuja, paljain silmin nédhtdvista kuitupalasista sekd tuotteeseen jadneista pienista
maadrista kvartsihiekkaa tai muuta hiekkaa.

Nimiketekstissd mainittujen juurien ja mukuloiden (maniokki [Manihot esculenta], bataatti
[Ipomoea batatas] jne.) lisdksi tahan nimikkeeseen kuuluvat vesikastanjana tunnetun Eleocharis
dulcis ja Eleocharis tuberosa-lajin sy6tavat mukulat.

Téamén nimikkeen tuotteet, joita on valmistettu muulla tavalla, kuuluvat muihin ryhmiin, esim. hienot ja
karkeat jauhot seka jauhe (nim. 11.06), tarkkelys (nim. 11.08) ja tapioka (nim. 19.03).

Tahan nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu eldvat daalianmukulat (nim. 06.01) eivatkéd perunat, tuoreet
(nim. 07.01) tai kuivatut (nim. 07.12).
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8. Ryhma

Syotavat hedelmat ja pahkinat; sitrushedelmien ja melonin kuoret

Huomautuksia
1. Tahan ryhmaan eivat kuulu syétavaksi kelpaamattomat hedelmat ja pahkinat.

2. Jaahdytetyt hedelmat ja pahkindt on luokiteltava samoihin nimikkeisiin kuin vastaavat tuoreet
hedelmat ja pahkinat.

3. Tahan ryhmaan kuuluvat kuivatut hedelmaét tai pahkinat voivat olla osittain uudelleen hydratoituja tai
seuraavia tarkoituksia varten kasiteltyja:

a) sdilyvyyden tai kestavyyden parantamiseksi (esimerkiksi miedolla lampokaésittelylld, rikittamalla
tai lisédmaélla sorbiinihappoa tai kaliumsorbaattia);

b) ulkonddn parantamiseksi tai sailyttdmiseksi (esimerkiksi lisaédmélla kasvioljyé tai pienid maéaria
glukoosisiirappia),

jos ne ovat edelleen luonteeltaan kuivattuja hedelmid tai pahkingité.

4. Nimikkeeseen 0812 kuuluvat hedelmét ja pahkinat jotka on kasitelty (esim. rikkidioksidikaasulla tai
suolavedessa taikka rikkihapoke- tai muussa sdilontéliuoksessa) pelkdstdédn varmistamaan niiden
vdliaikainen sdilyvyys kuljetuksen tai varastoinnin aikana ennen niiden kayttod, edellyttden ettd ne
eivat edelleenk&an sovellu siind tilassa vélittdmaan kulutukseen.

YLEISOHJEITA

Téahan ryhmdén kuuluvat hedelmét, pahkinét ja sitrushedelmien ja melonin (myds vesimelonin)
kuoret, jotka yleensd on tarkoitettu ihmisravinnoksi (joko sellaisinaan kun ne esitetdén
tullattavaksi tai valmistuksen jalkeen). Ne voivat olla tuoreita (myds jaahdytettyjd), jaddytettyja
(myds jos ne ennen jaadyttdmista on keitetty vedessd tai hoyryssd tai jos niihin on lisétty
makeutusainetta) tai kuivattuja (my0s dehydratoituja, haihdutettuja tai pakastekuivattuja).
Edellyttden ettd ne siind tilassa eivat sovellu valittémaan kulutukseen, ne voivat olla
véliaikaisesti séilottyja (esim. rikkidioksidikaasulla tai suolavedessd, rikkihapokeliuoksessa tai
muussa séilontéliuoksessa).

Termilla "jadhdytetty" tarkoitetaan, ettd tuotteen lampdtilaa on alennettu, yleensa noin 0 °C:n
tasolle, ilman ettd tuote on jadtynyt. Kuitenkin erdat tuotteet, kuten melonit ja erdat
sitrushedelmét, voidaan katsoa jadhdytetyksi, kun niiden l&mpétilaa on alennettu + 10 °C:een ja
séilytetaan silla tasolla.

limaisulla "ja&dytetty" tarkoitetaan, ettd tuotetta on ja&dytetty alle sen jaatymispisteen, kunnes se
on kauttaaltaan jaatynyt.

Taman ryhman hedelmat ja pahkinat voivat olla kokonaisina, viipaleina, paloina, suikaleina, kivet
tai siemenet poistettuina, surveena, raasteena tai kuorittuina.

On huomattava, ettd homogenointi sindnsé ei tee tAman ryhman tuotteesta 20. ryhmén valmistetta.

Véhéinen sokerilisdys ei vaikuta hedelmien luokitteluun tdhén ryhmééan. Ryhmaén kuuluvat myos
kuivatut hedelmdt (esim. taatelit ja luumut), joiden pinta saattaa olla kuivuneen
luonnonsokerikerroksen peittdma, jolloin hedelmét jossain maarin voivat muistuttaa nimikkeen
20.06 kandeerattuja hedelmia.

Tahan ryhmaén eivat kuitenkaan kuulu osmoottisella dehydratoinnilla sdilétyt hedelmat. Ilmaisulla
"osmoottinen dehydratointi" tarkoitetaan prosessia,  jossa hedelménpaloja liotetaan
sokerisiirappitiivisteessa niin kauan, ettd suurin osa hedelman sisaltdmasta vedestd ja luonnonsokerista
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korvautuu siirapin sokerilla. Taman jalkeen hedelménpaloja voidaan vield ilmakuivata kosteuspitoisuuden
alentamiseksi. Tallaiset hedelmat luokitellaan ryhméan 20 (nim 20.08).

Tdahan ryhmaén eivat kuulu erdét muissa ryhmissé yksityiskohtaisemmin mainitut kasvituotteet, vaikkakin
niistd osa on kasvitieteellisesti hedelmid, esim.

a) oliivit, tomaatit, kurkut, kurpitsat, munakoisot (aubergiinit) sekd Capsicum- ja Pimenta-sukuiset
hedelmét (7. ryhma)

b) kahvi, vanilja, katajanmarjat ja muut 9 ryhmén tuotteet

c) maapahkindt ja muut O&ljypitoiset hedelméat, padasiallisesti ladkkeiden valmistuksessa tai
hajustevalmisteisiin kaytettavat hedelmat, johanneksenleipa sekd aprikoosien ja niiden kaltaisten
hedelmien sydamet (12 ryhma)

d) kaakaopavut (nim. 18.01).
Tahan ryhmaan eivat mydskaan kuulu
1. hedelmistd valmistetut hienot ja karkeat jauhot seké jauhe (nim. 11.06)

2. syotavat hedelmét ja pahkinat sekd sitrushedelmien ja melonin kuoret, jotka on valmistettu tai sailotty
muulla kuin edelld mainitulla tavalla (20 ryhméd);

3. paahdetut hedelmét ja pahkinat (kuten kastanjat, mantelit ja viikunat), my0s jauhetut, joita tavallisesti
kaytetddn kahvinkorvikkeena (nim. 21.01).

Huomattakoon, ettd tdman ryhman hedelmét ja pahkindt kuuluvat tdhdn ryhmdan myos
ilmanpitdvissa pakkauksissa (esim. kuivatut luumut tai pahkinat peltitolkeissd). Useimmiten
kuitenkin tatenpakatut tavarat on valmistettu tai séilotty muulla kuin tdmén ryhman nimikkeissa
edellytetylla tavalla, eivatka ne siten kuulu tahan ryhmaén (20 ryhma).

Tahan luokitellaan samoin tdmén ryhmén tuotteet (esim. tuoreet mansikat), jos ne on pakattu
suojakaasuun. Suojakaasupakkaamisessa tuotetta ympéardiva ilma muunnetaan tai sita késitelldan
(esim. poistamalla tai vahentamalla happipitoisuutta ja korvaamalla happi kokonaan tai osittain
typelld tai hiilidioksidilla).
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08.01

08.01 Tuoreet tai kuivatut kookos-, para- ja cashewpéhkinat, myos kuorettomat (+)

— kookospahkinat:

0801.11 —— kuivatut kookospéhkinadnsydamet
0801.12 —— sisimmassa kuoressa
0801.19 —- muut
—  parapahkinat:
0801.21 —— kuorelliset
0801.22 —— kuorettomat
— cashewpéhkinét:
0801.31 —— kuorelliset
0801.32 —— kuorettomat

Tahan nimikkeeseen kuuluu kuivattu ja raastettu kookospéhkindnsydan, mutta tahan ei kuulu
kopra eli kuivattu kookospéahkinan siemenvalkuainen, josta puristetaan kookosoljyé ja joka ei ole
ihmisravinnoksi soveltuva (nim. 12.03).

Alanimikeselitys
Alanimike 0801.12

Té&han alanimikkeeseen kuuluvat ainoastaan kookospéhkinét, joiden kuituinen ulkokerros (mesokarppi) on
osittain tai kokonaan poistettu.
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08.02

08.02 Muut tuoreet tai kuivatut pahkinat, myds kuorettomat

— mantelit:
0802.11 —— kuorelliset
0802.12 —— kuorettomat
— hasselpahkinat, myos filbertspahkinat (Corylus spp.):
0802.21 —— kuorelliset
0802.22 —— kuorettomat
— saksanpéhkinat:
0802.31 —— kuorelliset
0802.32 —— Kkuorettomat
— kastanjat (Castanea spp.)
0802.41 —— kuorelliset
0802.42 —— Kkuorettomat
— pistaasimantelit (pistaasipahkinat)
0802.51 —— kuorelliset
0802.52 —— Kkuorettomat
— australianpédhkinét (macadamiapahkinat)
0802.61 —— kuorelliset
0802.62 —— kuorettomat

0802.70 — koolapéhkinat (colapahkinat) (Cola spp.)
0802.80 — areca- ali betelpahkinat

- muut:
0802.91 —— Pinus-sukuun kuuluvien kasvien siemenet, kuorelliset
0802.92 —— Pinus-sukuun kuuluvien kasvien siemenet, kuoritut
0802.99 ——- muut

Tarkeimmat tdman nimikkeen pahkindistd ovat mantelit (makeat ja karvaat), hasselpahkinat
(mukaan lukien filberts-pahkinat), saksanpahkindt, kastanjat (Castanea spp.), pistaasimantelit
(pistaasipéhkinat), australianpdhkindt (macadamiapahkindt), pekaanipahkinat ja Pinus-sukuun
kuuluvien kasvien siemenet.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds paéasiassa pureskeluun kéytettévat areca- eli betelpahkinat,
koolapahkinat (colapéhkinat), joita kaytetddn sek& pureskeluun ettd perusaineena juomien
valmistuksessa, ja piikikkadn, kulmikkaan, pahkinén kaltaisen Trapa natans -lajin syotévét
hedelmat, joka tunnetaan myds vesipdhkindna.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a) vesikastanjana tunnetun Eleocharis dulcis -lajin dulcis ja tuberosa-variaatioiden sydtavat mukulat
(nim. 07.14)

b) tyhjat saksanpé&hkindn- ja mantelinkuoret (nim. 14.04)
¢) maapahkinat (nim. 12.02), paahdetut maapéahkinat ja maapahkindvoi ("peanut butter") (nim. 20.08)

d) hevoskastanjat (Aesculus hippocastanum) (nim. 23.08).
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08.03

08.03 Tuoreet tai kuivatut banaanit, my6s jauhobanaanit

0803.10 — jauhobanaanit
0803.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki Musa-sukuisten kasvien sydtavat hedelmat.

Jauhobanaanit ovat jauhoisia banaaneja ja vahemmén makeita kuin muut banaanit.
Jauhobanaanien tarkkelys eroaa muiden banaanien tarkkelyksesté siten, ettd se ei muutu sokeriksi
kypsymisen aikana. Jauhobanaanit syodaan yleensd paistettuina, paahdettuina, hoyrytettying,
keitettyind tai muulla tavoin kypsennettyiné.

11-0803-1



08.04

08.04 Tuoreet ta_i kuivatut taatelit, viikunat, ananakset, avokadot, guavat, mangot ja
mangostanit
0804.10 — taatelit
0804.20 — viikunat
0804.30 — ananakset
0804.40 — avokadot
0804.50 — guavat, mangot ja mangostanit

Tassa nimikkeessa termilld "viikunat™ tarkoitetaan Ficus carica-lajin hedelmid, myos jos ne on
tarkoitettu alkoholipitoisten juomien valmistukseen. Nimikkeeseen eivat kuulu kaktusviikunat,
jotka kuuluvat nimikkeeseen 08.10.
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08.05

08.05 Tuoreet tai kuivatut sitrushedelmat (+)

0805.10

0805.21
0805.22
0805.29
0805.40
0805.50

0805.90

appelsiinit

mandariinit (my®s tangeriinit ja satsumat); klementiinit, wilkingit ja muut
niiden kaltaiset sitrushedelmahybridit

mandariinit (my6s tangeriinit ja satsumat)
klementiinit

muut

greipit ja pomelot

sitruunat (Citrus limon, Citrus limonum) ja limetit (Citrus aurantifolia,
Citrus latifolia)

muut

lImaisulla "sitrushedelmaét” tarkoitetaan muun muassa

1. appelsiingja, makeita tai happamia (sevillanappelsiinit eli pomeranssit)

2. mandariineja (mukaan luettuina tangeriinit ja satsumat); mandariinit voidaan ryhmitelld
seuraaviin paéaluokkiin tai ryhmiin:

- satsumat (Citrus unshiu Marcovitch), jotka koostuvat useista muunnoksista

- kuningasmandariinit “King” (Citrus nobilis Loureiro), joihin kuuluu muutamia
muunnoksia

- valimerenmandariinit (Citrus deliciosa Tenore), josta kdytetddn englanniksi myos
nimei "Willowleaf”

- tavalliset mandariinit (Citrus reticulata Blanco), joita on lukuisia muunnoksia

- pienihedelmaiset mandariinit, jotka koostuvat useista lajeista

klementiinejd, wilkingeja ja niiden kaltaisia sitrushybrideja

sitruunoita (Citrus limon, Citrus limonum) ja limetteja (Citrus aurantifolia, Citrus latifolia)

3
4.  greippeja (myos pomeloita)
5
6

sukaattisitruunoita, kumkvatteja, bergamotteja, jne.

Nimikkeeseen kuuluvat myos pienet vihreat appelsiinit ja sitruunat, jollaisia kdytetaan sailontaan.

Nimikkeeseen eivat kuulu:

a) sitrushedelmien kuoret (nim. 08.14)

b) "appelsiinimarjat" (orange peas) ja "pikkuappelsiinit" (orangettes), jotka ovat kypsymaéttémia,
syotavéksi kelpaamattomia, kohta puun kukkimisen jélkeen pudonneita appelsiineja ja joita keratéén
etenkin niihin siséltyvan eteerisen 6ljyn (petitgrain6ljyn) uuttamista varten (nim. 12.11).
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08.05

Alanimikeselitykset
Alanimike 0805.21
Tahan alanimikkeeseen kuuluvat mandariinit (myds tangeriinit ja satsumat).

Mandariinit (Citrus reticulata Blanco), jotka kuuluvat “tavalliseen ryhmédn”, pystytddn erottamaan
tavallisista appelsiineista niiden pienemman koon ja littedmman muodon, helposti irrotettavan kuoren,
selkedmmin erilldén olevien lohkojen ja makeamman ja tuoksuvamman maun perusteella. Mandariineissa
on avoin ydin (paljon avoimempi kuin appelsiineissa) ja siemenet, joissa on vihertdvié sirkkalehtia
(muutamia harvoja poikkeuksia lukuun ottamatta).

Tangeriinit ovat pyoreita ja hieman appelsiineja pienempia. Niiden kuori on kirkkaan oranssi tai punainen.
Tangeriineja on helppo kuoria, ja niiden maku on vdhemman hapan kuin muiden sitrushedelmien.

Satsumat (Citrus unshiu Marcovitch) ovat mandariinien varhainen muunnos. Hedelma on suuri,
keltaoranssi, mehukas, hapoton ja siemeneton.

Mandariinihybridit (my6s tangeriini- ja satsumahybridit) luokitellaan alanimikkeeseen 0805.29.
Alanimike 0805.22
Tahéan alanimikkeeseen kuuluvat klementiinit.

Klementiinit (Citrus reticulate ”Clementina”) pystytddn erottamaan mandariineista niiden kuoren vérin
perusteella, joka vaihtelee oranssista punertavan oranssiin. Kuori on pehmed ja Kiiltdvd, mutta hieman
epéatasainen. Ne eivat myosk&an ole koskaan littedn muotoisia kuten mandariinit, vaan selkedsti pyoreité ja
pienemmaén kokoisia. Kuten mandariinit, klementiinit on helppo kuoria ja jakaa lohkoiksi. Niiden maku on
makea, heikosti hapan ja voimakasarominen ja vahan enemman appelsiinia muistuttava.

Alanimike 0805.29
Té&han alanimikkeeseen kuluvat wilkingit ja niiden kaltaiset sitrushybridit.

Wilkingit ovat hybridejd, jotka ovat kahteen eri mandariiniryhmaan (Willowleaf ja King) kuuluvan
mandariinin risteyma. Ne ovat pienid tai keskikokoisia ja hieman littedn muotoisia. Kypsan hedelmén kuori
on oranssi, Kiiltdva ja hieman epétasainen. Kuori on keskipaksu, hieman hauras, hieman tiukassa, mutta
helposti irrotettava. Niiden hedelmdliha on syvan oranssin vérinen ja niiss& on enemman siemenié.
Wilkingit ovat hyvin mehukkaita, ja niiden maku on téyteldinen, voimakasarominen ja hyvin selkeé.

Muita tarkeita hybrideja ovat tangelo (mandariinin ja greipin tai pomelon risteyma), tangori (tangeriinin ja
appelsiinin risteymd), kalamondiini, lyos ja rangpuri.
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08.06

08.06 Tuoreet tai kuivatut viinirypéleet

0806.10 — tuoreet
0806.20 — kuivatut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat tuoreet viinirypaleet, niin syotavaksi kuin viinin valmistukseen
tarkoitetut (myo6s kun ne tulevat murskattuina astioissa), riippumatta siitd, ovatko ne kasvaneet
avomaalla tai kasvihuoneessa.

Nimikkeeseen kuuluvat myos kuivatut rypaleet. Tarkeimpid laatuja ovat korintit ja rusinat, kuten
sultanarusinat, lzmir-rusinat, Thompson-rusinat eli siemenettomét rusinat (jotka kaikki ovat
paaasiallisesti siemenettémid) ja suuret siemenelliset rusinat, kuten muskatelli-, malaga-, Denia-,
Damascus-, Lexir- ja Gordo-rusinat.
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08.07

08.07 Tuoreet melonit (myds vesimelonit) ja papaijat

— melonit (myds vesimelonit):
0807.11 —— vesimelonit
0807.19 —— muut
0807.20 — papaijat

Tama nimike kasittda tuoreet Citrullus vulgaris- ja Cucumis melo-lajeihin kuuluvat melonit,
mukaan lukien mm. vesimelonit eli arbuusit, verkkomelonit, cantaluponmelonit, casabamelonit
ja hunajamelonit. Nimikkeeseen kuuluvat mygs Carica papaya-puun melonia muistuttavat
hedelmat, papaijat. Sen sijaan nimikkeeseen eivat kuulu Asimina triloba-puun hedelmat, papavit,
joiden englanninkielinen nimi on pawpaw (nim. 08.10).
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08.08

08.08 Tuoreet omenat, paarynat ja kvittenit

0808.10 — omenat
0808.30 — paarynat
0808.40 — Kkvittenit

Omenat ja padrynat luokitellaan tédhdn nimikkeeseen riippumatta siitd, soveltuvatko ne
jalkiruoaksi, juomien (kuten siiderin tai paarynaviinin) valmistukseen tai teollisuustarkoituksiin
(esim. omenapastan, -hillon tai -hyyteldn tai pektiinin valmistukseen).

Kvitteneitd kéytetadn paéasiassa hillon tai hyytelon valmistukseen.
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08.09

08.09 Tuoreet aprikoosit, Kkirsikat, persikat (myds nektariinit), luumut jJa
oratuomenmarjat

0809.10 — aprikoosit

—  kirsikat
0809.21 —— hapankirsikat (Prunus cerasus)
0809.29 —- muut

0809.30 — persikat, myos nektariinit
0809.40 — luumut ja oratuomenmarjat

Tahan nimikkeeseen kuuluvat aprikoosit, kaikenlaiset kirsikat (bigarroot, morellit jne.), persikat
(myds nektariinit), kaikenlaiset luumut (viherluumut, mirabellit, kriikunat jne.) ja
oratuomenmarjat.
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08.10

08.10 Muut tuoreet hedelmét

0810.10
0810.20
0810.30
0810.40
0810.50
0810.60
0810.70
0810.90

mansikat

vadelmat, karhunvatukat, mulperinmarjat ja loganinmarjat
musta-, valko- ja punaherukat seka karviaiset

karpalot, puolukat, mustikat ja muut Vaccinium-suvun hedelmat
Kiivit

durianit

kakit

muut

Tama nimike késittaa kaikki syotavat hedelmat, jotka eivat kuulu mihinkaan edella olevaan taméan
ryhman nimikkeeseen tai nimikkeiston muihin ryhmiin (ks. tdmé&n ryhmén yleisohjeissa
mainittuja poikkeuksia).

Nain ollen nimikkeeseen kuuluvat

mansikat

L N o 0o bk~ w N PE

vadelmat, karhunvatukat, mulperinmarjat ja loganinmarjat

musta-, valko- ja punaherukat seké karviaiset

karpalot, puolukat, mustikat, juolukat ja muut Vaccinium-sukuiset hedelmat
kiivit (Actinidia chinesis Planch. tai Actinidia deliciosa)

durianit (Durio zibethinus)

kakit (kakiluumut eli persimonit eli sharonhedelmat)

boysenmarjat, pihlajanmarjat, seljanmarjat, sapotillat, granaattiomenat, kaktusviikunat

("prickly pears™), kiulukat eli ruusunmarjat, jujuba-hedelmat, mispelin hedelmat, longana-
hedelmait, litsit, guanabanat, kermaomenat eli annoonat ja Asimina triloba -lajin hedelmat,
jotka tunnetaan myds nimella papavi.

Té&hén nimikkeeseen eivat kuulu katajanmarjat (nim. 09.09).
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08.11

08.11 Jaadytetyt hedelmét ja pahkinat, keittaméattomat tai vedessa tai hoyryssa keitetyt,
myos lisattya sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltavat

0811.10 — mansikat

0811.20 — vadelmat, karhunvatukat, mulperinmarjat, loganinmarjat, musta-, valko- ja
punaherukat seké karviaiset

0811.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat jaadytetyt hedelmat ja pahkindt, jotka tuoreina tai jaahdytettyin
luokitellaan tdméan ryhmaén edelld oleviin nimikkeisiin. (Mité tulee ilmaisujen "ja&hdytetty” ja
"jaadytetty" merkitykseen, ks. tdimén ryhman yleisohjeita).

Myo6s hedelmét ja pahkinat, jotka ennen jaadyttdmistd on keitetty hoyryssa tai vedessa,
luokitellaan tdhan nimikkeeseen. Hedelmat ja pahkinat, jotka ennen jaadyttamista on keitetty tai
lampokasitelty muulla menetelmalld, eivat kuulu tahan (20 ryhma).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat niin ikdan hedelmat ja pahkinét, joihin on lisatty sokeria tai muuta
makeutusainetta. Sokeri estéa hapettumista ja ehkaisee siten tuotteen sulaessa yleensé tapahtuvan
varinmuutoksen. Taman nimikkeen tuotteet saavat myos siséltéa lisattya suolaa.
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08.12

08.12 Hedelmat ja pahkinat, véliaikaisesti sdilottying, mutta siind tilassa valittomaan
kulutukseen soveltumattomina

0812.10 — Kkirsikat
0812.90 — muut

Tata nimiketta sovelletaan hedelmiin ja pahkindihin (my6s kaltattuihin tai kuorittuihin), jotka on
kasitelty (esim. rikkidioksidikaasulla tai suolavedessd taikka rikkihapoke- tai muussa
séailontéliuoksessa) pelkastdédn varmistamaan niiden véliaikainen sdilyvyys kuljetuksen tai
varastoinnin aikana ennen niiden kayttod, edellyttden ettd ne eivét edelleenk&én sovellu siiné
tilassa valittdmaan kulutukseen.

Tallaisia tuotteita kéytetdan péaasiallisesti elintarviketeollisuudessa (hillon, sokeroitujen
hedelmien yms. valmistukseen). Tavallisimpia téssd olomuodossa tullattavaksi esitettavia
tuotteita ovat kirsikat, mansikat, appelsiinit, sukaattisitruunat, aprikoosit ja viherluumut. Ne on
tavallisesti pakattu astioihin, mataliin laatikoihin tai sédlelaatikoihin.
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08.13

08.13 Kuivatut hedelmét, nimikkeisiin 08.01 - 08.06 kuulumattomat; tdmén ryhmén
pahkindiden ja/tai kuivattujen hedelmien sekoitukset

0813.10 — aprikoosit

0813.20 — luumut

0813.30 — omenat

0813.40 — muut hedelmét

0813.50 — tdméan ryhmén péahkindiden ja/tai kuivattujen hedelmien sekoitukset
A. Kuivatut hedelmét

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kuivatut hedelmat, jotka tuoreina luokitellaan nimikkeisiin
08.07 - 08.10. Ne kuivataan joko auringossa tai teollisin menetelmin (esim.
uunikuivauksella).

Hedelmat, joita tavallisimmin kasitellaan talla tavoin, ovat aprikoosit, luumut, omenat,
persikat ja paarynat. Kuivattuja omenoita ja paaryndita kaytetdan siiderin tai paarynaviinin
valmistukseen kuten my6s ruoanlaittoon. Lukuun ottamatta luumuja ovat hedelmat
tavallisesti halkaistuja tai viipaleiksi leikattuja ja niistd on kivet tai siemenet poistettu. Ne
voidaan my0s esittdd tullattavaksi (varsinkin aprikoosit ja luumut) kuivatusta
hedelmasurveesta (pulp) muodostettuina levyind tai kappaleina.

Tamarindin palot kuuluvat tdh&n nimikkeeseen. T&h&n kuuluu my6s tamarindin
hedelmédmalto, johon ei ole lisdtty sokeria tai muita aineita ja jota ei muutoinkaan ole
valmistettu, myds siemenid, kuituja tai endokarpin palasia sisaltava.

B. Pa&hkindiden ja/tai kuivattujen hedelmien sekoitukset

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds kaikenlaiset taméan ryhman pahkindiden ja kuivattujen
hedelmien sekoitukset (myds samaan nimikkeeseen kuuluvien pahkindiden ja kuivattujen
hedelmien sekoitukset). Niinpa nimikkeeseen kuuluvat tuoreiden ja kuivattujen pahkindiden
sekoitukset, kuivattujen hedelmien (muiden kuin pahkindiden) sekoitukset seké tuoreiden
tai kuivattujen pahkindiden ja kuivattujen hedelmien sekoitukset. Nadma sekoitukset
esitetdan usein tullattavaksi rasioissa, lapindkyvissd muovipakkauksissa jne.

Jotkut t&4h&n nimikkeeseen kuuluvat kuivatut hedelmat tai kuivattujen hedelmien seokset voivat
olla pakattuina (esim. pikkupusseihin) yrttihaudenesteiden eli "yrttitee" valmistamista varten.
Myds namaé tuotteet luokitellaan tdhan nimikkeeseen.

Té&han nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu tuotteet, jotka ovat yhden tai useamman tdhan nimikkeeseen
kuuluvan kuivatun hedelmén ja muihin ryhmiin kuuluvien kasvien tai kasvinosien, tai muiden aineiden,
kuten yhden tai useamman kasviuutteen sekoituksia (tavallisesti nim. 21.06).
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08.14

08.14 Sitrushedelmien ja melonin (my0s vesimelonin) kuoret, tuoreet, jaadytetyt, kuivatut
tai vaéliaikaisesti suolavedessd, rikkihapoke- tai muussa sailéntaliuoksessa
sdilottyina

Yleisimmin syoOtavaksi kaytettdvid sitrushedelmien kuoria ovat appelsiinin-  (myds
sevillanappelsiinin- eli pomeranssin-), sitruunan- ja sukaattisitruunankuoret. Na&itd kuoria
kaytetadn padasiassa kandeerattujen (sokerilla kuorrutettujen) hedelménkuorien tai haihtuvien
oOljyjen valmistukseen.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu jauhetut hedelménkuoret (nim. 11.06) eivatkd kandeeratut
hedelmankuoret (nim. 20.06).
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9. Ryhma

Kahvi, tee, mate ja mausteet

Huomautuksia
1. Nimikkeiden 09.04—09.10 tuotteiden sekoitukset luokitellaan seuraavasti:

a) kahden tai useamman samaan nimikkeeseen kuuluvan tuotteen sekoitukset luokitellaan tuohon
nimikkeeseen;

b) kahden tai useamman eri nimikkeisiin kuuluvan tuotteen sekoitukset luokitellaan
nimikkeeseen 09.10.

Muiden aineiden lisd&dminen nimikkeiden 09.04—09.10 tuotteisiin (tai a tai b alakohdassa
mainittuihin sekoituksiin) ei vaikuta niiden luokitteluun, jos ndin valmistetut sekoitukset
séilyttavat ndissé nimikkeissa tarkoitettujen tuotteiden olennaisen luonteen. Muussa tapauksessa
téllaiset sekoitukset eivat kuulu tahan ryhmaén; sekoitukset, jotka ovat maustamisvalmisteita,
luokitellaan nimikkeeseen 21.03.

2. Té&han ryhméén ei kuulu kubebapippuri (Piper cubeba) eivatkd muut nimikkeen 12.11 tuotteet.

YLEISOHJEITA
Tahan ryhméén kuuluvat:
1. kahvi, tee ja mate

2. mausteet, ts. ryhma kasvituotteita (my®s siemenia jne.), joissa on runsaasti haihtuvia 6ljyja
ja aromiaineita ja joita niille ominaisen maun vuoksi kaytetdan paaasiallisesti mausteina.

N&ma tavarat voivat olla kokonaisia, murskattuja tai jauhettuja.

Nimikkeiden 09.04 - 09.10 tuotteiden sekoitusten osalta ks. tdimén ryhmén 1 huomautusta. T&mén
huomautuksen maardysten mukaan muiden aineiden lisddminen nimikkeiden 09.04 - 09.10
tuotteisiin (tai huomautuksen a- ja b-kohdissa mainittuihin sekoituksiin) ei vaikuta niiden
luokitteluun, edellytten ettd néin saadut sekoitukset séilyttdvat ndihin nimikkeisiin kuuluvien
tuotteiden olennaisen luonteen.

Tama koskee erityisesti mausteita ja maustesekoituksia, jotka sisaltavat lisattyja:

a) laimennusaineita ("kantajia™), joita lisdtddn helpottamaan mausteiden annostelua ja
jakautumista elintarvikevalmisteissa (vilja- ja korppujauhot, dekstroosi jne.);

b) elintarvikevareja (esim. ksantofylli);

C) tuotteita, joita lisatd&n tehostamaan tai korostamaan mausteiden makua (synergeetit), kuten
natriumglutamaatti;

d) tavallisesti pienissd méaarissa lisattavié aineita, kuten suola tai kemialliset antioksidantit,
joiden tarkoituksena on sdilyttaa tuotteita ja pitkittd4 niiden maustamiskykya.
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Mausteet (myds maustesekoitukset), jotka sisaltavat lisattyja muihin ryhmiin kuuluvia aineita,
joilla on itselladn maku- tai maustamisominaisuuksia, kuuluvat tahan ryhmaan, edellyttéen ettéd
lisatty maaré ei vaikuta sekoituksen oleelliseen luonteeseen mausteena.

Tahan ryhmadn kuuluvat myos eri ryhmiin (esim. 7, 9, 11 ja 12 ryhmiin) kuuluvista lajeista
saatujen (kokonaisten, leikattujen tai jauhettujen) kasvien, kasvinosien, siementen tai hedelmien
sekoitukset, jollaisia kéytetddn joko juomien vélittdmaadn maustamiseen tai juomien
valmistuksessa kaytettavien uutteiden valmistamiseen,

1. jos yksi tai useampi johonkin nimikkeistd 09.04 - 09.10 kuuluva laji antaa tuotteelle sen
oleellisen luonteen (nim. 09.04 - 09.10 tapauskohtaisesti);

2. jos kahteen tai useampaan nimikkeistd 09.04 - 09.10 kuuluvien lajien sekoitus antaa
tuotteelle sen oleellisen luonteen (nim. 09.10).

Tallaiset sekoitukset eivat kuitenkaan kuulu tdéhén ryhméén jos niille antaa olennaisen luonteen jokin muu
kuin edelld 1 kohdassa mainitut lajit tai 2 kohdassa tarkoitetut sekoitukset (nim. 21.06).

Tahan ryhmdan eivat mydskaan kuulu

a) 7 ryhmaén kasvikset (esim. persilja, kirveli, rakuuna, krassi, meirami, korianteri ja tilli)
b) sinapinsiemenet (nim. 12.07); sinappijauho ja valmistettu sinappi (nim. 21.03)

¢) humala (nim. 12.10)

d) erdadt myds mausteina kaytettdvat hedelmat, siemenet ja kasvinosat, joita kuitenkin useimmiten
kaytetddn hajusteiden tai ladkkeiden valmistukseen (nim. 12.11) (esim. sennapalot, rosmariini,
mékimeirami, basilika, purasruoho, iisoppi, kaikenlaiset mintut, ruuta ja maustesalvia)

e) maustamisvalmisteita olevat sekoitukset (nim. 21.03).
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09.01

09.01 Kahvi, myo6s paahdettu tai kofeiiniton; kahvinkuoret ja -kalvot; kahvinkorvikkeet,

joissa on kahvia, sen maarasta riippumatta

— paahtamaton kahvi:

0901.11 —— Kkofeiinipitoinen
0901.12 —— Kofeiiniton

—  paahdettu kahvi:
0901.21 —— Kkofeiinipitoinen
0901.22 —— Kkofeiiniton

0901.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat

1.

2
3.
4.
5

kaikenlainen raakakahvi, ts.: marjoina, sellaisina kuin ne ovat pensaista Kerattyina;
kokonaisina papuina kellahtavine kuorineen; kuorettomina ja kalvottomina papuina

kahvi, josta kofeiini on poistettu liottamalla raakapapuja erilaisissa liuottimissa
paahdettu kahvi (myds kofeiiniton), jauhettu tai jauhamaton
kahvinkuoret ja -kalvot

kahvinkorvikkeet, joissa on kahvia, sen maarasta riippumatta.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a)
b)

c)

kahvivaha (nim. 15.21)

kahviuutteet, -esanssit ja -tiivisteet (joita toisinaan kutsutaan pikakahviksi) sekd ndihin uutteisiin,
esansseihin tai tiivisteisiin perustuvat valmisteet; kahvia sisdltdimattomat kahvinkorvikkeet
(nim. 21.01)

kofeiini, kahvissa oleva alkaloidi (nim. 29.39).
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09.02

09.02 Tee, myds maustettu

0902.10 — vihred tee (fermentoimaton), tuotetta lahinnd olevan pakkauksen
nettopaino enintadn 3 kg

0902.20 — muu vihred tee (fermentoimaton)

0902.30 — musta tee (fermentoitu) ja osittain fermentoitu tee, tuotetta l&hinna olevan
pakkauksen nettopaino enintaan 3 kg

0902.40 — muu musta tee (fermentoitu) ja muu osittain fermentoitu tee

Tahan nimikkeeseen kuuluu kaikenlainen tee, jota saadaan Thea (Camellia) -sukuisista kasveista.

Vihredn teen valmistus tapahtuu padasiallisesti kuumentamalla, kiertamalla rullalle ja
kuivaamalla lehtid. Mustaa teetd valmistettaessa lehdet kierretaan eli valssataan ja annetaan niiden
kayda (fermentointi) ennen paahtamista tai kuivaamista.

Nimike kattaa myds osittain fermentoidun teen (esim. Oolong-teen).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds teen kukat ja nuput seka teejate, samoin (lehdistd, kukista tai
nupuista) jauhettu tee, joka on puristettu palloiksi tai tableteiksi sekd tee, joka esitetddn eri
muotoihin puristettuna.

Tee, joka on maustettu hdyryttamalla (esim. fermentoinnin aikana) tai lisédmaélla haihtuvia 6ljyja
(esim. sitruunadljyé tai bergamottioljyd), keinotekoisia makuaineita (jotka voivat olla kitein tai
jauheena) tai erilaisten aromaattisten kasvien tai hedelmien osia (kuten jasmiinin kukkia,
kuivattua appelsiininkuorta tai mausteneilikkaa), luokitellaan myds tahan nimikkeeseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluu niin ikdén tee, josta teiini on poistettu, mutta ei teiini (eikéd kofeiini)
sellaisenaan (nim. 29.39).

Tahan nimikkeeseen eivat myodskaan kuulu tuotteet, joita ei ole saatu Thea-sukuisista kasveista, mutta
joista saatetaan kayttada nimitysté "tee", esim.

a) mate (paraguaytee) (nim. 09.03)

b) tuotteet, joita kdytetddn yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valmistukseen; ndmé luokitellaan esim.
nimikkeisiin 08.13, 09.09, 12.11 ja 21.06

c) "ginseng-tee" (seos, jossa on ginseng-uutetta ja laktoosia tai glukoosia (nim. 21.06).
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09.03

09.03 Mate
Mate on erdiden Etela-Amerikassa kasvavien llex-lajiin kuuluvien pensaiden kuivattuja lehtid.

Sitd kutsutaan toisinaan paraguayteeksi tai jesuiittateeksi. Hauduttamalla mateesta saadaan
juoma, joka sisaltaa vain vahan kofeiinia.
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09.04

09.04 Piper-sukuinen pippuri; kuivatut, murskatut tai jauhetut Capsicum- tai Pimenta-
sukuiset hedelmat

— Piper-sukuinen pippuri:

0904.11 —— murskaamaton ja jauhamaton
0904.12 —— murskattu tai jauhettu

— Capsicum- tai Pimenta-sukuiset hedelmat:
0904.21 —— kuivatut, murskaamattomat ja jauhamattomat
0904.22 —— murskatut tai jauhetut

1. Piper-sukuinen pippuri

Talla termilla tarkoitetaan kaikkien Piper-suvun pippuripensaiden siemenid ja hedelmia,
lukuun ottamatta kubebapippuria (Piper cubeba) (nim. 12.11). Tavallisin kaupallinen
pippurilaatu on Piper nigrum-lajia, jota esiintyy musta- ja valkopippurina. Mustapippuria
saadaan kuivattamalla auringossa tai savustamalla kypsymattomia hedelmia, jotka toisinaan
on ensin kasitelty kiehuvalla vedelld. Valkopippuria saadaan melkein kypsyneistd
hedelmistd, kun niistd ensin on poistettu liottamalla tai lievalla kdymisell& hedelmé&malto ja
siemenen ulkokalvo. Valkopippuria valmistetaan myds usein kuorimalla mustapippurijyvia.
Valkopippuri, joka oikeastaan on kellanharmaata, ei ole yhtd kirpedn makuinen kuin
mustapippuri.

Pitkapippuri (Piper longum) on myds erés pippurilaji.
Nimikkeeseen kuuluu myds pippurip6ly ja pippurijate.

Eraat virheellisesti pippuriksi kutsutut tuotteet ovat itse asiassa pimentteja tai paprikoita,
esim. intian-, turkin-, espanjan-, cayennen- ja jamaikanpippuri.

2. Murskatut tai jauhetut Capsicum- tai Pimenta-sukuiset hedelmat
Capsicum-sukuiset hedelmat kuuluvat yleensd Capsicum frutescens- ja Capsicum annuum-
lajeihin ja ké&sittavat kaksi p&aryhmad, chilit ja paprikat. Niitd on useita muotoja
(cayennenpippuri, sierra leonen- ja sansibarinpippuri, espanjan- ja unkarinpippuri jne.).
Pimenta-sukuun  kuuluu maustepippuri (jota my6s kutsutaan neilikkapippuriksi,
jamaikanpippuriksi ja "allspice'iksi").

Naéille hedelmille on tunnusomaista karvas, voimakas, polttava ja kauan kestava maku. On
kuitenkin olemassa muita Capsicum-sukuun kuuluvia lajeja, jotka eivét ole kirpeanmakuisia
(esim. Capsicum annuum var. grossum).

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu murskaamattomat tai jauhamattomat tuoreet Capsicum- tai
Pimenta-sukuiset hedelmét (nim. 07.09).
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09.05

09.05 Vanilja

0905.10 — murskaamaton ja jauhamaton
0905.20 — murskattu tai jauhettu

Tama on erddn kdmmekkakasvisukuisen kdynndskasvin kotahedelmd. Se on variltddn musta ja
voimakasarominen. Vaniljaa on kahta laatua, pitkda ja lyhyttd, ja niiden lisdksi erds hyvin
heikkolaatuinen vanillonina tunnettu muunnos, jota saadaan Vanilla pompona-lajeista ja joka on
pehmed, melkein viskoosi ja aina avonainen.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a) vaniljasta saatu oleohartsi (jota toisinaan virheellisesti nimitetddn vaniljauutteeksi tai
vaniljaresinoidiksi) (nim. 13.02)

b) vaniljasokeri (nim. 17.01 tai 17.02)

¢) vanilliini (vaniljan aromiaine) (nim. 29.12).
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09.06

09.06 Kaneli ja kanelinnuput (+)

— murskaamattomat ja jauhamattomat:
0906.11 - kaneli (Cinnamomum zeylanicum Blume)
0906.19 —— muut
0906.20 — murskatut tai jauhetut

Kaneli on erdiden Lauraceae-heimoon kuuluvien puiden nuorista oksista saatua sisakuorta. Sri
Lanka- (ceyloninkaneli), Seychelles- ja Madagascar-kanelin tyyppiset kanelit (Cinnamomum
zeylanicum Blume), joita myOs kutsutaan aitokaneliksi, esitetddn tavallisesti tullattavaksi
vaaleahkoista, rulliksi kiertyneista kuorisuikaleista muodostettuina nippuina. Kiinan kanelin
(Cinnamomum cassia (Nees) ex Blume), Indonesian kanelin (Cinnamomum burmanii (C.G.Nees))
ja Vietnamin kanelin (Cinnamomum loureirii Nees) tyyppiset kanelit, jotka tunnetaan cassia- tai
talouskanelin nimelld, muodostuvat paksummista, ruskeajuovaisista kuorikerroksista; timéa kaneli
esitetddn yleensd tullattavaksi ainoastaan yhden kuorikerroksen Kkasittavind rullina. Muita
kaneleita ovat Cinnamomum obtusifolium, Cinnamomum tamala ja Cinnamomum sintek.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myos kanelijate, ns. "chips", jota etupaédssa kéaytetaddn kaneliesanssin
valmistukseen.

Kanelinnuput ovat kuivattuja ja seulottuja kanelipuun kukkanuppuja. Ne ovat muodoltaan
nuijamaisia ja harvoin 1 cm pidempid. Niitd sekoitetaan jauhettuina kaneliin.

Nimikkeeseen kuuluvat mydskin kanelin hedelmét.

0

Alanimikeselitys
Alanimike 0906.11

Téahan alanimikkeeseen kuuluu vain kaneli, joka on Cinnamomum zeylanicum Blume -puiden tai pensaiden
nuorista oksista saatua sisakuorta ja joka tunnetaan yleensd Sri Lanka- (ceyloninkaneli), Seychelles- ja
Madagascar-kanelin tyyppisend kanelina.

Kaupalliset laadut ovat yleensé nippuina, rulliksi kiertyneiné suikaleina, paloina ja kanelijatteend (”chips”).
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09.07

09.07 Mausteneilikka (hedelmat, kukannuput ja kukkavarret)

0907.10 — murskaamaton ja jauhamaton
0907.20 — murskattu tai jauhettu

Tahan nimikkeeseen kuuluvat

1.  mausteneilikkapuun kokonaiset hedelmat (joilla on mausteneilikan tunnusomainen maku ja
tuoksu, vaikkakin vdhemman korostuneena)

2. mausteneilikat (mausteneilikkapuun kukkanuput (kukkasilmut), jotka on poimittu ennen
aukeamistaan ja kuivattu auringossa)

3. hennot, harmahtavat, voimakkaan tuoksuiset kukanvarret.

Té&han nimikkeeseen eivat kuulu mausteneilikkapuun kaarna ja lehdet (nim. 12.11).
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09.08

09.08 Muskottipahking, muskottikukka ja kardemumma

— muskottipahkiné:

0908.11 —— murskaamaton ja jauhamaton
0908.12 —— murskattu tai jauhettu

— muskottikukka:
0908.21 —— murskaamaton ja jauhamaton
0908.22 —— murskattu tai jauhettu

— kardemumma:
0908.31 —— murskaamaton ja jauhamaton
0908.32 —— murskattu tai jauhettu

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

a)
b)

Muskottipahkinat, pyoreat tai pitkat, myos kuorittuina.

Muskottikukka, joka on muskottipdhkindd ympéaroivé, ulkokuoren ja syddmen vélisséd
oleva siemenvaippa. Muskottikukalla, joka leikataan suikaleiksi, on samat ominaisuudet
kuin muskottipahkinalld, mutta vield selvempind. Se on tuoreena kirkkaanpunainen, mutta
aikaa myoten se Kkellastuu ja haurastuu sekd tulee sarvimaisen lapikuultavaksi.
Muskottikukka voi mydskin olla pellavanvdrinen tai jopa valkoinen.

Kardemumma:

1. Rypalekardemumma, jonka nimi johtuu siita, ettd se kasvaa tiheina terttuina, jotka

toisinaan esitetdan tullattavaksi sellaisinaan, kokonaisina; tavallisemmin tavara esitetdan
kuitenkin tullattavaksi erillisind rypéleen kiven kokoisina hedelmind. Hedelméat ovat
variltddn lahinna valkoisia, pyoredhkdja ja kolmesdrmaisia; sisaltda nama kevyet,
kalvomaiset hedelmat ovat jakaantuneet kolmeen lohkoon, jotka sisaltavat joukon hyvin
aromaattisia siemenid, joilla on voimakas, pistava maku.

Pieni ja keskisuuri kardemumma, joka on rakenteeltaan ja ominaisuuksiltaan
rypalekardemumman kaltainen, mutta on kolmiomaisempi ja pitempi.

Iso kardemumma, joka on kolmiomainen, 27 - 40 mm pitké ja jolla on ruskeahko kuori.

Melegueta-pippuri eli paratiisijyvd (Aframomum melegueta), joka melkein
yksinomaan esitetdan tullattavaksi kuorittuina, pitkahkoind, kulmikkaina, pienina
siemening, jotka, vaikkakin ne ovat karkeapintaisia, kiiltavat ikaan kuin ne olisivat
lakattuja. Ne ovat hajuttomia, mutta niill4 on voimakas, polttava, pippuria muistuttava
maku.
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09.09

09.09 Aniksen, tahtianiksen, fenkolin (saksankumina), korianterin, roomankuminan tai
kuminan hedelmat ja siemenet; katajanmarjat

— korianteri:
0909.21 —— murskaamaton ja jauhamaton
0909.22 —— murskattu tai jauhettu
— roomankumina (Cuminum cyminum):
0909.31 —— murskaamaton ja jauhamaton
0909.32 —— murskattu tai jauhettu
— anis, tahtianis, kumina ja fenkoli (saksankumina); katajanmarjat:
0909.61 —- murskaamaton ja jauhamaton
0909.62 —— murskattu tai jauhettu

Néita hedelmia ja siemenia kdytetddn mausteina, teollisuustarkoituksiin (esim. tislaamoissa) tai
ladkkeiden valmistukseen. Ne luokitellaan tdéhan nimikkeeseen silloinkin kun ne, erityisesti anis,
on pakattu (esim. pikkupusseihin) yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valmistusta varten.

Anis on munanmuotoinen, harmaanvihertdvd, pituussuuntaan poimuuntunut hedelmd, jolla on
hyvin luonteenomainen haju ja aromaattinen maku. Tahtianiksen hedelmat taas ovat tahtimaisia.

Korianteri, roomankumina ja kumina ovat erdiden Umbelliferae-heimoon kuuluvien kasvien
aromaattisia hedelmié ja niita kaytetadn lahinna likdorien valmistukseen.

Saksankumina eli fenkolin hedelmd, saattaa olla tummanharmaa, voimakas- ja
miellyttdvantuoksuinen tai vaaleanvihertavé, omalaatuisen imelén hajuinen.

Katajanmarjat ovat violetinvivahteisia, hyvin tummanruskeita, hartsimaisen aineen peittamia.
Niissa on punertava, arominen hedelmaliha, jonka maku on kitkera ja hiukan makea. Hedelmassa
on kolme pientd, hyvin kovaa kived. Marjoja kdytetaan erilaisten alkoholijuomien (esim. ginin)
ja hapankaalin ja muiden elintarvikevalmisteiden maustamiseen seka haihtuvien 0&ljyjen
uuttamiseen.
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09.10

09.10 Inkivaari, sahrami, kurkuma, timjami, laakerinlehdet, curry ja muut mausteet

— inkivaari:
0910.11 —- murskaamaton ja jauhamaton
0910.12 —— murskattu tai jauhettu

0910.20 — sahrami
0910.30 — kurkuma
— muut mausteet:
0910.91 —— tdmdn ryhmén 1 huomautuksen b alakohdassa tarkoitetut sekoitukset
0910.99 —- muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

a)

b)

f)
9)

Inkivaari (myos tuore inkivaari, joka on véliaikaisesti sailotty suolaveteen, mutta siina
muodossa valittomaan kulutukseen soveltumaton); sokeriliuokseen sailotty inkivaari ei
kuulu tdhan nimikkeeseen (nim. 20.08).

Sahrami, joka on maustesahramin (Crocus sativus) kukkien Kkuivattuja emin luotteja ja
vartaloita. Sahrami voidaan my0s esittdd tullattavaksi punakellertdvand voimakkaan,
lapitunkevan, miellyttdvan tuoksuisena jauheena. Se siséltad erdastd huonosti kestdvaa
vdriainetta. Sahramia kéytetdd&n mausteena, mutta my6s makeisten ja ladkkeiden
valmistukseen.

Kurkuma (Curcuma longa), jota toisinaan virheellisesti kutsutaan "Intian sahramiksi" sen
kirkkaan keltaisen varin takia; kurkumajuurakkoa on kaupan joko kokonaisena tai
useimmiten jauheena.

Timjami (mukaan lukien villitimjami) ja laakerinlehdet, myods kuivattuina.

Curryjauhe, seos, jossa on vaihtelevia maaria kurkumaa, erilaisia muita mausteita (esim.
korianteria, mustapippuria, roomankuminaa, inkivaarid ja mausteneilikkaa) ja muita
makuaineita (kuten valkosipulijauhetta), joita, vaikkakaan eivat kuulu tdh&n ryhméén, usein
kaytetadn mausteina.

Tillinsiemen (Anethum graveolens) ja sarviapilansiemen (Trigonella foenum graecum).

Nimikkeiden 09.04 - 09.10 tuotteiden sekoitukset, kun sekoituksen erilliset aineosat
kuuluvat eri nimikkeisiin, esim. pippurin (nim. 09.04) ja nimikkeen 09.08 tuotteiden
sekoitukset.
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10

10. Ryhmi

Vilja

Huomautuksia

1. A) Téaméan ryhmén nimikkeissd mainitut tuotteet luokitellaan naihin nimikkeisiin ainoastaan jyving,
jotka voivat myos olla tahkissa korsineenkin.

B) Té&hdn ryhmaan eivat kuulu viljanjyvat, jotka on kuorittu tai muulla tavalla valmistettu.
Nimikkeeseen 10.06 luokitellaan kuitenkin my®s kuorittu, hiottu, kiillotettu, lasitettu tai
kiehautettu (parboiled) riisi seka rikkoutuneet riisinjyvat. Samoin kvinoa, jonka siemenkalvo on
poistettu kokonaan tai osittain saponiinin erottamiseksi mutta jota ei ole muulla tavalla késitelty,
luokitellaan edelleen nimikkeeseen 10.08.

2. Nimikkeeseen 10.05 ei kuulu sokerimaissi (7 ryhm@).

0

Alanimikehuomautus

1. Ilmaisulla “makaroni- eli durumvehnd” tarkoitetaan Triticum durum -lajin vehnaé ja hybrideja, jotka
on saatu risteyttdmalla Triticum durum -vehn&& muihin vehnalajeihin ja joilla on sama méaara (28)
kromosomeja kuin Triticum durum -lajilla.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhméén kuuluu ainoastaan vilja jyvind, myos lyhteind tai tahkind. Kypsyméattdmasta
viljasta saadut jyvét kiinni olevine akanoineen luokitellaan kuten tavalliset viljan jyvat. Tuoreet
viljakasvit (7 ryhman sokerimaissia lukuun ottamatta) luokitellaan tdhan ryhmaén, myds jos ne
soveltuvat kaytettaviksi vihanneksina.

Riisi luokitellaan nimikkeeseen 10.06, vaikka se olisikin kuorittu, hiottu, lasitettu, Kiillotettu,
kiehautettu, k&sitelty hoyrylla tai rikkoutunut, edellyttden ettd sité ei ole ké&sitelty muulla tavalla.
Samoin kvinoa, jonka siemenkalvo on poistettu kokonaan tai osittain saponiinin erottamiseksi
mutta jota ei ole muulla tavalla kasitelty, luokitellaan edelleen nimikkeeseen 10.08. Muu vilja ei
kuitenkaan kuulu tdh&n ryhmé&an, jos se on kuorittu tai muulla tavoin kasitelty, esim.
nimikkeesséa 11.04 selostetulla tavalla (ks. tuon nimikkeen vastaavia selityksia).
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10.01

10.01 Vehna sekéa vehnan ja rukiin sekavilja (+)

— makaroni- eli durumvehna:

1001.11 —— siemenvilja
1001.19 —— muut

- muut:
1001.91 — - siemenvilja
1001.99 —- muut

Vehna voidaan jakaa kahteen paaryhmaan:

1. tavallinen vehnd, jota on pehmeatd, puolikovaa ja kovaa tyyppia ja jolla on jauhomainen
murtopinta;

2. makaroni- eli durumvehna (ks. tdiméan ryhman alanimikehuomautusta 1), jonka Véri
yleensa vaihtelee meripihkankeltaisesta ruskeaan ja jossa tavallisesti on ldpikuultava,
sarveis- ja lasimainen murtopinta.

Speltti, erés vehndlaji, jolla on pienet ruskeat jyvat, joissa akanat pysyvét puitaessa kiinni,
luokitellaan myds tdhan nimikkeeseen.

"Meslin" on vehnan ja rukiin sekaviljaa, jossa seossuhde tavallisesti on kaksi osaa vehnéé ja yksi
o0sa ruista.

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 1001.11 ja 1001.91

Alanimikkeisssa 1001.11 ja 1001.91 tarkoitetaan sanalla ”’siemenvilja” vain vehndi ja vehnén ja rukiin
sekaviljaa, jota toimivaltaiset kansalliset viranomaiset pitdvat siemenviljana.
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10.02

10.02 Ruis (+)

1002.10 - siemenvilja
1002.90 - muut

Rukiin jyvat ovat pitkdhkojd, vériltddn vihrednharmaita tai vaaleanharmaita. Ruisjauho on
harmaata.

Torajyvasienen saastuttama ruis ei kuulu tdhan nimikkeeseen (nim. 12.11).

(o]

Alanimikeselitys
Alanimike 1002.10

Alanimikkeesssa 1002.10 tarkoitetaan sanalla ’siemenvilja” vain ruista, jota toimivaltaiset kansalliset
viranomaiset pitdvét siemenviljana.
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10.03

10.03 Ohra(+)

1003.10 - siemenvilja
1003.90 — muut

Ohrassa on taytelaisemmat jyvat kuin vehnéssé. Sitd kéytetadn padasiallisesti karjanrehuna,
maltaan valmistukseen seka Kkiillotettuna tai suurimoina keittojen tai muiden ruokien
valmistukseen.

Ohra, jossa helve on kasvanut kiinni jyvaan, erottuu useimmista muista viljoista siing, etta
akanat ovat kasvaneet kiinni varsinaiseen jyvaan ja niita ei sen vuoksi saada irralleen tavallisella
puinnilla tai puhdistuksella. Téllainen ohra, joka on oljenkeltaista ja pdistddn teravéaa, kuuluu
tdhan nimikkeeseen ainoastaan kun se esitetaan tullattavaksi akanat kiinni jyvéssa. Jos akanat on
poistettu, ohranjyvat eivat kuulu tdhan nimikkeeseen (nim. 11.04); tdmd akanoiden poistaminen
vaatii hiontakésittelyn, jossa toisinaan myds osa siemenkalvosta poistuu.

Sellaiset ohralajikkeet, joissa luonnostaan ei ole lainkaan akanoita (helveitd), kuuluvat edelleen
tdhan nimikkeeseen, edellyttéen ettd niitd ei ole muutoin késitelty kuin puitu tai puhdistettu.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu
a) idatetty ohra (ohramallas) eiké paahdettu mallas (ks. nimikkeen 11.07 selityksid)
b) paahdettu ohra (kahvinkorvike) (nim. 21.01)

¢) mallasidut, jotka poistetaan mallastetuista jyvistd niitd uunikuivattaessa, sekd muut panimojatteet
(rankki, kaytetty humala jne.) (nim. 23.03).

Alanimikeselitys
Alanimike 1003.10

Alanimikkeesssa 1003.10 tarkoitetaan sanalla ’siemenvilja” vain ohraa, jota toimivaltaiset kansalliset
viranomaiset pitavét siemenviljana.
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10.04

10.04 Kaura (+)

1004.10 - siemenvilja
1004.90 - muut

Kauraa on kaksi paélajia: harmaa- (tai musta-) kaura ja valkea- (tai keltainen) kaura.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat niin jyvat kuorineen kuin jyvat, joista luonnostaan puuttuu kuori,
edellyttden etté niité ei ole késitelty muulla tavoin kuin puitu tai puhdistettu.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds kaura, josta akanoiden pé&at on saattanut irrota normaalin
kasittelyn (puinnin, kuljetuksen, uudelleenlastauksen tms.) aikana.

Alanimikeselitys
Alanimike 1004.10

Alanimikkeesssa 1004.10 tarkoitetaan sanalla “siemenvilja” vain kauraa, jota toimivaltaiset kansalliset
viranomaiset pitavét siemenviljana.
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10.05

10.05 Maissi (+)

1005.10 - siemenvilja
1005.90 - muu

Maissia on useita laatuja, joiden jyvéat ovat eri vérisida (kullankeltaisia, valkoisia, joskus
punaisenruskeita tai pilkullisia) ja vaihtelevan muotoisia (pyoreitd, hampaanmuotoisia, litteita
jne.).

Sokerimaissi ei kuulu tdhén nimikkeeseen (7 ryhma).

(o]

Alanimikeselitys
Alanimike 1005.10

Alanimikkeessa 1005.10 termillda “siemenvilja" tarkoitetaan ainoastaan maissia, jonka asianomaiset
kansalliset viranomaiset katsovat kylvamiseen tarkoitetuksi.
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10.06

10.06 Riisi
1006.10 — kuorimaton riisi (paddy- eli raakariisi)
1006.20 - esikuorittu riisi (cargo- eli ruskeariisi)
1006.30 — osittain kai kokonaan hiottu riisi, myos kiillotettu tai lasitettu

1006.40 - rikkoutuneet riisinjyvét

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

5.

Kuorimaton riisi (paddy- eli raakariisi), ts. riisinjyvat, jotka vield ovat tiiviisti ulkokuoren
sisalla.

Esikuorittu riisi (cargo- eli ruskeariisi), joka vaikka ulkokuori onkin poistettu
kuorimakoneella, on edelleen siemenkalvon (hopeakalvon) sisélla. Esikuorittu riisi sisaltad
viel& melkein aina pienid méarié paddya.

Osittain hiottu riisi, so. kokonaisia riisinjyvid, joista siemenkalvo on osittain poistettu.

Kokonaan hiottu riisi (bleached rice), kokonaisia riisinjyvia, joista siemenkalvo on
poistettu antamalla jyvien kulkea erikoisten kartiosylinterien lapi.

Kokonaan hiottu riisi voi olla kiillotettua ja jalkeenpdin lasitettua ulkon&on parantamiseksi.
Kiillotus (jonka tarkoituksena on kaunistaa silean hiotun riisin himmeata pintaa) suoritetaan
harjauskoneissa tai "kiillotuskartioissa”. "Lasittamisella™ tarkoitetaan jyvien paallystamista
glukoosi- ja talkkiseoksella erityisissa lasitusrummuissa.

Nimikkeeseen kuuluu myds camolino-riisi, joka on ohuella 6ljykalvolla péaéallystetty hiottu
riisi.

Rikkoutuneet riisinjyvat, ts. riisi, joka valmistuksen aikana on rikkoutunut.

Nimikkeeseen kuuluvat myds:

a)

b)

Vitaminoitu riisi (enriched rice), joka valmistetaan sekoittamalla hyvin pieni maara
(n. 1 %) vitamiinipitoisilla aineilla paallystettyja tai kyllastettyja riisinjyvia tavalliseen
hiottuun riisiin.

Kiehautettu riisi (parboiled rice) ja hoyrylla kasitelty riisi (converted rice), jotka
raakariisind ennen muuta késittelyd (esim. kuorimista, hiontaa ja kiillotusta) on liotettu
kuumassa vedessé tai hoyrytetty ja sen jalkeen kuivattu. Késittelyn tietyissd vaiheissa riisi
on voitu saattaa paineen tai taydellisen tai osittaisen tyhjion alaiseksi.

Kiehautetun ja hoyrylla kasitellyn riisin jyvdrakenne muuttuu hyvin vahan kasittelyn
johdosta. Téllainen riisi vaatii hionnan, Kkiillotuksen tms. jalkeen 20-35 minuuttia
valmistuakseen.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu sellaiset riisilaadut, joita on kasitelty niin, ettd niiden jyvdrakenne on
huomattavasti muuttunut. Esikypsennetty riisi, joka on valmiiksi tai osittain keitettyd ja sen jalkeen
dehydratoitua, kasiteltya riisi4, kuuluu nimikkeeseen 19.04. Osittain esikypsennetyn riisin keittoaika on
5-12 minuuttia, kun toisaalta valmiiksi esikypsennettyd riisid valmistetaan syotavéksi vain liottamalla
vedessd ja kiehauttamalla. Ns. paisutettu riisi (puffed rice), jota valmistetaan paisuttamalla ja joka on
valmista sydtavaksi, kuuluu nimikkeeseen 19.04.
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10.07

10.07 Durra (+)

1007.10 - siemenvilja
1007.90 — muut

Tama nimike kattaa ainoastaan ne Sorghum-sukuun kuuluvat lajit, jotka tuottavat jyvid, joita
voidaan kayttdd viljana ihmisravinnoksi. Nimikkeeseen kuuluvat mm. Sorghum caffrorum
(kaffir), Sorghum carnuum (valkoinen durra), Sorghum durra (ruskea durra) ja Sorghum
nervosum (kaoliang).

Nimikkeeseen eivat kuulu Sorghum-lajit, joista tehd&én heinaa tai séilérehua, kuten Sorghum halepensis
(Johnsonheind), laidunkasveina kéytettavat lajit, kuten Sorghum sudanensis, eivatkd makeat lajit, joita
pédasiallisesti kaytetddn sokerin tai melassin valmistukseen, kuten Sorghum saccharatum. Kun ndmé
tuotteet esitetddn tullattavaksi kylvésiemenina ne luokitellaan nimikkeeseen 12.09. Muussa tapauksessa
rehuna ja laidunkasveina kaytettavat Sorghum-lajit luokitellaan nimikkeeseen 12.14 ja makeat Sorghum-
lajit nimikkeeseen 12.12. Nimikkeeseen ei mydskaan kuulu luutadurra (Sorghum vulgare var. techicum),
joka luokitellaan nimikkeeseen 14.04.

Alanimikeselitys
Alanimike 1007.10

Alanimikkeesssa 1007.10 tarkoitetaan sanalla “siemenvilja” vain durraa, jota toimivaltaiset kansalliset
viranomaiset pitdvét siemenviljana.

11-1007-1



10.08

10.08 Tattari, hirssi ja kanariansiemenet; muu vilja (+)

1008.10

1008.21
1008.29
1008.30
1008.40
1008.50
1008.60
1008.90

tattari
hirssi:
siemenvilja
muut
kanariansiemenet
fonio (Digitaria spp.)
kvinoa (Chenopodium quinoa)
ruisvehna

muu vilja

A. TATTARI, HIRSSI JA KANARIANSIEMENET

Tahan ryhméén kuuluvat:

1. Tattari, josta myos kaytetddn nimitysta "black wheat", kuuluu Polygonaceae-heimoon, joka
on aivan eri heimo kuin Graminae-heimo, johon useimmat muut viljakasvit kuuluvat.

2. Hirssi, jonka jyvét ovat pyoreité ja vériltddn vaaleankeltaisia. Hirsseja ovat mm. seuraavat
lajit: Setaria-lajit, Pennisetum-lajit, Echinochloa-lajit, Eleusine-lajit (mukaan lukien
Eleusine coracana [korakaani]), Panicum-lajit, Digitaria sanguinalis ja Eragrostis tef.

3. Kanariansiemenet, jotka ovat kiiltavid, oljenvérisia, pitkdnomaisia ja molemmista paistaan

teravia siemenia.

B. MUU VILJA

Tahan tavararyhmaén kuuluvat tietyt hybridiviljat, esim. ruisvehnd, vehnan ja rukiin risteytys.

Alanimikeselitys

Alanimike 1008.21

0

Alanimikkeesssa 1008.21 tarkoitetaan sanalla “’siemenvilja” vain hirssid, jota toimivaltaiset kansalliset
viranomaiset pitavét siemenviljana.
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11. Ryhmi

Myllyteollisuustuotteet; maltaat; tarkkelys; inuliini; vehnagluteeni

Huomautuksia

1. Tahan ryhmaén eivat kuulu:

a) kahvinkorvikkeeksi valmistetut paahdetut maltaat (nimike 09.01 tai 21.01);
b) nimikkeen 19.01 jauho-, rouhe- ja tarkkelysvalmisteet;
c) maissihiutaleet ja muut nimikkeen 19.04 tuotteet;
d) nimikkeen 20.01, 20.04 tai 20.05 valmistetut tai saildtyt kasvikset;
e) farmaseuttiset tuotteet (30 ryhma);
f) tarkkelys, jolla on hajustevalmisteen, kosmeettisen valmisteen tai toalettivalmisteen luonne
(33 ryhmad).
2. A) Jéljempéana esitetyssa taulukossa lueteltujen viljalajien jauhatustuotteet kuuluvat tdhan ryhmaén,
jos niissé on kuiva-aineen painosta:
a) térkkelystd (maéritettyna Ewersin modifioidun polarimetrisen menetelmén mukaisesti)
enemmaén kuin 2 sarakkeessa ilmoitettu maara; seka
b) tuhkaa (mahdolliset kivennéisainelisaykset véhennettyind) enintddn 3 sarakkeessa ilmoitettu
maaré.
Muussa tapauksessa ne kuuluvat nimikkeeseen 23.02. Kokonaiset, valssatut, hiutaleiksi
valmistetut tai jauhetut viljanjyvien alkiot kuuluvat kuitenkin aina nimikkeeseen 11.04.
B) Tuotteet, jotka edelld olevien méardysten mukaan kuuluvat tdh&n ryhméan, luokitellaan

nimikkeeseen 11.01 tai 11.02, jos niistd vahintddn kyseisen viljalajin kohdalla taulukossa
ilmoitettu painoprosenttiméaéra lapéisee kudotusta metallilankakankaasta tehdyn seulan, jonka
silmédkoko ilmoitetaan 4 tai 5 sarakkeessa.

Muussa tapauksessa tuotteet kuuluvat nimikkeeseen 11.03 tai 11.04.

Seulontatulos Seulontatulos
Viljalaji Téarkkelyspitoisuus Tuhkapitoisuus seulan silmékoon | seulan silmékoon
@ 2 3) ollessa ollessa
315 mikrometria | 500 mikrometria
(mikronia) (mikronia)
4) (5)
Vehnd ja ruis 45 % 2,5% 80 % —
Ohra 45 % 3% 80 % —
Kaura 45 % 5% 80 % —
Maissi ja durra 45 % 2% — 90 %
Riisi 45 % 1,6 % 80 % —
Tattari 45 % 4 % 80 % —
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11

Nimikkeessa 11.03 tarkoitetaan ilmaisuilla “rouheet” ja “’karkeat jauhot” tuotteita, jotka on valmistettu
hienontamalla viljanjyvié ja joista:

a) maissituotteiden osalta vahintddn 95 painoprosenttia lapdisee kudotusta metallilankakankaasta
tehdyn seulan, jonka silmékoko on 2 mm;

b) muiden viljatuotteiden osalta véhintddn 95 painoprosenttia  lapdisee  kudotusta
metallilankakankaasta tehdyn seulan, jonka silmékoko on 1,25 mm.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhméén kuuluvat:

1.

10 ryhmén viljan ja 7 ryhméan maissin myllytystuotteet, muut kuin nimikkeen 23.02
myllytysjatteet. Tassa yhteydessa vehnén, rukiin, ohran, kauran, maissin (my0ds kuorineen
tai kuorittuina jauhettujen kokonaisten tahkien), sorghumin, riisin ja tattarin tahan ryhmaan
kuuluvat myllytystuotteet on erotettava nimikkeen 23.02 jatetuotteista kayttden kriteerind
ryhméhuomautuksessa 2 A mainittua tarkkelys- ja tuhkapitoisuutta.

Mité tulee edelld lueteltuihin viljalajeihin, tatd ryhmaa sovellettaessa nimikkeiden 11.01 ja
11.02 hienot jauhot on erotettava nimikkeiden 11.03 ja 11.04 tuotteista kdyttaen kriteerind
ryhmahuomautuksessa 2 B mainittua seulan Iapéisemista. Samoin kaikkien nimikkeen 11.03
viljarouheiden ja karkeiden viljajauhojen tulee vastata ryhmahuomautuksessa 3 mainittua
seulan lapdisemista koskevaa kriteerié.

Tuotteet, jotka my6s on saatu 10. ryhmén viljoista kasittelemalld niitd tdmén ryhman eri
nimikkeissd maéaratyillda menetelmilla, kuten imeltdminen tai tirkkelyksen tai
vehnégluteenin uuttaminen.

Tuotteet, joita on saatu kasittelemalld muiden ryhmien raaka-aineita (kuivattua palkoviljaa,
perunaa, hedelmid jne.) edelld 1 ja 2 kohdissa mainituilla tavoilla.

Tahan ryhmaéan eivat kuulu mm.

a)
b)

c)
d)
€)

f)
9)

h)

kahvinkorvikkeeksi valmistetut paahdetut maltaat (nim. 09.01 tai 21.01)
viljan akanat (nim. 12.13)

nimikkeen 19.01 késitelty hieno tai karkea jauho, rouhe tai tarkkelys
tapioka (nim. 19.03)

paisutettu riisi, maissihiutaleet ja niiden kaltaiset tuotteet, jotka on valmistettu paisuttamalla tai
paahtamalla, sek& bulgurvehna késiteltyina jyvina (nim. 19.04)

nimikkeiden 20.01, 20.04 ja 20.05 valmistetut tai sailotyt kasvikset

viljan tai palkoviljan seulomisessa, jauhamisessa tai muussa kasittelyssd syntyneet jatetuotteet
(nim. 23.02)

farmaseuttiset tuotteet (30 ryhma)

33 ryhman tuotteet (ks. 33 ryhmén 3 ja 4 huomautuksia).
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11.01

11.01 Hienot vehn4jauhot ja vehnén ja rukiin sekajauhot

Tama nimike késittdé hienot vehnéjauhot ja sekajauhot vehnasta ja rukiista (so. nimikkeen 10.01
viljan myllytyksessa saadut jauhomaiset tuotteet), jotka téyttdvat tdmén ryhmén 2 A
huomautuksen tarkkelys- ja tuhkapitoisuusvaatimukset (ks. yleisohjeita) ja vastaavat saman
huomautuksen B kohdan kriteeria standardiseulan lapéisemisesta.

Taman nimikkeen jauhoja voidaan parantaa lisadmalla niihin hyvin pienia maaria
kivennéisfosfaatteja, antioksidantteja, emulgaattoreita, vitamiineja tai leivinjauhetta ("'self-raising
flour" nostatusainetta siséltdvé jauho). Vehngjauhoja voidaan liséksi parantaa lisaédmalla niihin
gluteenia, tavallisesti enintédan 10 %.

Nimikkeeseen kuuluvat myoéskin lampokésittelylla esiliisterdidyt (“swelling™) jauhot. Naité
kaytetddn nimikkeen 19.01 valmisteiden, leipomoapuaineiden ja eldinten rehun valmistukseen
sekd erdissd teollisuuksissa, kuten tekstiili- ja paperiteollisuudessa sekd metallurgiassa
(valusydamen sitomisaineiden valmistukseen).

Jauhot, joita on enemman valmistettu tai joihin on lisdtty muita aineita silméllapitden niiden kayttoa
elintarvikevalmisteina, eivat kuulu tdéhan nimikkeeseen (tavallisesti nim. 19.01).

Nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu jauhot, joihin on sekoitettu kaakaota (nim. 18.06, jos ne siséltavéat
vahintaan 40 painoprosenttia kaakaota taysin rasvattomasta aineesta laskettuna, ja nim. 19.01, jos sit4 on
véhemman).
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11.02

11.02 Muut hienot viljajauhot kuin vehngjauhot tai vehnan ja rukiin sekajauhot

1102.20 — maissijauho
1102.90 — muut

Taméa nimike kasittdé hienot jauhot (so. 10. ryhmén viljojen myllytyksessa saadut jauhomaiset
tuotteet) hienoja vehnéjauhoja ja hienoja sekajauhoja vehnasta ja rukiista lukuun ottamatta.

Rukiin, ohran, kauran, maissin (myds kuorineen tai kuorittuina jauhettujen kokonaisten tahkien),
sorghumin, riisin ja tattarin myllytystuotteet luokitellaan t&hén nimikkeeseen hienoina jauhoina,
jos ne tayttavat tamén ryhman 2 A huomautuksen térkkelys- ja tuhkapitoisuusvaatimukset (ks.
yleisohjeita) ja jos ne vastaavat saman huomautuksen B kohdan kriteerid standardiseulan
lapaisemisesté.

Taméan nimikkeen jauhoja voidaan parantaa lisédmalla niihin  hyvin pienia mé&aria
kivenndisfosfaatteja, antioksidantteja, emulgaattoreita, vitamiineja tai leivinjauhetta ("self-raising
flour" nostatusainetta sisaltava jauho).

Nimikkeeseen kuuluvat myoéskin lampokésittelylla esiliisterdidyt ("swelling™) jauhot. Naitéa
kaytetddn nimikkeen 19.01 valmisteiden, leipomoapuaineiden ja eldinten rehun valmistukseen
sekd eraissd teollisuuksissa, kuten tekstiili- ja paperiteollisuudessa sekd metallurgiassa
(valusydamen sitomisaineiden valmistukseen).

Jauhot, joita on enemman késitelty tai joihin on lisdtty muita aineita silmallapitden niiden kayttoa
elintarvikevalmisteina, eivat kuulu tdéhan nimikkeeseen (tavallisesti nim. 19.01).

Nimikkeeseen eivat myoskadn kuulu jauhot, joihin on sekoitettu kaakaota (nim. 18.06, jos ne sisaltavét
vahintaan 40 painoprosenttia kaakaota taysin rasvattomasta aineesta laskettuna, ja nim. 19.01, jos sit4 on
véhemman).
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11.03

11.03 Viljarouheet, karkeat viljajauhot ja viljapelletit

— rouheet ja karkeat jauhot:

1103.11 —— vehnaa
1103.13 —— maissia
1103.19 — - muuta viljaa

1103.20 - viljapelletit

Taman nimikkeen viljarouheet ja karkeat viljajauhot ovat viljanjyvien (my6s kuorineen tai
kuorittuina jauhettujen kokonaisten maissintdhkien) hienontamisessa saatuja tuotteita, jotka,
maarattyjen viljalajien osalta, tayttdvat tdman ryhman 2 A huomautuksen téarkkelys- ja
tuhkapitoisuusvaatimukset ja, kaikkien viljalajien osalta, vastaavat ryhméahuomautuksessa 3
olevaa seulan l&péisemista koskevaa kriteerid.

Mitd tulee nimikkeiden 11.01 ja 11.02 hienojen jauhojen, tdman nimikkeen rouheiden ja
karkeiden jauhojen seka nimikkeen 11.04 tuotteiden erottamiseen toisistaan, ks. tdman ryhmén
yleisohjeita (1 kohta, toinen kappale).

Viljarouheet ovat pienié paloja tai jauhoisia jyvid, jotka on saatu karkeasti rouhimalla viljaa.

Karkeat jauhot ovat rakeisempia kuin hienot jauhot ja niitd saadaan joko ensimmaéisesté
seulonnasta alkujauhatuksen jélkeen tai jauhamalla ja seulomalla toiseen kertaan
alkujauhatuksesta saadut rouheet.

Karkeat jauhot durumvehnasta, eli mannasuurimot (semolina), on makaronin, spagetin ja niiden
kaltaisten tuotteiden péadasiallinen raaka-aine. Na&itd mannasuurimoita kaytetddn myds
vélittdmasti ravintoaineena (esim. mannasuurimovanukkaan valmistukseen).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds karkeat jauhot (esim. maissista), jotka on lampokasittelylla
esiliisterdity ja joita kdytetaan esim. lisdaineena oluen panossa.

Pelleteiksi valmistetut tuotteet (rakeet) ovat tahan ryhmaan kuuluvan viljan myllytystuotteita,
jotka on agglomeroitu puristamalla kokoon joko sellaisenaan tai lisddméalld enintddn
3 painoprosenttia sideainetta (ks. 1l jakson 1 huomautusta). Nimikkeeseen eivat kuulu pelleteiksi
valmistetut, viljan myllytyksessé syntyneet jatetuotteet (23 ryhma).
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11.04 Muulla tavalla kasitellyt viljanjyvat (esim. kuoritut, valssatut, hiutaleiksi

valmistetut, pydristetyt, leikatut tai karkeasti rouhitut), ei kuitenkaan nimikkeen
10.06 riisi; viljanjyvien alkiot, kokonaiset, valssatut, hiutaleiksi valmistetut tai
jauhetut

— valssatut tai hiutaleiksi valmistetut viljanjyvét:

1104.12 —— kauraa
1104.19 —— muuta viljaa
— muut kasitellyt viljanjyvét (esim. kuoritut, pyoristetyt, leikatut tai karkeasti
rouhitut):
1104.22 —— kauraa
1104.23 —— maissia
1104.29 —— muuta viljaa
1104.30 - viljanjyvien alkiot, kokonaiset, valssatut, hiutaleiksi valmistetut tai
jauhetut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki valmistamattomat viljan myllytystuotteet, paitsi hienot
jauhot (nim. 11.01 ja 11.02), rouheet, karkeat jauhot ja rakeistettu vilja (nim. 11.03) seka
jatetuotteet (nim. 23.02). Mité tulee tdméan nimikkeen tuotteiden erottamiseen &sken mainituista
poikkeuksista, ks. tdméan ryhmén yleisohjeiden 1. kohtaa.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

Valssatut tai hiutaleiksi valmistetut jyvat (esim. ohraa tai kauraa), joita saadaan
puristamalla tai valssaamalla kokojyvia (kuorineen tai kuorittuina) tai karkeasti rouhittuja
jyvia tai jaljempana kohdissa 2 ja 3 mainittuja tuotteita tai nimikkeen 10.06 selitysten
kohdissa 2-5 mainittuja tuotteita. Tdssa menetelméssa jyvét tavallisesti lampokasitellaan
hoyrylla tai valssataan kuumennettujen valssien valissa. "corn flakes"-tyyppiset
aamiaisruoat ovat kayttovalmiita, kypsennettyja tuotteita ja kuuluvat sen vuoksi, kuten
vastaavanlaiset kypsytetyt muut viljat, nimikkeeseen 19.04.

Kaura, tattari ja hirssi, joista kuori on poistettu mutta ei siemenkalvoa.

Tahén nimikkeeseen ei kuitenkaan kuulu kaura, josta luonnostaan puuttuu kuori, edellyttéden etta
sitd ei ole kasitelty muulla tavoin kuin puitu tai puhdistettu (nim. 10.04).

Viljanjyvat, joita on kuorittu tai muutoin tydstetty akanan alla olevan siemenkalvon eli
perikarpin poistamiseksi osittain tai kokonaan (kokojyvaryynit). Talléin on tavallisesti
nékyvissa jauhoinen ydin. Tédhan nimikkeeseen luokitellaan myds ohranjyvét, joissa helve
on kasvanut Kiinni jyvaan, jos niiden akanat (tai kuoret) on poistettu. (Akanat voidaan
poistaa vain hiomalla, koska ne ovat liian lujasti kiinni jyvan ytimessd, jotta ne voitaisiin
erottaa pelkastdén puimalla tai puhdistamalla ks. nimikkeen 10.03 selityksid).

Pyoristetyt jyvat eli helmiryynit (p&aasiallisesti ohraa), so. pdistaan pyoristettyja jyvia,
joista kéytannollisesti katsottuna koko siemenkalvo eli perikarppi on poistettu.
Karkeasti rouhitut viljanjyvat, so. jyvét (kuorineen tai kuoritut), jotka on leikattu tai

murskattu paloiksi ja jotka eroavat viljarouheesta siten, ettd palaset ovat karkeampia ja
epasaannollisempia.
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Viljan alkiot, jotka on erotettu jyvistd myllytyksen ensimmaisessé vaiheessa, jonka jalkeen
alkiot ovat kokonaisia tai hieman litistettyja (valssattuja). Alkiot voivat olla lampokasiteltyja
tai niistd on poistettu osa rasvasta sdilyvyysominaisuuksien parantamiseksi. Riippuen siita
mihin k&yttoon alkiot tulevat, ne valmistetaan hiutaleiksi tai jauhetaan (karkeasti tai
hienoiksi jauhoiksi). My0s vitamiineja voidaan lisdtd, mm. valmistusprosessissa
menetettyjen vitamiinien korvaamiseksi.

Kokonaisia tai litistettyja alkioita kaytetddn yleensd Oljyn erottamiseen. Hiutaleiksi
valmistettuja tai rouhittuja alkioita kdytetaan elintarvikkeisiin (kekseihin ja pikkuleipiin ja
muihin hienompiin leipomatuotteisiin, dieettivalmisteisiin), eldinten rehuun (lisarehun
valmistukseen) seka farmaseuttisten valmisteiden valmistukseen.

Vilja-alkioista 6ljya erotettaessa syntyneet jatetuotteet luokitellaan nimikkeeseen 23.06.
Tahan nimikkeeseen eivat myoskaan kuulu

a) esikuorittu riisi, kokonaan tai osittain/puolittain hiottu riisi, rijppumatta siit4 onko se kiillotettu,
lasitettu tai kiehautettu (parboiled), eikd murtoriisi (nim. 10.06)

b) kvinoa, jonka siemenkalvo on poistettu kokonaan tai osittain saponiinin erottamiseksi mutta jota
ei ole muulla tavalla kasitelty (nim.10.08)

c) bulgurvehnd késiteltyina jyviné (nim. 19.04).
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11.05 Perunasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot ja jauhe sek& hiutaleet, jyvéaset ja
pelletit

1105.10 - jauhot ja jauhe
1105.20 — hiutaleet, jyvéset ja pelletit

Tahan nimikkeeseen kuuluu kuivattu peruna hienona tai karkeana jauhona, jauheena, hiutaleina,
jyvasina tai pelletteind. Taman nimikkeen jauhoja, jauhetta, hiutaleita ja jyvésid voidaan
valmistaa keittamalla hoyryssd ja muhentamalla tuoreita perunoita, mink& jalkeen ndin saatu
muhennos kuivataan joko hienoksi jauhoksi, jauheeksi, jyvasiksi tai ohuiksi levyiksi, jotka
leikataan pieniksi hiutaleiksi. Taméan nimikkeen pelletit saadaan tavallisesti agglomeroimalla
perunasta valmistettuja jauhoja, jauhetta tai perunanpalasia.

Taméan nimikkeen tuotteita voidaan parantaa lisaédméalla niihin hyvin pienid maaria
antioksidantteja, emulgaattoreita tai vitamiineja.

Tahan nimikkeeseen eivét kuitenkaan kuulu tuotteet, joihin on lisatty muita aineita niin, ettd ne ovat
saaneet perunavalmisteiden luonteen.

Nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu

a) peruna, joka on ainoastaan kuivattu, dehydratoitu tai haihdutettu, mutta ei enempé&i valmistettu
(nim. 07.12)

b) perunatarkkelys (nim. 11.08)

c) perunatarkkelyksestd valmistetut tapiokankorvikkeet (nim. 19.03).
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11.06 Nimikkeen 07.13 kuivatusta palkoviljasta, nimikkeen 07.14 saagosta, juurista tai
mukuloista valmistetut hienot ja karkeat jauhot seka jauhe; 8. ryhmén tuotteista
valmistetut hienot ja karkeat jauhot seka jauhe

1106.10 — nimikkeen 07.13 kuivatusta palkoviljasta valmistetut
1106.20 — nimikkeen 07.14 saagosta, juurista tai mukuloista valmistetut
1106.30 — 8 ryhman tuotteista valmistetut

A. Nimikkeen 07.13 kuivatusta palkoviljasta valmistetut hienot ja karkeat jauhot seké&
jauhe

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm. herneistd, pavuista tai linsseistd valmistetuthienot ja
karkeat jauhot seké jauhe; niitd kdytetadn paaasiallisesti keittojen ja soseitten valmistukseen.

Téhan nimikkeeseen eivat kuulu

a) soijapapujauho, josta rasvaa ei ole poistettu (nim. 12.08)

b) johanneksenleivasta valmistettu jauho (nim. 12.12)

c) keitot ja liemet (nestemdiset, kiinteét tai jauheena), jotka perustuvat kasvisjauhoon (nim. 21.04).

B. Nimikkeen 07.14 saagosta, juurista ja mukuloista valmistetut hienot ja karkeat jauhot
sekd jauhe

N&ité tuotteita saadaan yksinkertaisesti jauhamalla tai raastamalla saagoydintd, kuivattua
maniokkijuurta jne. Usein erdat naista tuotteista lampokasitellddn valmistuksen aikana
myrkyllisten aineiden poistamiseksi. Tasta kasittelystd voi olla seurauksena tarkkelyksen
esiliisterdityminen.

Néistd raaka-aineista saatu térkkelys ei kuulu tdhan nimikkeeseen (on huomattava, ettd saagosta
saatua tarkkelystd kutsutaan toisinaan "saagojauhoksi"). Tarkkelys kuuluu nimikkeeseen 11.08 ja se
on erotettavissa tdman nimikkeen jauhosta siten, ettd jalkimmainen ei sormien vélissa hierottaessa
narise kuten tarkkelys. Saagosta tai nimikkeen 07.14 juurista ja mukuloista valmistetut, pelleteiksi
valmistetut hienot ja karkeat jauhot sekd jauhe eivat mydskdan kuulu tédh&n nimikkeeseen
(nim. 07.14).

C. 8. ryhman tuotteista valmistetut hienot ja karkeat jauhot seka jauhe

Padasialliset 8. ryhmén hedelmat ja péhkinat, joista valmistetaan jauhoa tai jauhetta, ovat
kastanjat, mantelit, taatelit, banaanit, kookospéhkinét ja tamarindit.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds hedelmankuorista valmistetut jauhot ja jauhe.

Nimikkeeseen ei kuitenkaan kuulu tamarindijauhe pakkauksissa, jollaisia myydaén véhittdin
ennakolta ehkdisevaan tai terapeuttiseen tarkoitukseen (nim. 30.04).

Taméan nimikkeen tuotteita voidaan parantaa lisdédmé&lla niihin hyvin pienid maaria
antioksidantteja tai emulgaattoreita.

Tahan nimikkeeseen eivat myodskaan kuulu
a) saagoydin (nim. 07.14)

b) valmistetut ravintoaineet, jotka tunnetaan nimelld tapioka (nim. 19.03).
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11.07 Maltaat, myds paahdetut

1107.10 - paahtamattomat
1107.20 - paahdetut

Maltaat ovat idatettyj& viljanjyvid (useimmiten ohranjyvid), jotka on tavallisesti idattamisen
jalkeen kuivattu lamminilmauunissa.

Maltaassa on heikosti havaittavia, pitkittdisia poimuja ja se on pinnalta ruskeankeltaista ja sisalta
valkoista. Siita jaa liitumainen jalki ja, painvastoin kuin imellyttdméton vilja, se yleensa kelluu
vedessd ja on myds murenevaa. Maltailla on keitetyn viljan luonteenomainen haju, ja makeahko
maku.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kokonaiset ja rouhitut maltaat sek& mallasjauho. Téhén kuuluvat
my06s paahdetut maltaat (joita kaytetddn esim. oluen varjdédmiseen), mutta eivat tuotteet, joita on
enemman valmistettu, kuten nimikkeen 19.01 mallasuute ja mallasuutteesta tehdyt
elintarvikevalmisteet sekd kahvinkorvikkeena kadytettavat paahdetut maltaat (nim. 21.01).
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11.08 Tarkkelys; inuliini

—  térkkelys:
1108.11 —— vehnétarkkelys
1108.12 —— maissitarkkelys
1108.13 —— perunatdrkkelys
1108.14 —— maniokkitarkkelys (kassavatarkkelys)
1108.19 —— muu tarkkelys

1108.20 — inuliini

Tarkkelysta, joka kemiallisesti on hiilihydraattia, esiintyy monien kasvien soluissa. Tarkkelysta
saadaan padasiassa viljan (esim. maissin, vehnan ja riisin) jyvistd, erdista jakalista, erdista juurista
ja juurimukuloista (perunasta, maniokkijuuresta, arrowjuuresta jne.) seké saagoytimesta.

Tarkkelys on valkoista, hajutonta, hienojakoisten jyvasten muodostamaa jauhoa, joka narisee
hierottaessa sitda sormien valissa. Jodilla késiteltdessd se yleensd muuttuu voimakkaan
tummansiniseksi  (paitsi amylopektiinitdrkkelys, joka muuttuu punertavanruskeaksi).
Tarkasteltaessa jyvasia mikroskoopilla polarisoidussa valossa, niissd nakyy luonteenomaisia
tummia ristikuvioita. Tarkkelys ei liukene kylméén veteen, mutta jos sitd kuumennetaan vedessé
yli sen hyytelditymispisteen (n. 60 °C useimpien tarkkelyslajien kohdalla) jyvaset hajoavat ja
muodostuu tarkkkelysmassa. Kaupallisesti jalostamalla saadaan tarkkelyksestd suuri maaré
muihin nimikkeisiin kuuluvia tuotteita, kuten modifioitua tarkkelystd, paahdettua liukoista
tarkkelystd, dekstriinia, maltodekstriinida, dekstroosia ja glukoosia. Sitd kaytetdadn myods
sellaisenaan useassa teollisuudessa, etenkin elintarvike-, paperinvalmistus-, paperinjalostus- ja
tekstiiliteollisuudessa.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds inuliini, joka kemiallisesti on tarkkelyksen kaltaista, mutta
joka jodilla ei vérjaydy siniseksi vaan vaaleankellertdvénruskeaksi. Sit4 saadaan maa-artisokasta,
daalianjuuresta ja sikurijuuresta. Jos inuliinia hydrolysoidaan keittdméalla sitd kauan vedessa
muodostuu hedelméasokeria eli fruktoosia (levuloosia).

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu mm.

a) nimikkeen 19.01 tarkkelysvalmisteet

b) tapioka ja tarkkelyksesta valmistetut tapiokankorvikkeet (ks. nim. 19.03 selityksid)
c) tarkkelys hajuste- tai toalettivalmisteina (33 ryhma)

d) dekstriini ja nimikkeen 35.05 muu modifioitu tarkkelys

e) tarkkelykseen perustuvat liimat ja liisterit (nim. 35.05 tai 35.06)

f) térkkelyksestd valmistetut Kiillotus- ja viimeistelyaineet (nim. 38.09)

g) tarkkelysta fraktioimalla saadut eristetty amylopektiini ja eristetty amyloosi (nim. 39.13).
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11.09 Vehnégluteeni, myds kuivattu

Gluteenia uutetaan vehndjauhosta erottamalla se yksinkertaisesti vedelld muista aineosista
(tarkkelyksesté jne.). Se on vaaleaa sitkeda nestetta tai tahnaa (marké gluteeni) tai kermanvarista
jauhetta (kuiva gluteeni).

Se koostuu padasiassa eri proteiinien seoksesta, paaainesten ollessa gliadiini ja gluteniini (joita
on 85-95 % koko maaréstd). Ndiden kahden proteiinin lasndolo on tyypillistd vehndgluteenille,
joka niiden ansiosta on sopivina annoksina veteen sekoitettuna venyvéa ja notkeaa.

Gluteenia k&ytetadn varsinkin lisdédma&&n proteiinipitoisuutta jauhoissa, joita k&ytetddn
valmistettaessa tietyn tyyppista leipdd ja keksejd, makaronia ja sen Kaltaisia tuotteita seké
dieettivalmisteita. Sita kéytetddn myos sideaineena erdissa lihavalmisteissa, erdiden liimojen ja
muiden tuotteiden, kuten gluteenisulfaatin tai gluteenifosfaatin, hydrolysoitujen kasviproteiinien
ja natriumglutamaatin valmistukseen.

Tahén nimikkeeseen eivat kuulu mm.
a) gluteenilisdyksin parannettu vehndjauho (nim. 11.01)
b) vehnégluteenista erotetut proteiinit (tavallisesti nim. 35.04)

¢) vehndgluteeni, joka on valmistettu kédytettdvaksi liimana tai liisterind tai tekstiiliteollisuuden kiillotus-
tai viimeistelyvalmisteena (nim. 35.06 tai 38.09).
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12. Ryhmi

Oljysiemenet ja -hedelmat; eriniiset siemenet ja hedelmat;
teollisuus- ja ladkekasvit; oljet ja kasvirehu

Huomautuksia

1.

Nimikkeeseen 12.07 kuuluvat muun muassa palmunpéhkindt ja -ytimet, puuvillansiemenet,
risiininsiemenet,  seesaminsiemenet, sinapinsiemenet, saflorinsiemenet, unikonsiemenet ja
sheapéhkinat (karitepahkinét). Siihen eivat kuitenkaan kuulu nimikkeen 08.01 tai 08.02 tuotteet eivatka
oliivit (7 tai 20 ryhma).

Nimikkeeseen 12.08 kuuluvat hienot ja karkeat jauhot, joista rasvaa ei ole poistettu tai joista rasva on
osittain poistettu sekd jauhot, joista rasva on kokonaan poistettu ja jotka sen jalkeen on tehty (kokonaan
tai osittain) uudelleen rasvapitoisiksi kayttamalla niiden omaa 6ljya. Siihen eivét kuulu nimikkeiden
23.04—23.06 jatetuotteet.

Nimikkeessd 12.09 pidetd&n juurikkaiden, nurmikasvien, Kkoristekukkien, kasvisten, metsa- ja
hedelmépuiden, virnan (ei kuitenkaan Vicia faba -lajin) ja lupiinin siemenid “siemenind, jollaisia
kéytetddn kylvdmiseen”.

Nimikkeeseen 12.09 eivat kuitenkaan kuulu seuraavat tuotteet siindkadn tapauksessa, ettd ne on
tarkoitettu kylvamiseen:

a) palkokasvit ja sokerimaissi (7 ryhma);

b) mausteet ja muut 9 ryhmén tuotteet;

c) vilja (10 ryhmd);

d) nimikkeiden 12.01—12.07 tai 12.11 tuotteet.

Nimikkeesen 12.11 kuuluvat muun muassa seuraavat kasvit ja niiden osat: basilika, purasruoho,
ginsengjuuri, iisoppi, lakritsikasvi, kaikenlaiset minttulajit, rosmariini, ruutapensas, salvia ja koiruoho.

Nimikkeeseen 12.11 eivat kuitenkaan kuulu:
a) 30 ryhman laékkeet;
b) 33 ryhmén hajuste-, kosmeettiset ja toalettivalmisteet;

c) nimikkeen 38.08 hyonteisten, sienitautien ja rikkakasvien torjunta-aineet, desinfioimisaineet ja
niiden kaltaiset tuotteet.

Nimikkeessd 12.12 ilmaisulla "merilevit ja muut levit” ei tarkoiteta:
a) nimikkeen 21.02 kuolleita yksisoluisia mikro-organismeja;

b) nimikkeen 30.02 mikro-organismiviljelmig;

c) nimikkeen 31.01 tai 31.05 lannoitteita.

Alanimikehuomautus

1.

Alanimikkeessd 1205.10 tarkoitetaan ilmaisulla “niukasti erukahappoa siséltdviat rapsin- ja
rypsinsiemenet” rapsin- ja rypsinsiemenid, joista saadaan rasvadljyd, jonka erukahappopitoisuus on
alle 2 painoprosenttia, ja joista saatu kiinted aineosa siséltdd alle 30 mikromoolia glukosinolaatteja
grammassa.
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YLEISOHJEITA

Nimikkeisiin 12.01 - 12.07 kuuluvat siemenet ja hedelmat, jollaisia kaytetddn ihmisravinnoksi
soveltuvien 6ljyjen ja rasvojen seké teollisuusoljyjen ja -rasvojen erottamiseen (puristamalla tai
liuottimilla uuttamalla), riippumatta siita, esitetddnkd ne tullattavaksi tdhdn tarkoitukseen,
kylvamiseen tai muihin tarkoituksiin. Naihin nimikkeisiin eivat kuitenkaan kuulu nimikkeiden
08.01 ja 08.02 tuotteet, oliivit (7 tai 20 ryhma) eivétka erdat siemenet ja hedelmat, joista voidaan
erottaa Oljyd, mutta joita padasiallisesti kdytetddn muihin tarkoituksiin, esim. aprikoosin-,
persikan- ja luumunsydamet (nim. 12.12) seka kaakaopavut (nim. 18.01).

Néihin nimikkeisiin kuuluvat siemenet ja hedelmét voivat olla kokonaisia, paloiteltuja,
murskattuja tai kuorittuja. Niitd on myos voitu lievasti lampokaésitelld paremman sdilyvyyden
takaamiseksi (esim. tekemalld rasvaa hajottavat entsyymit tehottomiksi ja poistamalla osan
kosteutta), karvaan maun poistamiseksi tai kayton helpottamiseksi. Tallainen késittely on
kuitenkin sallittu ainoastaan jos se ei muuta siemenien ja hedelmien luonnetta luonnontuotteina
eiké tee niitd yleiskayttdisyyden asemesta sopiviksi johonkin tiettyyn kayttoon.

Néihin nimikkeisiin eivat kuulu kiinteét jatetuotteet, joita syntyy erotettaessa kasvioljya 6ljysiemenista tai
-hedelmistd (eivatka jauhot, joista rasva on poistettu) (nim. 23.04, 23.05 tai 23.06).
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12.01 Soijapavut, myds murskatut (+)

1201.10 - kylvamiseen tarkoitetut
1201.90 - muut

Soijapavut ovat erittdin tarked kasvisoljyn lahde. Taman nimikkeen soijapapuja on voitu
lampokasitelld karvaan maun poistamiseksi (ks. yleisohjeita).

Tahan nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu kahvinkorvikkeena kaytettdvat paahdetut soijapavut
(nim. 21.01).

Alanimikeselitys
Alanimike 1201.10

Alanimikkeesssa 1201.10 tarkoitetaan ilmaisulla “kylvdmiseen tarkoitetut” vain soijapapuja, joita
toimivaltaiset kansalliset viranomaiset pitavét kylvdmiseen soveltuvina.
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12.02 Paahtamattomat tai muulla tavoin kypsentamattomat maapéahkinat, myos kuoritut
tai murskatut (+)

1202.30 - kylvamiseen tarkoitetut

—  muut:
1202.41 —— kuorelliset
1202.42 ——  Kkuoritut, my6s murskatut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat maapéhkinat, myos kuoritut tai murskatut, joita ei ole paahdettu tai
muulla tavalla kypsennetty. Taméan nimikkeen maapahkindéita on voitu lampokasitella paremman
séilyvyyden takaamiseksi (ks. vyleisohjeita). Paahdetut tai muulla tavalla kypsennetyt
maapahkin&t kuuluvat 20 ryhmaan.

Alanimikeselitys
Alanimike 1202.30

Alanimikkeesssd 1202.30 tarkoitetaan ilmaisulla “’kylvdmiseen tarkoitetut” vain maapéhkinéitd, joita
toimivaltaiset kansalliset viranomaiset pitavat kylvamiseen soveltuvina.
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12.03 Kopra

Kopra on kookospahkinan kuivattua, ihmisravinnoksi soveltumatonta siemenvalkuaista, josta
puristetaan kookosoljya.

Tahan nimikkeeseen ei kuulu ihmisravinnoksi soveltuva, kuivattu ja raastettu kookospahkinan sydén
(nimike 08.01).
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12.04 Pellavansiemenet, myds murskatut

Pellavansiemenista saadaan 6ljya, joka on yksi tarkeimmista kuivuvista 6ljyista.
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12.05 Rapsin- ja rypsinsiemenet, my6s murskatut

1205.10 - niukasti erukahappoa siséltavat rapsin- ja rypsinsiemenet
120590 - muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat rapsin- ja rypsinsiemenet (useamman Brassica-lajin siemenet,
etenkin B. napus (rapsi) ja B. rapa (tai B. campestris)). Nimikkeeseen kuuluvat seka perinteiset
rapsin- ja rypsinsiemenet kuin myos niukasti erukahappoa siséltavat rapsin- ja rypsinsiemenet.
Niukasti erukahappoa sisdltavistd rapsin- ja rypsinsiemenistd esim. canolansiemenista ja
eurooppalaisista 00-lajikkeisiin kuuluvista rapsin- ja rypsinsiemenistd, saadaan rasvaéljya, jonka
kokonaiserukahappopitoisuus on alle 2 painoprosenttia ja niista saatu kiinted ainesosa siséltaa alle
30 mikromoolia glukosinolaatteja grammassa.
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12.06 Auringonkukansiemenet, myds murskatut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat isoauringonkukasta (Helianthus annuus) saatavat siemenet.
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12.07 Muut 6ljysiemenet ja -hedelmat, myds murskatut (+)

1207.10 - palmunpéahkinat ja -ytimet
— puuvillansiemenet:

1207.21 —— kylvamiseen tarkoitetut

1207.29 —— muut

1207.30 — risiininsiemenet

1207.40 — seesaminsiemenet

1207.50 — sinapinsiemenet

1207.60 - saflorin (Carthamus tinctorius) siemenet
1207.70 — meloninsiemenet
—  muut:
1207.91 —— unikonsiemenet
1207.99 —- muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat siemenet ja hedelmat, jollaisia kaytetddn ihmisravinnoksi
soveltuvien Oljyjen ja rasvojen sekd teollisuusdljyjen ja -rasvojen uuttamiseen, muut kuin
nimikkeissa 12.01 - 12.06 mainitut (ks. myos yleisohjeita).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

babassunytimet perillansiemenet
bankulpéhkin&t pulzanp&hkinat
chaulmoograsiemenet puuvillansiemenet
hampunsiemenet pyokinpahkinat

helokinsiemenet (Oenothera biennis ja | risiininsiemenet
Oenothera lamarckiana -lajeista saadut)

illipesiemenet saflorinsiemenet
kapokinsiemenet seesaminsiemenet
karapapahkinat (esim. touloucounapéhkinét) | sinapinsiemenet
kiinanpuup&hkindt (oleococca-) stillingiansiemenet
krootonin (ihmepensas) siemenet teensiemenet
mowra-(mahwa-, moa-)siemenet unikonsiemenet
nigerinsiemenet veripeipinsiemenet
oiticicansiemenet viinirypaleensiemenet
palmunpéhkinét ja -ytimet voipuun (bassia/karite/shea)pahkinét
(]
(] 0]

Alanimikeselitys
Alanimike 1207.21

Alanimikkeesssé 1207.21 tarkoitetaan ilmaisulla “kylvédmiseen tarkoitetut” vain puuvillansiemenid, joita
toimivaltaiset kansalliset viranomaiset pitavat kylvdmiseen soveltuvina.
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12.08 Oljysiemen- ja 6ljyhedelméajauhot, ei kuitenkaan sinappijauho

1208.10 - soijapavuista valmistetut
1208.90 — muut

Taméa nimike kattaa nimikkeisiin 12.01 - 12.07 kuuluvista 0ljysiemenistd ja -hedelmisté
jauhamalla saadut hienot ja karkeat jauhot, joista rasvaa ei ole poistettu tai joista se on osittain
poistettu. Nimikkeeseen kuuluvat myds jauhot, joista rasva on poistettu, mutta jotka on tehty
kokonaan tai osittain uudelleen rasvapitoisiksi kayttdméalla niiden omaa 6ljya (ks. tdiman ryhman
2 huomautusta).

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu
a) maapéhkindvoi (nim. 20.08)
b) sinappijauho, olipa siita rasva poistettu tai ei, valmistamaton tai valmistettu (nim. 21.03)

¢) hienot ja karkeat jauhot (muut kuin sinappijauho), joista rasva on poistettu (nim. 23.04 - 23.06).
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12.09 Siemenet, hedelmat ja ititt, jollaisia kaytetaan kylvamiseen

1209.10 - sokerijuurikkaansiemenet
— rehukasvien siemenet:

1209.21 —— sini- eli rehumailasen (alfalfa) siemenet

1209.22 —— apilan (Trifolium spp.) siemenet

1209.23 —— nadansiemenet

1209.24 —— niittynurmikan (Poa pratensis L.) siemenet

1209.25 —— raiheindn (Lolium multiflorum Lam., Lolium perenne L.) siemenet

1209.29 —— muut

1209.30 - padasiallisesti kukkiensa vuoksi viljeltyjen ruohomaisten kasvien siemenet
—  muut:

1209.91 —— kasvisten siemenet

1209.99 —— muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki siemenet, hedelmat ja itiot, jollaisia kaytetdan kylvamiseen.
Ne kuuluvat tdhan, vaikkakaan ne eivét enda ole itdmiskykyisid. Téahan eivat kuitenkaan kuulu
néiden selitysten lopussa mainitut tuotteet, jotka, vaikka ne olisivatkin tarkoitetut kylvamiseen,
luokitellaan muualle nimikkeistdssd, koska niitd normaalisti kdytetddn muuhun tarkoitukseen
kuin kylvamiseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm. juurikkaansiemenet, heinan- ja muiden ruohokasvien
siemenet (kuten sini- eli rehumailasen, esparsetin, apilan, nadan, raiheinan, niittynurmikan ja
timotein siemenet), koristekukkien siemenet, kasvisten siemenet, metsépuiden siemenet (myods
mannynkavyt siemenineen), hedelmépuiden siemenet, virnan siemenet (muut kuin Vicia faba-
lajin eli harkdpavun ja hevospavun siemenet), lupiinin siemenet, tamarindin siemenet,
tupakkakasvien siemenet sekd nimikkeen 12.11 kasvien siemenet (eivat kuitenkaan siemenet,
joita kaytetddn padasiassa hajusteisiin, farmaseuttisiin tuotteisiin, hydnteishavitteisiin,
sienihavitteisiin tai niiden kaltaisiin tuotteisiin).

Taman nimikkeen tuotteet (etenkin ruohonsiemenet) voivat olla kylvetty pienten lannoitejyvésten
kanssa paperialustalle ja peitetyt ohuella, muovisen tukiverkon paikoillaanpitamalla
vanukerroksella.

Té&hén nimikkeeseen eivat kuulu

a) sienirihmasto (nim. 06.02)

b) palkovilja ja sokerimaissi (7 ryhma)

¢) 8 ryhmén hedelmét

d) mausteet ja muut 9 ryhman tuotteet

e) vilja (10 ryhma)

f) nimikkeiden 12.01 - 12.07 6ljysiemenet ja -hedelmét;

g) siemenet ja hedelmét, jotka itsessadn ovat sellaisia, joita kaytetddn pédasiassa hajusteisiin,
farmaseuttisiin tuotteisiin, hydnteisten torjunta-aineisiin, sienitautien torjunta-aineisiin tai niiden
kaltaisiin tuotteisiin (nim. 12.11)

h) johanneksenleipd (nim. 12.12).
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12.10

Tuoreet tai kuivatut humalantdhkat myds murskatut, jauhetut tai pelleteiksi
valmistetut; lupuliini

1210.10 — murskaamattomat, jauhamattomat ja pelleteiksi valmistamattomat
humalantdhkat

1210.20 — murskatut, jauhetut tai pelleteiksi valmistetut humalantéhkat; lupuliini

Humalantahkat ovat humalakasvin (Humulus lupulus) suomuisia, kapymaisia norkkoja tai
kukkia. Niita k&ytetdan padasiassa panimoteollisuudessa antamaan makua oluelle, mutta mydskin
ladkinnallisiin tarkoituksiin. Humalantédhkat kuuluvat tdhdn nimikkeeseen sek& tuoreina ettd
kuivattuina ja my0s murskattuina, jauhettuina tai rakeina eli pelletteind (so. agglomeroitu
puristamalla kokoon joko sellaisenaan tai lisédmélla enintadn 3 painoprosenttia sideainetta).

Lupuliini on keltaista, hartsimaista jauhetta, joka peittd4d humalan kukintoja ja sisaltaa kitkeraa
aromaattista ainetta, joka antaa humalalle sen luonteenomaiset ominaisuudet. Sitd kaytetaan
oluenvalmistuksessa osittain korvaamaan humalaa ja laaketieteessa. Sitd voidaan erottaa
humalasta mekaanisesti kuivattamisen jélkeen.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a) humalauute (nim. 13.02)
b) kaytetty humala (nim. 23.03)

¢) humalasta saatu eteerinen 6ljy (nim. 33.01).
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12.11 Kasvit ja kasvinosat (myds siemenet ja hedelmat), jollaisia kdytetddn p&aasiassa
hajusteisiin, farmaseuttisiin tuotteisiin, hyonteisten ja sienitautien torjunta-
aineisiin, tai niiden Kkaltaisiin tuotteisiin, tuoreet, jaahdytetyt, jaadytetyt tai
kuivatut, myos paloitellut, murskatut tai jauhetut

1211.20 - ginsengjuuri
1211.30 - kokapensaan lehdet

1211.40 — unikko, lukuun ottamatta siemenia
121150 - efedrat
1211.60 - afrikankirsikan (Prunus africana) kuori

121190 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kasvituotteet, jollaisia kaytetddn pédasiassa hajusteisiin,
farmaseuttisiin tuotteisiin, hyonteisten ja sienitautien torjunta-aineisiin tai niiden kaltaisiin
tuotteisiin. Ne voivat olla kokonaisia kasveja, sammalia tai jakalia tai kasvinosia (esim. puuta,
kaarnaa, juuria, varsia, lehtid, kukkia, terélehtid, hedelmi&d ja siemenid [ei kuitenkaan
nimikkeisiin 12.01 - 12.07 luokiteltavia 6ljysiemenia tai -hedelmid]) tai tavallisesti mekaanisesta
kasittelystd syntyneitd jatteitd. Ne kuuluvat tdhdn nimikkeeseen tuoreina, jadhdytettying,
jaadytettyina tai kuivattuina, kokonaisina tai paloiteltuina, murskattuina, jauhettuina sekd mydés
riivittyind tai kuorittuina. Tdh&n nimikkeeseen kuuluvat tavarat voivat olla myds alkoholilla
imeytettyja.

Kasvit seka puiden, pensaiden ja muiden kasvien osat (myds siemenet ja hedelmat) luokitellaan
tdhan nimikkeeseen jos ne ovat sellaisia, joita vélittomasti kaytetddn edelld mainittuihin
tarkoituksiin, tai jos niitd kdytetddn naihin tarkoituksiin soveltuvien uutteiden, alkaloidien tai
eteeristen Oljyjen valmistukseen. Sitd vastoin nimikkeeseen eivat kuulu siemenet ja hedelmat,
jollaisia kéytetdan rasvaisten kasvidljyjen erottamiseen; ne kuuluvat nimikkeisiin 12.01 - 12.07,
vaikka niisté saatuja 0ljyja kaytettaisiinkin edelld mainittuihin tarkoituksiin.

On myds huomattava, ettd nimikkeiston muissa nimikkeissa lahemmin kuvatut kasvituotteet eivat kuulu
t&han nimikkeeseen, vaikka ne soveltuisivat kdytettaviksi hajusteisiin, farmaseuttisiin tuotteisiin jne., esim.
sitrushedelmien kuoret (nim. 08.14), vanilja, mausteneilikka, anis, téhtianis ja muut 9 ryhman tuotteet,
humalantéhkat (nim. 12.10), nimikkeen 12.12 juurisikurin juuret seka luonnonkumit, -hartsit, -kumihartsit
ja -oleohartsit (nim. 13.01).

Elavét sikurikasvit ja sikurien juuret sekd muut eldvat taimet, sipulit, juurakot jne., jotka selvasti on
tarkoitettu istutukseen, ja kukat, lehdet yms. koristetarkoituksiin kuuluvat 6 ryhmaan.

On huomattava, ettd puulajit, joita padasiassa kédytetdan hajusteisiin, farmaseuttisiin tuotteisiin,
hyonteisten ja sienitautien torjunta-aineisiin tai niiden kaltaisiin tuotteisiin, luokitellaan tahén
vain hakkeena, lastuina, murskana tai jauheena. Muissa muodoissa tallainen puu ei kuulu tahén
(44 ryhma).

Jotkut tdméan nimikkeen kasvit ja kasvinosat (my0ds siemenet ja hedelmat) voivat olla pakattuina
(esim. pikkupusseihin) yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valmistusta varten. Sellaiset tuotteet,
jotka koostuvat vain yhden lajin kasveista tai kasvinosista (myds siemenisté ja hedelmistd), esim.
"piparminttutee”, luokitellaan myds tdhan nimikkeeseen.

Tdahan nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu sellaiset tuotteet, jotka koostuvat eri lajien (myds muiden
nimikkeiden kasveja ja kasvinosia sisaltdvien) kasveista tai kasvinosista, taikka yhden tai useamman eri
lajin kasveista tai kasvinosista sekoitettuina muiden aineiden, esim. yhden tai useamman kasviuutteen
kanssa (nim. 21.06).

On myd6s huomattava, ettd seuraavat tuotteet kuuluvat nimikkeisiin 30.03, 30.04, 33.03 - 33.07 ja 38.08,
tapauksesta riippuen:

a) Tamin nimikkeen tuotteet sekoittamattomina, mutta annostettuina tai sellaisissa muodoissa tai
pakkauksissa, joita vahittiiskaupassa myyd&an terapeuttiseen tai ennakolta ehkdisevaén tarkoitukseen
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12.11

tai vahittaiskauppapakkauksissa myytavina hajusteina, hyonteisten ja sienitautien torjunta-aineina tai

niiden kaltaisina tavaroina.

b) Edell& a-kohdassa mainittuihin tarkoituksiin sekoitetut tuotteet.

Kasvituotteiden luokittelu tdhdn nimikkeeseen silld perusteella, ettd niitd kéytetddn pdadasiassa
farmaseuttisiin tuotteisiin, ei kuitenkaan valttamatta merkitse sitd, ettd ne voidaan katsoa nimikkeen
30.03 tai 30.04 ladkkeiksi, kun ne ovat sekoitettuja tai sekoittamattomia, mutta annostettuina tai
véhittdismyyntimuodoissa tai -pakkauksissa. Koska termi "la&kkeet" nimikkeiden 30.03 ja 30.04
tarkoittamassa mielessé kattaa ainoastaan tuotteet, joilla on terapeuttista tai ennakolta ehkaisevaa kayttoa,
laajempi termi "farmaseuttiset tuotteet" kasittdd seka ladkkeet ettd tuotteet, joilla ei ole terapeuttista tai
ennakolta ehkéisevaa kayttdéd (esim. vahvistavat juomat, "vahvistetu" ravintovalmisteet ja veriryhman

madritysreagenssit).

Nimikkeeseen eivat kuulu mydskaan seuraavat tuotteet:

a) taman nimikkeen eri lajien kasveista ja kasvinosista koostuvat sekoitukset, jollaisia kaytetdan

kastikkeiden maustamiseen (nim. 21.03);

b) seuraavat tuotteet, jollaisia kdytetddn juomien vélittdméaan maustamiseen tai juomien valmistuksessa

kaytettdvien uutteiden valmistukseen:

1) tdhédn nimikkeeseen kuuluvien kasvien tai kasvinosien sekoitukset (nimike 21.06); ja

2) t&han nimikkeeseen kuuluvien kasvien tai kasvinosien sekoitukset muihin ryhmiin (esim. ryhmiin

7, 9,11) kuuluvien kasvituotteiden kanssa (9 ryhmaé tai nim. 21.06).
Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm. seuraavat tuotteet:

Aitoukonhattu (Aconitum napellus): juuret ja lehdet

Angostuura (Galipea officinalis): kuori

Araroba (Andira araroba): jauhe

Barbasko (Lonchocarpus nicou): kuori ja juuret

Basilika (Ocimum basilicum): kukat ja lehdet

Belladonna (Atropa belladonna): yrtit, juuret, marjat, lehdet ja kukat
Betramjuuri (Anacylus pyrethrum): juuret

Boldopuu (Peumus boldus): lehdet

Bucko (Barosma betulina, Barosma serratifolia ja Barosma crenulata): lehdet

Dalmatianpdivankakkara (Tanacetum cinerariifolium eli Chrysantemum cinerariaefolium):

lehdet, varret ja kukat
Damiana (Turnera diffusa): lehdet
Datura metel: lehdet ja siemenet
Derris (Derris elliptica ja Derris trifoliata): juuret
Efedra (Ephedra-lajit): varret ja oksat
Etelanarnikki (Arnica montana): juuret, varret, lehdet ja kukat
Ginseng (Panax quinguefolium ja Panax ginseng): juuret
Guajakki (Guajacum officinale ja Guajacum sanctum): puu
Guapipuu (Guarea rusbyi): kuori
Hamamelis eli taikapahkind (Hamamelis virginiana): kuori ja lehdet
Hamppu (Cannabis sativa): yrtit
Hankakarve (Evernia furfuracea)
Hapanappelsiini (Citrus aurantium): lehdet ja kukat
Heisi (Viburnum prunifolium): juurikuori
Hullukaali (Hyoscyamus niger): juuret, siemenet ja lehdet
Hulluruoho (Datura stramonium): lehdet ja latvat
Hurtanminttu (Marrubium vulgare): yrtit ja varret
Hydrastis (Hydrastis canadensis): juuret
Ignatiuksenpapu (Strychnos ignatii)
Ipomoea (Ipomoea orizabensis): juuret
lisoppi (Hyssopus officinalis): kukat ja lehdet
Isotakiainen (Arctium lappa): siemenet ja kuivatut juuret
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Jaborandi (Pilocarpus jaborandi ja Pilocarpus microphyllus): lehdet
Jalapa (Ipomoea purga): juurimukulat

Jalava (Ulmus fulva): kuori

Jalkalehti (Podophyllum peltatum): juuret tai juurakot
Jalopéahkina (Juglans-lajit): lehdet

Jalosauramo (Anthemis nobilis eli Chamaemelum nobile): kukat
Johimbe (Coryanthe yohimbe): kuori

Juolavehna (Agropyrum repens eli Elymus repens): juuret
Kalabari (Physostigma venenosum): pavut

Kalmojuuri (Acorus calamus): juurakot

Kalumbo (Jateorhiza palmata): juuret

Kamomillasaunio (Matricaria chamomilla): kukat

Kaskarilla (Croton eluteria): kuori

Keltakatkero (Gentiana lutea): juuret

Keto-orvokki (Viola tricolor): kukat

Kierto (Convolvulus scammonia): juuret

Kiinapuu (Cinchona-lajit): kuori

Kirsikka: varret

Kivikkoalvejuuri (Dryopteris filix-mas): juuret

Kolokvintti (Citrullus colocynthis): hedelmat

Kokapensas (Erythroxylon coca ja Erythroxylon truxillense): lendet
Kokkeli (Anamirta paniculata): hedelma

Kondurango (Marsdenia condurango): kuori

Kubebapippuri (Cubeba officinalis Miguel eli Piper cubeba): jauhe
Kurjenmiekka (Iris germanica, Iris pallida ja Iris florentina): juuret
Kuumepuu (Eucalyptus globulus): lehdet

Kvassia (Quassia amara ja Picracna excelsa): puu ja kuori

Kvitteni (Cydonia oblonga): syddmet

Laakerikirsikka (Prunus laurocerasus): marjat

Lakritsikasvi (Glycyrrhiza glabra): juuret

Laventeli (Lavandula angustifolia eli Lavandula vera): kukat ja yrtit
Lehmus (Tilia europaea): kukat ja lehdet

Linaloe (Bursera delpechiana): puu

Lobelia (Lobelia inflata): yrtit ja kukat

Mali eli koiruoho (Artemisia absinthium): lehdet ja kukat

Malva (Malva silvestris ja Malva rotundifolia): lehdet ja kukat
Mandrake: juuret tai juurakot

Maruna (Artemisia cina): kukat

12.11

Mausteneilikka (Caryophyllus aromaticus eli Eugenia carophyllata eli Syzygium aromaticum):

kuori ja lehdet
Meirami, ks. Makimeirami
Merisipuli (Urginea maritima eli Urginea scilla): sipulit
Minttu (kaikki lajit)
Mustakoiso (Solanum nigrum)
Mustaselja (Sambucus nigra): kukat ja kuori
Myrkkylilja (Colchicum autumnale): varsimukulat ja siemenet
Myskiokra (Hibiscus abelmoschus): siemenet

Makimeirami (Origanum vulgare); meirami (maustemeirami) (Majorana hortensis eli

Origanum majorana) ei kuulu tdhén (7. ryhma)
Maénty (Pinus-lajit): kerkat
Oksetusjuuri (Cephaelis ipecacuanha): juuret

Ooppiumunikko (Papaver somniferum): hedelmékodat (kypsymaéttomat, kuivatut)

Paatsama (Frangula-lajit): kuori
Patsuli (Pogostemon patchouli): lehdet
Peltoeméakki (Fumaria officinalis): lehdet ja kukat
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Pietaryrtti (Tanacetum vulgare): juuret, lehdet ja siemenet

Piparminttu (ks. Minttu)

Pitkapippuri (Piper longum): juuret ja maanalaiset varret

Pujo (Artemisia vulgaris): juuret

Punakoirankdynnds (Bryonia dioica eli Bryonia cretica): juuret

Purasruoho eli kurkkuyrtti (Borago officinalis): varret ja kukat

Parskajuuri (Veratrum album ja Veratrum viride): juuret

Raate (Menyanthes trifoliata): lehdet

Rantasappi (Erythraea centaurium eli Centaurium umbellatum): yrtit

Raparperi (Rheum officinale): juuret

Ratamo (Plantago psyllium): yrtit ja siemenet

Ratania (Krameria triandra): juuret

Rautayrtti (Verbena-lajit): lehdet ja latvat

Rohtoraunioyrtti (Symphytum officinale): juuret

Rohtosalkoruusu (Althea officinalis): kukat, lehdet ja juuret

Rohtosormustinkukka (Digitalis purpurea): lehdet ja siemenet

Rohtotadyke (Veronica officinalis): lehdet

Rohtovirmajuuri (Valeriana officinalis): juuret

Rosmariini (Rosmarinus officinalis): yrtit, kukat ja lehdet

Ruusu (Rosa-lajit): kukat

Ruuta (Ruta graveolens): lehdet

Ryytisalvia (Salvia officinalis): lehdet ja kukat

Sabadilla (Schoenocaulon officinale): siemenet

Sagrada (Rhamnus purshiana eli Frangula purshiana): kuori

Santelipuu (Santalum album): lastut (valkoiset ja keltaiset)

Sarsaparilla (Smilax-lajit): juuret

Sassafras (Sassafras officinalis): kuori, juuret ja puu

Savikka (Chenopodium-lajit): siemenet

Senna (Cassia acutifolia ja Cassia angustifolia): palot ja lehdet

Senna (Cassia fistula): palot ja puhdistamaton surve. (Puhdistettu sennasose (vesiuute)
luokitellaan nimikkeeseen 13.02).

Senega (Polygala senega): juuret

Sianpuolukka (Arctostaphylos uva-ursi): lehdet

Sitruunamelissa (Melissa officinalis): lehdet, kukat ja latvat

Strofantti (Strophanthus kombe): siemenet

Strykniinipahkina (Strychnos nux-vomica): siemenet

Suuri galanganjuuri (Alpinia officinarum): juurakot

Tarhakylmankukka (Anemone pulsatilla): yrtit

Tonkapuu (Dipteryx odorata): siemenet

Torajyva

Tulikukka (Verbascum thapsus ja Verbascum phlomoides): lehdet ja kukat

Tuoksumaratti (Asperula odorata eli Galium odoratum): yrtit

Tuoksuorvokki (Viola odorata): juuret ja kuivatut kukat

Virginiantadyke (Veronica virginica eli Leptandra virginica): juuret

Voikukka (Taraxacum officinale): juuret

Vainonputki (Archangelica officinalis eli Angelica archangelica eli Angelica officinalis): juuret
ja siemenet

Edelld olevassa luettelossa (joka ei ole taydellinen) on mainittu kasvitieteellisia nimid vain
kasvien yksiloimisen helpottamiseksi. Jonkun méaratyn lajin kasvitieteellisen nimen maininta ei
valttdmattd merkitse, ettei muita samaan heimoon kuuluvia kasveja luokiteltaisi tahan
nimikkeeseen.

Erdat tahan nimikkeeseen kuuluvat tuotteet, joita kansainvalisten sopimusten mukaanpidetaan
huumausaineina, luetellaan erillisessa luettelossa 29. ryhmaén jalkeen.
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12.12

12.12 Johanneksenleipd, merilevat ja muut levat, sokerijuurikas ja sokeriruoko, tuoreet,
jaahdytetyt, jaadytetyt tai kuivatut, myos jauhetut; hedelméankivet ja -sydamet seka
muut kasvituotteet (myds paahtamattomat juurisikurin Cichorium intybus sativum
-juuret, jollaisia kdytetdan paaasiassa ihmisravinnoksi, muualle kuulumattomat

— merilevat ja muut levat:

1212.21 —— ihmisravinnoksi soveltuvat
1212.29 —— muut

—  muut:
1212.92 —— johanneksenleipé
1212.93 —— sokeriruoko
1212.94 —— juurisikurit
121299 —— muut

A. Merilevat ja muut levat

Téahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki merilevat ja muut levat, niin syotavat kuin syotavaksi
kelpaamattomat. Ne voivat olla tuoreita, jadhdytettyja, jaddytettyja kuivattuja tai jauhettuja.
Merilevia ja muita levid kdytetdan erilaisiin tarkoituksiin (kuten farmaseuttisiin tuotteisiin,
kosmeettisiin aineisiin, ihmisravinnoksi, eldinrehuksi ja lannoitteina).

Tama nimike kattaa my6s merilevdjauhon ja muista levistd saadun jauhon, myés jos ndma
jauhot ovat useamman eri merilevan ja muun levan sekoituksia.

Téahéan nimikkeeseen eivat kuulu

a) agar-agar ja karrageniini (nim. 13.02)

b) kuolleet yksisoluiset levét (nim. 21.02)

¢) nimikkeen 30.02 mikrobiviljelmét

d) nimikkeiden 31.01 ja 31.05 lannoitteet.
B. Sokerijuurikas ja sokeriruoko

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds sokerijuurikas ja sokeriruoko nimiketekstissa
mainituissa muodoissa. Nimikkeeseen ei kuulu bagassi, joka on sokeriruo'on kuitumaista
jatettd, joka jaa jaljelle, kun mehu on erotettu (nim. 23.03).

C. Johanneksenleipa

Johanneksenleipa (locust beans, carob beans) on Valimeren alueella kasvavan pienen
ikivihredn puun (Ceratonia siligua) ruskeita palkoja, jotka sisaltdvat runsaasti siemenia ja
joita kaytetaan padasiallisesti alkoholin valmistukseen tai eldinten rehuksi.

Johanneksenleivén sokeripitoisuus on korkea ja sitd syodaén toisinaan makeisena.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat siemenvalkuainen, idut ja kokonaiset siemenet seka
hienonnetut idut, myds jos niihin on sekoitettu hienonnettuja hedelmankuoria.

Tahan nimikkeeseen ei kuulu johanneksenleivastd saatu siemenvalkuaisjauho, joka luokitellaan
nimikkeeseen 13.02 kasvilimana tai paksunnosaineena.

D. Hedelménkivet ja -sydamet sek& muut kasvituotteet (myds paahtamattomat
juurisikurin Cichorium intybus sativum -juuret), jollaisia kaytetdan padasiassa
ihmisravinnoksi, muualle kuulumattomat
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12.12

Tahéan tavararyhmaén kuuluvat hedelmankivet ja -syddmet sekd muut kasvituotteet, jollaisia
padasiassa kaytetaan, joko valittémasti tai valmistuksen jalkeen, ihmisravinnoksi ja jotka
eivat kuulu muualle nimikkeistoon.

Nain ollen tahan tavararyhméan kuuluvat persikan (myos nektariinin), aprikoosin ja luumun
sydamet (joita kdytetddn padasiassa mantelin korvikkeena). Ndmé tuotteet kuuluvat tdhan
nimikkeeseen, vaikkakin niitd voidaan kayttad myds 6ljyn erottamiseen.

Téahan nimikkeeseen kuuluvat myds paahtamattomat juurisikurin Cichorium intybus sativum
tuoreet tai kuivatut, kokonaiset tai paloitellut juuret. Téhan alalajiin kuuluvan juurisikurin
paahdetut juuret, joita kdytetddn kahvinkorvikkeena, eivat kuulu tahan (nim. 21.01). Muut
paahtamattomat sikurien juuret luokitellaan nimikkeeseen 06.01.

Vainonputken (angelikan) varret, joita pa&asiallisesti kdytetadn kandeeratun vaindnputken
tai sokerilla sailétyn vaindnputken valmistamiseen, kuuluvat myoés tdhan nimikkeeseen. Ne
séilotaan tavallisesti véliaikaisesti suolaveteen.

Nimike kasittdd myos makeat Sorghum-lajit, esim. saccharatum, joita etupaassa kaytetaan
siirapin tai melassin valmistukseen.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu hedelménkivet, jollaisia kéaytetd&n veistoaineiksi (esim.
taatelinkivet) (nim. 14.04) eivatkd paahdetut hedelmansydamet (jotka tavallisesti luokitellaan
kahvinkorvikkeena - nim. 21.01).
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12.13

12.13 Valmistamattomat oljet ja akanat, myds silputut, jauhetut, puristetut tai pelleteiksi
valmistetut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat oljet ja akanat valmistamattomina, sellaisina kuin ne saadaan viljan
puinnissa, tai silputtuina, jauhettuina, puristettuina tai pelleteiksi valmistettuina (so. agglomeroitu
puristamalla kokoon joko sellaisenaan tai lisadmalla enintdadn 3 painoprosenttia sideainetta),
mutta ei enempéa valmistettuina. Tahan eivat kuulu puhdistetut, valkaistut tai varjatyt oljet (nim.
14.01).
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12.14

12.14 Lantut, rehujuurikkaat ja muut rehujuuret, heing, sini- eli rehumailanen (alfalfa),
apila, esparsetti, rehukaali, lupiini, virna ja niiden Kkaltaiset rehuaineet, myos
pelleteiksi valmistetut

1214.10 — sini- eli rehumailasjauho (alfalfajauho) ja -pelletit
121490 — muut
Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1. Lantut (Brassica napobrassica), renujuurikkaat, rehuturnipsit, rehuporkkanat (valkoiset tai
vaaleankeltaiset) ja muut rehujuuret. Naméa juurikasvit luokitellaan tahan nimikkeeseen,
vaikkakin eraat niisté saattavat olla ihmisravinnoksi soveltuvia.

2. Heing, sini- eli rehumailanen (alfalfa), apila, esparsetti, rehukaali, lupiini, virna ja niiden
kaltaiset rehuaineet, tuoreina tai Kkuivattuina, kokonaisina, leikattuina, silputtuina tai
puristettuina. Naméa tuotteet kuuluvat edelleen tdhan nimikkeeseen myds jos ne ovat
suolattuja tai muulla tavoin siilossa késiteltyja kdymisen tai pilaantumisen estamiseksi.

lImaisulla "niiden kaltaiset rehuaineet" tarkoitetaan ainoastaan kasveja, joita erityisesti viljellaan
rehuksi. TAm& ilmaisu ei kata vihannesjatteitd, joita voidaan kéyttdd samaan tarkoitukseen
(nim. 23.08).

Taman nimikkeen rehuaineet voivat my6s olla pelleteiksi valmistettuja, so. agglomeroitu
puristamalla kokoon joko sellaisenaan tai lisaédmélla enintddn 3 painoprosenttia sideainetta.

Tahan nimikkeeseen eivat myodskaan kuulu
a) nimikkeen 07.06 porkkanat (punakeltaiset)
b) oljet ja akanat (nim. 12.13)

c) kasvituotteet, joita, vaikka niitd kdytetadnkin eldinrehuna, ei viljelld erityisesti siihen tarkoitukseen,
esim. juurikkaan ja porkkanan varret sekd maissin lehdet (nim. 23.08)

d) valmisteet, jollaisia kdytetdan eldinten ruokinnassa (esim. makeutettu rehu) (nim. 23.09).
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13

13. Ryhmi

Kumilakat; kumit, hartsit ja muut kasvimehut ja -uutteet

Huomautus

1.

Nimikkeeseen 13.02 kuuluvat muun muassa lakritsi-, pyretrum-, humala- ja aaloeuute seka oopiumi.

Nimikkeeseen eivat kuulu:

a)

b)
c)
d)
e)
f)
a)
h)
ij)

K)

lakritsiuute, jossa on sakkaroosia enemman kuin 10 painoprosenttia tai joka on makeisina (nimike
17.04);

mallasuute (nimike 19.01);

kahvi-, tee ja mateuutteet (nimike 21.01);

kasvimehut ja -uutteet, jotka ovat alkoholipitoisia juomia (22 ryhmd);

kamferi, glycyrrhitsiini ja muut nimikkeen 29.14 tai 29.38 tuotteet;

unikkouutteet, vakevoidyt, joissa on alkaloideja vahintédan 50 painoprosenttia (nimike 29.39);
nimikkeen 30.03 tai 30.04 la&kkeet ja veriryhman maaritysreagenssit (nimike 38.22);
parkitus- ja variuutteet (nimikkeet 32.01 ja 32.03);

haihtuvat 61jyt, myds jahmeat (concretes), vahaa poistamalla saadut nesteet (absolutes), resinoidit,
uutetut oleohartsit, haihtuvien 6ljyjen vesitisleet ja -liuokset tai hyvénhajuisiin aineisiin perustuvat
valmisteet, jollaisia kdytetdan juomien valmistukseen (33 ryhmd);

luonnonkumi, balata, guttaperkka, guayule-kumi, chicle-kumi ja niiden kaltaiset luonnosta
perdisin olevat kumit (nimike 40.01).
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13.01

13.01 Kumilakat; luonnonkumit, -hartsit, -kumihartsit ja -oleohartsit (esimerkiksi
palsamit)

1301.20 — arabikumi
1301.90 — muut

I.  Kumilakat

Kumilakat ovat hartsimaisia aineita, joita erds samaan heimoon kuin kokenillikilpikirva ja
kermeskilpikirva kuuluva hyonteinen erittaa eraisiin trooppisiin puihin.

Tarkeimmat kaupassa esiintyvét laadut ovat:

A. Kankilakka, tavallisesti oksina, joihin hartsi on kerrostunut enemmén tai vdhemman
paksuiksi kerroksiksi; se on tummanpunaista ja kaikkein varikkainta lakkalaatua.

B. Raelakka, murskattua lakkaa, joka on irroitettu oksista, tavallisesti pesemalld, jolloin osa
sen vdriaineista haviaa.

C. Sellakka, joka tunnetaan myds lehti- tai levylakkana ja jota saadaan sulattamalla ja
suodattamalla, jolloin hartsi puhdistuu. Se on meripihkankeltaisina tai punertavina, ohuina,
lapikuultavina hiutaleina. Erdstd samankaltaista, pyoreind levyind esiintyvaa tuotetta
kutsutaan nappisellakaksi (button lac).

Sellakkaa kéytetd&n paljon lakkojen valmistuksessa, séhkéteollisuudessa ja sinettilakan
valmistukseen.

D. Jatesellakka (granaattisellakka), jota saadaan sellakan valmistuksessa syntyvista jatteista.

Kumilakasta voi myos véri olla poistettu tai se voi olla valkaistua ja talldin toisinaan kierteisten
tankojen muodossa.

Erdistd itdmaisista puista saatu kasvimehu, joka kovettuu ilman vaikutuksesta muodostaen kestavan kalvon
(japaninlakka, kiinanlakka jne.) ei kuulu tahén (nim. 13.02).

Il.  Luonnonkumit, -hartsit, -kumihartsit ja -oleohartsit

Luonnonkumit, -hartsit, -kumihartsit ja -oleohartsit ovat kasvieritteitd, jotka voivat jahmettyé
ilman vaikutuksesta. N&ité termeja kdytetédan usein ilman erotusta. Nailla tuotteilla on seuraavat
tunnusmerkilliset ominaisuudet:

A. Luonnonkumit ovat hajuttomia ja mauttomia ja enemman tai véhemman vesiliukoisia,
muodostaen tahmeata massaa. Ne palavat sulamatta ja hajuttomasti.

B. Hartsit ovat veteen liukenemattomia ja heikosti tuoksuvia, johtavat huonosti sdhkoa ja
varautuvat negatiivisella sahkolla. Kuumennettaessa niitd ne pehmenevét ja sulavat
enemman tai véhemman téydellisesti ja syttyessdan palamaan palavat nokeavalla liekilld
kehittden tunnusomaista hajua.

C. Kumihartsit ovat, kuten nimikin osoittaa, vaihtelevista mdaristd kumeja ja hartseja
koostuvia luonnon seoksia ja ovat sen vuoksi osittain vesiliukoisia; niissd on yleensd
lapitunkeva, luonteenomainen haju ja maku.
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D.

13.01

Oleohartsit ovat eritteitd, jotka koostuvat pdédasiassa haihtuvista ja hartsimaisista aineosista.
Palsamit ovat oleohartseja, joille on tyypillistd runsas bentsoeyhdisteiden tai
sinnamaaliyhdisteiden maara.

Tarkeimmat edelld mainituista tuotteista ovat:

1.

arabikumi (gummi arabicum) (jota saadaan eri akaasialajeista ja jota kutsutaan toisinaan
myaos niilin-, adenin- tai senegalinkumiksi); traganttikumi (jota saadaan erdista Astragalus-
lajeista); basrakumi; anacardiumkumi (cashewpéhkindpuusta saatava kumi); intialainen
kumi; Rosaceae-heimon eri lajeista, kuten kirsikka-, luumu-, aprikoosi-, persikka- ja
mantelipuista, saatavat kumit;

nestemaiset palsamit (oleohartsit) (raa'at tai puhdistetut), joita saadaan mannysta (myo6s
tarpattipalsami), kuusesta tai muista havupuista, samoin kuin havupuuhartsit (galipot jne.),
jotka ovat puuhun tehtyihin viilloksiin kuivuneita aineita ja joissa on kasvijatteita;

kopaali (Intian, Brasilian, Kongon jne.), johon luetaan myods fossiilinen kopaali;
kaurikopaali;  dammarahartsi; — mastiksi; elemi;  sandarakki; traakinpihka eli
"lohik&armeenveri";

kumigutta; ammoniakumi; pirunpihka eli hajupihka (asafetida); skammoniumhartsi;
euforbiinihartsi; galbaanihartsi; opoponaksi; olibaanihartsit; mirhami; akaroidihartsi;
guajakkihartsi;

bentsoehartsi; storaksi  (kiinted tai nestemédinen); tolupalsami; perunpalsami;
kanadanpalsami; kopaivapalsami; mekkapalsami; thapsia;

hamppuhartsi (raaka tai puhdistettu), jota saadaan hamppukasvista. (Hamppuhartsi on
huumausaine - ks. 29. ryhman lopussa olevaa listaa).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat luonnonkumit, -hartsit, -kumihartsit ja -oleohartsit voivat olla
raakoja, pestyjd, puhdistettuja, valkaistuja, murskattuja tai jauhettuja. Ne eivat kuitenkaan kuulu
tdh&n nimikkeeseen, jos niitd on kasitelty esim. vedell& paineen alaisina tai kivenndishapoilla tai
niita on lampokasitelty; esim. vesikasittelylla paineen alaisina vesiliukoisiksi muunnetut kumit ja
kumihartsit (nim. 13.02), rikkihappokasittelyll& liukeneviksi muunnetut kumit (nim. 35.06) ja
lampokaésittelylla kuivuviin 6ljyihin liukeneviksi muunnetut hartsit (nim. 38.06).

Tahan nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu

a)
b)

c)
d)
e)
f)
9)

meripihka (nim. 25.30)

luonnonpalsameja sisaltavat ldakkeet ja palsameiksi kutsutut erilaiset 1d&kevalmisteet (nim. 30.03 tai
30.04)

"lac-dye", sellakasta saatu variaine (nim. 32.03)

resinoidit (tdmé& nimikkeen aineista erotetut) ja uutetut olechartsit (nim. 33.01)
maéntydljy (jota toisinaan kutsutaan nestemaiseksi hartsiksi) (nim. 38.03)
tarpattioljyt (nim. 38.05)

kolofoni, hartsihapot, hartsisprii ja hartsioljyt, resinaatit, hartsipiki, panimopiki ja niiden kaltaiset
kolofoniin perustuvat valmisteet (38 ryhma).
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13.02

13.02 Kasvimehut ja -uutteet; pektiiniaineet, pektinaatit ja pektaatit; agar-agar ja muut

kasviaineista saadut kasvilimat ja paksunnosaineet, myds modifioidut

kasvimehut ja -uutteet:

1302.11 —— oopiumi
1302.12 —— lakritsista saadut
1302.13 —— humalasta saadut
1302.14 — efedrasta saadut
1302.19 —— muut
1302.20 pektiiniaineet, pektinaatit ja pektaatit
kasviaineista saadut kasvilimat ja paksunnosaineet, myds modifioidut:
1302.31 —— agar-agar
1302.32 —— johanneksenleipdpuun  paloista tai  palkojen siemenistd tai

guar-siemenista saadut kasvilimat ja paksunnosaineet, myds modifioidut
1302.39 —— muut

A. Kasvimehut ja -uutteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kasvimehut (yleensd luonnollisesti tai leikatuista viilloksista
tihkuneet kasvituotteet) ja uutteet (alkuperdisesta kasviaineesta liuottimilla uutetut kasvituotteet),
edellyttaen etté niit4 ei ole muualla erikseen mainittu tai ettd ne eivat kuulu nimikkeisiin, joissa
tavaraselostus on yksityiskohtaisempi (ks. taman nimikkeen selitysten A kohdan lopussa olevaa
luetteloa tdhan nimikkeeseen kuulumattomista tavaroista).

N&ma kasvimehut ja -uutteet eroavat nimikkeen 33.01 haihtuvista 6ljyistd, resinoideista ja
uutetuista oleohartseista siind, ettd ne siséltavat haihtuvien, hyvéanhajuisten aineosien lisaksi
huomattavasti enemman muita kasviaineksia (esim. klorofyllia, parkkihappoja, karvasaineita,
hiilihydraatteja ja muita uuteaineita).

Tahan nimikkeeseen luokiteltavia mehuja ja uutteita ovat mm.:

1.

Oopiumi, unikon (Papaver somniferum) kuivattua maitiaisnestettd, jota saadaan tekemalla
viiltoja kypsymattomiin hedelmékotiin tai uuttamalla varsia tai hedelmé&kotia. Se on
tavallisesti palloina tai erisuuruisina ja -muotoisina kakkuina. T&han nimikkeeseen eivat
kuitenkaan kuulu vékevoidyt unikkouutteet, joissa on alkaloideja vahintdan
50 painoprosenttia (ks. timéan ryhman huomautus 1 f).

Lakritsi, jota saadaan uuttamalla paineessa kuumalla vedelld erdan Leguminosae-heimoon
kuuluvan kasvin (Glycyrrhiza glabra) kuivattuja juuria ja sen jalkeen vakevoittamalla uutos.
Se saattaa olla nesteend tai mohkaleing, kakkuina, tankoina, viipaleina tai jauheena. Lakritsi,
jossa on enemmén kuin 10 % painosta sakkaroosia tai joka on makeisten muodossa (ts.
makeisiksi valmistettu), sokeripitoisuudesta riippumatta, ei kuulu tdhan nimikkeeseen, ks.
nimiketta 17.04.

Humalauute.

Pyretrumuute, jota saadaan pé&dasiallisesti eri Pyrethrum-suvun lajien (esim.
Chrysanthemum eli Tanacetum cinerariaefolium) kukista uuttamalla orgaanisella
liuotinaineella kuten normaaliheksaanilla tai petrolieetterilla.
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10.
11.

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

13.02

Rotenonipitoisten kasvien (derrisin, cubén, timbon, barbascon jne.) juurista saadut
uutteet.

Kaikkien hamppusuvun kasveista saadut uutteet ja tinktuurat.
Hamppubhartsi, niin raaka kuin puhdistettu, ei kuulu tahan (nim. 13.01).

Ginsenguute, jota saadaan joko vedellda tai alkoholilla uuttamalla, my0ds
vahittaismyyntipakkauksissa.

"Ginsengteen" tai ginsengjuoman valmistukseen kaytettavat ginsenguutteen ja muiden ainesten (esim.
laktoosin tai glukoosin) seokset eivat kuulu téhéan (nim. 21.06).

Aaloe on Liliaceae-heimoon kuuluvan samannimisen kasvin eri lajeista saatua sakeutettua
hyvin karvasta mehua.

Podofylliini, joka on Podophyllum peltatum -kasvin kuivatuista juurista alkoholilla
uuttamalla saatua hartsimaista ainetta.

Kurare, joka on Strychnos-sukuun kuuluvien kasvien lehdist4 ja kuorista saatua vesiuutetta.

Kvassiauute, jota saadaan Etela-Amerikassa kasvavan (Simaroubaceae-heimoon kuuluvan)
Quassia amara -nimisen pensaskasvin puuaineesta.

Kvassiini, Quassia amara -pensaan puuaineesta saatava péaasiallisin katkerouute, on nimikkeen
29.32 heterosyklinen yhdiste.

Muut ld8keuutteet, joita saadaan esim. belladonnasta eli lemmonmarjasta, hamameliksesta
eli taikapahkinasta, hullukaalista, jalapasta, keltakatkerosta, kiinapuusta,
kivikkoalvejuuresta, kolokvintista, kookapensaasta, mannynversoista, paatsamasta,
raparperista, rohtovirmajuuresta, sagradakuoresta, sarsaparillasta, tamarindipuusta,
torajyvasta ja valkosipulista.

Manna, joka on Kiinteatd, erdistd saarnilajeista viiltiméalla saatua makeaa mahlaa.

Lintuliima, joka on sakeahkoa, sitke&a, variltddn vihertdvad liimaa, jota uutetaan
mistelinmarjoista ja orjanlaakerista.

Sennasurveesta saatu vesiuute. Sennapalot ja sennasurve eivat kuitenkaan kuulu tahéan
(nim. 12.11).

Kino, joka on erdisti trooppisista puista saatua sakeutettua kasvimehua, jota kaytetdan
parkitusaineena ja ladkkeisiin.

Japaninlakka (kiinanlakka tai luonnonlakka), jota saadaan viiltamalla eréista Itd-Aasiassa
kasvavista Rhus- (urushi-) lajeista (esim. Rhus vernicifera). Sitd kaytetddn erilaisten
esineiden, kuten tarjottimien, rasioiden jne., paéllystamiseen ja koristeluun.

Papaijamehu, myos kuivattu, mutta ei papaiinientsyymiksi puhdistettu. (Agglomeroituneet
maitiaismehurakeet voidaan vield havaita mikroskoopilla.) Papaiini ei kuulu tahan
nimikkeeseen (nim. 35.07).

Koolauute, jota saadaan koolapédhkinésté (eri Cola-lajien, esim. Cola nitida, siemenistd) ja
jota padasiallisesti kdytetddn erdiden juomien valmistuksessa.

Cashewpéahkinan kuoriuute. Cashewpahkindn nestemaisen kuoriuutteen polymeerit eivét
kuitenkaan kuulu td4han nimikkeeseen (yleensd nim. 39.11).
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21. Vaniljasta saatu oleohartsi (jota toisinaan virheellisesti nimitetddn vaniljauutteeksi tai
vaniljaresinoidiksi)

Kasvimehut ovat tavallisesti sakeutettuja tai kiintedssd muodossa olevia. Uutteet saattavat olla
joko nestemaisia, pastamaisia tai kiinteita. Tinktuurat ovat uutteita, joihin sisaltyy uuttamisessa
kaytetty alkoholi; ns. nestemaiset uutteet ovat uutteiden esim. alkoholi-, glyseroli- tai
kivenndisoljyliuoksia. Tinktuuroilla ja nestemaisilla uutteilla on yleensa vakioitu koostumus
(esim. pyretrumuute on voitu vakioida lisdamalla kivenndisoljyéd sellaisten kauppalaatujen
aikaansaamiseksi, joiden pyretriinipitoisuus on esim. 2 %, 20 % tai 25 %). Kiinteitd uutteita
saadaan haihduttamalla liuotinaineita. Eraisiin uutteisiin sekoitetaan toisinaan tehottomia aineita,
jotta ne helpommin voitaisiin saada jauheeksi (esim. belladonnauute, johon lisatddn jauhettua
arabikumia) tai jotta saataisiin standardivakevyys (esim. oopiumi, johon lisatddn maaratty maara
tarkkelystd, jotta saadaan tietyn morfiinipitoisuuden omaava tuote). Téllaisten aineiden lisays ei
vaikuta naiden kiinteiden uutteiden luokitteluun. Tuotteisiin ei kuitenkaan saa kayttaa sellaisia
lisduuttovaiheita tai puhdistusmenetelmid, kuten kromatografisella menetelmélld puhdistamista,
jotka lisdavét tai vahentavat tiettyja yhdisteité tai yhdisteluokkia enemman kuin pelkést&an ensin
kaytetylla liuottimella uuttamisella olisi mahdollista saada aikaan.

Uutteet voivat olla sekoittamattomia tai sekoitettuja. Sekoittamattomia uutteita saadaan
kasittelemalld yhtd ainoata kasvilajia. Sekoitettuja uutteita saadaan joko sekoittamalla keskendén
sekoittamattomia uutteita tai kasittelemalla erilaisten kasvien seoksia. Sekoitetut uutteet (seka
alkoholipitoisina tinktuureina ettd muussa muodossa) sisaltavat sen vuoksi erilaisten kasvien
aineosia; tdnne kuuluvat esim. sekoitetut jalapa-, aaloe- ja kiinapuu-uutteet.

Taman nimikkeen kasvimehuja ja -uutteita kéytetddn yleensd raaka-aineina erilaisiin
teollisuustarkoituksiin. Ne eivat kuitenkaan kuulu tahdn nimikkeeseen, jos niihin on lisatty
muita aineita siten, ettd ne ovat muuttuneet luonteeltaan ravintovalmisteiksi, laékkeiksi jne. Ne
eivat kuulu tdhan nimikeeseen mydskaan jos ne ovat pitkélle jalostettuja tai puhdistettuja esim.
kromatografisella menetelmélld, ultrasuodatuksella tai ensimmaisen uuton jélkeisilla
lisduuttovaiheilla (esim. neste-neste-uutto).

Erdat tdman nimikkeen tuotteet, joita kansainvadlisten sopimusten mukaan pidetdéan
huumausaineina, on lueteltu 29. ryhman lopussa olevassa luettelossa.

Tahan nimikkeeseen kuulumattomia valmisteita ovat esim.:
1. Maustetut siirapit, jotka siséltavét kasviuutteita (nim. 21.06).

2. Valmisteet juomien valmistusta varten. Naitd valmisteita saadaan sekoittamalla tdimén nimikkeen
kasviuutteisiin  maitohappoa, viinihappoa, sitruunahappoa, fosforihappoa, sailontdaineita,
vaahdotusaineita, hedelmamehuja jne. sekd@ toisinaan haihtuvia Oljyja. N&ain saadut valmisteet
luokitellaan yleensa nimikkeeseen 21.06 tai 33.02.

3. Laakevalmisteet (joista erditd kutsutaan tinktuuriksi), jotka ovat kasviuutteiden ja muiden aineiden
seoksia (esim. valmisteet, jotka ovat capsicumuutteen, tarpattioljyn, kamferin ja metylisalisylaatin tai
oopiumitinktuuran, anis6ljyn, kamferin ja bentsoehapon seoksia) (nim. 30.03 tai 30.04).

4. Hyodnteisten torjunta-aineiden valmistukseen kaytettavat puolivalmisteet, jotka koostuvat
pyretrumuutteista laimennettuina sellaisella maarélla kivenndisoljya, ettd pyretriinipitoisuus on
pienempi kuin 2 % tai joihin on lisatty muita aineita, kuten synergisteja (esim. piperonyylibutoksidia)
(nim. 38.08).

Tahaén nimikkeeseen eivat mydskdén kuulu (muita aineita lisdamattd) sekoitetut tai yhdistetyt
kasviuutteet, joita kdytetd&n terapeuttiseen tai ennakolta ehkdisevadn tarkoitukseen. Téllaiset seokset ja
niiden kaltaiset l1adkinnélliset yhdistetyt uutteet, joita saadaan kasviseoksia kasittelemalld, luokitellaan
nimikkeeseen 30.03 tai 30.04. Jalkimmaéiseen nimikkeeseen kuuluvat myds sekoittamattomat uutteet
(myos vakioituina tai johonkin liuottimeen liuotettuina) kun ne ovat annostettuina terapeuttiseen tai
ennakolta ehkéisevaén tarkoitukseen tai muodoissa tai pakkauksissa, joita myydadn véahintéan tallaisiin
tarkoituksiin.
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Tahan nimikkeeseen eivat kuulu haihtuvat 6ljyt, resinoidit ja uutetut oleohartsit (nim. 33.01) Haihtuvat
Oljyt (joita saadaan myds liuottimilla uuttamalla) eroavat tdimén nimikkeen uutteista siing, etta ne koostuvat
padasiassa hyvanhajuisista, haihtuvista aineista. Resinoidit eroavat tdmén nimikkeen uutteista siing, etta
niitd saadaan orgaanisilla liuottimilla tai ylikriittiselld nesteell& (esim hiilidioksidikaasulla paineen
alaisena) uuttamalla kuivattuja, luonnon ei-huokoisia kasvi- tai eléinperdisia hartsimaisia aineita. Uutetut
oleohartsit eroavat tdman nimikkeen uutteista siind, ettd 1) niitd saadaan luonnon huokoisista raa'oista
kasviaineista (l&hes aina mausteista tai aromaattisista kasveista), joko uuttamalla orgaanisilla liuottimilla
tai ylikriittiselld nesteelld ja ettd 2) ne siséltavat haihtuvia hyvéanhajuisia aineita sekd haihtumattomia
aromiaineita, jotka antavat mausteelle tai aromaattiselle kasville sille tyypillisen tuoksun ja maun.

Tahan nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu seuraavat kasvituotteet, jotka luokitellaan nimikkeisiin, joissa
ne on lahemmin méaritelty

a) luonnonkumit, -hartsit, -kumihartsit ja -oleohartsit (nim. 13.01)

b) mallasuute (nim. 19.01)

¢) kahvi-, tee- ja mateuutteet (nim. 21.01)

d) alkoholipitoisia juomia olevat kasvimehut ja -uutteet (22. ryhmé)

e) tupakkauutteet (nim. 24.03)

f) kamferi (nim. 29.14) sek& glykyrritsiini ja glykyrritsaatit (nim. 29.38)
g) veriryhmdn maaritysreagensseina kéaytettavat uutteet (nim. 38.22)

h) parkitusuutteet (nim. 32.01)

ij) vériuutteet (nim. 32.03)

k) luonnonkumi, balata, guttaperkka, guayulekumi, chiclekumi ja niiden kaltaiset luonnosta saadut kumit
(nim. 40.01).

B. Pektiiniaineet, pektinaatit ja pektaatit

Pektiiniaineet (joita kauppakielessa nimitetdan yleensa pektiineiksi) ovat polysakkarideja, joiden
perusaineosina on polygalakturonihappoja. Pektiiniaineita esiintyy kasvien, etenkin hedelmien ja
kasvisten, soluissa, ja niita erotetaan kaupallisesti omenan, padrynén, kvittenin, sitrushedelmien,
sokerijuurikkaan ym. jétteista. Niit4 k&ytetd4n paéasiallisesti hyydytysaineina hillojen ja muiden
séilykkeiden valmistuksessa. Ne voivat olla nesteend tai jauheena ja luokitellaan tahan
nimikkeeseen myds jos ne on (k&yttotehon sdilymisen takaamiseksi) vakioitu sokeria (glukoosia,
sakkaroosia jne.) tai muuta ainetta lisddmall&. Ne siséltavat toisinaan natriumsitraattia tai muita
puskurisuoloja.

Pektinaatit ovat pektiinihappojen (osittain metoksiloitujen polygalakturonihappojen) suoloja ja
pektaatit pektiinihappojen (demetoksiloitujen pektiinihappojen) suoloja. Ne muistuttavat
ominaisuuksiltaan ja kéyttotavoiltaan suuresti pektiineja.
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C. Agar-agar ja muut kasviaineista saadut kasvilimat ja paksunnosaineet, myds
modifioidut

Kasviaineista saadut kasvilimat ja paksunnosaineet paisuvat kylméssa vedessa ja liukenevat
kuumaan veteen muuttuen jadhtyessadn homogeniseksi, hyytelomadiseksi ja tavallisesti
mauttomaksi massaksi. Niitd kdytetdadn padasiallisesti gelatiinin asemesta ruuan valmistuksessa,
tekstiilien ja paperin viimeistelyaineiden valmistuksessa, erdiden nesteiden Kirkastamiseen,
bakteeriviljelmissa, farmasiassa seka kosmeettisten tuotteiden valmistuksessa. Niitd on myds
voitu modifioida kemiallisella kasittelylla (esim. esteroidd, eetterdida tai késitella booraksilla,
hapoilla tai alkaleilla).

Néma tuotteet luokitellaan tahdn nimikkeeseen myds jos ne on (kayttétehon sadilymisen
takaamiseksi) vakioitu sokeria (glukoosia, sakkaroosia jne.) tai muuta ainetta lisadmalla.

Tarkeimmat naista tuotteista ovat:

1. Agar-agar (eli agar), jota uutetaan erdistd péaaasiallisesti Intian valtameressa ja
Tyynessdmeressd kasvavista merilevista ja tavallisesti esitetadn tullattavaksi kuivattuina
kuituina, hiutaleina, jauheena tai happokasittelylld aikaansaatuna hyytelond. Sen
kauppanimityksia ovat "geloosi", Japanin kasvigelatiini (tai sammal) ja Alga spinosa.

2. Johanneksenleipdpuun (Ceratonia siliqua) pavuista tai guar-siemenista (Cyamopsis
psoralioides tai Cyamopsis tetragonoloba) saatu siemenvalkuaisjauho. Nama jauhot
kuuluvat tahan nimikkeeseen myos jos niitd on viskositeetin, liukoisuuden ym. kasvilimoille
tyypillisten ominaisuuksien parantamiseksi tai stabiloimiseksi modifioitu kemiallisella
kasittelylla.

3. Karrageniini, jota erotetaan karrageenista (eli irlannin- tai helmisammalesta) ja joka on
tavallisesti kuitumaisina rihmoina, hiutaleina tai jauheena. Téhén nimikkeeseen kuuluvat
myos  karrageniinista  kemiallisella ~ muuntamisella  saadut  kasvilimat  (esim.
"natriumkarragenaatti™).

4. Paksunnosaineet, joita saadaan kumeista tai kumihartseista, jotka on tehty vesiliukoisiksi
vedell& paineen alaisina ké&sitellen tai jollakin muulla menetelmalla.

5. Tamarindin (Tamarindus indica) siemenistd saatu sirkkalehtijauho. N&mé& jauhot
kuuluvat tdhdn nimikkeeseen silloinkin, kun niitd on modifioitu lammon avulla tai
kemiallisella kasittelylla.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu
a) raa‘at tai kuivatut merilevét ja muut levat (tavallisesti nim. 12.12)

b) algiinihappo ja alginaatit (nim. 39.13).
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14. Ryhmi

Kasviperaiset punonta- ja palmikointiaineet; muualle kuulumattomat
kasvituotteet

Huomautuksia

1.

Tahan ryhmdin eivat kuulu seuraavat tuotteet, jotka luokitellaan XI jaksoon: Kasviaineet ja
kasviainekuidut (Kasittelytavasta riippumatta), jollaisia kéytetddn pdaéasiallisesti tekstiilituotteiden
valmistukseen, ja muut kasviaineet, jotka on ké&sitelty siten, ettd ne soveltuvat kéytettaviksi yksinomaan
tekstiiliaineina.

Nimikkeeseen 14.01 kuuluvat muun muassa bambu (myds halkaistu, pituussuunnassa sahattu,
madrapituiseksi leikattu, paistaan pyoristetty, valkaistu, palamattomaksi tehty, kiillotettu tai vérjatty),
halkaistu koripaju, ruoko ja niiden kaltaiset aineet sek& peddigrottinki (sydanrottinki) ja vedetty tai
halkaistu rottinki. Nimikkeeseen eivat kuulu puulastut (nimike 44.04).

Nimikkeeseen 14.04 ei kuulu lastuvilla (nimike 44.05) eivétkd luudan- tai harjantekoon tarkoitetut
valmiit harjaskimput ja -tupsut (nimike 96.03).

YLEISOHJEITA

Tahan ryhméén kuuluvat:

1.

3.

valmistamattomat tai yksinkertaisesti tyostetyt kasviaineet, jollaisia padasiallisesti kdytetdan
palmikointiin, punontaan, luutien tai harjojen tekoon tai taytteena tai pehmusteena;

siemenet, hedelmansydamet, siemenkuoret ja pahkinét, jollaisia kdytetadn veistoaineena tai
nappien tai pienten koriste-esineiden valmistukseen;

muut muualle kuulumattomat kasvituotteet.

Tahan ryhmdadn eivat kuulu, késittelytavasta riippumatta, kasviaineet, jollaisia kéytetddn pédasiassa
tekstiilituotteiden valmistukseen, eivatk&d muut kasviaineet, jotka on késitelty kaytettaviksi tekstiiliaineina
(XI jakso).
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14.01 Kasviaineet, jollaisia kaytetdan paaasiallisesti palmikointiin tai punontaan (esim.
bambu, rottinki, ruoko, kaisla, koripaju, raffia, puhdistettu, valkaistu tai varjatty
olki seka niini)

1401.10 — bambu
1401.20 — rottinki

140190 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat valmistamattomat kasviaineet, jollaisia kéytetadn padasiassa
punomalla tai palmikoimalla tehtyjen mattojen, tarjottimien, kaikenlaisten koriteosten (my0ds
hedelmien, vihannesten, ostereiden tms. pakkaukseen kaytettavien korien), evéskorien,
matkakorien, huonekalujen (kuten tuolien ja poytien) seké hattujen yms. valmistukseen. Naita
raaka-aineita voidaan kayttdd my6s harjojen, sateensuojien kadensijojen, kévelykeppien,
onkivapojen, piipunvarsien, kdysien yms. tekoon, paperimassan valmistukseen tai pehkuina.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm. seuraavat raaka-aineet:

1. Bambu, jolla tarkoitetaan erityisié etenkin Kiinassa, Japanissa ja Intiassa runsaasti kasvavia
heindkasveja. Bambuissa on hyvin kevyt, kiiltdvé, useimmiten ontto varsi, jossa on joskus
uurre kahden perékkaisen nivelen valissa. Tahan nimikkeeseen kuuluu myds halkaistu,
pituussuunnassa sahattu, maarépituiseksi leikattu, pdistddn pyoristetty, valkaistu,
palamattomaksi tehty, kiillotettu tai varjatty bambu.

2. Rottinki, joka on tavallisesti Calamus-sukuun kuuluvien, padasiassa Etela-Aasiasta kotoisin
olevien kdynndstavien palmujen varsia. Ne ovat lieridmaisia, tayteldita ja taipuisia. Niiden
lapimitta on 0,3 - 6 cm, véri vaihtelee keltaisesta ruskeaan, ja pinta voi olla himmea tai
kiiltivd. Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds rottingin ydin (peddingrottinki) ja kova
pintakuori seka pitkittdin rungoista, ytimista tai kuorista leikatut kaistaleet (joista
jalkimmaisia kutsutaan rottinkiniiniksi).

3. Ruoko ja kaisla, jotka ovat yhteisnimityksid useille kosteilla paikoilla niin lauhkeilla
vyohykkeilla kuin trooppisilla vydhykkeilla kasvaville kasveille. Ruo'olla on tavallisesti
kaislaa jaykempi varsi, joka on suora ja ontto ja jossa melko saannéllisin valein on polvia
lehtien kiinnekohdissa. Parhaiten tunnettuja laatuja ovat mm. jarvikaisla (Scirpus lacustris),
arundo (Arundo donax), jarviruoko (Phragmites communis eli Phragmites australis),
erilaiset Cyperus-lajit (esim. Cyperus tegetiformis, kiinalainen mattoruoko) ja Juncus-lajit
(esim. Juncus effusus, mattokaisla).

4. Koripaju (valkoinen, keltainen, vihred tai punainen), joka on erédiden pajulajien (Salix)
pitkid, taipuisia nuoria versoja tai oksia.

5. Raffia, joka on kauppanimitys ohuille kaistaleille, joita saadaan erdiden Raphia-sukuun
kuuluvien palmujen lehdistd. Naistd palmuista on térkein Raphia ruffia, joka kasvaa
padasiassa Madagaskarilla. Raffiaa k&ytetddn palmikointiin ja punontaan seka
puutarhaniinind. Kehrddméattomasta raffiasta tehdyt kankaat eivat kuulu t&hén
nimikkeeseen (nim. 46.01). Tahan nimikkeeseen sijoitetaan myds erditd muita (esim.
panamapalmun ja latanian) lehtid ja ruohoja, joita kéytetddn samaan tarkoitukseen kuin
raffiaakin seka hattujen valmistukseen.

6. Olki, myo6s tahkineen, puhdistettu, valkaistu tai varjatty (ks. jaljempand).
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7. Lehmuksesta saatu niini, joka on erilaisten Tilia-sukuun kuuluvien lehmuksien
sisakuorta. Tassa kuoressa olevat kuidut ovat hyvin vahvoja ja niitd kdytetddn kdysien,
pakkauskankaiden ja karkeiden mattojen valmistamiseen sekd puutarhaniinind. Tahan
nimikkeeseen kuuluvat myds apinanleipdpuun seka erdiden paju- ja poppelilajien kuoret,
joita kaytetadn samankaltaisiin tarkoituksiin.

Olkea lukuun ottamatta, joka valmistamattomana ei kuulu tdhan (nim. 12.13), voivat tahan
nimikkeeseen kuuluvat kasvialkuperdd olevat palmikointi- ja punonta-aineet olla
valmistamattomia, puhdistettuja, kaistaleiksi leikattuja, kuorittuja, Kiillotettuja, valkaistuja,
petsattuja, varjattyja, lakattuja tai palamattomiksi tehtyja. Tdman nimikkeen tavarat voivat myos
olla méaarapituisiksi leikattuja, paistdan pyoristettyja (imupillien valmistukseen kaytettava olki,
ongenvavoiksi tarkoitettu ruoko, varjadmaoissa kaytettava bambu jne.) tai nippuihin tai vyyhteihin
lajiteltuja. Niput ja wvyyhdit voivat olla pakkaamisen, varastoinnin, Kkuljetuksen tms.
helpottamiseksi 10yhasti kierrettyja. Tahan nimikkeeseen kuuluvat aineet, jotka on kiertamalla
yhdistettyja siten, ettd ne sellaisinaan soveltuvat kaytettaviksi palmikkojen asemesta, luokitellaan
kuitenkin nimikkeeseen 46.01.

Tahan nimikkeeseen eivat myodskaan kuulu
a) puuséleet (nim. 44.04)

b) edelld mainitut kasviaineet, valssattuina, murskattuina, kammattuina tai muuten kehruuta varten
valmistettuina (nim. 53.03 tai 53.05).
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14.04 Muualle kuulumattomat kasvituotteet

1404.20 — puuvillalintterit
140490 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki kasvituotteet, jotka eivat kuulu muualle nimikkeistoon.

Tahan kuuluvat mm.;

A.

Puuvillalintterit

Eréiden puuvillapensaslajien siemenid, sen jélkeen kun ne on loukutuksessa erotettu
puuvillakuiduista, peittda viela hyvin lyhytkuituinen (tavallisesti alle 5 mm) nukka. Naita
kuituja kutsutaan puuvillalinttereiksi.

Lintterit ovat liian lyhyitd kehrattdvaksi. Suuren selluloosapitoisuutensa vuoksi ne
soveltuvat mainiosti savuttoman ruudin sekd tekokuitujen (esim. viskoosin) ja
selluloosamuovin valmistukseen. Niitd kéytetddn joskus myos erdiden paperilaatujen ja
suodatinlevyjen valmistukseen seka kumiteollisuuden tayteaineena.

Puuvillalintterit luokitellaan tahan nimikkeeseen riippumatta kayttotarkoituksesta ja ne
voivat olla valmistamattomia, puhdistettuja, valkaistuja, varjattyjad tai tehty nestettd
imeviksi. Ne voivat olla 16yhasti pakattuja tai puristettuja tiiviisti arkin tai levyn muotoon.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a) vanu, kyllastetty tai péallystetty farmaseuttisilla aineilla tai Kirurgiseen tai laakinta-, myos
elainlddkintd&- ja  hammaslaékintakdyttoon  tarkoitetuissa  vahittdismyyntimuodoissa
tai -pakkauksissa (nim. 30.05)

b) muu vanu (nim. 56.01).
Paaasiallisesti varjaykseen tai parkitukseen kaytettavat valmistamattomat kasviaineet

Tallaisia aineita kaytetddn padasiassa varjayksessa tai parkituksessa, joko valittémasti tai
varjays- ja parkitusuutteiden valmistuksessa. Ainekset voivat olla késittelemattomia,
puhdistettuja, kuivattuja, hienonnettuja tai jauhettuja (myos kokoonpuristettuja).

Téarkeimpia tavaroita ovat:

1. Puu: sumakki eli etikkapuu, keltapuu eli fustikki (myos fisettipuu eli "nuori fustikki'),
kampetsepuu eli sinipuu, kerbatsopuu, bresilja eli brasilpuu (myds pernambuco ja
sappanpuu), kastanja ja punainen santelipuu.

On huomattava, ettd puulajit, joita padasiassa kdytetdan varjaykseen tai parkitukseen,
luokitellaan tdhén vain hakkeena, lastuina, murskana tai jauheena. Muissa muodoissa
tallainen puu ei kuulu tdhén (44 ryhma).

2. Kuori: erilaisten tammien (myo6s kversitroni ja korkkitammen sisakuori), kastanjan,
rauduskoivun, sumakin eli etikkapuun, fisettipuun eli "nuoren fustikin”, akasian,
mimosan, mangroven, hemlokin ja pajun kuori.
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Juuret yms.: varimataran, canaigren, ruostehappomarjan ja alkannan juuret.

4. Hedelmat, marjat ja siemenet: algarobillapalot, valoni, myrobalaani, dividivi
(libidibi), orapaatsamanmarjat (jotka tunnetaan myds nimilla keltamarjat, avigninjyvat,
persialaiset marjat ja turkkilaiset marjat), annatton siemenet ja hedelmaliha seka
saksanpéhkinén ja mantelin kuoret.

5. Variomenat: aleppon variomenat, Kiinalaiset vdriomenat, unkarilaiset variomenat,
eréiden Pinus-lajien variomenat jne.

Variomenat ovat erilaisten tammilajien ja muiden puulajien lehdissé tai oksissa
esiintyvid kasvannaisia, jotka aiheutuvat erdiden hyodnteisten, kuten Cynips-sukuisten
hyonteisten pistosta. Ne siséltavat tanniinia ja gallushappoa ja niitd kaytetadn
vérjdyksessa ja tiettyjen mustelaatujen valmistuksessa.

6. Varret, lehdet ja kukat: morsingon, sumakin eli etikkapuun, fisettipuun eli "nuoren
fustikin®, rautatammen, myrtin, auringonkukan, hennan, resedan ja indigokasvin varret
ja lehdet; Pistacia lentiscus -kasvin lehdet; saflorin (sahramin korvikkeen) ja
vériherneen (Genista tinctoria) kukat.

On huomattava, ettd sahramin luotit ja vartalot eivat kuulu tdéhén nimikkeeseen (nim. 09.10).

7. Jakalat: jakalat, joista saadaan orseljia ja lakmusta (Rocella tinctoria ja fuciformis,
Lichen tartareus ja Lichen parellus, Umbilicaria pustulata).

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a) kasviperdiset parkitusuutteet sekd tanniinit (parkkihapot), myds vedelld uutettu
véariomenatanniini (nim. 32.01)

b) véripuu-uutteet ja muut kasvivériuutteet (nim. 32.03).

Kovat siemenet, hedelmansydamet, siemenkuoret ja pahkinat, jollaisia kaytetdan
veistoon

Néité tuotteita kdytetddn pééasiassa nappien, helmien, rukousnauhojen tai muiden pienten
koruesineiden valmistukseen.

Naita ovat mm.:

1. Kivipahkinat, jotka ovat useiden padasiassa Etela-Amerikassa kasvavien palmulajien
siemenid ("péahkingita™). Niiden rakenne, kovuus ja vari muistuttavat norsunluuta, mista
niiden tavallinen nimitys kasvinorsunluu.

2. Dumpalmun hedelménsydamet (“pahkinat"). Naitd palmuja kasvaa etenkin Ita- ja
Keski-Afrikassa (Eritreassa, Somaliassa, Sudanissa jne.).

3. edellisten kaltaiset erdiden muiden palmujen "pahkinat" (esim. palmyra- ja
tahitinpahkinét).

4. Canna indican siemenet; Abrus precatoriuksen (paternosterpavun) siemenet;
taatelin kivet; piassavapalmun pahkinat.

5. Kookospahkinan kuoret.

Edelld mainitut tuotteet kuuluvat tdhdn nimikkeeseen joko kokonaisina tai (kuten
kivipahkindiden ja dumpalmun "pahkintiden” kohdalla) viipaleiksi leikattuina, mutta eivat
muulla tavoin tydstettyind. Muulla tavoin ty6stettyind ne eivat kuulu tdhan (tavallisesti nim.
96.02 tai 96.06).
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Kasviaineet, jollaisia kaytetdan padasiallisesti taytteend tai pehmusteena (esim.
kapokki, tdpeheind ja meriheind), myos kerrostettuina tai muuhun tukiaineeseen
yhdistettyina tai sita ilman

Tahan kategoriaan kuuluvat mm. kasviaineet, joita padasiassa kaytetd&n huonekalujen,
tyynyjen, patjojen, pielusten, satula- ja valjasteosten, pelastusrenkaiden jne. taytteeksi.
N&mé aineet luokitellaan edelleen tdhdn nimikkeeseen, vaikkakin niita kaytettaisiin muihin
tarkoituksiin.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu pehmusteena tai tdytteend kaytettdvat kasviaineet, jotka ovat
erikseen muualla mainittuja tai joita padasiassa kaytetddn muihin tarkoituksiin, esim. lastuvilla (nim.
44.05), korkkivilla (nim. 45.01), kookoskuidut (nim. 53.05) sek& kasvitekstiilikuitujen jatteet (ryhma
52 tai 53).

Taman tavararyhman tuotteisiin kuuluvat mm.:

1. Kapokki, joka on kauppanimitys vaaleankeltaiselle, toisinaan ruskehtavalle,
Bombacaceae- heimoon kuuluvien puiden siemenid ympéroivélle karvalle. Kuitujen
pituus on, lajista riippuen, 15-30 mm ja ne ovat kimmoisia, vetta ldpdisemattémia ja
kevyitd, mutta hauraita.

2. Eraat muut kasvihahtuvat, joita toisinaan kutsutaan kasvisilkiksi ja jotka ovat erdiden
trooppisten kasvien (esim. Asclepiaksen) yksisoluisia siemenkarvoja.

3. Téapeheina, myds Crin d'Afrique, eli kasvijouhi, jota saadaan eraiden kaapidpalmujen
(erityisesti Chamaerops humilis -lajin) lehdisté.

4. Meriheind, jota saadaan erilaisista hiuksen- tai ruohonkaltaisista merikasveista (esim.
meriajokkaasta, Zostera marina).

5. Luonnonkiharainen tuote (foin fris€), jota saadaan erdiden Carex-lajien lehdista.

Tdhan nimikkeeseen kuuluvat ndmd aineet valmistamattomina tai puhdistettuina,
valkaistuina, varjattyind, hakiloityina tai muulla tavalla kasiteltyind (mutta ei kehrattyind).
Ne luokitellaan edelleen tdhan nimikkeeseen myds jos ne esitetadn tullattavaksi sykkyrdind.

Téahan nimikkeeseen kuuluvat myos edelld kuvatut kasviaineet tekstiilikangas-, paperi- yms.
alustalla tai nitomanastoin tai yksinkertaisella ompelulla kiinnitettyind tekstiilikangas-,
paperi- yms. levyjen valiin.

Kasviaineet, jollaisia kaytetddn padasiallisesti luudan- tai harjantekoon (esim.
luutadurra, piassava, riisinjuuri ja istlekuitu), myos kimppuina tai sykkyroina

Tahan kategoriaan kuuluvat mm. kasviaineet, joita kdytetadn paaasiassa luudissa ja harjoissa
jne., vaikka niité voitaisiin kayttdd myods muuhun tarkoitukseen. Tahan nimikkeeseen eivat
kuitenkaan kuulu muualla nimikkeistdssé mainitut tai padasiassa muuhun kuin luudan- tai
harjantekoon kaytettavat kasviaineet, esim. halkaistu tai halkaisematon bambu, ruoko ja
kaisla (nim. 14.01), alfaheind, espartoheind ja vinmanvarret, jos ne on késitelty siten, ett4 ne
soveltuvat tekstiiliaineina kaytettaviksi (nim. 53.03, vihma tai nim. 53.05, alfaheind ja
espartoheind), sek& kookoskuitu (nim. 53.05).
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Tahéan tavararyhmaan kuuluvia tuotteita ovat mm.:

1.

Riisin, luutadurran (Sorghum vulgare var. technicum) ja erdiden hirssilaatujen
puidut réyhyt.

Piassava, joka on erdiden trooppisten palmulajien lehdistd perdisin olevia kuituja.
Tunnetuimmat ovat brasilialainen ja afrikkalainen piassava.

Riisinjuuri, joka on erddn Adropogon-sukuisen Euroopassa, etenkin Unkarissa ja
Italiassa, kuivalla hiekkamaalla kasvavan heindkasvin juurta. Sitd ei pidd sekoittaa
vetiveriaheindn juureen (khus-khus eli intialainen couch-ruoho), josta saadaan eteeristé
0ljya, eikda myoskaan parantavia ominaisuuksia omaavaan ivarancusajuureen (medicinal
couchgrass) (nim. 12.11).

Erdiden muiden Keski-Amerikassa kasvavien heindkasvien juuret, kuten
Epicampes- sukuisten kasvien juuret (esim. zakaton).

Gomutikuidut, joita saadaan Arenga sacchariferasta tai pinnatasta.

Istlekuidut (tampicokuidut eli meksikonkuidut), myds meksikolaisesta lyhytlehtisesté
agavesta saadut lyhyet ja jaykat kuidut.

Kaikki ndmaé aineet voivat olla my0s leikattuja, valkaistuja, varjattyja tai hakiloityja (mutta
ei kehruuta varten) ja ne voivat olla my0s nippuina tai sykkyrdina.

Tahan nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu valmistetut kuitukimput, jotka ovat valmiita jakamatta
kiinnitettviksi luutiin, harjoihin tai siveltimiin (tai vaativat vain vahdistd kasittelyd ollakseen
kayttokelpoisia tahan tarkoitukseen). Ne luokitellaan nimikkeeseen 96.03 (ks. 96 ryhmén 3
huomautusta).

Muut kasvituotteet

Naita tuotteita ovat mm.:

1.

Esparto, jota saadaan espartoheinéstd (Stipa tenacissima) ja ns. vale-espartoheinésté
(Lygeum spartum), joita kasvaa Afrikassa ja Espanjassa. Espartoa kaytetaan paaasiassa
paperimassan, mutta my®s koysien, verkkojen ja palmikoitujen tai punottujen
tavaroiden, kuten mattojen, korien, jalkineiden jne. valmistukseen sek& tuolien ja
patjojen taytteeksi ja pehmusteeksi.

Esparto luokitellaan tdhan nimikkeeseen ainoastaan valmistamattomina, valkaistuina tai
varjattyind varsina tai lehtind; jos tuote on tekstiilikuidun tavoin valssattu, rouhittu tai
hakiloity, se ei kuulu tdhan (nim. 53.05).

Alfaheina, jos sita ei ole késitelty siten, ettd se soveltuu tekstiiliaineena kéaytettavaksi.

Valmistamattomat jandnvihman ja piiskaherneen varret. Janénvihma ja piiskaherne
ovat palkokasveja, joiden kuituja kéytetdan tekstiiliteollisuudessa; hakildidyt kuidut ja
touvit eivat kuulu tahan (nim. 53.03).
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Luffa, joka tunnetaan myods kasvipesusienend ja joka on erdén kurkkukasvin (Luffa
cylindrica) sienimaista kudosta.

Eldinperdiset sienet eivéat kuulu tahan (nim. 05.11).

Jauho, jota saadaan kivipahkindistd, dumpalmun "péhkingistd"”, kookospahkindista
tms.

Jakalat (muut kuin varjaykseen kaytettavat (ks. kohtaa A.7.) ja ladkinta- tai
koristetarkoitukseen kaytettavat). Agar-agar, karrageniini ja kasviaineista saadut muut
luonnon kasvilimat ja paksunnosaineet eivat kuulu tdhan (nim. 13.02). T&hén
nimikkeeseen eivat myoskaan kuulu nimikkeen 12.12 merilevét ja muut levat eivatka
yksisoluiset levat (nim. 21.02).

Karstatakiaiset, my0s tekstiilien viimeistystd varten valmistetut, mutta
asentamattomat.

Ns. japanilainen riisipaperi, jota tehdadn leikkaamalla viiluiksi erdiden Kaukoidasta
kotoisin olevien puiden ydinté. Sita kaytetaan tekokukkien valmistukseen, maalauksessa
jne. Tallaiset riisipaperilevyt luokitellaan tdhdn nimikkeeseen, vaikkakin ne on
kalanteroitu pinnan tasoittamiseksi ja leikattu suorakaiteen tai nelion muotoisiksi.

Betellehdet, jotka ovat Piper betle L.-nimisen kdynnoskasvin tuoreita, vihreita lehtia.
Betellehtid pureskellaan tavallisimmin ruokailun jalkeen virkistavan ja piristavan
vaikutuksensa vuoksi.

Kvillajankuori (suopapuun kaarna tai panamankuori) (Quillaia saponaria).

Saippuamarjan hedelméat (Sapindus mukorossi, S. trifoliatus, S. saponaria, S.
marginatus, S. drummondii).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds tdman nimikkeen kasviaineet tekstiilikangas-, paperi-
yms. alustalla tai nitomanastoin tai yksinkertaisella ompelulla Kiinnitettyina tekstiilikangas-
, paperi- yms. levyjen véliin.
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ELAIN-, KASVI- JA MIKROBIRASVAT JA -OLJYT SEKA NIIDEN
PILKKOUTUMISTUOTTEET; VALMISTETUT RAVINTORASVAT; ELAIN-
JA KASVIVAHAT
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15. Ryhmi

Eléin-, kasvi- ja mikrobirasvat ja -6ljyt seka niiden pilkkoutumistuotteet;
valmistetut ravintorasvat; eldin- ja kasvivahat

Huomautuksia

1.

Tahan ryhmaén eivét kuulu:
a) nimikkeen 02.09 sianihra, sianrasva ja siipikarjanrasva;
b) kaakaovoi, -rasva ja -0ljy (nimike 18.04);

c) elintarvikevalmisteet, joissa on enemmén kuin 15 painoprosenttia nimikkeen 04.05 tuotteita
(tavallisesti 21 ryhma);

d) eldinrasvan sulatusjatteet (nimike 23.01) ja nimikkeiden 23.04—23.06 jatetuotteet;

e) rasvahapot, valmistetut vahat, ladkkeet, maalit, lakat, saippua, hajuste-, kosmeettiset tai
toalettivalmisteet, sulfonoidut 6ljyt ja muut VI jakson tuotteet;

f) Oljystd valmistettu faktis (nimike 40.02).
Nimikkeeseen 15.09 eivat kuulu oliiveista liuottimien avulla saadut 61jyt (nimike 15.10).

Nimikkeeseen 15.18 eivat kuulu rasvat ja 6ljyt eivatka niiden jakeet, jotka on ainoastaan denaturoitu,
vaan ne luokitellaan vastaaville denaturoimattomille rasvoille ja 6ljyille sekd niiden jakeille
tarkoitettuihin nimikkeisiin.

Neutralointimassat (soap-stocks), 6ljyjen pohjasakat seka steariini- ja glyserolipiki ja villarasvajate
kuuluvat nimikkeeseen 15.22.

Alanimikehuomautukset

1.

Alanimikkeen 1509.30 neitsytoliividljyn 6ljyhappona ilmaistava vapaan hapon pitoisuus on enintaan
2,0 g /100 g, ja se voidaan erottaa muista neitsytoliividljyluokista Codex Alimentarius -standardissa
33-1981 mainittavien ominaisuuksien mukaisesti.

Alanimikkeissa 1514.11 ja 1514.19 tarkoitetaan ilmaisulla “niukasti erukahappoa sisiltdvé rapsi- ja
rypsidljy” rasvadljyd, jonka erukahappopitoisuus on alle 2 painoprosenttia.

YLEISOHJEITA

A. Téhédn ryhméan kuuluvat:

1. eléin-, kasvi- ja mikrobirasvat ja -6ljyt, raa‘at, puhdistetut, raffinoidut tai méaaratylla
tavalla késitellyt (esim. keitetyt, rikitetyt tai kovetetut);

2. madratyt rasvoista ja 0ljyista saadut tuotteet, etenkin niiden pilkkoutumistuotteet (esim.
raaka glyseroli);

3. valmistetut ravintorasvat ja -0ljyt (esim. margariini);
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4. eldin- ja kasvivahat;
5. rasva-aineiden tai eldin- tai kasvivahojen késittelyssa syntyneet jatteet.
Seuraavat eivat kuitenkaan kuulu tdhan ryhméan:

a) nimikkeen 02.09 siansilava vailla lihaskudosta, sianrasva seka siipikarjanrasva, sulattamattomat
tai muutoin erottamattomat;

b) voi ja muut maidosta saadut rasvat ja 6ljyt (nim. 04.05); nimikkeen 04.05 maidosta saadut
levitteet;

c) kaakaovoi, -rasva ja -6ljy (nim. 18.04);

d) eldinrasvan sulatusjatteet (nim. 23.01); dljykakut, oliivin puristuksessa saadut jatteet ja muut
kasvi- ja mikrobirasvojen ja -0Oljyjen erottamisessa syntyneet jatteet (pohjasakkaa lukuun
ottamatta) (nim. 23.04 - 23.06);

e) rasvahapot, raffinoinnissa saadut happamat oljyt, rasva-alkoholit, glyseroli (paitsi raaka
glyseroli); valmistetut vahat, ladkkeet, maalit, lakat, saippua, hajuste-, toaletti- ja kosmeettiset
valmisteet, sulfonoidut 6ljyt ja muut V1 jakson tavarat;

f)  Oljysta valmistettu faktis (nim. 40.02).

Eléin-, kasvi- ja mikrobirasvat ja -0ljyt ovat, spermaseetti- eli valaanpaadljyéd ja
jojobadljya lukuun ottamatta, glyserolin ja rasvahappojen (kuten palmitiini-, steariini- ja
6ljyhappojen) estereita.

Ne voivat olla jahmeitd tai juoksevia, mutta ne kaikki ovat vettd kevyempid. Jos ne ovat
pitkdhkon aikaa ilmalle alttiina, ne eltaantuvat hydrolyysin ja hapettumisen vuoksi.
Kuumennettaessa ne hajaantuvat muodostaen kitkeraa ja arsyttavaa hajua. Ne ovat kaikki
veteen liukenemattomia, mutta liukevat taydellisesti dietyylieetteriin, hiilidisulfidiin,
hiilitetrakloridiin, bentseeniin jne. Risiinidljy liukenee alkoholiin, mutta eldin-, kasvi- ja
mikrobirasvat ja —0ljyt vain vahdisessa maarassa. Ne kaikki jattavét paperiin pysyvén
rasvalaikan.

Ne esterit, jotka ovat triglyseridirasvoja, voidaan hajottaa (eli saippuoida) joko tulistetulla
vesihdyryllg, laimeilla hapoilla, entsyymeilla tai katalyyteillg, jolloin saadaan glyserolia ja
rasvahappoja, tai alkaleilla, jolloin saadaan glyserolia ja rasvahappojen alkalisuoloja
(saippuoita).

Nimikkeisiin 15.04 ja 15.06 - 15.15 kuuluvat myds noissa nimikkeissd mainittujen rasvojen
ja oljyjen jakeet, edellyttden ettd niitd ei yksityiskohtaisemmin ole mainittu muualla
nimikkeistossa (esim. spermaseetti, nim. 15.21). Tarkeimmat fraktiointimenetelmét ovat
seuraavat

a) kuivafraktiointi, johon luetaan mm. puristus, dekatointi ja suodatus ja&hdyttdmisen
jalkeen

b) liuotinfraktiointi
c) fraktiointi pinta-aktiivisella aineella.

Fraktiointi ei aiheuta mink&&nlaisia muutoksia rasvan tai 6ljyn kemialliseen rakenteeseen.
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Taméan ryhman 3. huomautuksessa ilmaisulla "rasvat ja 0ljyt sek& niiden jakeet, jotka on
pelkéstdan denaturoitu” tarkoitetaan rasvoja tai 6ljyja tai niiden jakeita, joihin on lisétty
denaturoimisainetta, kuten kaladljya, fenoleja, maadljyjd, tarpattidljya, tolueenia,
metyylisalisylaattia (gaulteriadljy eli talvikkioljy) tai rosmariinioljya, jotta niistd tulisi
syotavéksi kelpaamattomia. Néaité aineita lisataan pienia maaria (yleensé enintaan 1 %), jotta
rasvoista tai Oljyistd tai niiden jakeista tulisi esim. eltaantuneita, happamia, vékevia tai
karvaita. On kuitenkin huomattava, ettd ryhmahuomautus 3 ei koske denaturoituja seoksia
ja valmisteita rasvoista tai 6ljyista tai niiden jakeista (nim. 15.18).

Jos tdmén ryhmén 1 huomautuksesta ei muuta johdu, eldin-, kasvi- ja mikrobirasvat ja
-0ljyt seka niiden jakeet luokitellaan tdhan ryhmadan, riippumatta siitd, kaytetdanko niita
ravintoaineina tai teknisiin tai teollisiin tarkoituksiin (esim. saippuan, Kkynttildiden,
voiteluaineiden, lakkojen tai maalien valmistukseen).

Kasvi- ja eldinvahat koostuvat péaasiallisesti erdiden suurmolekyylisten rasvahappojen
(palmitiini-, serotiini-, myristiinihapon) ja erdiden muiden alkoholien kuin glyserolin
(setyylialkoholin yms.) estereistd. Ne sisaltdvat tietyn méérdn vapaita rasvahappoja ja
alkoholeja ja sen lisdksi jonkin verran hiilivetyja.

N&mé vahat eivat muodosta hydrolyysissa glyserolia, eika niistd lahde kuumennettaessa
rasvoille ominaista kitker&a hajua, eivétké ne eltaannu. Vahat ovat yleensa kovempia kuin
rasvat.

Taman ryhman nimikkeisiin 15.07 - 15.15 kuuluvat ao. nimikkeissa mainitut yksittéiset
madritellyt kasvi- ja mikrobirasvat ja -6ljyt (eli sellaiset, joita ei ole sekoitettu erilaatuisten
rasvojen tai Oljyjen kanssa), seka niiden jakeet, myds puhdistettuina, mutta kemiallisesti
muuntamattomina.

Luonnossa on runsaasti kasvirasvoja ja -0ljyja. Niitd on erdiden kasvinosien (esim.
siemenien ja hedelmien) soluissa, joista niitd erotetaan puristamalla tai liuotinaineita
kayttamalla.

Néihin nimikkeisiin luokiteltavat kasvi- ja mikrobirasvat ja -6ljyt ovat rasvatuotteita, joita
on vaikea tislata hajottamatta, ne eivét ole haihtuvia, eikd niit4 voida tislata tulistetulla
vesihoyrylla (joka hajottaa ja saippuoi ne).

Kasvirasvat ja -6ljyt ovat esim. jojobadljya lukuun ottamatta, glyseridien seoksia, mutta
kun kiinteissa 6ljyissad on vallitsevina palmitiinihappo- ja steariinihappoglyseridit, jotka
huoneenlammdssd ovat kiinteitd, ovat juoksevien oljyjen glyseridit huoneenldmmossa
nestemaisia (esim. 6ljyhapon, linolihapon, linoleenihapon jne. glyseridit).

Mikrobirasvat ja -0ljyt ovat myo6s glyseridien, péadasiassa monityydyttyméattémien
rasvahappojen, kuten arakidonihapon ja linolihapon, seoksia, jotka ovat huoneenldmmdssé
nestemaisié.

Né&ihin nimikkeisiin kuuluvat rasvat ja Oljyt sekd& niiden jakeet niin raakoina kuin
raffinoituina tai puhdistettuina, esim. kirkastamalla, pesemalld, suodattamalla tai varia, hajua
tai happoja poistamalla.

Oljyjen puhdistuksessa tai raffinoinnissa syntyneet sivutuotteet, esim. pohjasakat ja
neutralointimassat (soapstocks), kuuluvat nimikkeeseen 15.22. Raffinoinnissa saadut happamat 6ljyt
kuuluvat nimikkeeseen 38.23; niitd saadaan hajotettaessa raakojen 6ljyjen raffinoinnissa syntyneita
neutralointimassoja mineraalihapoilla.
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Né&ihin nimikkeisiin kuuluvia kasvirasvoja ja -0ljyjd saadaan pé&asiassa nimikkeiden
12.01-12.07 o6ljysiemenista ja -hedelmistd, mutta myds muualle luokiteltavista
kasvituotteista (esim. oliiviéljy, nimikkeen 12.12 persikan-, aprikoosin- ja luumunkivisté ja
-sydamistd saadut 6ljyt, nimikkeen 08.02 manteleista, saksanpé&hkingistd, Pinus-sukuun
kuuluvien kasvien siemenistd, pistaasimanteleista yms. saadut 6ljyt seké viljan iduista saadut
6ljyt). Nimikkeeseen 15.15 kuuluvia mikrobirasvoja ja -6ljyja saadaan uuttamalla lipidi
oOljypitoisista mikro-organismeista. Mikrobirasvat ja 0ljyt tunnetaan my6s yksisoludljyina
(single cell oils SCO).

Né&ihin nimikkeisiin eivat kuulu kemiallisesti muunnettujen kasvi- ja mikrobirasvoje ja -6ljyjen
syotavét tai syotdvaksi soveltumattomat seokset ja valmisteet (nim. 15.16, 15.17 tai 15.18, mikéli
niilla ei ole muualle luokiteltavien, esim. nim. 30.03, 30.04, 33.03 - 33.07 ja 34.03, tuotteiden
luonnetta).
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15.01 Sianrasva, my0s sianihra (laardi) ja siipikarjanrasva, muut kuin nimikkeisiin 02.09
tai 15.03 kuuluvat

1501.10 - sianihra (laardi)
1501.20 — muu sianrasva
1501.90 — muut

Taman nimikkeen rasvat voivat olla milla tahansa menetelmalla saatuja, esim. sulattamalla,
puristamalla tai liuottimilla uuttamalla saatuja. Yleisimmin ké&ytetty menetelma on sulattaminen
(hoyrysulatus, sulatus alhaisessa lampoétilassa ja kuivasulatus). Kuivasulatuksessa osa rasvasta
erotetaan valuttamalla korkeassa ldmpdtilassa; osa erotetaan puristamalla, jonka jélkeen se
lisdtdan valuttamalla saatuun rasvaan. Joskus jadnndsrasva erotetaan liuottimilla uuttamalla.

Edelld olevan mukaisesti tdhan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

- Laardi, joka on syotavéksi soveltuvaa, pehmeéd, valkoista, Kiinteda tai puolikiinteda rasvaa,
jota saadaan sian rasvakudoksesta. Menetelméstd ja kaytetystd rasvakudoksesta riippuen
saadaan erilaisia laardeja. Esimerkiksi laadultaan parasta syftdvaksi soveltuvaa sianrasvaa
saadaan tavallisesti kuivasulatuksella sian sisdelinten ympaérilla olevasta rasvasta. Yleensé
laardi kasitellddn hajuttomaksi ja siihen saatetaan lisatd antioksidantteja eltaantumisen
estdmiseksi.

Laardi, johon on lisétty niin pienid mééaria laakerinlehtia tai muita mausteita, ettd sen olennainen
luonne ei ole muuttunut, kuuluu tahan nimikkeeseen, mutta tdhan eivat kuulu laardia sisaltavat
syotavat seokset tai valmisteet (nim. 15.17).

- Muu sianrasva, myos luurasva, jatteistd saatu rasva ja muut muuhun kuin ihmisravinnoksi
tarkoitetut syotavaksi kelpaamattomat rasvat, kuten teollisuuskayttoon ja eldinten ravinnoksi
tarkoitetut.

- Siipikarjanrasva, mukaan lukien luurasva ja jétteista saatu rasva.

Tuoreista luista saatu luurasva on valkoista tai kellertdv&a rasvaa, jolla on samanlainen
koostumus ja haju kuin talilla; pilaantuneista luista tehty luurasva on sitd vastoin pehmeaa,
rakeista, likaisenkeltaista tai ruskeaa ja silla on epadmiellyttdva haju. Sitd kdytetddn saippuan- ja
kynttilanvalmistuksessa ja voiteluaineena.

Jaterasvaa saadaan eldinten raadoista ja tietyistd muista elainjatteista (kielileikkeistd, potseista
tms.) tai nahkoja viimeisteltdessa ja puhdistettaessa. Silla on yleensé seuraavat luonteenomaiset
tunnusmerkit: tumma véri, epdmiellyttdva haju, siind on enemman esim. vapaita rasvahappoja
(6ljy- ja palmitiinihappoja jne.), kolesterolia ja epapuhtauksia, seka alhaisempi sulamispiste kuin
tdman nimikkeen laardilla ja muulla rasvalla. Sita kdytetdan padasiassa teknisiin tarkoituksiin.

Né&ma rasvat voivat olla joko raakoja tai raffinoituja. Raffinointi tehdd&n neutraloimalla
kasittelemalla kuohusavella (Fuller-maa), puhaltamalla tulistetulla vesihdyrylld, suodattamalla
jne.

N&it4 tuotteita kéytetaan elintarvikkeiden, voiteiden, saippuan jne. valmistukseen.
Tahan nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu

a) nimikkeen 02.09 sulattamaton tai muutoin erottamaton siansilava vailla lihaskudosta, sianrasva seka
siipikarjanrasva.

b) laardisteariini ja laardi6ljy (nim. 15.03)

€) muista kuin tassa nimikkeessa mainituista eldimista saadut rasvat (nim.15.02, 15.04 tai 15.06)
d) nimikkeen 15.06 luudljy

e) tekoihra (nim. 15.17).
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15.02

15.02 Nautaeléinten, lampaan tai vuohen rasva, muut kuin nimikkeeseen 15.03 kuuluvat

1502.10 - talidljy
1501.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluu nautaeldinten, lampaan ja vuohen siséelimié ja lihaksia ympéroiva
rasva. Tarkein on nautaeldimista saatu rasva. Tdma rasva voi olla raakaa (tuoretta, jadhdytettya
tai jaadytettyd), suolattua, suolaliemessd, kuivattua, savustettua tai sulatetun rasvan (talin)
muodossa. Sulattamiseen kaytetd&n samoja menetelmia kuin kayteta&n nimikkeen 15.01 rasvojen
erottamiseen. Nimikkeeseen kuuluu my0s rasva, jota saadaan puristamalla tai liuottimilla
uuttamalla.

"Premier jus" (oleo stock) on syotavaksi kelpaavista taleista arvokkain. Se on kiintead, valkoista
tai kellertavéa tuotetta, joka on vastavalmistettuna hajutonta, mutta ilman vaikutuksen alaisena
saa luonteenomaisen eltaantuneen hajun.

Tali koostuu miltei yksinomaan 6ljy-, steariini- ja palmitiinihappojen glyserideista.

Talia k&ytetdd&n ravintorasvojen tai  voiteluaineiden valmistukseen, saippuan- ja
kynttilanvalmistuksessa, nahan muokkaamiseen, rehujen valmistuksessa jne.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos nautaeldimistd, lampaasta ja vuohesta saatu luurasva ja
jaterasva. Nimikkeen 15.01 selityksissé annettu kuvaus vastaavista rasvoista patee myos tamén
nimikkeen rasvoihin.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu
a) nimikkeen 15.03 oleosteariini, oleomargariini ja talioljy
b) hevosista saatu rasva (nim. 15.06)

¢) muista kuin tassa nimikkeessa mainituista eldimistd saatu luurasva ja jaterasva (nim. 15.01, 15.04 ja
15.06)

d) eléinperdiset oljyt (esim. nimikkeen 15.06 sorkkadljy ja luudljy)

e) erdat kasvirasvat, joita kutsutaan "kasvitaleiksi”, esim. "kiinantali" (stillingiarasva) ja "borneotali"
(nim. 15.15).
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15.03 Laardisteariini,  laardioljy, oleosteariini,  oleomargariini  ja  tali6ljy,
emulgoimattomat, sekoittamattomat tai muutoin valmistamattomat

Tahan nimikkeeseen kuuluvat tuotteet, joita saadaan puristamalla ihrasta (so. laardisteariini ja
ihradljy eli laardioljy) tai talista (so. oleomargariini, talioljy ja oleosteariini). N&issa menetelmissa
laardia tai talia pidetddn kuumennetuissa séilidissa kolme tai nelja péivaa, jona aikana
laardisteariinin tai oleosteariinin kiteet muodostuvat. Muodostunut rakeinen massa puristetaan
Oljyn erottamiseksi steariinista. Tdma puristusmenetelma eroaa kuivasulatuksessa tapahtuvasta
puristamisesta, jossa jadnnosrasva erotetaan korkeassa lampdtilassa muusta eldinaineksesta kuten
proteiinista ja sidekudoksesta, jne. Taéllaisia tuotteita saadaan my6s muilla
fraktiointimenetelmilla.

Solaaristeariini eli laardisteariini on kiintedd, valkoista rasvaa, joka jaa jaljelle puristettaessa
ihraa tai muuta sulatettua sianrasvaa. Tahan nimikkeeseen kuuluvat seké syotavaksi soveltuva
ettd syotavaksi soveltumaton laardisteariini. Syotdvaa laardisteariinia sekoitetaan toisinaan
pehmedén ihraan, jotta sen koostumus saataisiin kiinteammaksi (nim. 15.17). Syotévéksi
soveltumatonta laardisteariinia kdytetdan voiteluaineena tai raaka-aineena glyserolin, oleiinin ja
steariinin valmistuksessa.

Laardioljy (ihradljy) on ihrasta tai muusta sulatetusta sianrasvasta kylmépuristamalla saatua
tuotetta. Se on kellertdvad, hiukan rasvanhajuista ja miellyttdvan makuista nestettd, jota kéytetaan
erdissa teollisissa prosesseissa (villan késittelyssd, saippuan valmistuksessa jne.) tai
voiteluaineena ja toisinaan elintarvikkeiden valmistuksessa.

Oleomargariini (oleo oil), syotavaksi kelpaava, on valkoista tai kellertavéad, kiinted,
koostumukseltaan pehmeda rasvaa, jolla on heikko talin haju ja miellyttava maku. Se on kiteisté,
mutta saattaa valssattaessa tai vaivattaessa tulla rakeiseksi. Se koostuu suurimmalta osaltaan
Oljyhapon glyserideisté (trioleiini). Oleomargariinia kaytetd&n padasiassa ravintotuotteiden, kuten
margariinin ja tekoihran valmistukseen tai voiteluaineena.

Talioljy (syotdvaksi soveltumaton oleomargariini) on kellertavad, talinhajuista nestetts, joka
ilman vaikutuksesta nopeasti eltaantuu. Sitd kaytetddn saippuan valmistukseen seké
mineraalioljyihin sekoitettuna voiteluaineena.

Oleomargariinia tai talidljya erotettaessa tahteeksi jaanyt kovempi aineosa on seos, jossa on
paaasiallisesti steariini- ja palmitiinihapon glyserideja (tristeariinia ja tripalmitiinia). Tuotetta
kutsutaan oleosteariiniksi tai talisteariiniksi (“pressed tallow™) ja se on tavallisesti kovina,
hauraina kakkuina tai levyina. Se on valkoista, hajutonta ja mautonta.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu tuotteet, jotka on emulgoitu, sekoitettu tai muulla tavalla valmistettu
(nim. 15.16, 15.17 tai 15.18).
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15.04 Kala- ja merinisédkasrasvat ja -0ljyt seké niiden jakeet, myds puhdistetut, mutta
kemiallisesti muuntamattomat

1504.10 - kalanmaksadljyt ja niiden jakeet
1504.20 - kalarasvat ja -0ljyt (muut kuin kalanmaksadljyt) seké niiden jakeet
1504.30 — merinisdkasrasvat ja -0ljyt seké niiden jakeet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat lukuisista kalalajeista (turskasta, pallaskampelasta, menhadenista,
sillista, silakasta, sardiinista, sardellista jne.) sek& merinisakkéista (valaasta, delfiinisté, hylkeesta
jne.) saadut Oljyt ja rasvat sek& niiden jakeet. Niitd saadaan kokonaisista elaimistd, eldinten
maksasta tai jatteistd. Niill& on tavallisesti luonteenomainen kalanhaju ja epdmiellyttava maku ja
niiden vari vaihtelee keltaisesta punertavanruskeaan.

Turskan, pallaskampelan ja muiden kalojen maksasta saadaan runsaasti vitamiineja ja muita
orgaanisia aineita sisaltavia 6ljyja, joita sen vuoksi kaytetadn padasiassa ladkkeisiin. Nama oljyt
kuuluvat tdhan nimikkeeseen silloinkin, kun niiden vitamiinipitoisuuutta on sateilyttamalla tai
muulla tavoin lisatty, mutta jos ne ovat ladkkeen muodossa tai emulgoituja tai jos niihin on
terapeuttisessa tarkoituksessa lisatty muita aineita, ne kuuluvat 30 ryhmaan.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds "kalasteariini”, joka on jaédhdytettya kaladljya puristamalla ja
dekantoimalla saatu kiinted tuote. Se on kellertdvéé tai ruskeata, kalanhajuista ainetta, jota
kaytetddn degrasin, voiteluaineiden ja heikkolaatuisen saippuan valmistukseen.

Kaloista ja merinisdkkaista saadut rasvat ja oljyt kuuluvat edelleen tdhan nimikkeeseen
raffinoituina, mutta ne eivat kuulu tahan osittain tai kokonaan vedytettying, vaihtoesterdityiné,
uudelleen esterdityiné tai elaidinoituina (nim. 15.16).
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15.05 Villarasva ja siitd saadut rasva-aineet (myos lanoliini)

Villarasva on tahmeaa, pahanhajuista rasvaa, jota saadaan villan pesemiseen tai tekstiilien
valmistukseen kaytetystd suopavedestd. Sitd voidaan myds uuttaa peseméattdmasta villasta
haihtuvilla liuottimilla (hiilidisulfidilla jne.). Villarasvassa ei ole glyseroliestereita ja sitd on sen
vuoksi kemiallisesti pidettavéd pikemminkin vahana kuin rasvana. Sita kaytetaan voiteluaineiden
valmistukseen ja muihin teollisuustarkoituksiin, mutta padasiassa sita kaytetaan lanoliinina (sen
puhdistettu tuote) tai villarasvaoleiinin ja villarasvasteariinin erottamiseen.

Lanoliini on voidemaista, villarasvaa puhdistamalla saatua tuotetta; puhdistusasteesta riippuen
sen vari vaihtelee kellanvalkoisesta ruskeaan, se muuttuu vain vahan ilman vaikutuksesta ja silla
on heikko, luonteenomainen haju. Se liukenee helposti kiehuvaan alkoholiin, mutta ei lainkaan
veteen, vaikka se voi sitoa itseensd runsaasti vettd ja muodostaa tallgin salvamaisen emulsion,
jota myos kutsutaan lanoliiniksi (vesipitoiseksi lanoliiniksi).

Vedetonta lanoliinia kéytetdan voiteluaineiden, emulgoituvien 6ljyjen ja viimeistelyaineiden
valmistukseen. Vesipitoista tai emulgoitua lanoliinia kéytetddn pédasiassa voiteisiin ja
kosmeettisiin valmisteisiin.

Lievasti muunnettu lanoliini, jossa lanoliinin oleellinen luonne on séilynyt seké
villarasva-alkoholit (tunnetaan myds nimelld lanoliinialkoholit - kolesterolin, isokolesterolin ja
muiden korkeampien alkoholien seokset) kuuluvat myds tahan nimikkeeseen.

Nimikkeeseen eivat kuulu kemiallisesti maaritellyt alkoholit (tavallisesti 29 ryhma@) eivétka lanoliiniin
perustuvat tuotteet, esim. lanoliini, johon on lisatty ladke- tai hajusteaineita (nim. 30.03 tai 30.04 tai 33
ryhma@). Nimikkeeseen eivat mydsk&an kuulu lanoliinit, joita on muunnettu kemiallisesti siind maarin,
ettd lanoliinin olennainen luonne on hdvinnyt, esim. etoksyloinnin johdosta vesiliukoiseksi muuttunut
lanoliini (tavallisesti nim. 34.02).

Kun villarasvaa tislataan vesihyrylla ja puristetaan, se jakaantuu nesteeksi, kiinteaksi aineeksi ja
jatteeksi.

Neste, jota kutsutaan villarasvaoleiiniksi, on sameaa, punaisenruskeaa ja silli on heikko
villarasvan haju. Se liukenee alkoholiin, dietyylieetteriin, bensiiniin jne. Sitd kaytetaan
tekstiilivoiteluaineena kehraamoissa.

Kiinted osa (villarasvasteariini) on vahamaista, kellanruskeaa ainetta, jolla on voimakas
villarasvan haju. Se liukenee kiehuvaan alkoholiin ja muihin orgaanisiin liuottimiin. Sita
kaytetdadn nahkateollisuudessa, voiteluaineiden ja tahmeiden voitelurasvojen seké kynttildiden ja
saippuan valmistukseen.

Téahan nimikkeeseen eivat kuulu villarasvan kasittelyssé syntyneet jatteet (nim. 15.22).
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15.06 Muut eldinrasvat ja -6ljyt seka niiden jakeet, my6s puhdistetut, mutta kemiallisesti
muuntamattomat

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki eldinkunnasta saadut rasvat ja 6ljyt sekd niiden jakeet,
lukuun ottamatta nimikkeeseen 02.09 tai tdiman ryhmén aikaisempiin nimikkeisiin luokiteltavia.
Niinpd nimikkeeseen kuuluvat kaikki eldinrasvat, paitsi siasta, siipikarjasta, nautaeldimisté,
lampaasta, vuohesta, kalasta ja merinisakkéistd saadut rasvat, sekd kaikki eldindljyt, paitsi
laardi6ljy, oleomargariini, talidljy, kalasta tai merinisakkaista saadut 6ljyt ja villarasvasta saadut
Oljyt.

Téahan nimikkeeseen kuuluvat etenkin:

1. Hevosista, virtahevoista, karhuista, kaniineista, maaravuista, merikilpikonnista jne.
saatu rasva (my6s nédiden eldinten luista, luuytimesta ja jatteista saadut rasvat).

2. Sorkkadljy ja sen kaltaiset 0ljyt, joita saadaan kylmdapuristamalla nautaeldinten, hevosen
ja lampaan kavioista, sorkista ja saariluista keittdamalla saatua rasvaa.

Nama ovat vaaleankeltaisia, makeahkoja ja ilmassa pilaantumattomia 6ljyj4, joita kéytetdan
pédasiassa hienojen koneistojen (kellojen, ompelukoneiden, tuliaseiden jne.) voiteluun.

3. Luudljy, jota saadaan puristamalla luurasvasta tai kasittelemalla luita kuumalla vedelld, on
hajutonta, kellertavéd, juoksevaa 0ljyd, joka ei helposti eltaannu. Sitd kaytetddn hienojen
koneistojen voiteluaineena ja nahan valmistuksessa.

4. Ydindljy, joka on valkoista tai kellertavaa rakeista tuotetta. Sitd kaytetdan farmaseuttisiin
tuotteisiin ja hajusteisiin.

5. Munadljy, jota saadaan kovaksikeitetyistd munankeltuaisista joko puristamalla tai
liuotinaineita kayttaméalld. Se on kirkasta, kullankeltaista tai punertavaa 6ljya, jolla on
keitetyn munan haju.

6. Kilpikonnanmunadljy, joka on vaaleankeltaista ja hajutonta. Sit4 k&ytetadn ravintoaineena.

7. Chrysalidljy, jota saadaan silkkimadon koteloista. Se on punaisenruskeaa 6ljyé4, jolla on
voimakas, hyvin epamiellyttava haju ja jota kaytetdan saippuan valmistukseen.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:

a) sianrasva ja siipikarjanrasva (nim. 02.09 tai 15.01);

b) nautaeldinten, lampaan tai vuohen rasva (nim. 15.02);

c) kala- ja merinisakésrasvat ja -0ljyt seka niiden jakeet (nim. 15.04);

d) péadasiallisesti pyridiinieméksistda  koostuvat tuotteet (joita kutsutaan dippel6ljyksi eli
hirvensarvioljyksi, mutta joita toisinaan nimitetaan luuéljyksi) (nim. 38.24).
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15.07 Soijadljy ja sen jakeet, myds puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat (+)

1507.10 - raaka 6ljy, myos sellainen, josta kasvilima on poistettu
1507.90 - muut

Soijadljy erotetaan soijapavun (Glycine max) siemenistd hydraulista puristinta tai ruuvipuristinta
tai liuottimia kayttden. Se on vaaleankeltaista, kuivuvaa rasvadljyd, jota kaytetddn seké
elintarvike- ettd teollisuustarkoituksiin, esim. margariinissa ja salaatinkastikkeissa seka saippuan,
maalien, lakkojen, pehmittimien ja alkydihartsien valmistuksessa.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myods soijadljyn jakeet. Soijalesitiini, jota saadaan raa'asta
soija6ljysta raffinoinnin yhteydessa, luokitellaan kuitenkin nimikkeeseen 29.23.

(o]

Alanimikeselitys
Alanimike 1507.10

Puristamalla saadut rasvaiset kasvidljyt, juoksevat tai jahmedt, katsotaan "raaoiksi" jos niité ei ole késitelty
muutoin kuin dekantoitu, lingottu tai suodatettu, edellyttden ettd 6ljyjen erottamiseksi kiinteist4 aineosista
on kaytetty ainoastaan mekaanista voimaa, kuten painovoimaa, painetta tai keskipakovoimaa, mutta ei
minkaanlaista adsorptiosuodatusmenetelméaa, fraktiointia tai muita fysikaalisia tai kemiallisia menetelmié.
Uuttamalla saatu 6ljy katsotaan "raa'aksi” jos sen véri, haju tai maku ei ole muuttunut vastaavaan
puristamalla saatuun 6ljyyn verrattuna.
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15.08 Maapahkinddljy ja sen jakeet, my6s puhdistetut, mutta kemiallisesti
muuntamattomat (+)
1508.10 - raaka oljy
1508.90 — muut

Maapahkinadljy on kuivumaton 6ljy, jota saadaan maapéhkinén (Arachis hypogaea) siemenista
livottimilla uuttamalla tai puristamalla.

Suodatettua ja raffinoitua Oljya kéytetddn esim. salaattidljynd, ruoanlaittoon tai
margariininvalmistukseen. Huonompilaatuista 0ljyd kédytetddn saippuan ja voiteluaineiden
valmistukseen.

Alanimikeselitys
Alanimike 1508.10
Katso alanimikkeen 1507.10 selityksié.
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15.09 Oliividljy ja sen jakeet, my6s puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat

1509.20 - ekstra-neitsytoliividljy
1509.30 - neitsytoliividljy
1509.40 — muut neitsytoliivioljyt

1509.90 — muut

Oliividljy on 6ljypuun eli oliivipuun (Olea europaea L.) hedelmisté saatavaa 6ljya.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

Neitsytoliividljyt, joita saadaan 6ljypuun hedelmistd yksinomaan mekaanisilla tai muilla
fysikaalisilla menetelmilla sellaisissa oloissa, erityisesti mita lampdon tulee, jotka eivat johda
6ljyn laadun heikkenemiseen, ja joita ei ole ké&sitelty millddn muulla tavoin kuin pesemalld,
dekantoimalla, linkoamalla ja suodattamalla.

A.

Ekstra-neitsytoliivi6ljy, jota saadaan tietyissa olosuhteissa, erityisesti mitd tulee oliivien
késittelyyn ennen jalostusta tai lampétilan séételyyn jalostuksen ja varastoinnin aikana, jotka
eivét aiheuta muutoksia 6ljyssa. Aistinvaraisten ominaisuuksiensa osalta se on hedelméinen
eiké siind ole vikoja. Se on kirkasta ja sen vari vaihtelee vaaleankeltaisesta vihreaan. Se sopii
kulutukseen luonnollisessa tilassaan. Ekstraneitsytoliividljyn vapaiden happojen pitoisuus
6ljyhappona ilmaistuna on enintddn 0,8 grammaa 100 grammassa, ja se voidaan erottaa
muista  oliividljyluokista Codex Alimentarius -standardissa 33-1981 esitettyjen
ominaisuuksien perusteella.

Neitsytoliivioljy, jota saadaan tietyissa olosuhteissa, erityisesti mitd l&mpoon tulee,
jalostuksen ja varastoinnin aikana, jotka saattavat johtaa véhdisiin muutoksiin 6ljyssé ja
aiheuttaa aistinvaraisesti havaittavia vikoja, jotka eivat ylitdi Codex Alimentarius -
standardissa 33-1981 maéériteltyja rajoja. Silla on erityinen hedelmdinen maku, kirkas
vaaleankeltaisesta vihre&an vaihteleva vari, ja se sopii kulutukseen luonnollisessa tilassaan.
Neitsytoliividljyn vapaiden happojen pitoisuus 6ljyhappona ilmaistuna on enintdén 2,0
grammaa 100 grammassa, ja se Vvoidaan erottaa muista oliividljyluokista Codex
Alimentarius -standardissa 33-1981 esitettyjen ominaisuuksien perusteella.

Muut neitsytoliividljyt, jotka on saatu olosuhteissa, jotka johtavat sellaiseen tuotteeseen,
joka ei vélttaméatta sovellu ihmisravinnoksi ilman lisajalostusta, ja jotka siséltavat kaksi
luokkaa, eli neitsytoliividljylamppudljyn ja tavallisen neitsytoliivioljyn.

Muut sisdltdd mm. 6ljyja, jotka on saatu edelld lueteltuihin alanimikkeisiin kuuluvista
neitsytoliividljyistd jalostusmenetelmilld, jotka eivat aiheuta muutoksia alkuperéisessé
glyseridirakenteessa. Siihen kuuluu mm. seuraavat kaksi luokkaa:

1. Puhdistetun oliividljyn vapaiden happojen pitoisuus 6ljyhappona ilmaistuna on
enintddn 0,3 grammaa 100 grammaa kohden, ja muut ominaisuudet vastaavat Codex
Alimentarius -standardissa 33-1981 ilmoitettuja ominaisuuksia. Se on kirkas 6ljy, joka
ei sisélld sakkaa. Se on variltddn vaaleankeltainen, eikd silla ole erityista hajua tai makua,
ja se voi soveltua ihmisravinnoksi.
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2. Jalostetusta oliividljysta ja neitsytoliividljyista koostuva oliiviéljy on 6ljya, joka
koostuu puhdistetun oliividljyn ja sellaisenaan kulutukseen sopivien neitsytoliiviéljyjen
sekoituksesta. Sen vapaiden happojen pitoisuus 6ljyhappona ilmaistuna on enintaan 1
gramma 100 grammaa kohden, ja sen muut ominaisuudet vastaavat Codex Alimentarius
-standardin 33-1981 kohdassa 3 ilmoitettuja ominaisuuksia. Tuotteen vari vaihtelee
vaaleankeltaisesta vihreadn, ja sen tuoksu ja maku on hyvé.

E. Edelld kohdissa A - D kuvattujen 6ljyjen jakeet ja seokset..

*

* *

T&han nimikkeeseen eivat kuulu oliivin puristemassadljy ja sen sekoitukset neitsytoliividljyjen kanssa
(nimike 15.10) tai oliivi6ljysta saatu uudelleen esterdity 6ljy (nimike 15.16).
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15.10 Muut yksinomaan oliiveista saadut 6ljyt ja niiden jakeet, myds puhdistetut, mutta

kemiallisesti muuntamattomat, myds naiden éljyjen tai jakeiden ja nimikkeen 1509
Oljyjen tai jakeiden sekoitukset

1510.10 — raaka oliivin puristemassadljy
1510.90 - muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat oliiveista saatavat 6ljyt, muut kuin nimikkeen 15.09 6ljyt.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat oliivien puristemassasta saadut 6ljyt. Oliivien puristemassa on
kiinted ja&dnnos, joka on jaanyt jaljelle, kun oliiveista on uutettu nimikkeen 15.09 oliividljyt. Tama
jaannodstahna siséltaa edelleen vaihtelevan maaran vetta ja oljya.

Taman nimikkeen Oljyt voivat olla raakoja tai puhdistettuja tai muulla tavoin kasiteltyj,
edellyttaen ettei glyseridirakenne ole muuttunut.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos taman nimikkeen 6ljyjen tai jakeiden ja nimikkeen 15.09
Oljyjen tai jakeiden jakeet ja seokset. Yleisin seos koostuu oliivien puhdistetun puristemassadljyn
ja neitsytoliivioljyjen seoksesta.

A.

Raaka oliivin puristemassaéljy, joka on 6ljy, joka on saatu nimikkeen 15.09 oliiviéljyjen
uuttamisen jalkeen jéljelle jadneiden jaanndsten liuotinuutolla tai muulla fysikaalisella
kasittelylla. Tamd oOljy voidaan erottaa nimikkeeseen 15.09 kuuluvista Oljyisté
kansainvélisen oliivineuvoston standardissa (COI/T.15/NC nro 3) ilmoitettujen tata luokkaa
koskevien ominaisuuksien perusteella. Se on tarkoitettu tekniseen kéyttoon tai
ihmisravinnoksi jalostuksen jalkeen.

Jalostettu oliivin puristemassadljy, joka on 06ljy4, joka on saatu raa‘asta oliivin
puristemassa0ljysté jalostusmenetelmilld, jotka eivat johda alkuperdisen glyseridirakenteen
muutoksiin.

Raakoihin oliivin puristemassadljyihin kuuluvat mm.:

1) Puhdistettu oliivin puristemassadljy: sen vapaiden happojen pitoisuus
6ljyhappona ilmaistuna on enintdan 0,3 grammaa 100 grammaa kohden, ja muut
ominaisuudet vastaavat Codex Alimentarius -standardissa 33-1981 ilmoitettuja
tdméan luokan ominaisuuksia. Tuotteen véri vaihtelee vaaleankeltaisesta
ruskeankeltaiseen, sen tuoksu ja maku on hyvaksyttdva, ja se soveltuu
ihmisravinnoksi; sitd saa kuitenkin myyda suoraan kuluttajalle vain, jos se on
sallittua vahittdismyyntimaassa.

2) Oliivin puristemassadljy on ©6ljy, joka koostuu puhdistetun oliivin
puristemassadljyn ja ekstra-neitsytoliividljyn (A) ja/tai neitsytoliividljyn (B)
sekoituksesta. Sen vapaiden happojen pitoisuus 6ljyhappona ilmaistuna on
enintédan 1 grammaa 100 grammaa kohden, ja muut ominaisuudet vastaavat Codex
Alimentarius  -standardissa 33-1981 tdt4 luokkaa varten ilmoitettuja
ominaisuuksia. Tuotteen véri vaihtelee vaaleankeltaisesta vihredan, tuoksu ja
maku on hyva, ja se soveltuu ihmisravinnoksi.

*

* *

Téahan nimikkeeseen eivat kuulu oliivi6ljysta saadut uudelleen esterdidyt 6ljyt (nimike 15.16).
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15.11 Palmudljy ja sen jakeet, myds puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat (+)

1511.10 - raaka 6ljy
151190 - muut

Palmuoljy on 6ljypalmujen hedelmamallosta saatua kasvirasvaa. Sitd saadaan padasiassa Elaeis
guineensis -lajin 6ljypalmusta, joka on kotoisin Afrikasta mutta kasvaa myds Vali-Amerikassa,
Malesiassa ja Indonesiassa. Liséksi voidaan mainita Elaeis melanococca -laji ja monet
Acrocomia-suvun palmut, kuten Acrocomia totai, joka on peraisin Etela-Amerikasta. Oljy
saadaan uuttamalla tai puristamlla, ja sen vari voi vaihdella kunnosta riippuen ja siitd, onko sité
puhdistettu. Se erottuu korkean palmitiini- ja oleiinihappoisuutensa vuoksi palmunydindljysta
(nim. 15.13), jota saadaan samoista 6ljypalmuista.

Palmudljya kéaytetddn saippuan, kynttildiden, kosmeettisten valmisteiden ja toalettivalmisteiden
valmistuksessa, voiteluaineena, tinalla pinnoittamiseen kuumakastamalla, palmitiinihapon
valmistuksessa jne. Puhdistettua palmudljyé kaytetadn ruoka-aineena, esim. paistinrasvana seké
margariinin valmistuksessa.

Té&han nimikkeeseen ei kuulu palmuydinéljy eikéd babassudljy (nim. 15.13).

0

Alanimikeselitys
Alanimike 1511.10
Katso alanimikkeen 1507.10 selityksia.
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15.12 Auringonkukka-, saflori- ja puuvillansiemendljy seké niiden jakeet, myd6s
puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat (+)

— auringonkukka- ja safloridljy seka niiden jakeet:

1512.11 —— raa‘at oljyt
1512.19 —— muut
— puuvillansiemendljy ja sen jakeet:
1512.21 —— raaka 6ljy, myos sellainen, josta gossypoli on poistettu
1512.29 —— muut

A.  AURINGONKUKKAOLJY

Tata vaalean kullankeltaista 6ljya saadaan isoauringonkukasta (Helianthus annuus). Sitd
kaytetddn salaattioljynd sekd& margariinissa ja laardinkorvikkeissa. Puolikuivuvien
ominaisuuksiensa vuoksi se soveltuu kaytettavaksi maali- ja lakkateollisuudessa.

B. SAFLORIOLJY

Erittdin tarkednd vérikasvina tunnetun saflorin (Carthamus tinctoris) siemenistd saadaan
kuivuvaa, syotavaa oOljya. Tatd kaytetddn ravintoaineissa ja laékkeissa, alkydihartseihin,
maaleihin ja lakkoihin.

C. PUUVILLANSIEMENOLJY

Tam& on térkein puolikuivuvista Oljyistd ja sitd saadaan usean Gossypium-lajin
siemensydamista. Puuvillansiemendljya kaytetadn useaan tarkoitukseen teollisuudessa, mm.
nahanmuokkauksessa, saippuan, voiteluaineiden, glyserolin ja vettahylkivien aineiden
valmistuksessa sekd kosmeettisten voiteiden pohjana. Puhdas, raffinoitu 6ljy on arvokasta
salaatti- ja paistin- ja friteerausdljyd, mutta se on tarked myds margariinin ja
laardinkorvikkeiden valmistuksessa.

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 1512.11 ja 1512.21
Katso alanimikkeen 1507.10 selityksia.
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15.13 Kookos- (kopra-), palmunydin- ja babassudljy seka niiden jakeet, myds puhdistetut,
mutta kemiallisesti muuntamattomat (+)

— kookosoljy (kopradljy) ja sen jakeet:

1513.11 —— raaka Oljy
1513.19 —— muut
— palmunydin- ja babassudljy seké niiden jakeet:
1513.21 —— raa‘at Oljyt
1513.29 —— muut

A. KOOKOSOLJY (KOPRAOLJY)

Tata 6ljyad saadaan kookospahkinan (Cocos nucifera) kuivatusta siemenvalkuaisesta eli
koprasta. Myos tuoretta siemenvalkuaista voidaan kayttdd. Ta&méa vaaleankeltainen tai
variton, kuivumaton 6ljy on kiintedd alle 25 °C:n lampdtilassa. Kookosodljya kaytetdan
saippuassa, kosmeettisissa valmisteissa ja toalettivalmisteissa, voitelurasvan, synteettisten
puhdistusaineiden ja pesu- ja puhdistusvalmisteiden valmistuksessa sekd rasvahappojen,
rasva-alkoholien ja metyyliestereiden l&hteené.

Puhdistettu kookosotljy on syotdvaksi kelpaavaa ja sitd kaytetaan elintarvikkeisiin, kuten
margariiniin ja lisaravinteisiin.
B. PALMUNYDINOLJY

Tata valkoista 6ljya saadaan pikemminkin 6ljypalmun hedelmén sisalld olevan pahkinan
ytimestd kuin hedelmédmallosta, pééasiassa Elaeis guineensis -lajin 6ljypalmusta (ks.
nimikkeen 15.11 selitys). Koska silld on miellyttdvé tuoksu ja se maistuu pahkinalta, sita
kaytetaan laajalti margariini- ja makeisteollisuudessa. Sitd kaytetddn myods glyserolin,
sampoiden, saippuan ja kynttildiden valmistukseen.

C. BABASSUOLJY

Tatda kuivumatonta Oljya saadaan babassupalmusta (Orbignya martiana ja Orbignya
oleifera) puristamalla hedelmén sisalla olevista pahkinan ytimista.

Babassudljyé kéytetadn teollisuustuotteiden, kuten saippuan, valmistukseen. Puhdistettuna
sitd kéytetddn palmuydindljyn korvikkeena elintarvikkeissa.

0

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 1513.11 ja 1513.21
Katso alanimikkeen 1507.10 selityksié.
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15.14 Rapsi-, rypsi- ja sinappidljy sek& niiden jakeet, myds puhdistetut, mutta
kemiallisesti muuntamattomat (+)

— niukasti erukahappoa siséltava rapsi- ja rypsioljy seka niiden jakeet:

1514.11 —— raa‘at oljyt
151419 —— muut

—  muut:
151491 —— raa‘at oljyt
151499 —- muut

A. RAPSI-JARYPSIOLJY

Usean Brassica-lajin, etenkin B. napuksen ja B. rapan (tai B. campestriksen) siemenistéd
saadaan ominaisuuksiltaan samankaltaisia, puolikuivuvia 0ljyja, joista kaupan piirissa
kaytetaan nimitysta rapsi- tai rypsioljyt.

Nama o6ljyt sisaltavat yleensa runsaasti erukahappoa. Téahan nimikkeeseen kuuluvat myds
niukasti erukahappoa siséltavat rapsin- ja rypsinsiemendljyt (joita saadaan erikoisesti tdhén
tarkoitukseen kehitettyjen rapsi- ja rypsilajikkeiden vahaisid méarié erukahappoa siséltavista
siemenistd), esim. canoladljy ja eurooppalaisista 00-lajikkeista saatu rypsi- tai rapsioljy.

Niitd kaytetddn salaattikastikkeisiin, margariinin valmistuksessa jne., kuten myds
teollisuustuotteiden valmistukseen, esim. lisdaineena voiteluvalmisteissa. Puhdistetut 6ljyt,
joista yleensé kaytetaan nimitysta rypsioljy, ovat myds syotavaksi kelpaavia.

B. SINAPPIOLJY

Tama on rasvainen kasvioljy, jota saadaan esim. seuraavista kolmesta lajista: valkosinapista
(Sinapsis alba ja Brassica hirta), mustasinapista (Brassica nigra) ja Intian sinapista
(Brassica juncea). Se sisaltdd yleensd runsaasti erukahappoa ja sitd kaytetdadn esim.
laékkeissd, ruoan valmistukseen tai teollisuustuotteissa.

0

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 1514.11 ja 1514.91
Katso alanimikkeen 1507.10 selityksia.
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15.15 Muut kasvi- ja mikrobirasvat ja rasvaiset kasvi- ja mikrobi6ljyt (myos jojobatljy)

seka niiden jakeet, myds puhdistetut, mutta kemiallisesti muuntamattomat (+)

— pellavaéljy ja sen jakeet:

1515.11 —— raaka Oljy
151519 —— muut
— maissidljy ja sen jakeet:
1515.21 —— raaka Oljy
1515.29 —— muut

1515.30 - risiini6ljy ja sen jakeet

151550 - seesamidljy ja sen jakeet

1515.60 — mikrobirasvat ja -6ljyt ja niiden jakeet
1515.90 - muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat sekoittamattomat kasvi- ja mikrobirasvat ja -6ljyt seka niiden
jakeet (ks. yleisohjeiden B. kohtaa), lukuun ottamatta nimikkeissa 15.07 — 15.14 mainittuja.
Kaupan kannalta etenkin seuraavat ovat merkityksellisi:

1.

Pellavadljy, jota saadaan pellavan (Linum usitatissimum) siemenistd. Taméa 6ljy on yksi
tarkeimpid kuivuvia 6ljyja. Sen véri vaihtelee keltaisesta ruskehtavaan ja silla on pistava
maku ja haju. Hapettuessaan se muodostaa hyvin sitkein, joustavan kalvon. Oljya kaytetaan
etupaédssa maalien, lakkojen, vahakankaiden, Kitin, suovan, painovarien, alkydihartsien ja
farmaseuttisten tuotteiden valmistuksessa. Kylmépuristettu pellavadljy kelpaa syotavaksi.

Maissi6ljy, jota saadaan maissinjyvistd, suurimman osa lipideistd (noin 80 %) sisdltyen
ituihin. Teollisuus kéayttdd raakaa maissioljyda moneen tarkoitukseen, kuten saippuan,
voiteluaineiden ja nahan muokkausaineiden valmistukseen. Puhdistettu 6ljy on sy6tavaa ja
sité kaytetddn ruoanlaitossa, leipomoissa sekd sekoitettuna muihin 6ljyihin jne. Maissioljy
on puolikuivuva 0ljy.

Risiiniéljyn lahteend on Ricinus communis-kasvin siemenet. Se on kuivumaton, paksu,
yleensd vériton tai hyvin vaalea O0ljy, jota aikaisemmin kéytettiin péaasiassa
ulostusldékkeend mutta jota nykyadn kaytetddn teollisuudessa pehmittimend lakoissa tai
selluloosanitraatissa, kaksieméaksisten happojen, elastomeerien tai liimojen ja liistereiden,
pinta-aktiivisten aineiden, hydraulisten nesteiden yms. valmistukseen.

Seesamidljy, jota saadaan yksivuotisen kasvin, Sesamum indicum, siemenistd. Se on
puolikuivuva 6ljy, jonka parempia laatuja kaytetddn leivinrasvoissa, salaattioljyissa,
margariinissa ja niiden kaltaisissa ruokatavaroissa seké ladkkeissa, kun taas huonompia
laatuja kéaytetaan teollisiin tarkoituksiin.

Mikrobirasvat ja -0ljyt, jotka tunnetaan myds nimellé yksisoluéljyt (SCO) ja joita saadaan
uuttamalla lipideja 6ljypitoisista mikro-organismeista, kuten sienista (mukaan lukien hiivat),
bakteereista ja mikrolevistd. N&ma lipidit siséltdvat suuren prosenttiosuuden
triasyyliglyseroleja (TAG), pééasiassa monityydyttymattémid rasvahappoja, kuten
arakidonihappoa ja linolihappoa, jotka ovat nestemadisia huoneenlampdtilassa. Niit4 voidaan
kayttdd samoihin tarkoituksiin, joihin kasvioljyja kaytetddn. Téh&n nimikkeeseen kuuluvat
my0s muista 0ljyisistd monisoluisista mikro-organismeista saadut 6ljyt.

Esimerkiksi:

a) Mortierella alpina -sienestd saatu arakidonihappodljy (ARA) on Kkeltainen tai
oranssinkeltainen neste, jota voidaan kdyttd4 ainesosana elintarvikkeissa, rehuissa,
la&kkeissé tai kosmetiikassa.
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(b) Schizochytrium-6ljy, joka saadaan Schizochytrium sp. — mikrolevistd ja jota voidaan
kayttaa elintarvikkeiden ainesosana.

Oljypitoisia mikro-organismeja, joista mikrobirasvoja ja 6ljyja saadaan, ovat mm. hiivat,
sienet, mikrolevét ja bakteerit.

Kiinanpuu6ljy (tung-6ljy), jota saadaan eri Aleurites-lajien (esim. A. fordii, A. montana)
siemenistd. Tama vaaleankeltaisesta tummanruskeaan vaihteleva, ominaisuuksiltaan
suojaava ja vettédhylkivéksi tekeva 0Oljy kuivuu erittdin nopeasti. Sitd kdytetddn pédasiassa
maalien ja lakkojen valmistuksessa.

Jojobadljy, jota yleensd kuvataan nestemaiseksi vahaksi, on variton tai kellertava, hajuton
neste, joka koostuu padasiallisesti korkeampien rasvahappojen estereistd. Sitd saadaan
Simmondsia-sukuun kuuluvan aavikkopensaan (S. californica tai S. chinensis) siemenistd ja
kaytetaan spermaseettiéljyn korvikkeena mm. kosmeettisissa valmisteissa.

Tuotteet, joita kutsutaan kasvitaleiksi (etenkin borneotali ja kiinantali eli stillingiatali) ja
joita saadaan késittelemélld erditd 6ljypitoisia siemenid. Borneotali on kiteisina tai rakeisina
kakkuina, jotka ovat ulkopinnaltaan valkoisia ja siséltd vihrednkeltaisia. Kiinantali on
kiintedd, vahamaista, vihertdvdd ja pinnaltaan Oljymaista ainetta, jolla on heikko
aromaattinen haju.

Tuotteet, joita kaupassa kutsutaan myrttivahaksi ja japaninvahaksi, mutta jotka
tosiasiallisesti ovat kasvirasvoja. Myrttivaha, jota erotetaan erilaisista myrttimarjoista,
esiintyy kovina, vihrednkeltaisina, vahamaisina kakkuina, joilla on luonteenomainen heikko
palsamin haju. Japaninvahaa erotetaan useista kiinalaisten ja japanilaisten, Rhus-sukuun
kuuluvien puulajien hedelmistd. Se on hauraina, vihertaving, kellertavind tai valkoisina
vahamaisina laattoina tai levying, joilla on Kiteinen rakenne ja heikko, hartsimainen haju.

0

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 1515.11 ja 1515.21
Katso alanimikkeen 1507.10 selityksia.
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15.16 El&in-, kasvi- ja mikrobirasvat ja -6ljyt sekd niiden jakeet, osittain tai kokonaan

hydratut, vaihtoesterdidyt, uudelleen esterdidyt tai elaidinoidut, myds puhdistetut,
mutta ei enempéaa valmistetut

1516.10 — el&inrasvat ja -6ljyt sekd niiden jakeet

1516.20 - kasvirasvat ja -6ljyt seké niiden jakeet

1516.30 — mikrobirasvat ja -6ljyt seka niiden jakeet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat eldin-, kasvi- ja mikrobirasvat ja -0ljyt, jotka ovat lapikéyneet
seuraavassa mainitun erityisen kemiallisen muuntoprosessin, mutta joita ei ole enempéa
valmistettu.

Nimikkeeseen kuuluvat myds vastaavalla tavalla kasitellyt eldin-, kasvi- ja mikrobirasvojen ja -
6ljyjen jakeet.

A.

Hydratut rasvat ja 6ljyt

Hydraus eli vedytys suoritetaan siten, ettd puhtaan vedyn annetaan vaikuttaa rasvoihin ja
6ljyihin sopivan lampdtilan ja paineen vallitessa ja katalyytti (tavallisesti hienojakoisen
nikkelin) lasndollessa. Talla menetelmalla saadaan korotetuksi rasvojen sulamispistetta ja
lisatyksi 6ljyjen jahmeytta siten, ettd muutetaan tyydyttymattomia glyserideja (kuten 6ljy-,
linoli- ym. happoja) korkeammissa lampoétiloissa sulaviksi tyydyttyneiksi glyserideiksi
(kuten palmitiini-, steariini- ym. hapoiksi). Tuotteiden hydrausaste ja lopullinen jghmeys
riippuvat prosessin aikana vallinneista olosuhteista ja késittelyn kestoajasta. Tallaiset
tuotteet kuuluvat tahan nimikkeeseen riippumatta siitd, ovatko ne:

1. osittain hydrattuja (vaikka nailla tuotteilla onkin taipumus hajota tahnamaisiksi ja
nestemaisiksi kerroksiksi). Nain saadaan myds tyydyttymattémien rasvahappojen
cis-muoto muuttumaan trans-muodoksi, minkad tarkoituksena on kohottaa
sulamispistett;

2. kokonaan hydrattuja (kuten tahnamaisiksi tai kiinteiksi rasvoiksi muutetut 6ljyt).

Tavallisimpia hydrattavia tuotteita ovat kala- ja merinisdkasoljyt ja eraat kasvioljyt
(puuvillansiemendljy, seesamidljy, maapahkin&dljy, rypsioljy, soijadljy, maissioljy jne.).
Taman tyyppisia kokonaan tai osittain hydrattuja 6ljyja kaytetdan usein nimikkeeseen 15.17
kuuluvien, sy6tavista rasvoista tehtyjen valmisteiden aineosina, silla hydraus ei ainoastaan
tee niitd jahmedmmiksi vaan myds vahentdd ilman hapettavasta vaikutuksesta johtuvaa
pilaantumista ja parantaa niiden makua ja hajua sekd valkaisemalla niitd parantaa niiden
ulkondkoa.

Tahan kuuluu myds vedytetty risiiniéljy eli ns. opaalivaha.
Vaihtoesterdoidyt, uudelleen esterdidyt tai elaidinoidut rasvat ja 6ljyt

1. Vaihtoesteroidyt (eli transesterdidyt) rasvat ja 6ljyt. Oljyn tai rasvan jahmeytta
voidaan lisatd tuotteen siséltdmien triglyseridien rasvahapporadikaalien sopivalla
uudelleen ryhmittelylld. Esterien tarpeellista vuorovaikutusta ja uudelleen ryhmittymisté
edistetdan katalysaattoreilla.

2. Uudelleen esterdidyt rasvat ja 6ljyt (joita myos kutsutaan esteroidyiksi rasvoiksi ja
0Oljyiksi) ovat triglyseridejd, jotka on saatu suoralla synteesill& glyserolista ja vapaiden
rasvahappojen seoksista tai puhdistuksessa saaduista happamista 6ljyista. Triglyseridien
rasvahapporadikaalien ~ ryhmittyminen  poikkeaa luonnonéljyissa  normaalisti
esiintyvésté ryhmittymisesta.
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Uudelleen esteroityja o©ljyja sisaltdvat oliiveista saadut o6ljyt kuuluvat t&hén
nimikkeeseen.

3. Elaidinoidut rasvat ja 6ljyt ovat rasvoja ja 61jyjéa, joita on valmistettu sellaisella tavalla,
ettd tyydyttymattomien rasvahapporadikaalien cis-muoto olennaisilta osiltaan on
muuttunut vastaavaksi trans-muodoksi.

Edelld kuvatut tuotteet kuuluvat tahan nimikkeeseen myds, jos ne luonteeltaan ovat vahamaisia
tai ne on jalkeenpain tehty hajuttomiksi tai niitd on vastaavilla tavoilla puhdistettu, ja myds jos
niit4 voidaan valittomasti kayttda ravinnoksi. Mutta td4hén nimikkeeseen eivat kuulu hydratut jne.
rasvat ja Oljyt ja niiden jakeet, joita ravintotarkoituksiin valmistamiseksi on edelleen kasitelty
sellaisilla menetelmill& kuin teksturointi (tekstuurin tai kiderakenteen muuttaminen) (nim. 15.17).
Tahan nimikkeeseen eivat myoskaan kuulu hydratut, vaihtoestertidyt, uudelleen esterdidyt tai
elaidinoidut rasvat ja Oljyt ja niiden jakeet, kun muuntamisessa kéytetdan useampaa kuin yhta
rasvaa tai 6ljya (nimike 15.17 tai 15.18).
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15.17 Margariini; syotavat seokset ja valmisteet, jotka on valmistettu eldin-, kasvi- tai
mikrobirasvoista tai -6ljyista tai tdman ryhman eri rasvojen ja 0Oljyjen jakeista,
muut kuin nimikkeen 1516 syotavat rasvat ja 6ljyt seka niiden jakeet (+)

1517.10 — margariini, ei kuitenkaan nestemdinen margariini
1517.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat margariini sekd muut syotévat seokset ja valmisteet eldin-, kasvi-
ja mikrobirasvoista ja -0ljyista tai tdman ryhman eri rasvojen ja 6ljyjen jakeista, muut kuin
nimikkeeseen 15.16 kuuluvat. Ne ovat yleensé nesteméisia tai kiinteita seoksia tai valmisteita,
joissa on

1. erilaisia eldinrasvoja tai -0ljyja tai niiden jakeita

2. erilaisia kasvirasvoja tai -6ljyja tai niiden jakeita

3. erilaisia mikrobirasvoja tai -0ljyja tai niiden fraktioita; tai

4. kahta tai useampaa eldin-, kasvi- tai mikrobirasvaa tai -0ljya tai niiden fraktioita.

Taman nimikkeen tuotteita, joiden rasvat tai 6ljyt voivat olla aikaissmmin hydrattuja, voidaan
valmistaa emulgoimalla (esim. kuoritun maidon kanssa), vatkaamalla, teksturoimalla
(muuttamalla niiden tekstuuria tai kiderakennetta) jne., ja niissd voi olla lisattyna pienid maaria
lesitiinid, tarkkelystd, vdriaineita, makuaineita, vitamiineja, voita tai muuta maitorasvaa
(huomioon ottaen tdmén ryhman 1 ¢ huomautuksessa mainitut rajoitukset).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myods yhdesta ainoasta rasvasta tai 61jysta (tai sen jakeesta) tehdyt,
hydratut tai hydratoimattomat syotdvat valmisteet, joita on valmistettu emulgoimalla,
vatkaamalla, teksturoimalla jne.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat hydratut, vaihtoesterdidyt, uudelleen esterdidyt tai elaidinoidut
rasvat ja 6ljyt ja niiden jakeet, kun muuntamisessa kaytetaan useampaa kuin yhta rasvaa tai 6ljya.

Taméan nimikkeen térkeimpid tuotteita ovat:

A. Margariini (muu kuin nestemdainen), joka on muotoiltavaa, tavallisesti kellertdva4 massaa.
Sitd valmistetaan eldin- tai kasvialkuperad olevista rasvoista tai 6ljyista tai ndiden rasvojen
tai Oljyjen seoksista. Se on vesi Oljyssa-tyyppinen emulsio, joka ulkon&dltaén,
kiinteydeltaan, variltaan jne. yleensa on valmistettu voin kaltaiseksi.

B. Syotavat seokset ja valmisteet eldin-, kasvi- tai mikrobirasvoista ja -0ljyista tai taman
ryhman eri rasvojen ja 6ljyjen jakeista, muut kuin nimikkeen 15.16 syotavat rasvat ja
Oljyt sekd niiden jakeet, esim. tekoihra, nestemdinen margariini ja leivinrasvat
(teksturoiduista 6ljyista tai rasvoista valmistetut).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat lisdksi syotavat seokset tai valmisteet eldin-, kasvi- tai
mikrobirasvoista tai -01jyista tai tdman ryhmén eri rasvojen tai 6ljyjen jakeista, jollaisia kdytetadan
muotinirroitusvalmisteina.
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Tahan nimikkeeseen eivat kuulu yksittdiset rasvat ja Oljyt, jotka on pelkastdan puhdistettu, mutta ei
enempéd Kkasitelty; ndma luokitellaan edelleen omiin nimikkeisiinsd, myds vaikka ne ovat
vahittaismyyntipakkauksissa. Nimikkeeseen eivat mydskadn kuulu valmisteet, joissa on yli 15 % painosta
voita tai muuta maitorasvaa (tavallisesti 21. ryhma).

Tdahan nimikkeeseen eivat myodskaén kuulu talista tai sianihrasta puristamalla saadut tuotteet (nim. 15.03).
sekd hydratut, vaihtoesterdidyt, uudelleen esterdidyt tai elaidinoidut rasvat ja 6ljyt ja niiden jakeet, kun
muuntamisessa kéytetaan vain yhté rasvaa tai 6ljya (nimike 15.16).

0

Alanimikehuomautus
Alanimikkeet 1517.10 ja 1517.90

Alanimikkeissé 1517.10 ja 1517.90 margariinin fysikaaliset ominaisuudet on mééritettavé tutkimalla sit&
silmin 10 °C:n lampétilassa.
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15.18 El&in-, kasvi- ja mikrobirasvat ja -6ljyt sek& niiden jakeet, keitetyt, hapetetut,

dehydratoidut, rikitetyt, puhalletut, tyhjossa tai inertissd kaasussa kuumentamalla
polymeroidut tai muutoin kemiallisesti muunnetut, muut kuin nimikkeen 1516
elain-, kasvi- ja mikrobirasvat ja -0ljyt sek& niiden jakeet; muualle kuulumattomat
syotavaksi kelpaamattomat seokset ja valmisteet, jotka on valmistettu elain-, kasvi-
tai mikrobirasvoista tai -6ljyista tai timan ryhman eri rasvojen ja éljyjen jakeista

Elain-, kasvi- ja mikrobirasvat ja -0ljyt sekd niiden jakeet, keitetyt, hapetetut,
dehydratoidut, rikitetyt, puhalletut, tyhjossa tai inertissa kaasussa kuumentamalla
polymeroidut tai muutoin kemiallisesti muunnetut, muut kuin nimikkeeseen 15.16
kuuluvat

Tahan kuuluvat eléin-, kasvi- ja mikrobirasvat ja -0ljyt seké niiden jakeet, joita on ké&sitelty siten,
ettd niiden kemiallinen rakenne on muuttunut samalla kun niiden viskositeetti tai kuivumiskyky
(eli kyky sitoa ilman happea ja muodostaa kimmoisan kalvon) on parantunut tai niiden muut
ominaisuudet ovat muuttuneet, edellyttéen ettd ne sailyttavét alkuperdisen perusrakenteensa eiké
niitd ole yksityiskohtaisemmin mainittu muualla nimikkeistdssa, esim.:

1.

Keitettyja tai hapetettuja 6ljyja saadaan kuumentamalla 6ljyja ja lisdéamalla niihin
tavallisesti pienid maéria hapettavia aineita. Naitd oOljyja kaytetddn maali- ja
lakkateollisuudessa.

Puhalletut 6ljyt ovat osittain hapetettuja ja polymeroituja 6ljyja, joita valmistetaan siten,
ettd lammitettdessd Oljya siihen puhalletaan ilmaa. Niitd kaytetddn eristyslakkojen,
tekonahan ja kivenndisoljyihin sekoitettuina voiteluaineiden valmistukseen.

Linoksiini, puolikiinted, kumimainen tuote, joka on korkea-asteisesti hapetettu, linoleumin
valmistukseen kaytettavaa pellavadljya, kuuluu myos tdhan nimikkeeseen.

Dehydratoitua risiinioljya saadaan dehydratoimalla risiinioljy katalyyttia kéyttden. Sitd
kaytetadn maalien ja lakkojen valmistukseen.

Rikitetyt oljyt ovat o6ljyja, joita on kasitelty rikilla tai rikkikloridilla molekyylien
polymeroinnin aikaansaamiseksi. Siten késitelty 6ljy kuivuu nopeammin ja muodostaa
kalvon, joka imee itseensa vahemman vetté kuin tavallinen kuivuvan 6ljyn kalvo ja jolla on
tata suurempi mekaaninen kestavyys. Rikitettyja oljyja kaytetadn ruosteenestomaaleihin ja
lakkoihin.

Jos késittelya jatketaan, syntyy kiinted tuote (6ljysta valmistettu faktis) (nim. 40.02).

Tyhjossa tai inertissa kaasussa kuumentamalla polymeroidut oOljyt. N&ma oljyt
(varsinkin pellavadljy ja kiinanpuudljy) on polymeroitu hapettamatta, kuumentamalla
250 °C —300 °C lampdtilaan joko inertissa hiilidioksidikaasussa tai tyhjossa. Talldin
saadaan sakeita, tavallisesti standoljyiksi kutsuttuja ©ljyja, joita kéytetdadn erityisen
kimmoisan ja vedenpitavan kalvon muodostavien lakkojen valmistukseen.

Standéljyt, joista polymeroitumaton osa on poistettu (tekadljy), ja standdljyn seokset
kuuluvat myds tahan nimikkeeseen.
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15.18

Muita tdhan nimikkeeseen kuuluvia modifioituja 6ljyja ovat:

a)

b)

d)

Maleinoidut 6ljyt, joita saadaan kasittelemalla esim. soijadljya maaratylla
maleiinihappoanhydridiméaaralld 200 °C tai sitd korkeammassa lampoétilassa, samalla
kun seoksessa on riittdvd méaard moniarvoista alkoholia vapaiden happoryhmien
esterdimiseksi. Nain saaduilla maleinoiduilla 6ljyilla on hyvét kuivumisominaisuudet.

Kuivuvat 6ljyt (kuten esim. pellava6ljy), joihin kuivumiskyvyn parantamiseksi on
kylménéa lisatty pienid maarié sikkatiiveja (esim. lyijyboraattia, sinkkinaftenaattia tai
kobolttiresinaattia). Naitd Oljyja kaytetddn keitettyjen Oljyjen asemesta lakkojen ja
maalien valmistuksessa. Ne eroavat selvasti valmistetuista, nestemaisista nimikkeen
32.11 kuivikkeista (jotka ovat vakevdityja sikkatiiviliuoksia), eika nditd tuotteita ole
samaistettava keskenaan.

Epoksoidut 6ljyt, joita saadaan kasittelemalla esim. soijadljya joko olemassa olevalla
tai vetyperoksidin ja etikkahapon valisessa reaktiossa katalysaattorin lasnéollessa
muodostuvalla peretikkahapolla. Niitd kaytetddn pehmittimind ja stabilisaattoreina esim.
vinyylihartseissa.

Bromatut 6ljyt, joita kdytetddn emulsio- tai suspensiostabiloimisaineena haihtuvissa
0Oljyissd, esim. laéketeollisuudessa.

Muualle kuulumattomat syotavaksi kelpaamattomat seokset ja valmisteet eléin-, kasvi-
tai mikrobirasvoista ja -6ljyista tai taman ryhman eri rasvojen tai éljyjen jakeista.

Tahan kuuluu mm. kaytetty friteerausrasva, joka sisaltad esim. rapsioljya, soijadljya ja pienia
maadria eldinrasvaa ja jota kdytetdan eldinrehujen valmistukseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat hydratut, vaihtoesterdidyt, uudelleen esterdidyt tai elaidinoidut
rasvat ja 6ljyt ja niiden jakeet, kun muuntamisessa kaytetaan useampaa kuin yhta rasvaa tai 6ljya.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a)
b)

c)
d)

rasvat ja 6ljyt, jotka on pelkastédan denaturoitu (ks. tdman ryhmén 3. huomautusta)

hydratut, vaihtoesterdidyt, uudelleen esterdidyt tai elaidinoidut rasvat ja 6ljyt ja niiden jakeet, kun
muuntamisessa kéytetddn vain yhté rasvaa tai 6ljya (nim. 15.16)

valmisteet, jollaisia kéytetdan eldinten ruokinnassa (nim. 23.09)
sulfonoidut (eli rikkihapolla kasitellyt) éljyt (nim. 34.02).
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15.20

15.20 Raaka glyseroli; glyserolivesi ja -liped

Raaka glyseroli on tuote, jonka puhtausaste on pienempi kuin 95 % (kuiva-aineen painosta
laskettuna). Sit4 saadaan joko hajottamalla rasvoja tai 6ljyja tai synteettisesti propeenista. Raa'an
glyserolin laatu vaihtelee kéytetysté valmistusmenetelmésté riippuen, esim:

1.

vedelld, hapoilla tai alkaleilla hydrolysoimalla saatuna se on makeahkoa, vériltaan
keltaisesta ruskeaan vaihtelevaa nestettd, jolla ei ole epamiellyttavéa hajua;

glyserolilipedstéd saatuna se on vaaleankeltaista nestettd, jolla on kutistuvantuntuinen maku
ja epamiellyttava haju;

saippuanvalmistuksen jatteistd valmistettuna se on mustankeltaista nestettd, jolla on
makeahko maku (erittdin epapuhtaana toisinaan valkosipulia muistuttava maku) ja enemman
tai véhemman epamiellyttavé haju;

katalyyttiselld tai entsymaattisella hajotuksella saatuna se on tavallisesti epamiellyttavan
makuista ja hajuista nestettd, joka sisaltda runsaasti orgaanisia aineita ja kivennéisia.

Raakaa glyserolia voidaan myds saada, kun 6ljyja ja rasvoja vaihtoesterdiddan muiden alkoholien
kanssa.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds glyserolivesi, joka on rasvahappojen valmistuksessa
syntynyt sivutuote, ja glyseroliliped, joka on saippuanvalmistuksessa syntynyt sivutuote.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a)
b)

c)

glyseroli, jonka puhtausaste on vahintdén 95 % (kuiva-aineen painosta laskettuna) (nim. 29.05)

ladkkeen muodossa oleva glyseroli ja glyseroli, johon on lisatty farmaseuttisia aineita (nim. 30.03 tai
30.04)

hajustettu glyseroli ja glyseroli, johon on lisitty kosmeettisia aineita (33. ryhma).
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15.21
Kasvivahat (ei kuitenkaan triglyseridit), mehildisvaha ja muut hyonteisvahat sek&
spermaseetti, myos puhdistetut tai varjatyt

1521.10 — kasvivahat
1521.90 — muut

I.  Kasvivahat (ei kuitenkaan triglyseridit), myos puhdistetut tai varjatyt

Tarkeimmat kasvivahat ovat:

1.

©

Karnaubavaha, jota erittyy erdiden palmulajien (Corypha cerifera tai Copernicia
cerifera) lehdista. Se on vériltddn vihertavad, harmahtavaa tai kellertdvad, enemmaén tai
vahemman O6ljymadista ja rakenteeltaan ladhes kidemaistd, hyvin haurasta ja silla on
miellyttdva heinan tuoksu.

Ourikurivaha, jota saadaan erdén palmulajin (Attalea excelsa) lehdisté.

Palmuvaha, jota erittyy itsestadn toisen palmulajin (Ceroxylon andicola) lehtitupista ja
jota kootaan puunrungoista. Se on tavallisesti huokoisina ja hauraina, kellanvalkoisina,
pallomaisina kappaleina.

Kandelillavaha, jota saadaan keittamélla vedessd erdstd meksikolaista kasvia
(Euphorbia antisyphilitica tai Pedilanthus pavonis). Se on kovaa, lapikuultavaa, ruskeaa
ainetta.

Sokeriruokovaha, jota luonnontilassa on sokeriruo'on pinnalla ja jota teollisesti
saadaan sokerinvalmistuksen yhteydessd, raakamehua puhdistettaessa muodostuneesta
kalkkilietteestd. Raakana se on pehmeda ja mustahkoa ja silla on sokeriruokomelassia
muistuttava haju.

Puuvillavaha ja pellavavaha, joita uutetaan liuotinaineilla kasvikuiduista.

Okotillavaha, jota uutetaan liuotinaineita kdyttden erdan Meksikossa kasvavan puun
kuoresta.

Pisankivaha, jota saadaan erdiden Jaavalla kasvavien banaanipuiden lehdissé olevasta
jauhomaisesta pintakerrostumasta.

Espartovaha, jota saadaan espartoheindstd. Sitd kootaan polynd avattaessa
kuivaheinédpaaleja.

Taman nimikkeen kasvivahat voivat olla raakoja, puhdistettuja, valkaistuja tai varjattyja ja
ne voivat olla myds kakkuina, tankoina jne.

Tahan nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu

a)
b)
c)
d)

jojobadljy (nim. 15.15)
tuotteet, joita kaupassa kutsutaan myrttivahaksi ja japaninvahaksi (nim. 15.15)
kasvivahojen seokset

kasvivahat, joihin on sekoitettu eldin-, kivenndis- tai tekovahoja
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e) kasvivahat, joihin on sekoitettu rasvoja, hartseja, kivenndisaineita tai muita aineita (variaineita
lukuun ottamatta).

N&ma seokset luokitellaan yleensd 34 ryhmaan (tavallisesti nim. 34.04 tai 34.05)
Mehilaisvaha ja muut hyonteisvahat, myds puhdistetut tai varjatyt

Mehildisvaha on ainetta, josta mehilédiset rakentavat pesansd kuusikulmaiset kennot.
Luonnontilassa sen rakenne on raemainen, véri vaaleankeltainen, oranssi tai joskus ruskea
ja haju erityisen miellyttavéa; valkaistuna ja puhdistettuna se on valkoista tai kellertavaé ja
silla on hyvin heikko haju.

Sitd kaytetddn mm. kynttiloiden, vahattujen kankaiden ja vahatun paperin, kittien seka
kiillotusaineiden valmistukseen.

Muista hydnteisvahoista ovat tunnetuimpia:

1. Sellakkavaha, jota saadaan sellakasta alkoholilla uuttamalla. Se on ruskeina
kimpaleina, joilla on sellakan haju.

2. Kiinalainen vaha (jota kutsutaan myds hyonteis- tai puuvahaksi) on vahaa, jota esiintyy
paaasiassa Kiinassa. Hyonteiset erittdvat sitd erdiden saarnien oksille valkeahkoksi
kerrokseksi, joka sitten kerdtddn ja puhdistetaan (sulattamalla kKiehuvassa vedessa ja
suodattamalla). Se on valkoista tai kellertavaa, kiiltdvaa, kidemaista ja mautonta ainetta,
jolla on talia muistuttava haju.

Mehildisvaha ja muut hydnteisvahat luokitellaan tdhan nimikkeeseen seka raakoina (myods
luonnon mehil&iskakkuina) etta sulatettuina, puristettuina tai puhdistettuina, myods valkaistuina
tai varjattyina.

Tahan nimikkeeseen eivéat kuulu:

a) hyonteisvahojen seokset, hyonteisvahat, joihin on sekoitettu spermaseettia, kasvi-, kivenndis- tai
tekovahoja, seké hyonteisvahat, joihin on sekoitettu rasvoja, hartseja, kivenndisaineita tai muita
aineita (vériaineita lukuun ottamatta); ndméa seokset kuuluvat tavallisesti 34 ryhmaan (esim.
nim. 34.04 tai 34.05)

b) wvaha mehildispesien kennokakuiksi valmistettuna (nim. 96.02).
Spermaseetti, raaka, puristettu tai puhdistettu, myds varjatty

Spermaseetti eli valaanrasva on vahamaista ainetta, jota saadaan kaskelottien ja niiden
kaltaisten valaiden pad&ontelossa ja ihonalaisissa tiehyeissa olevasta rasvasta tai 6ljystéa.

Raaka spermaseetti, jossa on noin yksi kolmasosa puhdasta spermaseettia ja kaksi
kolmasosaa rasvaa, esiintyy kellertdvina tai ruskeina, epamiellyttdvan hajuisina mohkaleina.

Puristettua spermaseettia saadaan, kun rasva on kokonaan poistettu. Se esiintyy pienina
kellanruskeina ja kiinteind hiutaleina ja se jattaa paperille véhan tai ei lainkaan tahraa.
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Puhdistettua spermaseettia saadaan kasittelemalla puristettua spermaseettia laimealla
natriumhydroksidilla. Se esiintyy puhtaanvalkoisina, helmidishohtoisina suikaleina.

Spermaseettia kéytetdan eraiden kynttildiden ja hajusteiden ja farmaseuttisten tuotteiden
valmistukseen seka voiteluaineena.

Kaikki edella mainitut tuotteet luokitellaan edelleen tdhan nimikkeeseen myds vérjattyina

Tahan nimikkeeseen ei kuulu spermaseettidljy, raaka tai spermaseetista erottamalla puhdistettu (nim.
15.04).
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15.22 Degras; rasva-aineiden tai eldin- ja kasvivahojen késittelyssa syntyneet jatteet

A.

Degras

Tahan nimikkeeseen kuuluu sekd luonnon ettd keinotekoinen degras, jota kaytetaan
nahkateollisuudessa nahan voiteluun.

Luonnondegras (joka tunnetaan myds nimilla "moellon™ ja "sod oil") on sdadmiskénahan
Oljykasittelyssa syntyvéa jatettd, jota saadaan puristamalla tai liuottimilla uuttamalla. Se
sisaltdd eltaantunutta merieldinten 6ljyd, 6ljyn hapettuessa syntyvid hartsimaisia aineita,
vettd, kivennaisaineita (soodaa, kalkkia, sulfaatteja) sek& nahan ja karvan jatteita.

Luonnondegras on hyvin sakeaa, taikinamaista, homogeenista, keltaista tai tummanruskeaa
nestettd, jolla on voimakas kaladljyn haju.

Keinotekoinen degras koostuu oleellisilta osiltaan hapetetuista, emulgoiduista tai
polymeroiduista kala6ljyistd (my6s nédiden 6ljyjen seoksista) sekoitettuna villarasvan, talin,
hartsidljyn yms. kanssa ja toisinaan luonnondegraksen kanssa. Ndaméa seokset ovat sakeita
keltaisia nesteitd (juoksevampia kuin luonnondegras), joilla on luonteenomainen kaladljyn
haju. Niissé ei ole karvan tai nahan jatteitd. Kun ne jatetd&n seisomaan, niilla on taipumus
jakaantua kahdeksi kerrokseksi veden jaaddessa pohjalle.

Tahan nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu kaladljy, joka on pelkéstdan hapetettu tai polymeroitu
(nim. 15.18), sulfonoidut 6ljyt (nim. 34.02) ja nahan voiteluun tarkoitetut 6ljyt (nim. 34.03).

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds degras, jota saadaan kun sddmiskdnahkaa kasitellddn
alkaliliuoksella ja hydroksirasvahapot erotetaan rikkihapon avulla. Nama tuotteet ovat
kaupassa emulsioiden muodossa.

Rasva-aineiden tai eldin- ja kasvivahojen kasittelyssa syntyneet jatteet
Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1. Oljyjen pohjasakat (oil foots and dregs), jotka ovat 6ljymaisia tai limamaisia 6ljyjen
puhdistuksessa muodostuneita jatteitd. Niitd kdytetddn saippuan ja voiteluaineiden
valmistuksessa.

2. Neutralointimassa (soap-stocks), joka on 6ljynpuhdistuksessa syntynytta sivutuotetta.
Niitd  muodostuu  kun  vapaat rasvahapot  neutralisoidaan  emakselld
(natriumhydroksidilla). Ne ovat raakasaippuan ja neutraaliéljyjen tai -rasvojen seoksia.
Ne ovat tahnamaisia ja variltddn vaihtelevia (ruskeankeltaisia, valkeahkoja,
vihertdvanruskeita jne.) riippuen raaka-aineesta, josta Oljyt on erotettu. Niistd
valmistetaan saippuaa.

joka on verrattain kovaa, toisinaan kimmoisaa ja osittain petrolieetteriin liukenevaa. Sité
kaytetaan Kittien, vedenpitdvan pahvin ja kartongin seké sahkotarkoituksiin kéaytettavan
eristysaineen valmistukseen.

4. Villarasvan tislauksessa syntyneet jatteet (villarasvapiki). Ndma tuotteet ovat
steariinipien kaltaisia ja niita kdytetdan samoihin tarkoituksiin.

5. Glyserolipiki, joka on glyserolitislauksen jatetuote. Sitd kaytetddn kankaiden
viimeistelyyn ja paperin vedenpitévéksi tekemiseen.
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6. Kaytetty valkaisumaa, jossa on rasvoja tai eléin- tai kasvivahoja.

7. Elain- tai kasvivahojen suodatusjatteet, jotka koostuvat jossain maarin vahaa
sisaltavista epadpuhtauksista.

Téhan nimikkeeseen eivat kuulu

a) rasvatdhteet, kalvomaiset jatteet, joita saadaan sianrasvaa tai muuta eldinrasvaa sulatettaessa
(nim. 23.01)

b) oljykakut, oliivin puristuksessa saadut hedelmémaltojéatteet ja (pohjasakkaa lukuun ottamatta)
muut kasvitljyjen erottamisessa syntyneet jétteet (nim. 23.04 - 23.06).
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1V Jakso

ELINTARVIKETEOLLISUUDEN TUOTTEET,; JUOMAT,
ETYYLIALKOHOLI (ETANOLI) JA ETIKKA; TUPAKKA JA VALMISTETUT
TUPAKANKORVIKKEET; TUOTTEET, MYOS NIKOTIINIA SISALTAVAT,
JOTKA ON TARKOITETTU SISAANHENGITETTAVIKSI ILMAN
POLTTAMISTA; MUUT NIKOTIINIA SISALTAVAT TUOTTEET, JOTKA ON
TARKOITETTU IHMISTEN NIKOTIININSAANTIIN

Huomautus

1. Tassd jaksossa tarkoitetaan ilmaisulla “pelletit” tuotteita, jotka on puristettu yhteen joko sellaisinaan
tai lisdédmalla enintd&n 3 painoprosenttia sideainetta.
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16. Ryhmi

Lihasta, kalasta, ayriaisista, nilviaisista, muista vedessa elavista
selkdrangattomista tai hyonteisista valmistetut tuotteet

Huomautuksia

1. Tahén ryhmaén eivat kuulu 2 tai 3 ryhmadssd, 4 ryhmén 6 huomautuksessa tai nimikkeessa 05.04
mainituilla tavoilla valmistetut tai séilotyt liha, muut eldimenosat, kalat, &yridiset, nilvidiset, muut
vedessa eldvat selkdrangattomat ja hyonteiset.

2. Elintarvikevalmisteet kuuluvat tdhan ryhmdan, jos niissa on yli 20 painoprosenttia makkaraa, lihaa,
muita eldimenosia, verta, hyonteisid, kalaa, &yridisid, nilvidisia tai muita vedessd elavié
selkérangattomia tai ndiden sekoitusta. Jos valmiste siséltdd kahta tai useampaa edelld mainittua
tuotetta, se luokitellaan siihen 16 ryhman nimikkeeseen, joka vastaa sita tai niitd aineosia, joita painon
osalta on eniten. Ndma madrdykset eivat koske nimikkeen 1902 taytettyja tuotteita eivatka
nimikkeen 21.03 tai 21.04 valmisteita.

Alanimikehuomautuksia

1. Alanimikkeessd 1602.10 tarkoitetaan ilmaisulla “homogenoidut valmisteet” lihasta, muista
eldimenosista, veresta tai hyonteisisté koostuvia hienoksi homogenoituja, imevéisille ja pienille lapsille
soveltuvaksi ruoaksi tai dieettitarkoituksiin myytavia valmisteita, nettopainoltaan enintdén 250 g:n
vahittdismyyntipakkauksissa. Tatad madritelméaéa sovellettaessa huomiota ei kiinnitetd vahaisiin maariin
muita aineita, joita on voitu listd valmisteeseen maustamis-, sdailémis- tai muussa tarkoituksessa.
Naissa valmisteissa voi olla pienid maaria silmin havaittavia paloja lihaa, muita eldimenosia tai
hyonteisid. Tama alanimike on etusijalla nimikkeen 16.02 kaikkiin muihin alanimikkeisiin nahden.

2. Nimikkeiden 16.04 ja 16.05 alanimikkeissd ainoastaan yleisnimellddn mainitut kalat, dyridiset,
nilvidiset ja muut vedessé elavét selkdarangattomat ovat samoja lajeja kuin 3 ryhmassa samalla nimella
mainitut kalat ja ayridiset.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhméan kuuluvat lihasta, muista eldéimenosista (esim. sorkista, nahoista, sydamisté,
Kielista, maksoista, suolista ja mahoista), verestd, hyonteisistd, kaloista (myds kalojen nahoista),
ayriaisista, nilvidisista tai muista vedessa elavistéa selkdrangattomista valmistetut elintarvikkeet.
Ryhma kasittda sellaiset tuotteet, jotka on valmistettu tai saildtty muilla kuin 2 tai 3 ryhmassa, 4
ryhmén 6 huomautuksessa tai nimikkeessa 05.04 saadetyilld menetelmilld, esim. tuotteet, jotka
on:

1. valmistettu makkaraksi tai sen kaltaisiksi tuotteiksi;

2. keitetty (myd6s hoyryssa), pariloitu, paistettu, paahdettu tai muulla tavalla kypsennetty, paitsi
savustettu kala ja savustetut dyridiset, nilvidiset ja muut vedessé elavat selkdrangattomat,
jotka voivat olla kuumakasitelty ennen savustamista tai sen aikana (nim. 03.05, 03.06, 03.07
ja 03.08), ja dyridiset kuorineen, hdyryssa tai vedessa keitetyt (nim. 03.06), ja nilvidiset,
jotka on vain Kaltattu tai muulla tavoin pikakuumennettu (joka ei sisélld varsinaista
kypsentamistd), mika on valttdmatonta kuoren avaamiseksi tai sdilyvyyden parantamiseksi
ennen niiden kuljetusta tai jaadyttamista (nim. 03.07) seké keitetysta kalasta, keitetyista
ayridisista, nilvidisistd ja muista vedessd elavistd selkdrangattomista valmistetut jauhot,
jauheet ja pelletit (nim. 03.09);

3. valmistettu tai sailotty uutteiksi, mehuiksi tai marinadeiksi, kalanmédista valmistettu
kaviaariksi tai kaviaarin korvikkeiksi, pelkastaan péaallystetty taikinalla tai korppujauholla,
tryffeloitu, maustettu (esim. seka pippurilla ettd suolalla) jne.;
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4. hienoksi homogenisoidut ja yksinomaan tdman ryhmé&n tuotteisiin perustuvat (eli
valmistettuun tai séilottyyn lihaan, muihin eldimenosiin, vereen, hyonteisiin, kalaan,
valmisteissa voi olla pienid madrié silmin havaittavia paloja lihaa, kalaa jne. kuten myd6s
vahdisia madria maustamis-, sdilomis- tai muussa tarkoituksessa lisattyja aineita.
Homogenointi sinansé ei kuitenkaan tee tuotteesta 16 ryhmaan luokiteltavaa tuotetta.

Rajan vetdmiseksi yhtaaltd 2 ja 3 ryhmien tuotteiden ja toisaalta 16 ryhman tuotteiden vélille,
katso 2 ja 3 ryhmien yleisohjeita.

Tahan ryhméaan kuuluvat myos elintarvikevalmisteet (mukaan lukien ns. valmisateriat), jotka
koostuvat esim. makkarasta, lihasta, muista elaimenosista, verestd, hydnteisistd, kalasta tai
ayridisistd, nilvidisistd tai muista vedessd eldvistd selkarangattomista kasvisten, spagetin,
kastikkeen jne. kanssa, jos ne sisaltavat yli 20 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita
eldimenosia, verta, hyonteisia, kalaa tai &yriaisia, nilvidisia tai muita vedessa elavia
selkdrangattomia tai mité tahansa ndiden yhdistelmaa. Jos valmiste siséltad kahta tai useampaa
edelld mainittua tuotetta (esim. sekd@ lihaa ettd kalaa), se luokitellaan siihen 16 ryhmén
nimikkeeseen, joka vastaa sitd aineosaa tai niitd aineosia, joita painon puolesta on eniten. Paino,
joka on otettava huomioon, on kaikissa tapauksissa lihan, kalan yms. tosiasiallinen paino
valmiissa tuotteessa eiké vastaavien aineiden paino ennen valmistusta. (On kuitenkin huomattava,
ettd nimikkeen 19.02 taytetyt tuotteet, nimikkeessa 21.03 kuvatut kastikkeet ja valmisteet niita
varten sekd maustamisvalmisteita olevat sekoitukset sekd nimikkeessa 21.04 kuvatut keitot ja
liemet ja valmisteet niita varten sekd homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet luokitellaan
aina naihin nimikkeisiin).

Tdahén ryhmdén eivat mydskaan kuulu:

a) lhmisravinnoksi soveltuvat jauhot ja jauheet, jotka on valmistettu lihasta tai muista eldimenosista
(mukaan lukien merinisékkaistd saadut tuotteet) (nim. 02.10), kalasta (nim. 03.09) tai hyonteisista
(nim. 04.10).

b) Ihmisravinnoksi soveltumattomat jauhot, jauheet ja pelletit, jotka on valmistettu hyonteisistad (nim.
05.11), lihasta (mukaan lukien merinisakkéista saadut tuotteet), kalasta tai ayridisista, nilviaisista tai
muista vedessé eldvisté selkérangattomista (nim. 23.01).

¢) Lihaan, muihin eldéimenosiin, kalaan jne. perustuvat valmisteet eldinten ruokintaan (nim. 23.09).
d) 30 ryhman ladkkeet.
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16.01

16.01 Makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet, jotka on valmistettu lihasta, muista
eldimenosista, verestd tai hyoOnteisistd; naihin  tuotteisiin  perustuvat
elintarvikevalmisteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet, eli pilkotusta tai jauhetusta
lihasta, muista eldimenosista (mukaan lukien siséelimet ja mahat) tai hyonteisista, tai veresta
koostuvat valmisteet, jotka on suljettu suoleen, mahaan, rakkoon, nahkaan tai niiden kaltaiseen
kuoreen (luonnolliseen tai keinotekoiseen). Erdat ndistd tuotteista voivat kuitenkin olla
kuorettomia, jolloin ne on ainoastaan puristettu makkaralle ominaiseen muotoon, ts. lieriéméaiseen
tai vastaavanlaiseen muotoon, jonka poikkileikkaus on pyored, soikea tai suorakulmainen
(kulmien ollessa enemmaén tai véhemman pyoristettyja).

Makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet voivat olla raakoja tai kypsennettyjd, savustettuja tai
savustamattomia ja niihin on voitu lisata rasvaa, tarkkelystd, maustamisvalmisteita, mausteita jne.
Liséksi ne voivat sisaltdd suhteellisen isoja (esim. suupalan kokoisia) lihapaloja tai muiden
eldimenosien paloja. Makkarat ja niiden Kaltaiset tuotteet luokitellaan edelleen téhén
nimikkeeseen myos viipaloituina tai ilmanpitéviin astioihin pakattuina.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.
1. lihaan perustuvat makkarat ja niiden kaltaiset tuotteet (esim. frankfurtinmakkara ja salami)
2. maksamakkarat (myos siipikarjanmaksasta valmistetut)

3. verimakkara (black puddings) seka kaurajauhoista ja munuaisrasvasta valmistettu makkara
(white puddings)

4. pienet sisdlmysmakkarat (andouillettes), servelaati, mortadella ja niiden Kkaltaiset
erikoisvalmisteet

5. liha- ja maksapasteijat, -pastat ja -hyytel6t seké niiden kaltaiset valmisteet, jos ne on suljettu
makkarankuoreen tai puristettu makkaralle ominaiseen muotoon.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myods erddt makkaraan tai sen kaltaisiin tuotteisiin perustuvat
elintarvikevalmisteet (myds ns. einesvalmisteet) (ks. tdmédn ryhman yleisohjeiden kolmas
kappale).

Tahan nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu

a) liha, joka on suljettu rakkoon, suoleen tai niiden kaltaiseen kuoreen (luonnolliseen tai keinotekoiseen)
ilman edeltdvaa jauhamalla tai hakkaamalla hienontamista, esim. kinkkurulla tai laparulla (tavallisesti
nim. 02.10 tai 16.02)

b) raaka liha, joka on hakkaamalla tai jauhamalla hienonnettu, mutta joka ei sisall4 muita aineita, vaikka
olisikin suljettu kuoreen (2 ryhma)

c) valmisteet, jotka on suljettu sellaisiin kuoriin, jollaisia normaalisti ei kdytetd makkarankuorina, paitsi
jos ndma valmisteet ilman téllaisia kuoria ovat tahdn nimikkeeseen luokiteltavia tuotteita (tavallisesti
nim. 16.02)

d) kypsennetty siipikarjanliha, josta ainoastaan luut on poistettu, kuten kalkkunarullat (nim. 16.02).
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16.02

16.02 Muut valmisteet ja sailykkeet, jotka on valmistettu lihasta, muista eldimenosista,

veresta tai hyonteisista

1602.10 — homogenoidut valmisteet
1602.20 - eldimenmaksasta valmistetut

— nimikkeen 01.05 siipikarjasta valmistetut:

1602.31 —— kalkkunasta valmistetut
1602.32 —— kanaa
1602.39 —— muut

siasta valmistetut:

1602.41 —— Kkinkku ja sen palat

1602.42 —— lapa ja sen palat

1602.49 —— muut, myos sekavalmisteet

1602.50 — naudasta valmistetut

1602.90 — muut, myo6s eldimenveresta tehdyt valmisteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki tahdn ryhmaan kuuluvat valmisteet ja sdilykkeet lihasta,
muista elaimenosista, veresté tai hyonteisista, lukuun ottamatta makkaroita ja niiden kaltaisia
tuotteita (nim. 16.01) seka lihauutteita ja -mehuja (nim. 16.03).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

liha ja muut eldimenosat, jotka on keitetty (muutoin kuin kalttaamalla tai sen kaltaisella
kasittelylla - ks. 2 ryhman yleisohjeita), keitetty hoyryssa, pariloitu, paistettu, paahdettu tai
muutoin kypsennetty;

liha- ja maksapasteijat, -pastat ja hyytel6t sekd niiden kaltaiset valmisteet, edellyttden
etteivat ne taytd vaatimuksia tullakseen luokitelluksi makkarana tai sen kaltaisina tuotteina
nimikkeeseen 16.01;

liha ja muut eldimenosat, jotka on valmistettu tai séilotty muilla kuin 2 ryhman tai nimikkeen
05.04 edellyttdmilla menetelmill&d, myds jos ne on pelkéstédan paallystetty taikinalla tai
korppujauholla, tryffeloitu, maustettu (esim. sek& pippurilla ettd suolalla) tai homogenoitu
hienoksi (ks. tdman ryhmén yleisohjeiden 4 kohtaa);

verivalmisteet, lukuun ottamatta verimakkaraa (black puddings) sekd niiden kaltaisia
nimikkeen 16.01 tuotteita;

elintarvikevalmisteet (mukaan lukien ns. valmisateriat), jotka sisaltavat yli 20
painoprosenttia lihaa, muita eldimenosia, verta tai hyonteisia (ks. tdman ryhman yleisohjeet).

Tahan nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu

a)
b)

c)

lihalla tai muilla eldéimenosilla taytetyt makaronivalmisteet (ravioli jne.) (nim. 19.02)
kastikkeet ja valmisteet niit4 varten sekd maustamisvalmisteita olevat sekoitukset (nim. 21.03)

keitot ja liemet ja valmisteet niitd varten sek& homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet
(nim. 21.04).
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16.03

16.03 Lihasta, kalasta, ayridisistd, nilvidisistda tai muista vedessd elavistad
selkdrangattomista saadut uutteet ja mehut

Vaikka tdman nimikkeen uutteet ovat eri alkuperad, niilla on hyvin samankaltaiset fyysiset
tunnusmerkit (ulkonékd, tuoksu, maku jne.) ja kemiallinen koostumus.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1. Lihauutteet. Namé ovat vakevoitteita, joita valmistetaan yleensd keittamalla (myos
hoyryssd) lihaa paineen alaisena ja vakevoittamélla taten saatu neste, sen jéalkeen kun siita
on suodattamalla tai linkoamalla poistettu rasva. Lihauutteet voivat olla, vékevyysasteesta
riippuen, kiinteita tai nestemaisia.

2. Raa‘asta lihasta puristamalla saatu lihamehu.

3. Kalasta, ayriaisistg, nilviaisista tai muista vedessa elavista selkarangattomista saadut
uutteet. Kalauutetta valmistetaan esim. vakevoittdmalla sillin tai muun kalan lihasta saatua
vesiuutetta tai sitd valmistetaan kalajauhosta (myds sellaisesta, josta rasva on poistettu).
Valmistuksen aikana kaikki kalanmakua antavat aineosat tai osa niita (esim. trimetyyliamiini
merikalan ollessa kysymyksessd) saatetaan poistaa ja ndma uutteet ovat sen vuoksi
luonteeltaan lihauutteen kaltaisia.

4. Raaasta kalasta tai raa'oista &yridisistd, nilvidisistd tai muista vedessd elavistd
selké&rangattomista puristamalla saadut mehut.

Kaikkiin ndihin tuotteisiin on voitu lisita suolaa tai muita aineita riittavassad maarin sailyvyyden
varmistamiseksi.

Uutteita kaytetdén erdiden elintarvikevalmisteiden, kuten keittojen (myds Keittotiivisteiden) seka
kastikkeiden valmistukseen. Mehuja kaytetadn padasiassa dieettiruokana.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a) kala-, liha- tms. uutetta siséltavét keitot, liemet ja valmisteet niité varten sekd homogenoidut sekoitetut
elintarvikevalmisteet (myos keitot ja liemet tabletteina tai kuutioina), jotka naiden tuotteiden liséksi
sisaltdvat muita aineita, kuten rasvaa, gelatiinia ja tavallisesti runsaasti suolaa (nim. 21.04)

b) kalasta ja merinisékkaista saatu nimikkeen 23.09 liimavesi

c) laékkeet, joissa mika tahansa tdméan nimikkeen tuote on ainoastaan laékeaineiden side- tai kantaja-
aineena (30 ryhma)

d) peptonit ja peptonaatit (nim. 35.04).
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16.04

16.04 Kalavalmisteet ja -sdilykkeet; kaviaari ja kalanméadistd valmistetut

kaviaarinkorvikkeet

— kokonainen tai paloiteltu kala, ei kuitenkaan murskeena tai jauheena:

1604.11 —— tyynenmerenlohet, merilohi ja tonavanjokilohi
1604.12 —— sillijasilakka

1604.13 —— sardiinit, Sardinella spp. ja kilohaili

1604.14 —— tonnikala, boniitti ja sardat (Sarda spp.)
1604.15 —— makrillit

1604.16 —— sardelli (aito anjovis)

1604.17 —— ankeriaat

1604.18 —— hainevit

1604.19 —— muut

1604.20 — muut kalavalmisteet ja -sdilykkeet
— kaviaari ja kaviaarinkorvikkeet

1604.31 —— Kkaviaari

1604.32 —— kaviaarinkorvikkeet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

keitetty (my6s hoyryssd), pariloitu, paistettu, paahdettu tai muuten kypsennetty kala; on
kuitenkin huomattava, ettd savustettu kala, joka ennen savustamista tai sen aikana on
kuumakasitelty, luokitellaan nimikkeeseen 03.05, edellyttéaen ettd sitd ei ole késitelty
milladn muulla tavalla;

etikkaan, 6ljyyn tms. valmistettu tai sailotty kala; marinoitu kala (viiniin, viinietikkaan yms.
sédilotty kala, johon on lisatty mausteita tai muita aineksia); kalamakkara; kalamureke;
tuotteet, jotka tunnetaan anjovistahnana ja lohitahnana (sardellista ja lohesta rasvaliséyksin
tehdyt tahnat), jne.;

muilla kuin nimikkeissd 03.02 - 03.05 mainituilla tavoilla valmistettu tai sailotty kala ja sen
osat, esim. pelkastaan taikinalla tai korppujauholla paallystetyt kalafileet, valmistettu maiti
ja maksa, hienoksi homogenoitu kala (ks. tdmén ryhman yleisohjeiden 4. kohtaa) sek&
pastoroitu tai steriloitu kala;

eraat kalaa sisaltavat elintarvikevalmisteet (myods ns. einesvalmisteet) (ks. tdiman ryhmén
yleisohjeita);

kaviaari, jota saadaan useiden maiden (kuten Italian, Alaskan, Turkin, Iranin ja
Neuvostoliiton) joissa eldvan sammen madistd. Tarkeimmat sampilajit ovat Beluga, Schirp,
Ossiotr ja Sewruge (Sewrljuga). Kaviaari on tavallisesti pehmead, jyvamaistad massaa, jonka
matijyvaset ovat lapimitaltaan 2-4 mm. Vari vaihtelee hopeanharmaasta vihertédvén
mustaan. Kaviaari on voimakkaan tuoksuista ja maultaan hieman suolaista. Kaviaari voi
my0ds olla puristettua eli homogeenista tahnaa, joka toisinaan on pienind, kapeina,
lierionmuotoisina paloina tai pakattuna pieniin tolkkeihin;

kaviaarinkorvikkeet, joita syddaan kaviaarina, mutta joita valmistetaan muiden kalojen kuin
sammen (esim. lohen, karpin, hauen, tonnikalan, keltin, turskan tai rasvakalan) médistd, joka
on pesty ja puhdistettu kiinni olevista sisalmyksisté, suolattu sekd toisinaan puristettu tai
kuivattu. Tallainen méti voi olla my6s maustettu ja varjatty.
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16.04

Kaikki ndmad tuotteet luokitellaan td4h&n nimikkeeseen myds, jos ne ovat ilmanpitévissa astioissa.
Tahan nimikkeeseen eivat myodskaan kuulu

a) kalanméti tai -maiti, valmistamaton ja s&ildométon tai ainoastaan 3 ryhméssa sallituilla menetelmill&
valmistettu tai sdildtty, muu kuin kaviaarina tai kaviaarin korvikkeena valittdméan kulutukseen
soveltuva (3 ryhmé)

b) kalauutteet ja -mehut (nim. 16.03)
c) kalalla taytetyt makaronivalmisteet (nim. 19.02)
d) kastikkeet ja valmisteet niita varten sekd maustamisvalmisteita olevat sekoitukset (nim. 21.03)

e) keitot, liemet ja valmisteet niitd varten sekd homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet
(nim. 21.04).
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16.05

16.05 Ayriaiset, nilvidiset tai muut vedessd eldvéat selkarangattomat, valmistetut tai
sdilotyt

1605.10 — taskuravut

—  katkaravut:
1605.21 —— muissa kuin ilmanpitavissa pakkauksissa
1605.29 —— muut
1605.30 — hummerit
1605.40 — muut dyridiset
1605.90 — nilvidiset:
1605.51 —— osterit
1605.52 —— kampasimpukat, myos kuningatarkampasimpukat
1605.53 —— sinisimpukat
1605.54 —— seepiat ja kalmarit
1605.55 —— meritursaat
1605.56 —— venussimpukat, sydansimpukat ja arkkisimpukat
1605.57 —— merikorvat
1605.58 —— etanat, ei kuitenkaan rantakotilot
1605.59 —— muut

— muut vedessa elavat selkarangattomat:
1605.61 —— merimakkarat
1605.62 —— merisiilit
1605.63 —— meduusat
1605.69 —— muut

Nimikkeen 16.04 ohjeita, jotka koskevat niitd olomuotoja, joissa tahan nimikkeeseen kuuluvat

vedessé eldviin selkarangattomiin.

Ayridisia ja nilvidisia, joita yleisimmin valmistetaan ja sailotaan, ovat mm. taskuravut, katkaravut,
hummerit, langustit, jokiravut, simpukat, mustekalat ja etanat. Tarkeimmat tdmén nimikkeen
valmistetuista tai sailotyista vedessa eldvista selkdrangattomista ovat merisiilit, merimakkarat ja
maneetit.

Tahan nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu hoyryssa tai vedessa kuorineen keitetyt ayridiset
(myds jos niihin on lisatty pienid maaria valiaikaisesti sailyttavid kemiallisia aineita) (nim. 03.06)
ja nilviéiset, jotka on vain kaltattu tai muulla tavoin pikakuumennettu (joka ei sisall4 varsinaista
kypsentdmistd), mika on vélttdmatonta kuoren avaamiseksi tai sailyvyyden parantamiseksi ennen
niiden kuljetusta tai jaddyttamistd (nim. 03.07).
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17. Ryhmi

Sokeri ja sokerivalmisteet

Huomautus
1. Tahan ryhmaén eivat kuulu:
a) kaakaota sisaltavat sokerivalmisteet (nimike 18.06);

b) kemiallisesti puhtaat sokerit [lukuun ottamatta sakkaroosia, laktoosia, maltoosia, glukoosia ja
fruktoosia (levuloosi)] ja muut nimikkeen 29.40 tuotteet;

c) ladkkeet ja muut 30 ryhmén tuotteet.

Alanimikehuomautuksia

1. Alanimikkeissd 1701.12, 1701.13 ja 1701.14 tarkoitetaan ilmaisulla “raakasokeri” sokeria, jonka
kuivapainosta méaritetyn sakkaroosipitoisuuden polarimetrilukema on pienempi kuin 99,5 astetta.

2. Alanimikkeeseen 1701.13 kuuluu ainoastaan ilman sentrifuogointia saatu ruokosokeri, jonka
sakkaroosipitoisuus kuivapainosta vastaa polarimetrista lukemaa, joka on vahintdan 69° mutta alle
93°. Tuote siséltad ainoastaan epaséanndéllisen muotoisia luonnostaan anhedrisida mikrokiteita,
jotka eivét erotu paljaalla silmalld ja joiden ymparilla on melassijdénteitd ja muita sokeriruo‘on
ainesosia.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhméan kuuluvat paitsi sokerit (esim. sakkaroosi, laktoosi, maltoosi, glukoosi ja
fruktoosi) sellaisenaan, myods sokerisiirapit, keinotekoinen hunaja, sokerivari, sokerin
erottamisessa ja puhdistamisessa syntyva melassi sek& sokerimakeiset. Tdman ryhméan jahmea
sokeri ja melassi voivat siséltaa lisattyja vériaineita, makuaineita (esim. sitruunahappo ja vanilja)
tai keinotekoisia makeutusaineita (esim. aspartaami tai stevia), jos ne séilyttavat alkuperaisen
luonteensa sokerina tai melassina.

Té&héan ryhméan eivat kuulu

a) sokerivalmisteet, jotka sisaltavat kaakaota tai suklaata (muu kuin nk. valkoinen suklaa), maarésta
riippumatta, sekd makeutettu kaakaojauhe (nim. 18.06)

b) 19, 20, 21 ja 22 ryhmien makeutetut elintarvikevalmisteet
¢) makeutettu rehu (nim. 23.09)

d) kemiallisesti puhtaat sokerilajit (paitsi sakkaroosi, laktoosi, maltoosi, glukoosi ja fruktoosi) seka niiden
vesiliuokset (nim. 29.40)

e) sokeria siséltavét ladkkeet (30 ryhma).

IV-17-1



17.01

17.01 Ruoko- ja juurikassokeri sekd kemiallisesti puhdas sakkaroosi, jadhmeét (+)

—  lis&ttyd maku- tai variainetta siséltdméaton raakasokeri:

1701.12 —— juurikassokeri
1701.13 —— t&mén ryhmdn 2 alanimikehuomautuksessa tarkoitettu ruokosokeri
1701.14 —— muu ruokosokeri
- muu:
1701.91 —— lisattyd maku- tai variainetta siséltava
170199 —- muu

Ruokosokeria saadaan sokeriruo'on mehusta ja juurikassokeria saadaan uuttamalla
sokerijuurikkaasta.

Raaka ruoko- ja juurikassokeri esiintyy ruskeina kiteiné tai muissa, Kiinteissda, muodoissa. Vari
johtuu epapuhtauksista. Sen sakkaroosipitoisuus Kuivapainosta vastaa polarimetrista lukemaa,
joka on alle 99,5 °C (ks. alanimikehuomautusta 1). Se on tavallisesti tarkoitettu puhdistettujen
sokerien valmistukseen. Raakasokeri voi kuitenkin olla niin puhdasta, ettd se soveltuu
ihmisravinnoksi ilman puhdistusta.

Puhdistettua ruoko- ja juurikassokeria saadaan jatkokasittelemélld raakasokeria. Sitd tuotetaan
tavallisesti valkoisena kiteisend aineena, jota markkinoidaan hienoudeltaan eri asteisena tai
pienten kuutioiden, kekojen (toppasokeri), laattojen tai tankojen muodossa tai sd&nnolliseksi
valettuina, sahattuina tai leikattuina paloina.

Edelld mainittujen raakasokerin ja puhdistetun sokerin lisaksi tdhan nimikkeeseen kuuluvat
ruskea sokeri (fariinisokeri), jossa valkoiseen sokeriin on sekoitettu pienia maaria esim.
sokerivaria tai melassia, ja kandisokeri, joka koostuu tiivistettyd sokeriliuosta hitaasti
kiteyttdmalla saaduista suurista kiteista.

On huomattava, ettd ruokosokeri ja juurikassokeri kuuluvat tdhdn nimikkeeseen ainoastaan
jahmeina (myos jauheena); tallainen sokeri voi siséltaa lisattyd maku- tai vériainetta.

Sokerisiirapit, jotka ovat ruoko- tai juurikassokerin vesiliuoksia, luokitellaan nimikkeeseen 17.02, jos ne
eivat sisalla lisattyd maku- tai vériainetta, ja muutoin nimikkeeseen 21.06.

Tahan nimikkeeseen eivat myoskaan kuulu jahmedt valmisteet (mukaanluettuina rakeet ja jauheet), jotka
ovat menettaneet juomien valmistukseen kéytettdvén sokerin luonteen (nimike 21.06).

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds kemiallisesti puhdas, jahmed sakkaroosi, sen alkuperésta
rilppumatta. Muista lahteistd kuin sokeriruo'osta tai sokerijuurikkaasta saadut sakkaroosit (muu
kuin kemiallisesti puhdas sakkaroosi) eivat kuulu téhan (nim. 17.02).

0

Alanimikeselitys
Alanimikkeet 1701.12, 1701.13 ja 1701.14

Markkinoilla esiintyvé raaka ruokosokeri sisaltéa aina yli 0,1 % inverttisokeria, kun raa'an juurikassokerin
inverttisokeripitoisuus on normaalisti alle 0,1 %. Nama kaksi raakasokerityyppia voidaan erottaa toisistaan
my0ds hajueron perusteella, joka syntyy kun vesiliuoksena olevia naytteitd sailytetddn ilmanpitavasti
suljetuissa astioissa yli yon.
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17.02 Muut sokerit, myds kemiallisesti puhdas laktoosi, maltoosi, glukoosi ja fruktoosi,

jahmeat; lisdttyd maku- tai vdriainetta sisaltamattomat sokerisiirapit;
keinotekoinen hunaja, myds luonnonhunajan kanssa sekoitettuna; sokerivari

laktoosi ja laktoosisiirappi:

1702.11 —— laktoosipitoisuus vedetttmand laktoosina ilmaistuna vahintaan
99 prosenttia kuiva-aineen painosta
1702.19 —— muut
1702.20 — vaahterasokeri ja vaahterasiirappi
1702.30 - glukoosi ja glukoosisiirappi, joissa ei ole lainkaan fruktoosia tai joissa sitd
on vahemmaén kuin 20 prosenttia kuivapainosta
1702.40 — glukoosi ja glukoosisiirappi, joissa on fruktoosia vahintadn 20 prosenttia,

mutta vahemman kuin 50 prosenttia kuivapainosta, ei kuitenkaan
inverttisokeri

1702.50 — kemiallisesti puhdas fruktoosi

1702.60 — muu fruktoosi ja fruktoosisiirappi, joissa on fruktoosia enemman kuin
50 prosenttia kuivapainosta, ei kuitenkaan inverttisokeri

1702.90 — muut, myds inverttisokeri ja muut sokeri- ja sokerisiirappiseokset, joissa
on fruktoosia 50 prosenttia kuivapainosta

Tahan nimikkeeseen kuuluvat muut jahmeét sokerit kuten myoés sokerisiirapit ja keinotekoinen
hunaja seka sokerivari.

A. MUUT SOKERIT

Tahan kuuluvat sokerit, muut kuin nimikkeen 17.01 sokerit ja nimikkeen 29.40 kemiallisesti
puhtaat sokerit, jihmeéssd muodossa (myds jauheena), myods jos ne sisaltavat lisattyd maku- tai
variainetta. Tarkeimmat tdhan nimikkeeseen kuuluvat sokerit ovat:

1.

Laktoosi (joka tunnetaan myds nimell& maitosokeri) (C12H22011), jota on maidossa ja jota
kaupallisesti valmistetaan herasta. Téhan nimikkeeseen kuuluu sekd kaupallinen ettd
kemiallisesti puhdas laktoosi. N&iden tuotteiden laktoosipitoisuus tulee olla yli
95 painoprosenttia  laskettuna  vedettomand laktoosina  kuiva-aineesta.  Tuotteen
laktoosipitoisuutta laskettaessa kuiva-aineeksi ei katsota sen paremmin kidevettd kuin
vapaata vettdk&dn. Herasta saadut tuotteet, jotka sisaltavat enintdén 95 % painosta laktoosia
laskettuna vedettdmana laktoosina kuiva-aineesta, eivat kuulu tdhan nimikkeeseen (yleensé
nim. 04.04).

Puhdistettuna kaupallinen laktoosi on valkoista, lievasti makeata, Kiteistd jauhetta.
Kemiallisesti puhdas laktoosi esiintyy sekéd vedettémina ettd Kidevettd siséltavind kovina,
varittdminé kiteind, jotka imevat hajuja.

Laktoosia kdytetddn suuressa méarin maidon kanssa pikkulasten ruokien valmistukseen; sit4
kaytetd&dn myds makeisten ja hillojen valmistuksessa seké farmasiassa.
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Inverttisokeri, joka on luonnonhunajan olennaisin osa. Tavallisesti sitd valmistetaan
kaupallisesti hydrolysoimalla puhdistettuja sakkaroosiliuoksia ja siind on yhtd paljon
painosta glukoosia ja fruktoosia. Inverttisokeri esitetddn tullattavaksi joko jahmedna tai
sitkedn siirapin muodossa (ks. B-kohtaa). Sitd kaytetdan farmasiassa, leivontaan,
hedelmasailykkeiden ja keinotekoisen hunajan valmistukseen seké panimoteollisuudessa.

Glukoosi (eli rypélesokeri), joka esiintyy luonnossa hedelmissa ja hunajassa. Se muodostaa
yhdessa yhté suuren fruktoosiméaran kanssa inverttisokerin.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds dekstroosi (eli kemiallisesti puhdas glukoosi) ja
kaupallinen glukoosi.

Dekstroosi (CsHi120s) on valkoista, Kiteistd jauhetta. Sitd kéytetddn elintarvike- ja
laéketeollisuudessa.

Kaupallista glukoosia saadaan hydrolysoimalla tarkkelysta hapoilla ja/tai entsyymeilla. Se
sisaltdd aina dekstroosin lisdksi vaihtelevia maarid di-, tri- ja muita polysakkarideja
(maltoosia, trimaltoosia jne.). Siind on pelkistdvaa sokeria, ilmaistuna dekstroosina kuiva-
aineesta, vahintdan 20 %. Se on tavallisesti vérittémén, enemman tai vdhemman sitkeén
nesteen muodossa (glukoosisiirappina, ks. B-kohtaa) tai mohkaleind tai kakkuina
(glukoosimassana) tai amorfisena (ei-Kiteisend) jauheena. Sitd kaytetddn padasiassa
elintarviketeollisuudessa, panimoissa, tupakan fermentointiin ja farmasiassa.

Fruktoosi (eli hedelmasokeri) (C¢H120s), jota rypélesokerin ohella on runsaasti makeissa
hedelmissa ja hunajassa. Kaupallisesti sitd valmistetaan kaupallisesta glukoosista (esim.
maissisiirapista) tai sakkaroosista tai hydrolysoimalla inuliinia, joka on pééasiassa daalian
ja maa-artisokan juurimukuloista saatua ainetta. Fruktoosi on vaaleata, Kiteista jauhetta tai
sitkedd siirappia (ks. B. kohtaa); se on tavallista sokeria (sakkaroosia) makeampaa ja erittdin
sopivaa diabeetikoille. Téh&n nimikkeeseen kuuluvat seka kaupallinen ettd kemiallisesti
puhdas fruktoosi.

Sakkaroosit, jotka on saatu muista lahteista kuin sokerijuurikkaasta tai -ruo'osta. Tarkein
néistd on vaahterasokeri, jota saadaan erdiden vaahteralajien, etenkin Kanadassa ja
Yhdysvaltojen koillisosissa kasvavien Acer saccharumin ja Acer nigrumin mahlasta. Mahla
vakevoidaan ja kiteytetadn tavallisesti raakana, jotta erdat muuta ainetta kuin sokeria olevat,
hienon maun antavat aineosat sdilyisivat. Vaahterasokeria on kaupassa myds siirappina (ks.
B-kohtaa). Muita sakkaroosisiirappeja (ks. B. kohtaa) saadaan makeasta sorghumista
(Sorghum vulgare var. saccharatum), johanneksenleivéstd, erdista palmuista jne.

Maltodekstriinit (eli dekstrimaltoosit), joita saadaan samalla menetelmalld kuin
kaupallista glukoosia. Ne sisaltavat vaihtelevia mééria maltoosia ja polysakkarideja. Ne ovat
kuitenkin vdhemman hydrolysoituja kuin kaupallinen glukoosi ja sen vuoksi niissa
pelkistdvan sokerin pitoisuus on pienempi. Tahan nimikkeeseen kuuluvat vain sellaiset
tuotteet, joissa on pelkistavaa sokeria yli 10 % (mutta alle 20 %), ilmaistuna dekstroosina
kuiva-aineesta. Tuotteet, joiden pelkistdvan sokerin pitoisuus on enintdan 10 %, kuuluvat
nimikkeeseen 35.05. Maltodekstriinit ovat yleensd valkoisina jauheina, mutta niitd on
kaupan myds siirappina (ks. B. kohtaa). Niitd kaytetddn padasiassa pikkulasten ruokien ja
véhadkaloristen dieettiruokien valmistukseen, makuaineiden ja elintarvikevérien
levitinaineena ja la&keteollisuudessa kantajina.
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7.  maltoosi (eli mallassokeri) (Ci2H2011), jota teollisesti valmistetaan hydrolysoimalla
tarkkelystd mallasdiastaasilla ja joka on valkoista, Kiteistd jauhetta. Sitd kaytetdan
panimoteollisuudessa. Tahan nimikkeeseen kuuluvat seka kaupallinen ettd kemiallisesti
puhdas maltoosi.

B. SOKERISIIRAPIT

Tdhan kuuluvat kaikista sokereista saatavat siirapit (my6s laktoosisiirapit sekd muut
sokeriliuokset kuin nimikkeen 29.40 kemiallisesti puhtaitten sokereiden liuokset), edellyttden
ettd ne eivat sisélla lisattyd maku- tai variainetta (ks. nim. 21.06 selityksid).

Edelld A-kohdassa mainittujen siirappien lisdksi (so. glukoosi- eli téarkkelyssiirappi,
fruktoosisiirappi,  maltodekstriineistd  saatava  siirappi,  inverttisokerisiirappi  seké&
sakkaroosisiirappi), tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1. Sokeriliuokset, jotka on saatu liuottamalla taman ryhman sokeria veteen.

2. Mehut ja siirapit, joita saadaan erotettaessa sokeria sokerijuurikkaasta, sokeriruo'osta jne.
N&m4 voivat sisaltdd epdpuhtauksina pektiinid, valkuaisaineita, kivennéissuoloja jne.

3. Golden-siirappi, poytasiirappina ja ruoanlaittoon kaytettdva siirappi, joka sisaltda
sakkaroosia ja inverttisokeria. Golden-siirappia valmistetaan siirapista, joka sokeria
raffinoitaessa jaa jaljelle kiteyttdmisen ja puhtaan sokerin erottamisen jalkeen, tai ruoko- tai
juurikassokerista invertoimalla osa sakkaroosista tai lisadmalla inverttisokeria.

C. KEINOTEKOINEN HUNAJA

Termilla "keinotekoinen hunaja" tarkoitetaan sakkaroosiin, glukoosiin tai inverttisokeriin
perustuvia seoksia, jotka tavallisesti on maustettu tai varjatty ja kasitelty jaljittelemaén
luonnonhunajaa. Luonnonhunajan ja keinotekoisen hunajan seokset kuuluvat myds tahén
nimikkeeseen.

D. SOKERIVARI

Sokerivari on ruskeata, kiteytyméatonta ainetta, jolla on aromaattinen tuoksu. Se voi olla enemman
tai vdhemman siirappimaisena nesteend tai kiintedssa muodossa, tavallisesti jauheena.

Sitd valmistetaan sokerista (tavallisesti glukoosista tai sakkaroosista) tai melassista
kuumentamalla sitd pitemman tai lyhyemmaén ajan 120-180 °C:n lampétilassa.

Valmistusmenetelmasta riippuen saadaan koko joukko tuotteita alkaen varsinaisesta poltetusta
sokerista (tai melassista), jolla tavallisesti on korkea sokeripitoisuus (n. 90 %) laskettuna kuiva-
aineesta, aina varjaamiseen kaytettavadn sokerivariin, jonka sokeripitoisuus on hyvin
alhainen.

Poltettua sokeria ja melassia kaytetddn maustamiseen, erityisesti makeiden jalkiruokien, jaatelon
ja konditoriatuotteiden valmistuksessa. Varjadvia sokerivareja kaytetddn sokerin melanoidiksi
(variaine) muuttumisen suhteellisen korkean asteen vuoksi varjaysaineena esim. keksien ja
pikkuleipien valmistuksessa, oluenpanossa ja eréiden alkoholittomien juomien valmistuksessa.
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17.03 Sokerin erottamisessa ja puhdistamisessa syntyva melassi (+)

1703.10 — ruokosokerimelassi
1703.90 - muu

Taméan nimikkeen melassia saadaan ainoastaan sokerin erottamisessa ja puhdistamisessa.
Tavallisimmin se on juurikas- tai ruokosokerin erottamisessa ja puhdistamisessa tai fruktoosia
maissista valmistettaessa syntyva normaali sivutuote. Se on ruskeaa tai mustahkoa sakeaa ainetta,
joka siséltad huomattavan maarén vaikeasti kiteytettavad sokeria. Se voi kuitenkin olla myos
jauhettua.

Juurikassokerimelassia ei  normaalisti  sydda sellaisenaan, mutta erdat puhdistetut
ruokosokerimelassi- ja maissimelassilajit ovat ihmisravinnoksi soveltuvia ja niitd myyddén
poytasiirappina (esim. treacle). Melassia kaytetddn padasiassa alkoholin ja alkoholijuomien
(kuten sokeriruokomelassin tislauksessa saatavan rommin) valmistuksen raaka-aineena seka
rehun ja kahvinkorvikkeen valmistukseen. Joskus sitd kdytetdadn myds sokerin erottamiseen.

Taman nimikkeen melassi voi olla varittdmaksi tehtya, varjattya tai maustettua.

0

Alanimikeselitys
Alanimike 1703.10

Sokeriruokomelassi voidaan erottaa muusta nimikkeen 17.03 melassista hajun ja kemiallisen koostumuksen
perusteella.
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17.04 Kaakaota sisdltamattomat sokerivalmisteet (myds valkoinen suklaa)

1704.10 — purukumi, myos sokerilla kuorrutettu
170490 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat useimmat kiintedssa tai puolikiintedssa muodossa markkinoitavat
sokerivalmisteet, jotka soveltuvat yleensa sellaisinaan valittomaan kulutukseen ja joita yhteisesti
kutsutaan makeisiksi tai makeisvalmisteiksi.

Téahéan kuuluvat mm.:
1. Sokeria siséltavat luonnonkumit (myds makeutettu purukumi ja sen kaltaiset tuotteet).
2. Keittamalla valmistetut karamellit (my6s mallasuutetta siséltavat).

3. Muut karamellit, pastillit, makeisrakeet, nugaa- ja fondanttimakeiset, sokeroidut mantelit
jne.

4. Marsipaani.

5. Kurkku- tai yskénpastillien muodossa olevat valmisteet, jotka koostuvat péaasiallisesti
sokerista (myds muita ravintoaineita, esim. gelatiinia, tarkkelysta tai jauhoja, siséltavat) ja
makuaineista (mukaan luettuina aineet, joilla on ladkinnallisia ominaisuuksia, esim.
bentsyylialkoholi, mentoli, eukalyptoli eli sineoli ja tolubalsami). Kurkku- ja yskénpastillit,
jotka siséltavat ladkinnéllisi& ominaisuuksia omaavia aineita (muita kuin makuaineita)
kuuluvat kuitenkin 30 ryhmaaén, jos ndiden aineiden osuus kussakin pastillissa on niin suuri,
ettd pastilleja voidaan sen vuoksi kdyttaa terapeuttisiin tai ennalta ehkaiseviin tarkoituksiin.

6. Valkoinen suklaa, joka koostuu sokerista, kaakaovoista, maitojauheesta ja makuaineista,
mutta sisaltaa vain hitusen kaakaota (kaakaovoita ei katsota kaakaoksi).

7. Lakritsiuute (levyind, mohkaleing, tankoina, rakeina yms.), jossa on sakkaroosia yli 10 %
painosta. Makeisten muodossa oleva (ts. makeisiksi valmistettu) lakritsiuute kuuluu
kuitenkin aina, sokeripitoisuudesta riippumatta, tdh&n nimikkeeseen (silloinkin kun siihen ei
ole lisatty makuaineita).

8. Makeisiksi valmistetut hedelmahyytel6t ja hedelmapastat.

9.  Sokeriin perustuvat pastat, joihin on lisatty vain vahan tai ei lainkaan rasvaa ja jotka
soveltuvat muutettaviksi suoraan tdmén nimikkeen makeisiksi, mutta joita myos kaytetdan
tdméan nimikkeen tai muiden nimikkeiden tuotteiden taytteend, esim.:

a) makuaineita sisaltdvasta tai sisaltdmatomastd sakkaroosista, sakkaroosisiirapista,
glukoosisiirapista tai inverttisokerisiirapista valmistetut fondanttipastat, joita kaytetdén
mm. fondanttimakeisten valmistukseen ja makeisten tai suklaatuotteiden taytteena;

b) nugaapastat, jotka ovat sokerin, veden ja kolloidisten aineiden (esim. munanvalkuaisen)
ilmastettuja seoksia, joihin toisinaan on lisatty pieni maara rasvaa; niihin on myos voitu
lisata pahkinoita, hedelmid tai muita sopivia kasvituotteita. Niitd kdytetddn mm. nugaan
valmistukseen seké suklaatuotteiden taytteeng;

c) padasiassa manteleista ja sokerista valmistetut mantelimassat, joita kdytetdan erityisesti
marsipaanin valmistukseen.

10. Sokerivalmisteiden muodossa olevat luonnonhunajaan perustuvat valmisteet (esim.
“halva”).
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Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:

a)
b)
c)

d)

Lakritsiuute (makeisiksi valmistamaton), jossa on sakkaroosia enintdén 10 % painosta (nim. 13.02).
Kaakaota siséltavat sokerivalmisteet (nim. 18.06). (Kaakaovoita ei tdssé rinnasteta kaakaoon).

Makeutetut elintarvikevalmisteet, kuten sokerilla sdilotyt kasvikset, hedelmét, hedelménkuoret jne.
(nim. 20.06) seka hillot, hedelmé&hyytel6t jne. (nim. 20.07)

Makeiset, purukumit ja niiden kaltaiset valmisteet (varsinkin diabeetikoille tarkoitetut), jotka sisaltavat
sokerin asemesta synteettisid makeuttamisaineita (esim. sorbitolia); sokeriin perustuvat pastat, joihin
on lisatty suhteellisen paljon rasvaa sekd toisinaan maitoa ja pahkinditd ja jotka eivat sovellu
muutettaviksi suoraan sokerivalmisteiksi (nim. 21.06).

30 ryhman ladkkeet.

IV-1704-2



18

18. Ryhmi

Kaakao ja kaakaovalmisteet

Huomautuksia

1.

Tahan ryhmaan eivéat kuulu:

a) elintarvikevalmisteet, joissa on yli 20 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita eldimenosia, verta,
hyonteisia, kalaa, dyridisia, nilvidisia tai muita vedessa eldvia selkdrangattomia, eivatka naiden
sekoitukset (16 ryhma);

b) nimikkeiden 04.03, 19.01, 19.02, 19.04, 19.05, 21.05, 22.02, 22.08, 30.03 ja 30.04 valmisteet.

Nimikkeeseen 18.06 kuuluvat sokerivalmisteet, joissa on kaakaota, ja jollei td&mdn ryhmaén
1 huomautuksessa muuta maaratd, muutkin kaakaota sisaltavét elintarvikevalmisteet.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmédan kuuluu kaakao (my6s kaakaopavut) kaikissa muodoissa, kaakaovoi, kaakaorasva,
kaakaodljy ja kaakaota sisdltavat valmisteet (kaakaon méaarasta riippumatta), paitsi:

a)
b)
c)

d)

e)
f)

9)

h)

jogurtti ja muut nimikkeen 04.03 tuotteet
valkoinen suklaa (nim. 17.04)

nimikkeeseen 19.01 kuuluvat hienoista tai karkeista jauhoista, rouheista, térkkelyksesta tai
mallasuutteesta tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa on vahemman kuin 40 painoprosenttia kaakaota
tdysin rasvattomasta aineesta laskettuna, sek& nimikkeiden 04.01 -04.04 tuotteista tehdyt
elintarvikevalmisteet, joissa on vdhemman kuin 5 painoprosenttia kaakaota tdysin rasvattomasta
aineesta laskettuna

paisutettu tai paahdettu vilja, jossa on enintddn 6 % painosta kaakaojauhetta tdysin rasvattomasta
aineesta laskettuna (nim. 19.04)

kaakaota siséltavat kakut, leivokset, keksit, pikkuleivat ja muut leipomatuotteet (nim. 19.05)

jaateld, mehujéd ja niiden kaltaiset jaddytetyt valmisteet, jotka sisaltdvat kaakaota, sen méaarésta
riippumatta (nim. 21.05)

alkoholittomat tai alkoholipitoiset, kaakaota sisaltdvat juomat (esim. kaakaolikdori), jotka ovat
sellaisenaan valmiita nautittaviksi (22 ryhma@)

laékkeet (nim. 30.03 tai 30.04).

Té&han nimikkeeseen ei mydskaan kuulu teobromiini, joka on kaakaosta erotettu alkaloidi (nim. 29.39).
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18.01 Kaakaopavut, kokonaiset tai rouhitut, raa'at tai paahdetut

Kaakaopavut ovat siemenid, joita on runsaasti (25-80) kaakaopuun (Theobroma cacao)
hedelmassa. Pavut ovat munanmuotoisia, jonkun verran litistyneita ja tavallisesti sinipunaisia tai
punertavia. Niissd on kova, mutta hauras kuori ja hyvin ohut, valkeahko sisékuori, joka peittaa
siemenen ja jakaa sen useihin osiin.

Kitkerahkdén maun miedontamiseksi, aromin kehittdmiseksi ja kuorimisen helpottamiseksi
kaakaopavut pannaan kdymaan; niitd voidaan myos vaihtoehtoisesti kasitella hoyrylla ja kuivata.
Ne paahdetaan, jotta kuoriminen vield helpottuisi, siemen tulisi hauraammaksi seké tuotteen laatu,
maku ja aromi parantuisivat. Sen jalkeen pavut rouhitaan ja idut irroitetaan uurtovalssirouhimissa.
Jalkikasittelyssa erotetaan ulko- ja sisakuoret seka idut rouhituista siemenisté (cocoa nibs).

Kaakaopavut kuuluvat tdhdn nimikkeeseen raakoina tai paahdettuina, kokonaisina (myods
ulkokuori, sisakuori tai idut poistettuina) tai rouhittuina.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu
a) kaakaonkuoret ja -kalvot sekd muut kaakaonjatteet (nim. 18.02)

b) massaksi jauhetut kaakaopavut (nim. 18.03).
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18.02 Kaakaonkuoret ja -kalvot sekd muut kaakaojatteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaakaojauheen tai kaakaovoin valmistuksessa syntyneet jatteet.
Erdita naista jatteistd voidaan kayttaa edelleen kaakaovoin erottamiseen ja kaikista niistd voidaan
erottaa teobromiinia. Niitd voidaan myos lisata suhteellisen pienind annoksina rehuihin.
Jauhettuja jatteita kaytetdan joskus kaakaojauheen korvikkeena, joka on tuoksultaan, mutta ei
maultaan, kaakaojauheen kaltaista.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1.

Kuoret ja kalvot, joita erottuu papuja paahdettaessa ja rouhittaessa. Niissd on pienié
(kuoriin tai kalvoihin kiinnijaavié ja niista vaikeasti irroitettavia) siemenen palasia, joista
voidaan erottaa jonkin verran kaakaovoita.

Kaakaon idut, joita saadaan, kun kaakaopavut kulkevat itujen irrotuskoneen l&pi. Ne eivat
sisalla kaytannollisesti katsoen lainkaan rasvaa.

Kaakaopoly, jota saadaan kun kuoria puhdistetaan lajittelukoneissa; normaalisti tdman
polyn rasvapitoisuus on riittdvdn suuri tekem&an rasvan erottamisen taloudellisesti
kannattavaksi.

Puristetut kaakaokakut (jotka ovat kaakaovoita erotettaessa siemenpalasia siséltavistd
ulko- ja sisdkuorista tai kokonaisista pavuista saatuja jatetuotteita). Ndissa kakuissa on
kuoren ja kalvon palasia ja niitd ei sen vuoksi voida kayttd4 kaakaojauheen tai suklaan
valmistukseen.

Té&han nimikkeeseen eivat kuulu puristetut kaakaokakut, joissa ei ole kuoria tai kalvoja ja jotka jadvat
jaljelle erotettaessa kaakaovoita kaakaomassasta (nim. 18.03).
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18.03 Kaakaomassa, myos sellainen, josta rasva on poistettu

1803.10 - josta rasvaa ei ole poistettu
1803.20 - josta rasva on joko kokonaan tai osittain poistettu

Kaakaomassaa saadaan jauhamalla paahdettuja kaakaopapuja (joista kuoret, kalvot ja idut on
poistettu) kuumennettujen jauhinkivien tai lautasrouhimien valissd; ndin saatu tuote jahmetetdéan
tableteiksi, mohkaleiksi tai levyiksi. Massaa voidaan tallaisenaan kayttdd makeisten
valmistukseen, mutta yleensd sitd kdaytetddn kaakaovoin, kaakaojauheen ja suklaan
valmistukseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluu my6s massa, josta rasva on joko kokonaan tai osittain poistettu
(kaakaokakut); tata kaytetddn kaakaojauheen tai suklaan valmistukseen tai joissain tapauksissa
teobromiinin valmistukseen.

Tahan nimikkeeseen ei kuulu kaakaomassa, johon on lisatty sokeria tai muuta makeutusainetta
(nim. 18.06).

IV-1803-1



18.04

18.04 Kaakaovoi, -rasva ja -0ljy

Kaakaovoita, kaakaopapujen sisdltdmaa rasva-ainetta, saadaan yleensa kuumapuristamalla joko
kaakaomassaa tai kokonaisia papuja. Heikompaa laatua, jota usein kutsutaan kaakaorasvaksi,
voidaan erottaa vioittuneista kaakaopavuista tai erilaisista kaakaojéatteista (kuorista, kalvoista,
polysté jne.) joko puristamalla tai uuttamalla sopivilla liuottimilla.

Kaakaovoi on tavallisesti jahmedtd huoneenldmmdssda, hieman Oljymaistda ja variltdan
kellanvalkoista; siind on samanlainen tuoksu kuin kaakaossa ja miellyttavd maku. Tavallisesti se
esitetddn tullattavaksi kakkuina ja sitd kéytetadn suklaan valmistukseen (kaakaomassan
rikastamiseen), makeisteollisuudessa (erdiden makeisten valmistukseen), hajusteteollisuudessa
(tuoksuaineiden erottamiseen kylman rasvan avulla), kosmeettisten tuotteiden valmistukseen ja
la&keteollisuudessa (salvojen, voiteiden, perapuikkojen jne. valmistukseen).
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18.05 Kaakaojauhe, lisittya sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltdméaton

Kaakaojauhetta valmistetaan pulveroimalla nimikkeen 18.03 kaakaomassaa, josta rasva on
osittain poistettu.

Tahan nimikkeeseen kuuluu ainoastaan kaakaojauhe, joka ei sisalla lisattyd sokeria tai muuta
makeutusainetta. Nimike késittdd myos kaakaojauheen, jota saadaan kun kaakaorouhetta, -massaa
tai -jauhetta kasitelladn alkalisilla aineilla (natrium- tai kaliumkarbonaatilla jne.) jauhon
liukoisuuden lisd&miseksi (liukoinen kaakao).

Kaakaojauhe, joka sisédltaa lisattya sokeria tai muuta makeutusainetta, ja kaakaojauhe, johon on lisatty
maitojauhetta tai peptoneja, kuuluvat nimikkeeseen 18.06. Lé&kkeet, joissa kaakaojauhe on ainoastaan
ladkeaineiden side- tai kantaja-aineena, kuuluvat kuitenkin nimikkeeseen 30.03 tai 30.04.

IV-1805-1



18.06

18.06 Suklaa ja muut kaakaota sisaltavét elintarvikevalmisteet (+)

1806.10 - kaakaojauhe, lisattyd sokeria tai muuta makeutusainetta siséaltava

1806.20 — muut valmisteet enemméan kuin 2 kg:n painoisina levyina tai tankoina
taikka nesteend, tahnana, jauheena, rakeina tai niiden kaltaisessa
muodossa, astian tai muun tuotetta Iahinna olevan pakkauksen nettopaino
suurempi kuin 2 kg

— muut, levying, tankoina tai patukoina:
1806.31 —— téytetyt
1806.32 —— tdyttdmattomat

1806.90 — muut

Suklaata valmistetaan péadasiassa kaakaomassasta ja sokerista tai muusta makeutusaineesta
tavallisesti makuaine- ja kaakaovoilisdyksin; joissakin tapauksissa kaakaomassa voidaan korvata
kaakaojauheella ja Kkasvioljylla. Lisdaineina kadytetddn joskus myds maitoa, kahvia,
hasselpahkingitd, manteleita, appelsiininkuoria yms.

Suklaa ja suklaavalmisteet voivat olla levyind, nappeina, patukoina (tankoina), pastilleina,
kroketteina, rakeina tai jauheena tai kreemilld, hedelmilld, likdorillda yms. taytettyind
suklaatuotteina.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds kaikki kaakaota siséltavat makeisvalmisteet, kaakaon
maarasta riippumatta (myos suklaanugaa), makeutettu kaakaojauhe, suklaajauhe, suklaalevitteet
sekd yleensda kaikki kaakaota siséltavét elintarvikevalmisteet (muut kuin tdman ryhmaén
yleisohjeissa poissuljetut).

My®os vitaminoitu suklaa luokitellaan tdhédn nimikkeeseen.
Tahén nimikkeeseen eivat kuulu
a) valkoinen suklaa (joka valmistetaan kaakaovoista, sokerista ja maitojauheesta) (nim. 17.04)

b) suklaalla paallystetyt keksit, pikkuleivat (biscuits) ja muut leipomatuotteet (nim. 19.05).

0

Alanimikeselitys
Alanimike 1806.20

Tullille “niiden kaltaisessa muodossa” esitettdvat tavarat kuuluvat alanimikkeeseen 1806.20, jos ne ovat
palloina, rakeina, pyoryl6ing, lastuina, hiutaleina, hileind tai vastaavissa muodoissa. Tahan
alanimikkeeseen kuuluvat tavarat on yleensa tarkoitettu suklaatuotteiden, leipomotuotteiden, makeisten,
jaateldiden jne. valmistukseen tai koristeluun.

Alanimike 1806.31

Téassa alanimikkeessd ilmaisulla "taytetyt" tarkoitetaan levyja, tankoja ja patukoita, joissa on suklaan
ympéaréima sisus, joka on esim. kreemid, poltettua sokeria, kuivattua kookospahkindd, hedelméa,
hedelmdpastaa, likdorid, marsipaania, péhkindd, nugaata, toffeeta tai ndiden sekoitusta. Kiinteat
suklaalevyt, -tangot ja -patukat, jotka sisaltdvat esim. viljaa, hedelmid tai p&hkinditd (my6s paloina)
tasaisesti suklaaseen sekoitettuna, eivat ole "taytettyja".
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19. Ryhmi

Viljasta, jauhoista, tarkkelyksesta tai maidosta valmistetut tuotteet;
leipomatuotteet

Huomautuksia
1. Tahén ryhmdén eivat kuulu:

a) elintarvikevalmisteet (lukuun ottamatta nimikkeen 19.02 téytettyjd tuotteita), joissa on yli
20 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita eldimenosia, verta, hyonteisia, kalaa, &yridisia,
nilvidisia tai muita vedessa eldvia selkérangattomia tai néiden sekoitusta (16 ryhmd);

b) keksit ja muut jauho- ja tarkkelystuotteet, jotka on erityisesti valmistettu kédytettaviksi eldinten
ruokintaan (nimike 23.09);

c) laékkeet ja muut 30 ryhmén tuotteet.
2. Nimikkeessa 19.01 tarkoitetaan:
a) ilmaisulla “rouheet” 11 ryhmin viljarouheita;
b) ilmaisuilla ”hienot jauhot” ja "karkeat jauhot™:
1) 11 ryhman hienoja viljajauhoja ja karkeita viljajauhoja, ja

2) mihin tahansa ryhmdéan kuuluvia kasviperdisid jauhoja ja jauheita, muita kuin kuivatuista
kasviksista (nimike 07.12), perunoista (nimike 11.05) tai kuivatusta palkoviljasta
(nimike 11.06) valmistettuja jauhoja tai jauheita.

3. Nimikkeeseen 19.04 eivat kuulu valmisteet, joissa on enemman kuin 6 painoprosenttia kaakaota taysin
rasvattomasta aineesta laskettuna tai jotka on kokonaan péaéllystetty suklaalla tai muulla nimikkeen
18.06 kaakaota sisaltavélla elintarvikevalmisteella (nimike 18.06).

4. Nimikkeessd 19.04 tarkoitetaan ilmaisulla “muulla tavalla valmistettu”, ettd vilja on enemméin
késiteltya tai valmistettua kuin mita 10 tai 11 ryhman nimikkeissa tai huomautuksissa maarataan.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhméan kuuluu joukko tavallisesti ravinnoksi kdytettavia valmisteita, jotka on tehty joko
suoraan 10 ryhmén viljasta, 11 ryhmén tuotteista tai muiden ryhmien kasvialkuperaé olevista
hienoista ja karkeista ravintojauhoista ja -jauheista (viljajauhoista tai -rouheista, tarkkelyksesté,
hedelma- tai kasvisjauhosta ja -jauheesta) tai nimikkeiden 04.01 - 04.04 tuotteista. Ryhmadan
kuuluvat myds leipomatuotteet (mukaan lukien keksit ja pikkuleivét), joissa ei ole jauhoja,
tarkkelysta tai muita viljatuotteita.

Taman ryhmén 3. huomautuksessa ja nimikkeessd 19.01 tuotteen siséltdmén kaakaon maaré
voidaan tavallisesti laskea siten, ettd yhteenlaskettu teobromiini- ja kofeiinipitoisuus kerrotaan
kertoimella 31. On huomattava, ettd ilmaisulla "kaakao" tarkoitetaan missa tahansa muodossa
olevaa kaakaota, myds kaakaotahnaa ja kiinteda kaakaota.
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Tahan ryhmaan eivat kuulu;

a)

b)

c)

d)

Elintarvikevalmisteet (muut kuin nimikkeen 19.02 tdytetyt tuotteet), jotka siséltavat enemmén kuin
20 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita eldéimenosia, verta, hyonteisia, kalaa tai dyridisia, nilviaisia
tai muita vedessé eldvia selkdrangattomia tai jotain niiden sekoitusta (16 ryhma).

Jauhoista, térkkelyksestd tai mallasuutteesta tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa on vahintdin
40 painoprosenttia kaakaota taysin rasvattomasta aineesta laskettuna, sek& nimikkeiden 04.01 - 04.04
tuotteista tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa on véhintddn 5 painoprosenttia kaakaota taysin
rasvattomasta aineesta laskettuna. (nim. 18.06).

Paahdetut kahvinkorvikkeet, joissa on kahvia, sen maarastd riippumatta (nim. 09.01), ja muut
paahdetut kahvinkorvikkeet (esim. paahdettu ohra) (nim. 21.01).

Vanukkaiden, jélkiruokien, jaatelén ja niiden kaltaisten tuotteiden valmistukseen tarkoitetut jauheet,
jotka eivdt perustu jauhoon, rouheeseen, tarkkelykseen, mallasuutteeseen tai nimikkeiden
04.01 - 04.04 tuotteisiin (tavallisesti nim. 21.06).

Erityisesti eldinten ruokinnassa kaytettaviksi valmistetut jauho- ja tarkkelystuotteet (esim.
koirankeksit) (nim. 23.09).

Léa&kkeet ja muut 30 ryhman tuotteet.
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19.01 Mallasuute; muualle kuulumattomat hienoista tai karkeista jauhoista, rouheista,

tarkkelyksestd tai mallasuutteesta tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa ei ole
lainkaan kaakaota tai joissa sitd on vahemman kuin 40 painoprosenttia taysin
rasvattomasta aineesta laskettuna; muualle kuulumattomat nimikkeiden
04.01 - 04.04 tuotteista tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa ei ole lainkaan kaakaota
tai joissa sitd on vahemman kuin 5 painoprosenttia taysin rasvattomasta aineesta
laskettuna

1901.10 — imevaisille ja pienille lapsille soveltuvat valmisteet
vahittaismyyntipakkauksissa

1901.20 - seokset ja taikinat, nimikkeen 19.05 leipomatuotteiden valmistukseen
tarkoitetut

1901.90 — muut
Mallasuute

Mallasuutetta valmistetaan vakevoittdmalld liuosta, jota saadaan liotettaessa maltaita
vedessa.

Mallasuute luokitellaan tahan nimikkeeseen mohkaleind, jauheena tai enemman tai
vahemman sakeana nesteena.

Mallasuute, johon on lisatty lesitiini&, vitamiineja, suolaa yms. kuuluu tahan nimikkeeseen,
edellyttéen ettei se ole 30 ryhmén ladketta.

Mallasuutetta kédytetddn pdédasiassa imevdisille ja pienille lapsille soveltuviin
ravintovalmisteisiin, dieettisiin valmisteisiin, ruoanlaittoon tai l&ékkeisiin. Viskoosia
mallasuutetta voidaan myos sellaisenaan kayttaa leipomo- ja tekstiiliteollisuudessa.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a) nimikkeen 17.04 makeisvalmisteet, jotka siséltavat mallasuutetta

b) mallasjuomat ja muut maltaisiin perustuvat juomat (esim. maltonviini) (22 ryhma)
¢) mallasentsyymit (nim. 35.07).

Muualle kuulumattomat hienoista tai karkeista jauhoista, rouheista, tarkkelyksesta tai
mallasuutteesta tehdyt elintarvikevalmisteet, joissa ei ole lainkaan kaakaota tai joissa
sitd on vahemman kuin 40 painoprosenttia taysin rasvattomasta aineesta laskettuna

Tahan nimikkeeseen kuuluu joukko hienoihin tai karkeisiin jauhoihin, rouheisiin,
tarkkelykseen tai mallasuutteeseen perustuvia, ndistd aineksista olennaisen luonteensa
saavia elintarvikevalmisteita, siitd riippumatta paljonko niissd nditd aineosia painon tai
tilavuuden puolesta on.

Naihin padaineksiin on voitu lisdtad muita aineita, kuten maitoa, sokeria, munia, kaseiinia,
albumiinia, rasvaa, 6ljyé, makuaineita, gluteenia, vériaineita, vitamiineja, hedelmi tai muita
aineita parantamaan niiden dieettista arvoa, tai kaakaota viimeksi mainitussa tapauksessa
vahemman kuin 40 painoprosenttia taysin rasvattomasta aineesta laskettuna, (ks. tdman
ryhman yleisohjeita).

On kuitenkin huomattava, ettd valmisteet, jotka siséltavat yli 20 painoprosenttia makkaraa, lihaa,
muita eldimenosia, verta, hyonteisid, kalaa tai &yridisi4, nilvidisid tai muita vedessd elavié
selkdrangattomia tai niiden yhdistelmid, eivat kuulu tahén (16 ryhma).
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Tassa nimikkeessa tarkoitetaan:

A. ilmaisulla "hienot ja karkeat jauhot" ei ainoastaan 11 ryhmaén hienoja ja karkeita
viljajauhoja, vaan minkéd tahansa ryhmén kasvialkuperda olevia hienoja ja karkeita
ravintojauhoja, kuten soijajauhoa. llmaisulla ei kuitenkaan tarkoiteta kuivatuista
kasviksista (nim. 07.12), perunoista (nim. 11.05) tai kuivatusta palkoviljasta (nim.
11.06) valmistettuja jauhoja tai jauheita

B. termilld "tarkkelys" sekd kasittelematontd ettd esihyytelOityd tai liukoiseksi tehtyd
tarkkelysta, mutta ei pitemmélle valmistettuja térkkelystuotteita, kuten
dekstrimaltoosia.

Taman nimikkeen valmisteet voivat olla nesteend tai jauheen, rouheen tai taikinan muodossa
tai muussa kiintedssa muodossa, kuten suikaleina tai levyina.

Néitéd valmisteita kaytetdan usein juomien, vellien, imevaisille ja pienille lapsille soveltuvien
ravintovalmisteiden, dieettisten ruokien jne. valmistukseen, pelkéstddn maitoon tai veteen
sekoittamalla tai keittamall4. Niitd voidaan myo0s kayttad kakkujen, vanukkaiden,
jalkiruokien tms. ruokien valmistamiseen.

Ne voivat olla myos elintarviketeollisuudessa kaytettaviksi tarkoitettuja puolivalmisteita.
Téahan nimikkeeseen kuuluvat mm. seuraavat valmisteet:
1. Maidon, sokerin ja jauhon seoksesta haihduttamalla saatu jauho.

2. Munajauheen, maitojauheen, mallasuutteen ja kaakaojauheen sekoituksesta koostuvat
valmisteet.

3. Racahout-niminen elintarvikevalmiste, joka on tehty riisijauhosta, eri tarkkelyslajeista,
makeista tammenterhoista saadusta jauhosta, sokerista ja kaakaojauheesta seka
maustettu vaniljalla.

4. Viljajauhon ja hedelméjauhon seoksesta, yleensd kaakaojauhetta lisdamalla, saadut
valmisteet tai hedelmajauhosta, kaakaojauhetta lisddmélla saadut valmisteet.

5. Mallastettu maito (malted milk) ja sen kaltaiset maitojauheesta ja mallasuutteesta
koostuvat valmisteet, myos lisattyd sokeria sisaltavat.

6. Knddel-, Kldsse- ja Nockerln-valmisteet, jotka siséltavat esim. mannasuurimoita,
viljajauhoja, korppujauhoja, rasvaa, sokeria, munia, mausteita, hiivaa, hilloa tai
hedelmia. Téallaiset tuotteet, jotka perustuvat perunajauhoihin, luokitellaan kuitenkin 20
ryhmaan.

7. Paaasiassa viljajauhoista, sokerista, rasvasta, munista ja hedelmistd koostuvat valmiit
taikinat (my®s vuoissa olevat tai lopullisen muodon saaneet taikinat).

8. Paistamaton pitsa, joka koostuu pitsataikinapohjasta, joka on paallystetty erilaisilla
muilla aineksilla kuten juustolla, tomaatilla, 6ljyll&, lihalla tai anjoviksella. Esipaistettu
tai paistettu pitsa kuuluu kuitenkin nimikkeeseen 19.05.
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Taman ryhman yleisohjeissa poissuljettujen valmisteiden liséksi tdhan nimikkeeseen eivat mydskaan
kuulu

a) nimikkeeseen 11.01 tai 11.02 kuuluvat nostatusainetta sisaltavat jauhot ja lampokésitellyt
(esiliisterdidyt) jauhot

b) viljajauhojen seokset (nim. 11.01 tai 11.02), palkoviljajauhojen seokset ja hedelmdjauhojen
ja -jauheiden seokset (nim. 11.06), muulla tavoin valmistamattomat

c) nimikkeen 19.02 makaronivalmisteet ja couscous
d) tapioka ja tapiokankorvikkeet (nim. 19.03)

e) taysin tai osittain kypsennetyt leipomatuotteet, joista jalkimmaisia on vield kypsennettava ennen
kayttoad (nim. 19.05)

f) Kastikkeet ja valmisteet niita varten (nim. 21.03)

g) keitot, liemet ja valmisteet niita varten sekd homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet (nim.
21.04)

h) teksturoidut kasviproteiinituotteet (nim. 21.06)
ij) 22 ryhman juomat.

Muualle  kuulumattomat  nimikkeiden  04.01-04.04  tuotteista  tehdyt
elintarvikevalmisteet, joissa ei ole lainkaan kaakaota tai joissa sitd on vahemman kuin
5 painoprosenttia taysin rasvattomasta aineesta laskettuna

Taman nimikkeen tuotteet voidaan erottaa nimikkeiden 04.01 — 04.04 tuotteista siitd, etta
niissa maidon luonnollisten aineosien lisaksi on aineksia, joita ei sallita nimikkeiden
04.01 — 04.04 tuotteissa. Nain ollen nimikkeeseen 19.01 kuuluvat mm.

1. imevadisille ja pienille lapsille soveltuviin ravintovalmisteisiin tai dieettisiin tarkoituksiin
kaytettavat jauhemaiset tai nestemaiset valmisteet, jotka koostuvat maidosta, johon on
lisatty muita aineksia (esim. viljarouhetta ja hiivaa)

2. maitotuotteet, jotka on saatu korvaamalla yksi tai useampi maidon ainesosa toisella
aineella (esim. maitorasva muulla rasvalla).

Taman nimikkeen tuotteet voivat olla makeutettuja ja ne voivat siséltdd kaakaota.
Nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu tuotteet, jotka ovat luonteeltaan sokerivalmisteita
(nim. 17.04), tuotteet, joissa on vahintdan 5 % painosta kaakaota (nim. 18.06), eivatka
juomat (22 ryhma).

Nimikkeeseen kuuluvat myds jaatelon valmistukseen kaytettavat seokset (esim. jauheet),
mutta eivat maidon ainesosiin perustuvat jaatel6t ja muut jaatelovalmisteet (nim. 21.05).
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19.02 Makaronivalmisteet, kuten spagetti, makaroni, nuudelit, lasagne, gnocchi, ravioli ja
canneloni, myo6s kypsennetyt tai (lihalla tai muulla aineella) taytetyt tai muulla
tavalla valmistetut; couscous, myoés valmistettu

kypsentdméattomat makaronivalmisteet, joita ei ole tdytetty -eika
muullakaan tavalla valmistettu:

1902.11 —— munaa siséltavat

1902.19 ——- muut

1902.20 — taytetyt makaronivalmisteet, my0ds kypsennetyt tai muulla tavalla
valmistetut

1902.30 — muut makaronivalmisteet

1902.40 - couscous

Taméan nimikkeen makaronivalmisteet ovat nostattamattomia, semoliinasta tai vehna-, maissi-,
riisi-, peruna- yms. jauhoista valmistettuja tuotteita.

N&ma semoliinat tai jauhot (tai niiden keskindiset seokset) on ensiksi sekoitettu veteen ja vaivattu
taikinaksi, joka voi myos siséltdd muita aineksia (esim. hienonnettuja kasviksia, kasvimehua tai -
sosetta, kananmunia, maitoa, gluteenia, diastaasia, vitamiineja, vériaineita ja makuaineita).

Taman jélkeen taikinasta muotoillaan (esim. pursuttamalla suulakkeen Iapi ja leikkaamalla,
kaulimalla ja leikkaamalla, litistamall&, puristamalla tai agglomeroimalla pydrivissa rummuissa)
ennalta maaratyn muotoisia kappaleita (kuten putkia, nauhoja, lankaa, simpukankuoria, helmia,
rakeita, tahtid, taiveputkia ja kirjaimia). Tassd valmistusprosessissa lisataan toisinaan hieman
Oljyd. N&mé erilaiset muodot antavat usein valmiille tuotteelle sen nimen (esim. makaroni,
tagliatelle, spagetti, nuudelit).

Kuljetuksen, varastoinnin ja sailyttamisen helpottamiseksi tuotteet tavallisesti kuivataan ennen
markkinointia; tdssa kuivatussa muodossa ne ovat hauraita. Téhan nimikkeeseen kuuluvat myds
kuivaamattomat (ts. kosteat tai tuoreet) ja jaddytetyt tuotteet, esim. tuore gnocchi ja jaadytetty
ravioli.

Taméan nimikkeen makaronivalmisteet voivat olla keitettyjd, taytettyjé lihalla, kalalla, juustolla
tai muilla aineilla, ndiden maarasta riippumatta, tai muulla tavalla valmistettuja (esim. muita
aineksia, kuten Kkasviksia, kastiketta tai lihaa sisdltdviksi aterioiksi). Keitettdessa
makaronivalmisteet pehmenevat, mutta sailyttavat alkuperdisen muotonsa.

Taytetyt makaronivalmisteet voivat olla taysin suljettuja (esim. ravioli), pdistaan avoimia (esim.
canneloni) tai kerrostettuja, kuten lasagne.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myods couscous, joka on ldmpokasiteltyd semoliinaa. Taman
nimikkeen couscous voi olla kypsennettya tai muulla tavalla valmistettua (esim. muodostaa lihan,
kasvisten ja muiden ainesten kanssa ruokalajin, josta myods kaytetdan nimitysté couscous).

Tahén nimikkeeseen eivat kuulu

a) valmisteet, muut kuin taytetyt makaronivalmisteet, joissa on enemméan kuin 20 painoprosenttia
makkaraa, lihaa, muita eldimenosia, verta, hyonteisia, kalaa, ayridisia, nilvidisia tai muita vedessa
elavia selkdrangattomia tai ndiden sekoituksia (16 ryhma)

b) makaronivalmisteita siséltavat keitot, liemet ja valmisteet niit4 varten (nim. 21.04).
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19.03 Tapioka ja tarkkelyksestd valmistetut tapiokankorvikkeet, hiutaleina, jyvina,
helmisuurimoina, seulomisjadmina tai niiden kaltaisessa muodossa

Tahan nimikkeeseen kuuluvat maniokkitarkkelyksesta (tapioka), saagotarkkelyksesta (saago),
perunatérkkelyksesté (perunatapioka, perunasaago) tai niiden kaltaisesta térkkelyksesta (arrow-
juuresta, salepjuuresta, palmuliljasta jne.) valmistetut syotavét tuotteet.

Tarkkelys sekoitetaan veteen paksuksi taikinaksi, joka kaadetaan siivildan tai rei'itettyyn astiaan,
josta se putoaa tipottain 120 - 150 °C:n lampdtilaan kuumennetulle metallilevylle. Pisaroista
muodostuu pienid kuulia tai hiutaleita, jotka joskus rouhitaan tai rakeistetaan. Toisella
menetelméalld valmistettaessa tarkkelystaikina agglomeroidaan hdyrylla kuumennetussa astiassa.

Néité tuotteita markkinoidaan hiutaleina, jyvind, helmisuurimoina tai seulomisjadminé tai niiden
kaltaisessa muodossa. Niitd kdytetddn keittojen, vanukkaiden ja dieettiruokien valmistukseen.

IV-1903-1



19.04

19.04 Viljasta tai  viljatuotteista  paisuttamalla tai  paahtamalla  tehdyt
elintarvikevalmisteet (esim. maissihiutaleet); vilja (ei kuitenkaan maissi) jyvina tai
jyvasina tai hiutaleina tai muulla tavalla valmistettuina jyvina tai jyvasina (lukuun
ottamatta jauhoja ja rouheita), esikypsennetty tai muulla tavalla valmistettu,
muualle kuulumattomat

1904.10 - viljasta tai Vviljatuotteista paisuttamalla tai paahtamalla tehdyt
elintarvikevalmisteet

1904.20 — paahtamattomista viljahiutaleista tai paahtamattomien viljahiutaleiden ja
paahdettujen viljahiutaleiden tai paisutetun viljan sekoituksesta saadut
elintarvikevalmisteet

1904.30 — bulgurvehnd

190490 — muut

A. Viljasta tai viljatuotteista paisuttamalla tai paahtamalla tehdyt elintarvikevalmisteet
(esim. maissihiutaleet)

Téhan tuoteryhmdin kuuluu joukko elintarvikevalmisteita, jotka on tehty rapeiksi
paisuttamalla tai paahtamalla viljanjyvia (maissia, vehnaa, riisid, ohraa jne.). Niita kaytetaan
etupaédssa aamiaisravintona maidon kanssa tai ilman sitd. Niihin on voitu lisata valmistuksen
yhteydessé tai sen jalkeen suolaa, sokeria, melassia, mallasuutetta, hedelmia tai kaakaota
(ks. tdmén ryhméan huomautusta 3 ja yleisohjeita).

Tahan kuuluvat myds samankaltaiset jauhosta tai leseista valmistetut paisutetut tai paahdetut
elintarvikkeet.

Maissihiutaleita (corn flakes) valmistetaan maissinjyvista poistamalla niistd ensin
siemenkalvot ja idut, lisddmalla niihin sokeria, suolaa ja mallasuutetta, pehmentamaélla niita
hoyryssé ja sitten valssaamalla ne hiutaleiksi ja paahtamalla niita pyorivassa uunissa. Samaa
menetelmé&a voidaan kayttd4d myos vehndnjyviin tai muihin viljanjyviin.

My0s paisutettu riisi (puffed rice) ja paisutettu vehnd (puffed wheat) kuuluvat tdhéan
tuoteryhmaén. Naité tuotteita valmistetaan siten, ett4 riisiryyneja tai vehnéanjyvia késitellaén
paineen alaisina kosteassa, kuumennetussa astiassa. Kun paine nopeasti pienenee ja ryynit
tai jyvat samalla joutuvat kylmaan ilmaan, ne paisuvat moninkertaisiksi alkuperdisesta
koostaan.

Tahan tuoteryhmaén kuuluvat liséksi rapeat, hyvanmakuiset elintarvikevalmisteet, joita
saadaan kuumentamalla kostutettuja viljanjyvia (kokonaisina tai paloina), mika saa jyvat
paisumaan, ja suihkuttamalla niitd sen jalkeen mausteella, joka koostuu kasvibljysta,
juustosta, hiivauutteesta, suolasta ja natriumglutamaatista. Samankaltaiset tuotteet, jotka on
valmistettu taikinasta ja paistettu kasvioljyssd, eivat kuulu tahan (nim. 19.05).

B. Paahtamattomista viljahiutaleista tai paahtamattomien viljahiutaleiden ja
paahdettujen viljahiutaleiden tai paisutetun viljan sekoituksesta saadut
elintarvikevalmisteet

Tahéan tuoteryhmdéan kuuluvat mm. elintarvikevalmisteet, jotka on saatu paahtamattomista
viljahiutaleista tai paahtamattomien viljahiutaleiden ja paahdettujen viljahiutaleiden tai
paisutetun viljan sekoituksista. Nama tuotteet (joita usein kutsutaan mysliksi) voivat sisaltad
kuivattuja hedelmid, pahkinoitd, sokeria, hunajaa, jne. Ne on tavallisesti pakattu
aamiaisvalmisteiksi.
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Bulgurvehna

Tahan ryhmaén kuuluu myoés bulgurvehna kasiteltyind jyvina. Sitd valmistetaan keittdmalla
kovan vehnén jyvid, jotka sitten kuivataan ja kuoritaan, rikotaan, rouhitaan karkeasti tai
jauhetaan ja lopulta seulotaan hienoksi ja karkeaksi bulgurvehnéksi. Bulgurvehnd voi olla
my0s kokonaisten jyvien muodossa.

Muu vilja (ei kuitenkaan maissi), esikypsennetty tai muulla tavalla valmistettu

Téahan tuoteryhmaén kuuluu myos esikypsennetty tai muulla tavalla valmistettu vilja jyviné
tai jyvasina (myos murtojyvind). Tahan kuuluu néin ollen esim. riisi, joka on esikypsennetty
joko valmiiksi tai osittain ja sen jalkeen dehydratoitu, jolloin jyvarakenne on muuttunut.
Taysin esikypsennetty riisi valmistetaan sydtavéksi vain liottamalla sitd vedessd ja
kiehauttamalla, kun taas osittain esikypsennetty riisi vaatii 5-12 minuutin keittdmisen ennen
sydmistd. Samoin tahdn kuuluvat mm. tuotteet, joissa esikypsennettyyn riisiin on lisatty
muita aineksia, kuten kasviksia tai mausteita, edellyttden ettd nama muut ainekset eivét
muuta tuotteiden riisivalmisteen luonnetta.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu viljanjyvét, joita on kasitelty 10 tai 11 ryhméssa mainituilla
menetelmilla.

Tahan nimikkeeseen eivat myodskaan kuulu

a)

b)

<)

viljavalmisteet, jotka on paallystetty sokerilla tai muutoin siséltavét sellaisia maarid sokeria, etta ne
luonteeltaan ovat sokerivalmisteita (nim. 17.04)

valmisteet, joissa on enemman Kkuin 6 painoprosenttia kaakaota tdysin rasvattomasta aineesta
laskettuna tai jotka on kokonaan paéllystetty suklaalla tai muilla nimikkeeseen 18.06 kuuluvilla
kaakaota siséltavilla elintarvikevalmisteilla (nim. 18.06)

valmistetut sy6tavat maissintahkét ja -jyvat (20 ryhma).
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19.05 Ruokaleipd, kakut ja leivokset, keksit ja pikkuleivat (biscuits) sekd muut
leipomatuotteet, myos jos niissa on kaakaota; ehtoollisleipa, tyhjat oblaattikapselit,
jollaiset soveltuvat farmaseuttiseen kayttoon, sinettidylatit, riisipaperi ja niiden
kaltaiset tuotteet
1905.10 - nékkileipa
1905.20 — maustekakut

— makeat keksit ja pikkuleivat (sweet biscuits); vohvelit ja vohvelikeksit:

1905.31 —— makeat keksit ja pikkuleivat (sweet biscuits)

1905.32 —— vohvelit ja vohvelikeksit

1905.40 - korput, paahdettu leipa ja niiden kaltaiset paahdetut tuotteet
190590 — muut

A. Ruokaleipa, kakut ja leivokset, keksit ja pikkuleivat (biscuits) sekda muut
leipomatuotteet, myds jos niissa on kaakaota

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki leipomatuotteet. Naiden tuotteiden tavallisimmat
raaka-aineet ovat viljajauhot, nostatusaineet ja suola, mutta ne voivat sisaltdd myds muita
aineita, kuten gluteenia, tarkkelystd, palkoviljajauhoa, mallasuutetta, maitoa, siemenia
(esim. unikonsiementd, kuminaa tai anista), sokeria, hunajaa, munia, rasvaa, juustoa,
hedelmid, kaakaota, sen méa&rastd riippumatta, lihaa, kalaa ja "leivdnparannusaineita”.
Viimeksimainittujen péaasiallisena tehtdvana on helpottaa taikinan valmistusta, nopeuttaa
nostatusta sekd parantaa tuotteiden laatua, ulkondkda ja sadilyvyytta. Taméan nimikkeen
tuotteet voidaan myds valmistaa perunajauhoihin tai -perunajauheeseen perustuvasta
taikinasta.

Tahéan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1. Tavallinen ruokaleipd, joka usein on tehty pelkastaan viljajauhosta, nostatusaineesta ja
suolasta.

2. Gluteenileipa diabeetikkoja varten.
Happamaton leipa eli matzos.

4. Né&kkileipa (crispbread), joka on kuivaa, mureata, pinnalta pisteltya leipa, tavallisesti
ohuina suorakulmaisina tai py6reina paloina. Tata leipaa tehdédan ruis-, kaura-, ohra- tai
vehndjauhoihin, -rouheisiin tai -tdysjyvdjauhoihin perustuvasta taikinasta, joka
nostatetaan hiivalla, hapantaikinalla tai muilla nostatusaineilla tai paineilman avulla.
Nékkileivan vesipitoisuus on enintaan 10 % painosta.

5. Korput, paahdettu leipa ja niiden kaltaiset paahdetut tuotteet, myds jos ne on
viipaloitu tai jauhettu ja myos jos niihin on lisétty voita tai muuta rasvaa, sokeria, munia
tai muita ravintoaineita.
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6.

10.

11.

12.

19.05

Maustekakut, jotka ovat koostumukseltaan kuohkeita, usein kimmoisia tuotteita.
Niiden valmistukseen kéytetdan ruis- tai vehndjauhoja, makeutusainetta (esim. hunajaa,
glukoosia, inverttisokeria tai puhdistettua melassia) ja makuainetta tai mausteita. Niissé
voi myos olla munankeltuaista ja hedelmid. Erdat ndistd voidaan kuorruttaa suklaalla tai
rasvasta ja kaakaosta tehdylla kuorrutuksella. Jotkut voivat taas siséltaa sokeria tai olla
sokerilla paallystettyja.

Suolarinkelit, jotka ovat hauraita, Kkiiltdvapintaisia, suolaisia keksinkaltaisia
leipomatuotteita. Ne on leivottu taikinatangoista ja usein Kkierretty B-kirjainta
muistuttavaan muotoon.

Keksit ja pikkuleivat. Nama on tavallisesti leivottu jauhoista ja rasvasta ja niihin on
saatettu lisétd sokeria tai jaljempéand kohdassa 10 mainittuja aineita. Niitd paistetaan
pitkaan sailyvyyden parantamiseksi ja ne ovat yleensa suljetuissa pakkauksissa. Kekseja
ja pikkuleipia on monta erilaista laatua, mm.:

a) tavalliset keksit, joissa on vain vdhan tai ei lainkaan makeutusainetta, mutta
suhteellisen paljon rasvaa; tallaisia kekseja ovat esim. voileipakeksit ja vesikeksit;

b) makeat keksit ja pikkuleivat, jotka ovat hyvin sdilyvid hienompia
leipomatuotteita. Ne perustuvat jauhoihin, sokeriin tai muuhun makeutusaineeseen
ja rasvaan (joita tulee olla yhteensé véhintdan 50 % tuotteen painosta) ja niihin on
voitu lisatéd suolaa, manteleita, hasselpahkinditd, makuaineita, suklaata, kahvia tms.
Valmiissa tuotteessa saa olla enintadn 12 % vettd ja enintdén 35 % rasvaa (taytteitd
ja paéllyksid ei oteta huomioon néité lukuja madritettéessd). Kaupan olevat keksit ja
pikkuleivét eivat yleensa ole taytettyjd, mutta niissé saattaa toisinaan olla kiintea tai
muu tayte (sokeria, kasvirasvaa, suklaata jne.). Niitd valmistetaan melkein aina
teollisesti;

¢) maustetut keksit ja suolakeksit, joissa tavallisesti on véhéan sakkaroosia.

Vohvelit ja vohvelikeksit, jotka ovat kevyitd, kuvioitujen metallilevyjen vélissa
paistettuja hienompia leipomatuotteita. Tdhdn kategoriaan kuuluvat myds ohuet
vohvelituotteet, jotka on kierretty rullalle, vohvelit, joissa kahden tai useamman ohuen
vohvelitaikinakerroksen valissd on maukas tayte, seké erikoiskoneessa vohvelitaikinaa
suulakkeen ldpi puristamalla saadut tuotteet (esim. jaatel6totterot). Vohvelit voivat olla
my0s suklaalla peitettyj&. VVohvelikeksit ovat vohvelin kaltaisia tuotteita.

Kakut ja leivokset, joissa on sellaisia aineksia kuin jauhoa, tarkkelysta, voita tai muuta
rasvaa, sokeria, maitoa, kermaa, munia, kaakaota, suklaata, kahvia, hunajaa, hedelmia,
likoorid, konjakkia, munanvalkuaista, juustoa, lihaa, kalaa, aromiaineita, hiivaa tai muita
nostatusaineita.

Eraat leipomatuotteet, joissa ei ole jauhoa (esim. munanvalkuaisesta ja sokerista
valmistetut marengit).

Ohukaiset ja pannukakut.
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13. Quiche, jossa paistostaikinakuoren taytteena on erilaisia aineksia, kuten juustoa, munaa,
kermaa, voita, suolaa, pippuria, muskottipahkinaa ja, kuten quiche lorrainessa, pekonia
tai kinkkua.

14. Pitsa (esipaistettu tai paistettu), joka koostuu pitsataikinapohjasta, joka on péallystetty
erilaisilla muilla aineksilla kuten juustolla, tomaatilla, 6ljyll&, lihalla tai anjoviksella.
Paistamaton pitsa kuuluu kuitenkin nimikkeeseen 19.01.

15. Rapeat maustetut tai suolaiset elintarvikevalmisteet, esim. sellaiset, jotka on tehty
perunajauhoon tai perunajauheeseen taikka maissijauhoon perustuvasta taikinasta, johon
on lisatty juuston, mononatriumglutamaatin ja suolan seosta olevaa aromiainetta. Naméa
valmisteet ovat kasvi6ljyssa paistettuja ja valmiita nautittavaksi.

Téhan nimikkeeseen eivat kuulu:

a) Tuotteet, joissa on yli 20 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita eldimenosia, verta, hyonteisia,
kalaa, ayridisid, nilvidisia tai muita vedessa eldvia selk&rangattomia tai ndiden sekoituksia (esim.
piirakat ja pasteijat, joissa taikinan sisalla on lihaa) (16 ryhma).

b) Nimikkeen 20.05 tuotteet.

Ehtoollisleipd, tyhjat kapselit, jollaiset soveltuvat farmaseuttiseen kayttéon,
sinettidylatit, riisipaperi ja niiden kaltaiset tuotteet

Tahan nimikkeeseen kuuluu joukko tuotteita, jotka on tehty jauho- tai tarkkelystaikinasta ja
yleensa leivottu levyjen tai lehtisten muotoisiksi. Niitd kaytetaan eri tarkoituksiin.

Ehtoollisleivat ovat ohuita levyjd, jotka valmistetaan kypsentdmalla hyvin puhtaasta
vehndjauhosta tehtya taikinaa rautalevyjen vélissa.

Tyhjat oblaattikapselit, jollaiset soveltuvat farmaseuttiseen kayttéon, ovat pienid, matalia,
jauho- tai tarkkelystaikinasta valmistettuja kuppeja. Ne on valmistettu siten, etté ne parittain
yhdistettyind muodostavat pienié sailioita.

Sinettidylatit leikataan ohueksi lehdeksi leivotusta, kuivatusta ja joskus myo6s varjatysta
taikinasta. Ne voivat sisaltad myds liima-aineita.

"Riisipaperi" (rice paper) esiintyy leivotusta ja kuivatusta jauho- tai tarkkelystaikinasta
tehtyind ohuina lehtisind. Niita kdytetdan leipomatuotteiden ja erditten makeisvalmisteiden,
etenkin nugaa-makeisten, paallystamiseen. Tata tuotetta ei pida sekoittaa ns. japanilaiseen
riisipaperiin, joka on erditten palmujen ytimesta leikattuja liuskoja (ks. nimikkeen 14.04
selityksid).
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20. Ryhma

Kasviksista, hedelmistd, pahkinoista tai muista kasvinosista valmistetut tuotteet

Huomautuksia

1.

Tahan ryhmaan eivéat kuulu:

a) kasvikset, hedelmat ja pahkinat, jotka on valmistettu tai sailétty 7, 8 tai 11 ryhmassa mainituilla
tavoilla;

b) kasvirasvat ja -6ljyt (15 ryhma);
c) elintarvikevalmisteet, joissa on enemman kuin 20 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita

eldimenosia, verta, hyonteisié, kalaa, &yridisia, nilvidisia tai muita vedessd elévid selkérangattomia
tai ndiden sekoitusta (16 ryhma);

d) leipomatuotteet ja muut nimikkeen 19.05 tuotteet;
e) nimikkeen 21.04 homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet.

Nimikkeisiin 20.07 ja 20.08 eivat kuulu sokerivalmisteina olevat hedelmahyytel6t, hedelmépastat,
sokerikuorrutetut mantelit ja niiden kaltaiset sokerivalmisteet (nimike 17.04) eivatkd suklaavalmisteet
(nimike 18.06).

Nimikkeisiin 20.01, 20.04 ja 20.05 kuuluvat, tapauksesta riippuen, ainoastaan ne 7 ryhmén tai
nimikkeen 11.05 tai 11.06 tuotteet (ei kuitenkaan 8 ryhmén tuotteista valmistetut hienot tai karkeat
jauhot taikka jauhe), jotka on valmistettu tai séilotty muulla tavalla kuin 1 huomautuksen a alakohdassa
mainitulla tavalla.

Tomaattimehu, jonka kuiva-ainepitoisuus on véhintaén 7 painoprosenttia, luokitellaan nimikkeeseen
20.02.

Nimikkeessd 20.07 tarkoitetaan ilmaisulla “keittdmalld valmistetut” lampokasittelyd ilmakehédn
paineessa tai alennetussa paineessa tarkoituksena lisatd tuotteen viskositeettia vesipitoisuutta
vahentdmalla tai muulla tavoin.

Nimikkeessa 20.09 tarkoitetaan ilmaisulla “kdymattomaét ja lisdttya alkoholia siséltdméattoméat mehut”
mehuja, joiden alkoholipitoisuus (ks. 22 ryhmén 2 huomautus) on enintdén 0,5 tilavuusprosenttia.

0

Alanimikehuomautuksia

1.

Alanimikkeessd 2005.10 tarkoitetaan ilmaisulla “homogenoidut kasvikset” kasviksista koostuvia
hienoksi homogenoituja, imevaisille ja pienille lapsille soveltuvaksi ruoaksi tai dieettitarkoituksiin
myytévid valmisteita, nettopainoltaan enintddn 250 gramman vahittdismyyntipakkauksissa. Tatéd
madritelmaé sovellettaessa huomiota ei kiinnitetd vahaisiin méariin muita aineita, joita on voitu lisata
valmisteeseen maustamis-, sailémis- tai muussa tarkoituksessa. Naissd valmisteissa voi olla pienia
madria silmin havaittavia kasvispaloja. Alanimike 2005.10 on etusijalla nimikkeen 20.05 kaikkiin
muihin alanimikkeisiin nahden.

Alanimikkeessd 2007.10 tarkoitetaan ilmaisulla “homogenoidut valmisteet” hedelmistd koostuvia
hienoksi homogenoituja, imevdisille ja pienille lapsille soveltuvaksi ruoaksi tai dieettitarkoituksiin
myytéviad valmisteita, nettopainoltaan enintd&n 250 gramman véhittdismyyntipakkauksissa. Tata
madritelma4 sovellettaessa huomiota ei kiinnitetd vahaisiin méériin muita aineita, joita on voitu lis4ta
valmisteeseen maustamis-, sailémis- tai muussa tarkoituksessa. Naissd valmisteissa voi olla pienia
madaria silmin havaittavia hedelmépaloja. Alanimike 2007.10 on etusijalla nimikkeen 20.07 kaikkiin
muihin alanimikkeisiin ndhden.

Alanimikkeissa 2009.12, 2009.21, 2009.31, 2009.41, 2009.61 ja 2009.71 tarkoitetaan ilmaisulla “Brix-
arvo” Brix-areometrilld 20 °C:n lampétilassa mitattua Brix-astetta tai 20 °C:n lampdétilassa mitattua
refraktometrin taitekerroinlukemaa sakkaroosiprosentteina ilmaistuna; jos mittaus on tehty muussa
lampétilassa, korjataan tulos vastaamaan mittausta 20 °C:n lampétilassa.
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YLEISOHJEITA

Tahan ryhméén kuuluvat mm

1.

8.

etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai sdilotyt kasvikset, hedelmat, pahkinat ja muut
sy6tévat kasvinosat

sokerilla séilotyt kasvikset, hedelmat, pahkinat, hedelménkuoret ja muut kasvinosat

keittdmélla valmistetut hillot, hedelmahyytel6t, marmelaatit, hedelmé- ja pahkinésoseet seka
hedelma- ja pahkindpastat

homogenoidut kasvis- tai hedelmévalmisteet ja -séilykkeet

kaymattomat ja lisattyd alkoholia sisaltimattomat hedelmd- ja kasvismehut, joiden
alkoholipitoisuus on enintdan 0,5 tilavuusprosenttia

kasvikset, hedelmat, pahkinat ja muut sy6tavét kasvinosat, jotka on valmistettu tai sailotty
muilla kuin 7, 8 tai 11 ryhmaéssa tai muualla nimikkeistdssa mainituilla tavoilla;

nimikkeiden 07.14, 11.05 ja 11.06 tuotteet (muut kuin 8 ryhman tuotteista saadut jauhot ja
jauheet), jotka on valmistettu tai sailétty muilla kuin 7 tai 11 ryhmdssa mainituilla tavoilla

osmoottisella dehydratoinnilla sailotyt hedelmat.

N&ma tuotteet voivat olla kokonaisina, paloiteltuja tai murskattuja.

Té&han ryhméan eivat kuulu

a)

b)

d)

elintarvikevalmisteet, joissa on enemman kuin 20 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita elaimenosia,
verta, hyonteisid, kalaa, dyridisid, nilvidisia tai muita vedessa elévid selkdrangattomia tai ndiden
sekoitusta (16 ryhma)

leipomatuotteet, kuten hedelméleivokset ja -tortut (nim. 19.05)

keitot ja liemet ja valmisteet niitd varten sek& homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet
(nim. 21.04)

hedelmé- ja kasvismehut, joiden alkoholipitoisuus on yli 0,5 tilavuusprosenttia (22 ryhma).
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20.01 Etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai sailotyt kasvikset, hedelmét, pahkinat
ja muut syotavat kasvinosat

2001.10 — kurkut
2001.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai sailétyt kasvikset (ks.
tdmén ryhmén huomautusta 3), hedelmat, pahkinat ja muut syotavét kasvinosat, myds jos niissé
on suolaa, mausteita, sinappia, sokeria tai muuta makeutusainetta. Nama tuotteet saattavat myds
siséltad oljya tai muita liséaineita. Ne voivat olla joko suurissa erissa (tynnyreissa jne.) tai
vahittdismyyntiin tarkoitetuissa tolkeissd, pulloissa tai ilmanpitavissd astioissa. Tahan
nimikkeeseen kuuluvat myds eradt valmisteet, jotka tunnetaan pikkelssina jne.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat tuotteet eroavat nimikkeen 21.03 kastikkeista siing, ettd viimeksi
mainitut ovat tavallisesti nesteitd, emulsioita tai suspensioita, joita ei ole tarkoitettu syotavaksi
sellaisenaan vaan niita kéytetaan ruokien lisukkeina tai tiettyjen ruokalajien valmistuksessa.

Tarkeimmat tassd nimikkeessd kuvatuilla menetelmilla valmistetuista tai sailotyista tuotteista
ovat kurkut, kepa- ja salottisipulit, tomaatit, kukkakaali, oliivit, kapris, maissi, latva-artisokan
ytimet, palmunsydamet, jamssi, saksanpahkinéat ja mango.
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20.02

20.02 Muulla tavalla kuin etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai sdilotyt tomaatit

2002.10 — kokonaiset tai paloitellut tomaatit
2002.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kokonaiset tai paloitellut tomaatit, eivat kuitenkaan etikan tai
etikkahapon avulla valmistetut tai saildtyt tomaatit (nim. 20.01) eivétkd 7 ryhmdassa mainituissa
muodoissa tullattavaksi esitettdvat tomaatit. Tomaatit luokitellaan tédh&dn nimikkeeseen
pakkaustavasta riippumatta.

Nimikkeeseen kuuluvat my6s homogenoidut tomaattivalmisteet ja -sdilykkeet (esim.
tomaattisose, -pasta ja -tiiviste) sekd tomaattimehu, jonka kuiva-ainepitoisuus on véhintaan
7 painoprosenttia. Téahédn eivat kuitenkaan kuulu tomaattiketsuppi ja muut tomaattikastikeet
(nim. 21.03) eivatka tomaattikeitto ja valmisteet sité varten (nim. 21.04).
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20.03 Muulla tavalla kuin etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai sdilotyt sienet ja
multasienet (tryffelit)

2003.10 — Agaricus-sukuiset sienet

2003.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki sienet (my6s jalat) ja multasienet (tryffelit), eivat
kuitenkaan sellaiset, jotka on valmistettu tai sailotty etikan tai etikkahapon avulla (nim. 20.01),
eivatka 7 ryhmassa mainituissa muodoissa tullattavaksi esitettavat sienet ja multasienet. Taman
nimikkeen tuotteet voivat olla kokonaisia, paloiteltuja (esim. viipaloituja) tai homogenoituja.
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20.04 Muulla tavalla kuin etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai sailotyt muut
kasvikset, jaadytetyt, muut kuin nimikkeen 20.06 tuotteet

2004.10 — perunat
2004.90 — muut kasvikset seka kasvissekoitukset

Taman nimikkeen jéadytetyt kasvikset ovat niitd, jotka jaadyttdméattdmind kuuluvat
nimikkeeseen 20.05 (ks. tuon nimikkeen selityksid). Termi "jadadytetty" on maaritelty 7 ryhmén
yleisohjeissa.

Markkinoilla yleisesti esiintyvid, tdhan nimikkeeseen kuuluvia tuotteita ovat esim.

1. perunat (ranskanperunat), jotka on kypsennetty tai osittain kypsennetty 6ljyssa ja sen
jalkeen jaadytetty

2. Jaadytetyt maissintahkat tai -jyvat, porkkanat, herneet jne., raa‘at tai esikypsennetyt,
jotka on pakattu voin tai muun kastikkeen kera ilmanpitavasti (esim. muovipussiin)

3.  Knddel-, Klosse- ja Nockerln-nimiset valmisteet, jotka perustuvat perunajauhoihin,
jaadytetyt.
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20.05 Muulla tavalla kuin etikan tai etikkahapon avulla valmistetut tai saildtyt muut
kasvikset, jaadyttamattomat, muut kuin nimikkeen 20.06 tuotteet
2005.10 — homogenoidut kasvikset
2005.20 — perunat
2005.40 — herneet (Pisum sativum)
— pavut (Vigna spp. ja Phaseolus spp.):

200551 —— silvityt pavut

2005.59 —— muut

2005.60 — parsa

2005.70 — oliivit

2005.80 — sokerimaissi (Zea mays var. saccharata)

— muut kasvikset sek& kasvissekoitukset

200591 —— bambunidut

2005.99 —— muut

Tassd nimikkeessd termilld "kasvikset" tarkoitetaan ainoastaan ryhmdahuomautuksessa 3
mainittuja tuotteita. Nama tuotteet (muut kuin nimikkeeseen 20.01 kuuluvat etikan tai
etikkahapon avulla valmistetut tai sdilotyt kasvikset, nimikkeen 20.04 jaadytetyt kasvikset ja
nimikkeen 20.06 sokerilla séilotyt kasvikset) luokitellaan tah&n nimikkeeseen, jos ne on
valmistettu tai sdilotty muilla kuin 7 tai 11 ryhmassa mainituilla tavoilla.

Tallaiset tuotteet kuuluvat tdhan nimikkeeseen riippumatta siitd, minka tyyppisessa pakkauksessa
ne ovat (usein tolkeissa tai muissa ilmanpitévissa astioissa).

Néama tuotteet kokonaisina, paloina tai survottuina voivat olla veteen tai tomaattikastikkeeseen
séilottyja tai sisaltdd muita aineksia, jolloin ne ovat valmiita vélittdmaan kulutukseen. Ne voivat
my®os olla homogenoituja tai keskendén sekoitettuja (salaatit).

Esimerkkeja tahan nimikkeeseen kuuluvista tuotteista ovat:

1. Oliivit, jotka on valmistettu syotdviksi erityiskésitteleméalla niitd soodaliuoksella tai
pitamalld niit4 pitkdhkon ajan suolavedessd. (Oliivit, jotka on ainoastaan valiaikaisesti
séilotty suolaveteen, kuuluvat nimikkeeseen 07.11 - ks. tuon nimikkeen selityksia)

2. Hapankaali, jota valmistetaan antamalla hienoksi leikatun ja suolatun kaalin osittain kayda.

3. Maissintahkat ja -jyvat, porkkanat, herneet jne., jotka on esikypsennetty tai pakattu voin
tai muun kastikkeen kera.

4.  Ohuet, suorakulmaiset levynmuotoiset tuotteet, jotka sisaltavat perunajauhoja, suolaa
ja pienid maarié natriumglutamaattia ja jotka on valmistusta seuraavalla kostuttamisella ja
kuivaamisella osaksi dekstrinoitu. Nama tuotteet on tarkoitettu syotaviksi "lastuina"
muutaman sekunnin rasvassa kiehauttamisen jéalkeen.
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Tahéan nimikkeeseen eivat myodskaan kuulu

a) nimikkeen 19.05 rapeat maustetut tai suolaiset elintarvikevalmisteet
b) nimikkeen 20.09 kasvismehut

c) kasvismehut, joiden alkoholipitoisuus on yli 0,5 tilavuusprosenttia (22 ryhma).
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20.06 Sokerilla sailotyt (valellut, lasitetut tai kandeeratut) kasvikset, hedelmat, pahkinét,
hedelméankuoret ja muut kasvinosat

Taman nimikkeen tuotteita valmistetaan késittelemalld kasviksia, hedelmid, pahkindita,
hedelmankuoria tai muita kasvinosia ensin kiehuvalla vedelld (mikd pehmenté niité ja helpottaa
sokerin imeytymistd) ja sitten toistuvasti kuumentamalla ne kiehumispisteeseen ja pitdmalla niita
sokeriliemessd, jonka sokeripitoisuutta asteittain lisatadn, kunnes tuotteet ovat riittavasti
sokeroituneet sdilyakseen.

Tarkeimmat tuotteet, joita sdilotd&n sokerilla, ovat kokonaiset hedelmét ja pahkinat (kirsikat,
aprikoosit, paarynat, luumut, kastanjat (marrons glacés), saksanpéhkinét jne.), hedelmien lohkot
tai palat (appelsiinin, sitruunan, ananaksen jne.), hedelmankuoret (sitruunan, appelsiinin,
meloonin jne.), muut kasvinosat (vainonputki, inkivaéari, jamssi, bataatti jne.) seka kukat (orvokit,
mimoosat jne.).

Valeltuja (drained) tuotteita valmistetaan kayttdmalla sokerilientd (esim. inverttisokeria tai
glukoosia sekoitettuna sakkaroosiin), joka ei Kiteydy ilman vaikutuksen alaisena. Kun sokeri on
imeytynyt, yliméardinen sokeriliuos valutetaan pois, jolloin tuotteet jadvat tahmean tuntuisiksi.

Lasitettuja tuotteita saadaan, kun edellamainitulla tavalla valmistetut tuotteet kastetaan
sakkaroosiliemeen, joka kuivuessaan muodostaa tuotteen pinnalle ohuen, kiiltavan paallyksen.

Kandeerattuja tuotteita valmistetaan siten, ettd sakkaroosiliuos saa imeytyé tuotteeseen niin, etta
se kuivuessaan muodostaa tuotteen pinnalle ja sen siséan kiteitéa.

Sokerin avulla séilotyt, sokeriliemessa olevat tuotteet, pakkaustavasta riippumatta, eivat kuulu tahén
nimikkeeseen (kasvikset nimikkeeseen 20.02, 20.03 tai 20.05 ja hedelmat, p&hkinat, hedelménkuoret ja
muut sydtavat kasvinosat esim. marrons glacés ja inkivaari, nimikkeeseen 20.08).

Kuivatut hedelmét (esim. taatelit ja luumut) luokitellaan edelleen 8 ryhmaan myds jos niihin on liséatty
pienid méaaria sokeria tai jos niiden pintaa peittdé kerros kuivunutta luonnonsokeria, jolloin ndma hedelmét
jossain méaarin voivat muistuttaa tdman nimikkeen kandeerattuja hedelmia.
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20.07

20.07 Keittamalla valmistetut hillot, hedelméhyytelot, marmelaatit, hedelmé&- ja
pahkinadsoseet sekd hedelméa- ja pahkindpastat, myos lisattya sokeria tai muuta
makeutusainetta sisaltavat

2007.10 — homogenoidut valmisteet

- muut:
2007.91 —— sitrushedelmistd valmistetut
2007.99 —— muut

Hilloja valmistetaan keittdmélla kokonaisia hedelmi&, hedelmésurvetta tai erdité kasviksia (esim.
kurpitsaa tai munakoisoa) tai muita tuotteita (esim. inkivaaria tai ruusun terélehtid) lisadmalla
niihin suunnilleen saman verran sokeria. Kylmand ne ovat melko jaykkia ja sisaltavat
hedelmankappaleita.

Marmelaatit ovat erddnlaisia, tavallisesti sitrushedelmista valmistettuja hilloja.

Hedelmahyyteldita valmistetaan keittdméallad (raaoista tai keitetyistd hedelmistd puristettua)
hedelmamehua sokerin kanssa, kunnes tuote ja&htyessaan jahmettyy. Hedelmahyytel6t ovat
kiinteitd ja kirkkaita eivatka sisall& hedelménkappaleita.

Hedelma- ja pahkinasosetta valmistetaan keittdmalla siiviloityd hedelmésurvetta tai hienoksi
jauhettuja pahkingitd, joko sokerin kanssa tai ilman sokeria, verrattain paksuksi. Hedelmé&sose on
hedelmapitoisempaa ja koostumukseltaan tasaisempaa kuin hillo.

Hedelma- ja pahkindpastat (omenoista, kvitteneistd, paaryndista, aprikooseista, manteleista
jne.) ovat haihdutettua hedelma- tai pahkinasosetta kiintedssa tai melkein kiintedssd muodossa.

Taméan nimikkeen tuotteet, jotka normaalisti valmistetaan sokeria k&yttéen, saavat olla
makeutettuja synteettisilla aineilla (esim. sorbitolilla) sokerin asemesta.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myés homogenoidut valmisteet.
Tahan nimikkeeseen eivat kuulu
a) makeis- tai suklaavalmisteita olevat hyyteldt ja pastat (nim. 17.04 tai 18.06)

b) hyytel6jauhe ja hyytel6t, jotka on valmistettu gelatiinista, sokerista ja hedelmémehusta tai
keinotekoisista hedelméesansseista (nim. 21.06).
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20.08 Muulla tavalla valmistetut tai sailotyt hedelmat, pé&hkindt ja muut syotavat

kasvinosat, myos lisattya sokeria, muuta makeutusainetta tai alkoholia sisaltavat,
muualle kuulumattomat

pahkinat, maapahkinat ja muut siemenet, myds ndiden sekoitukset:

2008.11
2008.19
2008.20 — ananakset
2008.30 — sitrushedelmét
2008.40 — paarynat
2008.50 — aprikoosit
2008.60 — Kkirsikat
2008.70 — persikat, myds nektariinit
2008.80 — mansikat
— muut, myds muut sekoitukset kuin alanimikkeeseen 2008.19 kuuluvat:

— maapahkinat

—  muut, myds sekoitukset

2008.91 —— palmunsydamet

2008.93 —— karpalot (Vaccinium macrocarpon, Vaccinium oxycoccos); puolukat
(Vaccinium vitis-idaea)

2008.97 —— sekoitukset

2008.99 —— muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kokonaiset, kappaleina olevat tai survotut hedelmét, pahkinat ja
muut sy6tavat kasvinosat tai ndiden sekoitukset, jotka on valmistettu tai séilotty muulla kuin
muissa ryhmissa tai taman ryhmén edella olevissa nimikkeissa mainitulla tavalla.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.

1.

kuivana paahdetut, 6ljyssé paahdetut tai rasvassa paahdetut mantelit, maapéhkinét, areca- eli
betelpdhkinat ja muut pahkinat, myods kasvioljyd, suolaa, aromiaineita, mausteita tai muita
lisdaineita sisaltavat tai ndilla aineilla paallystetyt

maapahkindvoi (“peanut butter"), joka on paahdetuista maapahkindista jauhamalla saatua
tahnaa, johon on voitu lisdté suolaa tai 61jyé

veteen, sokeriliemeen, kemikaaleihin tai alkoholiin sailotyt hedelméat (myods hedelmankuoret
ja siemenet)

hedelmasurve, steriloitu, myos keittdméaton

kokonaiset hedelmét, esim. persikat (myds nektariinit), aprikoosit tai appelsiini (myos
kuorittuina, kivettéming tai siemenettdmind), survotut ja steriloidut, myds jos niihin on
lisatty vettd tai sokerilientd, edellyttden ettd lisdykset ovat madraltdan riittdmattomia
tekemaén tuotteesta vélittdmaan kulutukseen soveltuvaa juomaa; jos tuotteesta on riittdvan
vesi- tai sokeriliemilisdyksen ansiosta tullut tallainen juoma, se kuuluu nimikkeeseen 22.02.
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6. keitetyt tai muulla tavalla kypsennetyt hedelmat; ja&dytetyt, hdyryssa tai vedessa keitetyt
hedelmat luokitellaan kuitenkin nimikkeeseen 08.11.

7. sokeriliemeen séilotyt tai muulla tavalla valmistetut tai sdilotyt varret, juuret ja muut
syotdvat kasvinosat (esim. inkivadri, vainonputki, jamssi, bataatit, humalanversot,
viininlehdet ja palmunsydémet)

8. tamarindin palot sokeriliemessa

9. sokerilla sdilotyt, sokeriliemessd olevat hedelméat, pahkinat ja muut syotdvat kasvinosat
(esim. marrons glaces tai inkivaari sokeriliemessd), pakkaustavasta riippumatta

10. osmoottisella dehydratoinnilla séilétyt hedelmat; ilmaisulla "osmoottinen dehydratointi"
tarkoitetaan prosessia, jossa hedelmanpaloja liotetaan sokerisiirappitiivisteessa niin kauan,
ettd suurin osa hedelmén siséltamastd vedestd ja luonnonsokerista korvautuu siirapin
sokerilla; tdmén jalkeen hedelménpaloja voidaan vield ilmakuivata kosteuspitoisuuden
alentamiseksi.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat tuotteet voivat olla makeutetut sokerin asemasta synteettisilla
makeutusaineilla (esim. sorbitolilla). Taméan nimikkeen tuotteisiin on voitu lisat4 muita aineksia
(esim. tarkkelystd), jos ne eivat muuta hedelmien, pahkindiden tai muiden sy6tavien kasvinosien
olennaista luonnetta.

Taméan nimikkeen tuotteet ovat yleensd tolkeissa tai ilmanpitévissa astioissa tai tynnyreissé tai
niiden kaltaisissa astioissa.

Nimikkeeseen eivat kuulu myoskaan tuotteet, jotka koostuvat eri lajien kasvien tai kasvinosien
(mukaanluettuina siemenet ja hedelmat) sekoituksista taikka yhden tai useamman lajin kasveista tai
kasvinosista (mukaanluettuina siemenet ja hedelmat) sekoitettuina muiden aineiden, kuten esim. yhden tai
useamman kasviuutteen kanssa, ja joita ei kayteta sellaisenaan vaan jollaisia kdytetaan yrttihaudenesteiden
eli "yrttiteen™ valmistamiseen (esim. nim. 08.13, 09.09 tai 21.06).

Nimikkeeseen eivat kuulu hedelmat, péahkindt tai muut kasvien syoOtavéat osat, jotka on tehty
sokerivalmisteiksi (eivat mydsk&an luonnonhunajaan perustuvat) (nim. 17.04).

Nimikkeeseen eivat mydskaén kuulu eri ryhmiin (esim. ryhmiin 7, 9, 11 ja 12) kuuluvien lajien kasvien,
kasvinosien, siemenien ja hedelmien (kokonaisten, leikattujen, murskattujen tai jauhettujen) sekoitukset,
joita ei kéaytetd sellaisenaan vaan jollaisia kdytetddn joko juomien vélittémain maustamiseen tai juomien
valmistuksessa kéytettdvien uutteiden valmistukseen (9 ryhmé tai nim. 21.06).
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20.09 Kaymattomat ja lisattyd alkoholia siséltaméattoméat hedelmé- ja péhkindmehut
(myos rypéleen puristemehu ”grape must” ja kookosvesi) ja kasvismehut, myos
lisattya sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltavat (+)

appelsiinimehu:

2009.11 —— jaadytetty
2009.12 —— jaadyttamaton, Brix-arvo enintaan 20
2009.19 —— muut
— greippimehu; pomelomehu:
2009.21 —— Brix-arvo enintaan 20
2009.29 —— muut
— muun sitrushedelméan mehu:
2009.31 —— Brix-arvo enintain 20
2009.39 —— muut
— ananasmehu:
2009.41 —— Brix-arvo enintdan 20
2009.49 —— muu
2009.50 — tomaattimehu
— viinirypdlemehu (mukaan lukien rypéleen puristemehu “grape must”):
2009.61 —— Brix-arvo enintadan 30
2009.69 —— muu
— omenamehu:
2009.71 —— Brix-arvo enintaan 20
2009.79 —— muu
— muun yksittaisen hedelman, pahkindn tai kasviksen mehu:
2009.81 —— karpalon (Vaccinium macrocarpon, Vaccinium oxycoccos) mehu;

puolukan (Vaccinium vitis-idaea) mehu
2009.89 —— muut
2009.90 — sekamehu

Kéymattomien ja lisattyd alkoholia siséltdméattémien mehujen osalta, katso tdmdn ryhmén 6
huomautusta.

Taman nimikkeen hedelmé- ja kasvismehuja saadaan yleensd mekaanisesti avaamalla tai
puristamalla tuoreita, vahingoittumattomia ja kypsid hedelmid tai kasviksia. Puristaminen
voidaan suorittaa (kuten sitrushedelmien ollessa kysymyksessd) mekaanisilla laitteilla, joissa
toimintaperiaate on sama kuin Kkotitaloudessa kaytettavassa sitruunanpuristimessa. Se voidaan
my06s suorittaa pusertamalla, jota voi edeltdd survonta tai jauhatus (tdméa koskee varsinkin
omenoita), tai kasittelemalla (esim. tomaatteja, mustia viinimarjoja ja erditd kasviksia, kuten
porkkanoita ja sellerid) kylmalla tai kuumalla vedell& tai hdyrylla. Myds kookosvesi kuuluu tdmén
nimikkeen mehuihin.
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Néin saatuja nesteité kasitellddn yleensa seuraavilla tavoilla:

a) Selkeytys, jossa mehu erotetaan suurimmasta osasta Kiinteitd aineita selkeytysaineiden
(esim. gelatiinin, albumiinin tai piimaan) tai entsyymien avulla, linkoamalla tai
ultrasuodatuksella; viimeksi mainittua menetelmaé kaytetd&dn myos tuotteiden sterilointiin.

b) Suodatus, joka usein tapahtuu kiselguurilla, selluloosalla tms. peitettyjen suodatuslevyjen
avulla.

¢) llman poisto vérid ja makua huonontavan hapen poistamiseksi.

d) Homogenointi, kun kysymyksessa ovat erittdin runsaslihaisista hedelmistd, kuten
tomaateista tai persikoista, saadut mehut.

e) Sterilointi kdymisen estamiseksi; talldin voidaan soveltaa erilaisia menetelmid, esim.
pastorointia (pitkitettyd pastorointia tai pikapastorointia), sterilointia sahkon avulla
elektrodeilla varustetuissa laitteissa, sterilointia suodattamalla, painesadilontaa hiilidioksidia
kayttéen, jaahdytysta, kemiallista sterilointia (esim. rikkidioksidin tai natriumbentsoaatin
avulla), kasittelya ultraviolettisateilla tai ioninvaihtimilla.

Edella mainittujen kasittelyvaiheiden seurauksena hedelmé- ja kasvismehut voivat olla kirkkaita,
kdymattomia nesteitd. Erdissa (erityisesti runsaslihaisista hedelmistd, kuten aprikooseista,
persikoista ja tomaateista saaduissa) mehuissa voi kuitenkin olla jaljella hedelmadlihaa
hienojakoisessa muodossa joko suspensiona tai saostumana.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos sellaiset, kdytanndssa verrattain harvinaiset mehut, joita
saadaan kuivatuista hedelmistd, mikali ne tuoreina sisaltavat mehua. Esimerkkind mainittakoon
luumumehu, jota saadaan kasittelemalld luumuja kuumalla vedell& diffusdreissa useiden tuntien
ajan. Nimikkeeseen eivéat kuitenkaan kuulu enemman tai vdhemman nestemadiset tuotteet, jotka
on saatu kuumentamalla vedessad tuoreita tai kuivattuja hedelmida (esim. katajanmarjoja tai
ruusunmarjoja), joissa ei ole juuri nimeksik&dan mehua; téllaiset tuotteet luokitellaan yleensa
nimikkeeseen 21.06.

Taman nimikkeen mehut voivat olla vakevoityja (my0s jaadytettyjd) tai esiintya Kiteina tai
jauheena, edellyttéden ettd ne jalkimmaéisessd tapauksessa liukenevat tdydellisesti tai melkein
taydellisesti veteen. Tallaisten tuotteiden valmistukseen liittyy tavallisesti lampokasittely (joka
voi tapahtua myds tyhjossa) tai kylmékasittely (lyofilisointi eli jaddytyskuivaus).

Tietyt vakevoidyt mehut on mahdollista erottaa vastaavista vakevoimattomistd mehuista niiden
Brix-arvon perusteella (ks. timéan ryhman alanimikehuomautus 3)

Taman nimikkeen hedelmé- pahkiné- ja kasvismehut voivat, edellyttaen ettei niiden alkuperdinen
luonne ole muuttunut, siséltdd seuraavanlaisia aineita, siitd riippumatta, ovatko ndma aineet
muodostuneet valmistuksen yhteydessé tai onko ne lisétty erikseen

1. sokeri

2. muut makeutusaineet, luonnolliset tai keinotekoiset, edellyttden ettd lisdys ei ylitd
normaaliin makeuttamiseen tarvittavaa mé&ardd ja ettd mehut muutoin kuuluvat tdhan
nimikkeeseen erityisesti huomioon ottaen eri aineosien vélisen tasapainon (ks. jaljempéna
olevaa kohtaa 4)

3. aineet, joita lisdédmalla parannetaan mehun séilyvyytta tai ehkaistdén sen kaymista (esim.
rikkidioksidi, hiilidioksidi ja entsyymit)
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4. vakiointiaineet (esim. sitruunahappo ja viinihappo) sekd aineet, joilla korvataan
valmistuksessa menetettyja tai vahingoittuneita aineita (esim. vitamiineja ja variaineita) tai
joita kéytetdan aroomin "kiinnitteind" (esim. sorbitoli lisittyna jauheena tai Kiteind olevaan
sitrushedelmamehuun); tahan nimikkeeseen eivét kuitenkaan kuulu hedelmémehut, joihin
on lisétty jotakin aineosaa (esim. sitruunahappoa tai hedelmisté erotettua 6ljya) niin suuri
madrd, ettd luonnonmehussa normaalisti vallitseva eri aineosien valinen tasapaino on
selvasti jarkkynyt; tallgin tuote on kadottanut alkuperdisen luonteensa.

Taman nimikkeen kasvismehuihin on myds voitu lisatd suolaa (natriumkloridia), mausteita tai
aromiaineita.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds saman- tai erityyppisistd hedelmistd, péhkindista tai
kasviksista saatujen mehujen seokset, samoin rekonstruoidut mehut (so. tuotteet, joita saadaan
lisaamalla mehutiivisteeseen enintdan sen verran vettd kuin samanlaiset vakevoittamattomat,
normaalikokoomuksiset mehut siséltavat).

Lisd&dmalla vettd normaaliin hedelmad-, pahkina- tai kasvismehuun taikka lisdamalla sitd mehutiivisteeseen
enemman kuin on tarpeen alkuperéisen luonnonmehujen rekonstruoimiseksi saadaan kuitenkin tulokseksi
laimennettuja tuotteita, jotka ovat luonteeltaan nimikkeen 22.02 juomia. Hedelmé-, péhkina- ja
kasvismehut, jotka siséltdvat enemmén hiilidioksidia kuin normaalisti on hiilihapotetuissa hedelma- tai
pahkindmehuissa, hedelma- tai p&hkindmehulla aromatisoidut limonaatit ja hiilihapotettu vesi eivat
mydskaan kuulu tahan (nim. 22.02).

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds rypéleen puristemehu ("grape must™), kaytdsta riippumatta,
mikéli se on kdymatontd. Koska sitd valmistetaan hyvin samanlaisin menetelmin kuin muita
hedelmamehuja, se muistuttaa suuresti tavallista viinirypalemehua ("grape juice"). Se voidaan
esittaa tullattavaksi vakevoitynd, jopa kiteind. Jalkimmaisessd muodossa sillda on kauppanimena
"rypalesokeri” ("grape sugar") tai rypalehunaja ("grape honey") ja sitd kdytetdan hienompien
leipomatuotteiden ja sokerivalmisteiden, kuten maustekakkujen ja makeisten valmistukseen.

Osittain kéynyt rypéleen puristemehu, myds jos sen kdyminen on pysaytetty, sekd kdymaétdn rypaleen

puristemehu, johon on lisétty alkoholia, kuuluvat nimikkeeseen 22.04, jos niiden alkoholipitoisuus on yli
0,5 tilavuusprosenttia.

Tahan nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu
a) tomaattimehu, jonka kuiva-ainepitoisuus on véhintadn 7 painoprosenttia (nim. 20.02)

b) hedelmd-, p&hkiné- ja kasvismehut, joiden alkoholipitoisuus on yli 0,5 tilavuusprosenttia (22. ryhma).

0

Alanimikeselitys
Alanimike 2009.11

Termilla "jaadytetty appelsiinimehu™ tarkoitetaan myds vakevditya appelsiinimehua, joka siitd huolimatta,
ettd sen lampdtila on alennettu noin -18 °C:een ja mehua sailytetty tdssa lampdtilassa, ei ole kauttaaltaan

jaatynyt.
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21. Ryhma

Erindiset elintarvikevalmisteet

Huomautuksia

1.

Tahan ryhmaan eivéat kuulu:

a) nimikkeen 07.12 kasvissekoitukset;

b) paahdetut kahvinkorvikkeet, joissa on kahvia, sen maarasta riippumatta (nimike 09.01);
c) maustettu tee (nimike 09.02);

d) mausteet ja muut nimikkeiden 09.04—09.10 tuotteet;

e) elintarvikevalmisteet (lukuun ottamatta nimikkeissa 21.03 ja 21.04 mainittuja tuotteita), joissa on
enemman kuin 20 painoprosenttia makkaraa, lihaa, muita eldimenosia, verta, hyonteisié, kalaa,
ayridisia, nilvidisia tai muita vedessa eldvia selkérangattomia tai ndiden sekoituksia (16 ryhma);

f) nimikkeen 24.04 tuotteet;
g) hiiva la&kkeend ja muut nimikkeen 30.03 tai 30.04 tuotteet;
h) nimikkeen 35.07 entsyymivalmisteet.

Edella 1 huomautuksen b alakohdassa mainittujen korvikkeiden uutteet luokitellaan
nimikkeeseen 21.01.

Nimikkeessa 21.04 tarkoitetaan ilmaisulla "homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet” kahden tai
useamman perusaineen, kuten lihan, kalan, Kkasvisten, hedelmien ja péhkindiden hienoksi
homogenoidusta seoksesta koostuvia, imevaisille ja pienille lapsille soveltuvaksi ruoaksi tai
dieettitarkoituksiin ~ myytévid  valmisteita,  nettopainoltaan  enintddn 250  gramman
vahittdismyyntipakkauksissa. Tata maaritelmaa sovellettaessa huomiota ei kiinnitetd véhaisiin maariin
muita aineita, joita on voitu lisatd seokseen maustamis-, séilomis- tai muussa tarkoituksessa. Naissé
valmisteissa voi olla pienia maéaria silmin havaittavia paloja.
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21.01 Kahvi-, tee- ja mateuutteet, -esanssit ja -tiivisteet sekd naihin tuotteisiin tai kahviin,

teehen tai matehen perustuvat valmisteet; paahdettu juurisikuri ja muut paahdetut
kahvinkorvikkeet seka niiden uutteet, esanssit ja tiivisteet

— kahviuutteet, -esanssit ja -tiivisteet sekd ndihin uutteisiin, esansseihin tai
tiivisteisiin tai kahviin perustuvat valmisteet:
2101.11 —— uutteet, esanssit ja tiivisteet

2101.12 —— uutteisiin, esansseihin tai tiivisteisiin perustuvat valmisteet tai kahviin
perustuvat valmisteet

2101.20 — tee- ja mateuutteet, -esanssit ja -tiivisteet sekd naihin uutteisiin, esansseihin
ja tiivisteisiin taikka teehen tai mateen perustuvat valmisteet

2101.30 — paahdettu juurisikuri ja muut paahdetut kahvinkorvikkeet sek& niiden
uutteet, esanssit ja tiivisteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

Kahviuutteet, -esanssit ja -tiivisteet. N&itd voidaan valmistaa aidosta kahvista (my®s jos
siitd on poistettu kofeiini) tai aidon kahvin ja kahvinkorvikkeen sekoituksista, niiden
madrasta riippumatta. Ne voivat olla nestemdisid tai jauheita ja ne ovat tavallisesti
vahvasti vakevoityja. Tdhdn tavararyhméan kuuluvat myos pikakahvina tunnetut tuotteet.
Tama on kahvia, joka on keitetty ja dehydratoitu tai keitetty ja sen jélkeen jaédytetty ja
tyhjokuivattu.

Tee- ja mateuutteet, -esanssit ja -tiivisteet. Ndméa tuotteet vastaavat, soveltuvin osin,
1 kohdassa mainittuja tuotteita.

Edella 1 ja 2 kohdassa mainittuihin kahvi-, tee- ja mateuutteisiin, -esansseihin
ja -tiivisteisiin perustuvat valmisteet. Nama ovat kahvi-, tee- ja mateuutteisiin, -
esansseihin ja -tiivisteisiin (ei varsinaiseen kahviin, teehen tai matehen) perustuvia
valmisteita, joista esimerkkind mainittakoon uutteet jne., joihin on lisétty tarkkelysta tai
muita hiilihydraatteja.

Kahviin, teehen tai matehen perustuvat valmisteet. Tallaisia valmisteita ovat mm.

a) kahvitahnat, jotka ovat paahdettua, jauhettua kahvia sekoitettuna kasvirasvan ja joskus
muidenkin aineiden kanssa

b) teen, maitojauheen ja sokerin seoksista koostuvat teevalmisteet.

Paahdettu juurisikuri ja muut paahdetut kahvinkorvikkeet sekd niiden uutteet,
esanssit ja tiivisteet. Ndaméa ovat kaikenlaisia paahdettuja tuotteita, jotka on tarkoitettu
kuumaan veteen sekoitettuina korvaamaan tai jaljittelemaan kahvia tai kahviin lisattavaksi.
Naitd tuotteita nimitetd&n joskus "kahviksi" tuotteen nimen alkuosan ilmaistessa, mista
aineesta se on valmistettu (esim. ohrakahvi, mallaskahvi tai tammenterhokahvi).

Paahdettua sikuria saadaan paahtamalla nimikkeen 12.12 juurisikuria (Cichorium intybus
var. sativum). Se on mustanruskeaa ja kitkerdn makuista.
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Muita paahdettuja kahvinkorvikkeita saadaan sokerijuurikkaasta, porkkanasta, viikunoista,
viljasta (erityisesti ohrasta, vehnésta ja rukiista), halkaistuista herneistd, lupiininsiemenista,
sydtavista tammenterhoista, soijapavuista, taatelinkivistd, manteleista, voikukanjuurista ja
kastanjoista. Téh&n nimikkeeseen kuuluvat myds paahdetut maltaat, joiden pakkaustavasta
selvasti kdy ilmi, ettd ne on tarkoitettu kahvinkorvikkeeksi.

N&m4 tuotteet voidaan esittad tullattavaksi paloina, jyvina tai jauheena tai nestemaisin tai
kiinteind uutteina. Ne voivat olla keskendan tai muiden aineiden (esim. suolan tai
alkalikarbonaattien) kanssa sekoitettuja ja eri tavoin pakattuja.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a) paahdetut kahvinkorvikkeet, joissa on kahvia, sen méarésta riippumatta (nim. 09.01)
b) maustettu tee (nim. 09.02)

c) sokerivéri (melassia tai sokeria kuumentamalla valmistettu) (nim. 17.02)

d) 22 ryhman tuotteet.
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21.02 Hiiva (elava eli aktiivinen tai kuollut eli inaktiivinen); muut kuolleet yksisoluiset
mikro-organismit (ei kuitenkaan nimikkeen 30.02 rokotteet); valmistetut
leivinjauheet

2102.10 — elava eli aktiivinen hiiva
2102.20 — kuollut eli inaktiivinen hiiva; muut kuolleet yksisoluiset mikro-organismit
2102.30 — valmistetut leivinjauheet

A. HIIVA

Taméan nimikkeen hiiva voi olla aktiivista tai inaktiivista.

Aktiivinen eli elava hiiva synnyttdd kaymistd. Se muodostuu pééasiallisesti erdistd miltei
yksinomaan Saccharomyces-sukuun kuuluvista mikro-organismeista, jotka lisd&ntyvét
alkoholikdymisessa. Hiivaa voidaan valmistaa my0s ilmastusprosessilla, jossa kdyminen joko
kokonaan tai osittain estetdan.

Aktiivista hiivaa on eri laatuja, kuten:

1. Panimohiiva, jota muodostuu oluen valmistuksessa kaymisaltaissa. Se esitetddn
tullattavaksi kellanruskeana tahnana tai kiintedna ja silla on tavallisesti humalan Kitkera
maku ja oluen haju.

2. Polttimohiiva, jota muodostuu polttimoissa esim. viljan, perunoiden tai hedelmien
kaymisessa. Se on jahmead, kermanvaristd tahdasta, jonka haju vaihtelee riippuen poltossa
kaytetyista tuotteista.

3. Leivontahiiva, jota syntyy kun erityisesti viljellyt hiivakannat kasvavat madratyissa
olosuhteissa hiilihydraattiliuoksessa, esim. melassiliuoksessa. Sitd myydaan tavallisesti
puristettuina, keltaisenharmaina paloina (painohiiva), joissa toisinaan on alkoholin haju. Sité
myydéan kuitenkin myos kuivattuna (tavallisesti jyvamaisessa muodossa) tai nestemaisena.

4. Hiivaviljelmat, jotka ovat laboratoriossa valmistettuja puhtaita hiivakantoja. Ne voivat olla
suspendoituina tislattuun veteen, gelatiiniin tai agar-agariin. Hiivaviljelmia myydaan
tavallisesti tietyn mitatun maéaran siséltavissa suljetuissa astioissa, jotta villihiiva ei paasisi
niit4 turmelemaan.

5. Alushiiva, jota valmistetaan hiivaviljelmista asteittaisten kdymismenetelmien avulla. Siita
tehdadn kauppahiivaa ja sitd myydaan tavallisesti kosteana, puristettuna, pehmeana massana
tai nesteméisend suspensiona.

Kuivaamalla saatu inaktiivinen eli kuollut hiiva on tavallisesti panimo-, polttimo- tai
leivontahiivaa, joka ei endé ole kyllin aktiivista kaytettavéksi edelleen naissa teollisuuksissa. Sita
kaytetadn ihmisravinnoksi (B-vitamiinipitoisuutensa takia) tai eldinten rehuksi. Yha lisdantyvén
kysynnan johdosta tita kuivaa hiivaa valmistetaan kuitenkin nyky&an suoraan erityisesti
kasitellysta aktiivihiivasta.
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Tahan nimikkeeseen kuuluu my6s muita kuivia hiivoja (esim. Candida lipolytica tai tropicalis,
Candida maltosa), jotka on kehitetty muista kuin Saccharomyces-sukuun kuuluvista hiivoista.
Niitd valmistetaan kuivaamalla hiivoja, joita on viljelty hiilivetyja (kuten kaasudljyja tai
n-parafiineja) tai hiilihydraatteja sisaltavilla kasvualustoilla. Nama kuivat hiivat ovat erittdin
proteiinipitoisia ja niitd kéytetddn rehuna. Ne tunnetaan tavallisesti petroproteiineina tai
hiivabioproteiineina.

B. MUUT KUOLLEET YKSISOLUISET MIKRO-ORGANISMIT

Tahan kategoriaan kuuluvat Kkuolleet yksisoluiset mikro-organismit, kuten bakteerit ja
yksisoluiset levat. Tahan kuuluvat mm. yksisoluiset mikro-organismit, jotka on viljelty hiilivetyja
tai hiilidioksideja sisaltavilla kasvualustoilla. Ndma tuotteet ovat erittdin proteiinipitoisia ja niit4
kaytetadn tavallisesti rehuna.

Jotkut tdmén ryhman tuotteet on voitu pakata kdytettavaksi ihmisten tai eldinten liséravinteena
(esim. jauheeksi tai tableteiksi) ja ne voivat sisdltdd pienid méaarid tayteaineita esim.
stabilointiaineita ja antioksidantteja. Sellaiset tuotteet luokitellaan tdhén, jos tdyteaineiden
lisdédminen ei muuta tuotteiden mikro-organismi -luonnetta.

C. VALMISTETUT LEIVINJAUHEET

Tahan nimikkeeseen luokiteltavat valmistetut leivinjauheet ovat kemiallisten tuotteiden (esim.
natriumbikarbonaatin, viinihapon, ammoniumkarbonaatin, fosfaattien) seoksia, joihin voi olla
lisdtty tarkkelystd. Ne muodostavat sopivissa olosuhteissa hiilidioksidia, jonka vuoksi niitd
kaytetaan leivonnassa  taikinan nostatukseen. Niita myydaén tavallisesti
vahittaismyyntipakkauksissa (pusseissa, peltitdlkeissa jne.) ja eri nimilla (Alsatin leaven jne.).

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu mm.

a) nostatusainetta sisaltavat viljajauhot, esim. jauhot, joihin on lisétty leivinjauhetta (nim. 11.01 tai 11.02)
b) hiiva-autolysaatti (nim. 21.06)

¢) mikrobiviljelmat (hiivaa lukuun ottamatta) ja rokotteet (nim. 30.02)

d) nimikkeiden 30.03 ja 30.04 la&kkeet

e) entsyymit (amylaasit, pepsiini, juoksutin jne.) (nim. 35.07).
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21.03 Kastikkeet ja valmisteet niitd varten; maustamisvalmisteita olevat sekoitukset;
sinappijauho ja valmistettu sinappi

2103.10 — soijakastike

2103.20 — tomaattiketsuppi ja muut tomaattikastikkeet
2103.30 — sinappijauho ja valmistettu sinappi
2103.90 — muut

A. KASTIKKEET JA VALMISTEET NIITA VARTEN; MAUSTAMISVALMISTEITA
OLEVAT SEKOITUKSET

Tahan nimikkeeseen kuuluvat tavallisesti voimakkaasti maustetut valmisteet, joita kdytetdan
erdiden ruokalajien (lihan, kalan, salaattien jne.) maustamiseen. Niita valmistetaan erilaisista
aineksista (munista, kasviksista, lihasta, hedelmistd, jauhoista, térkkelyksestd, Oljysté,
etikasta, sokerista, mausteista, sinapista, aromiaineista jne.). Kastikkeet ovat yleensa
nestemaisia ja valmisteet kastikkeita varten tavallisesti jauheita, joihin tarvitsee lisata vain
maitoa, vetta tms., jotta niisté tulisi kastiketta.

Kastikkeet lisitdan yleensad ruokaan kypsennys- tai tarjoiluvaiheessa. Kastikkeet antavat
ruualle makua ja kosteutta sekd korostavat varia ja rakennetta. Ruoka voi myds siséltya
kastikkeeseen esim. kana valkokastikkeessa. Nestemaisid mausteita (soija-, chilipippuri- ja
kalakastike) kaytetddn sekd ruuan valmistuksen aineksina ettd pdytdmausteina.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos eraat kasvis- ja hedelmépohjaiset valmisteet, jotka ovat
padasiassa nesteitd, emulsioita tai suspensioita ja joskus sisaltavat nakyvia hedelma- tai
kasvispaloja. Nama valmisteet eroavat 20 ryhman valmistetuista tai sailotyista kasviksista ja
hedelmista siing, etta niita kaytetaddn kastikkeina ts. ruuan lisukkeena tai joidenkin ruokien
valmistuksessa eika niita ole tarkoitettu syotavéksi sellaisenaan.

Maustamisvalmisteita olevat sekoitukset, jotka siséltavdt mausteita, eroavat nimikkeiden
09.04 - 09.10 mausteista ja maustesekoituksista siing, etté ne siséltavat myos niin paljon yhté
tai useampaa 9 ryhmaan kuulumatonta maku- tai maustamisainetta, ettd ndin syntyneet
seokset eivat endd ole oleelliselta luonteeltaan 9 ryhmdssa tarkoitettuja mausteita (ks. tuon
ryhman yleisohjeita).

Tahan nimikkeeseen kuuluvia tuotteita ovat esim.: majoneesi, salaatinkastikkeet,
béarnaisekastike, bolognesekastike (jossa on jauhelihaa, tomaattisosetta, mausteita yms.),
soijakastikkeet, sienikastike, worcesterkastike (joka tavallisesti tehddidn paksusta
soijakastikkeesta, johon on sekoitettu mausteuutetta sisaltdvad etikkaa sekéd suolaa, sokeria,
sokerivaria ja sinappia), tomaattiketsuppi (jossa on tomaattisosetta, sokeria, etikkaa, suolaa ja
mausteita) ja muut tomaattikastikkeet, sellerisuola (joka on keittosuolan ja hienoksi jauhettujen
sellerinsiemenien seosta), tietyt makkaramaustesekoitukset sekd 22 ryhman tuotteet (muut kuin
nimikkeeseen 22.09 kuuluvat), jotka on valmistettu ruoanlaittoa varten ja eivét siten sovellu
kaytettavéksi juomina (esim. erityisesti ruoanlaittoon valmistettu viini ja konjakki). T&hén
nimikkeeseen kuuluvat myos nimikkeen 12.11 kasveista ja kasvinosista koostuvat sekoitukset,
jollaisia kaytetdan kastikkeiden maustamiseen.

IV-2103-1



21.03

Edelld mainittujen 9 ja 20 ryhmien tuotteiden lisdksi tdhan nimikkeeseen eivat kuulu

a) lihasta, kalasta, &yridisista, nilvidisista tai muista vedessa eldvistd selkdrangattomista saadut
uutteet ja mehut (nim. 16.03)

b) keitot ja liemet sek& valmisteet niitd varten (nim. 21.04)

c) proteiinihydrolysaatit, jotka ovat padasiassa aminohappojen ja natriumkloridin seoksia ja joita
kaytetddn lisdaineina elintarvikevalmisteissa (nim. 21.06)

d) hiiva-autolysaatti (nim. 21.06).
SINAPPIJAUHO JA VALMISTETTU SINAPPI

Sinappijauhoa saadaan jauhamalla ja seulomalla nimikkeen 12.07 sinapinsiemenié. Sita
voidaan valmistaa valkoisista tai mustista sinapinsiemenistd tai niiden seoksesta.
Sinappijauho kuuluu tdhan nimikkeeseen kayttotarkoituksesta riippumatta silloinkin, kun se
on valmistettu siemenistd, joista on rasva ja kuoret poistettu ennen jauhamista.

Téahan nimikkeeseen kuuluu myo6s valmistettu sinappi, joka koostuu sinappijauhosta, johon
on sekoitettu pienia maaria muita aineita (viljajauhoja, kurkumaa, kanelia, pippuria yms.) tai
pastasta, joka on sinappijauheen, etikan, rypélemehun tai viinin seos ja johon voi olla lisatty
suolaa, sokeria, mausteita ja muita maustamisaineita.

Téahéan nimikkeeseen eivat kuulu mm.
a) sinapinsiemenet (nim. 12.07)
b) rasvainen sinappidljy (nim. 15.14)

c) sinapinsiemendljykakut, so. tuote, joka jaa jéljelle, kun sinapinsiemenisté erotetaan rasvainen
sinappidljy (nim. 23.06)

d) haihtuva sinappi6ljy (nim. 33.01).
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21.04

21.04 Keitot ja liemet sekd valmisteet niitd varten; homogenoidut sekoitetut
elintarvikevalmisteet

2104.10 — keitot ja liemet seké valmisteet niitd varten
2104.20 — homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet

A. KEITOT JA LIEMET SEKA VALMISTEET NIITA VARTEN
Tahan kategoriaan kuuluvat mm.
1. valmisteet keittoja ja liemid varten, joihin on vain lisattdva vetta, maitoa jne.
2. keitot ja liemet, jotka ovat lammitettyind valmiita nautittaviksi.

Né&ma tuotteet perustuvat tavallisesti kasvituotteisiin (kasviksiin, jauhoon, téarkkelykseen,
tapiokaan, makaroniin, spagettiin ja sen kaltaisiin tuotteisiin, riisiin, kasviuutteisiin jne.), lihaan,

peptoneihin, aminohappoihin tai hiivauutteeseen. Niissé voi olla myds runsaasti suolaa.

Ne ovat tavallisesti tabletteina, kakkuina, kuutioina tai jauhemaisessa tai nestemdaisessa
muodossa.

B. HOMOGENOIDUT SEKOITETUT ELINTARVIKEVALMISTEET

Taman ryhmén 3 huomautuksen mukaan tdmdn nimikkeen homogenoidut sekoitetut
elintarvikevalmisteet ovat sellaisia, jotka koostuvat kahden tai useamman perusaineen, kuten
lihan, kalan, kasvisten ja hedelmien hienoksi homogenoidusta seoksesta ja jotka on pakattu
imevdisille ja pienille lapsille soveltuvina ravintovalmisteina tai dieettitarkoituksiin
nettopainoltaan enintddn 250 g:n vahittaismyyntipakkauksiin. Perusaineiden lisaksi nama
valmisteet voivat sisaltdd pienid maaria muita aineita kuten juustoa, munankeltuaista, tarkkelysta,
dekstriinid, suolaa tai vitamiineja, joita on lisatty joko dieettisessa tarkoituksessa (tasapainotettu
dieetti) tai maustamis-, saildmis- tai muussa tarkoituksessa. Niissda voi myds olla silmin
havaittavia paloja, edellyttaen etté tallaisia paloja esiintyy vain vahdisessa maarin, so. ettd palat
eivat muuta tuotteen homogenoidun valmisteen luonnetta.

Homogenoituja sekoitettuja elintarvikevalmisteita kdytetdan tavallisesti imevaisille ja pienille
lapsille soveltuvina ravintovalmisteina ja ne ovat koostumukseltaan vaihtelevia, tasaisia pastoja,
jotka joko sellaisenaan tai l&mmityksen jélkeen soveltuvat syotaviksi. Ne ovat yleensd
ilmanpitavissa tolkeissa, jotka tavallisesti sisaltavat yhtd kokonaista ateriaa vastaavan maaran.

Tdahan nimikkeeseen eivat kuulu homogenoidut sekoitetut elintarvikevalmisteet, jotka on pakattu muulla
tavoin kuin vahittdismyyntid varten imevaisille ja pienille lapsille soveltuvina ravintovalmisteina tai
dieettitarkoituksiin tai nettopainoltaan yli 250 g:n pakkauksiin. Nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu
yhdestd ainoasta perusaineosasta, kuten lihasta, muista eldimenosista, kalasta, kasviksista tai hedelmista
koostuvat tamantyyppiset valmisteet (tavallisesti 16 tai 20 ryhma), riippumatta siita sisaltavatko ne pienia
madrid mitd tahansa muuta maustamis-, séilémis- tai muussa tarkoituksessa lisattya ainetta.

Tahan nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu
a) kuivattujen kasvisten sekoitukset (julienne), myds jauheena (nim. 07.12)

b) kuivatusta palkoviljasta valmistetut jauhot ja jauhe (nim. 11.06)
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c)
d)

€)

21.04

liha-, kala- yms. -uutteet ja -mehut sekd muut 16 ryhman tuotteet
kaakaota siséltavat elintarvikevalmisteet (tavallisesti nim. 18.06 tai 19.01)

nimikkeiden 20.04 ja 20.05 s&ilotyt kasvikset ja kasvissekoitukset (julienne, salaatit jne.), vaikka niitd
kaytetadnkin toisinaan keittojen valmistukseen

hiiva-autolysaatti (nim. 21.06).
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21.05

21.05 Jaateld, mehujéa ja niiden kaltaiset jaadytetyt valmisteet, myds kaakaota sisaltavat

Tahan nimikkeeseen kuuluvat jaateld, joka tavallisesti perustuu maitoon tai kermaan, seka muut
senkaltaiset jaddytetyt valmisteet (esim. sorbetti ja mehujaa), myds jos ne siséltavat kaakaota, sen
madrasta riippumatta. Nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu jaatelonvalmistukseen kéytettavat
seokset, jotka luokitellaan perusaineosansa mukaan (nim. 18.06, 19.01 tai 21.06).
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21.06

21.06 Muualle kuulumattomat elintarvikevalmisteet

2106.10 — proteiinitiivisteet ja teksturoidut proteiiniaineet
2106.90 — muut

Edellyttden, ettd ne eivat kuulu nimikkeiston mihinkdan muuhun nimikkeeseen, tdma
nimike kasittaa:

A.

B.

Valmisteet, joita kaytetddn ihmisravinnoksi joko vélittdmasti tai késittelyn (esim.
kypsentdmisen, liuottamisen, vedessd, maidossa tms. kiehautuksen jne.) jalkeen.

Kokonaan tai osittain ravintoaineista koostuvat valmisteet, joita k&ytetddn juomien tai
ihmisravinnoksi tarkoitettujen elintarvikevalmisteiden valmistukseen. Nimikkeeseen
kuuluvat mm. valmisteet, jotka ovat kemikaalien (orgaanisten happojen, kalsiumsuolojen
jne.) ja ravintoaineiden (jauhon, sokerin, maitojauneen jne.) seoksia ja tarkoitetut
sekoitettaviksi elintarvikevalmisteisiin joko aineksina tai maéaratyn ominaisuuden
(ulkomuodon, sdilyvyyden jne.) parantamiseksi (ks. 38. ryhman yleisohjeita).

Tahén nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu ravintoaineita siséltavat entsyymivalmisteet (esim.
lihanmureutusvalmisteet, joissa on proteiinia hajottavaa entsyymia ja lisattya dekstroosia tai muita
ravintoaineita). Tallaiset valmisteet kuuluvat nimikkeeseen 35.07, edellyttéen ettd ne eivat kuulu
nimikkeiston muuhun l[ahemmin yksildityyn nimikkeeseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm:

1.

Vanukkaiden, kiisselien, hyyteltiden, jaatelon ja niiden kaltaisten tuotteiden valmistukseen
tarkoitetut makeutut tai makeuttamattomat jauheet.

Jauhoon, tarkkelykseen, mallasuutteeseen tai nimikkeiden 04.01 - 04.04 tuotteisiin perustuvat
jauheet, myds jos niihin on lisatty kaakaota, kuuluvat nimikkeeseen 18.06 tai 19.01 kaakaon méaarésta
riippuen (ks. 19 ryhmén yleisohjeita). Muut kaakaota sisaltdvét jauheet luokitellaan nimikkeeseen
18.06. Jauheet, jotka ovat luonteeltaan maustettua tai varjattya sokeria ja joita kdytetddn makeutteena,
kuuluvat nimikkeeseen 17.01 tai 17.02 tapauskohtaisesti.

Juomien valmistukseen tarkoitetut, makeutetut tai makeuttamattomat,
natriumbikarbonaattiin ja glykyrritsiiniin tai lakritsiuutteeseen perustuvat, aromatisoidut
jauheet ("Cocoa").

Voihin tai maidosta saatuihin muihin rasvoihin tai 6ljyihin perustuvat valmisteet, joita
kaytetaan esim. leipomatuotteisiin.

Sokeriin perustuvat tahnat, jotka siséltavat suhteellisen suuria méaaria lisattya rasvaa ja
toisinaan maitoa tai pahkindité ja jotka eivat sovellu suoraan muutettaviksi makeisiksi vaan
joita kaytetadn suklaan, pikkuleipien, torttujen, kakkujen yms. taytteina jne.

Luonnonhunaja, johon on lisétty mehildisen metta.

Proteiinihydrolysaatit, jotka koostuvat padasiassa aminohappojen ja natriumkloridin
seoksesta ja joita kédytetdan elintarvikevalmisteissa (esim. maustamiseen); proteiinitiivisteet,
jotka on saatu poistamalla rasvattomaksi tehdystd soijajauhosta erditd aineosia ja joita
kaytetaan elintarvikevalmisteiden proteiinipitoisuuden lisdédmiseen; teksturoitu soijajauhe ja
muut teksturoidut proteiiniaineet. Tah&n nimikkeeseen ei kuitenkaan kuulu teksturoimaton
rasvattomaksi tehty soijajauho, ihmisravinnoksi kelpaava tai kelpaamaton (nim. 23.04),
eivétka eristetyt proteiinit (proteiini-isolaatit) (nim. 35.04).
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10.

11.

12.

21.06

Alkoholittomat tai alkoholipitoiset valmisteet (ei kuitenkaan hyvénhajuisiin aineisiin
perustuvat), jollaisia kaytetaan erilaisten alkoholittomien tai alkoholia sisaltdvien juomien
valmistukseen. N&itd valmisteita saadaan sekoittamalla nimikkeen 13.02 kasviuutteita
maitohapon, viinihapon, sitruunahapon, fosforihapon, sailéntéaineiden, vaahdotusaineiden,
hedelmamehujen jne. kanssa. Naméa valmisteet siséltavat kaikki tai osan tietylle juomalle
luonteenomaisista aromiaineista. Naistd valmisteista voidaan tehdd kyseisid juomia vain
lisaamalla vettd, viinid tai alkoholia ja joskus myos esim. sokeria tai hiilidioksidikaasua.
Erdét ndistd tuotteista on valmistettu erityisesti kotitalouskéyttoon; niitd kaytetddn paljon
my0s teollisuudessa, jolloin valtytdan suurten vesiméaéarien, alkoholimaérien, yms. turhalta
kuljettamiselta. Tallaisessa muodossa néitd valmisteita ei ole tarkoitettu kulutukseen
juomina, joten ne ovat erotettavissa ryhmén 22 juomista.

Téahan nimikkeeseen eivat kuulu valmisteet, jollaisia k&ytetdan yhteen tai useampaan hyvénhajuiseen
aineeseen perustuvan juoman valmistamiseen (nim. 33.02).

Luonnon tai keinotekoisiin hajuaineisiin (esim. vanilliiniin) perustuvat syotavat tabletit.

Makeiset, purukumit yms. (erityisesti diabeetikkoja varten), jotka siséltdvéat sokerin
asemesta synteettisid makeutusaineita (esim. sorbitolia).

Makeuttamistarkoituksiin ~ kdytettdvat valmisteet (esim. tabletit), jotka koostuvat
sakkariinista ja ravintoaineesta, kuten laktoosista.

Hiiva-autolysaatti ja muut hiivauutteet, jotka saadaan hydrolysoimalla hiivaa. Nama erittdin
proteiinipitoiset  tuotteet eivat aiheuta kdymistd. Niitd kaytetddn padasiassa
elintarviketeollisuudessa (esim. erdiden maustamisvalmisteiden valmistukseen).

limonaatien tai muiden juomien valmistukseen kéytettavat valmisteet, jotka ovat esim.:

- maustettuja tai varjattyja siirappeja eli sokeriliuoksia, joihin on lisatty luonnon tai
keinotekoisia aineksia antamaan niille esim. erdiden hedelmien tai kasvien (vadelman,
mustaherukan, sitruunan, mintun jne.) makua, my®s jos niissé on lisattyé sitruunahappoa
ja sdilontéainetta;

- siirappeja, joihin on mausteeksi lisatty tdman nimikkeen sekoitettua valmistetta (ks.
kohtaa 7 edelld) ja jotka koostuvat etenkin koolauutteesta ja sitruunahaposta varjattyna
sokerivarilla tai sitruunahaposta ja hedelmistd (esim. sitruunasta tai appelsiinista)
saaduista haihtuvista 6ljyista;

- siirappeja maustettuina hedelméa- tai pahkinamehuilla, joita on modifioitu lisédmalla
niihin sellaisia maarid muita aineita (sitruunahappoa, hedelmistd erotettua haihtuvaa
0ljyd jne.), ettd hedelmé- tai pahkindmehun ainesosien keskindinen tasapaino, sellaisena
kuin se esiintyy luonnonhedelmissa, selvasti jarkkyy;

- tiivistettyjd hedelmdmehuja, joihin on lisatty sitruunahappoa (sellaisia madria, ettd
happopitoisuus on selvasti suurempi kuin luonnonmehussa), hedelmista saatuja
haihtuvia 6ljyja, synteettisid makeutusaineita jne.

Tallaiset valmisteet on tarkoitettu kéytettaviksi juomina joko yksinkertaisesti vedell&
laimennettuina tai lisdvalmistuksen jélkeen. Er&at tdmantapaiset valmisteet on tarkoitettu
lisattaviksi muihin elintarvikevalmisteisiin:
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13.

14.

15.

16.

17.

21.06

"Ginsengteen™ tai -juoman valmistukseen kdytetyt ginsenguutteen seokset muiden aineosien
(esim. laktoosin ja glukoosin kanssa).

Tuotteet, jotka koostuvat eri lajien kasvien tai kasvinosien (mukaanluettuina siemenet ja
hedelmdt) sekoituksista taikka yhden tai useamman lajin kasveista tai kasvinosista
(mukaanluettuina siemenet ja hedelmat) sekoitettuina muiden aineiden, kuten esim. yhden
tai useamman kasviuutteen kanssa, ja joita ei kéyteté sellaisenaan vaan jollaisia kdytetadn
yrttihaudenesteiden eli "yrttiteen" valmistamiseen (esim. sellaiset, joilla on ulostamista,
virtsaneritysté tai ilmavaivoja helpottavia ominaisuuksia), myos sellaiset tuotteet, joiden
sanotaan lievittavan sairauksia tai edistdvan terveytta tai hyvinvointia.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu tuotteet, joiden haudeneste on terapeuttinen tai ennakolta ehkaiseva
annos johonkin sairauteen vaikuttavaa ainetta (nim. 30.03 tai 30.04).

Nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu sellaiset tuotteet, jotka voidaan luokitella nimikkeeseen 08.13
tai 9 ryhmaan.

Eri ryhmiin (esim. ryhmiin 7, 9, 11 ja 12) kuuluvien lajien tai nimikkeeseen 12.11 kuuluvien
eri lajien kasvien, kasvinosien, siemenien ja hedelmien (kokonaisten, leikattujen,
murskattujen tai jauhettujen) sekoitukset, joita ei kaytetd sellaisenaan vaan jollaisia
kaytetaan joko juomien valittbmaan maustamiseen tai juomien valmistuksessa kéytettavien
uutteiden valmistukseen.

Tamantyyppiset tuotteet, joiden luonne péadasiallisesti perustuu niiden sisaltdmiin 9 ryhméaén
kuuluviin lajeihin, eivat kuitenkaan kuulu t&han (9 ryhmé).

Valmisteet, joita usein kutsutaan ravintolisiksi tai lisaravinteiksi ja jotka koostuvat tai
perustuvat yhdestd tai useammasta vitamiinista, Kkivennéisaineesta, aminohaposta,
tilvisteestd, uutteesta, isolaatista tai vastaavista elintarvikkeissa esiintyvistd aineista, tai
tallaisten aineiden synteettiset versioista, tai perustuvat niihin, ja jotka on tarkoitettu
tdydentdmé&an normaalia ruokavaliota. Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos tallaiset tuotteet,
kun ne siséltavat makeutusaineita, variaineita, makuaineita, hajusteita, kantajia, tayteaineita,
stabilointiaineita tai muita teknisid apuaineita. Tallaiset tuotteet ovat usein pakkauksissa,
joissa mainitaan, ettd ne yllapitavét yleista terveyttd tai hyvinvointia, parantavat urheilullista
suorituskykyd, ehkaisevat mahdollisia ravitsemuksellisia puutteita tai korjaavat
ravintoaineiden saannin puutteita.

Néama valmisteet eivat sisalla riittdvad maarad aktiivisia aineosia terapeuttisen tai ennalta
ehkdisevan vaikutuksen aikaansaamiseksi muita sairauksia tai vaivoja kuin kyseessa olevia
ravitsemuksellisia puutteita vastaan. Muut valmisteet, joissa on riittdva maara vaikuttavaa
ainetta terapeuttisen tai ennalta ehkaisevan vaikutuksen aikaansaamiseksi tiettya sairautta tai
vaivaa vastaan, eivat kuulu téhan (nimike 30.03 tai 30.04).

Rakeina tai jauheena olevat valmisteet, jotka koostuvat sokerista, maku- tai vériaineesta
(esim. kasviuutteet tai tietyt hedelmét tai kasvit kuten appelsiini, mustaviinimarja jne.),
hapettumisenestoaineista  (esim. askorbiini- tai sitruunahappo tai molemmat),
sdilontaaineista jne., jollaisia kdytetddn juomien valmistukseen. Valmisteet, joilla on sokerin
luonne, luokitellaan kuitenkin tapauskohtaisesti nimikkeeseen 17.01 tai 17.02.

Tahéan nimikkeeseen eivat myoskaan kuulu

a) hedelmist4, pahkindista tai muista nimikkeeseen 20.08 kuuluvista syftavista kasvinosista tehdyt
valmisteet, jos ndmé hedelmat, pahkinat tai muut syotavét kasvinosat antavat valmisteille niiden
olennaisen luonteen (nimike 20.08)

b) nimikkeen 21.02 mikro-organismit, jotka on pakattu k&ytettdvaksi ihmisten lisdravinteena
(nimike 21.02)

c) kaakaota sisaltavat valmisteet, jotka on pakattu kaytettdvéaksi ihmisten lisaravinteena (nimike
18.06)

d) nikotiinia sisaltdva purukumi (nimike 24.04).
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22

22. Ryhma

Juomat, etyylialkoholi (etanoli) ja etikka

Huomautuksia

1.

Tahan ryhmaan eivéat kuulu:

a)

b)
c)

d)

€)
f)

tdssd ryhmassa mainitut tuotteet (muut kuin nimikkeeseen 22.09 kuuluvat), jotka on valmistettu
ruoanlaittoa varten ja eivat siten sovellu kéaytettaviksi juomina (yleensa nimike 21.03);

merivesi (nimike 25.01);

tislattu vesi, sahkdn- tai lammonjohtokyvyn mittaamiseen kaytettdva vesi ja puhtaudeltaan naita
vastaava vesi (nimike 28.53);

etikkahapon vesiliuokset, joissa on enemmén kuin 10 painoprosenttia etikkahappoa
(nimike 29.15);

nimikkeiden 30.03 tai 30.04 ladkkeet;

hajuste- ja toalettivalmisteet (33 ryhmad).

Tassd ryhméssd sekd 20 ja 21 ryhméssd alkoholipitoisuus (tilavuusprosenttia)” on maédritettava
20 °C:n lampdtilassa.

Nimikkeessd 22.02 tarkoitetaan ilmaisulla ”alkoholittomat juomat” juomia, joiden alkoholipitoisuus
on enintaan 0,5 tilavuusprosenttia. Alkoholijuomat luokitellaan soveltuvaan nimikkeeseen nimikkeista
22.03—22.06 tai 22.08.

Alanimikehuomautus

1.

Alanimikkeessd 2204.10 tarkoitetaan ilmaisulla “kuohuviini” viinid, jolla sdilytettdessa suljetuissa
astioissa 20 °C:n lampéotilassa on véahintéan 3 baarin ylipaine.

YLEISOHJEITA

Taman ryhman tuotteet muodostavat edellisiin ryhmiin kuuluvista elintarvikkeista taysin erillisen
tavararyhman.

Ne jakautuvat neljaan padryhmaan

A
B.
C.
D.

vesi ja muut alkoholittomat juomat seké jaa

kaymisen avulla valmistetut alkoholipitoiset juomat (mallasjuomat, viinit, siideri jne.)

tislatut alkoholipitoiset nesteet ja juomat (likdori, viina jne.) seké etyylialkoholi

etikka ja etikan korvikkeet.

Tahéan ryhméén eivat kuulu

a) 4 ryhmén nestemadiset meijerituotteet
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b)

d)

22

tdman ryhman tuotteet (muut kuin nimikkeeseen 22.09 kuuluvat), jotka on valmistettu ruoanlaittoa
varten ja eivat siten sovellu kdytettdvéaksi juomina (esim. erityisesti ruoanlaittoon valmistettu viini ja
konjakki) (yleensé nim. 21.03)

nimikkeiden 30.03 ja 30.04 la&kkeet

hajuste- ja toalettivalmisteet (33 ryhma).
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22.01

22.01 Vesi, myo6s luonnon tai keinotekoinen kivennaisvesi ja hiilihapotettu vesi, lisittya

sokeria tai muuta makeutusainetta sisaltamaton ja maustamaton; jaa ja lumi

2201.10 — Kkivennaisvesi ja hiilihapotettu vesi
2201.90 — muu

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

A.

Kaikenlainen tavallinen luonnonvesi (paitsi merivesi - ks. nim. 25.01). Vesi kuuluu tahan
nimikkeeseen my0s kirkastettuna tai puhdistettuna, mutta tislattu vesi sek& vesi sahkon- tai
lammonjohtokyvyn mittaamista varten ja puhtaudeltaan sitd vastaava vesi luokitellaan
nimikkeeseen 28.53.

Téahan nimikkeeseen ei kuulu makeutettu tai maustettu vesi (nim. 22.02).
Luonnon tai keinotekoinen kivennaisvesi.

Luonnon kivenndisvedet siséltdvat kivenndissuoloja tai kaasuja. Niiden koostumus
vaihtelee suuresti. Kivenndisvedet luokitellaan yleensé niiden suolojen kemiallisen luonteen
mukaan, esim.

1. alkaliset vedet

2. sulfaattipitoiset vedet

3. kloori-, bromi- tai jodipitoiset vedet

4. sulfidi- tai sulfiittipitoiset vedet

5. arseenipitoiset vedet

6. rautapitoiset vedet.

Nama luonnon kivennéisvedet voivat sisaltdd myos luonnollista tai lisattya hiilihappoa.

Keinotekoisia Kkivenndisvesid valmistetaan tavallisesta juomavedesta lisdamalla siihen
vastaavissa luonnon kivenndisvesissd olevia vaikuttavia aineosia (kivenndissuoloja tai
kaasuja), jotta saadaan luonnontuotteita vastaavia vesia.

Tahén nimikkeeseen eivat kuulu makeutetut tai (appelsiinilla, sitruunalla yms.) maustetut
luonnolliset tai keinotekoiset kivennéisvedet (nim. 22.02).

Hiilihapotettu vesi on tavallista juomavettd, johon on puristettu hiilidioksidikaasua. Sita
nimitetdan usein soodavedeksi tai seltterivedeksi, vaikkakin aito seltterivesi on luonnon
Kivennaisvetta.

Tahan nimikkeeseen ei kuulu makeutettu tai maustettu hiilihapotettu vesi (nim. 22.02).
Jaa ja lumi eli luonnonj&a ja -lumi sekd keinotekoisesti ja&dytetty vesi.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu nimikkeen 21.05 jaadytetyt valmisteet (edible ice) eika
"hiilihappolumi* tai "kuiva j&a" (eli kiinte& hiilidioksidi) (nim. 28.11).
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22.02 Vesi, myods kivenndisvesi ja hiilihapotettu vesi, lisdttyd sokeria tai muuta

makeutusainetta sisdltdva tai maustettu, ja muut alkoholittomat juomat, ei
kuitenkaan nimikkeen 2009 hedelma-, pahkina- ja kasvismehu

2202.10 — vesi, myo6s kivenndisvesi ja hiilihapotettu vesi, lisattya sokeria tai muuta
makeutusainetta siséltava tai maustettu

2202.90 — muut

220291 —— alkoholiton olut

2202.99 —— muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat tdmén ryhméan huomautuksessa 3 madritellyt alkoholittomat
juomat, joita ei luokitella muihin nimikkeisiin, etenkaan nimikkeisiin 20.09 ja 22.01.

A.

Vesi, myo6s kivenndisvesi ja hiilihapotettu vesi, lisattyd sokeria tai muuta
makeutusainetta siséltava tai maustettu

Tahan tuoteryhmaan kuuluvat mm:

1.
2.

Makeutetut tai maustetut kivennaisvedet (luonnon tai keinotekoiset).

Limonaatit ja niiden kaltaiset virvoitusjuomat, tavallisesta juomavedestd, makeutetut
tai makeuttamattomat, jotka on maustettu hedelma- tai pahkindmehuilla tai -esansseilla
tai seostetuilla uutteilla ja joihin toisinaan on lisétty sitruuna- tai viinihappoa. Ne ovat
usein hiilihapotettuja ja esitetddn tavallisesti tullattavaksi pulloissa tai muissa
ilmanpitavissa astioissa.

Alkoholiton olut. Tahan ryhméén kuuluvat mm.:

1.

Maltaista pantu olut, jonka alkoholipitoisuus on alennettu 0,5 tilavuusprosenttiin tai
pienemmaksi.

Inkivaariolut tai yrttiolut, jonka alkoholipitoisuus on enintadn 0,5 tilavuusprosenttia.

Oluen ja alkoholittomien juomien (esim. limonaatin) sekoitukset, joiden
alkoholipitoisuus on enintadn 0,5 tilavuusprosenttia.

Muut alkoholittomat juomat, ei kuitenkaan nimikkeen 20.09 hedelma- ja kasvismehut

Tahan tuoteryhméan kuuluvat mm

1.

tamarindinektari, josta on tehty kulutukseen soveltuva juoma, lisaédmalla siihen
vettd ja sokeria ja siiviloimalla se

eradt muut kulutukseen valmiit juomat, kuten maitoon ja kaakaoon perustuvat
juomat.

Tahén nimikkeeseen eivat kuulu

a)

b)

c)
d)

nestemainen jogurtti sekd muu kdynyt tai hapatettu maito tai kerma, kaakaota, hedelmié tai muita
maustamisaineita siséltava (nim. 04.03)

nimikkeen 17.02 sokerisiirapit ja nimikkeen 21.06 maustetut sokerisiirapit
hedelma-, pahkina- tai kasvismehu, vaikka sité kaytettdisiinkin juomana (nim. 20.09)
nimikkeiden 30.03 ja 30.04 ladkkeet.
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22.03 Mallasjuomat

Mallasjuomat ovat alkoholipitoisia juomia, joita valmistetaan kdymisen avulla vierteestd, joka on
tehty mallastetusta viljasta (useimmiten ohrasta tai vehnastd), vedesta ja (tavallisesti) humaloista.
Vierteen valmistukseen voidaan kayttd4 jossain madrin my6s mallastamatonta viljaa (esim.
maissia tai riisid). Humaloiden lisddminen aiheuttaa kitkeran, aromaattisen maun ja parantaa
séilyvyysominaisuuksia. Kirsikoita tai muita maustamisaineita lisatdan joskus kaymisen aikana.

Sokeria (etenkin glukoosia), vériaineita, hiilidioksidia tai muita aineita voidaan myos lista.

Kaymismenetelmasta riippuen saadaan joko pohjahiivaolutta, jota valmistetaan alhaisessa
lampotilassa pohjahiivan avulla, tai pintahiivaolutta, jota valmistetaan korkeammassa
lampdtilassa pintahiivan avulla.

Mallasjuomat voivat olla vaaleita tai tummia, makeita tai kitkerid, mietoja tai vahvoja. Ne voivat
olla tynnyreissa, pulloissa tai ilmanpitavissa peltitdlkeissa. Niitd markkinoidaan myds nimella

"ale", "stout" jne.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos tiivistetyt mallasjuomat, joita saadaan, kun véhén alkoholia
(mutta runsaasti mallasuutetta) siséltavat mallasjuomat vékevoidaédn tyhjossa 1/5- tai 1/6-osaan
alkuperdisestéa tilavuudestaan.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a) erdat olueksi ("beer) nimitetyt juomat, jotka ovat alkoholittomia (esim. vedesta ja poltetusta sokerista
valmistetut juomat) (nim. 22.02)

b) alkoholittomaksi olueksi kutsutut mallasjuomat, joiden alkoholipitoisuus on alennettu enintaan
0,5 tilavuusprosentiksi (nim. 22.02)

¢) nimikkeiden 30.03 ja 30.04 la8kkeet.
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22.04 Tuoreista rypéleista valmistettu viini, myos vakevoity viini; rypéleen puristemehu,
(grape must) muu kuin nimikkeeseen 20.09 kuuluva

2204.10 — kuohuviini

— muu viini; rypaleen puristemehu (grape must), jonka kdyminen on estetty
tai keskeytetty alkoholia lisaamalla:

2204.21 —— enint&én 2 litraa vetdvissa astioissa

2204.22 —— enemman kuin 2 mutta enintdén 10 litraa vetdvissa astioissa
2204.29 —— muut

2204.30 — muu rypaleen puristemehu (grape must)

I.  Tuoreista rypaleista valmistettu viini

Tahan nimikkeeseen luokiteltava viini on lopputuote, jota saadaan tuoreista rypéleista
tehdyn rypaleen puristemehun (grape must) alkoholikdymisesté.

Téahan nimikkeeseen kuuluvat mm:
1. tavalliset viinit (puna-, valko- ja roséviinit);
2. alkoholilla vékevoidyt viinit

3. kuohuviinit; ndma viinit on saatu hiilihappoisiksi joko suorittamalla lopullinen
kayttdminen suljetussa astiassa (varsinaiset kuohuviinit) tai lisadmalla hiilihappo
keinotekoisesti pullotuksen jalkeen (hiilihapotetut viinit);

4. jalkiruokaviinit (vakevat viinit); naiden alkoholipitoisuus on korkea ja niita
valmistetaan tavallisesti rypaleen puristemehuista, joiden sokeripitoisuus on suuri; vain
osa sokerista muuttuu kdymisessé alkoholiksi. Joskus viinit tehddan vakevimmiksi
lisadmalla niihin alkoholia tai tiivistettyd rypaleen puristemehua, johon on lisétty
alkoholia. Jalkiruokaviineja (vékevia viinejad) ovat mm. kanarian- ja kyprosviinit,
Lacryma Christi, madeira, malaga, marsala, portviini, malvoisie (malmsey), samos ja
sherry.

Tdahan nimikkeeseen eivat kuulu

a) viineihin perustuvat nimikkeen 22.05 juomat
b) nimikkeiden 30.03 ja 30.04 la&kkeet.

Il. Rypaleen puristemehu (grape must)

Rypaleen puristemehu, jota puristetaan tuoreista rypaleisté, on vihertdvankeltaista, sameaa
ja makeata nestettd. Siind on liuonneena eri sokerilajeja (glukoosia ja fruktoosia), happoja
(viinihappoa, omenahappoa jne.), valkuaisaineita, kivenndisaineita, lima-aineita ja
aromiaineita, jotka antavat viinille sen luonteenomaisen tuoksun ja maun.

Rypéleen puristemehu kay, jollei kdymista estetd, itsestddn (sokerit muuttuvat alkoholiksi);
kéymisen lopputuotteena saadaan viinié.

Rypéleen puristemehun luonnollista taipumusta kdymiseen voidaan estdd ns. "mutage"-
menetelmélld, joka joko hidastaa kdymista tai keskeyttdd sen kokonaan.
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Kéymisen hidastaminen tai keskeyttdminen saadaan aikaan eri tavoin:
1. salisyylihapon tai muiden antiseptisten aineiden avulla;
2. rikkidioksidikasittelyll;

3. lisdéamalla alkoholia. Tamantyyppinen tuote nautitaan usein viinind ilman mitaan
jatkokasittelyd. Muita, ns. mistellaviineja, kéytetddn mm. vakevien viinien ja
aperitiiviviinien valmistukseen;

4. jaahdyttamisella.

Huomattakoon, etta tahan tavararyhméan kuuluu seka osittain k&ynyt rypaleen puristemehu,
riippumatta siitd, onko kdyminen pyséytetty tai ei, ettd kdymatdn puristemehu, johon on
lisatty alkoholia, edellyttden ettd ndiden tuotteiden alkoholipitoisuus on vyli 0,5
tilavuusprosenttia.

Tahan nimikkeeseen ei kuulu rypélemehu eiké& rypéleen puristemehu, myds tiivistetty, joka on
kdymatonta tai jonka alkoholipitoisuus on enintéén 0,5 tilavuusprosenttia (nim. 20.09).
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22.05 Vermutti ja muu tuoreista rypéleista valmistettu viini, joka on maustettu kasveilla
tai aromaattisilla aineilla

2205.10 — enintaan 2 litraa vetavissa astioissa
2205.90 — muu

Tahan nimikkeeseen kuuluu joukko (pédaasiassa aperitiiveina tai vahvistavina juomina, tonic'eina)
kaytettavid juomia, joita tehddan tuoreista rypaleista valmistetusta nimikkeen 22.04 viinista ja
maustetaan kasveista (lehdistd, juurista, hedelmisté jne.) saaduilla uutteilla tai aromaattisilla
aineilla.

Nimikkeeseen voi myds kuulua edell& olevan tyyppisid juomia, joihin on lisatty vitamiineja tai
rautayhdisteitd. Nama tuotteet, joista toisinaan kéytetdan nimitysta "lisaravinteet", on tarkoitettu
nautittaviksi terveyden tai hyvinvoinnin yllapitamiseksi.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a) kuivatuista rypéleistd valmistetut viinit, jotka on maustettu aromaattisilla kasveilla tai aineilla
(nim. 22.06)

b) nimikkeiden 30.03 ja 30.04 laékkeet.
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22.06 Muut kdymisen avulla valmistetut juomat (esim. siideri, pdarynaviini, sima ja sake);
kaymisen avulla valmistettujen juomien sekoitukset sekd kaymisen avulla
valmistettujen juomien ja alkoholittomien juomien sekoitukset, muualle
kuulumattomat

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki muut kuin nimikkeiden 22.03 - 22.05 kaymisen avulla
valmistetut juomat, esim.

1. siideri, joka on omenamehusta k&dymisen avulla saatu alkoholipitoinen juoma

2. paarynaviini, joka on siiderin kaltainen paaryndmehusta valmistettu, kdynyt juoma

3. sima, joka on kdymisen avulla hunajan vesiliuoksesta valmistettu juoma. (Tahan
nimikkeeseen kuuluu myds hydromel vineux -sima, johon on lisétty valkoviinia sekd maku-
ja muita aineita.)

4.  rusinaviini

viinit, jotka on valmistettu kdymisen avulla muista kuin tuoreista rypaleista saaduista
hedelma- tai pahkindmehuista (viikuna-, taateli- ja marjaviinit) tai kasvismehuista ja
joiden alkoholipitoisuus on yli 0,5 tilavuusprosenttia

6. maltonviini, joka on mallasuutteesta ja viinin sakasta valmistettu kaynyt juoma

7. 'spruce, joka on eraiden kuusilajien neulasista, oksista tai mahlasta valmistettu juoma
8. saké eli riisiviini

9. palmuviini, joka on erdiden palmujen mahlasta valmistettu juoma

10. inkivaarijuoma ja yrttijuoma, jotka on valmistettu hiivan avulla kayttamalla sokerista,
vedestd sekd inkivaarista tai yrteista.

Kaikki edelld mainitut juomat voivat olla luonnostaan kuohuvia tai keinotekoisesti
hiilihapotettuja. Ne luokitellaan tdhdn nimikkeeseen silloinkin, kun ne on vakevoity alkoholia
lisdédmalla tai kun niiden alkoholipitoisuutta on lisatty uudelleen kéyttamalla, silla edellytyksella
ettd niilla on yha tah&n nimikkeeseen kuuluvien tuotteiden luonne.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds alkoholittomien juomien ja kdymisen avulla valmistettujen
juomien sekoitukset seka 22 ryhmén edelld olevien nimikkeiden kdymisen avulla valmistettujen
juomien sekoitukset, esim. virvoitusjuomien ja oluen tai viinin sekoitukset sekd oluen ja viinin
sekoitukset, joiden alkoholipitoisuus on yli 0,5 tilavuusprosenttia.

Joihinkin néistd juomista on saatettu lisata vitamiineja tai rautayhdisteitd. Nama tuotteet, joista
toisinaan kaytetddn nimitystd “lisdravinteet”, on tarkoitettu nautittaviksi terveyden tai
hyvinvoinnin séilyttamiseksi.

Tahan nimikkeeseen eivét kuulu hedelmé- tai pahkindmehut (omena-, pddrynd- yms. mehut) sekd muut
juomat, joiden alkoholipitoisuus on enintéén 0,5 tilavuusprosenttia (nim. 20.09 ja 22.02).
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22.07 Denaturoimaton  etyylialkoholi (etanoli), alkoholipitoisuus  vé&hintdan
80 tilavuusprosenttia; denaturoitu etyylialkoholi (etanoli) ja muu denaturoitu
vakiviina, vakevyydesta riippumatta

2207.10 — denaturoimaton etyylialkoholi (etanoli), alkoholipitoisuus véhintdan 80
tilavuusprosenttia

2207.20 — denaturoitu etyylialkoholi (etanoli) ja muu denaturoitu vaKkiviina,
vékevyydesté riippumatta

Etyylialkoholia (etanolia) ei luokitella muiden nimikkeen 29.05 asyklisten alkoholien kanssa,
vaan se on 29 ryhman 2 b huomautuksen nojalla tuohon ryhmaan kuulumaton tuote.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat

1. denaturoimaton etyylialkoholi (etanoli), jonka alkoholipitoisuus on véhintdan
80 tilavuusprosenttia

2. denaturoitu etyylialkoholi (etanoli) ja muu denaturoitu vékiviina, vakevyydesté riippumatta.

Kéymisen avulla valmistetut juomat ja alkoholipitoiset juomat sisaltavat etyylialkoholia, joka on
saatu k&dymisen avulla eréisté sokerilajeista hiivan tai muiden kdyteaineiden avulla. Nimikkeisiin
22.07 tai 22.08 kuuluva denaturoimaton etyylialkoholi valmistetaan kasitteleméalld kaynytta
tuotetta puhditusmenetelmilla (esim. tislaus, suodatus jne.) niin ettd sen kdyneen tuotteet
ominaisuudet héviavét ja muodostuu kirkas, vériton ja kuplimaton neste, jolla on ainoastaan
etyylialkoholin haju ja maku. Etyylialkoholia voidaan myfs valmistaa synteettiselld
menetelmalla.

Denaturoituun etyylialkoholiin ja muihin denaturoituihin vakiviinoihin on sekoitettu aineita,
joiden wvuoksi ne eivat kelpaa nautittaviksi, mutta soveltuvat kylla tekniseen kéyttoon.
Denaturoimisaineet ovat erilaisia, riippuen kunkin maan lainsdadanndsta. Naita aineita ovat esim.
raaka tai puhdistettu metanoli, asetoni, pyridiini, aromaattiset hiilivedyt (bentseeni yms.) ja
variaineet.

Uudelleen tislattu vékiviina, joka my6s kuuluu tdhan nimikkeeseen, on vettd siséltavaa
etyylialkoholia, josta ensimmaiseen tisleeseen jaaneet sivuaineet (korkeammat alkoholit, esterit,
aldehydit, hapot jne.) on melkein kokonaan poistettu puhdistumenetelmilla (esim.
jakotislauksella).

Etyylialkoholia kaytetddn moniin teollisuustarkoituksiin, esim. liuottimena kemiallisten
tuotteiden, lakkojen jne. valmistuksessa, lammitykseen ja valaistukseen seka alkoholipitoisten
juomien valmistukseen.

Tahén nimikkeeseen eivat kuulu
a) denaturoimaton etyylialkoholi, jonka alkoholipitoisuus on alle 80 tilavuusprosenttia (nim. 22.08)
b) muut denaturoimattomat vékevat alkoholijuomat (nim. 22.08)

c) alkoholiin perustuvat jahmedt tai puolijihmeét polttoaineet (joita usein myyd&an kuivaspriind)
(nim. 36.06).
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22.08 Denaturoimaton etyylialkoholi (etanoli), alkoholipitoisuus pienempi kuin

80 tilavuusprosenttia; vakevéat alkoholijuomat, likdorit ja muut alkoholipitoiset
juomat

2208.20 — vékevdt alkoholijuomat, rypéleviinistd tai  viininvalmistuksen
puristejadannoksesta tislaamalla valmistetut
2208.30 — viski

2208.40 — rommi ja muut vékevat alkoholijuomat, jotka on valmistettu tislaamalla
kéyneitd sokeriruo’osta saatuja tuotteita

2208.50 — gini ja genever
2208.60 — votka
2208.70 — likoorit
2208.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat, alkoholipitoisuudesta riippumatta, seuraavat tuotteet:

A.

C.

Vakevéat alkoholijuomat, maustamattomat, jotka on valmistettu tislaamalla viinista,
siideristd tai muista k&ymisen avulla valmistetuista juomista taikka kayneesta viljasta tai
muista kayneistd kasvikunnan tuotteista; ne siséltdvat enemméan tai vdhemman niita
sivuaineita (estereitd, aldehydejé, happoja, korkeampia alkoholeja jne.), jotka antavat eri
juomille niille ominaisen maun ja aromin.

Likoorit ovat alkoholipitoisia juomia, joihin on lisatty sokeria, hunajaa tai muita luonnon
makeutusaineita sekd uutteita tai esansseja (esim. alkoholipitoiset juomat, jotka on
valmistettu tislaamalla niit4 yhden tai useamman seuraavassa listassa olevan aineen kanssa
tai sekoittamalla etyylialkoholiin tai tislattuun vékijuomaan yhtd tai useampaa naista
aineista: hedelmat, kukat tai muut kasvin osat, uutteet, esanssit , haihtuvat 6ljyt tai mehut,
myos vakevoidyt). Naihin tuotteisiin kuuluvat myos likdorit, jotka sisaltavat sokerikiteita,
hedelmad- ja pahkindmehulikdorit, munalikoorit, yrttilikoorit, marjalikdorit, maustelikoorit,
teelikdorit, kaakaolikdorit, maitolikoorit ja hunajalikdorit.

Kaikki muut alkoholipitoiset juomat, tdman ryhman muihin nimikkeisiin kuulumattomat.

Edellyttéen, ettd alkoholipitoisuus on alle 80 tilavuusprosenttia, tdhan nimikkeeseen kuuluu
myo6s denaturoimaton alkoholi (etyylialkoholi ja uudelleen tislattu vékiviina), jolle péinvastoin
kuin edelld kohdissa A, B ja C mainituille juomille, on ominaista se, etté siina ei ole makua tai
aromia antavia sivuaineita. Téllainen alkoholi kuuluu t&h&n nimikkeeseen juotavaksi tai
teollisuuskayttéon tarkoitettuna.

Denaturoimattoman etyylialkoholin, jonka alkoholipitoisuus on alle 80 tilavuusprosenttia, lisaksi
tdhan nimikkeeseen kuuluvat mm:

1.

vikevdt alkoholijuomat, jotka on valmistettu tislaamalla rypdleviinistd tai
viininvalmistuksen puristejadnnoksestd (konjakki, armanjakki, brandy, grappa, pisco,
singani jne.);

viskit ja muut vékevat alkoholijuomat, jotka on valmistettu tislaamalla kdynytta viljamaskia
(ohra-, kaura-, ruis-, vehna-, maissi- yms. maskid);

vikevit alkoholijuomat, jotka on valmistettu tislaamalla kéyneitd sokeriruo’osta saatuja
tuotteita (sokeriruokomehua, -siirappia tai -melassia), esim. rommi, taffia ja cachaca;

giniksi tai geneveriksi kutsutut alkoholipitoiset juomat, joissa on katajanmarjoista saatuja
aromiaineita;
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10.

11.
12.
13.

14.
15.

16.

17.

18.

22.08

votka, joka on valmistettu tislaamalla kdynyttd, maanviljelytuotteista peréisin olevaa maskié
(esim. vilja- tai perunamaskid) ja jota on toisinaan jatkokasitelty aktiivihiilella;

alkoholipitoiset (tavallisesti likdoreiksi kutsutut) juomat, kuten anisetti (jota saadaan
aniksesta ja tahtianiksesta), curagao (jonka valmistukseen kdytetdan pomeranssinkuorta) ja
kuminalla maustettu kuminalikdori;

"creme"-nimiset likdorit, joiden nimi perustuu juoman koostumukseen tai variin. Niiden
alkoholipitoisuus on tavallisesti suhteellisen vahdinen ja ne ovat hyvin makeita (esim. creme
de cacao, créme de banane, creme de vanille ja créme de café); tdhan nimikkeesen kuuluvat
my0s alkoholijuomat, jotka sisaltavat spriiemulsioita ja munankeltuaista, kermaa jne.;

ratafia, joka on erdiden hedelmamehuista valmistettavien likd6rien nimitys; naihin
likboreihin on usein lisatty pienid méaarid aromiaineita (esim. kirsikka-, mustaherukka-,
vadelma- ja aprikoosiratafia);

akvaviitti ja muut alkoholipitoiset juomat, jotka on valmistettu tislaamalla alkoholia
hedelmien tai muiden kasvinosien kanssa;

siideristd (calvados), luumuista (mirabelle, quetsch), kirsikoista (kirsch) tai muista
hedelmista valmistetut vakevét alkoholijuomat;

arrakki, joka on riisista tai palmuviinista valmistettu vakijuoma;
kayneestd johanneksenleipdmehusta tislaamalla valmistettu vikevéa alkoholijuoma;

alkoholipitoiset aperitiivit (kuten absintti ja katkerot), muut kuin tuoreista rypéleista
valmistettuun viiniin perustuvat, jotka kuuluvat nimikkeeseen 22.05;

alkoholipitoiset virvoitusjuomat (joihin ei ole lisatty laékkeitd);

hedelma-, pahkiné- ja kasvismehut, joihin on lisatty alkoholia ja joiden alkoholipitoisuus on
yli 0,5 tilavuusprosenttia, muut kuin nimikkeen 22.04 tuotteet;

alkoholipitoiset juomat, joista toisinaan kaytetddn nimitystad "liséravinteet” ja jotka on
tarkoitettu nautittaviksi terveyden tai hyvinvoinnin sdilyttdmiseksi. Ne voivat perustua esim.
kasviuutteisiin, hedelmatiivisteisiin, lesitiiniin tai kemikaaleihin ja sisaltda lisattyja
vitamiineja tai rautayhdisteit;

juomat, jotka on saatu muistuttamaan viinia sekoittamalla tislattuja vakevia alkoholijuomia
hedelma- tai pahkindmehun ja/tai veden, sokerin, vériaineen, maustamisaineen tai muiden
aineiden kanssa, muut kuin nimikkeen 22.04 tuotteet;

vakevat alkoholijuomat, jotka on valmistettu tislaamalla kaynytta sokerijuurikasmelassia.

Tahan nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu

a)
b)

tuoreista rypaleistd valmistettuun viiniin perustuvat vermutit ja muut aperitiivit (nim. 22.05)

denaturoitu etyylialkoholi (etanoli) ja muu denaturoitu vékiviina (vakevyydestd riippumatta) ja
denaturoimaton etyylialkoholi (etanoli), jonka alkoholipitoisuus on vahintaén 80 tilavuusprosenttia
(nim. 22.07).
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22.09 Etikka ja etikkahaposta valmistetut etikankorvikkeet

I. ETIKKA

Etikka on hapan neste, jota saadaan etikkahappokdymisen tuloksena ilman l&snédollessa ja
vakiolampdtilassa, joka ei yleensd ylita 20-30 °C, kaikenlaisista alkoholipitoisista nesteisté tai
erilaisista sokeri- tai tarkkelysliuoksista, jotka ovat lapikéyneet alkoholikdymisen Mycoderma
aceti -bakteerien tai muiden etikkabakteerien vaikutuksesta.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat seuraavat etikkalajit, jotka erottuvat toisistaan valmistusaineensa
perusteella:

1. Viinietikka. Véri vaihtelee vaaleankeltaisesta punaiseen valmistukseen kaytetystd viinista
riippuen; silla on erikoinen aromi, joka johtuu esim. viiniestereiden lasnéolosta.

2. Olut- ja mallasetikka; siideristd, padrynaviinistd tai muista kdyneistd hedelmamehuista
valmistettu etikka. Ndamaé ovat yleensa kellertavia variltaan.

3. Vaékiviinaetikka, joka on sellaisenaan véritonta.

4. Viljasta, melassista, hydrolysoiduista perunoista, maitosokerin valmistuksessa
syntyneista jatteista jne. saatu etikka.

Il. ETIKANKORVIKKEET

Etikankorvikkeita saadaan laimentamalla etikkahappoa vedelld. Ne on usein varjatty sokerivérilla
tai muilla orgaanisilla vériaineilla (ks. myos poikkeusta a jaljempana).

*
* *
Etikassa ja sen korvikkeissa, joita kéytetaan elintarvikkeiden maustamiseen ja sdilontéan, voi olla
makuaineena kasviksia (esim. rakuunaa) tai niihin on voitu lisatd mausteita.
Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:

a) Etikkahapon vesiliuokset, joissa on yli 10 painoprosenttia etikkahappoa (nim. 29.15). Kuitenkaan
22 ryhmén 1 d huomautus ei koske sellaisia, tavallisesti 10-15 painoprosenttia etikkahappoa sisaltavia
liuoksia, jotka ovat maustettuja tai véarjattyja kaytettaviksi elintarvikkeisiin etikan korvikkeena;
téllaiset tuotteet luokitellaan td4h&n nimikkeeseen.

b) Nimikkeiden 30.03 ja 30.04 ladkkeet.
c) Toalettietikka (nim. 33.04).

IV-2209-1



23

23. Ryhma

Elintarviketeollisuuden jatetuotteet ja jatteet; valmistettu rehu

Huomautus

1. Nimikkeeseen 23.09 kuuluvat muualle kuulumattomat tuotteet, jollaisia kdytetaan eldinten ruokintaan
ja jotka on saatu kasitteleméalla kasvi- tai eldinaineita siind maarin, ettd ne ovat menettaneet
alkuperaisen aineen olennaiset ominaisuudet; nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu kasvijatteet,
kasviperdiset jatetuotteet eivatka tallaisessa kasittelyssd syntyneet sivutuotteet.

(o]

Alanimikehuomautus

1. Alanimikkeessd 2306.41 tarkoitetaan ilmaisulla “niukasti erukahappoa sisdltdvdt rapsin- ja
rypsinsiemenet” 12 ryhmaén alanimikehuomautuksessa 1 méériteltyja siemenia.

YLEISOHJEITA

Tahan ryhmaan kuuluvat erilaiset jatetuotteet ja jatteet, joita syntyy elintarviketeollisuudessa
kasitellyistad kasviaineksista, ja myds eraat eldinperdiset tuotteet. Useimpien ndiden tuotteiden
paaasiallinen kéayttd on eldinrehuina joko sellaisenaan tai sekoitettuna muihin aineisiin, joskin
jotkut niista ovat ihmisravinnoksi kelpaavia. Erdill& niista (esim. viinisakka, raaka viinikivi ja
Oljykakut) on myds teollista kayttoa.

Pelleteilla tarkoitetaan tassd ryhmassa tuotteita, jotka on agglomeroitu puristamalla kokoon joko
sellaisenaan tai lisadmall& enintadén 3 painoprosenttia sideainetta (melassia, tarkkelysaineita tms.).
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23.01 Lihasta, muista eldimenosista, kalasta, ayridisista, nilvidisista tai muista vedessa

elavista selkdrangattomista valmistetut ihmisravinnoksi soveltumattomat jauhot,
jauheet ja pelletit; eldinrasvan sulatusjatteet

2301.10 — lihasta tai muista eldimenosista valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit;
eldinrasvan sulatusjatteet

2301.20 — kalasta, ayridisista, nilvidisistd tai muista vedessa elévista
selkérangattomista valmistetut jauhot, jauheet ja pelletit

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

jauhot ja jauheet, ihmisravinnoksi soveltumattomat, kokonaisista eldimista (myos
siipikarjasta, merinisakkaistd, kaloista, ayridisista ja nilviaisista sekd muista vedessa elavista
selkdrangattomista) tai eldintuotteista (kuten lihasta ja muista eldimenosista), ei kuitenkaan
luista, sarvista, kuorista jne., valmistetut. Nama tuotteet (joita péaasiallisesti syntyy
teurastamoissa, tehdasaluksilla, séilyke- tai pakkausteollisuudessa jne.) kuumennetaan
tavallisesti hoyrylla ja puristetaan tai kéasitelladn liuottimella 6ljyn ja rasvan poistamiseksi.
Nain saatu tuote kuivataan, steriloidaan pitk&aikaisella kuumentamisella ja jauhetaan.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds edelld mainitut tuotteet pelletteing (ks. tdimén ryhman
yleisohjeita).

Taméan nimikkeen jauhoja, jauheita ja pelletteja kdytetddn etupdéssa eldinten rehuna, mutta
voidaan myos kayttdd muihin tarkoituksiin (esim. lannoitteena).

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu ihmisravinnoksi soveltumattomat hyonteisista valmistetut jauhot ja
jauheet (nimike 05.11).

Elédinrasvan sulatusjatteet, sianrasvaa ja muuta eldinrasvaa sulatettaessa jéljelle jaavia
kalvomaisia kudoksia. Niitd kdytetddn etupdédssé eldinruokien (esim. koirankeksien)
valmistukseen, mutta ne kuuluvat tdhan nimikkeeseen silloinkin, kun ne soveltuvat
ihmisravinnoksi.
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23.02 Leseet, lesejauhot ja muut viljan tai palkoviljan seulomisessa, jauhamisessa tai
muussa kasittelyssa syntyneet jatetuotteet, myos pelleteiksi valmistetut

2302.10 — maissista perdisin olevat
2302.30 — vehnastd perdisin olevat
2302.40 — muusta viljasta peréisin olevat
2302.50 — palkoviljasta peréisin olevat

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

A. Leseet, lesejauhot ja muut viljan jauhamisjatteet. Tdhan kategoriaan kuuluvat
paaasiallisesti vehnén, rukiin, ohran, kauran, maissin, riisin, sorghumin ja tattarin
jauhatuksen sivutuotteet, jotka eivat taytd 11 ryhmédn 2 A huomautuksen tarkkelys- ja
tuhkapitoisuusvaatimuksia.

Tallaisia ovat erityisesti:

1. leseet, jotka koostuvat viljanjyvien ulommaisista siemenkuorista, joihin on jaanyt
jonkun verran jyvan ydinosaa, seké pienesta maarésta jauhoa;

2. lesejauho ("sharps” tai "middlings"), jota saadaan jauhetusta viljasta hienon jauhon
valmistuksen sivutuotteena ja joka koostuu padasiassa seulonnassa jaljelle jaaneesta
hienosta kuoriaineesta seké pienestd maarésté jauhoa.

B. Viljan seulomisessa tai muussa kasittelyssa syntyneet jatetuotteet
Ennen jauhamista saadut seulomisjatteet koostuvat yleensé:
- seulotun viljan pienikokoisista, epamuotoisista, rikkoutuneista tai murskautuneista
jyvistd;
- seulotun viljan joukkoon joutuneista erilaisten rikkakasvien siemenista;
- lehtien ja varsien kappaleista, kivennéisaineista jne.
Tahan kategoriaan kuuluvat liséksi:

1. jatetuotteet, jotka saadaan puhdistettaessa siiloja, laivan ruumia tms. ja joilla on suurin
piirtein samankaltainen koostumus kuin yll& kuvatuilla tuotteilla;

2. riisistd myllytyksen (valkaisun) yhteydessa poistetut siemenkalvot;

3. jatetuotteet, jotka saadaan kun viljanjyvid kuoritaan, valssataan, valmistetaan
hiutaleiksi, pydristetaan, leikataan tai karkeasti rouhitaan.

C. Palkoviljan jauhamisessa tai muussa kasittelyssa syntyneet jatetuotteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat edelld mainitut tuotteet myos pelleteiksi valmistettuina (ks. tdméan
ryhmén yleisohjeita).

Nimikkeeseen kuuluvat kokonaiset, suojuslehtineen tai ilman niitd jauhetut maissintahkét, jotka
eivat vastaa 11 ryhmédn 2 A huomautuksen maissin jauhatustuotteiden téarkkelys- ja
tuhkapitoisuusvaatimuksia.
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Viljaa puitaessa saadut akanat luokitellaan nimikkeeseen 12.13.

Tahan nimikkeeseen eivét kuulu 6ljykakut ja muut kasvi- tai mikrobirasvojen tai -6ljyjen erottamisessa
syntyneet Kiinteat jatetuotteet (nim. 23.04 - 23.06).
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23.03 Tarkkelyksenvalmistuksen  jatetuotteet ja niiden kaltaiset jateaineet,

sokerijuurikasjatemassa, sokeriruokojate ja muut sokerinvalmistuksen jatteet,
rankki ja muut panimo- ja polttimojatteet, myos pelleteiksi valmistetut

2303.10 — tarkkelyksenvalmistuksen jatetuotteet ja niiden kaltaiset jateaineet
2303.20 — sokerijuurikasjatemassa, sokeriruokojate ja muut sokerinvalmistuksen
jatteet

2303.30 — rankki ja muut panimo- ja polttimojétteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

A.

Tarkkelyksenvalmistuksen jatetuotteet ja niiden kaltaiset jateaineet (maissista, riisista,
perunoista yms.) ovat padasiassa kuitumaisia ja proteiinipitoisia aineita, jotka tavallisesti
esitetdan tullattavaksi pelletteind tai jauhona, mutta silloin talloin my6s kakkuina. Niita
kaytetaan rehuina tai lannoitteina; eréita jatetuotteita (esim. maissinvaleluvettd) kdytetdan
elatusaineena antibiootteja valmistettaessa.

Sokerijuurikasjatemassa on sokerijuurikkaista sokeria erotettaessa syntynytta jatetuotetta.
Jatemassa luokitellaan tdhdan nimikkeeseen myds kuivattuna, mutta jos siihen on lisatty
melassia tai se on muulla tavoin valmistettu elainrehuksi, se kuuluu nimikkeeseen 23.09.

Sokeriruokojate (bagassi) on sokeriruo'osta mehun erottamisen jalkeen jadvaa sokeriruo'on
kuituisesta osasta koostuvaa jatetuotetta. Sitd kaytetddn paperiteollisuudessa ja rehun
valmistukseen.

Muita sokerinvalmistuksen jatetuotteita, jotka kuuluvat tahan nimikkeeseen, ovat mm.
puhdistuksessa muodostunut kalkkiliete, suodatuspuristusjatteet jne.

Rankki ja muut panimo- ja polttimojatteet, etenkin:

1. viljarankki (ohrasta, rukiista jne.), jota muodostuu oluen valmistuksessa kaytetyistéd
maltaista ja joka jaé jaljelle, kun vierre on siivildity;

2. mallasidut, jotka erotetaan maltaista kuivaamossa;

3. kaytetty humala;

4. rankki, jota syntyy valmistettaessa viinaa viljasta, siemenistd, perunasta jne.;

5. melassirankki (viinaa juurikasmelassista valmistettaessa syntyvaa jatetuotetta).
(Kaikki nama tuotteet luokitellaan tdhan nimikkeeseen myds kuivattuina).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myods edella mainitut tuotteet pelletteind (ks. tdmén ryhman
yleisohjeita).

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu

a)
b)

sokerin erottamisessa tai puhdistamisessa syntyva melassi (nim. 17.03)

kuollut eli inaktiivinen hiiva (nim. 21.02)
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c) raa'at kalisuolat, joita saadaan polttamalla ja uuttamalla sokerijuurikasmelassin jatteita (nim. 26.21)

d) bagassista valmistettu paperimassa (nim. 47.06).
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23.04 Oljykakut ja muut soijadljyn erottamisessa syntyneet kiinteat jatetuotteet, myds
jauhetut tai pelleteiksi valmistetut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat 6ljykakut ja muut kiinteat jatetuotteet, joita saadaan erotettaessa
soijadljya liuottimien tai puristimien (esim. ekspellerpuristimien) avulla. Namé jatetuotteet ovat
arvokkaita rehuaineita.

Tahan nimikkeeseen luokiteltavat jatetuotteet voivat olla kakkuina, jauheena tai pelletteina (ks.
tdman ryhman yleisohjeita).

Myds teksturoimaton rasvattomaksi tehty soijajauho, joka kelpaa ihmisravinnoksi, kuuluu tdhan
nimikkeeseen.

Tahén nimikkeeseen eivat kuulu
a) Oljyjen pohjasakat (oil dregs) (nim. 15.22)

b) proteiinitiivisteet, jotka on saatu poistamalla tiettyj aineksia rasvattomaksi tehdysta soijajauhosta ja
joita kéytet&an lisdaineina ravintovalmisteissa, seké teksturoitu soijajauho (nim. 21.06).
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23.05 Oljykakut ja muut maapahkin&oljyn erottamisessa syntyneet kiinteat jatetuotteet,
myds jauhetut tai pelleteiksi valmistetut

Nimikkeen 23.04 selitykset koskevat soveltuvin osin tata nimiketta.
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23.06 Oljykakut ja muut kasvi- tai mikrobirasvojen tai -6ljyjen erottamisessa syntyneet
kiintedt jatetuotteet, myds jauhetut tai pelleteiksi valmistetut, muut Kkuin
nimikkeisiin 2304 ja 2305 kuuluvat, jotka ovat peraisin

2306.10 — puuvillansiemenisté
2306.20 — pellavansiemenista
2306.30 — auringonkukansiemenista
— rapsin- tai rypsinsiemenisté:
2306.41 —— niukasti erukahappoa siséltavista rapsin- ja rypsinsiemenista
2306.49 —— muut

2306.50 — kookospahkindista tai koprasta
2306.60 — palmunpéhkingist tai -ytimisté
2306.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat éljykakut ja muut Kiinteat jatetuotteet, muut kuin nimikkeisiin
23.04 ja 23.05 kuuluvat, joita saadaan erotettaessa mikrobidljyja tai oljya o6ljysiemenist,
Oljypitoisista hedelmisté ja viljanalkioista liuottimien tai puristimien (esim. ekspellerpuristimien)
avulla.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds oOljyttémiksi tehdyt leseet, jotka on saatu jatetuotteena, kun
riisin leseistd on uutettu 6ljya.

Eraat 6ljykakut ja muut kiinteat jatetuotteet (pellavansiemen-, puuvillansiemen-, seesami-, kopra-
jne. jatteet) ovat arvokkaita rehuaineita; erdadt (kuten risiinikasvista saadut) eivat sovi
rehuaineiksi, vaan niitd kaytetddn lannoitteena; toisia taas (esim. karvasmanteli- ja
sinapinsiemenkakkuja) kdytetdan haihtuvien 6ljyjen erottamiseen.

Tahan nimikkeeseen luokiteltavat jatetuotteet voivat olla kakkuina, jauheina tai pelletteind (ks.
tdman ryhman yleisohjeita).

Myos teksturoimaton rasvattomaksi tehty jauho, joka kelpaa ihmisravinnoksi, kuuluu tahén
nimikkeeseen.

Té&hén nimikkeeseen eivat kuulu éljyjen pohjasakat (oil dregs) (nim. 15.22).

0

Alanimikeselitys
Alanimike 2306.41

Niukasti erukahappoa siséltavistd rapsin- ja rypsinsieministd ks. 12 ryhmén 1 alanimikehuomautus ja
nimikkeen 12.05 selitys.
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23.07 Viinisakka; raaka viinikivi

Viinisakka on lietemaistd saostumaa, joka viinin kdydessa ja kypsyessd erottuu pohjalle.
Kiintedssa muodossa olevaa viinisakkaa saadaan pohjasakasta suotopuristamalla, ja se voi olla
jauheena, pelletteind tai sadnnottominé kappaleina.

Raaka viinikivi (argol) on kiinteda ainetta, jota muodostuu rypalemehun kdymisaltaisiin tai
viinin séilytystynnyreihin. Viinikivi on jauheena, hiutaleina tai saannéttémind, Kiteisina
kappaleina; véri vaihtelee harmaasta tummanpunaiseen. Ensimmaisen pesun jalkeen viinikivi on
kiteistd ja variltadn harmaankeltaista tai punaisenruskeaa, riippuen l&htoaineena olleen viinin
varistd. Myos pesty viinikivi luokitellaan tahédn nimikkeeseen.

Sekaé viinisakka ettéd raaka viinikivi (myds pesty viinikivi) ovat raakaa kaliumvetytartraattia, joka
siséltad melko paljon kalsiumtartraattia. Niistd valmistetaan kaliumvetytartraattia (cremor tartari),
joka on valkeina kiteina tai Kiteisend jauheena. Se on hajutonta, happaman makuista ja kestaa
ilman vaikutusta. Viinisakkaa kaytetdan rehuaineiden valmistukseen, kun taas raakaa viinikivea
kaytetddn peittana varjayksessé.

Tahén nimikkeeseen eivat kuulu kaliumvetytartraatti (cremor tartari) (nim. 29.18) ja kalsiumtartraatti
(nim. 29.18 tai 38.24 tapauksesta riippuen).
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23.08 Muualle kuulumattomat kasviaineet ja kasviperdiset jatteet sek& kasviperaiset

jatetuotteet ja sivutuotteet, jollaisia kdytetadn elainten ruokinnassa, myds pelleteiksi
valmistetut

Edellyttden etteivat ne kuulu mihink&&n nimikkeistossa yksityiskohtaisemmin mainittuun
nimikkeeseen ja ettd ne ovat sen laatuisia, joita kaytetddn eldinten ruokinnassa, téhén
nimikkeeseen kuuluvat kasvituotteet, kasviperéiset jatteet seka kasviperaiset jate- ja sivutuotteet,
joita syntyy kun kasviaineista teollisuudessa erotetaan joitakin niiden aineosista.

Tahan kuuluvat mm:

1.

2
3.
4
5

tammenterhot ja hevoskastanjat;

maissintahkét, joista jyvét on poistettu; maissinvarret ja -lehdet;
juurikkaiden ja porkkanan varret;

kasvisten kuoret (herneen- ja pavunpalot jne.);

hedelménjatteet (omenien, padryndiden yms. kuoret ja siemenkodat) sekd hedelmien
(viinirypéleiden, omenien, p&&ryndiden, sitrushedelmien jne.) puristuksessa syntyneet
jatteet, vaikka niitd voidaankin kaytta4 pektiinin erottamiseen;

sinapinsiemenia murskattaessa sivutuotteena saadut kuorijatteet;

viljasta tai muista kasviaineista kahvinkorvikkeita (tai niiden uutteita) valmistettaessa
syntyneet jatetuotteet;

sitrushedelmémehun valmistuksessa kaytetystd vedesta vakevoittamalla saadut sivutuotteet,
joita toisinaan kutsutaan "sitrushedelmamelassiksi™;

2-furaldehydin erottamiseksi suoritettavasta maissintdhkien hydrolysoinnista syntyneet
jatetuotteet, joita kutsutaan "hydrolysoiduiksi, jauhetuiksi maissintahkiksi'".

Taman nimikkeen tuotteet voivat olla pelleteiksi valmistettuja (ks. timan ryhman yleisohjeita).
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23.09 Valmisteet, jollaisia kaytetdan eldinten ruokintaan

2309.10 — koiran- tai kissanruoka vahittaismyyntipakkauksissa
2309.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat makeutettu rehu seka useiden ravintoaineiden seoksesta koostuvat
rehuvalmisteet, jotka on tarkoitettu:

1. antamaan eldimelle tarkoituksenmukaisen ja tasapainoisen péivittdisen ravinnon (valmis
rehu);

2. saavuttamaan sopiva padivittdinen ravinto lisdédmalld maataloudesta saatuun perusrehuun
orgaanisia tai epaorgaanisia aineita (liséarehu);

3. kaytettaviksi valmiin rehun tai lisarehun valmistukseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds tuotteet, jollaisia kéytetdan eldinten ruokinnassa ja jotka on
saatu kasittelemalla kasvi- tai eldinaineita siind maarin, ettd ne ovat menettaneet alkuperaisen
aineen luonteen, esim. kasviaineista saatujen tuotteiden kohdalla, sellaiset, joita on kasitelty siina
madrin, ettd alkuperéisen kasviaineen luonteenomainen solurakenne ei enéé ole tunnistettavissa
mikroskooppisessa tarkastelussa.

. MAKEUTETTU REHU

Makeutettu rehu on melassin tai muiden sen kaltaisten makeutusaineiden (tavallisesti yli 10 %
painosta) sekd yhden tai useamman ravintoaineen seos. Sitd kdytetddn péaasiassa karjan,
lampaiden, hevosten tai sikojen ruokinnassa.

Sen liséksi, ettd melassi on erittdin ravitsevaa, se parantaa rehun makua ja siten laajentaa sellaisten
vahdisen ravintoarvon omaavien tuotteiden, kuten olkien, akanoiden seké pellavansiementen tai
hedelmien puserrusjatteiden kayttoa, joista eldimet eivét yleensa pida sellaisinaan.

Yleensé néitd makeutettuja valmisteita syotetadn sellaisinaan eldimille. Muutamat niisté siséltavat
kuitenkin melassin lisaksi erittdin ravitsevia rehuaineita, kuten vehnéleseitd ja palmuydin- tai
kopradljykakkuja, ja niita kaytetdan valmiiden rehujen tai lisdrehujen valmistukseen.

Il. MUUT VALMISTEET

A. VALMISTEET, JOTKA ON TARKOITETTU ANTAMAAN ELAIMILLE
KAIKKI TARVITTAVAT RAVINTOAINEET
TARKOITUKSENMUKAISEN JA TASAPAINOISEN PAIVITTAISEN
RAVINNON TAKAAMISEKSI (VALMIIT REHUT)

Tunnusomaista néille valmisteille on, ettd ne siséltavat tuotteita jokaisesta jaljempénd mainitusta
kolmesta ravintoaineryhmasta:

1. “Energia"-ravintoaineet, jotka koostuvat runsaasti hiilihydraatteja  siséltavista
(runsaskalorisista) aineista, kuten tarkkelyksestd, sokerista, selluloosasta sekd rasvoista,
jotka eldinten elimistd "polttaa” el&mén yll&pitoon tarvittavan energian saamiseksi sekd jotta
eldinkasvattajien tavoitteet saavutettaisiin. Tallaisia aineita ovat esim. vilja, rehujuurikkaat,
tali ja oljet.
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2. "Elimist6d rakentava" runsaasti valkuaisaineita siséltdvat ravintoaineet tai kivennéisaineet.
N&mé ravintoaineet eroavat energiaravintoaineista siind, ettei eldinorganismi "polta" naitéd
aineita vaan ne sen sijaan edistavat kudosten ja eri eldintuotteiden (maidon, munien jne.)
muodostumista. Ne sisdltdvat péaaasiallisesti valkuais- tai kivenndisaineita. T&hén
tarkoitukseen kaytettavia runsaasti valkuaisaineita sisaltavia aineita ovat esim. palkokasvien
siemenet, méaski, 6ljykakut ja meijeriteollisuuden sivutuotteet.

Kivenndisaineita tarvitaan pédasiassa luuston sekd, siipikarjan ollessa kyseessé,
munankuorien rakennusaineena. Tavallisimmin kaytetyt kivenndisaineet sisaltavéat
kalsiumia, fosforia, klooria, natriumia, kaliumia, rautaa, jodia jne.

3. Suojaravintoaineet. Nama ovat aineita, jotka edistavét hiilihydraattien, valkuaisaineiden ja
kivennéisaineiden hyvéksikayttoa. Niihin kuuluvat vitamiinit, hivenaineet ja antibiootit.
Tallaisten ravintoaineiden puute tai vajaus aiheuttaa tavallisesti terveydellisid hairiotiloja.

Edellé olevat kolme ravintoaineiden ryhmaé tayttavat eldinten kaikki ravintotarpeet. Sekoitus ja
maaréat valitaan eldintuotannon tavoitteiden mukaan.

B. VALMISTEET MAATILAREHUJEN TAYDENTAMISEKSI
(TASAPAINOTTAMISEKSI) (LISAREHUT)

Maatilarehussa on tavallisesti jokseenkin véhén valkuaisaineita, kivenndisaineita tai vitamiineja.
Valmisteet, jotka on tarkoitettu korvaamaan nditd puutteita ja talla tavoin takaamaan eldimille
tasapainoisen ravinnon, koostuvat valkuaisaineista, kivenndisaineista tai vitamiineista seké
lisdenergiarehuista (hiilihydraateista), jotka toimivat muiden aineosien kantajana.

Vaikkakin nailla valmisteilla laadullisesti on miltei sama koostumus kuin A kohdassa kuvailluilla
valmisteilla, niille on tunnusomaista jonkun tietyn ravintoaineen suhteellisen suuri osuus.

Tahéan tavararyhmaan kuuluvat mm:

1. kala- tai merinisdkasliimavesi nestemaisend tai tahmeana liuoksena, tahnana tai kuivattuna.
Sitd saadaan vakevoittamalla ja stabiloimalla kala- tai merinisékasjauhon tai -6ljyn
valmistuksessa syntynytta jaannosvettd, joka sisaltéa vesiliukoisia aineita kuten proteiineja,
B-vitamiineja ja suoloja;

2. vihreistd lehdisté tehty proteiinitiiviste (my0s fraktioitu), jota saadaan lampokasittelemalla
alfalfa- (luserni-) mehua.

C. VALMISTEET, JOITA KAYTETAAN EDELLA A- JA B-KOHDASSA
MAINITTUJEN VALMIIDEN REHUJEN TAI
LISAREHUJEN VALMISTUKSEEN

Néama valmisteet, jotka kaupassa tunnetaan nimelld "esiseokset" (“premixes™), ovat yleisesti
ottaen yhdistettyja seoksia, jotka koostuvat useista eri aineista (toisinaan nimell& lisdaineet),
joiden luonne ja keskindiset maarat vaihtelevat vaaditun eldintuotannon alasta riippuen. Naita
aineita on kolmea tyyppié:
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1. aineet, jotka edistavét rehun sulamista, sek& yleisemmin, varmistavat, ettd eldin kayttaa
rehun hyvakseen ja pysyy terveend: vitamiinit tai provitamiinit, aminohapot, antibiootit,
kokkidiostaasit, hivenaineet, emulgaattorit, aromiaineet, ruokahalua kiihottavat aineet jne.;

2. aineet, jotka on tarkoitettu séilyttdmadn ravintoaineet, varsinkin rasvaa siséltavat, ruokintaan
saakka: stabiloimisaineet, hapettumisen estoaineet jne.;

3. kantajana toimivat aineet, jotka saattavat koostua joko yhdesté tai useammasta orgaanisesta
ravintoaineesta (maniokki- tai soijajauhot, lesejauhot, hiiva, elintarviketeollisuuden eri
jatetuotteet jne.) tai epdorgaanisista aineista (esim. magnesiitti, liitu, kaoliini, suola ja
fosfaatit).

Kohdassa 1 mainittujen aineiden konsentraatio sek& kantaja-aineen luonne maarataén niin, etta
varmistetaan erityisesti naiden aineiden homogeeninen hajaantuminen ja sekoittuminen
rehuseoksiin, joihin valmisteet lisatéan.

Edellyttaen ettd ne ovat laadultaan rehuna kaytettavia valmisteita, tahan tavararyhméaan kuuluvat
myos:

a) useista kivenndisaineista koostuvat valmisteet;

b) jostakin 1 kohdassa kuvatusta aktiivisesta aineesta koostuvat kantaja-aineeseen sidotut
valmisteet, esim. antibioottien valmistusprosessissa syntyneet tuotteet, jotka on saatu
yksinkertaisesti kuivaamalla massa, ts. kdymisammeen koko sisdltd (padasiallisesti
huovasto, viljelyaine ja antibioottinen aine). Taman prosessin avulla syntyneen kuiva-
aineen, jota on myos voitu standardoida lisdédmalla siihen orgaanisia tai epédorgaanisia
aineita, antibioottipitoisuus vaihtelee tavallisesti 8 % ja 16 % vélilla ja sitd kdytetdan
perusaineena erityisesti esiseoksien ("premixes") valmistettaessa.

Taman tavararyhman valmisteet on kuitenkin erotettava erdistd eldinladkinnélliseen kayttoon tarkoitetuista
valmisteista. Viimeksi mainitut ovat yleensa tunnistettavissa aktiivisen aineen la&keluonteesta ja sen
huomattavasti korkeammasta pitoisuudesta ja ne ovat usein eri tavalla pakatut.

*

Tahan nimikkeeseen kuuluvat lisaksi:

1. kissoille, koirille jne. tehdyt valmisteet, jotka ovat lihan, muiden eldimenosien ja muiden
ainesten seoksia ilmanpitavasti suljetuissa astioissa sisdltden suunnilleen yhteen
ruokintakertaan vaadittavan maaran;

2. koirien ja muiden eldinten keksit, jotka on tavallisesti valmistettu jauhosta, tarkkelyksesta
tai viljatuotteista sekoittamalla niihin eldinrasvan puristusjatteita tai lihajauhoa;

3. makeisvalmisteet, my0ds jos niissa on kaakaota, yksinomaan koiria tai muita eldimia varten
tarkoitetut;

4. lintujen rehuvalmisteet (esim. hirssistd, kanariansiemenistd, kuoritusta kaurasta ja
pellavansiemenistd koostuva valmiste, jota kéaytetddn undulaattien p&éasiallisena tai
yksinomaisena ruokana) seké kalojen rehuvalmisteet.

Taman nimikkeen rehuvalmisteet ovat usein pelleteiksi valmistettuja (ks. tdman ryhmaén
yleisohjeita).
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Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:

a)

b)
c)

d)

9)
h)

k)

pelletit, jotka on valmistettu yhdestd ainoasta aineesta tai eri aineiden sellaisenaan méaaréttyyn
nimikkeeseen luokiteltavasta seoksesta, silloinkin kun niihin on lisatty sideainetta (melassia,
tarkkelyspitoisia aineita jne.), jonka méaéré ei ylitd 3 % painosta (nim. 07.14, 12.14, 23.01 jne.);

pelkat viljaseokset (10 ryhmad), viljajauhoseokset tai palkoviljajauhoseokset (11 ryhméd);

valmisteet, joita huomioon ottaen erityisesti aineosien laadun, puhtauden ja annostuksen tai
valmistusvaiheen hygieeniset vaatimukset tai, erdissé tapauksissa, pakkauksissa olevat merkinnét tai
muut niiden kayttdd koskevat tiedot, voidaan kéayttdd sekd eldinten ruokinnassa tai ihmisravintona
(etenkin nim. 19.01 ja 21.06);

nimikkeen 23.08 kasviperdiset jatteet, jatetuotteet ja sivutuotteet;

vitamiinit, myds kemiallisesti madritetyt tai keskenddn sekoitetut, myos liuotettuina mihin tahansa
liuottimeen tai stabiloituina antioksidantteja tai paakkuuntumisenestoaineita liséamalld, substraattiin
adsorboimalla tai levittdméalla suojaava paallyste, esim. gelatiini, vaha tai rasva, edellyttaen etta
lisdaineiden, substraattien tai paallysteiden méara ei ylita sitd, mika on sdilyttdmisen tai kuljetuksen
vuoksi tarpeellinen ja ettd tallaiset lisdaineet, substraatit tai pé&allysteet eivat muuta vitamiinien
luonnetta eivétka tee niistd sopivampia johonkin maarattyyn kayttoon yleiskayttdisyyden sijasta (nim.
29.36);

muut 29 ryhmaén tuotteet;
nimikkeiden 30.03 ja 30.04 la&kkeet;
35 ryhmaén valkuaisaineet;

valmisteet, jotka ovat luonteeltaan antimikrobisia desinfioimisaineita ja joita k&ytetddn eldinrehujen
valmistuksessa ei-toivottujen mikro-organismien havittdmiseksi (nim. 38.08);

suodattamalla ja kertaalleen erottamalla saadut antibioottien valmistusprosessin vélituotteet seka
mainitun prosessin jatetuotteet, joiden antibioottipitoisuus ei yleensa ylitd 70 % (nim. 38.24).
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24, Ryhma

Tupakka ja valmistetut tupakankorvikkeet; tuotteet, myds nikotiinia sisaltavat,
jotka on tarkoitus hengittaa siséan ilman polttamista; muut nikotiinia sisaltavat
tuotteet, jotka on tarkoitettu ihmisten nikotiininsaantiin

Huomautukset
1. Tahéan ryhmaan eivat kuulu ladkesavukkeet (30 ryhma).

2. Tuotteet, jotka voidaan luokitella nimikkeeseen 2404 ja tdman ryhmén johonkin muuhun
nimikkeeseen, luokitellaan nimikkeeseen 2404.

3. Nimikkeessd 2404 ilmaisulla “hengittdd sisddn ilman polttamista” tarkoitetaan hengittimisté sisdén
kuumennettuna tai muulla tavoin ilman polttamista.

Alanimikehuomautus

1. Alanimikkeessd 2403.11 ilmaisulla vesipiipputupakka” tarkoitetaan vesipiipussa poltettavaksi
tarkoitettua tupakkaa, joka koostuu tupakan ja glyserolin sekoituksesta ja jossa voi olla aromaattisia
6ljyja ja uutteita, melassia tai sokeria ja joka voi olla maustettu hedelmalld. Tahan alanimikkeeseen
eivat kuitenkaan kuulu vesipiipussa poltettavaksi tarkoitetut tupakkaa sisaltdméttomat tuotteet.

YLEISOHJEITA

Tupakkaa saadaan erilaisista Solanaceae-heimoon kuuluvien Nicotiana-suvun viljellyista
kasvilajeista. Lehtien koko ja muoto vaihtelevat eri lajeilla.

Korjuu- ja kuivausmenetelmat madraytyvat tupakkatyypin mukaan. Kasvi voidaan katkaista
kokonaisena, keskikypséana (*'stalk cutting") tai lehdet voidaan poimia yksitellen, kypsyysasteesta
riippuen (“"priming"). N&in ollen tupakka voidaan kuivata joko kokonaisina kasveina (varsineen)
tai erillisind lehtind.

Eri kuivausmenetelmat ovat: aurinkokuivaus (ulkosalla), ilmakuivaus (suljetuissa riihissa, joissa
ilma kiertaa vapaasti), lampokuivaus (kuumassa ilmavirrassa) ja savukuivaus (avotulella).

Ennen laivausta varten tapahtuvaa pakkaamista kuivatut lehdet kasitelld&n niiden sdilyvyyden
varmistamiseksi. Tama voidaan suorittaa joko valvotulla, luonnollisella fermentoinnilla (esim.
jaavalainen, sumatralainen, havannalainen, brasilialainen ja itdmainen tupakka) tai
keinotekoisella jalkikuivauksella. Tama késittely, kuten myds kuivaus, vaikuttavat tupakan
makuun ja aromiin. Pakkaamisen jélkeen tupakassa tapahtuu itsestdan jatkuva kypsyminen
("ageing™).

Talla tavoin Kkasitelty tupakka pakataan nippuihin, paaleihin (eri muotoisiin), tynnyreihin tai
hékkeihin. Naissd pakkauksissa lehdet ovat joko riveittdin jarjestettyind (itdmaiset lajit) tai
sidottuina nippuihin (useat lehdet sidottuina yhteen nauhalla tai tupakanlehdelld) tai
yksinkertaisesti irrallisina lehtind. Ne on aina tiiviisti kokoonpuristettu séilyvyyden
varmistamiseksi.

Erdissé tapauksissa fermentoinnin ohella (tai asemesta) lisatd&dn maku- tai kostutusaineita aromin
tai séilyvyyden parantamiseksi.

Tahan ryhméaan kuuluvat valmistamattoman ja valmistetun tupakan lisdksi tupakanvastikkeet,
joissa ei ole tupakkaa.
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24.01 Valmistamaton tupakka; tupakanjatteet

2401.10 — riipiméatdn tupakka
2401.20 — osittain tai kokonaan riivitty tupakka
2401.30 — tupakanjatteet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1.

Raakatupakka tuoreina kokonaisina kasveina tai lehtind tai kuivattuina tai fermentoituina
lehting, kokonaisina tai riivittyind, myo6s tasoitettuina, revittyind tai leikattuina (myos
séannolliseen muotoon leikattuina, ei kuitenkaan poltettavaksi valmiina tupakkana).

Myos tupakanlehdet, jotka on sekoitettu, riivitty ja késitelty erikoiskoosteisella nesteelld
("cased") péaasiassa homehtumisen ja kuivumisen estamiseksi, mutta myds aromin
séilyttamiseksi, kuuluvat td4hén nimikkeeseen.

Tupakanjatteet, esim. lehtien kasittelyssa tai tupakkatuotteiden valmistuksessa syntyneet
jatteet (varret, lehtiruodit ja -suonet, leikkuujatteet, pély yms.).
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24.02 Tupakasta tai tupakankorvikkeesta valmistetut sikarit, pikkusikarit ja savukkeet

2402.10 — tupakkaa sisaltavat sikarit ja pikkusikarit
2402.20 — tupakkaa sisaltavat savukkeet
2402.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat ainoastaan tupakasta tai tupakankorvikkeesta valmistetut sikarit
(myds ilman peitelehtid), pikkusikarit ja savukkeet. Muu poltettavaksi tarkoitettu tupakka, myds
jos se sisaltdd tupakankorviketta, sen madarasta riippumatta, ei kuulu tdhan nimikkeeseen
(nim. 24.03).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:
1. Tupakkaa sisaltavat sikarit ja pikkusikarit.

Tallaiset tuotteet voivat olla valmistettuja kokonaan tupakasta tai tupakan ja
tupakankorvikkeen sekoituksesta, riippumatta tupakan ja tupakankorvikkeen keskinaisesté
suhteesta.

2. Tupakkaa siséltavat savukkeet.

Yksinomaan tupakkaa sisaltdvien savukkeiden lisaksi tdhdn nimikkeeseen kuuluvat mygs
tupakan ja tupakankorvikkeen sekoituksesta valmistetut savukkeet, tupakan ja
tupakankorvikkeen keskindisesta suhteesta riippumatta.

3. Tupakankorvikkeesta valmistetut sikarit, pikkusikarit ja savukkeet, esim. tupakkaa ja
nikotiinia sisaltimattomat "savukkeet", jotka on valmistettu erddn salaattilajin
erikoiskasitellyista lehdista.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu ladkesavukkeet (30 ryhmad). L&&keominaisuuksia vailla olevat
savukkeet, jotka sisdltavét tietyntyyppisid, nimenomaan tupakoinnin vahentdmiseksi kehitettyja
aineita, luokitellaan kuitenkin tahan nimikkeeseen.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu tuotteet, jotka sisaltavat tupakkaa, rekonstituoitua tupakkaa tai
tupakan korvikkeita, jotka ovat muodoltaan samankaltaisia kuin edelld kuvatut, mutta jotka on
tarkoitettu hengitettavéksi ilman polttamista (nimike 24.04).
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24.03 Muu valmistettu tupakka sekd muut valmistetut tupakankorvikkeet;
""homogenoitu™ tai ""rekonstruoitu’ tupakka; tupakkauutteet ja —esanssit (+)

— piippu- ja savuketupakka, myds jos siind on tupakankorviketta, sen
maarasta riippumatta:

2403.11 —— tdman ryhman 1 alanimikehuomautuksessa maaritelty vesipiipputupakka
2403.19 —— muut
—  muut:
2403.91 —— “homogenoitu” tai rekonstruoitu” tupakka
2403.99 —— muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1. polttotupakka, myos jos siind on tupakankorviketta, sen maarasta riippumatta, esim.
valmistettu tupakka piipunpolttoa varten tai savukkeiden valmistukseen;

purutupakka, joka tavallisesti on voimakkaasti fermentoitu ja kasitelty "kastikkeella™;
nuuska, joka on enemman tai véhemmé&n maustettu;
tupakka, puristettu tai kasitelty ""kastikkeella™ nuuskan valmistusta varten;

a &~ D

valmistetut tupakankorvikkeet, esim. poltettaviksi tarkoitetut, tupakkaa sisaltamattomat
seokset. Hampun (kannabiksen) kaltaiset tuotteet eivat kuitenkaan kuulu tahén
(nim. 12.11);

6. "homogenoitu™ tai '‘rekonstruoitu™ tupakka, joka on valmistettu hienonnetuista
tupakanlehdistd, tupakanjatteista tai tupakkapolystd, myos (esim. tupakanvarsiselluloosasta
valmistetulle) alustalle, agglomeroitua tupakkaa tavallisesti suorakulmaisina levyind tai
kaistaleina. Sita voidaan kayttaa joko levyné (peitelehtend) tai suikaleina (tayteaineena);

7. tupakkauutteet ja -esanssit. Nama ovat kosteista tupakanlehdistd puristamalla tai
tupakanjatteistd vedessa keittdamalla saatuja nesteitéd. Niitd kdytetddn padasiassa hyonteis- ja
loishavitteiden valmistukseen.

Tdahan nimikkeeseen eivat kuulu
a) nikotiini (tupakasta saatu myrkyllinen alkaloidi) (nim. 29.39)

b) nimikkeen 38.08 hydnteisten torjunta-aineet.

Alanimikeselityksia
Alanimike 2403.11

Téahan alanimikkeeseen kuuluvat mm. tupakan, melassin tai sokerin sekoituksesta koostuvat tuotteet, jotka
on maustettu hedelmallda, glyserolilla, aromaattisilla 6ljyilla ja uutteilla (esim. "Meassel" tai
"Massel"). Té&h&n kuuluvat myds tuotteet, joissa ei ole melassia tai sokeria (esim. "Tumbak" tai
"Ajami"). Tahan alanimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu vesipiippuja varten tarkoitetut tupakkaa
siséltamattomat tuotteet (e.g., "Jurak™) (alanimike 2403.99).

Vesipiipulla on myds muita nimid kuten "narguile”, "argila”, "boury”, "gouza", "hookah", "shisha" tai
"hubble-bubble”.
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24.04 Tupakkaa, rekonstituoitua tupakkaa, nikotiinia taikka tupakka- tai

nikotiinikorvikkeita sisaltavat tuotteet, jotka on tarkoitus hengittaa sisaan ilman
polttamista; muut nikotiinia siséltavat tuotteet, jotka on tarkoitettu ihmisten
nikotiininsaantiin

— tuotteet, jotka on tarkoitus hengittda sisaan ilman polttamista:

2404.11 —— tupakkaa tai rekonstituoitua tupakkaa sisaltavat
2404.12 —— muut, nikotiinia sisaltavat
2404.19 —— muut
- muut:
2404.91 —— suun kautta kaytettavat
2404.92 —— ihon kautta kaytettavat
2404.99 —— muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

A.

Tuotteet, jotka sisdltdvat tupakkaa, rekonstituoitua tupakkaa, nikotiinia tai tupakkaa tai
nikotiinin korvikkeita ja jotka on tarkoitettu sisddn hengitettavéksi ilman polttamista tdmén
ryhmén 3 huomautuksen mukaisesti.

Naihin tuotteisiin kuuluvat mm.:

1.

Nikotiinia sisaltavat liuokset, jotka on tarkoitettu kéytettdvéksi sahkdsavukkeissa tai
niiden Kkaltaisissa henkiltkohtaisissa sahkdhoyrystyslaitteissa;

Tuotteet, jotka sisédltavat tupakkaa tai rekonstituoitua tupakkaa eri muodoissa (esim.
nauhoina tai  rakeina), jotka on  tarkoitettu  k&ytettviksi  tupakan
kuumennusjérjestelmissg,  joissa ~ kuumennus  suoritetaan  sdhkolaitteilla
(sahkolammitteiset tupakkajarjestelmat (electrically heated tobacco systems, EHTS)),
kemiallisilla reaktioilla, kayttdméalla hiililampdlahdettd  (hiilelld  lammitetyt
tupakkatuotteet (carbon heated tobacco products, CHTP)) tai muilla tavoilla;

Tuotteet, jotka sisdltavat tupakkaa tai nikotiinikorvikkeita, mutta jotka eivéat sisalla
sdhkosavukkeissa tai sen kaltaisissa henkilokohtaisissa sahkohoyrystyslaitteissa
kaytettavéksi tarkoitettua tupakkaa, rekonstituoitua tupakkaa tai nikotiinia;

Samankaltaiset tuotteet, jotka on tarkoitettu kaytettdviksi laitteissa, jotka tuottavat
aerosolia sisddnhengitettavaksi muutoin kuin kuumentamalla, esimerkiksi kemiallisen
prosessin avulla tai ultradanihaihduttamalla.

Kertakayttoiset sahkodsavukkeet (kertakdyttOiset e-savukkeet) ja niiden kaltaiset
kertakayttoiset henkilokohtaiset s&hkohoyrystimet, jotka sisaltdvat sekd ilman
polttamista sisddnhengitettdvaksi tarkoitetun tuotteen (esim. e-neste, geelit) ettd
annostelumekanismin yhteenrakennetussa kotelossa, joka on suunniteltu havitettavaksi
sen jalkeen, kun sen sisaltdma tuote on loppunut tai sen paristo on tyhjentynyt (ei
tarkoitettu uudelleentéytettdvéksi tai uudelleenladattavaksi).

Muut tuotteet, jotka sisdltdvat nikotiinia, mutta jotka eivat sisélld tupakkaa tai
rekonstituoitua tupakkaa ja jotka on tarkoitettu nikotiinin imeyttdmiseen ihmiskehoon
pureskelemalla, liuottamalla, nuuskaamalla, ihon I4pi imeyttdmalld tai milla tahansa muulla
tavalla paitsi sisédnhengittamalla.

Tahan ryhmaén kuuluvat virkistyskéayttoon tarkoitetut nikotiinia sisaltavat tuotteet seké
tupakan kdyton lopettamiseen tarkoitetut nikotiinikorvaushoitotuotteet (nicotine
replacement therapy, NRT), joita kdytetddn osana nikotiinin saannin véhentdmisohjelmaa
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ihmiskehon riippuvuuden véhentdmiseksi tasta aineesta.

Tahan ryhmaan eivat kuulu;

a) Tupakkaa, rekonstituoitua tupakkaa tai tupakankorvikkeita siséltavat tuotteet, jotka on tarkoitettu
sisdanhengitettavaksi palamisen jalkeen (nimikkeet 24.02 ja 24.03), sekd purutupakka ja nuuska
(nimike 24.03);

b)  Nikotiini (tupakasta erottu myrkyllinen alkaloidi sekd tdméa synteesilla saatu alkaloidi (nimike
29.39).
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25. Ryhma

Suola; rikki; maa- ja kivilajit; kipsi, kalkki ja sementti

Huomautuksia

1.

Jollei toisin maarata tai tdman ryhmén 4 huomautuksesta muuta johdu, tdman ryhman nimikkeisiin
kuuluvat ainoastaan tuotteet, jotka ovat luonnontilassa tai jotka on pesty (my6s epadpuhtaudet
poistavilla kemikaaleilla siten, ettd tuotteen rakenne ei muutu), murskattu, jauhettu, jauhennettu,
seulottu, siivil6ity tai rikastettu vaahdottamalla, magneettisesti erottamalla tai muulla mekaanisella tai
fysikaalisella menetelmélla (ei kuitenkaan kiteyttdmalld), mutta eivét tuotteet, jotka on valmistettu
sekoittamalla tai joita on pasutettu, kalsinoitu tai jotka on valmistettu tai joita on késitelty enemman
kuin mit4 kussakin nimikkeess& mainitaan.

Taman ryhmadn tuotteissa voi olla lisattyd pdlydmisenestoainetta, jos tallainen lisdys ei muuta tuotetta
sopivammaksi johonkin erityiseen kdyttoon yleisen kdyton sijasta.

Tahan ryhmaén eivét kuulu:
a) sublimoitu, saostettu tai kolloidinen rikki (nimike 28.02);

b) maavérit, joissa on véhintddn 70 painoprosenttia sidottua rautaa laskettuna Fe;Os:na
(nimike 28.21);

c) laékkeet ja muut 30 ryhmaén tuotteet;
d) hajuste- ja kosmeettiset ja toalettivalmisteet (33 ryhmad);
e) dolomiittisullomassa (nimike 3816);

f) katukivi, reunakivi ja kéytavanpaallyskivi (nimike 68.01); mosaiikki- ja niiden kaltaiset kivet
(nimike 68.02); katto- ja vuorausliuskekivilaatat rakennuksiin (nimike 68.03);

g) jalo- ja puolijalokivet (nimike 71.02 tai 71.03);

h) nimikkeen 38.24 natriumkloridista tai magnesiumoksidista keinotekoisesti valmistetut kiteet
(muut kuin optiset elementit), paino vahint&an 2,5 g/kpl; natriumkloridista tai magnesiumoksidista
valmistetut optiset elementit (nimike 90.01);

ij) Dbiljardiliitu (nimike 95.04);
k) kirjoitus- ja piirustusliitu sek& vaatturinliitu (nimike 96.09).

Tuotteet, jotka voivat kuulua nimikkeeseen 25.17 ja tdimén ryhman johonkin muuhun nimikkeeseen,
luokitellaan nimikkeeseen 25.17.

Nimikkeeseen 25.30 kuuluvat muun muassa: vermikuliitti, perliitti ja kloriitit, paisuttamattomat;
maavarit, myds kalsinoidut tai keskendan sekoitetut; kiillepitoiset luonnon rautaoksidit; merenvaha
(myos kiillotettuina kappaleina); meripihka; yhteenpuristettu merenvaha ja yhteenpuristettu meripihka,
jotka ovat levying, tankoina, sauvoina tai niiden kaltaisessa muodossa ja joita ei ole tydstetty muottiin
puristamisen jéalkeen; gagaatti; strontianiitti (myds kalsinoitu), ei kuitenkaan strontiumoksidi;
rikkoutuneiden keraamisten tavaroiden, tiilien ja betonin palaset.
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YLEISOHJEITA

Kuten tdmédn ryhmén 1. huomautuksessa sdadetdan, kivenndistuotteet kuuluvat, jollei toisin
madratd, tdéhan ryhmaén ainoastaan luonnontilassa tai pestyind (myos epapuhtaudet poistavilla
kemikaaleilla, edellyttden ettd tuotteen rakenne ei ole muuttunut), murskattuina, jauhettuina,
jauhennettuina, seulottuina, siiviloityina tai vaahdottamalla, magneettisesti erottamalla tai muilla
mekaanisilla tai fysikaalisilla menetelmilla (ei kuitenkaan kiteyttdmalld) rikastettuina. Taman
ryhmén tuotteita voidaan my6s kuumentaa kosteuden tai epédpuhtauksien poistamiseksi tai muista
syistd, jos lampokésittely ei muuta tuotteiden kemiallista rakennetta eiké kiderakennetta. Muut
lampokasittelyt (esim. pasuttaminen, fuusiointi ja kalsinointi) ovat kiellettyja, paitsi jos
nimikkeen sanamuoto antaa niihin luvan. Siten esimerkiksi l&mpokasittely, joka saattaisi
aiheuttaa muutoksen kemiallisessa rakenteessa tai kiderakenteessa on sallittu nimikkeiden 25.13
ja 25.17 tuotteille, koska néissa nimikkeissa nimenomaan mainitaan lampokasittely.

Tamén ryhmén tuotteissa voi olla lisattya polydmisenestoainetta, edellyttaen etta tallainen lisdys
ei muuta tuotetta sopivammaksi johonkin maarattyyn kayttoon yleiskayttoisyyden sijasta.
Kivennéistuotteet, jotka on valmistettu muulla tavalla (esim. puhdistettu uudelleen kiteyttamalla,
aikaansaatu sekoittamalla timén ryhman samaan tai eri nimikkeisiin kuuluvia kivennaisaineita tai
valmistettu esineiksi muotoilemalla, veistamalld tms.) kuuluvat yleensa jaljempana oleviin
ryhmiin (esim. 28. tai 68. ryhmaan).

Erdissa tapauksissa kuitenkin nimikkeissé:

1. mainitaan tavaroita, joiden on luonteensa vuoksi téytynyt olla tdmé&n ryhmén
1. huomautuksessa mainitsemattoman valmistuksen alaisena. Esimerkkeja tasta ovat puhdas
natriumkloridi (nim. 25.01), puhdistetun rikin eraat lajit (nim. 25.03), samotti (nim. 25.08),
kipsi (nim. 25.20), sammuttamaton kalkki (nim. 25.22) ja hydraulinen sementti (nim. 25.23);

2. mainitaan tavaran olomuotoja tai valmistustapoja, jotka néissa tapauksissa ovat sallittuja
tdméan ryhman 1. huomautuksessa sallittujen liséksi. Esimerkiksi viteriitti (nim. 25.11),
piipitoiset fossiilijauheet ja niiden kaltaiset piipitoiset maalajit (nim. 25.12) ja dolomiitti
(nim. 25.18) voivat olla kalsinoituja; magnesiitti ja magnesia (nim. 25.19) voivat olla
sulatettuja tai kalsinoituja (perkipoltettuja (sintrattuja) taialkalipoltettuja). Kun on kyseessa
perkipoltettu (sintrattu) magnesia, on sintraantumisen helpottamiseksi saatettu lisatd muita
oksideja (esim. rautaoksidia, kromioksidia). Vastaavasti voivat nimikkeiden 25.06, 25.14,
25.15, 25.16, 25.18 ja 25.26 aineet olla karkeasti lohkottuja tai pelkéstdan sahaamalla tai
muulla tavalla leikattuja suorakaiteen tai nelién muotoisiksi kappaleiksi tai laatoiksi.

Jos tuote voidaan luokitella nimikkeeseen 25.17 ja johonkin muuhun tdméan ryhman
nimikkeeseen, se luokitellaan nimikkeeseen 25.17.

Tahan ryhmdén eivat kuulu 71. ryhman jalo- ja puolijalokivet.
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25.01 Suola (my6s poytasuola ja denaturoitu suola) ja puhdas natriumkloridi, myods

vesiliuoksena tai lisattya paakkuuntumisenestoainetta tai valuvuutta parantavaa
ainetta sisaltavana; merivesi

Tatd nimikettd sovelletaan natriumkloridiin, jota yleisesti kutsutaan suolaksi. Suolaa kéytetaan
ruoanlaittoon (keittosuola, pdytasuola), mutta sillda on myds monia muita kayttoja. Se voidaan
tarvittaessa denaturoida, jotta siita tulisi ihmisravinnoksi kelpaamatonta.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

A.

C.

Kaivossuola, jota saadaan
- joko tavanomaisella louhinnalla (vuorisuola) tai

- liuotuslouhinnalla (vettd ruiskutetaan paineella suolakerroksen sisadn ja se palaa
pinnalle kyllastettyna suolaliuoksena).

haihduttamalla saatu suola:
- merisuola, jota saadaan haihduttamalla merivetta auringon lammossé;
- puhdistettu suola, jota saadaan haihduttamalla kyllastettya suolaliuosta.

Merivesi, suolanvalmistuksen yhteydessd kivenndisista tai merivedestd saadut osittain
vakevoidyt suolaliuokset ja muut suolapitoiset vesiliuokset.

Téahan nimikkeeseen kuuluvat myos:

1.

suola (esim. pdytasuola), johon on lisatty pienid maarié jodia, fosfaatteja jne. tai joka on
kasitelty siten, ettd se sdilyy kuivana;

suola, johon on lisatty paakkuuntumisenestoaineita tai valuvuutta parantavia aineita;
milla tahansa menetelmalld denaturoitu suola;

natriumkloridijadnnokset, etenkin sellaiset, jotka ovat syntyneet kemiallisessa
valmistuksessa (elektrolyysissa) tai jotka on saatu tiettyjen malmien kasittelyn sivutuotteina.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:

a)
b)

d)

maustettu suola, kuten sellerisuola (nim. 21.03);

natriumkloridiliuokset, myds merivesiampulleissa sekd natriumkloridi muutoin ladkkeeksi pakattuna
(30. ryhmd), ja hygieniakayttoon tarkoitetuissa  véhittdismyyntipakkauksissa  olevat
natriumkloridiliuokset, muuhun kuin l&ékinta- tai farmaseuttiseen k&ytt6on, myds steriilit (nim.
33.07);

natriumkloridista keinotekoisesti valmistetut kiteet (muut kuin optiset elementit), paino véhintaén
2,5 g/kpl (nim. 38.24);

optiset elementit natriumkloridista (nim. 90.01).
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25.02 Pasuttamattomat rautapyriitit

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki pasuttamattomat rautapyriitit, myds kuparipitoiset.

Pyriitit koostuvat pééasiallisesti rautasulfidista; variltdédn ne ovat harmaita tai kellertavia ja
sivukiven poistamisen jalkeen metallinhohtoisia. Jauhemuodossa ne ovat tavallisesti harmahtavia.

Pasuttamattomia pyriitteja kaytetddn padasiassa rikin erottamiseen, vaikkakin erdista
kuparipitoisista pyriiteistd saadaan sivutuotteena kuparia.

Pasutetut pyriitit eivat kuulu tahan nimikkeeseen (nim. 26.01).
Tahan nimikkeeseen eivat myoskaan kuulu:
a) kalkopyriitti eli kuparikiisu (joka on kuparirautasulfidista muodostunutta kuparimalmia) (nim. 26.03);

b) markasiitti (puolijalokivi) (nim. 71.03).
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25.03 Kaikenlainen rikki, ei kuitenkaan sublimoitu, saostettu eika kolloidinen rikki

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1.

Luonnontilassa oleva raaka mineraalinen rikki, myds rikastettuna mekaanisin menetelmin
sivukivimineraalien poistamiseksi.

Puhdistamaton rikki, joka on saatu mineraalisesta rikistd sulattamalla. Tama kasittely
voidaan suorittaa joko rikkimiiluissa (calcaroni), uuneissa (Gill-uuneissa) jne. tai itse
rikkikerrostumassa siten, ettd tulistettua hoyryd johdetaan putkella pora-aukkoon
(Frasch-menetelma).

Puhdistamaton rikki, jota saadaan pasuttamalla pyriitteja tai kasittelemalla muita
rikkipitoisia mineraaleja.

Puhdistamaton rikki, jota saadaan sivutuotteena puhdistettaessa valokaasua, pestiessé
rikkipitoisia uunikaasuja, rikkipitoisesta maakaasusta sekd puhdistettaessa rikkipitoisia
raakoja maadljyja jne. Naité regeneroituja rikkilajeja, joita usein nimitetdén "puhdistetuksi"
tai "saostetuksi" rikiksi, ei pidd sekoittaa nimikkeen 28.02 selityksissd mainittuun
saostettuun rikkiin.

Edelld 2-4 kohdissa mainittu puhdistamaton rikki on toisinaan melko puhdasta. Erityisesti Frasch-
menetelméalld saatu rikki siséltdd niin pienid maéria epdpuhtauksia, ettd sitd ei juuri koskaan
puhdisteta. Tavallisesti se esiintyy sadnnottémina mohkaleina tai hienona jauheena.

5.

Puhdistettu rikki, jota saadaan raakaa rikkid nopeasti tislaamalla ja tiivistaméalla se
nestemaiseksi. Ndin saatu rikki voidaan valaa tangoiksi tai kakuiksi tai, jadhdyttaa kiintedan
muotoon, murskata.

Jauhettu rikki (epapuhdas tai puhdistettu) hienojakoisena jauheena, jota saadaan jauhamalla
ja sen jélkeen seulomalla joko mekaanisesti tai imumenetelmalld. Nama tuotteet tunnetaan
nimilld "sieved sulphur" (seulottu rikki), "winnowed sulphur" (tuuliseulottu rikki),
"atomised sulphur" (erittdin hienoksi hienonnettu rikki) jne. k&ytetyn menetelman ja
hienousasteen mukaan.

Etenkin hiilidisulfidiin liukenematon rikki (p-rikki), jota saadaan dkillisesti jaahdyttdmalla
rikkikaasuja jattamalla valiin nestemdinen vaihe.

Tahan nimikkeeseen luokiteltavia eri rikkilajeja kaytetddn kemian teollisuudessa (lukuisten
rikkiyhdisteiden, rikkivariaineiden yms. valmistukseen), kumin vulkanointiin, sienihévitteena
viininviljelyssa, tulitikkujen ja rikkilankojen valmistukseen seka rikkidioksidin valmistamiseen
valkaisulaitoksissa jne.

Té&héan nimikkeeseen eivat kuulu sublimoitu, saostettu ja kolloidinen rikki (nim. 28.02). Rikki, joka on
pakattu vahittdismyyntimuotoon sienihdvitteenda yms. myytavéksi, kuuluu nimikkeeseen 38.08.
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25.04 Luonnongrafiitti

2504.10 — jauheena tai suomuina
2504.90 — muu

Luonnongrafiitti (joka tunnetaan my6s nimityksilla “"plumbago™ tai "lack lead™) on eré&s hiilen
olomuoto, joka erottuu muista kiiltdvyytensa takia ja siksi, ettd se jattda jaljen paperiin (mista
syysté sitd kaytetaan lyijykynien lyijynd). Sen ndenndinen ominaispaino vaihtelee puhtausasteen
mukaan 1,9:st4 2,26:een; hiilipitoisuus on puhtaimmissa laaduissa 90-96 %, mutta halvemmat
laadut siséltavat hiilta ainoastaan 40-80 %.

Luonnongrafiitti kuuluu tahén nimikkeeseen myds, jos sitd on lampokasitelty pelkéstédan
epépuhtauksien poistamiseksi.

Paitsi kynissa luonnongrafiittia kaytetddn my0s kiillotusaineena, sulatusupokkaiden ym.
tulenkestévien esineiden seka uunielektrodien ym. sahkdtarvikkeiden valmistukseen.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu keinotekoinen grafiitti (joka muistuttaa suuresti luonnongrafiittia, mutta
jonka puhtausaste on korkeampi ja ominaispaino alhaisempi kuin luonnongrafiitilla), kolloidinen ja
puolikolloidinen grafiitti, grafiittiin perustuvat valmisteet massana, mohkaleind, levyind tai muina
puolivalmisteina (nim. 38.01). T&h&n eivat myoskaddn kuulu luonnongrafiitista valmistetut tavarat
(tavallisesti nim. 68.15, 69.02, 69.03 tai 85.45).
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25.05 Kaikenlainen luonnonhiekka, myds varjatty, ei kuitenkaan 26. ryhman
metallipitoinen hiekka

2505.10 — kvartsihiekka
2505.90 — muu

Lukuun ottamatta metallipitoista hiekkaa, josta voidaan teollisesti erottaa metalleja
(26. ryhmad), tdhan nimikkeeseen kuuluu kaikenlainen luonnonhiekka, jota saadaan meresté,
jarvistd, joista tai hiekkakuopista (so. on hiekka enemman tai véhemman hienoina hiukkasina,
joita syntyy mineraalien luonnollisessa rapautumisessa), mutta tahan ei kuulu keinotekoisesti,
esim. murskaamalla saatu hiekka tai jauhe (luokitellaan nimikkeeseen 25.17 tai samaan
nimikkeeseen kuin ko. kivilaji).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1. kvartsihiekka, jota kdytetdan rakentamiseen, lasiteollisuudessa, metallien puhdistusaineena
jne.;

2. savipitoinen hiekka, my0ds kaoliinipitoinen hiekka, jota pd&asiassa kaytetd&n valumuottien
ja tulenkestévien tuotteiden valmistamiseen;

3. maasélpahiekka, jota kdytetddn keraamisessa teollisuudessa.

Luonnonhiekka kuuluu tahdn nimikkeeseen myds, jos sitd on ldmpokasitelty pelkéastéén
epépuhtauksien poistamiseksi.

Toisaalta tdhdn nimikkeeseen eivat kuulu kulta- tai platinapitoinen hiekka, zirkoni-, rutiili- ja
ilmeniittihiekka eik& monatsiittihiekka, joka luokitellaan toriummalmina; kaikki n&dmd kuuluvat
26. ryhmééan. Nimikkeeseen ei mydskdan kuulu bitumipitoinen hiekka ja asfalttihiekka
("asphaltic sands™) (nim. 27.14).
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25.06 Kuvartsi (muu kuin luonnonhiekka); kvartsiitti, myos karkeasti lohkottu tai
ainoastaan sahaamalla tai muulla tavalla leikattu suorakaiteen tai nelion
muotoisiksi kappaleiksi tai laatoiksi

2506.10 — kvartsi

2506.20 — kvartsiitti
Kvartsi on piidioksidin luonnossa esiintyva kidemuoto.
Kvartsi kuuluu téhan vain, jos se tayttdé seuraavat kaksi ehtoa:

a) senon oltava valmistamatonta tai ainoastaan tdmén ryhmén 1. huomautuksessa mainituilla
tavoilla valmistettua; ainoastaan sen murskaamisen helpottamiseksi  suoritettu
lampdokasittely rinnastetaan 1. huomautuksessa mainittuihin sallittuihin valmistustapoihin;

b) se ei saa olla korukivien valmistamiseen soveltuvaa lajia tai laatua (esim. vuorikristalli,
savukvartsi, ametisti ja ruusukvartsi). Sellainen kvartsi ei kuulu tahén (nim. 71.03), vaikka
olisikin tekniseen kéayttdon tarkoitettu, esim. pietsosahkdinen kvartsi tai tydkalujen osien
valmistukseen tarkoitettu kvartsi.

Kvartsiitiksi kutsutaan erittdin kovaa, tiivista kivilajia, joka muodostuu piidioksidipitoisella
sideaineella agglomeroiduista kvartsijyvasista.

Kvartsiitti kuuluu tahan nimikkeeseen valmistamattomana tai ainoastaan tdmén ryhmén 1.
huomautuksessa mainituilla tavoilla valmistettuna tai karkeasti lohkottuna tai pelkastdin
sahaamalla tai muulla tavalla leikattuna suorakaiteen tai nelién muotoisiksi kappaleiksi tai
laatoiksi. Huomattakoon kuitenkin, ettd kvartsiitti, joka on muotoiltu niin, ettd se on
tunnistettavissa katu-, reuna- tai k&ytavanpaallystyskiveksi, ei kuulu tahan (nim. 68.01)
silloinkaan, kun se on vain muotoiltu tai kasitelty nimiketekstissa mainituilla tavoilla.

Tahan nimikkeeseen eivat myodskaan kuulu:
a) luonnon kvartsihiekka (nim. 25.05);
b) piikivi ja muut nimikkeen 25.17 tuotteet;

¢) kvartsista valmistetut optiset elementit (nim. 90.01).
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25.07 Kaoliini ja muut kaoliinipitoiset savet, myds kalsinoidut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaoliini ja muut kaoliinipitoiset savet, jotka péaasiallisesti
koostuvat kaoliinimineraaleista, kuten kaoliniitista, dickiitista ja nakriitista, anauksiitista ja
halloysiitisté. Tallaiset savet kuuluvat tdhén nimikkeeseen myos kalsinoituina.

Kaoliini, jota my6s kutsutaan posliinisaveksi, on hyvanlaatuista valkeaa tai melkein valkeaa
savea, jota kdytetddn posliini- ja paperiteollisuudessa. Kaoliinipitoinen hiekka ei kuulu tahan
(nim. 25.05).
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25.08 Muut savet (ei kuitenkaan nimikkeen 68.06 paisutettu savi), andalusiitti, kyaniitti ja
sillimaniitti, myos kalsinoidut; mulliitti; samotti ja dinasmaa (+)
2508.10 — bentoniitti
2508.30 — tulenkestdva savi (fire-clay)
2508.40 — muut savet
2508.50 — andalusiitti, kyaniitti ja sillimaniitti
2508.60 — mulliitti
2508.70 — samotti ja dinasmaa

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kaikki luonnon saviaineet (muut kuin nimikkeen 25.07 kaoliini
ja muut kaoliinipitoiset savet), jotka ovat alumiinisilikaattiin perustuvia kerrostuneita maa- tai
kivilajeja. Naiden tuotteiden luonteenomaisia ominaisuuksia ovat muovailtavuus, kyky kovettua
poltettaessa seké lammonkestavyys. Naiden ominaisuuksiensa vuoksi niita kaytetaan keraamisen
teollisuuden raaka-aineina (muuraustiilien, rakennuslaattojen, posliinin, Kkiveistavaroiden,
tulenkestavien tiilien ja muiden tulenkestévien tavaroiden yms. valmistukseen); tavallista savea
kaytetadn myds maanparannukseen.

Né&ma tuotteet kuuluvat tdhan nimikkeeseen silloinkin, kun niitd on kuumennettu niihin sisaltyvén
veden osittaiseksi tai melkein taydelliseksi poistamiseksi (absorboivan saven aikaansaamiseksi)
tai kun ne on kokonaan kalsinoitu.

Tavallisen saven lisaksi kuuluvat tdhan nimikkeeseen seuraavat erikoistuotteet:

1. bentoniitti, joka on vulkaanisesta tuhkasta peraisin olevaa savea. Sitd kdytetaan padasiassa
muottihiekan aineksena, suodattamiseen ja varin poistamiseen 6ljynpuhdistuksessa sek&
rasvan poistamiseen tekstiilitavaroista;

2. kuohusavi eli valkaisumaa eli fullermaa, joka on erittdin absorptiokykyinen, padasiassa
attapulgiitista koostuva luonnonmaalaji. Sitd kdytetadan Oljyjen varin poistamiseen, rasvan
poistamiseen tekstiilitavaroista jne.;

3. andalusiitti, kyaniitti (disteeni) ja sillimaniitti ovat vedettémid luonnon
alumiinisilikaatteja, joita kaytetddn tulenkestaving aineina;

4. mulliitti, jota saadaan lampokasittelemalld sillimaniittia, kyaniittia tai andalusiittia tai
sulattamalla piidioksidin tai saven ja alumiinioksidin seosta sahkfuunissa. Sitd kdytetdan
suurta kuumuutta kestavien tuotteiden valmistamiseen;

5. samotti, josta myos kdytetddn nimitysta "fire-clay grog" ja jota saadaan murskaamalla joko
tulenkestavia tiilia tai saven ja muun tulenkestdvan aineen kalsinoitua seosta;

6. dinasmaa on tulenkestdvaa ainetta, joka koostuu kvartsipitoisesta, savea sisaltdvasta
maalajista tai jota saadaan sekoittamalla savea jauhettuun kvartsiin tai kvartsihiekkaan.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:
a) savet, jotka ovat nimikkeessa 25.30 tarkoitettuja maavarejé;
b) aktivoitu savi (nim. 38.02);

c) erikoisvalmisteet erdiden keraamisten tuotteiden valmistamista varten (nim. 38.24);
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d) paisutettu savi (jota kdytetddn kevytbetonin lisdaineena tai lammoneristykseen), vaikka se olisikin
saatu yksinomaan kalsinoimalla luonnonsavea (nim. 68.06).

0

Alanimikeselityksia
Alanimike 2508.10

Alanimikkeeseen 2508.10 kuuluvat seka natriumbentoniitit (paisuvat bentoniitit) ettd kalsiumbentoniitit
(paisuttamattomat bentoniitit).

Alanimike 2508.30

Alanimikkeeseen 2508.30 eivat kuulu paéasiassa kaoliinia olevat savet, vaikka jotkut niistd ovatkin
"tulenkestévia savia" (fire clay). Tallaiset savet luokitellaan nimikkeeseen 25.07.
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25.09 Liitu

Liitu on erds luonnon kalsiumkarbonaattilaji, joka péaasiallisesti koostuu vedesséd eldvien
pienelididen kuorista.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:

a)
b)
c)
d)
e)

f)
9)

fosfaattiliitu (nim. 25.10);

steatiitti, erds talkkilaji (jota kutsutaan joskus nimella "French chalk" tai "Venice chalk") (nim. 25.26);
hammashoitotuotteeksi valmistettu, jauhettu liitu (nim. 33.06);

nimikkeeseen 34.05 kuuluvat metallin kiillotusaineet ja niiden kaltaiset tuotteet;

kalsiumkarbonaattijauhe, jossa hiukkaset ovat rasvahapoista (esim. steariinihaposta) muodostuneen
vettahylkivéan kalvon peitossa (nim. 38.24);

biljardiliitu (nim. 95.04);

kirjoitus- ja piirustusliitu seké vaatturinliitu (nim. 96.09).
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25.10

25.10 Luonnon kalsiumfosfaatit, luonnon alumiinikalsiumfosfaatit ja fosfaattiliitu

2510.10 — jauhamattomat
2510.20 — jauhetut

Tdhan nimikkeeseen kuuluvat ainoastaan apatiitti ja muut luonnon kalsiumfosfaatit
(trikalsiumfosfaatit ja -fosforiitit), luonnon alumiinikalsiumfosfaatit ja fosfaattiliitu
luonnonliidun ja kalsiumfosfaatin seos).

N&ma tuotteet kuuluvat tahan nimikkeeseen silloinkin, kun ne ovat jauhettuja kaytettaviksi
lannoitteina tai kun niitd on 1&mpokésitelty ainoastaan epapuhtauksien poistamiseksi. Mutta jos
néita tuotteita on kalsinoitu tai lampokasitelty enemmaén kuin epdpuhtauksien poistamiseksi, ne
eivat kuulu tahan nimikkeeseen (nim. 31.03 tai 31.05).

V-2510-1



25.11

25.11 Luonnon bariumsulfaatti (raskassalpa); luonnon bariumkarbonaatti (viteriitti),
myds kalsinoitu, ei kuitenkaan nimikkeen 28.16 bariumoksidi
2511.10 — luonnon bariumsulfaatti (raskassélpd)
2511.20 — luonnon bariumkarbonaatti (viteriitti)

Tahan nimikkeeseen kuuluvat ainoastaan luonnon bariumsulfaatti (raskassalpd, baryytti) ja
luonnon bariumkarbonaatti (viteriitti). Puhdistettu tai kemiallisesti valmistettu bariumsulfaatti ja
bariumkarbonaatti eivat kuulu tdhan (nim. 28.33 ja 28.36).

Myds Kkalsinoitu viteriitti, joka pédasiassa on epdpuhdasta bariumoksidia, kuuluu tadhan
nimikkeeseen.

Tahan nimikkeeseen ei kuulu puhdistettu bariumoksidi (nim. 28.16).
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25.12

25.12 Piipitoiset fossiilijauheet (esim. piimaa, trippeli ja diatomiitti) ja niiden kaltaiset
piipitoiset maalajit, joiden ndenndinen ominaispaino on enintddn 1, myos
kalsinoidut

N&ma tuotteet ovat piipitoisia maalajeja, jotka muodostuvat pienista fossiilisista organismeista
(piilevisté jne.) ja ovat hyvin keveitd. Niiden "ndenndinen ominaispaino”, joka ei saa ylittadd 1, on
niiden paino tullattavaksi esitettdessd, muuten kuin yhteenpuristettuna, kiloissa 1 000 cm?® kohti.

Tarkeimmat piipitoiset maalajit ovat piimaa, trippeli, diatomiitti ja molermaa. Vaikka eréita tahan
nimikkeeseen luokiteltavia maalajeja toisinaan kutsutaan “trippeliksi*, niitd ei pida sekoittaa
nimelld "rotten-stone™ tunnettuun aitoon trippeliin, joka ei ole piilevapitoista, koska se syntyy
erdiden Kkivilajien luonnollisen rapautumisen seurauksena. Tdma viimemainittu tuote, jota
kaytetddn pehmeéna hioma-aineena kiillottamiseen, kuuluu nimikkeeseen 25.13.

Taman nimikkeen erilaisia maalajeja kutsutaan toisinaan virheellisesti "infusoriamaaksi
(infusorial earths)".

Useimpia ndistd maalajeista kdytetddn nimikkeiden 68.06 ja 69.01 kuumuutta Kkestdvien ja
lampoa, kylmyytta tai  &anta eristdvien tavaroiden valmistukseen. Niinp4d sahatut
diatomiittilohkareet kuuluvat nimikkeeseen 68.06 polttamattomina; muussa tapauksessa ne
luokitellaan nimikkeeseen 69.01.

Erdita timén nimikkeen tuotteita kdytetdan hioma- tai kiillotusjauheina.

Tahan nimikkeeseen ei kuulu aktivoitu diatomiitti eli diatomiitti, joka on kalsinoitu
sintrausaineen, esim. natriumkloridin tai natriumkarbonaatin kanssa (nim. 38.02). Sitavastoin
diatomiitti, joka on kalsinoitu (muita aineita lisddmatta) epapuhtauksien poistamiseksi tai samasta
syysté pesty hapolla, ilman ettd sen rakenne on muuttunut, kuuluu tahan nimikkeeseen.
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25.13

25.13 Hohkakivi; smirgeli; luonnonkorundi, luonnongranaatti ja muut luonnon hioma-
aineet, myos lampdokasitellyt

2513.10 — hohkakivi
2513.20 — smirgeli, luonnonkorundi, luonnongranaatti ja muut luonnon hioma-aineet

Hohkakivi on hyvin huokoinen, erittdin kevyt vulkaaninen kivilaji, joka koskettaessa tuntuu
karhealta. Variltdan se on tavallisesti valkeahkoa tai harmaata, mutta joskus ruskeata tai punaista.
Tahan nimikkeeseen kuuluu myds murskattu hohkakivi ("bimskies").

Smirgeli on tiivis kivilaji, joka koostuu pienista kovista alumiinioksidikiteistad sekoittuneina
rautaoksidin ja kiillehitusten kanssa. Sité tuotetaan usein lohkareina kaytettavaksi yksinkertaisen
murskaamisen jalkeen hioma-aineena. Murskattu smirgeli on likaisenruskeaa jauhetta, jossa on
yksittdisia kimaltelevia jyvésid. Magneetti vetad puoleensa siihen sisaltyvia rautaoksidihiukkasia.

Luonnonkorundi on suurelta osin myos alumiinioksidia, mutta toisin kuin smirgeli sitd tuodaan
usein sakeissa enemman tai véhemmaén hienoina rakeina. Jauhettu tai murskattu korundi koostuu
pééasiassa pienisté valkoisista rakeista, joiden seassa on yksittéisid mustia tai keltaisia hiukkasia.
Luonnonkorundi luokitellaan tdh&n nimikkeeseen myds lampokasiteltyna.

Muita luonnon hioma-aineita ovat mm. nimell& "rotten-stone" tunnettu trippeli, tuhkanharmaa
tuote, jota kaytetd&n pehmeénd hioma-aineena tai kiillottamiseen, ja granaatti (myds polyné tai
jauheena), muu kuin 71. rynmaén kuuluva. Tdmén kohdan luonnon hioma-aineet luokitellaan
tdhan nimikkeeseen myds lampokasiteltyind; esim. luonnongranaattia on toisinaan lampokasitelty
lajittelun jalkeen sen hiushuokoisuuden ja kovuuden lisddmiseksi.

Tahan nimikkeeseen eivéat kuulu:
a) taman ryhman muissa nimikkeissa mainitut hioma-aineet;
b) nimikkeen 71.03 jalo- ja puolijalokivet (esim. rubiinit ja safiirit);

c) keinotekoiset hioma-aineet, kuten keinotekoinen korundi (nim. 28.18), piikarbidi (nim. 28.49) ja
synteettiset jalo- ja puolijalokivet (nim. 71.04);

d) luonnon tai synteettisisté jalo- ja puolijalokivista saatu p6ly ja jauhe (nim. 71.05).
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25.14 Liuskekivi, myos karkeasti lohkottu tai pelkdstédn sahaamalla tai muulla tavalla
leikattu suorakaiteen tai nelion muotoisiksi kappaleiksi tai laatoiksi

Liuskekivi, joka helposti lohkeaa ohuiksi levyiksi, on tavallisesti siniharmaata, joskus mustaa tai
sinipunaiseen vivahtavaa.

Téahan nimikkeeseen kuuluu liuskekivi valmistamattomana tai karkeasti lohkottuna tai leikattuna
suorakaiteen tai nelion muotoisiksi kappaleiksi pelkéstaan sahaamalla tai muulla tavalla (esim.
ns. koysisahalla). Liuskekivijauhot ja -jatteet kuuluvat myds tdhan nimikkeeseen.

Toisaalta tahan nimikkeeseen eivat kuulu nimikkeen 68.02 mosaiikkipalaset eivatkd seuraavat
nimikkeeseen 68.03 luokiteltavat tavarat:

a) kappaleet, levyt ja laatat, joita on valmistettu enemman kuin edelld on mainittu, esim. leikkaamalla,
sahaamalla muuhun kuin suorakaiteen tai nelion muotoon tai hiomalla, kiillottamalla, viistoamalla tai
muilla tavoilla;

b) Katto- ja vuorausliuskekivet rakennuksiin, vaikka ne olisivatkin muotoiltuja tai valmistettuja tdmén
nimikkeen tekstissa mainituilla tavoilla;

c) tavarat agglomeroidusta liuskekivesta.

Té&han nimikkeeseen eivat myodskaan kuulu kehystetyt tai kehystaméattomat kirjoitus- ja piirustustaulut
liuskekivesta (nim. 96.10) eivatka kivikynét liuskekivesta (nim. 96.09).
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25.15

25.15 Marmori, travertiini, Belgian marmori (eli Belgian graniitti) ja muu muistomerkki-
ja rakennuskalkkikivi, jonka naennainen ominaispaino on vahintaan 2,5, seka
alabasteri, myos karkeasti lohkottu tai ainoastaan sahaamalla tai muulla tavalla
leikattu suorakaiteen tai nelion muotoisiksi kappaleiksi tai laatoiksi (+)

— marmori ja travertiini:
2515.11 —— raaka tai karkeasti lohkottu

2515.12 —— ainoastaan sahaamalla tai muulla tavalla leikattu suorakaiteen tai nelion
muotoisiksi kappaleiksi tai laatoiksi

2515.20 — Belgian marmori (eli Belgian graniitti) ja muu muistomerkki- ja
rakennuskalkkikivi; alabasteri

Marmori on kovaa, homogeenista ja hienorakeista, usein Kkiteistd, l&pikuultamatonta tai
lapikuultavaa kalkkikived. Sen vari vaihtelee tavallisesti siind olevien metallioksidien johdosta
(varillinen, juovikas marmori, onyksimarmori jne.), mutta on myds olemassa puhtaan valkoisia
lajeja.

Travertiinit (kalkkituffit) ovat rakenteeltaan huokoista kalkkikivea.

Belgian marmoria saadaan eri Kivilouhoksista Belgiassa, etenkin Ecaussines'sta. Se on
sinertdvanharmaa kivilaji, jolla on s&&nnoton, kiteinen rakenne ja joka siséltad runsaasti fossiilisia
kuoria. Murtopinnat ovat rakeisia ja graniittia muistuttavia ja timén vuoksi siita joskus kaytetdan
nimeé "Belgian graniitti”, "Flanderin graniitti" tai "petit granit".

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds muu samanlainen kova muistomerkki- tai
rakennuskalkkikivi, edellyttden ettd sen ndenndinen ominaispaino on véhintaan 2,5 (eli
paino kiloissa 1 000 cm® kohden). Muistomerkki- ja rakennuskalkkikivi, jonka naennainen
ominaispaino on pienempi kuin 2,5, luokitellaan nimikkeeseen 25.16.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myos seké kipsikivea oleva alabasteri, joka tavallisesti on valkeaa
ja kauttaaltaan lapikuultavaa, ettd kalkkialabasteri, joka tavallisesti on kellertavéa ja juovikasta.

Edelld mainitut kivilajit kuuluvat tdhadn nimikkeeseen ainoastaan silloin, kun ne ovat
valmistamattomina tai karkeasti lohkottuina tai pelkéstdén, sahaamalla tai muulla tavalla,
leikattuina suorakaiteen tai nelion muotoisiksi kappaleiksi tai laatoiksi. Rouheen, sirujen tai
jauheen muodossa ne kuuluvat nimikkeeseen 25.17.

Kappaleet yms., joita on edelleen valmistettu, esim. veistetty, piikattu, hakattu vasaralla tai taltalla (myos
ainoastaan  reunoistaan), hiekkapuhallettu, hiottu, Kiillotettu,  viistetty jne., luokitellaan
nimikkeeseen 68.02. Sama luokittelu patee myds teelmiin.

Té&han nimikkeeseen eivat myoskaan kuulu:
a) serpentiini (ophite) (magnesiumsilikaatti, jota toisinaan kutsutaan marmoriksi) (nim. 25.16);
b) graafisessa teollisuudessa kaytettavé kalkkikivi (litografikivi) (raakana nim. 25.30);

¢) mosaiikkikiviksi tai katukivilaatoiksi tunnistettavat kivet, myos vaikka ne on pelkastaan muotoiltu tai
valmistettu tassd nimiketekstissd mainituilla tavoilla (nim. 68.02 ja 68.01).

(o]
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25.15

Alanimikeselityksia
Alanimike 2515.11

Téassa alanimikkeessa "raaka™ liittyy kappaleisiin tai laattoihin, jotka on halkaistu seuraamalla kiven
luonnollisia lohkeamistasoja/lohkopintoja. Niiden pinnat ovat usein epétasaisia tai aaltoilevia ja niissé on
usein niiden tyokalujen jattdmia jélkid, joilla ne on halkaistu (sorkkaraudan, kiilan, piikkausvalineelld jne.).

Tdahén alanimikkeeseen kuuluu myos murtokivi (kivilohkareet), joka on saatu louhimalla kivikappaleita
(kivivasaralla, rdjanteilld tms.) louhintarinnasta. Téllaisella kivell4 on epdtasaiset, rikkindiset pinnat ja
epasaannolliset reunat. Siind on usein louhinnasta jaaneitd jalkia (rajaytysreikia, kiilan jalkia jne.).
Murtokived kaytetddn mm. vallien ja aallonmurtajien rakentamiseen seka tienpohjiin.

Alanimike késittad myds sadannéttdman muotoisen jatteen, jota syntyy itse louhinnassa tai sitd seuraavassa
kasittelyssa (kivilohkareet, sahausjatteet jne.), mutta ainoastaan siind tapauksessa, ettd se on kyllin suurta
leikattavaksi tai kdytettdvaksi rakentamiseen. Muussa tapauksessa se luokitellaan nimikkeeseen 25.17.

"Karkeasti" lohkottu kivi on kivi, jota on tydstetty erittdin karkeasti louhinnan jélkeen kappaleiksi tai
laatoiksi, joissa on vield joitakin karheita, epétasaisia pintoja. Ylim&ardisten ulkonemien poistaminen
vasaran tai talttatyyppisten tydkalujen avulla lasketaan téllaiseksi tydstdmiseksi.

Kappaleet ja laatat, jotka on leikattu suorakaiteen tai nelibn muotoisiksi, eivat kuulu t&hén
alanimikkeeseen.

Alanimike 2515.12

Kuuluakseen tédhén alanimikkeeseen pelkastadn sahaamalla leikatuissa kappaleissa tai laatoissa tulee olla
nékyvat jaljet (kdysisahalla tai muulla sahalla) tapahtuneesta sahauksesta. Jos sahauksessa on noudatettu
varovaisuutta, nama jéljet saattavat olla heikkoja. Téllaisessa tapauksessa voidaan Kivi peittdd ohuella
paperilla, jota hangataan kevyesti ja tasaisesti mahdollisimman lappeellaan pidettavalla lyijykynélla. Néin
sahan jattdmat jéljet usein paljastuvat varovaisesti sahatulla tai hyvin rakeisella pinnalla.

Té&han alanimikkeeseen kuuluvat myos suorakaiteen tai nelion muotoiset kappaleet ja laatat, jotka on
aikaansaatu muulla tavalla kuin sahaamalla, esim. tydstetty vasaralla tai taltalla.
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25.16

25.16 Graniitti, porfyyri, basaltti, hiekkakivi ja muu muistomerkki- ja rakennuskivi,
my0s karkeasti lohkottu tai ainoastaan sahaamalla tai muulla tavalla leikattu
suorakaiteen tai nelion muotoisiksi kappaleiksi tai laatoiksi (+)

—  graniitti:
2516.11 —— raaka tai karkeasti lohkottu
2516.12 —— ainoastaan sahaamalla tai muulla tavalla leikattu suorakaiteen tai nelion

muotoisiksi kappaleiksi tai laatoiksi
2516.20 — hiekkakivi
2516.90 — muu muistomerkki- ja rakennuskivi

Graniitti on erittdin kovaa, eruptiivista, rakeista Kivilajia, joka on muodostunut kvartsikiteiden
agglomeroituessa maasélvan ja kiilteen kanssa. Se on variltdan vaihtelevaa (harmaata, vihrea,
vaaleanpunaista, punaista jne.) ndiden kolmen mainitun aineosan suhteellisesta maarasta ja siinad
olevasta rauta- tai mangaanioksidista riippuen.

Porfyyri on erddnlaista hienorakeista, hieman lapikuultavaa graniittia.

Hiekkakivi on sedimenttikived, joka muodostuu kalkki- tai piidioksidipitoisten aineiden kanssa
luontaisesti agglomeroituneista pienista kvartsirakeista tai muusta piidioksidista.

Basaltti on niin ik&an eruptiivista kivilajia, joka on mustahkoa, sangen tiivista ja erittain kovaa.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds muut kovat eruptiiviset Kivilajit (esim. syeniitti, gneissi,
trakyytti, laava, diabaasi, dioriitti ja fonoliitti) samoin kuin nimikkeeseen 25.15 kuulumaton
muistomerkki- ja rakennuskalkkikivi seké serpentiinimarmori (ophite), jota magnesiumsilikaatin
luonnossa esiintyvana muotona ei voida luokitella nimikkeeseen 25.15.

Taman nimikkeen Kkivilajit voivat olla muotoiltuja tai valmistettuja samalla tavalla kuin
nimikkeen 25.15 Kivilajit (ks. tuon nimikkeen selityksid). Huomattakoon, etta Kivi, joka on
murskattu sepeliksi, luokitellaan nimikkeeseen 25.17. Jos se voidaan tunnistaa katukiveksi,
reunakiveksi tai kéytavanpaallystyskiveksi, se luokitellaan nimikkeeseen 68.01, silloinkin kun
se on muotoiltu tai tydstetty tassa nimikkeessd mainitulla tavalla.

Belgian graniitti, joka tunnetaan myos nimilla "Belgian marmori™, "Flanderin graniitti" ja "petit granit",
kuuluu nimikkeeseen 25.15. Sulatettu basaltti luokitellaan nimikkeeseen 68.15.

Rouheen, sirujen tai jauheen muodossa olevat tdman nimikkeen Kivilajit kuuluvat nimikkeeseen 25.17.

0

Alanimikeselityksia

Alanimike 2516.11

Ks. alanimikkeen 2515.11 selityksia.
Alanimike 2516.12

Ks. alanimikkeen 2515.12 selityksia.
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25.17

25.17 Pikkukivi, sora, murskattu tai rouhittu kivi, jollaisia tavallisesti kdytetdan betonin
taytekivend, maantien Kiveamiseen, rautatien rakentamiseen tai muuten
taytekivend, mukulakivi ja piikivi, myds lampokasitellyt; kuonasta tai sen
kaltaisesta teollisuusjatteesta valmistettu sepeli, my6s jos siind on nimikkeen
ensimmaisessa osassa tarkoitettuja aineita; tervasepeli; nimikkeiden 25.15 ja 25.16
kivilajeista saadut rouheet, sirut ja jauheet, myos lampokasitellyt

2517.10 — pikkukivi, sora, murskattu tai rouhittu Kivi, jollaisia tavallisesti kdytetaan
betonin tdytekivend, maantien kivedmiseen, rautatien rakentamiseen tai
muuten taytekivend, mukulakivi ja piikivi, myos lampokasitellyt

2517.20 — kuonasta tai sen kaltaisesta teollisuusjatteesta valmistettu sepeli, myos jos

siind on alanimikkeessa 2517.10 tarkoitettuja aineita
2517.30 — tervasepeli

— nimikkeen 25.15 tai 25.16 kivilajeista saadut rouheet, sirut ja jauheet, myds
lampokasitellyt:

2517.41 —— marmorista saadut
2517.49 —— muista kivilajeista saadut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat pikkukivi, sora sekd murskattu tai rouhittu kivi (myos eri Kivilajien
sekoitukset), jollaisia tavallisesti kdytetdan betonin taytekivend, maantien kivedmiseen, rautatien
rakentamiseen tai muuten taytekivend. Téahan nimikkeeseen kuuluvat myos lajitellut rakennus- ja
purkujatteet, jotka pdadasiassa koostuvat murskatusta kivestd ja joita kéytetddn samaan
tarkoitukseen joko sellaisenaan tai rouhittuna.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat my6s mukulakivi ja piikivi. Piikivikuulia kaytetdaan kuulamyllyissa
kalkin, sementin jne. murskaamiseen. Piikived kédytetdan kuitenkin padasiassa murskaamisen
jalkeen keraamisessa teollisuudessa tai hioma-aineena. Muuta mukulakived kéytetadn
kuulamyllyissa (esim. kalkin, sementin yms. hienontamiseen) tai tien kiveamiseen.

On huomattava, ettd tdhan nimikkeeseen ei kuulu piikivi leikattuina lohkareina eivatka keinotekoisesti
pyoristaméalla pyoreiksi pikkukiviksi kuulamyllyja varten valmistetut kivet. Namé& kuuluvat nimikkeeseen
68.02.

Myos sepeli ja tervasepeli kuuluvat tahan nimikkeeseen.

Sepeli on karkeasti lajiteltua murskattua kived, pikkukived, kuonaa tai muuta senkaltaista
teollisuusjatetta tai naiden aineiden sekoitusta. Tervaan, bitumiin jne. sekoitettuna sitd kutsutaan
tervasepeliksi.

Tuotteet, jotka on erityisesti valmistettu (esim. sulattamalla kivenndisaineseoksia) esim. lisattaviksi
tienpaallystysaineisiin kovuuden, liukukitkan, nakyvyyden tms. parantamiseksi, eivat kuulu t&hén
nimikkeeseen (nim. 38.24).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds nimikkeiden 25.15 ja 25.16 Kivilajeista saadut rouheet, sirut
ja jauheet; keinotekoisesti vérjattyind (esim. néyteikkunoissa kaytt6a varten) tallaiset sirut ja
rouheet kuitenkin luokitellaan nimikkeeseen 68.02.
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25.17

Seuraavat tuotteet luokitellaan tahan nimikkeeseen silloinkin kun ne ovat lampokasiteltyjé:
1. pikkukivi, sora ja murskattu tai rouhittu kivi;

2. piikivi ja mukulakivi;

3. nimikkeiden 25.15 ja 25.16 kivilajeista saadut rouheet, sirut ja jauheet.

Taman ryhmén 3. huomautuksen mukaisesti kohdistetaan tuotteet, jotka voidaan luokitella tahan
nimikkeeseen ja tdimén ryhman johonkin muuhun nimikkeeseen, tahan nimikkeesen.
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25.18

25.18 Dolomiitti, my6s kalsinoitu tai sintrattu, myds karkeasti lohkottu tai ainoastaan
sahaamalla tai muulla tavalla suorakaiteen tai nelion muotoisiksi kappaleiksi tai
laatoiksi leikattu

2518.10 — kalsinoimaton ja sintraamaton (raaka) dolomiitti
2518.20 — kalsinoitu tai sintrattu dolomiitti

Dolomiitti on kalsiumin ja magnesiumin luonnon kaksoiskarbonaattia.

Tahan nimikkeeseen kuuluu sekd raaka dolomiitti ettd kalsinoitu tai sintrattu dolomiitti.
Dolomiitti kalsinoidaan 700 - 1000 °C:n l&mpdtilassa, jolloin se hajoaa magnesium- ja
kalsiumoksideiksi ja hiilidioksidia vapautuu. Sintrattua dolomiittia saadaan kuumentamalla
dolomiittia 1700 - 1900 °C:n lamp6tilassa, jolloin siitd tulee tulenkestdvad materiaalia.
Nimikkeeseen kuuluu my6s dolomiitti, joka on karkeasti lohkottu tai sahaamalla tai muulla tavalla
pelkéstaén leikattu suorakaiteen tai nelion muotoisiksi kappaleiksi tai laatoiksi.

Tahén nimikkeeseen ei kuitenkaan kuulu betonin téytekivend tai maantien kivedmiseen tai rautatien
rakentamiseen kédytettdva murskattu dolomiitti (nim. 25.17) tai dolomiittisullomassa (nimike 38.16).

V-2518-1



25.19

25.19 Luonnon magnesiumkarbonaatti (magnesiitti); sulatettu magnesiumoksidi
(magnesia); perkipoltettu (sintrattu) magnesiumoksidi, myos jos siina on vahaisia
maarida muita ennen sintrausta lisattyja oksideja; muu magnesiumoksidi, myos
puhdas

2519.10 — luonnon magnesiumkarbonaatti (magnesiitti)
2519.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluu magnesiitti (giobertiitti), joka on luonnossa esiintyvad, vaihtelevia
maaria epépuhtauksia sisaltdvad magnesiumkarbonaattia.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds erityyppiset magnesiat (magnesiumoksidit), joita saadaan
luonnon magnesiumkarbonaatista, emaksisestd magnesiumkarbonaatista, merivedesta saostetusta
magnesiumhydroksidista jne. Tarkeimmaét tyypit ovat:

1. Sulatettu magnesia, jota saadaan sulattamalla. Se on tavallisesti varitontd, mutta voi myos
olla heikosti kellertdvaa tai vihertdvaa. Se on vaikealiukoisempaa kuin muut magnesiatyypit
ja sité kéytetdan esim. upokkaiden ja sdhkéuunien kuumennuselementtien valmistukseen;

2. Perkipoltettu (sintrattu) magnesia, jota saadaan kalsinoimalla korkeissa (nhoin
1400-1800 °C) lampotiloissa. Sintratussa magnesiassa voi olla pienid maaria muita
oksideja (esim. rautaoksidia tai kromioksidia), jotka on lisatty ennen sintrausta
sintrauslamp@tilan alentamiseksi. Sitd kdytetdan tulenkestévien tiilien valmistukseen;

3. Alkalipoltettu magnesia, jota tavallisesti valmistetaan kalsinoimalla magnesiittia
suhteellisen alhaisessa (alemmassa kuin 900 °C) lampdtilassa. Se reagoi herkemmin
kemiallisesti  kuin sulatettu tai sintrattu magnesia, ja sitd kaytetddn esim.
magnesiumyhdisteiden, valkaisuaineiden ja magnesiasementin (oksikloridisementin,
sorelsementin) valmistukseen.

Kevyitd ja raskaita magnesiumoksideja saadaan tavallisesti kalsinoimalla puhdasta
saostettua magnesiumhydroksidia tai eméksistd karbonaattia 600 - 900 °C ldmpdtilassa.
Namé magnesiumoksidit ovat kaytannollisesti katsoen veteen liukenemattomia, mutta
liukenevat helposti laimeisiin happoihin ja reagoivat kemiallisesti herkemmin kuin muut
magnesialaadut (esim. sintrattu magnesiumoksidi ja sulatettu magnesiumoksidi). Niit4
kaytetaan ladkkeiden, kosmeettisten aineiden jne. valmistuksessa.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:

a) vesipitoinen eméksinen magnesiumkarbonaatti, jota toisinaan kutsutaan my6s “valkoiseksi
magnesiaksi" (nim. 28.36);

b) kasvatetut magnesiumoksidikiteet (muut kuin optiset elementit), paino vahintddn 2,5 g/kpl
(nim. 38.24); optiset elementit magnesiumoksidista (nim. 90.01).
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25.20 Kipsikivi; anhydriitti; kipsi (kipsikivea tai kalsiumsulfaattia), varjadmaton tai
varjatty, myos vahaisia kiihdytin- tai hidastinmaaria sisaltava
2520.10 — Kipsikivi; anhydriitti
2520.20 — Kipsi

Kipsikivi on tavallisesti valkoista ja haurasta luonnon vesipitoista kalsiumsulfaattia.

Anhydriitti on luonnon vedetdnta kalsiumsulfaattia ja sitd kéytetdan rikkihapon ja erdiden
Kipsilajien valmistukseen.

Kipsi on kokonaan tai osittain tehty vedettoméksi kalsinoimalla.

Kipsille on ominaista, ettd se kalsinoitaessa menettdd osan sidotusta vedesta ja néin saadulla
kalsinoidulla kipsilla on kyky veden kanssa sekoitettaessa jaykistya kovaksi massaksi. Jotta Kipsi
ei jaykistyisi lilan nopeasti, lisdtddn kalsinoituun kipsiin usein pieni maard hidastinaineita.
Erikoistarkoituksia varten Kipsia kalsinoidaan kunnes kaikki vesi poistuu, jonka jalkeen lisatdan
pieni maara Kiihdytintd, esim. alunaa (marmorisementti tai Keene'n sementti tai
englanninsementti). Samankaltainen tuote saadaan lisdédmalld alunaa luonnon anhydriittiin.
Kaikki talla tavalla kasitelty kipsi kuuluu tdhan nimikkeeseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myés:

1. Kipsi, joka on jauhettu hienoksi jauheeksi ja tarkoitettu kudottujen kankaiden viimeistelyyn
tai paperin péallystdmiseen.

2. Varjatty kipsi.

3.  Kipsi, joka on erikoisesti kalsinoitu tai jauhettu hienoksi hammaslaakinnallista kayttoa
varten, my0s jos se sisaltdé vahaisié kiihdytin- tai hidastinmaaria. Tahén nimikkeeseen eivat
kuulu kipsiin perustuvat hammaslaakintakayttoon tarkoitetut valmisteet (nimike 34.07).
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25.21 Sulatuskalkkikivi; kalkkikivet, jollaisia kaytetddn kalkin tai sementin
valmistukseen

Tahan nimikkeeseen kuuluvat sulatuskalkkikivi seka kalkkikivet, joita yleensa kaytetaan kalkin
tai sementin valmistukseen ja jotka eivéat ole rakennus- tai muistomerkkikived (nim. 25.15 tai
25.16). Dolomiitti kuuluu nimikkeeseen 25.18 ja liitu nimikkeeseen 25.009.

Sulatuskalkkikived kaytetdan pédasiassa sulatusaineena rauta- ja terasteollisuudessa.

N&ma aineet kuuluvat tdhan nimikkeeseen my@s, jos ne ovat jauhemaisia maanparannusaineita.
Tahan ei kuitenkaan kuulu rouhittu tai murskattu kivi, jota kaytetd&n betonin téytekivena,
maantien kivedmiseen tai rautatien rakentamiseen (nim. 25.17).
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25.22 Kalkki, sammuttamaton tai sammutettu, ja hydraulinen kalkki, ei kuitenkaan
nimikkeen 28.25 kalsiumoksidi ja -hydroksidi

2522.10 — sammuttamaton kalkki
2522.20 — sammutettu kalkki
2522.30 — hydraulinen kalkki

Sammuttamatonta kalkkia (epdpuhdasta kalsiumoksidia) saadaan kalsinoimalla kalkkikived,
joka siséltad hyvin vahan tai ei lainkaan savea. Se yhtyy helposti veteen, jolloin kehittyy runsaasti
lampdd ja muodostuu sammutettua kalkkia (kalsiumhydroksidia). Sammutettua kalkkia
kaytetaan tavallisesti maanparannusaineena ja sokeriteollisuudessa.

Hydraulista kalkkia eli sementtikalkkia valmistetaan kalsinoimalla alhaisessa lampdtilassa
sellaista kalkkikived, joka sisdltda riittavan madran savea (tavallisesti kuitenkin alle 20 %)
vedessd kovettuvan tuotteen aikaansaamiseksi. Hydraulinen kalkki eroaa luonnon sementistéa
siten, etté se sisaltdd huomattavan maaran sitomatonta, sammuttamatonta kalkkia, joka voidaan
sammuttaa vedell&.

Té&han nimikkeeseen eivat kuulu puhdistettu kalsiumoksidi ja puhdistettu kalsiumhydroksidi (nim. 28.25).
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25.23
25.23 Portlandsementti, aluminaattisementti ja kuonasementti sek& niiden kaltainen
hydraulinen sementti, myos varjatty tai klinkkereina (+)

2523.10 — sementtiklinkkerit
— portlandsementti:

2523.21 —— valkosementti, myds keinotekoisesti varjatty
252329 —— muu
2523.30 — aluminaattisementti

2523.90

Portlandsementtida saadaan polttamalla luonnostaan savea sisaltdvaa tai sopivina annoksina
lisattya savea sisédltdvaa kalkkikived. Muita mahdollisia lisattavia aineita ovat mm. piidioksidi,
alumiinioksidi ja rautapitoiset aineet. Polttoprosessin seurauksena saadaan klinkkeriksi kutsuttua
puolivalmistetta. Klinkkeri jauhetaan portlandsementiksi, joka saattaa sisaltdd sen hydraulisia
ominaisuuksia modifioivia lisdaineita ja kiihdyttimia. Portlandsementin péatyypit ovat
vakioportlandsementti, nopeasti  kovettuva portlandsementti ja  hitaasti kovettuva
portlandsementti.

muu hydraulinen sementti

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds aluminaattisementti, kuonasementti, supersulfaattisementti
(joka on jauhettua masuunikuonaa sekoitettuna kiihdyttimen ja kalsinoidun Kkipsin kanssa),
potsolaanisementti, luonnonsementti (Roman cement) jne. seké edelld mainittujen sementtilajien
seokset.

Taman nimikkeen sementtilajit voivat olla varjattyja.

Té&han nimikkeeseen eivat kuulu eraat tuotteet, joita joskus nimitetddn sementiksi, esim. Keene'n sementti
tai englanninsementti (kipsi, johon on lisatty alunaa) (nim. 25.20) sekd potsolaanimaa, santoriinimaa ja
niiden kaltaiset aineet, joita joskus kutsutaan luonnonsementiksi (nim. 25.30).

Tahan nimikkeeseen eivat myodskaan kuulu:

a) hienoksi jauhettu masuunikuona, johon on lisattdva pieni maaré kiihdytintd, jotta sité voitaisiin kdyttaa
sementtind (nim. 26.19); jauhettu kayttdvalmis kuona, johon on lisatty kiihdytintd, kuuluu kuitenkin
tdhan nimikkeeseen;

b) hammassementit ja luusementit (nim. 30.06);
¢) nimikkeen 32.14 sementti;
d) samottiin, dinasmaahan jne. perustuva tulenkestéva sementti ja laasti, myods hydraulinen (nim. 38.16);

e) muu kuin tulenkestava laasti tai betoni (nim. 38.24).

0
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Alanimikeselityksia
Alanimikkeet 2523.21 ja 2523.29

Alanimikkeissd 2523.21 ja 2523.29 "portlandsementill&" tarkoitetaan sementtid, joka on saatu jauhamalla
portlandklinkkeria ja mahdollisesti lisattyja pienid méaria kalsiumsulfaattia. On huomattava:

- ettd portlandklinkkeri on enimmékseen kalsiumsilikaateista koostuva alanimikkeen 2523.10 tuote, joka
saadaan polttamalla osittain sulaksi ennakolta madrdtty tasa-aineinen seos, joka siséltad padasiallisesti
sammuttamatonta kalkkia (CaO) ja piidioksidia (SiO,) sekd vahdisemmassd méarin alumiinioksidia
(Al0s) ja rautaoksidia (Fe,03), ja

- ettd termilld "kalsiumsulfaatti" tarkoitetaan kipsid ja sen johdannaisia ja anhydriittia sekd muita
sementin valmistukseen soveltuvia kalsiumsulfaattituotteita.
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25.24  Asbesti

2524.10 — krokidoliitti
252490 — muut

Asbesti on luonnon mineraaliaine, jota muodostuu eréiden kivilajien rapautuessa. Silla on hyvin
luonteenomainen kuitumainen rakenne; se voi olla ulkonadltdén silkin kaltaista ja sen véri
vaihtelee suuresti, tavallisesti se on valkoista, mutta joskus harmaata, vihertavaa, sinista tai
tummanruskeaa. Asbestin tarkein ominaisuus on sen kestavyys kuumuutta ja happoja vastaan.

Krokidoliitti on riebeckiitin asbestimuoto. Se esiintyy kuitukimppuina happamassa, hyvin
alkalipitoisessa magmaattisessa Kivessd sekd metamorfisessa kivessd. Se on vériltdan
tummansinistd tai mustaan tai tummanvihredan vivahtavaa ja vaihtelee lapikuultavasta osittain
sameaan. Krokidoliittiasbesti, jota nimitetdan myos siniseksi asbestiksi, on muihin asbestilajeihin
verrattuna vetolujuudeltaan kestdvampad, mutta lammonkestavyydeltadn heikompaa ja sen kuidut
ovat joustamattomampia. Se on haponkestavaad, mutta silla ei ole kantavastusta. Sitd pidetdan
asbestin vaarallisimpana muotona.

Tahan nimikkeeseen kuuluu raaka asbesti muodossa, jossa se louhitaan, valmistamattomina,
survottuina tai pestyina kuituina, myods pituuden mukaan lajiteltuina, ndyhténa tai jauheena seka
asbestijatteet. Kuidut, joita on valmistettu edelleen (karstattu, varjatty jne.), seka valmiit
asbestitavarat eivat kuulu tdhan nimikkeeseen (nim. 68.12).
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25.25 Kiille, myds séannottomina lehtisiné; kiillejatteet

2525.10 — raaka kiille ja sdannéttomiksi levyiksi tai lehtisiksi lohkottu Kiille
2525.20 — Kkiillejauhe
2525.30 — kiillejatteet

Kiille (muskoviitti, flogopiitti, biotiitti jne.) kasittdd ryhmén erditd luonnon kompleksisia
alumiinisilikaatteja, joille on ominaista, ettd niitd voidaan helposti lohkoa Kkiiltaviksi,
lapikuultaviksi, taipuisiksi, variltaan vaihteleviksi levyiksi.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm:

A. raaka kiille, jossa muodoltaan, kooltaan ja paksuudeltaan epasaénnolliset kiteet ovat mullan
peittdaminad kasaumina;

B. Kkiillelevyt, joita saadaan lohkomalla mohkéleind olevia ja tasoiteltuja kiillekidekasaumia.
Levyt ovat muodoltaan epasaannollisen kulmikkaita, kuten kiteet, joista niitd saadaan, ja
reunoiltaan karkeasti tasoiteltuja ja viistottuja. Niiden paksuus on tavallisesti
200-750 mikrometri& (mikronia);

C. kiillelehtiset, joita saadaan kiillelevyj& lohkomalla. Samoin kuin levyt, joista ne on lohkottu,
ne ovat epasaannollisia monikulmioita. Niiden reunat ovat karkeasti tasoitetut. Niitd
markkinoidaan:

1. kondensaattorikiilteend, jonka paksuus on tavallisesti 25-200 mikrometrid (mikronia),
tai

2. lehtising, joiden paksuus on tavallisesti 12-30 mikrometrid (mikronia) ja joita ainoastaan
kaytetadn kiilletuotteiden (esim. mikaniitin) valmistamiseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos kiillejatteet ja -jauhe.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu kiillelevyisté tai -lehtisistd leikkaamalla tai meistamalld saadut tuotteet
(nim. 68.14 tai 85. ryhma) eivatka yhteenpuristetuista lehtisista (esim. mikaniitista tai mikafoliumista) tai
massaksi jauhetusta (rekonstruoidusta) kiilteestd saadut tuotteet (nim. 68.14).

Vermikuliitti, joka on kiilteen sukuinen mineraali, kuuluu nimikkeeseen 25.30, samoin kuin perliitti ja
kloriitit (jotka ovat kemiallisesti sukua vermikuliitille).

V-2525-1



25.26

25.26 Luonnonsteatiitti, myds karkeasti lohkottu tai ainoastaan sahaamalla tai muulla
tavalla leikattu suorakaiteen tai nelion muotoisiksi kappaleiksi tai laatoiksi; talkki
2526.10 — murskaamattomat ja jauhamattomat
2526.20 — murskatut tai jauhetut

Luonnonsteatiitti ja talkki ovat molemmat kivenndisaineita, joissa on runsaasti vesipitoista
magnesiumsilikaattia. Luonnonsteatiitti on tiiviimpi ja massiivisempi kuin talkki. Talkki on
lehtimdisté ja tuntuu pehmedmmalté ja rasvaisemmalta kosketettaessa.

Taman nimikkeen luonnonsteatiitti voi olla muotoiltu tai valmistettu samalla tavalla kuin
nimikkeen 25.15 kivet (ks. tuon nimikkeen selityksid) ja se saa olla késitelty tdman ryhmén
1. huomautuksen sallimalla tavalla. Vuolukivi on eras laji luonnonsteatiittia.

Taman nimikkeen talkki saa olla kasitelty tdiman ryhmén 1. huomautuksen sallimalla tavalla.
Talkki esiintyy tavallisimmin raakana tai jauhettuna.

Nimitystd "French chalk™ kdytetdan tietyistd jauhemuodossa olevista steatiitti- tai talkkilajeista.

Té&han nimikkeeseen ei kuulu steatiittia oleva vaatturinliitu (nim. 96.09).
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[25.27]
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25.28 Luonnonboraatit ja niiden rikasteet (myds Kkalsinoidut), ei kuitenkaan
luonnonsuolaliuoksista erotetut; luonnonboorihappo, jossa on boorihappoa
(H3BOs) enintdan 85 prosenttia kuiva-aineen painosta

Tahan nimikkeeseen kuuluvat ainoastaan luonnonboraattimineraalit sellaisenaan eristettyina,
nadiden mineraalien rikasteet (myds kalsinoidut) seké raaka luonnonboorihappo, sellaisena kuin
sitd saadaan haihduttamalla erdilld alueilla maasta nousevia luonnon hdyryja tiivistettaessa
syntyvaa liuosta (ital. soffioni) tai haihduttamalla néilla alueilla olevista maanalaisista lahteisté
saatua vettd. Tahdn nimikkeeseen ei kuitenkaan kuulu boorihappo, jossa on boorihappoa
(HsBOs3) yli 85 painoprosenttia kuiva-aineesta (nim. 28.10).

Tahan nimikkeeseen luokittelevia luonnonboraatteja ovat:

1. kerniitti ja tinkali, natriumboraatteja, joita nimitetddn myos luonnonbooraksiksi;
2. pandermiitti ja priseiitti, jotka ovat kalsiumboraatteja;

3. borasiitti, joka on magnesiumkloroboraattia.

Té&han nimikkeeseen ei kuulu natriumboraatti (puhdistettu booraksi), joka on saatu kasittelemalla
kemiallisesti kerniittia tai tinkalia, eivatk& natriumboraatit, jotka on valmistettu haihduttamalla erdista
suolajarvista saatua suolaliuosta (nim. 28.40).
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25.29 Maasalpd; leusiitti; nefeliini ja nefeliinisyeniitti; fluorisalpa

2529.10 — maasalpa

—  fluorisélpa:
2529.21 —— jossa on enintédan 97 painoprosenttia kalsiumfluoridia
2529.22 —— jossa on enemman kuin 97 painoprosenttia kalsiumfluoridia
2529.30 — leusiitti; nefeliini ja nefeliinisyeniitti

Maasélpa, leusiitti, nefeliini ja nefeliinisyeniitti muodostuvat alumiinin ja alkalimetallien tai
maa-alkalimetallien kompleksisista silikaateista. Niitd kdytetdan sulatusaineena keraamisessa
teollisuudessa. Nimikkeeseen ei kuulu maasalpéhiekka (nim. 25.05).

Fluorisalpa (eli fluoriitti) on luonnon kalsiumfluoridia, joka esiintyy kiinteind massoina, joissa
on erivarisia juovia, tai erivarisind agglomeroituneina kiteind; sitd kaytetddn etupéassa
fluorivetyhapon valmistamiseen ja sulatusaineena metallurgisiin tarkoituksiin.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myos fluorisélpd, jota saadaan mineraalista lampokasittelylld, joka
aiheuttaa tuotteen hajoamisen aineosiinsa; koska aineosien koko vaihtelee, voidaan piidioksidi
osittain poistaa yksinkertaisen seulonnan avulla.

Tahan nimikkeeseen ei kuulu jalokivin tai puolijalokiving oleva maasalpa ja fluorisélpa (71. ryhma).
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25.30 Muualle kuulumattomat kivennaisaineet

2530.10 — vermikuliitti, perliitti ja kloriitit, paisuttamattomat
2530.20 — Kieseriitti, epsomiitti (luonnon magnesiumsulfaatit)
2530.90 — muut

A. MAAVARIT, MYOS KALSINOIDUT TAI KESKENAAN SEKOITETUT;
KILLEPITOISET LUONNON RAUTAOKSIDIT

Tahan luokiteltavat vérit ovat tavallisesti luonnossa esiintyvien savien ja valkoisten tai varillisten
kivenndisaineiden, etenkin rautaoksidien, seoksia; varjddvien ominaisuuksiensa takia niita
kaytetadan yleensa pigmentteina.

Né&it4 ovat mm.:

1. okrat (keltainen, ruskea, punainen, espanjanpunainen jne.);

2. sienanmaat (italiansiena, kellanruskea; poltettu siena, oranssinruskea jne.);
3. umbrat (my06s poltettu umbra), jotka ovat ruskeita tai tummanruskeita;
4

mustat maavarit ja luonnon vandykeruskea (kasselinruskea, kélninruskea). Liukoinen
vandykeruskea on valmistettu pigmentti, joka kuuluu nimikkeeseen 32.06;

5. veronanvihred ja kyproksenvihrea (vihredmaa, maavihred).

Eri maavdrien kalsinointi tai sekoittaminen keskenddn ei vaikuta niiden luokitteluun. Jos ne
sitdvastoin on sekoitettu muiden aineiden kanssa tai dispergoitu veteen, 6ljyyn jne., ne kuuluvat
32. ryhmaan.

Té&han nimikkeeseen eivat kuulu rautamalmit (nim. 26.01) ja maavdrit, joissa on v&hintaan 70 % painosta
sidottua rautaa laskettuna Fe;Os:ksi (nim. 28.21).

Rautakiille, jota padasiassa kaytetddn ruosteensuojavaring, luokitellaan kuitenkin téhén
nimikkeeseen, vaikka se luonnontilassa siséltaa yli 70 % painosta sidottua rautaa.

B. MERENVAHA (MYOS KIILLOTETTUINA KAPPALEINA) JA
MERIPIHKA; AGGLOMEROITU MERENVAHA JA AGGLOMEROITU
MERIPIHKA, LEVYINA, TANKOINA, SAUVOINA TAI NIIDEN
KALTAISESSA MUODOSSA, MUOTTIINPURISTAMISEN JALKEEN
VALMISTAMATTOMAT; GAGAATTI (JET)

1. Luonnon merenvaha on hyvin kevyttd, huokoista, vesipitoista, variltddn valkoista,
kellertdavdd, harmaata tai vaaleanpunaista magnesiumsilikaattia, jota l0ytyy lahes
yksinomaan Véhé-Aasiasta. Sitd saadaan pienind paloina (joiden sivut harvoin ylittavéat
30 cm). Jotta ndiden palasten ulkondkd parantuisi ja jotta saataisiin selville minké lajisia ja
laatuisia ne ovat, niitd kasitelladn esipuhdistamalla, kaapimalla, kiillottamalla villakankaalla
ja kuivaamalla (auringossa tai uunissa), jonka jalkeen niita edelleen kiillotetaan flanellilla ja
vahalla.
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Agglomeroitua merenvahaa saadaan siten, ettd luonnon merenvahan lastuja ja muita
jatteitd agglomeroidaan lammon vaikutuksen alaisena sideaineen (6ljyjen, alunan jne.)
kanssa. Se kuuluu tahén nimikkeeseen ainoastaan levyind, tankoina, sauvoina tai niiden
kaltaisessa muodossa, mutta muottiinpuristamisen jalkeen tyostamattomana.

Meripihka on fossiilista hartsia (jota myds kutsutaan suksiniitiksi tai keltaiseksi ambraksi).
Yleensa sen véri vaihtelee keltaisesta voimakkaaseen oranssiin. Meripihkaa (engl. amber) ei
tule samaistaa harmaaseen ambraan (engl. ambergris), joka on valaan eritetta ja luokitellaan
nimikkeeseen 05.10.

Agglomeroitu meripihka (eli ambroidi) on l&pikuultamatonta kivennéisainetta, jota
muodostuu agglomeroitaessa meripihkajatteitd. Se kuuluu tdhan nimikkeeseen ainoastaan
levyind, tankoina, sauvoina tai niiden kaltaisessa muodossa, mutta muottiinpuristamisen
jalkeen tydstamattoméana.

Gagaatti (jet) on tiivis ruskohiilen muunnos. Se on syvanmustaa, helposti leikattavaa ja
kiillottuu hyvin kiiltdvaksi. Vaikka sita kdytetdénkin korujen valmistukseen, sité ei katsota
jalokiveksi nimikkeiston tarkoittamassa mielessa.

C. STRONTIANHTTI (MYOS KALSINOITU),
El KUITENKAAN STRONTIUMOKSIDI

Tahan tavararyhmadn kuuluvat strontianiitti (luonnon strontiumkarbonaatit) ja kalsinoitu
strontianiitti, joka on p&éasiallisesti epdpuhdasta strontiumoksidia.

Puhdas strontiumoksidi ei kuulu tdhan nimikkeeseen (nim. 28.16).

D. MUUALLE KUULUMATTOMAT KIVENNAISAINEET;
KERAMIITKKAMURSKA

Tahan tavararyhmaan kuuluvat mm.:

1.

Luonnon arseenisulfidit, joiden kaksi paalajia ovat:

a) realgaari, joka on variltddn kirkkaanpunaista arseenidisulfidia ja jota kaytetdan
pyrotekniikassa;

b) auripigmentti, joka on kirkkaankeltaista arseenitrisulfidia ja jota kaytetddn maalien
valmistukseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds arseenikiisu (arsenopyriitti, joka on rauta-
arseenisulfidia).

Aluniitti, jota kutsutaan myds alunakiveksi, koska sita kdytetdan alunan valmistuksessa. Se
on punaisenharmaa tai kellertava kiviaine, josta kosketeltaessa lahtee véria.

Vermikuliitti, joka on kiilteen sukuinen mineraali ja vériltddn samanlaista kuin kiille, mutta
se on tavallisesti pienempind liuskoina; Kloriitti ja perliitti, jotka ovat kemiallisesti
vermikuliitin  sukuisia mineraaleja. Mainitut kolme mineraalia paisuvat niitd
kuumennettaessa ja niitd kaytetddn lammoneristysaineena. Paisutetussa muodossa ne
luokitellaan kuitenkin nimikkeeseen 68.06.

Lydiitti, joka on erittdin kovaa, karkeaa, hienorakeista ja tasajyvdista tummaa kived, jota
hapot eivat syovytd. Lydiittid olevat koetinkivet (esim. jalometallien tutkimista varten)
kuuluvat nimikkeeseen 68.15.

Selestiini (luonnon strontiumsulfaatti); kalkkisalpa (kalsiitti, islanninsélpd) ja aragoniitti,
jotka ovat kiteisia kalsiumkarbonaatteja; lepidoliitti (litiumkiille, kaliumlitiumalumiini-
fluorosilikaatti) ja amblygoniitti (litiumalumiinifluorofosfaatti).
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10.

11.

12.

13.

14.

25.30

Puutarhamaa, nummimaa, turvemaa, merkeli (savilaatu), muta, lehtimulta ja kaivettu maa-
aines, jotka eivat kuulu 31. ryhmdaan (lannoitteet), vaikka niitd kaytetadnkin
maanviljelyksessé ja maisemoinnissa ja vaikka ne luonnontilassa siséltaisivat pienid maaria
typped, fosforia tai kaliumia. Tahan nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu kaikenlaiset
kaivetut luonnonhiekat (nim 25.05).

Potsolaani, santoriini, trassi ja niiden kaltaiset maalajit, joita joskus kutsutaan luonnon
sementeiksi, koska niitd kaytetadn sementin valmistuksessa.

Graafisessa teollisuudessa kéytettava kalkkikivi (ns. litografikivi), raakana.
Keraamisista tavaroista saadut sirut ja murskat seké rikkoutuneet tiilen- ja betoninpalaset.

Harvinaisia maametalleja sisaltavat malmit (esim. bastnasiitti, ksenotiimi ja gadoliniitti),
mutta eivat monatsiitit ja muut yksinomaan tai p&aasiallisesti sisdltdmansa uraanin ja
toriumin vuoksi louhittavat malmit (nim. 26.12).

Emaloinnissa kaytettdvat samennusaineet, joita saadaan kasittelemélld zirkonihiekkaa
(puhdistus suolahapolla ja hienojauhatus).

Molybdeniitti "rikasteet”, joita saadaan molybdeenimalmista tietyilla 6ljy- ja vesijadmat
poistavilla fysikaalisilla késittelyilld, kuten pesulla, jauhamisella, vaahdottamisella ja
lampokasittelylla (ei kuitenkaan kalsinoinnilla), muuhun kuin metallurgiseen kayttoon
(voiteluun).

Nsutiitti, joka on vahintdan 79 % painosta mangaanioksideja sisaltdva mangaanimalmi, jota
ei kaytetd metallurgisessa teollisuudessa mangaanin erottamiseen, vaan sahkdparistoihin.

Péa&asiassa Gronlannista saatava luonnon kryoliitti, joka on puhtaan valkoista (joskus lievasti
varillistd) Kkiiltavaa ja lahes lapindkyvad ja jota kdytetddn sulatusaineena erityisesti
valmistettaessa alumiinia elektrolyyttisesti; luonnon Kioliitti, jota voidaan kyroliitin tavoin
pitad natriumfluoroaluminaattina. Tahan nimikkeeseen eivat kuulu kemiallisesti tuotetut
fluoridit, joilla on samanlainen rakenne kuin kryoliitilla ja kioliitilla (nim.28.26).

Tdahan nimikkeeseen eivat kuulu 71. ryhman jalokivet ja puolijalokivet.
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26. Ryhma

Malmit, kuona ja tuhka

Huomautuksia

1.

Tahan ryhmaén eivét kuulu:
a) sepeliksi valmistettu kuona ja sen kaltainen teollisuusjate (nimike 25.17);
b) luonnon magnesiumkarbonaatti (magnesiitti), myés kalsinoitu (nimike 25.19);

c) maadljyjen varastointisailidista perdisin olevat lietteet, jotka koostuvat padosin kyseisisté éljyista
(nimike 27.10);

d) 31 ryhmén tuomaskuona;
e) kuonavilla, kivivilla ja niiden kaltainen kivenndisvilla (nimike 68.06);

f) jalometallien tai jalometallilla pleteroitujen metallien jatteet ja romu; muu jate ja romu, joissa on
jalometalleja tai jalometalliyhdisteitd ja jotka soveltuvat etupééssa jalometallien talteenottoon
(nimike 71.12 tai 85.49);

g) malmien sulatuksessa saatu kupari-, nikkeli- ja kobolttikivi (XV jakso).

Nimikkeissd 26.01—26.17 tarkoitetaan ilmaisulla "malmit” sellaisia mineraaleja, joita tosiasiallisesti
kaytetdan metallurgisessa teollisuudessa elohopean, nimikkeen 28.44 metallien tai X1V tai XV jakson
metallien erottamiseen, siindkin tapauksessa, ettd niitd ei ole tarkoitettu metallurgiseen kayttéon.
Nimikkeisiin 26.01—26.17 eivat kuitenkaan kuulu mineraalit, joita on ké&sitelty metallurgiselle
teollisuudelle epatavallisilla valmistustavoilla.

Nimikkeeseen 26.20 kuuluvat ainoastaan:

a) sellaiset kuonat, tuhkat ja jatteet, jollaisia k&ytetddn teollisuudessa joko metallien erottamiseen tai
lahtaineina kemiallisten metalliyhdisteiden valmistamiseen, ei kuitenkaan yhdyskuntajétteen
polttamisesta syntyvat tuhkat ja jatteet (nimike 26.21); ja

b) arseenipitoiset kuonat, tuhkat ja jatteet, myds metalleja sisaltavat, jollaisia kdytetdén joko arseenin
tai metallien erottamiseen tai niiden kemiallisten yhdisteiden valmistamiseen.

0

Alanimikehuomautuksia

1.

Alanimikkeessd 2620.21 tarkoitetaan ilmaisulla “lyijypitoiset bensiinilietteet ja lyijypitoiset
nakutuksenestoaineseosten lietteet” lietteitd, jotka ovat perdisin lyijypitoisen bensiinin ja lyijypitoisten
nakutuksenestoaineseosten (esimerkiksi tetraetyylilyijy) varastointisdilidista ja jotka koostuvat p&éosin
lyijystd, lyijy-yhdisteistd ja rautaoksidista.

Arseenia, elohopeaa, talliumia tai niiden sekoituksia siséltdvat kuonat, tuhkat ja jatteet, jollaisia
kaytetddn arseenin tai kyseisten metallien erottamiseen tai niiden kemiallisten yhdisteiden
valmistamiseen, kuuluvat alanimikkeeseen 2620.60.
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YLEISOHJEITA
Nimikkeet 26.01 - 26.17 rajoittuvat malmeihin ja malmirikasteisiin, jotka:

A. ovatkivenndislajeja, joita tosiasiallisesti kdytetdan metallurgisessa teollisuudessa X1V ja XV
jaksojen metallien, elohopean tai nimikkeen 28.44 metallien erottamiseen, siindkin
tapauksessa, ettd ne on tarkoitettu muuhun kuin metallurgiseen kayttéon, eivatka

B. ole olleet metallurgiselle teollisuudelle epatavallisten valmistustapojen alaisina.

Termilla "malmit™ tarkoitetaan metallipitoisia kivennaisia yhdistynein& niihin aineisiin, joissa
niitd esiintyy ja joiden mukana ne louhitaan kaivoksesta; termilld tarkoitetaan myds puhtaana
esiintyvid malmeja sivukivineen (esim. metallipitoiset hiekat).

Malmeja markkinoidaan harvoin valmistamatta niit4 ensin myohempad metallurgista kasittelyé
varten. Esivalmisteluprosesseista ovat tarkeimmét ne, joiden tarkoituksena on malmien
rikastaminen.

Nimikkeissa 26.01 - 26.17 termilld "'rikasteet™ tarkoitetaan malmeja, joista vieraat aineet on
osaksi tai kokonaan poistettu erikoiskasittelylld, joko siksi, etté tallainen vieras aine saattaa haitata
my6hempaa metallurgista kasittelya, tai kuljetustaloudellisista syista.

Nimikkeiden 26.01 - 26.17 tuotteet voivat olla kasiteltyja mm. fysikaalisilla, fysikaalis-
kemiallisilla tai kemiallisilla menetelmilld, edellyttden ettd ne ovat tavanomaisia
esivalmistettaessa malmeja metallin erottamista varten. Lukuun ottamatta kalsinoimisesta,
pasuttamisesta tai polttamisesta (myds agglomeroinnista) aiheutuvia muutoksia ndma késittelyt
eivét saa muuttaa sen lahtdaineen kemiallista koostumusta, josta haluttu metalli erotetaan.

Fysikaalisia ja fysikaalis-kemiallisia valmistustapoja ovat mm. murskaaminen, jauhaminen,
magneettinen tai painoanalyyttinen (gravimetrinen) erottaminen, vaahdotus, seulonta, lajittelu,
jauheen agglomerointi (esim. sintraamalla tai jyvastamalld) rakeiksi, kuuliksi tai briketeiksi
(my6s pienid maarid sideaineita lisaten), kuivaaminen, kalsinointi, pasutus malmin
oksidoimiseksi, pelkistamiseksi tai magnetoimiseksi jne. (mutta ei sulfatoiva, klooraava tms.
pasutus).

Kemiallisten valmistustapojen tarkoituksena on vieraiden aineiden poistaminen (esim.
liuottamalla).

Malmirikasteet, joita on késitelty muutoin kuin kalsinoimalla tai pasuttamalla niin, ettd perusmalmin
kemiallinen koostumus tai kiderakenne on muuttunut, eivat kuulu téhén (tavallisesti 28. ryhma). Tahan
eivat myoskaan kuulu enemman tai vahemmaén puhtaat tuotteet, jotka on saatu toistuvilla fysikaalisilla
muutoksilla (jakokiteytyksell, sublimaatiolla jne.), vaikka perusmalmin kemiallisessa koostumuksessa ei
olekaan tapahtunut mitdén muutosta.

Nimikkeiden 26.01 - 26.17 malmeja kéytetadn seuraavien metallien teolliseen erottamiseen:

1. 71. ryhmadssa maaritellyt jalometallit (ts. hopea, kulta, platina, iridium, osmium, palladium,
rodium ja ruteniumy);

2. XV jaksossa tarkoitetut metallurgiset epajalot metallit (ts. rauta, kupari, nikkeli, alumiini,
lyijy, sinkki, tina, volframi, molybdeeni, tantaali, koboltti, vismutti, kadmium, titaani,
zirkonium, antimoni, mangaani, kromi, germanium, vanadiini, beryllium, gallium, hafnium,
indium, niobium (kolumbium), renium ja tallium);

3. nimikkeen 28.05 elohopea;
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4. nimikkeen 28.44 metallit.
Erdissa tapauksissa malmeista erotetaan seosmetalleja, esim. mangaanirautaa ja kromirautaa.

Ellei asiayhteydestd muuta johdu, luokitellaan useampia kuin yhta mineraalia sisaltavat malmit ja
rikasteet nimikkeisiin 26.01 - 26.17 soveltaen yleista tulkintasd&ntéd 3 b), tai ellei tata voida
soveltaa, soveltaen yleista tulkintasaantoa 3 c).

Nimikkeisiin 26.01 - 26.17 eivat kuulu:
a) edelld lueteltuja metalleja siséltavat kivenndisaineet, mikéli:

1. ne mainitaan jossakin toisessa nimikkeessd, esim. pasuttamattomat rautapyriitit (nim. 25.02),
luonnonkryoliitti ja luonnonkioliitti (nim. 25.30);

2. niista ei eroteta teollisesti metalleja, esim. maavarit, aluniitti eli alunakivi (nim. 25.30), jalo- ja
puolijalokivet (71. ryhma);

b) ne kivenndisaineet, joista nykyadn erotetaan magnesiumia, nimittdin dolomiitti (nim. 25.18),
magnesiitti eli giobertiitti (nim. 25.19) ja karnalliitti (nim. 31.04);

¢) nimikkeen 28.05 alkali- ja maa-alkalimetallien (litiumin, natriumin, kaliumin, rubidiumin, cesiumin,
kalsiumin, strontiumin ja bariumin) kivenndiset; néitd ovat mm. suola (nim. 25.01), raskassalpa ja
viteriitti (nim. 25.11), strontianiitti, selestiini, kalkkisélpé ja aragoniitti (nim. 25.30);

d) puhtaat metallit (rakeina, palasina tms.) ja luonnon seokset, jotka on erotettu sivukivistdan; tallaiset
puhtaat metallit ja luonnon seokset luokitellaan X1V tai XV jaksoon;

e) malmit, joista erotetaan nimikkeen 25.30 harvinaisia maametalleja.
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26.01

26.01

Rautamalmit ja -rikasteet, myds pasutetut rautapyriitit

— rautamalmit ja -rikasteet, ei kuitenkaan pasutetut rautapyriitit:
2601.11 —— agglomeroimattomat
2601.12 —— agglomeroidut
2601.20 — pasutetut rautapyriitit

Tahan nimikkeeseen yleensé luokiteltavista malmeista tarkeimmat ovat:

a) rautahohde (verikivi), hematiitti (punainen rautamalmi) ja martiitti, jotka ovat rautaoksideja,
seké ruskea hematiitti (minettimalmi), joka on raudan ja kalsiumin karbonaatteja sisaltdvaa
rautaoksidihydraattia;

b)  limoniitti, jarvi- ja suomalmi mukaan luettuina, rautaoksidihydraattia;

c) magnetiitti (mustamalmi, magneettinen rautamalmi), magneettista rautaoksidia;

d) rautasélpa (sideriitti eli chalybite), rautakarbonaattia;

e) kiisupasute, pasutettuja rautapyriitteja, myos sintrattuina, briketoituina tai muulla tavalla
yhteenpuristettuina.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds mangaanipitoiset rautamalmit ja -rikasteet, joissa on
vahemman kuin 20 % mangaania kuiva-aineen painosta (kun malmit ja rikasteet on kuumennettu
105-110 °C lampdtilaan) (ks. nimikkeen 26.02 selityksid). Na&itd malmeja kutsutaan
mangaanipitoisuudesta riippuen joko mangaanipitoisiksi rautamalmeiksi tai rautapitoisiksi
mangaanimalmeiksi.

Nimikkeeseen eivat kuulu hienoksi jauhettu magnetiitti ja muut hienoksi jauhetut rautamalmit, jotka on
tarkoitettu kaytettavéksi pigmentteind (32. ryhma).

V-2601-1



26.02

26.02 Mangaanimalmit ja -rikasteet, myds rautapitoiset mangaanimalmit ja -rikasteet,

joissa on mangaania vahintaan 20 % kuiva-aineen painosta

Tahan nimikkeeseen yleensé luokiteltavista malmeista tarkeimmat ovat:

2)
b)
c)
d)
€)
f)

brauniitti, mangaanioksidia;

mangaanisalpa (rodokrosiitti), mangaanikarbonaattia;

hausmanniitti, kaksi- ja kolmearvoisen mangaanin oksidia (mangaanin suolaoksidia);
manganiitti, mangaanioksidihydraattia;

psilomelaani, mangaanidioksidihydraattia;

ruunikivi (pyrolusiitti, polianiitti) mangaanidioksidia.

Nimikkeeseen kuuluvat myos rautapitoiset mangaanimalmit ja -rikasteet, joissa on mangaania
vahintddn 20 % kuiva-aineen painosta (kun malmit ja rikasteet on kuumennettu 105 - 110 °C
lampdtilaan); jos mangaania on alle 20 % kuiva-aineen painosta ne eivat kuulu téhén
nimikkeeseen (nim. 26.01).

Té&han nimikkeeseen ei mydskaan kuulu ruunikivi (pyrolusiitti), joka on valmistettu kuivaparistoissa
kéytettavaksi (nim. 25.30).
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26.03

26.03 Kuparimalmit ja -rikasteet

Tahan nimikkeeseen yleensé luokiteltavista malmeista tarkeimmat ovat:

a)
b)
c)
d)
€)
f)
9)
h)
ij)
K)

atakamiitti, luonnon kuparihydroksikloridia;

kuparilasuuri (atsuriitti), emaksista kuparikarbonaattia;

borniitti (kirjava kuparimalmi eli erubescite), kuparirautasulfidia;
bournoniitti, kuparilyijyantimonisulfidia;

brokantiitti, eméksista kuparisulfaattia;

kuparihohde (harmaa kuparimalmi, kalkosiitti), kuparisulfidia;
kuparikiisu (keltainen kuparimalmi, kalkopyriitti), kuparirautasulfidia;
krysokolla, vesipitoista kuparisilikaattia;

kovelliitti (kovelliini, kupari-indigo), kuparisulfidia;

kupriitti (punainen kuparimalmi), kupari(l)oksidia;

dioptaasi, kuparisilikaattia;

falertsi (usein hopeapitoinen), kupariantimonisulfidia (tetraedriitti) tai kupariarseenisulfidia
(tennantiitti, enargiitti);

malakiitti, emaksista kuparikarbonaattia;
tenoriitti, kupari(ll)oksidia.
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26.04

26.04 Nikkelimalmit ja -rikasteet

Tahan nimikkeeseen yleensé luokiteltavista malmeista tarkeimmat ovat:
a) garnieriitti, nikkelimagnesiumsilikaattia;

b) punainen nikkelikiisu (nikkeliini, nikkoliitti), nikkeliarsenidia;

¢) rautanikkelikiisu (pentlandiitti), nikkelirautasulfidia;

d) nikkelipitoinen magneettikiisu, nikkelipitoista rautasulfidia.
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26.05 Kobolttimalmit ja -rikasteet

Tahan nimikkeeseen yleensé luokiteltavista malmeista tarkeimmat ovat:

a) kobolttihohde (kobaltiitti), kobolttiarseenisulfidia;
b) heterogeniitti, vesipitoista kobolttioksidia;
¢) kobolttikiisu (linneiitti), kobolttinikkelisulfidia;

d) smaltiitti, kobolttiarsenidia.
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26.06

26.06 Alumiinimalmit ja -rikasteet
Tahan nimikkeeseen kuuluu bauksiitti (alumiinioksidihydraattia, joka siséltaa vaihtelevia maaria
rautaoksidia, piidioksidia jne.).

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds lampokasitelty (1 200 - 1 400 °C) bauksiitti, joka soveltuu
kaytettavaksi metallurgiassaalumiinin valmistukseen (hiili-termiittimenetelma sahkduunissa,
Gross- yms. prosessit) tai muuhun tarkoitukseen (etenkin hioma-aineiden valmistukseen).
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26.07 Lyijymalmit ja -rikasteet

Tahan nimikkeeseen yleensé luokiteltavista malmeista tarkeimmat ovat:

a) anglesiitti, lyijysulfaattia;

b) serussiitti, lyijykarbonaattia;

¢) lyijyhohde (galeniitti), lyijysulfidia, usein hopeapitoista;
d) pyromorfiitti, lyijykloridia ja -fosfaattia.
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26.08 Sinkkimalmit ja -rikasteet

Tahan nimikkeeseen yleensé luokiteltavista malmeista tarkeimmat ovat:

a) sinkkivalke (sfaleriitti), sinkkisulfidia;
b) kalamiini (hemimorfiitti), sinkkihydrosilikaattia;
¢) sinkkisalpa (smithsoniitti), sinkkikarbonaattia;

d) sinkiitti (punainen sinkkimalmi), sinkkioksidia.
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26.09

26.09 Tinamalmit ja -rikasteet

Tahan nimikkeeseen yleensé luokiteltavista malmeista tarkeimmat ovat:
a) tinakivi (kassiteriitti), tinaoksidia;
b) tinakiisu (stanniini, stanniitti, tinapyriitti), tinakuparirautasulfidia.
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26.10

26.10 Kromimalmit ja -rikasteet

Tahan nimikkeeseen kuuluu kromiitti (eli kromirautamalmi), joka on kromirautaoksidia.
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26.11 Volframimalmit ja -rikasteet

Tahan nimikkeeseen yleensé luokiteltavista malmeista tarkeimmat ovat:

a)
b)
c)
d)

ferberiitti, rautavolframaattia;
hlbneriitti, mangaanivolframaattia;
scheeliitti, kalsiumvolframaattia;

volframiitti, rautamangaanivolframaattia.
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26.12

26.12 Uraani- ja toriummalmit ja -rikasteet

2612.10 — uraanimalmit ja -rikasteet
2612.20 — toriummalmit ja -rikasteet
Tahan nimikkeeseen yleensé luokiteltavista uraanimalmeista tarkeimmat ovat:
a)  autuniitti, vesipitoista kalsiumuraanifosfaattia;
b)  branneriitti, uraanititanaattia;
c) karnotiitti, vesipitoista kaliumuraanivanadaattia;
d) coffiniitti, uraanisilikaattia;
e) davidiitti, uraanirautatitanaattia;
f)  parsonsiitti, vesipitoista lyijyuraanifosfaattia;
g) pikivélke ja uraniniitti, nelja- ja kuusiarvoisen uraanin oksidia (uraanin suolaoksidia);
h)  torberniitti (kalkoliitti), vesipitoista kupariuraanifosfaattia;
ij) tjujamuniitti, vesipitoista kalsiumuraanivanadaattia;
k) uranofaani, kalsiumuraanisilikaattia;
1)  uraanitorianiitti, uraanitoriumoksidia.
Tahan nimikkeeseen yleensé luokiteltavista toriummalmeista tarkeimmat ovat:
a) monatsiitti, toriumin ja harvinaisten maametallien fosfaattia;
b) toriitti, vesipitoista toriumsilikaattia.

Tahén nimikkeeseen eivat kuulu metallurgiselle teollisuudelle epéatavallisilla valmistustavoilla saadut
tuotteet, joita kaupan piirissé kutsutaan "uraanirikasteiksi" (nim. 28.44).
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26.13

26.13 Molybdeenimalmit ja -rikasteet

2613.10 — pasutetut

2613.90 — muut
Tahan nimikkeeseen yleensa luokiteltavista molybdeenimalmeista tdrkeimmat ovat:
a) molybdeenihohde (molybdeniitti), molybdeenisulfidia;
b)  wulfeniitti, lyijymolybdaattia.

Tdhadn  nimikkeeseen  kuuluvat my6s pasutetut  molybdeniittirikasteet  (“tekninen
molybdeenioksidi", jota saadaan pelkastdén pasuttamalla molybdeniittirikasteita).

Nimikkeeseen ei kuulu voiteluaineeksi valmistettu molybdeniitti (nim. 25.30).
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26.14

26.14 Titaanimalmit ja -rikasteet

Tahan nimikkeeseen yleensé luokiteltavista malmeista tarkeimmat ovat:
a) ilmeniitti (titaanirauta), rautatitaniittia;
b) rutiili, anataasi ja brookiitti, titaanidioksideja.

Tahdn nimikkeeseen eivat kuulu hienoksi jauhetut titaanimalmit, jotka on tarkoitettu kaytettavaksi
pigmentteina (32. ryhmé).
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26.15

26.15 Niobium-, tantaali-, vanadiini- ja zirkoniummalmit ja -rikasteet

2615.10 — zirkoniummalmit ja -rikasteet

2615.90 — muut
Tahan nimikkeeseen yleensd luokiteltavista zirkoniummalmeista tarkeimmaét ovat:
a) baddeleyiitti, zirkoniumdioksidia;

b) zirkoni ja zirkonihiekka, zirkoniumsilikaatteja. (Jalokivend oleva zirkoni kuuluu
nimikkeeseen 71.03).

Tarkeimmat tantaali- ja niobiummalmit, jotka yleensé luokitellaan t&h&n nimikkeeseen, ovat
tantaliitti ja niobiitti (kolumbiitti) (raudan ja mangaanin niobiaattitantalaattia).

Tahan nimikkeeseen yleensé luokiteltavista vanadiinimalmeista tarkeimmat ovat:
a) deskloisiitti, eméksista lyijysinkkivanadaattia;
b) patroniitti, vanadiinisulfidia;

¢) roscoeliitti (vanadiinikiille), aluminiumin  ja magnesiumin kompleksista
vanadaattisilikaattia;

d) vanadiniitti, lyijyvanadaattia ja -kloridia.

Sulatetut vanadiinioksidit, joita on ké&sitelty muutoin kuin kalsinoimalla tai pasuttamalla niin, ett4
perusmalmin kemiallinen koostumus tai kiderakenne on muuttunut, eivat kuulu t&han (tavallisesti
28. ryhma).

Té&han nimikkeeseen ei mydskaan kuulu hienoksi jauhettu zirkonihiekka, jota kdytetddn samennusaineena
emalinvalmistuksessa (nim. 25.30).
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26.16

26.16 Jalometallimalmit ja -rikasteet

2616.10 — hopeamalmit ja -rikasteet
2616.90 — muut

Tahan nimikkeeseen yleensd luokiteltavista malmeista tarkeimmat ovat:

a)
b)
c)
d)
€)
f)
9)
h)

hopeahohde (argentiitti), hopeasulfidia;
kalaveriitti, kulta- ja hopeatelluridia;

sarvihopea (kerargyriitti), hopeakloridia ja -jodidia;
polybasiitti, hopea-antimonisulfidia;

proustiitti, hopea-arseenisulfidia;

pyrargyriitti, hopea-antimonisulfidia;

stefaniitti, hopea-antimonisulfidia;

kulta- ja platinapitoinen hiekka; platinapitoinen hiekka siséltadd usein muita platinaryhman
metalleja (eli iridiumia, osmiumia, palladiumia, rodiumia ja ruteniumia).
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26.17

26.17 Muut malmit ja rikasteet

2617.10 — antimonimalmit ja -rikasteet
2617.90 — muut

Tahan nimikkeeseen yleensd luokiteltavista malmeista tarkeimmat ovat:

1.

Antimonimalmit:

a) servantiitti, antimonioksidia;

b) antimonivalke (kermesiitti), antimonioksisulfidia;
c) senarmontiitti, antimonioksidia;

d) antimonihohde (kéarkihohde, harmaa antimonimalmi, antimoniitti, stibniitti),
antimonisulfidia;

e) antimonikukka (valentiniitti), antimonioksidia.
Berylliummalmit:

a) berylli, berylliumalumiinisilikaattia. (Jalokivena oleva berylli kuuluu nimikkeeseen
71.03);

b) bertrandiitti.

Vismuttimalmit:

a) vismuttihohde (vismutiniitti), vismuttisulfidia;

b) vismuttisalpa (vismutiitti), vesipitoista vismuttikarbonaattia;
c) vismuttiokra (vismiitti), vesipitoista vismuttioksidia.
Germaniummalmit:

germaniitti, kuparigermaniumsulfidia

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu metallurgiselle teollisuudelle epéatavallisilla valmistustavoilla
saadut tuotteet, joita kaupan piirissé kutsutaan "germaniumrikasteiksi" (tavallisesti nim. 28.25)

Elohopeamalmit:

sinooperi, elohopeasulfidia.

Indiumia, galliumia, reniumia, hafniumia, talliumia ja kadmiumia ei saada suoraan mistaan
erityisistd malmeista, vaan sivutuotteina muiden metallien (esim. sinkin, lyijyn, kuparin,
alumiinin, zirkoniumin tai molybdeenin) metallurgisen valmistuksen yhteydessa.
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26.18

26.18 Raudan tai teraksen valmistuksessa syntyva jyvastetty kuona (kuonahiekka)
Tahan nimikkeeseen kuuluu jyvastetty kuona (kuonahiekka), jota saadaan esim. kaatamalla
masuunista tulevaa juoksevaa kuonaa veteen.

Toisaalta tdhan nimikkeeseen ei kuulu kuonavilla, jota saadaan puhaltamalla hdyrya tai paineilmaa sulan
kuonan léapi, eikd vaahdotettu kuona, jota tehdddn lisadmalla sulaan kuonaan pienid maariad vettd
(nim. 68.06). Kuonasementti ei mydskaan kuulu tahan nimikkeeseen (nim. 25.23).
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26.19

26.19 Kuona (muu kuin jyvastetty kuona), hehkuhilse ja muut raudan tai terdksen
valmistuksessa syntyvat jatteet

Taman nimikkeen kuonat ovat alumiinin, kalsiumin tai raudan silikaatteja, joita saadaan
rautamalmeja sulatettaessa (masuunikuona), harkkorautaa puhdistettaessa tai terastd
valmistettaessa (konvertterikuona). Nama kuonat kuuluvat tdhdn nimikkeeseen myds, jos ne
sisaltdvat rautaa niin paljon, ettd niistd voidaan erottaa metallia. Mutta tdhan eivat kuulu
fosfaattipitoiset kuonat (emaksinen kuona, tuomaskuona); ndma ovat arvokkaita lannoitteita ja ne
luokitellaan 31. ryhmaan.

Kuonaa kdytetdan sementin valmistamiseen, betonin taytekivend ja tienrakentamiseen. Murskattu
ja karkeasti lajiteltu kuona (sepeli) kuuluu nimikkeeseen 25.17. Té&han nimikkeeseen ei
myo6sk&an kuulu nimikkeen 26.18 jyvastetty kuona (kuonahiekka).

Hehkuhilse  (vasarakuona) on rautaoksidisuomuja, joita muodostuu  taottaessa,
kuumavalssattaessa jne. rautaa tai terasta.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds masuuneista saatu poly ja muunlaiset raudan tai terdksen
valmistuksessa syntyvét jatteet, mutta eivat metallia leikattaessa, jyrsittdessd tai muuten
tyOstettaessa syntyvat jatteet, jotka kuuluvat nimikkeeseen 72.04.
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26.20

26.20 Kauonat, tuhka ja jatteet (muut kuin raudan tai terdksen valmistuksessa syntyvat),
joissa on metalleja, arseenia tai niiden yhdisteita

— joissa on péaasiallisesti sinkkia:

2620.11 —— kovasinkki
2620.19 —— muut
— joissa on péaasiallisesti lyijya:
2620.21 —— lyijypitoiset bensiinilietteet ja lyijypitoiset nakutuksenestoaineseosten
lietteet
2620.29 —— muut
2620.30 — joissa on padasiallisesti kuparia
2620.40 — joissa on padasiallisesti alumiinia
2620.60 — joissa on arseenia, elohopeaa, talliumia tai niiden sekoituksia ja jollaisia

kaytetadn arseenin tai kyseisten metallien erottamiseen tai niiden
kemiallisten yhdisteiden valmistamiseen

—  muut;
2620.91 —— joissa on antimonia, berylliumia, kadmiumia, kromia tai niiden
sekoituksia
2620.99 —— muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat kuonat, tuhka ja jatteet (nimikkeisiin 26.18, 26.19 ja 71.12
kuulumattomat), jotka sisaltdvat metalleja, arseenia (metalleja siséltava tai sisaltdimaton) tai
niiden yhdisteitd ja jollaisia kaytetdan teollisuudessa joko arseenin tai metallien erottamiseen tai
lahtdaineena niiden kemiallisten yhdisteiden valmistamiseen. Ne syntyvat malmien tai
metallurgisten vélituotteiden (kuten ensisulatteiden eli metallikiven) Kkasittelyssa, tai
elektrolyyttisen, kemiallisen tai muun sellaisen menettelyn tuloksena, johon ei kuulu
metallinmekaanista tyostdd. Téahan nimikkeeseen eivat kuulu metallin mekaanisessa tydstossa
syntyneet jatteet eikd sellainen romu, joka koostuu loppuunkuluneista tai rikkoutuneista
metalliesineista (XIV, XV tai XVI jakso). Toisaalta tahdn nimikkeeseen kuuluu myds
hehkuhilse, joka olennaiselta osaltaan muodostuu oksideista, vaikka se onkin peréisin ei-
rautametallien mekaanisesta tyostosta.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1. Metallikivi (muu kuin kupari-, nikkeli- ja kobolttikivi (XV jakso)) ja kuona, esim. runsaasti
kuparia, sinkkid, tinaa tai lyijya sisaltavat.

2. Kovasinkki, jota syntyy jatteend kuumasinkityksessa.

3. Sakka, jota saadaan metallien valmistuksen ja puhdistuksen yhteydessa elektrolyyttisesta
kylvystd, seka sdhkopinnoituksessa saatu sakka.

4.  Akkusakka.

5. Metallien elektrolyyttisesséd puhdistuksessa syntyneet jatteet, kuivattuina tai mohkaleiksi
puristettuina.
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10.

11.

12.

13.

14.

26.20

Kuparisulfaatin valmistuksessa syntyneet jatteet.
Epépuhtaat kobolttioksidit, joita saadaan hopeapitoisten malmien kasittelyssa.

Kéytetyt katalyytit, joita voidaan kayttada ainoastaan metallin erottamiseen tai kemikaalien
valmistamiseen.

Lyijypitoiset bensiinilietteet ja lyijypitoiset nakutuksenestoaineseosten lietteet, jotka ovat
perédisin  lyijypitoisen  bensiinin  ja  lyijypitoisten  nakutuksenestoaineseosten
varastointisailidista ja jotka koostuvat péaaosin lyijystd, lyijy-yhdisteistda (mukaan lukien
tetraetyylilyijy ja tetrametyylilyijy) ja rautaoksideista (varastointisdilididen ruostumisesta
johtuen). Téllaisia lietteitd kaytetadn tavallisesti lyijyn ja lyijy-yhdisteiden talteenottoon ja
ne saattavat siséltda vain erittdin véhaisia maaria maaoljyja.

Sinkin, lyijyn ja kuparin sulatuksessa syntynyt lentotuhka. Arseenia on yleensé kuparin ja
lyijyn sulatuksessa syntyneesséd lentotuhkassa ja talliumia lyijyn ja sinkin sulatuksessa
syntyneessa lentotuhkassa.

Sinkin, lyijyn ja kuparin sulatuksessa syntyneet kuonat, tuhka ja jétteet, joissa on tavallisesti
runsaasti elohopeaa oksidina, sulfidina tai muiden metallien kanssa amalgaamina.

Antimonia, berylliumia, kadmiumia, kromia tai niiden seoksia siséltavat kuonat, tuhka ja
jatteet. Ne ovat yleensd jatteitd, joita syntyy kasiteltdessa kyseisid metalleja sisaltavia
tavaroita (esim. lampokaésittelyssa).

Kuonat, tuhka ja jatteet, jotka ovat perdisin musteiden, vérien, pigmenttien, maalien ja
lakkojen valmistuksesta ja jotka soveltuvat metallien tai niiden yhdisteiden talteenottoon.

Tahan nimikkeeseen eivat myodskaan kuulu

a)
b)

c)
d)

yhdyskuntajétteen polttamisesta syntyvét tuhkat ja jatteet (nim. 26.21)

maadljyjen varastointisdilidista perdisin olevat lietteet, jotka koostuvat padosin kyseisista 6ljyista (nim.
27.10)

28 ryhman kemiallisesti maéaritellyt yhdisteet

jalometallien tai jalometallilla pleteroitujen metallien jatteet ja romut (myos esim. kaytetyt tai
vahingoittuneet katalyytit platinaseoksesta valmistetun metalliverkon muodossa) sekda muut jétteet ja
romut, jotka sisaltdvat jalometalleja tai jalometalliyhdisteitd ja jotka soveltuvat padasiassa
jalometallien talteenottoon (nim. 71.12 tai 85.49)

jate ja romu, joka on saatu XV jakson metallien mekaanisessa tyostossa
sinkkip6ly (nim. 79.03).
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26.21

26.21 Muu kuona ja tuhka, myts merilevantuhka; yhdyskuntajitteen polttamisesta
syntyvat tuhkat ja jatteet

2621.10 — yhdyskuntajétteen polttamisesta syntyvat tuhkat ja jatteet
2621.90 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat sekd malmien késittelyssa ettd metallurgisissa prosesseissa syntyva
(nimikkeisiin 26.18, 26.19 ja 26.20 kuulumaton) kuona ja tuhka ettd my6s muista aineista tai
valmistusprosesseista syntyva kuona ja tuhka. Vaikka useita ndistd tuotteista kaytetd&nkin
lannoitteena, ne luokitellaan tdhdn nimikkeeseen eikd 31. ryhmddn (lukuun ottamatta
tuomaskuonaa).

Tahan kuuluvia tuotteita ovat mm.:

1. Kivenndisalkuperad oleva tuhka ja kuona, joka muodostuu sahkdvoimaloiden
lammityskattiloissa poltettavasta kivihiilestd, ruskohiilestd, turpeesta tai Oljystd. Sitd
kaytetadn paaasiassa sementinvalmistuksen raaka-aineena, sementin tdydennysaineena
betonissa, kaivosperien maalla tayttdmisessa ja vakauttamisessa, muovien ja maalien
mineraalitdyteaineena, talojen rakentamisessa kéytettdvien kappaleiden kevyend
runkoaineksena ja teknisten rakenteiden kuten maavallien, valtateiden pengerrysten ja
siltojen maatukien aineksena. Néihin tuhkiin ja kuoniin kuuluvat:

a) Lentotuhka, joka on savukaasujen hienoja hiukkasia, jotka kerdtddn pussien tai
séhkostaattisten suodattimien avulla kaasuvirrasta.

b) Lammityskattiloiden pohjatuhka, joka on karkeampaa savukaasujen tuhkaa, joka
poistetaan heti savukaasun kulkeuduttua ulos lammityskattilasta.

c) Kuona, joka on karkeaa jatettd, joka poistetaan lamityskattilan pohjasta.

d) Leijukerrospolttotuhka (FBC[Fluidised bed combustor]-tuhka), joka on epaorgaanista
jatettd, joka muodostuu poltettaessa hiiltad tai 6ljya kalsiumkarbonaatin tai dolomiitin
leijukerroksessa.

2.  Merilevan tuhka ja muu kasvituhka. Tahan nimikkeeseen kuuluva merilevdn tuhka on
ainetta, jota syntyy poltettaessa tietyn laatuista merilevadd. Kasittelemattomana se on
raskasta, karkeata ja mustahkoa, mutta puhdistettuna samean valkoista jauhetta. Sitd
kaytetaan péaaasiassa jodin valmistukseen ja lasiteollisuudessa.

Tahan tuoteryhmaan kuuluu mydés riisin ulkokuorista saatu tuhka, joka koostuu lahes
kokonaan piidioksidista ja jota kdytetdan padasiassa &anté eristavien tiilien ja muiden &&nté
eristivien tuotteiden valmistukseen.

3. Luutuhka, jota saadaan kalsinoimalla luita ilman lasndollessa. Paitsi maanparannusaineena
tata tuotetta kdytetddn myds kuparinvalussa valumuottien sivelyyn. Tahan nimikkeeseen ei
kuulu eléinhiili, jota saadaan poltettaessa luita suljetussa tilassa (nim. 38.02).

4. Raaat kalisuolat, joita saadaan sokeriteollisuudessa polttamalla, uuttamalla jne.
sokerijuurikasmelassin jatteita.

5. Yhteiskuntajatteen polttamisesta syntyvat tuhkat ja jatteet (ks. 38 ryhmén 4 huomautus).
Tallaiset tuhkat ja jatteet ovat usein kuonan ja joidenkin myrkyllisten metallien (esim. lyijyn)
sekoituksia ja niit4 kaytetadn tavallisesti sepelin tilalta rakennettaessa véliaikaisia ajoteita
kaatopaikoilla. Tallaisten tuhkien ja jatteiden metallipitoisuus ei ole riittdv& metallien tai
metalliyhdisteiden talteenottamiseksi.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu erillinen kemiallisesti méaaritelty, sivutuotteena piin, piiraudan ja
zirkoniumoksidin tuotannosta keratty piidioksidikaasu, jota yleensa kaytetddn betonin, kuitusementin tai
tulenkestévan laastisekoitteen pozzolaanisena seosaineena ja polymeerien lisdaineena (nim. 28.11
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27. Ryhma

Kivenndispolttoaineet, kivennaisoljyt ja niiden tislaustuotteet; bitumiset aineet;

kivennaisvahat

Huomautuksia

1.

Tahan ryhmaén eivét kuulu:

a) erilliset kemiallisesti médritellyt orgaaniset yhdisteet, lukuun ottamatta puhdasta metaania ja
puhdasta propaania, jotka kuuluvat nimikkeeseen 27.11;

b) nimikkeen 30.03 tai 30.04 la&kkeet;
c) nimikkeen 33.01, 33.02 tai 38.05 tyydyttyméttomien hiilivetyjen seokset.

Nimikkeessd 27.10 ilmaisulla “maadljyt ja bitumisista kivenndisistd saadut oljyt” ei tarkoiteta
ainoastaan maadljyja ja bitumisista kivenndisisté saatuja 6ljyja, vaan myds niiden kaltaisia 6ljyja seka
padasiallisesti tyydyttyméattdmien hiilivetyjen seoksista koostuvia, milld tahansa menetelmalla
valmistettuja 06ljyja, jos niiss& muiden Kkuin aromaattisten aineosien paino on suurempi kuin
aromaattisten aineosien paino.

Imaisulla ei kuitenkaan tarkoiteta nestemaisia synteettisia polyolefiineja, joista tislautuu vdhemman
kuin 60 tilavuusprosenttia 300 °C:n lampdtilassa muunnettuna vastaamaan 1 013 millibaarin painetta,
kun on kaytetty alipainetislausta (39 ryhmad).

Nimikkeessd 27.10 tarkoitetaan ilmaisulla “jatedljyt” jatettd, joka koostuu pddosin maadljyistd ja
bitumisista kivennaisistd saaduista o6ljyistd (sellaisina kuin ne on maéritelty tdman ryhmén
2 huomautuksessa), myds veteen sekoitettuina. Naihin kuuluvat:

a) kyseiset 6ljyt, jotka eivdt endd kelpaa kaytettdviksi primaarituotteina (esimerkiksi kaytetyt
voiteludljyt, kaytetyt hydrauliikkadljyt ja kdytetyt muuntajadljyt);

b) maadljyjen varastointiséilidista perdisin olevat lietedljyt, jotka koostuvat padosin Kyseisistd
Oljyista ja joissa on korkea sellaisten lisdaineiden (esim. kemikaalien) pitoisuus, joita on kédytetty
primaarituotteiden valmistukseen; ja

c) kyseiset 6ljyt vesiemulsioina tai veteen sekoittuneina, kuten 6ljypaastoista tai varastointiséilididen
pesusta tai koneistuksessa kaytetyista leikkuudljyista peréisin olevat.

0

Alanimikehuomautuksia

1.

Alanimikkeessd 2701.11 tarkoitetaan ilmaisulla antrasiitti” kivihiiltd, jossa haihtuvan aineen miéra
(kuivasta, kivenndisaineettomasta tuotteesta laskettuna) on enintaan 14 prosenttia.

Alanimikkeessd 2701.12 tarkoitetaan ilmaisulla ”bituminen kivihiili” kivihiiltd, jossa haihtuvan aineen
maara (kuivasta, kivenndisaineettomasta tuotteesta laskettuna) on suurempi kuin 14 prosenttia ja jonka
lampoarvo (kosteasta, kivennéisaineettomasta tuotteesta laskettuna) on véhintdén 5 833 kcal/kg.

Alanimikkeessd 2707.10 tarkoitetaan ilmaisulla ”bentsoli (bentseeni)” tuotetta, jossa on enemman kuin
50 painoprosenttia bentseenid, alanimikkeessd 2707.20 ilmaisulla toluoli (tolueeni)” tuotetta, jossa on
enemméin kuin 50 painoprosenttia tolueenia, alanimikkeessa 2707.30 ilmaisulla “ksyloli (ksyleeni)”
tuotetta, jossa on enemman kuin 50 painoprosenttia ksyleeneja ja alanimikkeessé 2707.40 ilmaisulla
“naftaleeni” tuotetta, jossa on enemmain kuin 50 painoprosenttia naftaleenia.

Alanimikkeeseen 2710.12 kuuluvat “kevyet Oljyt ja valmisteet” ovat sellaisia, joista vahintddn
90 tilavuusprosenttia (havikki mukaan lukien) tislautuu 210 °C:n l&mpé6tilassa 1SO 3405
-menetelmélla (joka vastaa ASTM D 86 -menetelmad) méaéritettyna.

Nimikkeen 2710 alanimikkeissd tarkoitetaan ilmaisulla "biodiesel" polttoaineena kéytettavien
rasvahappojen monoalkyyliestereitd, jotka on saatu eldin-, kasvi- tai mikrobirasvoista, myods
kaytetyista.
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YLEISOHJEITA

Tahan ryhmdan kuuluvat yleensa Kivihiili ja muut luonnon kivenndispolttoaineet, maadljyt ja
bitumisista kivenndisistd saadut Oljyt, niiden tislaustuotteet sek& niiden kaltaiset tuotteet
valmistustapaan katsomatta. Tahan kuuluvat myds kivennéisvahat ja luonnon bitumiset aineet.
Taman ryhman tuotteet voivat olla raakoja tai puhdistettuja; mikéli ne kuitenkin ovat erillisia
kemiallisesti méaariteltyja puhtaita tai teknisesti puhtaita orgaanisia yhdisteitd, ne luokitellaan,
metaania ja propaania lukuun ottamatta, 29 ryhmaéan. Joidenkin nédiden yhdisteiden kohdalla
(esim. etaanin, bentseenin, fenolin ja pyridiinin) on olemassa erityiset puhtauskriteerit, jotka on
mainittu nimikkeiden 29.01, 29.07 ja 29.33 selityksissd. Metaani ja propaani luokitellaan
puhtainakin nimikkeeseen 27.11.

Taman ryhman huomautuksessa 2 ja nimikkeessa 27.07 ilmaisulla "aromaattiset aineosat"
tarkoitetaan kokonaisia molekyyleja, joissa on aromaattinen osa, sivuketjujen maarasta ja
pituudesta riippumatta, eika ainoastaan téllaisten molekyylien aromaattisia osia.

Té&han ryhmaan eivat kuulu:
a) nimikkeiden 30.03 ja 30.04 la&kkeet;
b) hajustevalmisteet sek& kosmeettiset ja toalettivalmisteet (nim. 33.03 - 33.07);

c) polttonesteet ja nesteytetyt kaasut enintdan 300 cm® vetdvissd astioissa, jollaisia kaytetddn
savukkeensytyttimien ja niiden kaltaisten sytyttimien tayttamiseen (nim. 36.06).
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27.01

27.01 Kivihiili; kivihiilibriketit ja niidenkaltaiset Kkivihiilestd valmistetut kiinteat
polttoaineet

—  kivihiili, my6s jauhettu, mutta ei yhteenpuristettu:

2701.11 —— antrasiitti
2701.12 —— bituminen Kivihiili
2701.19 —— muu Kivihiili

2701.20 — briketit ja niiden kaltaiset kivihiilesté saadut kiinte&t polttoaineet

Tahan nimikkeeseen kuuluvat eri Kivihiili- ja antrasiittityypit, my0s jauhettuina tai
yhteenpuristettuina (briketteind, munanmuotoisina kappaleina jne.). Tahan kuuluvat myos briketit
ja muut vastaavalla tavalla valmistetut polttoaineet, jotka on koksaamalla tehty savuttomiksi.

Nimikkeeseen kuuluu myos veteen dispergoitu jauhennettu kivihiili ("slurry coal"), joka siséltaa
pienid maaria dispergointiaineita, etenkin pinta-aktiivisia aineita.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu gagaatti (jet) (nim. 25.30), ruskohiili (ligniitti) (nim. 27.02) sek& koksi
ja puolikoksi kivihiilesta (nim. 27.04).
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27.02

27.02 Ruskohiili, myds yhteenpuristettu, ei kuitenkaan gagaatti (jet)

2702.10 — ruskohiili, myds jauhettu, mutta ei yhteenpuristettu
2702.20 — yhteenpuristettu ruskohiili

Tahan nimikkeeseen kuuluu ruskohiili (ligniitti), polttoaine, joka on Kivihiilen ja turpeen
valimuoto. Se kuuluu tahan myos kuivattuna, jauhettuna tai yhteenpuristettuna.

Tahan nimikkeeseen ei kuulu gagaatti (jet), joka on eréanlaista ruskohiilta (nim. 25.30).
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27.03

27.03 Turve (myos turvepehku), myos yhteenpuristettu

Osittain hiiltyneista kasviaineista muodostunut turve on yleensa kevytta ja kuituista.

Tahan nimikkeeseen kuuluu kaikenlainen turve, esim. polttoaineena kaytettdva kuivattu tai
yhteenpuristettu turve, turverouhe ja turvepehku, joita kaytetd&n elédinten kuivikkeina,
maanparannukseen tai muihin tarkoituksiin.

Turpeen ja hiekan tai saven sekoitukset, joille turve antaa oleellisen luonteen, kuuluvat myds
tdh&n nimikkeeseen, riippumatta siitd, onko niissa pienid maaria lannoittavia aineita, eli typpea,
fosforia tai kaliumia. Naité tuotteita k&ytetadn tavallisesti ruukkumultana.

Tahan nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu:
a) turvekuidut (berandine), jotka on valmistettu kaytettaviksi tekstiiliaineena (X1 jakso);

b) kukkaruukut ja muut tavarat turpeesta, eivat mydskaan leikkaamalla tai muottipuristuksella valmistetut
eristyslevyt rakennustarkoituksiin (68. ryhma).
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27.04 Koksi ja puolikoksi kivihiilesta, ruskohiilesta tai turpeesta, myds yhteenpuristettu;
retorttihiili

Koksi on kiintedd jaannosta, jota saadaan Kivihiiltd, ruskohiiltd tai turvetta kuivatislattaessa
(koksaus tai kaasutus).

Puolikoksia saadaan jadnndksena silloin, kun kivihiilen tai ruskohiilen tislaus tapahtuu alhaisessa
lampdtilassa.

Taman nimikkeen koksi ja puolikoksi voivat olla jauhettuja tai yhteenpuristettuja.

Retorttihiili (retorttigrafiitti) on kovaa, mustaa, haurasta hiilté, josta lyotéessa lahtee metallinen
sointi. Sit4 saadaan sivutuotteena kaasulaitoksista ja koksiuuneista, joissa sitd kerrostuu uunien ja
retorttien seiniin. Tama hiili on yleensa sadnnéttomind moykkyind, joiden yksi sivu on joko silea
tai hieman kaareva retortin muodosta riippuen.

Retorttihiiltd nimitetddn erdissa maissa "keinotekoiseksi grafiitiksi", mutta tdma nimitys soveltuu
oikeammin kaytettavaksi nimikkeen 38.01 keinotekoisesti valmistetusta grafiitista.

Tahan nimikkeeseen eivéat kuulu:
a) pikikoksi ja maa6ljykoksi (nim. 27.08 tai vastaavasti 27.13);

b) retorttihiilitavarat, jollaisia kdytetadan sahkotarkoituksiin (nim. 85.45).
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27.05 Kivihiilikaasu, vesikaasu, generaattorikaasu ja niiden Kkaltaiset kaasut, ei
kuitenkaan maadljykaasut ja muut kaasumaiset hiilivedyt

Kivihiilikaasua saadaan tislattaessa kivihiilta ilmattomassa tilassa, tavallisesti kaasulaitoksissa tai
koksiuuneissa. Se on vedyn, metaanin, hiilimonoksidin yms. kompleksiyhdistelmd ja sitd
kaytetaan valaistukseen ja lammitykseen.

Nimikkeeseen kuuluvat myds maanalaisen kaasutuksen tuloksena saatu kaasu sekd vesikaasu,
generaattorikaasu ja niiden Kkaltaiset kaasut, esim. masuunikaasu. Tahan kuuluvat edelleen
kaasuseokset, joita syntyy mineraalidljyjen, maadljykaasujen tai maakaasujen krakkauksessa,
tavallisesti vesihdyryn lasndollessa. Ndiden seosten koostumus on Kivihiilikaasun kaltainen ja
niitd kaytetaan valaistukseen ja lammitykseen seké kemikaalien, kuten metanolin ja ammoniakin,
synteesissd. Jalkimmaéisessd tapauksessa niitd Kkutsutaan toisinaan “synteesikaasuiksi".
Nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu nimikkeen 27.11 kaasut.
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27.06 Kivihiili-, ruskohiili- ja turveterva sekd muu kivenndisterva, myo6s vedeton tai
osittain tislattu, myds ns. preparoitu terva

Néma tervat ovat hyvin moniaineisia, vaihtelevia méaaria aromaattisia ja alifaattisia aineita
siséltavid seoksia, joita tavallisesti saadaan kivihiilen, ruskohiilen tai turpeen tislauksessa.

Nimikkeeseen kuuluvat kaikki tallaiset tervat, mm.:

1. tervat, joita saadaan tislattaessa kivihiiltd korkeassa lampétilassa ja jotka sisaltavat
padasiassa aromaattisia aineosia, kuten bentseenid, fenolia, naftaleenia, antraseenia,
fenolihomologeja ja pyridiiniemaksig;

2. tervat, joita saadaan ruskohiilen tai turpeen kuivatislauksessa tai tislattaessa Kivihiilta
alhaisessa lampdtilassa; ndma tervat ovat 1 kohdassa mainittujen kaltaisia, mutta sisaltavét
enemman alifaattisia, nafteeni- tai fenoliyhdisteitd;

3. muut kivenndistervat, kuten vesikaasugeneraattoreista hiiltd kaasutettaessa saatu terva.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos vedettomat tervat ja osittain tislatut (esitislatut) tervat seka
ns. preparoidut tervat, jotka on saatu sekoittamalla pikeé kreosoottidljyn tai muiden Kivihiilitervan
tislaustuotteiden kanssa.

Tervoja kdytetddn paaasiassa edelleen tislaukseen, jolloin saadaan joukko erilaisia 6ljyja ja muita
kivihiilitervatuotteita. Niitd kdytetddn myds vedenpitavaan kyllastykseen ja tienpaéllystykseen
jne.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu tervat, jotka on erotettu muista kuin mineraalisista raaka-aineista, kuten
puuterva (nim. 38.07).
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27.07 Oljyt ja muut korkean lampétilan kivihiilitervan tislaustuotteet; niiden kaltaiset
tuotteet, joissa aromaattisten aineosien paino on suurempi kuin muiden kuin
aromaattisten aineosien paino
2707.10 — bentsoli (bentseeni)

2707.20
2707.30 ksyloli (ksyleenit)
2707.40 — naftaleeni

2707.50 — muut aromaattiset hiilivetyseokset, joista vahintdan 65 tilavuusprosenttia
(havikki mukaan luettuna) tislautuu 250 °C:n lampdtilassa 1SO 3405
-menetelmalld (joka vastaa ASTM D 86 -menetelmad) madaritettyna

toluoli (tolueeni)

—  muut:
2707.91 —— kreosoottidljyt
270799 —— muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat:

1. Oljyt ja muut tuotteet, jotka on saatu enemman tai vahemman laajoina jakeina tislattaessa
korkean lampdtilan kivihiilitervaa. Néin syntyneissé seoksissa on padasiassa aromaattisia
hiilivetyja ja muita aromaattisia yhdisteité.

Naitd tislaustuotteita ovat mm.:

- bentsoli (bentseeni), toluoli (tolueeni), ksyloli (ksyleenit) ja solventnafta eli liuotinnafta;
- naftaleenidljyt ja raaka naftaleeni;

- antraseenidljyt ja raaka antraseeni;

- fenolidljyt (fenolit, kresolit, ksylenolit jne.);

- pyridiini-, kinoliini- ja akridiiniemakset;

- kreosootti6ljyt.

2. Samankaltaiset 6ljyt ja tuotteet, jotka suurimmaksi osaksi ovat aromaattisia aineita; ne on
saatu tislattaessa alhaisen ldmpdtilan kivihiilitervaa tai muita kivennaistervoja taikka
pestdessé valokaasua tai ne on valmistettu maadljyisté tai muulla tavalla.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat edelld mainitut 6ljyt ja tuotteet seké raakana ettd puhdistettuna. Sen
sijaan nimikkeeseen eivat kuulu erilliset, puhtaat tai teknisesti puhtaat kemiallisesti maaritellyt
yhdisteet, jotka on saatu tervapikioljysta jakotislauksen tai muun kasittelyn avulla (29. ryhma).
Bentseenin, tolueenin, ksyleenin, naftaleenin, antraseenin, fenolin, kresolien, ksylenolien,
pyridiinin jatiettyjen pyridiinijohdannaisten kohdalla on olemassa erityiset puhtauskriteerit, jotka
on mainittu nimikkeiden 29.02, 29.07 ja 29.33 asiaankuuluvissa osissa.

Puutervadljyt kuuluvat 38. ryhmaan.

Nimikkeeseen eivat kuulu bentseenid tai naftaleenia alkyloimalla saadut seostetut alkylibentseenit ja
seostetut alkylinaftaleenit, joilla on melko pitkat sivuketjut (nim. 38.17).
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27.08 Piki ja pikikoksi, kivihiilitervasta tai muusta kivenndistervasta saatu

2708.10 — piki
2708.20 — pikikoksi

Tahan nimikkeeseen kuuluva piki on korkean l&mp6tilan Kkivihiilitervojen tai muiden
Kivenndistervojen tislauksesta saatua jatetta. Se sisaltdd hiukan raskasta tervadljya, on variltdan
mustaa tai ruskeaa ja voi olla joko pehmedd tai haurasta. Sitd kéytetdan elektrodien,
tiepaallysteiden ja vedenpitavien kyllastysaineseosten valmistukseen, hiilipdlyn agglomerointiin
jne.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds piki, joka on lievasti modifioitu puhaltamalla siihen ilmaa. Se
on puhaltamattoman tuotteen kaltaista.

Pikikoksi on lopullista jadnnosta, joka syntyy tislattaessa korkean ja alhaisen lampdtilan
Kivihiilitervoja, muita kivenndistervoja tai naiden tervojen piked. Sitd kaytetdan elektrodien
valmistukseen tai polttoaineena.
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27.09 Maadljyt ja bitumisista kivennaisista saadut 6ljyt, raa'at

Tahan nimikkeeseen kuuluvat raa'at maadljyt ja raa'at bitumisista kivenndisaineista (kuten
liuskeesta, kalkkikivestd tai hiekasta) saadut Oljyt, ts. tavallisista Oljyesiintymista tai
kondensaatioesiintymistd perdisin olevat tai bitumisista kivenndisaineista kuivatislaamalla
valmistetut luonnontuotteet, koostumuksesta riippumatta. Téllaiset raakadljyt luokitellaan tahan
nimikkeeseen siindkin tapauksessa, etta ne ovat lapikdyneet seuraavia valmistusvaiheita:

1. seestaminen (dekantoiminen);

2. suolojen poisto;

3. veden poisto;

4. stabilointi hdyryn paineen normalisoimiseksi;
5

hyvin kevyiden fraktioiden poistaminen siind tarkoituksessa, ettd ne Oljyesiintyméaén
palautettuina parantaisivat raakadljyn juoksevuutta ja yllapitaisivat painetta;

6. ainoastaan sellaisten hiilivetyjen lisdys, jotka on aikaisemmin saatu fysikaalisin
menetelmin yll& mainittujen kasittelyvaiheiden aikana;

7. jokin muu véhéinen kasittely, joka ei muuta tuotteen oleellista luonnetta.

Nimikkeeseen kuuluvat my6s kaasukondensaatit, eli raakadljyt, jotka on saatu luonnonkaasun
stabiloinnin aikana valittdmasti pumppaamisen jalkeen. Téassa toimenpiteessé saadaan padasiassa
jaahdyttamalla ja painetta alentamalla kylldisestd luonnonkaasusta kondensoituvia hiilivetyjé (C4
- noin C20).
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27.10

Maadljyt ja bitumisista kivennaisistd saadut 6ljyt, muut kuin raa'at; muualle
kuulumattomat valmisteet, joissa on perusaineosana maadljyja tai bitumisista
kivennaisista saatuja 6ljyja vahintaan 70 painoprosenttia; jatedljyt

— maadljyt ja bitumisista kivennéisistd saadut 6ljyt (muut kuin raa’at) ja
muualle kuulumattomat valmisteet, joissa on perusaineosana maadéljyja tai
bitumisista kivennaisisté saatuja 6ljyja vahintaan 70 painoprosenttia, muut
kuin biodieselia sisaltavat ja muut kuin jatedljyt:

2710.12 —— Kkevyet 6ljyt ja valmisteet
2710.19 —— muut
2710.20 — maadljyt ja bitumisista kivenndisista saadut 6ljyt (muut kuin raa‘at) ja

muualle kuulumattomat valmisteet, joissa on perusaineosana maaéljyjé tai
bitumisista kivenndisistd saatuja Oljyja vahintddn 70 painoprosenttia,
biodieselia sisaltavat, muut kuin jéatedljyt:

—  jatedljyt:
2710.91 —— polykloorattuja bifenyyleja (PCB), polykloorattuja terfenyyleja (PCT)
tai polybromattuja bifenyyleja (PBB) siséltavat
2710.99 —— muut

. PRIMAARITUOTEET

Taman nimikkeen ensimmaiseen osaan kuuluvat tuotteet ovat sellaisia, joita on kasitelty muutoin
kuin nimikkeen 27.09 selityksissa mainituilla tavoilla.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

A. Esitislatut raakadljyt (so. raakadljyt, joista eraat kevyemmat jakeet on poistettu tislaamalla)
sekd kevyet, keskiraskaat ja raskasoljyt, jotka on saatu enemman tai véhemman laajoina
jakeina tislattaessa tai raffinoitaessa raakoja maadljyja tai bitumisista kivenndisista saatuja
raakadljyja. Nama 6ljyt, jotka ovat nestemadisid tai puolikiinteitd, muodostuvat paéasiassa ei-
aromaattisista hiilivedyista, kuten parafiineista, syklaaneista jne.

Naita ovat mm.:

1
2
3
4.
5
6
7

bensiini;

raskasbensiini;

petroli;

kaasudljyt;

polttodljyt;

varttinadljyt ja muut voiteludljyt;

valkooljyt (ns. vaseliini- tai parafiinioljyt).

N&mé jakeet kuuluvat tdh&n nimikkeeseen silloinkin, kun niitd on edelleen kasitelty
epépuhtauksien poistamiseksi (esim. kasitelty hapoilla tai alkaleilla, selektiivisilla
liuottimilla, sinkkikloridilla tai valkaisumaalla jne., tai ne on uudelleen tislattu), edellyttden
kuitenkin, etta talla kasittelylla ei ole syntynyt puhtaita tai teknisesti puhtaita, kemiallisesti
madriteltyjd yhdisteitd (29 ryhma).
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Samankaltaiset 0ljyt, joissa ei-aromaattisten aineosien paino ylittd4 aromaattisten aineosien
painon. Néitd voidaan saada kivihiilen alhaisen lampétilan tislauksella, vedyttamalla tai
muilla tavoilla (esim. krakkaamalla tai reformoimalla).

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mygs seostetut alkeenit, joita kutsutaan nimill& tripropeeni,
tetrapropeeni, di-isobuteeni, tri-isobuteeni jne. Ne ovat tyydyttyméattdmien asyklisten
hiilivetyjen (okteenien, noneenien, homologien sekd niiden isomeerien jne.) seka
tyydyttyneiden asyklisten hiilivetyjen seoksia.

Niitda saadaan joko polymeroimalla erittdin lievésti propeenia, isobuteenia tai muita
eteenihiilivetyja tai erottamalla (esim. jakotislauksella) erdistd Kivenndisoljyjen
krakkaustuotteista.

Seostettuja alkeeneja kaytetddn pdadasiassa kemiallisissa synteeseisséd liuottimina tai
ohennusaineina. Korkean oktaaniarvonsa wvuoksi niitd voidaan, sopivin liséainein
tdydennettying, kayttad bensiinissa.

Tahén nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu nestemadiset synteettiset polyolefiinit, joista tislautuu
vahemman kuin 60 tilavuusprosenttia 300 °C:n lampétilassa muunnettuna vastaamaan
1 013 millibaarin (101,3 kPa) painetta, jos on kaytetty alipainetislausta (39 ryhma).

Téahan nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu maadljyn kasittelyssé tai muulla tavoin syntyneet 6ljyt,
joiden painosta suurin osa on aromaattisia aineita (nim. 27.07).

Edelld A ja B kohdissa kuvatut 6ljyt, joihin on lisatty erilaisia aineita tekemaan ne
erikoistarkoituksiin soveltuviksi, edellyttéden ettd niissd on perusaineosana maadljyja tai
bitumisista kivenndisista saatuja 0Oljyja vahintddn 70 % painosta ja ettd ne eivét kuulu
mihink&an lahemmin yksildityyn nimikkeeseen nimikkeistossa.

Esimerkkeja taman tyyppisista tuotteista ovat:

1. Bensiini, johon on lisatty pienida maarid nakutuksen estoaineita (esim. tetraetyylilyijya
ja dibromietaania) ja hapettumisen estoaineita (esim. parabutyyliaminofenolia).

2. Voiteluaineet, jotka ovat voiteludljyjen seoksia, joihin on lisatty erittdin vaihtelevia
maarid muita aineita (esim. voiteluominaisuuksia parantavia aineita kuten kasvioljyja ja
-rasvoja, hapettumista ja ruostumista estivid aineita tai vaahdonestoaineita, kuten
silikoneja). Naihin voiteluaineisiin kuuluvat mm. kompaundidljyt, "heavy duty" 6ljyt,
grafiittioljyt (grafiittia on suspensoituna maadljyihin tai bitumisista kivennaisista
saatuihin 0ljyihin), ylavoiteludljyt, tekstiilidljyt ja voitelurasvat, jotka koostuvat
voiteludljystd, johon on lisatty 10-15 % alumiini-, kalsium-, litium- tms. saippuaa.

3. Muuntaja- ja katkaisijadljyt (joiden kayttd ei perustu voiteluominaisuuksiin) ovat
stabiloituja, erityisesti puhdistettuja 6ljyja, joihin on lisatty antioksidantteja, kuten
ditertidaristé butyylikresolia.

4. Leikkuudljyt, joita kaytetddn leikkuutydkalujen jne. seka tydstettdvan materiaalin
jadhdyttdmiseen. Ne ovat raskaita 6ljyja, joihin on lisdtty 10-15 % emulgaattoreita
(esim. alkalisulforisiinioleaattia) ja niit4 kdytetd&n vesiemulsioina.
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5. Puhdistusoljyt, joita kdytetddn moottoreiden, koneiden ja laitteiden puhdistukseen. Ne
ovat raskaita Oljyja, joihin on tavallisesti lisdtty pienid mééria peptisoimisaineita
helpottamaan koneen kéytdn aikana muodostuvien hartsien, hiilikarstan jne. poistamista.

6. Muottidljyt, joita kdytetddn helpottamaan keraamisten esineiden, betonipylvaiden jne.
irrottamista valumuoteista. N&ita ovat mm. raskaat 6ljyt, jotka sisaltavat esim. noin 10 %
kasvirasvaa.

7. Hydrauliset 6ljyt jarruihin jne. ovat raskaita Oljyjd, joihin on lisdtty voitelua
parantavia aineita ja hapettumista, korroosiota, vaahdonmuodostusta jne. estévié aineita.

8. Biodieselin sekoitukset, joissa on maadljyja tai bitumisista kivenndisista saatuja 6ljyja
vahintédén 70 painoprosenttia. Biodiesel ja sen sekoitukset, joissa on vahemman kuin 70
painoprosenttia maadljyja tai bitumisista kivenndisista saatuja 6ljyja, kuuluvat kuitenkin
nimikkeeseen 38.26.

II. JATEOLJYT

JateOljyt ovat jatteitd, jotka sisaltdvat pddasiassa maadljyja ja bitumisista kivenndisaineista
saatuja 6ljyja (ks. tdman ryhman 2. huomautus), myos veteen sekoitettuina. Naihin kuuluvat:

1.

Jatemaadljy ja sen kaltaiset jatedljyt, jotka eivat enad kelpaa kaytettaviksi primaarituotteina
(esim. kaytetyt voiteludljyt, kaytetyt hydrauliikkadljyt ja kdytetyt muuntajadljyt). Jateoljyja,
jotka sisaltavat polykloorattuja bifenyyleja (PCB), polykloorattuja terfenyyleja (PCT) ja
polybromattuja bifenyyleja (PBB) syntyy padasiassa silloin, kun naitd kemikaaleja
valutetaan esim. sellaisista séhkolaitteista kuten ld&mmonvaihtimista, muuntajista tai
kytkinlaitteistoista.

Maadljyjen varastointisailidista perdisin olevat lietedljyt, jotka koostuvat padosin kyseisista
Oljyista ja joissa on korkea sellaisten lisdaineiden (esim. kemikaalien) pitoisuus, joita on
kaytetty primaarituotteiden valmistukseen.

Jatedljyt  vesiemulsioina tai  veteen sekoittuneina, kuten Oljypaastdista tai
varastointisailididen pesusta tai koneistuksessa kéaytetyista leikkuudljyista perdisin olevat.

Jateoljyt, jotka ovat perdisin musteiden, varien, pigmenttien, maalien ja lakkojen
valmistuksesta, formuloinnista ja kaytosta.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:

a)

b)

c)

lyijypitoiset bensiinilietteet ja lyijypitoiset nakutuksenestoaineseosten lietteet, jotka ovat perdisin
lyijypitoisen bensiinin ja lyijypitoisten nakutuksenestoaineseosten varastointisailioistd. Ne koostuvat
padosin lyijysta, lyijy-yhdisteisté ja rautaoksideista, ne saattavat siséltaa vain erittdin vahaisia maaria
maadljya ja niitd kaytetdan tavallisesti lyijyn ja lyijy-yhdisteiden talteenottoon (nim. 26.20).

valmisteet, joissa on véahemman kuin 70 painoprosenttia maadljyja tai bitumisista kivenndisista saatuja
oljyja, esim. nimikkeen 34.03 valmisteet tekstiilimateriaalien rasvaamista ja 6ljyamista varten seka
muut voiteluvalmisteet sek& nimikkeen 38.19 hydrauliset jarrunesteet;

mink& tahansa maaran (myds yli 70 painoprosenttia) maadljyja tai bitumisista kivenndisista saatuja
oljyja sisaltavat valmisteet, jotka kuuluvat nimikkeistdssd lahemmin yksilityyn nimikkeeseen tai
joissa on perusaineosana muita tuotteita kuin maa6ljyja tai bitumisista kivenndisista saatuja 6ljyja.
Tallaisia ovat mm. nimikkeen 34.03 ruosteenestoaineet, jotka koostuvat raskasbensiiniin liuotetusta
lanoliinista ja joissa lanoliini on luonteenantavana osana ja raskasbensiini toimii ainoastaan liuottimena
ja haihtuu levityksen jélkeen. Sama koskee desinfioimisaineita, hyonteisten ja sienitautien torjunta-
aineita jne. (nim. 38.08), kivenndisoljyjen lisdainevalmisteita (nim. 38.11), lakan liuotin- ja
ohennusaineseoksia (nim. 38.14) sekd joitakin nimikkeen 38.24 valmisteita, kuten
bensiinimoottoreihin tarkoitetuista kaynnistysnesteistd, joissa on dietyylieetterid, vahintddn
70 painoprosenttia maadljyjd sek& muita aineita ja joissa dietyylieetteri on luonteenantavana
perusaineosana.
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27.11 Maadljykaasut ja muut kaasumaiset hiilivedyt

— nesteytetyt:
2711.11 —— luonnonkaasu eli maakaasu
2711.12 —— propaani
2711.13 —— Dbutaanit
2711.14 —— eteeni, propeeni, buteeni ja butadieeni
2711.19 —— muut
— kaasumaisessa tilassa:
2711.21 —— luonnonkaasu eli maakaasu
2711.29 —— muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat raa‘at, kaasumaiset hiilivedyt, jotka on saatu luonnon kaasuina tai
raakadljysta tai jotka on valmistettu kemiallisesti. Metaani ja propaani kuuluvat kuitenkin tdhan
myo6s kemiallisesti puhtaina.

N&ma hiilivedyt ovat kaasumaisia 15 °C lampétilassa ja 1 013 millibaarin (101,3 kPa) paineessa.
Niita séilytetddn nesteeksi tiivistettyind metallisailidissa ja varokeinona niihin on useasti lisétty
pienid méaaria voimakkaan hajuisia aineita mahdollisen vuodon toteamiseksi.

N&ita ovat etenkin seuraavat kaasut, myGs nesteytettyin:
1. metaani ja propaani, myos puhtaina;

2. etaani ja eteeni, joiden puhtausaste on alle 95 %. (Etaani ja eteeni, joiden puhtausaste on
vahintaan 95 %, kuuluvat nimikkeeseen 29.01);

3. propeeni, jonka puhtausaste on alle 90 %. (Propeeni, jonka puhtausaste on vahintdin 90 %,
kuuluu nimikkeeseen 29.01);

4. butaani, jossa on alle 95 % n-butaania tai isobutaania. (Butaani, jossa on vahintdan 95 %
n-butaania tai isobutaania, kuuluu nimikkeeseen 29.01);

5. buteenit (butyleenit) ja butadieenit, joiden puhtausaste on alle 90 %. (Buteenit ja butadieenit,
joiden puhtausaste on vahintaan 90 %, kuuluvat nimikkeeseen 29.01);

6. propaanin ja butaanin keskin&iset seokset.

Edelld olevat prosenttiluvut on laskettu tilavuusprosentteina kaasumaisten tuotteiden osalta ja
painoprosentteina nesteytettyjen tuotteiden osalta.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds muut kaasut, kuten nestekaasu (LPG).
Tahan nimikkeeseen eivéat kuulu:

a) erilliset kemiallisesti méaaritellyt hiilivedyt (muut kuin metaani ja propaani), puhtaat tai teknisesti

yleisohjeiden A. kohdan viidettd kappaletta. Etaanin, eteenin, propeenin, butaanin, buteenien ja
butadieenien kohdalla on olemassa erityiset puhtauskriteerit, jotka on mainittu edell& olevissa kohdissa
2,3,4ja5)
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27.11

nesteytetty butaani enintdaan 300 cm?® vetavissa astioissa, jollaisia kdytetaan savukkeensytyttimien ja
niiden kaltaisten sytyttimien tayttdmiseen (muut kuin savukkeensytyttimien ja niiden kaltaisten

sytyttimien osat) (nim. 36.06);
savukkeensytyttimien ja muiden sytyttimien osat, jotka siséltdvat nestemdistd butaania (nim. 96.13).
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27.12 Vaseliini; parafiini, mikrokiteinen maadljyvaha, puristettu parafiini (slack wax),
otsokeriitti, ruskohiilivaha, turvevaha ja muut kivennaisvahat seka niiden kaltaiset
synteettisesti tai muulla menetelmalla saadut tuotteet, myos varjatyt

2712.10 — vaseliini

2712.20 — vahemman kuin 0,75 painoprosenttia 6ljya sisaltava parafiini
271290 — muut
A. Vaseliini

Vaseliini tuntuu kéteen rasvaiselta. Se on variltadn valkoista, kellertédvaa tai tummanruskeaa.
Sitd saadaan erdiden raakojen maadljyjen tislausjatteista tai sekoittamalla tahmeahkoja
maadljyja ja tallaisia jateaineita keskendan taikka parafiinia tai seresiinia ja riittavasti
puhdistettua maadljyd keskenddn. Tah&n nimikkeeseen kuuluu sekd raakavaseliini (jota
toisinaan kutsutaan petrolaattumiksi) etta valkaistu tai puhdistettu vaseliini. Tahan kuuluu
mya0s synteettisesti valmistettu vaseliini.

Jotta vaseliini kuuluisi td4h&dn nimikkeeseen, sen jahmettymispisteen on oltava pyorivan
lampdmittarin menetelmén (engl. rotating thermometer method) (ISO 2207 -menetelmén,
joka vastaa ASTM D 938 -menetelmdd) mukaan vahintdan 30 °C, tiheyden 70 °C
lampdtilassa alle 0,942 g/cm?, kartiotunkeuman tyGstettyyn naytteeseen (engl. Worked Cone
Penetration) 25 °C lampdtilassa 1SO 2137 -menetelmédn (joka vastaa ASTM D 217
-menetelmdd) mukaan alle 350 seké kartiotunkeuman tydstamattomaan naytteeseen (engl.
Cone Penetration) 25 °C lampétilassa 1SO 2137 -menetelmén (joka vastaa ASTM D 937
-menetelmdd) mukaan vahintaan 80.

Tahan nimikkeeseen ei kuitenkaan kuulu ihon hoitoon kaytettdvéd vaseliini, jota myyd&an
vahittdismyyntipakkauksissa kyseista kayttoa varten (nim. 33.04).

B. Parafiini, mikrokiteinen maadljyvaha, puristettu parafiini (slack wax), otsokeriitti,
ruskohiilivaha, turvevaha, muut kivennadisvahat seka niiden kaltaiset synteettisesti tai
muulla menetelmalla saadut tuotteet, myos varjatyt

Parafiini on hiilivetyvaha, jota saadaan eréistd maadljytisleista tai liuskeesta tai muista
bitumisista kivennaisista saatujen 6ljyjen tisleistd. Se on lapikuultavaa, vériltaan valkoista
tai kellertdvaé ja silla on melko selvé kiteinen rakenne.

Mikrokiteinen maadljyvaha on myo6s hiilivetyvaha. Sitd saadaan maadljyjatteista tai
tyhjotislatuista voiteludljyjakeista. Se on parafiinia himmedmpaa ja silld on hienompi,
vahemman selvé kiderakenne. Tavallisesti sen sulamispiste on korkeampi kuin parafiinin.
Sen konsistenssi voi vaihdella pehmeadstd ja plastillisesta kovaan ja hauraaseen ja sen vari
tummanruskeasta valkoiseen.

Otsokeriitti on luonnon kivennaisvaha. Puhdistetussa muodossa sita kutsutaan seresiiniksi.

Montaanivaha (eli ligniittivaha) ja ns. montaanivahabitumi ovat esterivahoja, joita
erotetaan ruskohiilestd. Ndmé tuotteet ovat kovia ja raakana variltddn tummia. Puhdistettuina
ne voivat olla valkoisia.
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Turvevaha on fysikaalisesti ja kemiallisesti montaanivahan kaltaista, mutta hieman sitd
pehmeémpaa.

Taman nimikkeen muita Kkivenndisvahoja (slack wax/puristettu parafiini ja
scale wax/6ljyton parafiini) saadaan poistamalla voiteludljyistd vahamaisia aineita. Niiden
puhtausaste on alhaisempi ja Oljypitoisuus korkeampi kuin parafiinivahan. Niiden vari
vaihtelee valkoisesta vaaleanruskeaan.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myGs edellda mainittujen kaltaiset tuotteet, jotka ovat
synteettisesti tai muulla tavalla saatuja (esim. synteettinen parafiinivaha ja synteettinen
mikrokiteinen vaha). Téhan nimikkeeseen eivat kuitenkaan kuulu korkeapolymeeriset
vahat kuten polyeteenivaha; ndma kuuluvat nimikkeeseen 34.04.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat vahat voivat olla raakoja tai puhdistettuja, sekoitettuja
toisiinsa tai varjattyja. Niitd kaytetddn kynttildiden valmistukseen (etenkin parafiinivahaa),
kiillotusaineissa,  eristykseen, tekstiilitavaroiden viimeistelyaineena, tulitikkujen
kyll&stamiseen, ruosteenestoon jne.

Seuraavat tuotteet luokitellaan kuitenkin nimikkeeseen 34.04:
a) tekovahat, jotka on saatu montaanivahaa tai muita kivenndisvahoja kemiallisesti muuntamalla;
b) emulgoimattomat ja liuotinaineita sisaltdméttomat seokset, jotka ovat:

1. tdman nimikkeen vahoja sekoitettuna eldinvahojen (myds spermaseetin), kasvivahojen tai
keinovahojen kanssa;

2. taman nimikkeen vahoja sekoitettuina rasvojen, hartsien, kivenndisaineiden tai muiden
aineiden kanssa, edellyttden ettd ne ovat vahamaisia.
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27.13 Maadljykoksi, maadljybitumi ja muut maadljyjen tai bitumisista kivenndisista
saatujen dljyjen jatetuotteet
— maadljykoksi:
2713.11 —— kalsinoimaton
2713.12 —— kalsinoitu
2713.20 — maadljybitumi
2713.90 — muut maadljyjen tai bitumisista kivenndisisté saatujen 6ljyjen jatetuotteet

A. Maadljykoksi (kalsinoitu ja kalsinoimaton) on maadljyn krakkauksesta tai destruktiivisesta
tislauksesta tai bitumisista kivennéisista saaduista 6ljyista saatua mustaa, huokoista, kiinteda
jatetuotetta. Sitd kaytetadn pédaasiassa raaka-aineena elektrodien valmistuksessa (kalsinoitu
maadljykoksi) tai polttoaineena (kalsinoimaton maadljykoksi).

B. Maadljybitumia (maadljypiked) saadaan tavallisesti jatetuotteena raa'an maadljyn
tislauksessa. Se on ruskeaa tai mustaa ja se voi olla pehmeéé tai haurasta. Sita kdytetddn
tienpéallystamiseen, vedenpitdvaksi kyllastdmiseen jne. Maadljybitumi, jota on hieman
modifioitu puhaltamalla siihen ilmaa, on puhaltamattoman bitumin kaltaista ja kuuluu myoés
tdh&n nimikkeeseen.

C. Muita maadljyjen jatetuotteita ovat mm.:
1. uutteet, jotka on saatu kasittelemalla voiteludljyja tietyilla selektiivisilla liuottimilla;
2. luonnon maadljyhartsit ja muut maadljysté saadut hartsimaiset aineet;
3. happamat jatteet ja kaytetty valkaisumaa, jotka sisaltavat jonkin verran 6ljya.

Myods bitumi, koksi ja muut jatetuotteet, jotka on saatu liuskedljyd tai muita bitumisista
kivennaisista erotettuja 6ljyja kasiteltdessa, kuuluvat tahan nimikkeeseen.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:

a) vesiliukoiset naftenaatit ja vesiliukoiset maadljysulfonaatit (my6s jonkin verran Kkivenndisoljyja
sisaltavat), kuten alkalimetallien, ammoniumin tai etanoliamiinien naftenaatit ja maadljysulfonaatit
(nim. 34.02);

b) veteen liukenemattomat naftenaatit ja veteen liukenemattomat maadljysulfonaatit (nim. 38.24
edellyttéen etteivat ne kuulu lahemmin yksildityyn nimikkeeseen);

¢) nafteenihapot, raa'at tai puhdistetut (nim. 38.24).
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27.14

27.14 Luonnonbitumi ja -asfaltti; bitumi- tai 6ljyliuske ja bitumipitoinen hiekka;
asfaltiitit ja asfalttikivi (+)

2714.10 — bitumi- tai 6ljyliuske ja bitumipitoinen hiekka
271490 — muut

Tahan nimikkeeseen kuuluvat luonnonbitumi ja luonnonasfaltti (my06s trinidad-asfaltti seké
tuotteet, joita erdissa maissa nimitetadn asfalttihiekaksi). Ne ovat ruskeita tai mustia, kiinteita tai
paksujuoksuisia luonnossa esiintyvien hiilivetyjen ja tehottomien kivenndisaineiden seoksia;
viimeksi mainittuja aineita saattaa asfaltissa olla huomattavia maaria.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myés:

1.  bitumi- tai 6ljyliuske ja bitumipitoinen hiekka;
2. asfaltiitit;

3. bitumikalkkikivi sek& muu asfalttikivi.

Edelld mainitut tuotteet luokitellaan tahan nimikkeeseen silloinkin, kun niistd on poistettu vesi tai
sivukivet sek& my6s kun ne ovat jauhettuina tai sekoitettuina keskendan. Pelkké veden lisédminen
luonnonbitumiin ei muuta tuotteen luokittelua nimikkeeseen 27.14. Nimikkeeseen kuuluu liséksi
dehydratoitu ja jauhettu luonnonbitumi, joka on dispergoitu veteen ja johon on liséatty pieni maara
emulgointiainetta (pinta-aktiivista ainetta) ainoastaan turvallisuussyista tai tavaran kasittelyn ja
kuljetuksen helpottamiseksi.

Niitd kaytetdan tienpaallystamiseen, vedenpitavéksi kyllastamiseen, lakkojen ja emalin
valmistamiseen jne. Bitumiliusketta ja bitumipitoista hiekkaa kaytetddn mineraalioljyjen
lahteena.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:

a) tervasepeli (nim. 25.17);

b) bituminen kivihiili (nim. 27.01);
¢) bituminen ruskohiili (nim. 27.02);
d) maadljybitumi (nim. 27.13);

e) luonnonbitumiin perustuvat bitumiset seokset, joihin on lisdtty muita aineita kuin vettd ja
emulgointiaineita (pinta-aktiivisia aineita), joilla ainoastaan parannetaan turvallisuutta ja helpotetaan
tavaran késittelya ja kuljetusta (nim. 27.15);

f) nimikkeen 68.07 asfalttitavarat.

Alanimikeselityksia
Alanimike 2714.10

Tahéan alanimikkeeseen kuuluvat sedimenttikivi ja -hiekka, jotka siséltavat hiilivetyja, joita voidaan erottaa
nimikkeen 27.09 tuotteiden tavoin (maadljyt ja bitumisista kivenndisista saadut Oljyt, raa‘at) tai
ekstrahoimalla. Niistd voidaan mygs saada kaasua ja muita tuotteita. Erottaminen tapahtuu kuumentamalla
tai muilla ekstrahointimenetelmilld (tislauksella, retorttitislauksella tai mekaanisilla menetelmilld).
Liuskeeseen sisaltyvét hiilivedyt ovat kerogeeneiksi kutsuttuja orgaanisia aineita.
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27.15 Luonnonasfalttiin, luonnonbitumiin, maadljybitumiin, kivenndistervaan tai
kivennaistervapikeen perustuvat bitumiset seokset (esim. bitumimastiksi ja
""cut-backs')

Taman nimikkeen bitumisia seoksia ovat mm.:

1.  "cut-backs", joissa tavallisesti on vahintadn 60 % bitumia sekd liuotinta. Niitd kdytetdan
tienpaallystykseen;

2. asfaltin, bitumin, pien tai tervan emulsiot tai stabiilit suspensiot vedessd, jollaisia k&ytetaan
etupéassa tienpéallystykseen;

3. asfalttimastiksi ja muu bitumimastiksi sekéd samankaltaiset bitumiseokset, jotka siséltavat
kivennaisaineita, kuten hiekkaa tai asbestia. Naitd tuotteita kéaytetddn tiivistysaineina,
valuaineina jne.

Néama tuotteet kuuluvat tahan nimikkeeseen myds yhteenpuristettuina kappaleiksi yms., jollaiset
sulatetaan ennen kéyttéd, mutta tahan eivat kuulu saannéllisen muotoiset valmiit tavarat (kuten
katukivet, levyt ja lattialaatat) (nim. 68.07).

Té&han nimikkeeseen eivat mydskaan kuulu:

a) tervasepeli (tervaan sekoitettua murskattua kived) (nim. 25.17);

b) tervadolomiitti (nim. 25.18);

c) pien ja kreosoottidljyn tai muiden kivihiilitervan tislaustuotteiden seokset (nim. 27.06);

d) dehydratoitu ja jauhettu luonnonbitumi, joka on dispergoitu veteen ja joka sisaltdd pienen maaran
emulgointiainetta (pinta-aktiivista ainetta), jolla ainoastaan parannetaan turvallisuutta ja helpotetaan
tavaran késittelya ja kuljetusta (nim. 27.14);

e) bitumimaalit ja -lakat (nim. 32.10), jotka eroavat erdistd tdméan nimikkeen seoksista esimerkiksi
mahdollisesti kdytettyjen tayteaineiden suuremman hienousasteen perusteella, niissa voi mahdollisesti
olla yhté tai useampaa kalvonmuodostusainetta (ei kuitenkaan asfalttia, bitumia, tervaa tai piked), niilla
on kyky kuivua ilman vaikutuksesta maalien tai lakkojen tavoin sek& sen perusteella, ettd ne
kuivuessaan muodostavat ohuen ja kovan kalvon;

f) nimikkeen 34.03 voiteluvalmisteet.
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27.16 Sahkoenergia (Vapaaehtoinen nimike)

Ei huomautettavaa.
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Vi

V1 Jakso

KEMIANTEOLLISUUDEN JA SIIHEN LITTYVAN TEOLLISUUDEN
TUOTTEET

Huomautuksia

1. A) Nimikkeen 28.44 tai 28.45 madritelmad vastaavat tuotteet (muut kuin radioaktiiviset malmit)
luokitellaan naihin nimikkeisiin eikd mihinkdan muuhun nimikkeiston nimikkeeseen.

B) Ellei A alakohdasta muuta johdu, nimikkeen 28.43, 28.46 tai 28.52 madritelméaa vastaavat tuotteet
luokitellaan ndihin nimikkeisiin eikd mihinkdan muuhun tdman jakson nimikkeeseen.

2. Ellei 1 huomautuksesta muuta johdu, tuotteet, jotka kuuluvat nimikkeisiin 30.04, 30.05, 30.06, 32.12,
33.03, 33.04, 33.05, 33.06, 33.07, 35.06, 37.07 tai 38.08 sill& perusteella, ettd ne ovat annostettuina tai
vahittdismyyntipakkauksissa, luokitellaan naihin nimikkeisiin eikd mihinkd&n muuhun nimikkeiston
nimikkeeseen.

3. Tavarat pakattuina sarjoiksi, jotka koostuvat kahdesta tai useammasta erillisestd aineosasta, joista
jotkut tai kaikki kuuluvat tahan jaksoon ja jotka on tarkoitettu sekoitettaviksi keskendan VI tai VII
jakson tuotteen aikaansaamiseksi, luokitellaan télle tuotteelle sopivaan nimikkeeseen, jos:

a) aineosien pakkaustavasta kay selvasti ilmi, ettd ne on tarkoitettu kaytettaviksi yhdessa ilman
uudelleenpakkaamista;

b) aineosat esitetdan tullille yhdessa;

c) aineosat voidaan todeta toisiaan taydentéviksi joko luonteeltaan tai sen perusteella, millaisina
maarind ne ovat suhteessa toisiinsa.

4. Jos tuote voidaan nimikkeen 38.27 liséksi luokitella yhteen tai useampaan V1 jakson nimikkeeseen,
koska sen nimi tai toiminto kuvataan kyseisessé nimikkeessa, sita ei luokitella nimikkeeseen 38.27
vaan siihen nimikkeeseen, jossa sen nimi tai toiminto mainitaan.

YLEISOHJEITA
Huomautus 1

VI jakson 1 huomautuksen A kohdan mukaan luokitellaan kaikki radioaktiiviset kemialliset
alkuaineet ja radioaktiiviset isotoopit ja nédiden alkuaineiden ja isotooppien (epéorgaaniset ja
orgaaniset, myds kemiallisesti méaérittelemattomat) yhdisteet nimikkeeseen 28.44, vaikka ne
voisivat kuulua myds johonkin muuhun nimikkeiston nimikkeeseen. Niinpa radioaktiivinen
glyseroli ja radioaktiivinen natriumkloridi kuuluvat nimikkeeseen 28.44, eivatka nimikkeeseen
25.01 tai 29.05. Samoin luokitellaan radioaktiivinen etanoli, radioaktiivinen kulta ja
radioaktiivinen koboltti aina nimikkeeseen 28.44. Huomattakoon kuitenkin, ettd radioaktiiviset
malmit luokitellaan V jaksoon.

Ei-radioaktiiviset isotoopit ja niiden yhdisteet (ep&orgaaniset ja orgaaniset, myds kemiallisesti
madrittelemé&ttoméat) luokitellaan saman huomautuksen mukaan nimikkeeseen 28.45, eikd
muualle nimikkeistoon. Siten luokitellaan hiilen isotoopit nimikkeeseen 28.45 eik& nimikkeeseen
28.03.

VI jakson 1 huomautuksen B kohdan mukaan nimikkeissa 28.43, 28.46 ja 28.52 kuvatut tuotteet
luokitellaan asianomaiseen nimikkeeseen ndistd, eikd mihinkd&n muuhun VI jakson
nimikkeeseen, aina edellyttien ettd ne eivét ole radioaktiivisia aineita tai isotooppeja (jotka taas
luokitellaan joko nimikkeeseen 28.44 tai 28.45). Huomautuksen tdma kohta edellytta siis, ettd
esim. hopeakaseinaatti luokitellaan nimikkeeseen 28.43 eikd nimikkeeseen 35.01 ja
hopeanitraatti, vaikka se olisikin vahittaismyyntipakkauksissa valokuvauskéyttéa varten,
nimikkeeseen 28.43 eika nimikkeeseen 37.07.
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Huomattakoon kuitenkin, ettd nimikkeet 28.43, 28.46 ja 28.52 ovat etuoikeutetussa asemassa
ainoastaan VI jakson muihin nimikkeisiin nahden. Milloin nimikkeissa 28.43, 28.46 ja 28.52
kuvatut tavarat voisivat kuulua myds nimikkeiston muiden osien nimikkeisiin, tallaisten
tavaroiden luokittelu riippuu asianomaisten osien tai ryhmien huomautuksista ja nimikkeiston
tulkintasddnnoista. Taten gadoliniitti, joka on harvinaisten maametallien yhdiste ja sen tdhden
kuuluisi nimikkeeseen 28.46, luokitellaan nimikkeeseen 25.30, koska 28. ryhmén 3 a) huomautus
sulkee pois kaikki V jakson kivennéistuotteet.

Huomautus 2

VI jakson 2 huomautus edellyttda, ettd tavarat (muut kuin nimikkeissé 28.43 - 28.46 ja 28.52
kuvatut), jotka kuuluvat nimikkeisiin 30.04, 30.05, 30.06, 32.12, 33.03, 33.04, 33.05, 33.06,
33.07, 35.06, 37.07 ja 38.08 silld perusteella, ettd ne ovat annosteltuina tai
vahittaismyyntipakkauksissa, luokitellaan néihin nimikkeisiin riippumatta siita, ettd ne voisivat
kuulua  johonkin  muuhunkin  nimikkeiston ~ nimikkeeseen.  Esimerkiksi  rikki
vahittdismyyntipakkauksessa terapeuttista k&yttod varten luokitellaan nimikkeeseen 30.04 eik&
nimikkeeseen 25.03 tai 28.02, ja liimana myytava dekstriini vahittdismyyntipakkauksissa
luokitellaan nimikkeeseen 35.06 eik& nimikkeeseen 35.05.

Huomautus 3

Tama huomautus kasittelee sarjoiksi pakattujen tavaroiden luokittelua; tallaiset sarjat koostuvat
kahdesta tai useammasta erillisestd aineosasta, joista jotkut tai kaikki kuuluvat VI jaksoon.
Kuitenkin tdma huomautus rajoittuu vain sellaisiin sarjoihin, joiden aineosat on tarkoitettu
sekoitettaviksi keskendén VI tai V11 jakson tuotteen aikaansaamiseksi. Téllaiset sarjat luokitellaan
samaan nimikkeeseen kuin tdma tuote, edellyttéen ettd aineosat tayttavat huomautuksen a) - ¢)
kohtien ehdot.

Esimerkkeja tallaisista tavaroista sarjoina ovat nimikkeen 30.06 hammassementit ja muut
hampaantaytteet, erdat nimikkeiden 32.08 - 32.10 lakat ja maalit ja nimikkeen 32.14 tayte- yms.
tahnat. Mita tulee sellaisten tuotteiden luokitteluun, jotka on pakattu ilman kovetinta, ks.
erityisesti 32. ryhmaén yleisohjeita ja nimikkeen 32.14 selityksié.

On huomattava, ettd tdmén osan huomautusta 3 ei sovelleta tavaroihin pakattuina sarjoiksi, jotka
koostuvat kahdesta tai useammasta erillisestd aineosasta, joista jotkut tai kaikki kuuluvat VI
jaksoon, mutta jotka on tarkoitettu kaytettaviksi perattdisesti ilman ettd niitd edeltédkasin
sekoitetaan, vaan téllaiset vahittdismyyntipakkauksissa olevat tavarat luokitellaan
tulkintasdantoja  (tavallisesti saantod 3 b)) soveltaen. Jos tavarat eivat ole
vahittaismyyntipakkauksissa, aineosat luokitellaan erikseen.

Huomautus 4

Jakson 4 huomautuksessa méaératéan, ettd nimike 38.27 ei ole etusijalla muihin VI jakson
nimikkeisiin nahden, joissa tavaran nimi tai toiminto mainitaan. Siten esimerkiksi tavarat, jotka
voivat kuulua nimikkeiden 38.14 ensimmaiseen kategoriaan "orgaanisina liuotinaineseoksina " ja
nimikkeeseen 38.27, luokitellaan nimikkeeseen 38.14, vaikka sekd nimikkeen 38.14 ettd
nimikkeen 38.27 ensimmaéisen kategorian tekstissé on sama ilmaus "muualle kuulumattomat”. On
kuitenkin huomattava, ettd nimike 38.27 on etusijalla nimikkeeseen 38.24 ndhden, koska tassa
nimikkeessé ei mainita kyseisen tavaran nime4 tai toimintoa.
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28. Ryhma

Kemialliset alkuaineet ja epaorgaaniset yhdisteet; jalometallien, harvinaisten
maametallien, radioaktiivisten alkuaineiden ja isotooppien orgaaniset ja
epaorgaaniset yhdisteet

Huomautuksia
1. Jollei toisin madrata, taman ryhman nimikkeisiin kuuluvat ainoastaan:

a) erilliset kemialliset alkuaineet ja erilliset kemiallisesti mdaritellyt yhdisteet, myds jos niissa on
epépuhtauksia;

b) edelld a alakohdassa tarkoitetut tuotteet liuotettuina veteen;

c) edelld a alakohdassa tarkoitetut tuotteet liuotettuina muihin liuottimiin kuin veteen, jos liuos on
ndiden tuotteiden tavanomainen ja valttdméton kauppamuoto, jota kéaytetddn yksinomaan
turvallisuussyista tai kuljetuksen vuoksi, ja jos liuotin ei muuta tuotetta sopivammaksi johonkin
erityiseen kayttoon yleisen kayton sijasta;

d) edelld a, b ja c alakohdassa tarkoitetut tuotteet, joihin on lisatty niiden séilyttdmiseksi tai
kuljettamiseksi valttamatonta stabiloimisainetta (myos paakkuuntumisen estoainetta);

e) edelld a, b, ¢ ja d alakohdassa tarkoitetut tuotteet, joihin on lisatty polyamisenestoainetta tai
vdriainetta niiden tunnistamisen helpottamiseksi tai turvallisuussyistd, jos lisdykset eivat muuta
tuotetta sopivammaksi johonkin erityiseen kayttoon yleisen kayton sijasta.

2. Orgaanisilla aineilla stabiloitujen ditioniittien ja sulfoksylaattien (nimike 28.31), epdorgaanisten
karbonaattien ja peroksokarbonaattien (nimike 28.36), epdorgaanisten syanidien, syanidioksidien ja
kompleksisyanidien (nimike 28.37), epdorgaanisten fulminaattien, syanaattien ja tiosyanaattien
(nimike 28.42), nimikkeisiin 28.43—28.46 ja 28.52 kuuluvien orgaanisten tuotteiden seké karbidien
(nimike 28.49) liséksi luokitellaan tdh&n ryhmé&én ainoastaan seuraavat hiiliyhdisteet:

a) hiilen oksidit, syaanivety seka rajahdys-(fulmiinihappo), isosyaani- ja tiosyaanihapot sekd muut
yksinkertaiset tai kompleksiset syaanihapot (nimike 28.11);

b) karbonyylihalogenidit (nimike 28.12);
c) hiilidisulfidi (nimike 28.13);

d) tiokarbonaatit, seleenikarbonaatit, telluurikarbonaatit, seleenisyanaatit, telluurisyanaatit,
tetratiosyanaattidiammiinikromaatit (“reineckaatit”) ja muut kompleksiset epdorgaaniset syanaatit
(nimike 28.42);

e) virtsa-aineella kiinteytetty vetyperoksidi (nimike 28.47), hiilioksisulfidi, tiokarbonyylihalogenidit,
syaani, syaanihalogenidit ja syanamidi ja sen metallijohdannaiset (nimike 28.53), lukuun ottamatta
kalsiumsyanamidia, myds puhdasta (31 ryhma).

3. Ellei VI jakson 1 huomautuksesta muuta johdu, tahan ryhmaan eivét kuulu:
a) natriumkloridi ja magnesiumoksidi, my®ds puhtaat, eivatkd muut V jaksoon kuuluvat tuotteet;
b) orgaaniset metalli- ja epdmetalliyhdisteet, lukuun ottamatta 2 huomautuksessa mainittuja;
c) 31ryhmin 2, 3, 4 ja 5 huomautuksessa tarkoitetut tuotteet;

d) nimikkeen 32.06 ep&orgaaniset tuotteet, jollaisia k&ytetddn luminoforeina; nimikkeen 32.07
lasisulate (fritti) ja muu lasi jauheena, rakeina, suomuina tai hiutaleina;
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e) keinotekoinen grafiitti (nimike 38.01); nimikkeen 38.13 tulensammuttimien panokset seka
tulensammutuskranaatit ja -pommit; nimikkeen 38.24 musteenpoistoaineet
vahittaismyyntipakkauksissa; nimikkeen 38.24 alkali- tai maa-alkalimetallien halogenideista
keinotekoisesti valmistetut kiteet (muut kuin optiset elementit), paino vahintéan 2,5 g/kpl;

f) jalo- ja puolijalokivet (luonnon-, synteettiset tai rekonstruoidut), tallaisten kivien p6ly ja jauhe
(nimikkeet 71.02—71.05) sekd 71 ryhmén jalometallit ja jalometalliseokset;

g) XV jakson metallit, myos puhtaat, metalliseokset tai kermetit, myds sintratut metallikarbidit
(metallilla sintratut metallikarbidit); tai;

h) optiset elementit, esimerkiksi alkali- tai maa-alkalimetallien halogenideista valmistetut (nimike
90.01).

4. Jaljempana Il alaryhmén epametallihapon ja IV alaryhméan metallihapon muodostamat kemiallisesti
madritellyt kompleksihapot luokitellaan nimikkeeseen 28.11.

5. Nimikkeisiin 28.26—28.42 kuuluvat ainoastaan metalli- ja ammoniumsuolat ja peroksosuolat.
Jollei toisin maaratd, luokitellaan kaksois- ja kompleksisuolat nimikkeeseen 28.42.
6. Nimikkeeseen 28.44 kuuluvat ainoastaan seuraavat tuotteet:

a) teknetium (atominumero 43), prometium (atominumero 61), polonium (atominumero 84) seké
kaikki alkuaineet, joiden atominumero on suurempi kuin 84;

b) luonnon tai keinotekoiset radioaktiiviset isotoopit (myds XIV ja XV jakson jalojen ja epéjalojen
metallien isotoopit), myds keskenédan sekoitetut;

¢) ndiden alkuaineiden tai isotooppien epéorgaaniset ja orgaaniset yhdisteet, myds kemiallisesti
madrittelemattomat tai keskendn sekoitetut;

d) seosmetallit, dispersiot (my6s kermetit), keraamiset tuotteet ja seokset, joissa on néita alkuaineita
tai isotooppeja tai niiden epdorgaanisia tai orgaanisia yhdisteitd ja joiden ominaisradioaktiivisuus
on suurempi kuin 74 Bq/g (0,002 pCi/g);

e) ydinreaktorien kaytetyt (sateilytetyt) polttoaine-elementit (panokset);
f) radioaktiiviset jatteet, myos jos niitd voidaan edelleen kayttaa.
Tassa huomautuksessa ja nimikkeissa 28.44 ja 28.45 tarkoitetaan ilmaisulla "isotoopit™:

— erillisia nuklideja, joihin ei kuitenkaan lueta luonnossa monoisotooppisessa muodossa esiintyvia
isotooppeja,

— saman alkuaineen isotooppien seoksia, joissa yhtd tai useampaa isotooppia on rikastettu, eli
alkuaineita, joiden luonnollista isotooppista koostumusta on keinotekoisesti muunnettu.

7. Nimikkeeseen 28.53 kuuluu kuparifosfidi (fosforikupari), jossa on enemmaén kuin 15 painoprosenttia
fosforia.

8. Kemialliset alkuaineet (esimerkiksi pii ja seleeni), jotka on seostettu (doped) elektroniikassa kéayttoa
varten, luokitellaan tahan ryhmaén, jos ne ovat vetamisen jélkeen tyostdmattomia tai lierion tai tangon
muotoisia. Kiekoiksi, levyiksi tai niiden kaltaisiin muotoihin leikattuina ne kuuluvat nimikkeeseen
38.18.

Alanimikehuomautus

1. Alanimikkeessd 2852.10 tarkoitetaan ilmaisulla “kemiallisesti madritellyt” kaikkia orgaanisia ja
epéorgaanisia elohopeayhdisteitd, jotka tayttavat 28 ryhmén 1 huomautuksen a—e kohdassa tai 29
ryhmén 1 huomautuksen a—h kohdassa olevat vaatimukset.
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YLEISOHJEITA

Jollei toisin méaratd, 28 ryhma kasittad ainoastaan erilliset kemialliset alkuaineet ja erilliset
kemiallisesti maaritellyt yhdisteet.

Erillinen kemiallisesti maéritelty yhdiste on aine, joka muodostuu yhdesta molekyylilajista (esim.
kovalenttisesta tai ionisesta), jonka koostumus ilmaistaan alkuaineiden vakiosuhteilla ja joka
voidaan esittdd tdsméllisen rakennekaavan avulla. Kidehilassa molekyylilaji vastaa toistuvaa
yksikkoa.

Erillisen kemiallisesti maaritellyn yhdisteen alkuaineet yhdistyvét toisiinsa kullekin yhdisteelle
ominaisessa suhteessa, jonka maardd yksittdisten atomien valenssi ja naiden atomien
sitoutumistapa. Jokaisen alkuaineen painosuhde on maéaarésuuruinen ja kullekin yhdisteelle
ominainen, minka vuoksi sitd kutsutaan stoikiometriseksi.

Erdiden yhdisteiden stoikiometrisissa suhteissa voi olla pienia poikkeamia, jotka johtuvat
kidehilassa olevista aukoista tai kerroksista. Naitd yhdisteitd kutsutaan kvasistoikiometrisiksi ja
ne voidaan luokitella kuten erilliset kemiallisesti maaritellyt yhdisteet, jos poikkeamia ei ole tehty
tarkoituksellisesti.

A. KEMIALLISET ALKUAINEET JA KEMIALLISESTI
MAARITELLYT YHDISTEET
(28 ryhmén 1 huomautus)

Erilliset kemialliset alkuaineet ja erilliset kemiallisesti méaritellyt yhdisteet luokitellaan
28. ryhmadn silloinkin, kun ne sisaltavat epapuhtauksia tai ovat liuotettuina veteen.

Termilld "epépuhtauksia” tarkoitetaan pelkastadn sellaisia aineita, jotka yksinomaan ja suoraan
valmistusprosessin (myos puhdistuksen) seurauksena esiintyvét erillisen kemiallisen yhdisteen
seassa. Nama aineet, jotka voivat olla peréisin mista tahansa prosessiin liittyvista tekijoista, ovat
paaasiallisesti seuraavat:

a) muuttumattomat lhtGaineet;

b) lahtbaineissa esiintyvét epapuhtaudet;

¢) valmistusprosessissa (myos puhdistuksessa) kéytetyt reagenssit;
d) sivutuotteet.

On kuitenkin huomattava, ettei nditd aineita kaikissa tapauksissa pidetd 1 a) huomautuksen
sallimina "epédpuhtauksina”. Kun téllaiset aineet tahallisesti jatetddn tuotteeseen, jotta siité tulisi
erityisen sopiva johonkin maarattyyn kayttoon yleiskdyttdisyyden sijasta, niitd ei katsota
sallituiksi epapuhtauksiksi.

Alkuaineet ja kemiallisesti méaaritellyt yhdisteet eivat kuulu 28 ryhmaén, jos ne on liuotettu
muihin liuottimiin kuin veteen, paitsi jos liuos on ndiden tuotteiden normaali ja valttdmaton
kauppamuoto, jota kaytetd&dn yksinomaan turvallisuussyistd tai kuljetuksen vuoksi (missé
tapauksessa liuotin ei saa muuttaa tuotetta sopivammaksi maarattyyn kayttoon yleiskayttdisyyden
sijasta).

Taten  bentseeniin  liuotetut  hiilikloridioksidit, ammoniakin  alkoholiliuokset ja
alumiinihydroksidin kolloidiset liuokset eivat kuulu tidhdn ryhmaan, vaan luokitellaan
nimikkeeseen 38.24. Kolloidiset dispersiot kuuluvat yleensékin nimikkeeseen 38.24, mikali
niité ei ole yksityiskohtaisemmin mainittu jossain muussa nimikkeessé.
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Edelld kuvatut erilliset kemiallisesti maéritellyt alkuaineet ja yhdisteet, joihin on lisatty
stabiloimisainetta, joka on valttdmatonta niiden sailyttamiseksi tai kuljettamiseksi, kuuluvat
tdéhan ryhméaan. Esimerkiksi vetyperoksidi, joka on stabiloitu liséamaélla siihen boorihappoa,
luokitellaan nimikkeeseen 28.47, kun taas natriumperoksidi, johon on sekoitettu katalysaattoreita
(vetyperoksidin valmistusta varten) ei kuulu 28 ryhméan, vaan luokitellaan nimikkeeseen 38.24.

Tuotteet, jotka on lisatty erindisiin kemikaaleihin ndiden alkuperdisen fysikaalisen tilan
sailyttamiseksi, katsotaan my0s stabiloimisaineiksi, edellyttéden ettei lisatty ma&rd misséan
tapauksessa ylitd maarad, joka on vélttamaton halutun tuloksen aikaansaamiseksi, eika lisays
muuta perustuotteen luonnetta eika tee sitd yleiskdyttdisyyden sijasta sopivaksi johonkin
maarattyyn kayttoon. Naitd maardyksid soveltaen on tdman ryhmén tuotteisiin voitu lisata
paakkuuntumisen estoaineita (*'anti-caking agents'’). Tuotteet, joihin on liséatty vetta hylkivia
aineita, eivat kuitenkaan kuulu tédhan ryhmaén, silla téllaiset aineet muuttavat tuotteiden
alkuperdisia ominaisuuksia.

Samoin edellyttaen, etteivat lisdykset muuta tuotteita yleiskayttdisyyden sijasta sopivammaksi
johonkin mé&aréttyyn k&yttoon, timéan ryhmén tuotteet voivat myos sisaltaa:

a) lisattyja polyamisen estoaineita (esim. Kivennaisoljya lisattynd eraisiin  myrkyllisiin
kemikaaleihin polyamisen estdmiseksi niit4 kasiteltaessa);

b) vdriaineita, joita on lisatty tunnistamisen helpottamiseksi tai joita on turvallisuussyista lisatty
vaarallisiin tai myrkyllisiin kemikaaleihin (esim. nim. 28.42 lyijyarsenaattiin) "merkiksi" tai
varoitukseksi henkildille, jotka késittelevat nditd tuotteita. Tuotteet, joihin variaineita on
lisdtty muista syistd (esim. kosteuden ilmaisimena kaytettavé piigeeli, johon on lisatty
kobolttisuoloja (nim. 38.24)), eivat kuitenkaan kuulu tdhan ryhmaan.

B. 28 ja 29 ryhmien yhdisteiden jakautuminen
(28 ryhmén 2 huomautus)

Seuraavassa on taydellinen luettelo niistd hiiliyhdisteistd, jotka luokitellaan 28 ryhmaan, ja
nimikkeistd, joihin ne kohdistetaan:

Nim. 28.11 Hiilioksidit

Vetysyanidi, vetyheksasyanoferraatti (1) ja
vetyheksasyanoferraatti (111)

Isosyaani-, fulmiini-, tiosyaani- ja syanomolybdeenihappo seka
muut yksinkertaiset tai kompleksiset syaanihapot

Nim. 28.12 Hiilihalogenidioksidit

Nim. 28.13 Hiilidisulfidi (rikkihiili)

Nim. 28.31 Ditioniitit ja sulfoksylaatit, stabiloidut orgaanisilla aineilla
Nim. 28.36 Epdorgaanisten emasten karbonaatit ja peroksokarbonaatit
Nim. 28.37 Epédorgaanisten emasten syanidit, syanidioksidit ja

kompleksisyanidit (heksasyanoferraatit (I1),
heksasyanoferraatit (I11), nitrosyylipentasyanoferraatit (1),
nitrosyylipentasyanoferraatit (111), syanomanganaatit,
syanokadmaatit, syanokromaatit, syanokoboltaatit,
syanonikkelaatit, syanokupraatit jne.)

Nim. 28.42 Tiokarbonaatit, selenokarbonaatit, tellurokarbonaatit,
selenosyanaatit, tellurosyanaatit,
tetratiosyanaattodiammiinikromaatit (reineckaatit) ja muut
epéorgaanisten emdsten kaksois- tai kompleksisyanaatit
Nim. 28.43-28.46 a) Jalometallien,

b) radioaktiivisten alkuaineiden

C) isotooppien ja

d) harvinaisten maametallien, yttriumin ja skandiumin
epéorgaaniset ja epdorgaaniset yhdisteet
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Nim. 28.47 Vetyperoksidi, kiinteytettyna virtsa-aineella, myo6s stabiloitu

Nim. 28.49 Karbidit (bin&ariset karbidit, boorikarbidit, karbonitridit jne.) muut
kuin hiilivedyt

Nim. 28.52 Epdorgaaniset ja orgaaniset elohopeayhdisteet, myds kemiallisesti
maéritellyt, ei kuitenkaan amalgaamat

Nim. 28.53 Hiilioksisulfidi

Tiokarbonyylihalogenidit

Syaani ja syaanin halogeeniyhdisteet

Syanamidi ja sen metallijohdannaiset (muut kuin
kalsiumsyanamidi, myos

puhtaana - ks. 31 ryhmaa)

Muut hiiliyhdisteet eivét siis kuulu 28 ryhmaan.

C. Tuotteet, jotka luokitellaan 28 ryhmaan, vaikka ne eivat ole kemiallisia

alkuaineita tai kemiallisesti maariteltyja yhdisteita

Padsaannosta, ettd 28 ryhma késittda vain kemialliset alkuaineet ja kemiallisesti maaritellyt
yhdisteet, on olemassa erdita poikkeuksia. Naméa poikkeukset koskevat seuraavia yhdisteita:

Nim. 28.02 Kolloidinen rikki

Nim. 28.03 "Carbon blacks"

Nim. 28.07 Savuava rikkihappo (oleum)

Nim. 28.08 Typpi-rikkihappo (nitraushappo)

Nim. 28.09 Polyfosforihapot

Nim. 28.13 Fosforitrisulfidi

Nim. 28.18 Keinotekoinen korundi

Nim. 28.21 Maavarit, joissa on vahintdan 70 % painosta sidottua rautaa laskettuna
Fe,Os:ksi

Nim. 28.22 Kaupalliset kobolttioksidit

Nim. 28.24 Punainen ja oranssi lyijymonjé

Nim. 28.28 Kaupallinen kalsiumhypokloriitti

Nim. 28.30 Polysulfidit

Nim. 28.31 Ditioniitit ja sulfoksylaatit, orgaanisilla aineilla stabiloidut

Nim. 28.35 Polyfosfaatit

Nim. 28.36 Kaupallinen ammoniumkarbonaatti, jossa on ammoniumkarbamaattia

Nim. 28.39 Kaupalliset alkalimetallisilikaatit

Nim. 28.42 Aluminosilikaatit

Nim. 28.43 Kolloidiset jalometallit
Jalometallien amalgaamat
Jalometallien epdorgaaniset ja orgaaniset yhdisteet

Nim. 28.44 Radioaktiiviset alkuaineet, radioaktiiviset isotoopit tai ndita aineita
sisaltavat yhdisteet (epdorgaaniset ja orgaaniset) ja seokset

Nim. 28.45 Muut isotoopit ja niiden yhdisteet (epdorgaaniset ja orgaaniset)

Nim. 28.46 Harvinaisten maametallien, yttriumin, skandiumin tai ndiden metallien
seosten epdorgaaniset ja orgaaniset yhdisteet

Nim. 28.49 Karbidit

Nim. 28.50 Hydridit, nitridit, atsidit, silisidit ja boridit

Nim. 28.52 Epédorgaaniset ja orgaaniset elohopeayhdisteet, ei kuitenkaan amalgaamat

Nim. 28.53 Nestemdinen ja puristettu ilma
Amalgaamat, muut kuin jalometalliamalgaamat - ks. edell4 olevaa
nim.28.43
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(28 ryhman 3 ja 8 huomautus)

Eraét kemialliset alkuaineet ja erdat erilliset kemiallisesti maaritellyt epdorgaaniset yhdisteet eivéat koskaan
kuulu 28 ryhmaén, vaikka ne ovat kemiallisesti puhtaita.

Esimerkkeina voidaan mainita:

1.
2.

eraat 25 ryhman tuotteet (ts. natriumkloridi ja magnesiumoksidi);

erddt 31 ryhman epdorgaaniset suolat (nimittdin natriumnitraatti, ammoniumnitraatti,
ammoniumsulfaatin ja ammoniumnitraatin kaksoissuolat, ammoniumsulfaatti, kalsiumnitraatin ja
ammoniumnitraatin  kaksoissuolat, kalsiumnitraatin ja magnesiumnitraatin kaksoissuolat seka
ammoniumdivetyortofosfaatti (monoammoniumfosfaatti)  ja  diammoniumvetyortofosfaatti
(diammoniumfosfaatti) samoin kuin kaliumkloridi, joka kuitenkin erdissa tapauksissa voi kuulua
nimikkeeseen 38.24 tai 90.01);

nimikkeen 38.01 keinotekoinen grafiitti;
71 ryhman jalo- ja puolijalokivet (luonnon-, synteettiset tai rekonstruoidut) seké téllaisten kivien poly
jajauhe;

XIV ja XV jaksojen jalometallit ja epdjalometallit, myds ndiden metallien seokset. Erdat muut
kemialliset alkuaineet ja erilliset kemiallisesti méaaritellyt yhdisteet, jotka muutoin tariffoitaisiin
28. ryhmaéan, voivat olla muualle kuuluvia kun ne ovat tietyissd muodoissa tai pakkauksissa tai jos
niitd on kasitelty méaratylla tavalla, vaikka niiden kemiallinen koostumus ei olekaan muuttunut (*).

Esimerkkeja ovat mm.:

a)

b)

c)

d)

€)

9)

h)

ij)
k)

tuotteet, jotka soveltuvat terapeuttiseen tai ennakolta ehkéisevadn kéyttéon, annostettuina tai
vahittdismyyntimuodoissa tai -pakkauksissa (nim. 30.04);

luminoforeina kéytettavat tuotteet (esim. kalsiumvolframaatti), joita on késitelty niin, ettd ne ovat
saaneet luminenssiominaisuuden (nim. 32.06);

hajustevalmisteet sekd kosmeettiset ja toalettivalmisteet (esim. aluna), jotka ovat téllaiseen kayttoon
tarkoitetuissa vahittadismyyntipakkauksissa (nim. 33.03 - 33.07);

tuotteet, jotka soveltuvat kéytettavaksi liimana tai liisterind (esim. natriumsilikaatin vesiliuos) ja ovat
liimana tai liisterind myytdvissd, enintddn 1 kg netto painavissa vahittdismyyntipakkauksissa
(nim. 35.06);

valokuvauskéyttéon  soveltuvat  tuotteet  (esim.  natriumtiosulfaatti), annostettuina tai
vahittadismyyntipakkauksissa, kdyttovalmiissa muodossa (nim. 37.07);

hyonteisten torjunta-aineet jne. (esim. natriumtetraboraatti), jotka ovat sellaisissa muodoissa tai
pakkauksissa, jotka mainitaan nimikkeessa 38.08;

panokset (esim. rikkihappopanokset) tulensammuttimia varten sek& tulensammutuskranaatit
ja -pommit (nim. 38.13);

kemialliset alkuaineet (esim. pii ja seleeni), joihin on lisatty epdpuhtausatomeja (doped) elektroniikassa
kayttoa varten, levyind, laattoina tai niiden kaltaisissa muodoissa (nim. 38.18);

musteenpoistoaineet véhittdismyyntipakkauksissa (nim. 38.24);

alkali- ja maa-alkalimetallien halogenidit (esim. litiumfluoridi, kalsiumfluoridi, kaliumbromidi ja
kaliumbromidijodidi), jotka ovat optisia elementtejd (nim. 90.01) tai keinotekoisesti valmistettuja
kiteitd, joiden paino on vahintaan 2,5 g/kpl (nim. 38.24).

*)

N&ma poikkeukset eivat kuitenkaan koske nimikkeisiin 28.43 - 28.46 ja 28.52 tariffoitavia tuotteita
(ks. VI jakson huomautuksia 1 ja 2).
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E. Tuotteet, jotka voidaan tariffoida kahteen tai useampaan nimikkeeseen
28 ryhmassa

VI jakson 1 huomautus Kkasittelee kysymysta sellaisten tuotteiden tariffoinnista, jotka voidaan
sijoittaa:
a) nimikkeeseen 28.44 tai 28.45 taikka johonkin muuhun 28 ryhman nimikkeeseen;

b) nimikkeeseen 28.43, 28.46 tai 28.52 taikka johonkin muuhun 28 ryhmén nimikkeeseen (ei
kuitenkaan nimikkeeseen 28.44 tai 28.45).

Kemiallisesti maaritellyt kompleksiset hapot, jotka ovat muodostuneet (tdman ryhman
Il alaryhmén) epametallihaposta ja (tdman ryhman IV alaryhmén) metallihaposta (happamasta
metallioksidista), luokitellaan nimikkeeseen 28.11 (ks. 28 ryhmén 4 huomautusta ja nimikkeen
28.11 selityksid).

Ellei asiayhteydestd muuta johdu, luokitellaan epéorgaaniset kaksois- ja kompleksisuolat
nimikkeeseen 28.42 (ks. 28 ryhman 5 huomautusta ja nimikkeen 28.42 selityksi&).
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| Alaryhma

KEMIALLISET ALKUAINEET

YLEISOHJEITA

Kemialliset alkuaineet voidaan jakaa kahteen ryhmaan, epametalleihin ja metalleihin. Alaryhma
| késittaéd yleensa kaikki epametallit ainakin jossain muodossaan, kun taas suuri osa metalleja
luokitellaan muualle, kuten jalometallit 71 ryhmaén tai nimikkeeseen 28.43, epéjalot metallit
ryhmiin 72-76 tai 78-81, radioaktiiviset kemialliset alkuaineet ja radioaktiiviset isotoopit
nimikkeeseen 28.44 ja pysyvét isotoopit nimikkeeseen 28.45.

28-1

Seuraavana esitetddn tunnettujen alkuaineiden aakkoselinen luettelo ja niiden oikea tariffointi.
Eraat alkuaineet, kuten esim. antimoni, saattavat esiintyd sekd metalleina ettd epametalleina;
niiden tariffointiin nimikkeistdssa tulee kiinnittda huomiota.

Alkuaine Kem.merkKki Atominumero Tariffointi

aktinium Ac 89 radioakt. alkuaine (28.44)
alumiini Al 13 epajalo metalli (76 ryhma)
amerikium Am 95 radioakt. alkuaine (28.44)
antimoni Sb 51 epdjalo metalli (81.10)
argon Ar 18 jalokaasu (28.04)

arseeni As 33 epametalli (28.04)
astatiini At 85 radioakt. alkuaine (28.44)
barium Ba 56 maa-alkalimetalli (28.05)
berkelium Bk 97 radioakt. alkuaine (28.44)
beryllium Be 4 epdjalo metalli (81.12)
boori B 5 epametalli (28.04)

bromi Br 35 epametalli (28.01)

cerium Ce 58 harvin. maametalli (28.05)
cesium Cs 55 alkalimetalli (28.05)
curium Cm 96 radioakt. alkuaine (28.44)
dysprosium Dy 66 harvin. maametalli (28.05)
einsteinium Es 99 radioakt. alkuaine (28.44)
elohopea Hg 80 metalli (28.05)

erbium Er 68 harvin. maametalli (28.05)
europium Eu 63 harvin. maametalli (28.05)
fermium Fm 100 radioakt. alkuaine (28.44)
fluori F 9 epametalli (28.01)

fosfori P 15 epametalli (28.04)
frankium Fr 87 radioakt. alkuaine (28.44)
gadolinium Gd 64 harvin. maametalli (28.05)
gallium Ga 31 epdjalo metalli (81.12)
germanium Ge 32 epdjalo metalli (81.12)
hafnium Hf 72 epdjalo metalli (81.12)
happi ¢} 8 epametalli (28.04)

helium He 2 jalokaasu (28.04)

hiili C 6 epametalli (28.03) (ks. keinotek. grafiitti (38.01))
holmium Ho 67 harvin. maametalli (28.05)
hopea Ag 47 jalometalli (71.06)

indium In 49 epdjalo metalli (81.12)
iridium Ir 77 jalometalli (71.10)

jodi J 53 epametalli (28.01)
kadmium Cd 48 epdjalo metalli (81.07)
kalifornium Cf 98 radioakt. alkuaine (28.44)
kalium K 19 alkalimetalli (28.05)
kalsium Ca 20 maa-alkalimetalli (28.05)
kloori Cl 17 epémetalli (28.01)
koboltti Co 27 epajalo metalli (81.05)
kromi Cr 24 epdjalo metalli (81.12)
krypton Kr 36 jalokaasu (28.04)

ksenon Xe 54 jalokaasu (28.04)

kulta Au 79 jalometalli (71.08)
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Alkuaine Kem.merkKi Atominumero Tariffointi
kupari Cu 29 epajalo metalli (74 ryhma)
lantaani La 57 harvin. maametalli (28.05)
lawrencium Lr 103 radioakt. alkuaine (28.44)
litium Li 3 alkalimetalli (28.05)
lutetium Lu 71 harvin. maametalli (28.05)
lyijy Pb 82 epéjalo metalli (78 ryhmad)
magnesium Mg 12 epajalo metalli (81.04)
mangaani Mn 25 epajalo metalli (81.11)
mandelevium Md 101 radioakt. alkuaine (28.44)
molybdeeni Mo 42 epajalo metalli (81.02)
natrium Na 11 alkalimetalli (28.05)
neodyymi Nd 60 harvin. maametalli (28.05)
neon Ne 10 jalokaasu (28.04)
neptunium Np 93 radioakt. alkuaine (28.44)
nikkeli Ni 28 epajalo metalli (75 ryhma)
niobium Nb 41 epajalo metalli (81.12)
nobelium No 102 radioakt. alkuaine (28.44)
osmium Os 76 jalometalli (71.10)
palladium Pd 46 jalometalli (71.10)
pii Si 14 epametalli (28.04)
platina Pt 78 jalometalli (71.10)
plutonium Pu 94 radioakt. alkuaine (28.44)
polonium Po 84 radioakt. alkuaine (28.44)
praseodyymi Pr 59 harvin. maametalli (28.05)
prometium Pm 61 radioakt. alkuaine (28.44)
protaktinium Pa 91 radioakt. alkuaine (28.44)
radium Ra 88 radioakt. alkuaine (28.44)
radon Rn 86 radioakt. alkuaine (28.44)
rauta Fe 26 epajalo metalli (72 ryhma)
renium Re 75 epdjalo metalli (81.12)
rikki S 16 epametalli (28.02. Ks. kuitenkin 25.03 raa'an rikin
osalta)
rodium Rh 45 jalometalli (71.10)
rubidium Rb 37 alkalimetalli (28.05)
rutenium Ru 44 jalometalli (71.10)
samarium Sm 62 harvin. maametalli (28.05)
seleeni Se 34 epametalli (28.04)
sinkki Zn 30 epajalo metalli (79 ryhma)
skandium Sc 21 luokitellaan harvin. maametallien kanssa (28.05)
strontium Sr 38 maa-alkalimetalli (28.05)
tallium TI 81 epéajalo metalli (81.12)
tantaali Ta 73 epéajalo metalli (81.03)
teknetium Tc 43 radioakt. alkuaine (28.44)
telluuri Te 52 epametalli (28.04)
terbium Th 65 harvin. maametalli (28.05)
tina Sn 50 epajalo metalli (80 ryhma)
titaani Ti 22 epajalo metalli (81.08)
torium Th 90 radioakt. alkuaine (28.44)
tulium ™ 69 harvin. maametalli (28.05)
typpi N 7 epémetalli (28.04)
uraani U 92 radioakt. alkuaine (28.44)
vanadiini \% 23 epdjalo metalli (81.12)
vety H 1 epametalli (28.04)
vismutti Bi 83 epajalo metalli (81.06)
volframi W 74 epajalo metalli (81.01)
ytterbium Yb 70 harvin. maametalli (28.05)
yttrium Y 39 luokitellaan harvin. maametallien kanssa (28.05)
zirkonium Zr 40 epéjalo metalli (81.09)
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28.01 Fluori, kloori, bromi ja jodi

2801.10 — kloori
2801.20 — jodi
2801.30 — fluori; bromi

Tahan nimikkeeseen kuuluvat ne epametallit, joita nimitetdan halogeeneiksi, lukuun ottamatta
astatiinia eli astaattia (nim. 28.44)

A. FLUORI

Fluori on sydvyttavaa lievasti vihrednkeltaista kaasua, jolla on pistavé haju; sitd on vaarallista
hengittdd, koska se vaikuttaa arsyttavasti limakalvoihin. Sitd kuljetetaan paineen alaisena
terasastioissa. Fluori on erittéin aktiivinen alkuaine, joka sytyttd4 palamaan orgaaniset aineet,
etenkin puun, rasvat ja tekstiiliaineet.

Fluoria kaytetaan eraiden fluoridien ja orgaanisten fluoriyhdisteiden valmistamiseen.

B. KLOORI
Klooria saadaan tavallisesti elektrolysoimalla alkaliklorideja, erikoisesti natriumkloridia.

Kloori on vihertavéankeltaista, tukahduttavaa ja syovyttavaa kaasua, joka on kaksi ja puoli kertaa
raskaampaa kuin ilma, liukenee hiukan veteen ja voidaan helposti nesteyttad. Sitd kuljetetaan
tavallisesti teréslierigissa, sailidissa, sdilidvaunuissa tai proomuilla.

Kloori tuhoaa véri- ja orgaaniset aineet. Sita kdytetdan kasvikuitujen (mutta ei eldinkuitujen)
valkaisuun ja puumassan valmistuksessa. Desinfioivien ja antiseptisten ominaisuuksiensa vuoksi
klooria kaytetddn myds veden sterilointiin (klooraukseen). Edelleen sitd kdytetdan kullan, tinan
ja kadmiumin metallurgiassa, hypokloriittien, metallikloridien ja karbonyylikloridin
valmistuksessa sekd orgaanisissa synteeseissd, kuten synteettisten vérien, tekovahojen ja
kloorikumin synteeseissa jne.

C. BROMI

Bromia voidaan saada kasittelemalla Kkloorilla alkalibromideja, joita on suolan valmistuksessa
syntyvassa emévedessd, tai elektrolysoimalla bromideja.

Se on hyvin painavaa (0°C lampétilassa tiheys 3,18), sydvyttdvad, punertavaa tai
tummanruskeata nestettd, josta kylménakin lahtee silmid arsyttavid tukahduttavia, punaisia
hoyryja. Se syovyttad ihoa, joka talldin varjaytyy keltaiseksi, ja sytyttdd tuleen orgaaniset aineet,
kuten sahanpurut. Sité sdilytetdan lasi- tai keramiikka-astioissa. Se liukenee jonkin verran veteen.
Etikkahappoon liuotettu bromi ei kuulu tdhan nimikkeeseen (nim. 38.24).

Bromia kéytetddn laakkeiden (esim. rauhoittavien ladkkeiden), vdriaineiden (esim. eosiinien,
indigon bromijohdannaisten), valokuvauskemikaalien (hopeabromidin) ja kyynelia aiheuttavien
aineiden (bromiasetonin) valmistukseen, metallurgiassa jne.

D. JODI

Jodia saadaan joko luontaisen natriumnitraatin emévedesta kasittelemalla sita rikkidioksidilla tai
natriumvetysulfiitilla, tai merilevistd, jotka kuivataan ja poltetaan tuhkaksi, jota vuorostaan
kasitelladn kemiallisesti.
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Se on hyvin painavaa (0 °C lampatilassa tiheys 4,95) kiinted4 ainetta, jonka haju muistuttaa seka
klooria ettd bromia. Jodihdyry on vaarallista hengittdd. Jodi on haihtuvaa huoneenldmmdssé ja
varjaa tarkkelysliuoksen siniseksi. Epapuhtaassa muodossa se esiintyy mohkaleina tai karkeana
jauheena. Sublimoimalla puhdistettu jodi muodostaa kiiltavid, harmahtavia suomuja tai Kiteitd,
joilla on metallinen kiilto. Talldin sita séilytetaan tavallisesti lasiastiassa.

Jodia kéytetdan ladketieteessd ja myds valokuvauskemikaalien (hatriumjodidin), vériaineiden
(esim. erytrosiinien) ja ladkkeiden valmistukseen, katalyytteind orgaanisissa synteeseissa,
reagenssina jne.

VI-2801-2



28.02

28.02 Sublimoitu tai saostettu rikki; kolloidinen rikki

A SUBLIMOITU TAI SAOSTETTU RIKKI
Nama rikin kaksi muotoa sisaltavét tavallisesti 99,5 % rikkia.

Sublimoitua rikkia eli rikkikukkaa saadaan piening, erittdin keveind hiukkasina tislaamalla
hitaasti raakaa tai epapuhdasta rikkia ja jaahdyttden kondensoimalla rikkihoyryt kiintedan
muotoon. Sitd kaytetddn paaasiallisesti hedelmaviljelyksilld, kemian teollisuudessa ja
korkealaatuisen kumin vulkanoimiseen.

Tahan kuuluu my6s "pesty sublimoitu rikki", jota on késitelty ammoniakkiliuoksella
rikkidioksidin poistamiseksi; tallaista tuotetta kaytetaan ladketieteessa.

Tahan tariffoitavaa saostettua rikkid saadaan aina suolahapposaostuksella sulfidiliuoksesta
taikka alkali- tai maa-alkalipolysulfidien liuoksesta. Se on vield hienojakoisempaa ja vaaleamman
keltaista kuin sublimoitu rikki. Haju on rikkivedyn tapainen ja pahenee vanhetessa. Sité kdytetdan
miltei yksinomaan laéketieteessa.

T&mén nimikkeen saostettua rikkid ei pida samaistaa “regeneroituihin™ rikkilaatuihin (hienoksi
jauhennettuun tai ruiskuterikkiin), joita joskus nimitetddn "saostetuiksi”, mutta jotka luokitellaan
nimikkeeseen 25.03.

B. KOLLOIDINEN RIKKI

Kolloidista rikkia saadaan, kun rikkivedyn annetaan vaikuttaa gelatiinia sisaltdvaan
rikkidioksidin liuokseen. Sitd voidaan saada myoskin késittelemélld natriumtiosulfaattia
kivenndishapolla tai katodisella saostuksella. Kolloidinen rikki on valkoista jauhetta, joka
muodostaa veden kanssa emulsion. Se pysyy kuitenkin téssa tilassa vain, jos suojakolloidia
(albumiinia tai gelatiinia) on mukana ja silloinkin ainoastaan rajoitetun ajan. Nimikkeeseen
kuuluu myoskin taten valmistettu kolloidinen liuos. Kuten kaikilla kolloidisilla dispersioilla, on
dispergoidulla rikill& suuri ja variaineita sitova adsorptiopinta. Se on mydskin hyvin tehokas
antiseptinen aine, jota kdytetdan ladkkeena siséllisesti.

Tahan nimikkeeseen eivét kuulu Frasch-menetelmalld saatu puhdistamaton rikki ja puhdistettu rikki, jotka
joskus saattavat olla hyvin puhtaita (nim. 25.03).
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28.03 Hiili (kimrooki ja muut, muualle kuulumattomat hiilen muodot)

Hiili on kiinted epametalli.
Tahan nimikkeeseen kuuluvat seuraavat hiililaadut:

Kimrooki (carbon black) on hiilté, jota saadaan epatéydellisesti polttamalla tai krakkaamalla
(kuumentamalla tai valokaaren tai sahkokipinan avulla) orgaanisia, runsashiilisia aineita, kuten:

1. luonnonkaasuja, esim. metaania, antraseenikaasuja (antraseenilla karburoituja kaasuja) seka
asetyleenid. Asetyleeninokea, joka on hyvin puhdasta ja hienojakoista tuotetta, saadaan
tilvistettya asetyleenid nopeasti hajottamalla sahkokipinésytytysta kayttaen;

2. naftaleenia, hartseja, 6ljyja (lamppunoki).

Kimrookia voidaan valmistusmenetelmasta riippuen kutsua nimelld channel black tai "furnace
black".

Kimrooki saattaa siséltda 6ljymaisia epapuhtauksia.

Kimrookia kaytetddn pigmenttind valmistettaessa maaleja, painovarid, kengankiillokkeita jne.,
hiilipaperin valmistuksessa ja lujiteaineena kumiteollisuudessa.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:
a) luonnongrafiitti (nim. 25.04);

b) luonnonhiili kiintednd polttoaineena (antrasiitti, kivihiili, ruskohiili); koksi, briketit ja retorttihiili
(27. ryhm@);

¢) nimikkeen 32.06 erdat mustat kivenndisvarit (esim. alumiinimusta, liuskemusta ja piimusta);
d) keinotekoinen grafiitti; kolloidinen ja puolikolloidinen grafiitti (esim. nim. 38.01);

e) aktiivihiili ja el@inhiili (nim. 38.02);

f)  puuhiili (nim. 44.02);

g) Kkiteinen hiili timanttien muodossa (nim. 71.02 ja 71.04).
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28.04 Vety, jalokaasut ja muut epametallit

2804.10 — ety

— jalokaasut:
2804.21 —— argon
2804.29 —— muut

2804.30 — typpi
2804.40 — happi
2804.50 — boori; telluuri

- pii:
2804.61 —— jossa on vahintaan 99,99 painoprosenttia piita
2804.69 —— muu
2804.70 — fosfori
2804.80 — arseeni
2804.90 — seleeni

A. VETY
Vetyé saadaan elektrolysoimalla vettd tai vesikaasusta, koksiuunikaasusta tai hiilivedyista.

Vetyd pidetddn yleensd epametallina. Sitd sailytetddn paineen alaisena paksuseinéisissé
teréslieridissa.

Vetyéd kaytetdan oljyjen vedyttdmiseen valmistettaessa kovetettuja rasvoja, maadljytuotteiden
krakkaukseen,  ammoniakkisynteesissd,  metallien  leikkaamiseen ja  hitsaamiseen
rajahdyskaasuliekill, jne.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu vedyn pysyva isotooppi deuterium, joka luokitellaan nimikkeeseen
28.45, ja vedyn radioaktiivinen isotooppi tritium, joka kuuluu nimikkeeseen 28.44.

B. JALOKAASUT

Jalokaasuilla (tehottomilla kaasuilla) tarkoitetaan jéljempand mainittuja alkuaineita. Niille on
tunnusomaista kemiallisen affiniteetin puuttuminen ja eréat sdhkoiset ominaisuudet, erityisesti se,
ettd ne antavat varillistd valoa suurjannitteen purkautuessa niiden l4pi. Tatd kaytetaddn esim.
neonkilvissa.

1. Helium (palamaton, kaytetaan esim. ilmapallojen tayttokaasuna).

2. Neon (antaa punertavaa oranssinkeltaista valoa, tai elohopeahdyryjen kanssa sekoitettuna
ns. "paivanvaloa").

3. Argon (véritbn ja hajuton kaasu, jota k&ytetd&dn tehottomana kaasuna
sédhkohehkulampuissa).

4.  Krypton (jota kdytetddn samaan tarkoitukseen kuin argonia tai antamaan vaaleanviolettia
valoa).
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5. Ksenon (antaa sinistd valoa).

Jalokaasuja saadaan jakotislaamalla nestemdistd ilmaa tai (kuten heliumia) erdistéd
luonnonkaasuista. Niita séilytetdan paineen alaisina.

Radon on nimikkeen 28.44 radioaktiivinen inertti kaasu, joka on radiumin radioaktiivinen hajoamistuote.

C. MUUT EPAMETALLIT

Muut epametallit, jotka kuuluvat tdhan nimikkeeseen, ovat:

1. Typpi

Typpi on kaasua, joka ei pala eikd yllapida palamista, mutta sen sijaan sammuttaa tulen. Sita
saadaan jakotislaamalla nestemadisté ilmaa ja sité sdilytetdan paineen alaisena teraslieridissa.

Typpea kaytetddn padasiallisesti ammoniakin ja kalsiumsyanamidin valmistukseen, mutta
myaoskin tehottomana kaasuna séhkéhehkulampuissa jne.

2. Happi

Happi on kaasua, joka yllapitad palamista ja jota padasiallisesti saadaan jakotislaamalla
nestemaisté ilmaa.

Sitd sdilytetddn paineen alaisena teraslieridissd tai joskus nestemdisessd muodossa
kaksinkertaisissa sailidissa.

Puristettua happea kaytetddn happivety- tai happiasetyleenihitsausliekissa metallien, kuten
raudan, hitsaamiseen tai leikkaamiseen. Sit4 kaytetddn myds raudan ja terdksen metallurgiassa ja
ladketieteessa (inhalaatioon).

Tahan nimikkeeseen kuuluu my®s otsoni, hapen allotrooppinen muoto, jota syntyy
séhkokipindiden tai -purkausten vaikutuksesta. Otsonia kaytetddn veden sterilointiin
(otsonointiin), kuivuvien 6ljyjen hapettamiseen, puuvillan valkaisuun, antiseptisena aineena ja
terapeuttiseen kayttoon.

3. Boori

Boori on kastanjanruskeata kiintedd ainetta, tavallisesti jauheen muodossa. Sitd kaytetdédn
metallurgiassa seké lammaonsaatimien ja erittain herkkien lampdmittarien valmistukseen.

Koska boori absorboi erittdin tehokkaasti hitaita neutroneja, sitd kdytetdan puhtaana tai teraksen
kanssa seostettuna myds ydinreaktoreiden liikkuvien saatétankojen valmistukseen.

4.  Telluuri

Telluuri on kiintedd, amorfista tai kiteista ainetta (om.p 6,2), joka on suhteellisen hyva lammaén
ja séhkon johdin ja jolla on tiettyjd metallin ominaisuuksia. Telluuria kéytetddn erdissa
metalliseoksissa (esim. lyijy-telluuriseoksissa) ja vulkanoimisaineena.

5 Pii
Piitd valmistetaan melkein ainoastaan pelkistamalla piidioksidia hiilell4 valokaariuunissa. Se
johtaa huonosti 1amp6éa ja sahkod ja on kovempaa kuin lasi. Pii esiintyy kastanjanruskeana

jauheena tai, vield useammin, epdsddnnoéllisind kappaleina. Se kiteytyy harmaiksi
metallinhohtoisiksi neulasiksi.
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Pii on yksi tarkeimmistd elektroniikassa kaytettavistd materiaaleista. Erittdin puhdas pii, jota
saadaan esim. kasvattamalla kidettda (yksikiteen kasvattaminen vetamalld), voi olla
tyostamattomana lierion tai tangon muotoinen; kun se on seostettu booorilla, fosforilla tms., sité
kdytetddn esim. diodien, transistorien, puolijohdekomponenttien sekd aurinkokennojen
valmistuksessa.

Piita kéaytetddn myos metallurgisessa teollisuudessa (mm. rauta- ja alumiiniseoksissa) seka
kemian teollisuudessa piiyhdisteiden (mm. piitetrakloridin) valmistukseen.

6. Fosfori

Fosfori on vahamaista, pehmeété kiintedd ainetta, jota saadaan kasittelemalla fosfaattimineraaleja
hiekan ja hiilen kanssa sahkduunissa.

Fosforilla on kaksi paaasiallista olomuotoa:

a) Valkoinen fosfori, joka on lapikuultavaa ja kellertavaa, myrkyllista, vaarallista kasitella ja
herkasti syttyvdd. Sitd sdilytetddn tangoiksi valettuna vedessd tummissa lasiastioissa,
kivitavara-astioissa tai useimmiten metalliastioissa; ndma astiat eivat saa jaatya.

b) Punainen eli amorfinen fosfori, joka saattaa esiintyd myos kiteisessdé muodossa. Se on
lapikuultamatonta kiintedd ainetta, joka ei fosforoi eikéd ole myrkyllistd. Se on painavampaa
sekd vahemman aktiivista kuin valkoinen fosfori. Punaista fosforia kaytetdan tulitikun
raapaisumassassa, pyrotekniikassa ja katalyyttina (mm. asyklisten happojen kloorauksessa).

Eraat ladkkeet sisdltavat fosforia, kuten fosforipitoinen kalanmaksadljy. Fosforia kdytetdédn
myoskin rotanmyrkkyna ja fosforihappojen, fosfinaattien (hypofosfiittien), kalsiumfosfidin jne.
valmistamiseen.

7.  Arseeni
Arseeni on kiintedd ainetta, jota saadaan luonnon arseenipitoisista pyriiteista.
Se on pééasiallisesti kahdessa olomuodossa:

a) tavallinen, ns. "metallinen™ arseeni, kiiltdvind, metallinharmaina kiteind, jotka ovat hauraita
ja veteen liukenemattomia;

b) keltainen arseeni, joka on kiteisté ja pysymatonta.

Arseenia kaytetddn arseenidisulfidin, lyijyhaulien, kovapronssien ja erdiden muiden
metalliseosten (tina-, kupari- jne. seosten) valmistamiseen.

8. Seleeni
Seleeni, joka on rikin sukulaisainetta, esiintyy useissa olomuodoissa:
a) amorfinen seleeni, punertavina hiutaleina (seleenikukka);

b) lasimainen seleeni, jolla on huono lammdn- ja sahkonjohtokyky; silla on Kiiltava, ruskea tai
punertava murtopinta;

c) kiteinen seleeni, harmaina tai punaisina kiteind. Se johtaa suhteellisen hyvin lampéa ja
séhkod, etenkin valon vaikutuksen alaisena. Sitd ké&ytetddn valosahkdisten kennojen, sekd
milloin se on seostettu (doped), puolijohde komponenttien valmistukseen, valokuvauksessa,
jauheen muodossa (punainen seleeni) kumin, erikoislinssien jne. valmistukseen.
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Tahan nimikkeeseen ei kuulu seleenin kolloidinen suspensio (kdytetaan ladketieteessd) (30. ryhma).

Antimoni luokitellaan nimikkeistdssa metallina (nim. 81.10).

Erdisiin tdman tavararyhman epametalleihin (esim. piihin ja seleeniin) on elektroniikassa kayttéa
varten voitu lisatd seosaineita (doped) kuten booria, fosforia tms. yleensd suhteessa yksi
miljoonaan. Ne luokitellaan tdhan nimikkeeseen, edellyttéen etté ne ovat valmistamattomia kuten
vedettyjé tai lierion tai tangon muotoisia. Levying, laattoina tai niiden kaltaisissa muodoissa ne
luokitellaan nimikkeeseen 38.18.
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28.05 Alkali- ja maa-alkalimetallit; harvinaiset maametallit, skandium ja yttrium, myds
naiden aineiden keskindiset seokset ja lejeeringit; elohopea

— alkali- ja maa-alkalimetallit:

2805.11 —— natrium

2805.12 —— kalsium

2805.19 —— muut

2805.30 — harvinaiset maametallit, skandium ja yttrium, myds ndiden aineiden

keskinéiset seokset ja lejeeringit
2805.40 — elohopea

A. ALKALIMETALLIT

Kaikki viisi alkalimetallia ovat pehmeitd ja melko kevyitd. Ne hajottavat kylmaa vetta; ne
muuttuvat ilman vaikutuksesta hydroksideiksi.

1. Litium

Litium on kevein (om.p 0,54) ja kovin alkalimetalleista. Sit4 sdilytetddn kivenndisoljyssé tai
tehottomassa kaasussa.

Litium parantaa metallien ominaisuuksia ja sitd kaytetaan erilaisissa metalliseoksissa (esim.
laakerimetalleissa). Suuren affiniteettinsa vuoksi litiumia k&ytetddn myds mm. toisten metallien
valmistamiseen puhtaissa muodoissa.

2. Natrium

Natrium on kiinted (om.p 0,97) metallinkiiltoinen aine, jonka leikkauspinnat nopeasti
himmenevét. Sita séilytetdan kivenndisoljyssa tai ilmatiiviiksi juotetuissa astioissa.

Natriumia valmistetaan elektrolysoimalla sulaa natriumkloridia tai natriumhydroksidia.

Sita kdytetddn natriumperoksidin, natriumsyanidin, natriumamidin jne. valmistamiseen,
indigoteollisuudessa, rdjahdysaineiden (kuten kemiallisten sytyttimien ja tulilangan)
valmistuksessa, butadieenin polymeroinnissa, laakerimetalleissa sekd titaanin ja zirkoniumin
metallurgiassa.

Té&han nimikkeeseen ei kuulu natriumamalgaama (nim. 28.53).
3.  Kalium

Kalium on hopeanvalkoista metallia (om.p 0,85), jota voidaan leikata tavallisella veitsella. Sita
séilytetaan kivennaisoljyssa tai umpioiduissa ampulleissa.

Kaliumia kéaytet&an erdiden valosahkoisten kennojen valmistukseen seké laakerimetalleissa.
4. Rubidium

Rubidium on hopeanvalkoista, kiinteda ainetta (om.p 1,5), joka on helpommin sulavaa kuin
natrium. Sita sdilytetddn umpioiduissa ampulleissa tai kivenndisoljyssa.

Natriumin tavoin sitd kaytetddn laakerimetalleissa.
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5. Cesium

Cesium on hopeanvalkoista tai kellertdvad metallia (om.p 1,9), joka syttyy ilman vaikutuksesta.
Cesium on alkalimetalleista helpoimmin hapettuvaa. Sitd sailytetddn umpioiduissa ampulleissa
tai kivennéisoljyssa.

Frankium, joka on radioaktiivinen alkalimetalli, ei kuulu td4h&n nimikkeeseen (nim. 28.44).

B. MAA-ALKALIMETALLIT

Kaikki kolme maa-alkalimetallia ovat taottavia. Ne hajoittavat kylmaa vetté jokseenkin helposti;
kosteassa ilmassa ne hajoavat.

1. Kalsium

Kalsiumia saadaan pelkistamalla kalsiumoksidia alumiinijauheella tai elektrolysoimalla sulaa
kalsiumkloridia. Se on valkoista metallia (om.p 1,57), jota kdytetddn argonin puhdistamiseen,
kuparin ja terdksen raffinoimiseen, zirkoniumin, kalsiumhydridin (hydroliitin), laakerimetallien
jne. valmistamiseen.

2. Strontium
Strontium on valkoista tai vaaleankeltaista, taipuisaa metallia (om.p 2,5).
3. Barium

Barium on valkoista metallia (om.p 4,2). Sita k&ytet&an erdissé laakerimetalleissa ja tyhjoputkista
kaasua imevien aineiden (nim. 38.24) valmistukseen.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu radium, radioaktiivinen alkuaine (nim. 28.44) sek& magnesium
(nim. 81.04) ja beryllium (nim. 81.12); ndma kaikki muistuttavat maa-alkalimetalleja joissakin suhteissa.

C. HARVINAISET MAAMETALLIT, SKANDIUM JA YTTRIUM, MYOS
NAIDEN AINEIDEN KESKINAISET SEOKSET JA LEJEERINGIT

Harvinaiset maametallit (termi "harvinaiset maa-" viittaa niiden oksideihin) eli lantanidit
kasittavat ne alkuaineet, joiden atominumerot! alkuaineiden periodisessa jarjestelmassa ovat
57-71, eli

ceriumryhma terbiumryhma erbiumryhma

57 lantaani 63 europium 66 dysprosium

58 cerium 64 gadolinium 67 holmium

59 praseodyymi 65 terbium 68 erbium

60 neodyymi 69 tulium

62 samarium 70 ytterbium
71 lutetium

Prometium (alkuaine 61), joka on radioaktiivinen, luokitellaan nimikkeeseen 28.44.

Harvinaiset maametallit ovat tavallisesti harmaita tai kellertavié ja venyvié tai taottavia.

1 Alkuaineen atominumero ilmoittaa atomiytimessa olevien protonien lukumaaran.
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Ceriumia, joka on térkein ndistd metalleista, saadaan monatsiitista (joka on harvinaisten
maametallien fosfaatti) ja toriitista (joka on harvinaisten maametallien silikaatti) toriumin
erottamisen jalkeen. Ceriummetallia saadaan pelkistimalla halogenideja metallitermisesti
kalsiumia tai litiumia pelkistimena kéyttéen tai elektrolysoimalla sulaa kloridia. Se on harmaata,
venyvad, lyijya hieman kovempaa metallia, josta lahtee kipinditd hangatessa sitd rosoista pintaa
vasten.

Lantaania esiintyy epdpuhtautena ceriumsuoloissa. Sitd kaytetdan sinisen lasin valmistamiseen.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myds skandium ja yttrium, jotka suuresti muistuttavat harvinaisia
maametalleja - skandium liséksi rautaryhman metalleja. Néitd metalleja erotetaan thortveitiitti-
nimisesta mineraalista, joka on yttriumia ja muita alkuaineita sisaltava skandiumin silikaatti.

N&ma alkuaineet luokitellaan tahan nimikkeeseen myds keskendén sekoitettuina tai lejeerattuina.
Tahan kuuluu esim. "seosmetalli”, joka on 45-55 % ceriumia, 22-27 % lantaania, muita
lantanideja, yttriumia ja erilaisia epdpuhtauksia (jopa 5 % rautaa, pienida maarié piitd, kalsiumia,
alumiinia) sisaltava lejeerinki. Tatd "seosmetallia" kéaytetddn padasiassa metallurgiassa ja
sytytinkivien valmistukseen. "Seosmetalli”, joka sisaltad yli 5 % rautaa tai magnesiumia tai muita
metalleja, ei kuulu tdhan nimikkeeseen (esim. nim. 36.06, jos silld on pyroforisen seoksen
luonne).

T&han nimikkeeseen eivat kuulu harvinaisten maametallien, yttriumin ja skandiumin suolat ja yhdisteet
(nim. 28.46).

D. ELOHOPEA
Elohopea on ainoa metalli, joka on nesteméinen huoneenldmmossé.

Sit4 saadaan pasuttamalla luonnon elohopeasulfidia (sinooperia) ja se erotetaan muista malmin
sisaltdmista metalleista (lyijystd, sinkistd, tinasta, vismutista) suodattamalla, tyhjétislauksella ja
kasittelemalla laimealla typpihapolla.

Elohopea on hopeanhohtoista, painavaa (om.p 13,59), myrkyllistd nestettd, joka syovyttaa
jalometalleja. Puhdas elohopea ei hapetu huoneenlammdssd; epapuhdas metalli sitd vastoin
peittyy ruskehtavalla elohopea-ll-oksidikerroksella. Elohopeaa kuljetetaan erikoisissa
teraspulloissa.

Elohopeaa kaytetdan nimikkeiden 28.43 ja 28.53 amalgaamojen valmistamiseen, kullan ja hopean
metallurgiassa, kultaamisessa ja hopeoinnissa sekd kloorin, natriumhydroksidin,
elohopeasuolojen, sinooperin (vériaineen) ja fulminaatin (rajahdyselohopean) valmistuksessa.
Sitd kaytetddn edelleen elohopealamppujen ja fysikaalisten kojeiden valmistuksessa,
ladketieteessa jne.
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Il Alaryhma

EPAORGAANISET HAPOT JA EPAORGAANISET EPAMETALLIEN
HAPPIYHDISTEET

YLEISOHJEITA

Hapot sisaltavat vetyd, joka osittain tai kokonaan voidaan korvata metalleilla (tai niiden kaltaisilla
ioneilla, esim. ammoniumionilla (NH4")), jolloin muodostuu suoloja. Hapot reagoivat emasten
kanssa muodostaen suoloja ja alkoholien kanssa muodostaen estereitd. Nesteméaisessa muodossa
tai liuoksina ne ovat elektrolyytteja, jotka vapauttavat vetyd katodilla. Kun yksi tai useampi
vesimolekyyli lohkaistaan happea siséltavistd hapoista, saadaan anhydrideja. Useimmat
epametallien happiyhdisteet ovat anhydrideja.

Tahan alaryhmaén kuuluvat epametallien epéorgaaniset happiyhdisteet (anhydridit ja muut)
sekd epdorgaaniset hapot, joiden anionin muodostaa epametalliradikaali.

Tahén eivat sitd vastoin kuulu anhydridit ja hapot, joita muodostavat metallioksidit tai metallihydroksidit;
ndma kohdistetaan yleensd alaryhméan 1V (esim. metallioksidit, -hydroksidit ja -peroksidit, kuten kromin,
molybdeenin, volframin ja vanadiinin hapot sekd anhydridit). Erdissé tapauksissa ne kuitenkin kuuluvat
muualle, esim. nimikkeeseen 28.43 (jalometalliyhdisteet), nimikkeisiin 28.44 ja 28.45 (radioaktiivisten
aineiden ja isotooppien yhdisteet) tai nimikkeeseen 28.46 (harvinaisten maametallien, skandiumin tai
yttriumin yhdisteet).

Vedyn happiyhdisteet eivat mydskaan kuulu tdhén, vaan ne luokitellaan nimikkeeseen 22.01 (vesi),
nimikkeeseen 28.45 (raskasvesi), nimikkeeseen 28.47 (vetyperoksidi) ja nimikkeeseen 28.53 (tislattu vesi
sekd vesi sahkon- tai [Ammonjohtokyvyn mittaamista varten ja puhtaudeltaan sitd vastaava vesi, myods
ioninvaihtajilla késitelty vesi).
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28.06 Kloorivety (kloorivetyhappo eli suolahappo); klooririkkihappo

2806.10 — Kloorivety (kloorivetyhappo)
2806.20 — klooririkkihappo

A. KLOORIVETY (KLOORIVETYHAPPO ELI SUOLAHAPPO)

Kloorivety (HCI) on véritén, tukahduttavan hajuinen, sumuava kaasu, jota saadaan vedyn (tai
veden ja koksin) vaikuttaessa klooriin tai rikkihapon vaikuttaessa natriumkloridiin.

Kloorivety nesteytyy helposti paineen alla ja on hyvin vesiliukoista. Sitd kuljetetaan nesteeksi
tiivistettyna teraslieridissa tai vakevoityna vesiliuoksena (tavallisesti 28-38 %) (kloorivetyhappo,
suolahappo, muriatic acid) lasi- tai Kivitavara-astioissa tai kumilla vuoratuissa sailidvaunuissa tai
séilidautoissa. N&ma pistavan hajuiset liuokset ovat siséltdessédan epapuhtauksia (rauta-l111-
Kkloridia, arseenia, rikkidioksidia tai rikkihappoa) kellertdvid, mutta puhtaina varittdmia.
Tiivistetyt liuokset sumuavat kosteassa ilmassa.

Kloorivetyhappoa eli suolahappoa kéytetadn moniin tarkoituksiin, esim. raudan, sinkin ja muiden
metallien syOvyttdmiseen, gelatiinin erottamiseen luista, el&inhiilen puhdistamiseen ja
metallikloridien valmistamiseen. Kloorivetykaasua kéytetddnusein orgaanisissa synteeseissa
(esim. kloropreenin, vinyylikloridin, synteettisen kamferin ja kumihydrokloridin valmistuksessa).

B. KLOORIRIKKIHAPPO

Klooririkkihappoa, jota kaupan piirissd kutsutaan Kloorisulfonihapoksi (rikkihappokloori-
hydriiniksi) (CISO.OH), saadaan kuivan Kloorivedyn reagoidessa rikkitrioksidin tai oleumin
kanssa.

Se on voimakkaasti sydvyttavaa, varitonta tai ruskehtavaa drsyttavan hajuista nestetta. Se sumuaa
kosteassa ilmassa ja hajaantuu veden vaikutuksesta tai kuumennettaessa.Se on voimakkaasti
syovyttavad, varitonta tai ruskehtavaa arsyttdvan hajuista nestettd. Se sumuaa kosteassa ilmassa
ja hajaantuu veden vaikutuksesta tai kuumennettaessa.

Sitd kaytetddn orgaanisissa synteeseissd  (sakkariinin, tioindigon, indigosolien jne.
valmistamiseen).

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu alikloorihapoke, kloorihappo ja perkloorihappo (nim. 28.11).
Nimikkeeseen ei myosk&an kuulu rikkidioksididikloridi (sulfuryylikloridi) (nim. 28.12), jota toisinaan
virheellisesti kutsutaan "klooririkkihapoksi".
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28.07 Rikkihappo; savuava rikkihappo (oleum)

A. RIKKIHAPPO

Rikkihappoa (H>SO4) saadaan péaasiallisesti antamalla hapen ja rikkidioksidin kulkea katalyytin
(platinan, rauta-l1-oksidin, vanadiini-V-oksidin jne.) yli. Rikkihapossa olevat epéapuhtaudet
(kuten typpipitoiset yhdisteet, arseeni- ja seleenipitoiset aineet ja lyijysulfaatti) poistetaan
kasittelemalla rikkivedyll& tai ammoniumsulfidilla.

Rikkihappo on erittdin vahvasti syovyttdvé happo. Se on painavaa 0ljymaéista nestettd, joka
puhtaana on varitontd ja muussa tapauksessa keltaista tai ruskeata. Se reagoi Kiivaasti veden
kanssa ja syOvyttaa ihoa ja tuhoaa useimmat orgaaniset aineet hiillyttamalla ne.

Kaupallinen rikkihappo sisaltdd 77-100 % H,SO.. Sité kuljetetaan lasiastioissa tai -pulloissa,
terastynnyreissé, séilidautoissa, sailibvaunuissa tai tankkilaivoissa.

Tatd happoa kaytetddn monilla teollisuuden aloilla: sitd kéytetddn etenkin lannoitteiden,
rdjahdysaineiden ja epdorgaanisten pigmenttien valmistuksessa sekd mm. 6ljy- ja
terésteollisuudessa.

B. SAVUAVA RIKKIHAPPO

Savuava rikkihappo eli oleum on rikkihappoa, jossa on ylimé&arin rikkitrioksidia (jopa 80 %).
Oleum saattaa olla nestemaista tai kiintedtd. Tuote on tummanruskeata véariltdén, reagoi kiivaasti
veden kanssa, syOvyttad ihoa ja vaatteita sekd muodostaa vaarallisia hdyryja, erityisesti vapaata
rikkitrioksidia. Sitd sailytetaan lasisissa, keraamisissa tai rautalevyastioissa.

Oleumia  kéaytetddn  padasiallisesti ~ sulfonoimisreaktioihin ~ orgaanisessa  kemiassa
(naftaleenisulfohapon,  hydroksiantrakinonin, tioindigon, alitsariinijohdannaisten  jne.
valmistamiseen).

Tahan nimikkeeseen eivéat kuulu:
a) klooririkkihappo ("rikkihappokloorihydriini') seké typpi-rikkihappo (nim. 28.06 tai 28.08);

b) rikkitrioksidi, rikkivety, peroksorikkihapot (perrikkihapot), sulfamiinihappo sek& tionihappojen
sarjaan kuuluvat kivennéishapot (polytionihapot) (nim. 28.11);

c) tionyyli- ja sulfuryylikloridi (nim. 28.12).
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28.08 Typpihappo; typpi-rikkihapot (nitraushapot)

A. TYPPIHAPPO

Typpihappoa (HNO3) valmistetaan pda4asiallisesti hapettamalla ammoniakkia katalyytin
(platinan, rauta-, kromi-, vismutti- tai mangaanioksidien jne.) l&sn& ollessa. Vaihtoehtoisesti
voidaan typpi ja happi suoraan yhdistad valokaariuunissa, jolloin syntyy typpioksidia, joka sitten
edelleen hapetetaan. Typpihappoa voidaan valmistaa myo6s rikkihapon avulla (yksindén tai
seoksena natriumdisulfaatin kanssa) luonnon natriumnitraatista. Sen epapuhtaudet (kuten rikki-
ja suolahappo seka typpikaasut) poistetaan tislaamalla ja kuumailmalla.

Typpihappo on varitonta tai kellertavaad, myrkyllista nestettd. Vakevoidyssd muodossa (savuava
typpihappo) siité lahtee kellertavia typpioksidindyryja. Se syovyttéa ihoa ja tuhoaa orgaanisia
aineita. Se on voimakas hapetin. Sitd kuljetetaan lasisissa tai keraamisissa koripulloissa tai
alumiinisailidissa.

Typpihappoa kaytetddn mm. nitraattien (kuten hopea-, elohopea-, lyijy-, kupari- jne.) orgaanisten
vdriaineiden, rdjahdysaineiden (kuten nitroglyserolin, kollodiumvillan, trinitrotolueenin,
pikriinihapon ja elohopeafulminaatin) valmistamiseen, metallien, erityisesti valuraudan,
peittaamiseen, kuparilevyjen sydvyttdmiseen seka kullan ja hopean raffinoimiseen.

B. TYPPI-RIKKIHAPOT (NITRAUSHAPOT)

Rikki- ja typpihapon seokset siséltavat vakevia happoja madratyissa suhteissa (esim. saman
verran). Nama seokset ovat voimakkaasti syovyttavid, viskooseja nesteitd, joita tavallisesti
kuljetetaan rautalevyastioissa.

Niitd  kaytetddn  erityisesti  orgaanisten  yhdisteiden  nitraamiseen  orgaanisessa
variaineteollisuudessa seka selluloosanitraatin ja rajahdysaineiden valmistuksessa.

Tahan nimikkeeseen eivéat kuulu:
a) aminosulfonihappo (sulfamiinihappo) (nim. 28.11) (ei samaistettava em. rikki-typpihapposeoksiin);

b) vetyatsidi (typpivetyhappo), typpihapoke ja typpioksidit (nim. 28.11).
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28.09 Difosforipentoksidi; fosforihappo ja polyfosforihapot, my6s kemiallisesti
maarittelemattomat

2809.10 — difosforipentoksidi
2809.20 — fosforihappo ja polyfosforihapot

Tahan nimikkeeseen kuuluvat difosforipentoksidi, fosforihappo (ortofosforihappo eli tavallinen
fosforihappo), pyrofosfori- (difosfori-) happo, metafosforihappo ja muut polyfosforihapot.

A. DIFOSFORIPENTOKSIDI

Difosforipentoksidia (fosfori(V)oksidia, fosforipentoksidia, fosforihappoanhydridid) (P20s)
saadaan polttamalla kuivassa ilmassa luonnon fosfaateista erotettua fosforia. Se on voimakkaasti
syovyttavad, valkoista jauhetta, joka halukkaasti absorboi vettd. Sita kuljetetaan ilmatiiviissa
pakkauksessa ja kéaytetdan kaasujen kuivaukseen ja orgaanisissa synteeseissa.

Difosforipentoksidi esiintyy kiteisessd, amorfisessa ja lasimaisessa muodossa. Kun ndma kolme
muotoa sekoitetaan keskendén, saadaan tuote, jota kutsutaan fosforilumeksi ja joka luokitellaan
tdhan nimikkeeseen.

B. FOSFORIHAPPO

Fosforihappoa (ortofosforihappoa eli tavallista fosforihappoa, HsPO.) saadaan rikkihapon
vaikuttaessa luonnon trikalsiumfosfaattiin. Talld tavoin valmistettu kauppalaatu sisaltdé
epapuhtauksina difosforipentoksidia, kalsiumdivetyortofosfaattia, rikkitrioksidia, rikkihappoa,
fluoripiihappoa jne. Puhdasta fosforihappoa valmistetaan liuottamalla fosforipentoksidia veteen.

Fosforihappo voi esiintyé vetistyvien, prismamaisten kiteiden muodossa, mutta kun sitd on vaikea
séilyttaa kiintednd, sitd tavallisesti myydaan vesiliuoksena (esim. 65 %, 90 %). Vékevoity liuos,
joka pysyy ylikyllastettynd huoneenlampdétilassa, on siirappimaista.

Fosforihappoa kaytetddn vékevoityjen superfosfaattien (kolmoissuperfosfaatin) valmistukseen,
tekstiiliteollisuudessa ja peittausaineena (ruosteenpoistoaineena).

Kun fosforihaposta poistetaan vettd korkeassa lampétilassa, saadaan useita polymeerisia happoja:
pyrofosfori- (difosfori-) happoa, metafosforihappoja ja muita polyfosforihappoja.

C. POLYFOSFORIHAPOT
I. Hapot, joille on tunnusomaista vuorottelevat P-O-P-atomit, kuuluvat tahan

Né&it4 voidaan muodollisesti valmistaa poistamalla kahdesta tai useammasta ortofosforihapon
molekyylista vettd. Talla tavoin voidaan saada sarja lineaarisia happoja, joiden yleinen kaava on
Hn+2PnOsn+1, jOssa n on vahintdan 2, ja syklinen sarja, jonka yleinen kaava on (HPO3),, jossa n on
vahintaén 3.

1. Pyrofosforihappoa (difosforihappoa, H4P20-) saadaan kuumentamalla ortofosforihappoa. Se
on pysymatontd kosteassa ilmassa ja muuttuu helposti jalleen ortohapoksi.
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2. Metafosforinapot. Nama ovat syklisid happoja, joista esimerkkeind mainittakoon
syklotrifosforihappo (HPO3); ja syklotetrafosforihappo(HPOs).,joita pienind méaéarina
esiintyy yli 86 % P,Os:ta siséltavissa polyfosforihapposeoksissa. Kaupallinen glasiaalinen
polyfosforihappo eli metafosforihappo  on kemiallisesti madrittelemé&ton
polyfosforihappojen (enimmékseen lineaaristen) seos, joka voi siséltdd myds ndiden
happojen natriumsuoloja. Téhén luokiteltavat seokset esiintyvat lasimaisena massana. Ne
haihtuvat jos niitd hehkutetaan eika niit4 voida kiteyttaa.

Metafosforihapot absorboivat halukkaasti vetta. Niitd kdytetddn kaasujen kuivaukseen.

3. Muut P-O-P-tyyppiset polyfosforihapot. Namé ovat normaalisti seoksia, joissa on
korkeampia happoja kuten trifosforihappoa (HsPsO10) ja tetrafosforihappoa (HegP4O13). Myds
nama nimelld "polyfosforihappo™ tai "superfosforihappo™ myytavat seokset luokitellaan
tahéan.

1. Muut polyfosforihapot

Tahan kuuluu mm. hypofosforihappo (difosfori(IV)happo) (H4P-Os). Tdma yhdiste on kiteisen
dihydraatin muodossa, jota tulee sdilyttdd kuivassa paikassa. Se on pysyvampad miedoissa
liuoksissa.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:
a) muut fosforipitoiset hapot ja anhydridit (fosfiinihappo ja sen anhydridit, fosfonihappo) (nim. 28.11);
b) fosforivedyt (nim. 28.53).
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28.10 Boorioksidit; boorihapot

A. BOORIOKSIDIT

Dibooritrioksidi (booriseskvioksidi) (B2O3) on lapinakyvéa, lasimaista massaa, kiteitd tai
valkoisia hiutaleita.

Sitd on kéytetty synteettisten jalo- ja puolijalokivien (korundin, safiirin jne.) valmistukseen
antamalla sen vaikuttaa haihtuviin metallifluorideihin.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos kaikki muut boorioksidit.

B. BOORIHAPOT

Boorihappoa (ortoboorihappoa) (HsBOs3) saadaan joko hajottamalla luonnon boraatteja hapoilla
tai kasittelemalld raakaa boorihappoa fysikaalis-kemiallisin menetelmin.

Se on jauhetta, pienid suomuja, kiillemaisia hiutaleita tai lasimaisten, reunoiltaan lapikuultavien
kappaleiden muodossa, tuhkanharmaata tai sinertédvaa (kiteinen happo). Se on hajutonta ja tuntuu
rasvaiselta.

Boorihappoa kaytetddn mm. antiseptisena aineena  (boorihappoliuos,  boorivesi),
boorisilikaattilasin (jolla on pieni laajenemiskerroin), lasitusmassojen, Guignetin vihredn
(kromioksidihydraatin),  keinotekoisten  boraattien  (booraksin) sekd hydroksi- ja
aminoantrakinonin valmistukseen, kynttilansydénten kyllastdmiseen seka tulenkestaviin
vaatteisiin.

Raaka luonnon boorihappo kuuluu nimikkeeseen 25.28, kun siind on enint&an 85 painoprosenttia
H3BOs laskettuna kuiva-aineesta; jos boorihappopitoisuus on yli 85 %, luokitellaan happo téhén
nimikkeeseen. Téahan nimikkeeseen luokitellaan myds metaboorihappo (HBO2)n.

Tahén nimikkeeseen eivat kuulu:
a) tetrafluoroboorihappo (fluoroboorihappo) (nim. 28.11);
b) glyseroboorihappo (nim. 29.20).
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28.11 Muut epdorgaaniset hapot ja muut epdorgaaniset epdmetallien happiyhdisteet

— muut epaorgaaniset hapot:

2811.11 —— fluorivety (fluorivetyhappo)
2811.12 —— syaanivety (syaanivetyhappo)
281119 —— muut
— muut epédorgaaniset epametallien happiyhdisteet:
2811.21 —— hiilidioksidi
2811.22 —— piidioksidi
281129 —— muut

Tahan nimikkeeseen kuuluu kivennaishappoja ja -anhydrideja sekd epdmetallien muita oksideja.
Tarkeimmat niistd on t&ssa esitetty epdmetallin mukaisessa jérjestyksessa(*).

A. FLUORIYHDISTEET

1. Fluorivetyd (HF) saadaan rikkihapon vaikuttaessa luonnon kalsiumfluoridiin
(fluorisalpaan) tai kryoliittiin. Se puhdistetaan ké&sittelemélla kaliumkarbonaatilla tai
tislaamalla (se sisdltdd toisinaan pienia maaria silikaatteja tai fluoropiihappoa
epapuhtautena). Vedettomana fluorivety on voimakkaasti hygroskooppista nestettd
(kiehumispiste 18-20 °C), joka savuaa kosteassa ilmassa. Vedeton fluorivety samoin kuin
sen konsentroitu liuos (fluorivetyhappo) aiheuttavat iholle syvida syfvytysvaurioita ja
hiillyttdvat orgaanisia aineita. Sita sailytetaan lyijylla, guttaperkalla tai seresiinivahalla
vuoratuissa metallipulloissa tai kumi- tai muoviséilidissg; erittdin puhdasta happoa
séilytetd&n hopeapulloissa.

Sita kaytetddan mm. lasin etsaukseen, tuhkattoman suodatuspaperin valmistamiseen, tantaalin
ja fluoridien valmistamiseen, valuesineiden puhdistamiseen ja sydvyttamiseen, orgaanisissa
synteeseissé sekd sadnndstelemdin kdymisprosesseja.

2. Fluorohapot. Naihin kuuluvat mm.:
a) tetrafluoroboorihappo (fluoroboorihappo) (HBF.);

b) heksafluoropiihappo (fluoropiihappo) (H.SiFs), esimerkiksi vesiliuoksena, jollaisena
sitd saadaan sivutuotteena superfosfaatin valmistuksessa tai piifluorideista. Sita
kaytetadn tinan ja lyijyn elektrolyyttisessa puhdistuksessa, fluorosilikaattien
valmistuksessa jne.

B. KLOORIYHDISTEET

Tarkeimmat ndistd yhdisteistd ovat voimakkaasti vaikuttavia hapetus- ja kloorausaineita, joita
kaytetadn valkaisuaineina ja orgaanisissa synteeseissd. Ne ovat tavallisesti pysymattomia. Naihin
kuuluvat mm.:

1. Hypokloorihapoke (alikloorihapoke) (HCIO), joka on vaarallista hengittd4 ja joka rgjahtaa
joutuessaan kosketuksiin orgaanisten aineiden kanssa. Kaasu tunnetaan vesiliuoksena, joka
on variltaan keltaista tai joskus punertavaa.

(*) Jérjestys on seuraava: fluori, kloori, bromi, jodi, rikki, seleeni, telluuri, typpi, fosfori, arseeni, hiili ja
pii.
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Kloorihappo (HCIOs). Se tunnetaan ainoastaan varittomana tai kellertdvana vesiliuoksena.

Perkloorihappo (HCIO,), joka on enemman tai vahemman vakevoityd ja muodostaa
erilaisia hydraatteja. Se syovyttda ihoa ja sitd kaytetadan analyyseissa.

C. BROMIYHDISTEET

Bromivety (HBr) on varitonta kaasua, jolla on voimakas, pistava haju. Sitd voidaan séilyttad
paineen alaisena tai vesiliuoksena (bromivetyhappo), joka hitaasti hajaantuu ilmassa
(erikoisesti valon vaikutuksesta). Sitd k&ytetddn bromidien valmistukseen ja orgaanisissa
synteeseissé.

Bromihappo (HBrOs;) on ainoastaan vesiliuoksena. Sitd kéytetddn orgaanisissa
synteeseissé.

D. JODIYHDISTEET

Jodivety (HJ) on véritontd, tukahduttavaa kaasua, joka helposti hajaantuu. Se esiintyy
syovyttavana vesiliuoksena (jodivetyhappo), joka vakevoitynd savuaa koskeassa ilmassa.
Jodivetyda kdytetddn orgaanisissa synteeseissa pelkistimenda ja jodiyhdisteiden
valmistamiseen.

Jodihappo (HJOs) ja sen anhydridi (J2O0s) ovat prismamaisia kiteité tai vesiliuoksia. Niita
kaytetaan ladketieteessé ja absorptioaineena kaasunaamareissa.

Perjodihappo (HJO4. 2H,0) on ominaisuuksiltaan samanlainen kuin jodihappo.

E. RIKKIYHDISTEET

Rikkivety (H.S) on hyvin myrkyllista, véritontd kaasua, jolla on l6yhkaéva madantyneiden
munien haju. Sité séilytetddn puristettuna teraslieridissa tai vesiliuoksena (rikkivetyvesi) ja
sitd kaytetadan kemiallisessa analyysissa, rikki- ja suolahapon puhdistukseen, rikkidioksidin
ja regeneroidun rikin valmistukseen jne.

Peroksorikkihapot (perrikkihapot) ovat Kiteisessd muodossa:
a) peroksodirikkihappo (H2S20s) ja sen anhydridi (S207);

b) peroksomonorikkihappo (Caron happo) (H2SOs) on erittdin hygroskooppista ja on
voimakas hapetin.

Tionihapot ovat ainoastaan vesiliuoksina ja niihin kuuluvat ditionihappo (H2S2Os),
tritionihappo (H2S30s), tetrationihappo (H2S4Os) seké pentationihappo (H2Ss0s).

Aminosulfonihappoa (sulfamiinihappoa) (SO2(OH)NH:) saadaan liuottamalla karbamidia
rikkihappoon, rikkitrioksidiin tai oleumiin eli savuavaan rikkihappoon. Se on Kiteista,
liukenee niukasti veteen, mutta hyvin alkoholiin. Sitd kéytetddn tekstiilien syttymista
estavien viimeistelyaineiden valmistukseen, parkituksessa, sahkodpinnoituksessa ja
orgaanisissa synteeseissé.

Rikkidioksidia (SO,) saadaan polttamalla rikkia tai pasuttamalla luonnon sulfideja (etenkin
rautapyriittejd) tai pasuttamalla luonnon kalsiumsulfaattia (esim. anhydriittid) saven ja
koksin kanssa. Se on varitonta, tukahduttavaa kaasua.
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Rikkidioksidia kuljetetaan joko nesteytettynd terdspulloissa tai vesiliuoksena;
viimemainitussa  kaupallisessa muodossa sitd usein  virheellisesti  nimitetdan
rikkihapokevedeksi.

VVoimakkaasti vaikuttavana pelkistys- ja valkaisuaineena rikkidioksidia voidaan kayttaa
moneen eri tarkoitukseen, esim. eldinkuitujen, olkien, héyhenien ja gelatiinin valkaisuun,
sokerin raffinoimiseen sulfiittimenetelmélld, hedelmien ja kasvisten sdilontdén, happaman
sulfiittimassan valmistukseen, rikkihapon valmistukseen ja desinfiointiaineena (viinin
kdaymisen keskeyttdmiseen). Nestemaistda rikkidioksidia, joka alentaa lampdtilaa
haihtuessaan, kdytetadn jaahdytystekniikassa.

6. Rikkitrioksidi (rikkihappoanhydridi) (SOs) on valkoista, neulamaisesti kiteytyvaa ainetta,
joka ulkon&dltaén jonkun verran muistuttaa asbestia. Se sumuaa kosteassa ilmassa, absorboi
vettd ja reagoi Kiivaasti sen kanssa. Rikkitrioksidia séilytetddn ilmanpitévissa
rautalevyastioissa taikka lasi- tai kivitavarapulloissa, jotka on varustettu absorptiokykyisella
epdorgaanisella aineella. Sitd kaytetadn oleumin (nim. 28.07) ja alunan (nim. 28.33)
valmistukseen.

7. Dirikkitrioksidi (S203) on vetistyvia vihreita kiteitd, jotka hajaantuvat veden vaikutuksesta
ja liukenevat alkoholiin. Sit4 kaytetaan pelkistimend valmistettaessa synteettisia vériaineita.
F. SELEENIYHDISTEET

1. Seleenivety (H2Se) on pahanhajuista kaasua, jota on vaarallista hengittéa, sill& se lamauttaa
hajuhermot. Se esiintyy pysyméttominé vesiliuoksina.

2. Seleenihapoke (H.Se0Os) ja sen anhydridi (SeO,) ovat heksagonaalisia, vetistyvié kiteit,
jotka helposti liukenevat veteen. Niita kdytetddn emaloimisteollisuudessa.

3. Seleenihappo (H.Se04) on valkoisia, vedettémid tai kidevettd sisaltavia Kiteita.

G. TELLUURIYHDISTEET

Tahan kuuluvia ovat telluurivety (H.Te) (vesiliuoksena), telluurihapoke (H.TeOs) ja sen
anhydridi (TeO.) (valkoisia, kiinteitd aineita) seka telluurihappo (H>TeO,) (varittomia kiteitd) ja
sen anhydridi (TeOs) (oranssinvaristé kiintedé ainetta).

H. TYPPIYHDISTEET

1. Vetyatsidi (typpivetyhappo) (HNs) on varitonta, myrkyllisti nestettd, jolla on tukahduttava
haju. Se liukenee helposti veteen, on pysymaton ja helposti rajahtava. Sen suolat (atsidit)
kuuluvat nimikkeeseen 28.50 eivatka alaryhmaan V.

2. Dityppioksidi (typpioksiduuli, "ilokaasu") (N.O) on makeanhajuista, vesiliukoista kaasua.
Se on nesteeksi puristettuna. Kaasumaisena sitd kéytetddn anesteettisena aineena,
nestemaisend tai kiintedsséd muodossa jaédhdytysaineena.

3. Typpidioksidi (nitroksyyli, "typpiperoksidi") (NO,) on varitontd nestettd 0 °C:n
lampdotilassa, mutta punertavanruskeata korkeammissa lampatiloissa. Kiehumispiste on noin
22 °C, jolloin muodostuu punaisia hoyryja. Tdma on pysyvin typpioksideista ja se on
voimakas hapetin.

IJ. FOSFORIYHDISTEET

1. Fosfiinihappo (alifosforihapoke, hypofosforihapoke) (HsPO2) on lehtimdisia kiteitd, jotka
sulavat noin 25 °C:ssd. Se hapettuu ilmassa ja on voimakas pelkistin.
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2. Fosfonihappo (fosforihapoke) (HsPOs) on vetistyvid, veteen liukenevia kiteitd, joiden
sulamispiste on noin 71 °C. Mydskin sen anhydridi (P2Os tai P4Og) on Kkiteind, joiden
sulamispiste on noin 24 °C. Valon vaikutuksesta se muuttuu ensin keltaiseksi ja sitten
punaiseksi, hajaantuen véhitellen.

K. ARSEENIYHDISTEET

1. Diarseenitrioksidi (arseeniseskvioksidi, arseenioksidi, valkoinen arseniikki) (As.Os), jota
nimitetddn vadrin arseenihapokkeeksi. Sitd saadaan pasuttamalla arseenipitoisia nikkeli- ja
hopeamalmeja tai arseenipitoisia pyriittejd. Siind voi toisinaan olla epapuhtauksia
(arseenisulfidia, rikkia, antimonioksideja jne.).

Kaupallinen arseenitrioksidi on tavallisesti Kkiteistd, valkoista jauhetta, joka on hajutonta ja
voimakkaasti myrkyllistd (arseenikukka). Lasimainen anhydridi esiintyy l&pikuultavina,
amorfisina massoina, kun taas posliinimainen anhydridi on lapikuultamattomia, oktaedrisia
kiteitd.

Diarseenitrioksidia kdytetddn mm. vuotien ja eldintieteellisten naytteiden sailyttdmiseksi
(toisinaan saippuaan sekoitettuna), rotanmyrkkynd, karpaspaperin, opaloimis- ja
emaloimisaineiden sekd vihreiden kivenndispigmenttien, kuten Scheelen vihreédn
(kupariarseniitti) ja schweinfurtinvihredn (kupariasetoarseniitti) valmistamiseen seka
pienind maarina ladkkeena (ihottumien, malarian ja astman hoitoon).

2. Diarseenipentoksidia (As;Os) saadaan hapettamalla arseenitrioksidia tai dehydratoimalla
arseenihappoa. Se on hyvin myrkyllist4, valkoista jauhetta, joka hitaasti liukenee veteen
muodostaen arseenihappoa. Sita kéytetddn arseenihapon valmistukseen, hapettimena jne.

3. Arseenihapoilla  tarkoitetaan  ortoarseenihappoa  (H:AsOs .%2H,0) ja  muita
arseenipentoksidin hydraatteja (pyro- ja meta-arseenihappoja jne.). Ne Kkiteytyvat
Vvarittdminé neulasina ja ovat kuolettavia myrkkyja.

Arseenihappoa kaytetddn synteettisten variaineiden (fuksiinin ym.) sekéd ladkkeina ja
hyOnteishdvitteind  kaytettdvien arsenaattien ja orgaanisten arseenijohdannaisten
valmistamiseen.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu arseenihydridit (esim. AsHs) (nim. 28.50).

L. HIILIYHDISTEET

1. Hiilimonoksidi (CO) on myrkyllist4, varitontd ja mautonta kaasua, jota sdilytetddn paineen
alaisena. Sen pelkistavia ominaisuuksia kaytetddan hyvaksi mm. metallurgiassa.

2. Hiilidioksidia (CO,), jota virheellisesti kutsutaan "hiilihapoksi", saadaan polttamalla hiilta
tai kuumentamalla tai késittelemalld hapolla kalkkikivea.

Hiilidioksidi on varitontd, ilmaa puolitoista kertaa painavampaa kaasua, joka tukahduttaa
tulen. Se voi olla joko nesteeksi tiivistettynd teréslieritissd tai kiintedssd muodossa
(kuutioiksi puristettuna eristetyissa astioissa, "hiilihappolumena™ eli "hiilihappojaana™).

Sitd kdytetddn metallurgiassa, sokerinvalmistuksessa ja juomien hiilihapottamiseen.
Nestemadistd hiilidioksidia kdytetddn mm. panimoissa oluen painamiseen tynnyreista ulos,
salisyylihapon valmistukseen ja tulensammuttimissa. Kiintedd hiilidioksidia kaytetaan
jaahdytysaineena (jolla paéstéan -80 °C:een).
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3. Vetysyanidia (Syaanivetyhappo, syaanivety, sinihappo) (HCN) saadaan rikkihapon
vaikuttaessa syanideihin tai sekoittamalla ammoniakkia ja hiilivetyja katalyytin lasnéollessa.

Se on varitontd, hyvin myrkyllista veteen sekoittuvaa nestettd, jolla on karvasmantelin haju.
Vetysyanidi on kevyemp&a kuin vesi ja heikosti pysyvad epédpuhtaana tai laimeana
vesiliuoksena.

Vetysyanidia kaytetddn orgaanisissa synteeseissa (esim. akryylinitriilin valmistuksessa
liittamalla se asetyleeniin) seké syopéléisten havittdmiseen.

4. Isosyaanihappo, tiosyaanihappo ja fulmiinihappo (rdjahdyshappo)

M. PITYHDISTEET

Piidioksidia (piihappoanhydridid) (SiO;) saadaan kasittelemall& silikaattiliuoksia hapoilla tai
hajottamalla piihalogenideja vedella lammossé.

Se voi olla joko amorfisessa muodossa (valkoisena jauheena, lasimaisina rakeina tai
hyyteldmaisend massana, piigeelind) tai kiteytettyna (tridymiitti- tai kristobaliittimuodossa).

Piidioksidi kestdd happojen vaikutusta. Sulatettua piidioksidia kdaytetddn sen vuoksi
laboratoriolasin ja teollisuuslaitteiden valmistukseen. Ne kestavat rikkoutumatta nopeaa
kuumentamista ja jadhdyttamista (ks. 70. ryhmén yleisohjeita). Hienoksi jauhettua piidioksidia
kaytetaan esim. eri tyyppisten luonnon- tai synteettikumien ja muiden elastomeerien tayteaineena
sekd useiden muovien, painomusteiden, maalien, paéllysteiden, liimojen ja liistereiden
sakeutusaineena tai tiksotrooppisena aineena. Kaasuuntunut (pyrogeeninen) piidioksidi (jota
muodostuu, kun piitetrakloridia tai trikloorisilaania poltetaan vety-happi-polttouunissa) kdytetéan
my0s piikiekkojen kemimekaaniseen kiillotukseen ja useiden materiaalien polyttémana aineena
tai pohjaanlaskeutumisen estoaineena. Piidioksidikaasua (sivutuotteena piin, piiraudan ja
zirkoniumoksidin tuotannosta kerattyd) kaytetddn myos yleensd betonin, kuitusementin tai
tulenkestavan laastisekoitteen pozzolaanisena seosaineena ja polymeerien lisdaineena. Aktivoitu
piigeeli soveltuu kaasujen kuivaamiseen.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:

a) luonnon piidioksidi esim. kvartsi ja piimaa (25. ryhma, paitsi erilaiset jalo- ja puolijalokivimuunnokset
- ks. nim. 71.03 ja 71.05 selityksid);

b) piidioksidin kolloidiset liuokset, jotka yleensd luokitellaan nimikkeeseen 38.24, ellei niita ole
erityisesti valmistettu tiettyihin tarkoituksiin (esim. nimikkeeseen 38.09 kuuluvaksi tekstiilien
viimeistelyaineeksi);

c) piigeeli, johon on lisatty kobolttisuoloja (kaytetddn kosteuden indikaattorina) (nim. 38.24).

N. KOMPLEKSISET HAPOT

Tahan nimikkeeseen kuuluvat myos kemiallisesti méaéaritellyt kompleksiset hapot, jotka koostuvat
kahdesta tai useammasta epdmetallihaposta (esim. klorohapot) tai epametallihaposta ja
metallihaposta (happamasta metallioksidista) (esim. volframopiihappo ja volframoboorihappo) ja
jotka eivét kuulu tdman ryhman muihin nimikkeisiin.

Koska antimoni katsotaan nimikkeistossd metalliksi, antimonihappo ja antimonioksidit kuuluvat
nimikkeeseen 28.25.
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1 Alaryhma

EPAMETALLIEN HALOGEENI- JA RIKKIYHDISTEET

YLEISOHJEITA

Tahan alaryhmaan kuuluvat tuotteet, jotka, vaikkakin ne tunnetaan samannimisiné (klorideina,
sulfideina jne.) kuin V alaryhmdan luokiteltavien happea siséltdméattdmien happojen
metallisuolat, ovat itse asiassa epametallien yhdisteitd, kuten

1.

halogeeni  yhdistettynd muun epémetallin  kuin hapen tai vedyn kanssa
(halogeeniyhdisteet)

edelld 1 kohdassa mainitut yhdisteet happea sisaltavina (halogenidioksidit) ja
rikin yhdisteet muun epametallin kuin hapen tai vedyn kanssa (rikkiyhdisteet).

Epametallien sulfidioksidit (rikki+happi+epametalli) eivat kuulu tdhén alaryhmaén; ne kuuluvat
nimikkeeseen 28.53.

Metallien halogenidit, halogenidioksidit ja sulfidit (ks. alaryhman | yleisohjeita) sekd ammoniumionin
(NH4%) halogenidit, halogenidioksidit ja sulfidit kuuluvat alaryhméan V, lukuun ottamatta jalometallien
yhdisteita (nim. 28.43) ja nimikkeiden 28.44, 28.45, 28.46 ja 28.52 yhdisteita.
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28.12 Epametallien halogenidit ja halogenidioksidit

— kloridit ja kloridioksidit:

2812.11 —— karbonyylidikloridi (fosgeeni)
2812.12 —— fosforioksikloridi

2812.13 —— fosforitrikloridi

2812.14 —— fosforipentakloridi

2812.15 —— rikkimonokloridi

2812.16 —— rikkidikloridi

2812.17 —— tionyylikloridi

2812.19 —— muut

A. EPAMETALLIEN KLORIDIT
Tarkeimmat ndisté bin&arisisté eli kahdesta alkuaineesta muodostuvista yhdisteista ovat:
1. Jodikloridit

28.12

a) Jodimonokloridi (JCI), jota saadaan kloorin vaikuttaessa suoraan jodiin. Se on
tummanruskeata nestettd yli 27 °C:n lampdtilassa, sitd alemmassa lampoétilassa se
muodostaa punertavia kiteitd. Sen tiheys on noin 3. Se hajaantuu veden vaikutuksesta ja
aiheuttaa ihoon vaikeita syopymia. Jodimonokloridia kaytetddn jodausaineena

orgaanisissa synteeseissa.

b) Joditrikloridi (JCl3), jota valmistetaan jodivedystd tai samalla tavalla kuin
jodimonokloridia. Se on vesiliukoisia keltaisia neulasia. Sen tiheys on noin 3.
Joditrikloridia kaytetddn samaan tarkoitukseen kuin jodimonokloridia seka lisaksi

ladketieteessa.
2. Rikkikloridit

a) Rikkimonokloridi (S:Cly) (toinen nimitys on dirikkidikloridi, joka tulee sen
rakennekaavasta CI-S-S-Cl). Sitd saadaan kloorin vaikuttaessa rikkiin. Tama on
kaupallinen rikkikloridi, keltaista tai punertavaa nestettd, josta ilman vaikutuksesta
lahtee tukahduttavia hoyryja ja joka veden vaikutuksesta hajaantuu. Sen tiheys on noin
1,7. Koska se liuottaa rikkid, sitd kadytetddn sen vuoksi kumin ja guttaperkan

kylmévulkanointiin.

b) Rikkidikloridi (SCI,), jota valmistetaan dirikkidikloridista. Se on punaruskeata nestetta,
joka niin ik&&n hajaantuu veden vaikutuksesta. Rikkidikloridi on jotensakin pysyméton
ja sen tiheys on noin 1,6. Sitd kaytetddn mm. kumin kylmdvulkanointiin ja

kloorausaineena valmistettaessa synteettisid variaineita (etenkin tioindigoa).
3. Fosforikloridit

a) Fosforitrikloridi (PCls), jota saadaan suoraan kloorin vaikuttaessa fosforiin. Se on
varitonta, syovyttavaa ja kyynelid aiheuttavaa seka arsyttavan hajuista nestettd, jonka
tiheys on noin 1,6. Fosforitrikloridi savuaa kosteassa ilmassa ja hajaantuu vedessa. Sita
kaytetadn padasiassa kloorausaineena orgaanisissa synteeseissd (esim. happokloridien,
vériaineiden jne. valmistukseen); sitd kdytetddn myods kiillon aikaansaamiseksi

keraamisia tavaroita valmistettaessa.

b) Fosforipentakloridi (PCls), jota valmistetaan fosforitrikloridista. Se on valkoista tai
kellertavéa kiteista ainetta, jonka tiheys on noin 3,6. Fosforitrikloridin tavoin se savuaa
kosteassa ilmassa ja hajaantuu vedesséd seké arsyttda silmié aiheuttaen kyynelvuotoa.
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Sitd kéytetadn orgaanisessa kemiassa kloorausaineena ja katalyyttinda (esim.
valmistettaessa isatiinikloridia).

Fosfoniumkloridi (PH4CI) ei kuulu tadh&n nimikkeeseen (nim. 28.53).
Arseenikloridit

Arseenitrikloridi (AsCls), jota valmistetaan antamalla kloorin vaikuttaa arseeniin tai
suolahapon arseenitrioksidiin. Se on véritonta, éljymaista, erittdin myrkyllista nestettd, joka
savuaa kosteassa ilmassa.

Piikloridit

Piitetrakloridi (SiCls), jota saadaan antamalla kloorikaasun vaikuttaa piidioksidin ja hiilen
seokseen taikka piihin, piipronssiin tai piirautaan. Se on varitonté nestettd, jonka tiheys on
noin 1,5. Kosteassa ilmassa se vapauttaa tukahduttavaa valkoista kaasua (kloorivety, HCI).

Piitetrakloridi hajaantuu vedessd, jolloin muodostuu piigeelid ja vapautuu kloorivetya.
Piitetrakloridia kaytetdan silikonien valmistukseen ja savuverhojen synnyttdmiseen.

Piivetyjen substituutiotuotteet, kuten trikloorisilaani (SiHCl3) eivat kuulu tdhan (nim. 28.53).

Té&han nimikkeeseen eivat kuulu hiilitetrakloridi (tetrakloorimetaani) (CCls), heksakloorietaani
(hiiliheksakloridi) (C:Clg), heksaklooribentseeni (ISO) (CsClg), oktakloorinaftaleeni (C10Clg) ja niiden
kaltaiset kloorihiiliyhdisteet; ndma ovat hiilivetyjen kloorattuja johdannaisia (nim. 29.03).

B. EPAMETALLIEN KLORIDIOKSIDIT

Néita terndérisia kolmesta alkuaineesta muodostuvia yhdisteitd ovat mm.:

1.

Rikkikloridioksidit

a) Tionyylikloridi (rikkidikloridioksidi, sulfinyylikloridi) (SOCI;), jota saadaan
hapettamalla rikkidikloridia joko rikkitrioksidilla tai sulfuryylikloridilla. Se on véritonta
nestettd, jonka tiheys on noin 1,7. Se hajoaa veteen ja vapauttaa tukahduttavia hoyryjéa.
Sité kaytetdan orgaanisten kloridien valmistamiseen.

b) Rikkidiklorididioksidi (sulfonyylikloridi, sulfuryylikloridi) (“dikloorisulfonihappo')
(SOCly), jota valmistetaan antamalla kloorin vaikuttaa rikkidioksidiin auringonvalossa
tai katalyytin (kamferin tai aktiivihiilen) 14snd ollessa. Se on varitontd, syovyttavaa
nestettd, joka savuaa ilmassa ja hajoaa veden vaikutuksesta. Sen tiheys on noin 1,7.
Rikkidiklorididioksidia kaytetddn Kklooraus- ja sulfonoimisaineena orgaanisissa
synteeseissd, esim. happokloridien valmistuksessa.

Tahan nimikkeeseen ei kuulu klooririkkihappo (“rikkihappokloorihydriini*) (CISO,.0OH)
(nim. 28.06).

Seleenidikloridioksidi

Seleenidikloridioksidi, jota tavallisesti kutsutaan selenyylikloridiksi (SeOCl,), muistuttaa
tionyylikloridia. Sitd valmistetaan antamalla seleenitetrakloridin vaikuttaa seleenidioksidiin.
Yli 10 °C:n lampdtilassa se on keltaista nestettd, joka savuaa ilmassa, mutta alemmassa
lampotilassa se muodostaa varittdmia kiteitd. Sen tiheys on noin 2,4. Seleenidikloridioksidi
hajaantuu veden vaikutuksesta ja sitd kdytetddn orgaanisissa synteeseissé seka poistamaan
hiilta polttomoottorien sylintereista.

Nitrosyylikloridi (typpikloridioksidi) (NOCI)

Se on oranssinkeltaista, myrkyllistd kaasua, jolla on tukahduttava haju. Sitd kadytetdédn
hapettimena.

Fosforioksikloridi (trikloorifosforioksidi, fosforyylikloridi) (POClIs)

Sité valmistetaan kasittelemall fosforitrikloridia kaliumkloraatilla tai fosforipentakloridia
boorihapolla taikka antamalla karbonyylikloridin vaikuttaa trikalsiumfosfaattiin. Se on
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varitdnta nestettd, jolla on &rsyttdva haju ja joka savuaa kosteassa ilmassa ja hajoaa veden
vaikutuksesta. Sen tiheys on noin 1,7. Sitd kaytetddn kloorausaineena orgaanisissa
synteeseissé seka etikkahappoanhydridin ja kloorisulfonihapon valmistuksessa.

Karbonyylidikloridi (fosgeeni, karbonyylikloridi) (COCI,)

Sitd valmistetaan antamalla kloorin vaikuttaa hiilimonoksidiin eldin- tai puuhiilen lasna
ollessa tai oleumin vaikuttaa hiilitetrakloridiin. Se on varitonta ainetta, joka on nestemaista
8 °C:n lampaotilaan saakka, mutta kaasumaista tdmén lampatilan ylépuolella. Sité sdilytetaén
nesteytettynd paineen alaisena paksuseindisissa terdssailioissa. Karbonyylidikloridi
liuotettuna bentseeniin tai tolueeniin luokitellaan nimikkeeseen 38.24.

Karbonyylidikloridi on kyynelia aiheuttava, hyvin myrkyllinen aine. Sit4 kéytetddn usein
kloorausaineena orgaanisissa synteeseissa (esim. happokloridien, aminojohdannaisten,
Michler'in ketonin ja orgaanisessa variaineteollisuudessa valituotteiden valmistukseen).

C. MUUT EPAMETALLIEN HALOGENIDIT JA HALOGENIDIOKSIDIT

Tama tavararyhma késittdd muut epametallien halogenidit (fluoridit, bromidit ja jodidit).

1.

Fluoridit
a) Jodipentafluoridi (JFs), joka on savuavaa nestetta.
b) Fosforifluoridit ja piifluoridit.

c) Booritrifluoridi (BF3), jota saadaan kuumentamalla luonnon kalsiumfluoridia ja
jauhettua boorioksidia rikkihapon lasné ollessa. Se on véritonta kaasua, joka savuaa
kosteassa ilmassa ja hiillyttdd orgaanisia aineita. Booritrifluoridi absorboi halukkaasti
vettd muodostaen fluoroboorihappoa. Sitd kaytetddn dehydratoimisaineena ja
katalyyttind orgaanisissa synteeseissd. Se muodostaa orgaanisten yhdisteiden (esim.
dietyylieetterin, etikkahapon tai fenolin) kanssa kompleksiyhdisteitd; ndmé yhdisteet,
joita niin ikdan kaytetddn katalysaattoreina, kuuluvat nimikkeeseen 29.42.

Bromidit

a) Jodibromidi (jodimonobromidi) (JBr), jota syntyy molempien siihen sisaltyvien
alkuaineiden yhtyessd, on punertavanmustaa kiteistd massaa, joka muistuttaa jodia. Se
liukenee veteen ja sitd kaytetddn orgaanisissa synteeseissa.

b) Fosforibromidit

Fosforitribromidi (PBrs), jota valmistetaan antamalla bromin vaikuttaa hiilidisulfidiin
liuotettuun fosforiin. Se on varitonté nestettd, joka savuaa kosteassa ilmassa ja hajaantuu
vedessa. Sen tiheys on noin 2,8. Sitd kdytetddn orgaanisissa synteeseissa.

Té&han nimikkeeseen eivat kuulu fosfoniumbromidi (PH4Br) (nim. 28.53) ja hiilibromidit (nim.
29.03).

Jodidit
a) Fosforijodidit

Fosforidijodidi (P2Js), jota saadaan antamalla jodin vaikuttaa hiilidisulfidiin liuotettuun
fosforiin. Se on oranssinvarisié Kiteitd, joista lahtee varillisia hoyryja.

Fosforitrijodidi (PJs), jota saadaan samankaltaisella tavalla kuin edellistd, kiteytyy
tummanpunaisina levyina.

Fosfoniumjodidi (PH4J) kuuluu nimikkeeseen 28.53.
b) Arseenijodidit

Arseenitrijodidi (AsJs) on punaisia kiteitd. Sitd saadaan sen alkuaineiden yhtyessé. Se
on myrkyllista ja haihtuvaa ja sitd kaytetdan ladketieteessa ja laboratorioreagenssina.
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c) Jodin yhdisteet muiden halogenidien kanssa. Ks. edelld kohtiaA1,ClajaC2a.
Halogenidioksidit, muut kuin kloridioksidit
a) Fluoridioksidit, esim. fosforitrifluoridioksidi (fosforyylifluoridi) (POFs3).

b) Bromidioksidit, esim. rikkidibromidioksidi (tionyylibromidi) (SOBr,), joka on
oranssinvarista nestettd, ja fosforitribromidioksidi (fosforyylibromidi) (POBr3), joka
muodostaa lehtimaisia kiteita.

c) Jodidioksidit.
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28.13 Epametallien sulfidit; kaupallinen fosforitrisulfidi

2813.10 — hiilidisulfidi (rikkihiili)
2813.90 — muut

Néistd bindarisistd yhdisteistd ovat tarkeimmat:

1.

Hiilidisulfidi (rikkihiili) (CSz)

Hiilidisulfidia saadaan rikkihdyryjen vaikuttaessa hehkuvaan hiileen. Se on véritonta,
myrkyllistd nestetta (tiheys noin 1,3), joka ei sekoitu veteen ja jolla on epdpuhtaana
pilaantuneiden munien haju. Hiilidisulfidi on hyvin haihtuvaa ja erittain herké&sti syttyvaa
sekd vaarallista hengittad ja kasitella. Sitd sdilytetddn suljettuna kivitavara-, metalli- tai
lasisdilidisséd, ympéroityna oljilla tai pajukoreissa.

Hiilidisulfidilla on monipuolinen kayttd liuottimena: sitd kaytetddn erotettaessa 0ljyja,
rasvoja ja haihtuvia 6ljyjd, poistettaessa rasvaa luista, ladketieteessa seka tekokuitu- ja
kumiteollisuudessa. Sita kaytetddn myos maanviljelyksessd ruiskuttamalla sitd maahan
hyonteisten, kuten viinikirvojen, havittdmiseksi. Viime mainittuun tarkoitukseen kéytetéan
joskus sen asemesta hiilidisulfidijohdannaista, kaliumtiokarbonaattia (nim. 28.42). (Ks.
nim. 38.08 selityksid).

Piidisulfidi (SiSy)
Piidisulfidia saadaan antamalla rikkihdyryjen vaikuttaa korkeassa lampatilassa piihin. Se on

valkoista, Kkiinteda ainetta, joka kiteytyy haihtuviksi neulasiksi. Se hajaantuu veden
vaikutuksesta, muodostaen piigeelia.

Arseenisulfidit

Tahan nimikkeeseen kuuluvat keinotekoiset sulfidit, jotka on saatu joko luonnon sulfideista
tai kasittelemalld arseenia tai arseenitrioksidia rikilla tai rikkivedylla.

a) Diarseenidisulfidi (keinotekoinen realgaari, punainen sulfidi) (As.S tai AssSs), joka on
myrkyllist4, punaisten tai oranssinvéristen, lasimaisten kiteiden muodossa olevaa
ainetta. Sen tiheys on noin 3,5. Se haihtuu sulamatta ja sita kaytetaan ilotulitusvalineiden
valmistukseen (seostettuna kaliumnitraatin ja rikin kanssa), maaleissa (arseenipunainen)
seké karvojen poistamiseen vuodista nahkoja valmistettaessa.

b) Diarseenitrisulfidi (keinotekoinen auripigmentti, keltainen sulfidi) (As.Ss), joka on
keltaista, myrkyllista, veteen liukenematonta, hajutonta jauhetta. Sen tiheys on noin 2,7.
Sit4 kdytetddn samalla tavoin kuin disulfidia, mutta sen lisdksi pigmenttind nahassa ja
kumissa, syOpaldishavitteena seka ladketieteessa (koska sillda on kyky tuhota taudin
aiheuttajia). Alkalisulfidien kanssa se muodostaa nimikkeen 28.42 tioarseniitteja.

c) Diarseenipentasulfidi (As.Ss). Tdma aine, jota ei ole luontaisena, on vaaleankeltaista,
amorfista ja kiintedd sek& veteen liukenematonta. Sit4 k&ytetddn pigmenttina.
Alkalisulfidien kanssa se muodostaa nimikkeen 28.42 tioarsenaatteja.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu luonnon arseenisulfidit (disulfidi eli realgaari, trisulfidi eli
auripigmentti) (nim. 25.30).
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4. Fosforisulfidit

a) Tetrafosforitrisulfidi (P4Ss), jota saadaan siihen sisaltyvien alkuaineiden yhtyessa. Se
on harmaata tai keltaista, kiintedé ainetta, jota on seka kiteisena ettd amorfisena. Sen
tiheys on noin 2,1. Tetrafosforitrisulfidi haisee valkosipulille. Se ei ole erikoisen
myrkyllistd, mutta sen polyn hengittdminen on kuitenkin vaarallista. Se hajaantuu
kiehuvassa vedessd, mutta on pysyva ilmassa. Tetrafosforitrisulfidi on pysyvin
fosforisulfideista. Sitd kdytetdan pentasulfidin valmistukseen ja fosforin asemesta
tulitikkujen valmistuksessa seké orgaanisissa synteeseissé.

b) Difosforipentasulfidi (P.Ss tai P.Si) on keltaisia Kiteitd, tiheys 2,03 - 2,09. Sita
kaytetadn samoihin tarkoituksiin kuin tetrafosforitrisulfidia seka lisaksi malmien
vaahdotusaineiden valmistukseen.

¢) Kaupallinen fosforitrisulfidi. Tama tuote, jota nimitetadn fosforitrisulfidiksi, on seos,
jonka koostumus vastaa lahinna kaavaa P,Ss. Se on kellanharmaata kidemassaa, joka
hajaantuu veden vaikutuksesta. Sitd kdytetddn orgaanisissa synteeseissa.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:
a) rikin ja halogeenien bin&driset yhdisteet (esim. rikkikloridit) (nim. 28.12);

b) oksisulfidit (esim. arseenin, hiilen ja piin) seka epdmetallien tiohalogenidit (esim. fosforikloorisulfidi
ja tiokarbonyylikloridi) (nim. 28.53).
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IV Alaryhma

EPAORGAANISET EMAKSET JA
METALLIOKSIDIT, -HYDROKSIDIT JA -PEROKSIDIT

YLEISOHJEITA

Emékset ovat yhdisteitd, joille on luonteenomaista hydroksyyliryhmé (OH) ja jotka happojen
kanssa muodostavat suoloja. Nestemaisessd muodossa tai liuoksina ne ovat elektrolyytteja, joista
erottuu katodille metalli tai vastaava ioni (ammonium (NH4")).

Metallioksidit ovat metallin ja hapen yhdisteitd. Monet oksidit voivat yhdistyd yhden tai
useamman vesimolekyylin kanssa hydroksideiksi.

Useimmat oksidit ovat emaksisia, silla niiden hydroksidit kayttdytyvat emésten tavoin. Eraat
oksidit (happamat oksidit) reagoivat kuitenkin ainoastaan alkalien ja muiden emésten kanssa
muodostaen suoloja, kun taas toinen tavallisempi oksidien ryhma (amfoteeriset oksidit) omaavat
sekd happamia ettd emaksisia ominaisuuksia. Né&itd molempia oksidilajeja on pidettava,
todellisina tai hypoteettisina, hydroksideja vastaavien happojen anhydrideina.

Erdita oksideja (suolaoksideja) voidaan pitdd emaksisen ja happaman oksidin yhdisteena.
Tahan alaryhméan kuuluvat:

1. metallien oksidit, hydroksidit ja peroksidit, riippumatta siitd, ovatko ne emaéksisid,
happamia, amfoteerisia vai suolaoksideja;

2. muut epdorgaaniset emékset, jotka eivét sisalla happea, kuten ammoniakki (nim. 28.14) ja
hydratsiini (nim. 28.25), sekéd emakset, jotka eivat sisalla metallia, esim. hydroksyyliamiini
(nim. 28.25).

Té&hén alaryhmaan eivat kuulu:

a) 25. ryhmén oksidit ja hydroksidit, etenkin magnesia (magnesiumoksidi), myds kemiallisesti puhdas,
sekd sammuttamaton kalkki ja sammutettu kalkki (raaka kalsiumoksidi ja raaka kalsiumhydroksidi);

b) malmeja muodostavat oksidit ja hydroksidit (nim. 26.01 - 26.17) sek& hehkuhilse, tuhka, kuona ja
muut metallipitoiset jatteet (nim. 26.18 - 26.20);

c) jalometallien oksidit, peroksidit ja hydroksidit (nim. 28.43), radioaktiivisten alkuaineiden oksidit,
peroksidit ja hydroksidit (nim. 28.44), harvinaisten maametallien, yttriumin ja skandiumin ja néiden
metallien sekoitusten oksidit, peroksidit ja hydroksidit (nim. 28.46) ja elohopean oksidit, peroksidit ja
hydroksidit (nim. 28.52);

d) vedyn happiyhdisteet (nim. 22.01 - vesi, nim. 28.45 - raskasvesi, nim. 28.47 - vetyperoksidi sek& nim.
28.53 - tislattu vesi sek& vesi séhkdn- tai lammadnjohtokyvyn mittaamista varten ja puhtaudeltaan sita
vastaava vesi, myos ioninvaihtajilla k&sitelty vesi);

e) metallioksideihin perustuvat vériaineet (nim. 32.06), valmistetut pigmentit, valmistetut
samennusaineet ja valmistetut varit, lasiintuvat emalit sekd niiden kaltaiset valmisteet, jollaisia
kaytetdadn keraamisessa, emaloimis- ja lasiteollisuudessa (nim. 32.07) sekd muut 32. ryhmaén
valmisteet, jotka siséltavat oksideja, hydroksideja tai emaksia sekoitettuina muiden aineiden kanssa;

f) valmistetut himmennysaineet tekokuituja varten (nim. 38.09) sekd metallipintojen peittausvalmisteet
(nim. 38.10);

g) luonnon tai synteettiset jalo- ja puolijalokivet (nim. 71.02 - 71.05).
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28.14 Ammoniakki, vedeton tai vesiliuoksena

2814.10 — vedetdn ammoniakki
2814.20 — ammoniakin vesiliuos

Ammoniakki saadaan joko epdpuhtaasta kaasuvedestd, jota syntyy Kivihiilikaasun
puhdistuksessa tai koksinvalmistuksessa (ks. nim. 38.25 selitysten A kohdan 3 kohtaa) tai
valmistetaan synteettisesti yhdistamélla vetyé ja typpea.

Tahan nimikkeeseen kuuluvat mm.:

1. Vedeton ammoniakki (NHz3), joka on vériton kaasu. Se on kvyempaé kuin ilma ja nesteytyy
helposti paineen alaisena. Sita sdilytetddn metallilieridissa.

2. Ammoniakin vesiliuos (kaustinen ammoniakki) (NH4OH), joka on oletetun "alkuaineen"
ammoniumin (NHa4) hydroksidi. Vesiliuokset (siséltdvat tavallisesti 20 %, 27 % tai
34 % NH) ovat varittomia tai kellertdvia nesteitd, joita sdilytetddn tiiviisti suljetuissa
astioissa. Alkoholipitoiset ammoniakin liuokset eivat kuulu tahan (nim. 38.24).

Ammoniakkia  kdytetddn  moneen  tarkoitukseen, esim.  typpihapon, nitraattien,
ammoniumsulfaatin ja muiden ammoniumsuolojen sek& typpilannoitteiden, natriumkarbonaatin,
syanidien ja amiinien (kuten naftyyliamiinin) valmistamiseen. Ammoniakki emulgoi rasvoja ja
hartseja ja sitd kéytetdan tahranpoistoon, kiillotusaineiden valmistukseen, lateksin stabilointiin,
lakanpoistoon jne. Nesteeksi tiivistettyd ammoniakkikaasua kéytetdédn jaahdytystekniikassa.
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28.15 Natriumhydroksidi (kaustinen sooda); kaliumhydroksidi (kaustinen kali); natrium-
ja kaliumperoksidit

— natriumhydroksidi (kaustinen sooda):
2815.11 —— Kkiinted
2815.12 —— vesiliuoksena (natronliped)
2815.20 — kaliumhydroksidi (kaustinen kali)
2815.30 — natrium- ja kaliumperoksidit

A. NATRIUMHYDROKSIDI (KAUSTINEN SOODA)

Natriumhydroksidia (kaustista soodaa) (NaOH) ei pid4 samaistaa kaupalliseen soodaan, joka on
natriumkarbonaattia (nim. 28.36).

Natriumhydroksidia saadaan esim. joko natriumkarbonaatin ja kalkkimaidon vaihtoreaktiolla tai
elektrolysoimalla natriumkloridia. Se voi esiintyd vesiliuoksena tai vedettotmana kiinteana
aineena. Kun natriumhydroksidin vesiliuosta haihdutetaan, saadaan hiutaleiden tai mohkéaleiden
muodossa oleva kiinted natriumhydroksidi. Puhdas tuote sdilytetaddn pelletteind tai kuutioina
lasitolkeissa.

Kiinted natriumhydroksidi sydvyttad ihoa ja tuhoaa limakalvoja. Se on vetistyvaa ja hyvin
vesiliukoista ja sité taytyy sen vuoksi sdilyttdd hyvin suljetuissa terdssailidissa.

Natriumhydroksidi on voimakas emas, jolla on monipuolinen teollinen kéyttd: ligniinin poisto
valmistettaessa eréita kemiallisia puumassalaatuja, selluloosaregeneraatin valmistus, puuvillan
merserointi, tantaali- ja niobiummetallurgia, saippuan valmistus sekd monien kemiallisten
tuotteiden, mm. fenoliyhdisteiden (fenolin, resorsinolin, alitsariinin jne.) valmistus.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu jateliemet, joita syntyy valmistettaessa kemiallista paperimassaa sooda-
tai sulfaattimenetelméalld (nim. 38.04); ndisté jateliemista voidaan saada nimikkeen 38.03 mantyéljya ja
ottaa talteen natriumhydroksidia.

Té&héan nimikkeeseen ei mydskaan kuulu natriumhydroksidin ja kalsiumoksidin seos, joka tunnetaan
natronikalkkina (nim. 38.24).

B. KALIUMHYDROKSIDI (KAUSTINEN KALI)

Kaliumhydroksidi (kaustinen kali, "caustic potash") (KOH) on hyvin edellamainitun
natriumhydroksidin kaltaista. Sitd ei pida samaistaa kaupalliseen potaskaan (“potash"), joka on
kaliumkarbonaattia ja luokitellaan nimikkeeseen 28.36. (Nimitysta potaska kaytetddn erdissa
maissa harhauttavasti mille kaliumsuolalle tahansa, erityisesti kaliumkloridille).

Kaliumhydroksidia valmistetaan tavallisesti elektrolysoimalla luonnon kaliumkloridin liuoksia
(nim. 31.04), mutta sitd voidaan saada mydskin kaustisoimalla kaliumkarbonaattia
kalkkimaidolla. Puhdasta kaliumhydroksidia saadaan bariumhydroksidista ja kaliumsulfaatista
vaihtoreaktiolla tai kasitteleméll4 alkoholilla.

Kaliumhydroksidi saattaa esiintyd vakevyydeltddn eri asteisena (tavallisesti noin 50 %)
vesiliuoksena (kaliliped) tai Kiintedssd muodossa, siséltden muiden epédpuhtauksien ohella
kaliumkloridia. Sita sailytetddn samalla tavalla kuin natriumhydroksidia ja silla on samanlaiset
ominaisuudet.
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Kaliumhydroksidia kdytetddn suovan valmistamiseen, metalliesineiden puhdistamiseen ennen
metallipinnoittamista tai maalausta, valkaisuun, kaliumpermanganaatin valmistukseen jne. Sita
kaytetadn myds ladketieteessd (syovytyspuikkoina); tata tarkoitusta varten on siihen toisinaan
sekoitettu kalkkia ja silloin se luokitellaan nimikkeeseen 30.03 tai 30.04.

C. NATRIUMPEROKSIDI

Natriumperoksidia (dinatriumdioksidi) (Na20O) valmistetaan polttamalla natriumia. Se on
voimakkaasti vetistyvad, valkoista tai kellertdvad jauhetta, jonka tiheys on noin 2,8. Vesi hajottaa
sen, jolloin kehittyy lampdé ja muodostuu vetyperoksidia. Se esiintyy myos kakkujen muodossa,
pakattuna hitsattuihin metalliastioihin.

Natriumperoksidia kéaytetddn saippuan valmistukseen, kankaiden valkaisuun, hapetusaineena
orgaanisissa synteeseissa ja hapen lisdéamiseen kaytettyyn ilmaan (esim. sukellusveneissa).
Natriumperoksidi, johon on lisdtty katalyyttejd (hiven kupari- tai nikkelisuoloja tms.)
vetyperoksidin nopeaa valmistusta varten, on nimikkeen 38.24 valmiste.

D. KALIUMPEROKSIDI

Kaliumperoksidi  (dikaliumdioksidi) (K202) on hyvin natriumperoksidin  kaltainen
valmistustapaan, ominaisuuksiin ja kdyttoon néhden.
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28.16 Magnesiumhydroksidi ja -peroksidi; strontium- ja bariumoksidit, -hydroksidit
ja -peroksidit

2816.10 — magnesiumhydroksidi ja -peroksidi
2816.40 — strontium- ja bariumoksidit, -hydroksidit ja -peroksidit

A. MAGNESIUMHYDROKSIDI JA -PEROKSIDI

1. Magnesiumhydroksidi (Mg(OH).) on valkoista, magnesiumoksidia painavampaa jauhetta.
Se on pysyvéaé, mutta muuttuu ilman vaikutuksesta hitaasti karbonaatiksi. Sitd kaytetdén
la&kkeiden valmistukseen.

2. Magnesiumperoksidia (MgO2) valmistetaan antamalla vetyperoksidin vaikuttaa
magnesiumhydroksidiin. Se on veteen melkein liukenematonta, valkoista jauhetta, joka
sisaltdd oksidia epapuhtautena. Magnesiumperoksidia kaytetdadn hdyhenien valkaisuun,
hammastahnan valmistukseen seka vatsan ja suoliston antiseptisena aineena.

Magnesiumoksidi ei kuulu tdhan nimikkeeseen (nim. 25.19 tai keinotekoisesti valmistettuina kiteina,
joiden paino on alle 2,5 g/kpl, nim. 38.24).

B. STRONTIUMOKSIDI, -HYDROKSIDI JA -PEROKSIDI

1. Strontiumoksidia (SrO) valmistetaan hehkuttamalla saostettua strontiumkarbonaattia. Se
on huokoista, valkoista, hygroskooppista jauhetta, joka liukenee veteen. Se muuttuu
karbonaatiksi ilman vaikutuksesta. Strontiumoksidia kaytetddn pyrotekniikassa ja
laéketieteessa seka strontiumhydroksidin ja pigmenttien valmistukseen.

2. Strontiumhydroksidi (Sr(OH).) esiintyy seka amorfisena ja vedettdmana etté kiteytyneena
sitoen 8 H,O. Se muuttuu karbonaatiksi ilman vaikutuksesta. Strontiumhydroksidia
kaytetaan lasin valmistuksessa seka strontiumsuolojen ja luminoforien valmistukseen.

3. Strontiumperoksidia (SrO;) valmistetaan antamalla hapen vaikuttaa strontiumoksidiin. Se
on valkoista jauhetta, joka hajaantuu kuuman veden vaikutuksesta. Sitd kaytetddn
pyrotekniikassa.

C. BARIUMOKSIDI, -HYDROKSIDI JA -PEROKSIDI

1. Bariumoksidia (vedetontad baryyttia) (BaO) ei pid4 samaistaa luonnon bariumsulfaattiin,
jota joskus kutsutaan baryytiksi. Bariumoksidia valmistetaan kuumentamalla saostettua
bariumnitraattia tai saostettua bariumkarbonaattia taikka hydrolysoimalla bariumsilikaattia.
Ulkonédltaan se on strontiumoksidin kaltaista, mutta se on raskaampaa (tiheys noin 5,5) ja
voidaan Kiteyttdd. Bariumoksidia kaytetddn bariumhydroksidin, bariumperoksidin ja
bariummetallin valmistukseen.

Tahén nimikkeeseen ei kuulu raaka bariumoksidi, jota saadaan pelkéstdén polttamalla viteriittia
(nim. 25.11).

2. Bariumhydroksidi (Ba(OH)z) on tavallisesti valkeahkojen, rapautuvien, lehtimdisten
kiteiden muodossa siséltden 8 H,O tai vesiliuoksena (baryyttivesi). Sitd kéytetdan
lasiteollisuudessa, rontgensuojalasien  valmistukseen, savitavaran valmistuksessa,
vedenpuhdistukseen seka kaliumhydroksidin ja erilaisten bariumyhdisteiden valmistukseen.

3. Bariumperoksidia (BaOy) valmistetaan kuumentamalla bariumoksidia
hiilidioksidittomassa ilmassa. Se esiintyy valkoisena jauheena tai liukenemattomina
harmahtavina mohkéaleina (tiheys noin 5). Se hajaantuu vedessd muodostaen vetyperoksidia
ja sitd kéytetadan tdman aineen valmistamiseen.
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28.17 Sinkkioksidi; sinkkiperoksidi

A. SINKKIOKSIDI

Sinkkioksidia (sinkkivalkoista) (ZnO) saadaan polttamalla sinkkihdyrya ilman hapen kanssa.
Sinkkihoyrya saadaan haihduttamalla metallisinkki& (epé&suora tai ranskalainen menetelmad) tai
pelkistamalla oksidisia sinkkiraaka-aineita kuten sinkkimalmeja (pasutettu sinkkivélke, kalamiini
—nimike 26.08) hiilen kanssa (suora tai amerikkalainen menetelma). N&issd menetelmissé oksidi
kerdéntyy letkusuodatuskammioihin tai kammioihin muodostaen yha puhtaampien oksidien
kerdantymia.

Markamenetelmassd sinkki huuhdotaan sinkkia siséltavastd raaka-aineesta ja saostetaan
sinkkihydroksidiksi tai -karbonaatiksi. Sakka suodatetaan, pestéan, kuivataan ja kalsinoidaan
ZnO:ksi. Sinkkioksidi on valkoista hienoa jauhetta, joka muuttuu kuumennettaessa keltaiseksi.
Se on luonteeltaan amfoteerista, happoihin ja alkaleihin liukenevaa.

Sinkkioksidia kaytetdan padasiassa teollisuusmaaleissa. Sita kdytetddn myos kumiteollisuudessa,
keramiikassa, lasin valmistuksessa, elektroniikassa ja ladketavaroissa. Sinkkioksidi on myods
monien erilaisten muovin valmistuksessa kaytettdvien epdorgaanisten ja orgaanisten suolojen
esimuoto.

Nimikkeen 28.41 sinkaatit vastaavat tatd amfoteerista oksidia.

B. SINKKIPEROKSIDI

Sinkkiperoksidi (ZnO;) on valkoista, veteen liukenematonta jauhetta, jota kaytetdan
ladketieteesséd (joko puhtaana tai siséltden epédpuhtautena sinkkioksidia) ja kosmeettisten
tuotteiden valmistukseen.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:
a) luonnon sinkkioksidi eli sinkiitti (nim. 26.08);

b) sinkin metallurgisen Kasittelyn jatteet, kuten sinkkituhka ja sinkkikuona, jotka ovat epépuhtaita
oksideja (nim. 26.20);

¢) sinkkihydroksidi (Zn(OH),) eli gelatinous white ja sinkkihydroperoksidi (nim. 28.25);

d) epdpuhdas sinkkioksidi, jota joskus nimitetaan sinkkiharmaaksi (nim. 32.06).
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28.18 Keinotekoinen korundi, myds kemiallisesti maarittelematén; alumiinioksidi;
alumiinihydroksidi

2818.10 — keinotekoinen korundi, myds kemiallisesti maarittelematon
2818.20 — alumiinioksidi, muu kuin keinotekoinen korundi
2818.30 — alumiinihydroksidi

A. KEINOTEKOINEN KORUNDI, MYOS KEMIALLISESTI
MAARITTELEMATON

Keinotekoista korundia valmistetaan sulattamalla alumiinioksidia sahkduunissa. Alumiinioksidi
voi sisdltaa pienid madria muita oksideja (esim. titaanioksidia, kromioksidia), jotka ovat peréisin
luonnon lahtoaineesta (bauksiitista) tai jotka on lisatty parantamaan esim. sulatetun rouheen
kovuutta tai modifioimaan varid. Keinotekoisen korundin ja muiden aineiden mekaaniset seokset,
kuten zirkoniumdioksidi, eivat kuitenkaan kuulu tahan (nim. 38.24).

Keinotekoinen korundi esiintyy pieniné palasina tai massana, rouhittuna tai jyvasiné. Se kestaa
paremmin ilman ja happojen vaikutusta kuin tavallinen alumiinioksidi ja se on hyvin kovaa. Sita
kaytetadn mm. hionta-aineena, tulenkestavien tuotteiden (esim. mulliitin ja sillimaniitin, jotka
ovat korundin seoksia puhtaan tulenkestdvan saven tai vedettémén alumiinisilikaatin kanssa) ja
laboratorioesineiden valmistamiseen seké sahkdoteollisuudessa.

B. ALUMIINIOKSIDI, MUU KUIN KEINOTEKOINEN KORUNDI

Alumiinioksidia (kidevedeton eli kalsinoitu alumiinioksidi, calcined alumina) (Al,O3) saadaan
hehkuttamalla jaljempéna selostettua alumiinihydroksidia tai ammoniumalunasta. Se on kevytta
valkoista jauhetta, joka ei liukene veteen ja jonka ominaispaino on noin 3,7.

Sitd kaytetddn mm. alumiinin metallurgiassa, téyteaineena maaleissa, hionta-aineiden ja
synteettisten jalo- ja puolijalokivien (rubiinin, safiirin, smaragdin, ametistin, akvamariinin jne.)
valmistukseen, kaasujen kuivatusaineena sekd Kkatalyyttind (valmistettaessa asetonia ja
etikkahappoa, krakkausprosessissa jne.).

C. ALUMIINIHYDROKSIDI

Alumiinihydroksidia (alumiinioksihydraatti) (Al.03.3H20) saadaan bauksiitista (malmi, joka
siséltad alumiinihydroksidia) alumiinin metallurgian yhteydessa (ks. 76. ryhman yleisohjeita).

Kuiva hydroksidi on amorfista, murenevaa, valkoista jauhetta, joka on veteen liukenematonta.
Vesipitoisena se on hyytelémadistd massaa (alumina gel, gelatinous alumina).

Alumiinihydroksidia k&ytetadn keraamisten lasitusmassojen, painovérien, ladkevalmisteiden,
alunan ja edell& selostetun keinotekoisen korundin valmistuksessa seka nesteiden kirkastamiseen.
Hiilen kanssa sekoitettuna sitd kdytetdan ruosteenestovarien valmistukseen. Koska sill4 on kyky
sitoa orgaanisia varejd, sitd kaytetddn myds nimikkeen 32.05 substraattipigmenttien
valmistukseen ja peittana tekstiilivarjayksesséa.

Nimikkeen 28.41 aluminaatit johtuvat tastd amfoteerisesta hydroksidista.

Tahan nimikkeeseen kuuluu myds  aktivoitu alumiinioksidi,  jota  saadaan
alumiinioksidihydraatista kontrolloidun lampdkasittelyn avulla, jolloin jalkimmainen menettéa
suurimman osan siséltdmastdén vedestd; aktivoitua alumiinioksidia kéaytetddn pa&asiallisesti
adsorptioaineena tai katalyyttina.

VI-2818-1



28.18

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu:

a)

b)

c)
d)
e)

f)
9)

luonnonkorundi  (luonnon alumiinioksidi) ja smirgeli (rautaoksidipitoinen alumiinioksidi)
(nim. 25.13);

bauksiitti, myds pesty tai kalsinoitu, mutta kemiallisesti (esim. soodakasittelyll&) puhdistamaton
alumiinin elektrolyyttista valmistusta varten (nim. 26.06);

aktivoitu bauksiitti (nim. 38.02);
alumiinihydroksidin kolloidiset liuokset (nim. 38.24);

keinotekoinen korundi paperi-, kartonki-, pahvi- tai muulla alustalla (nim. 68.05) tai puristettuna
hioma-, kiillotus- tai kovasinkiviksi tai muiksi nimikkeen 68.04 tavaroiksi;

alumiinioksidiin perustuvat luonnon jalo- ja puolijalokivet (nim. 71.03 tai 71.05);

alumiinioksidiin perustuvat synteettiset jalo- ja puolijalokivet (esim. synteettiset rubiinit) (nim. 71.04
tai 71.05).
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28.19 Kromioksidit ja -hydroksidit

2819.10 — kromitrioksidi
2819.90 — muut

A. KROMIOKSIDI

1. Kromi(VIoksidi eli kromihappoanhydridi (CrOs;) (jota harhauttavasti nimitetdén
kromihapoksi, koska se voi muodostaa nimikkeen 28.41 kromaatteja) esiintyy
oranssinvarisind tai punaisina levyiné tai neulasina, jotka ovat vetistyvid ja liukenevat
helposti veteen (tiheys noin 2,8). Etanolin kanssa se muodostaa réjahtavia seoksia. Sita
kaytetadn hapettimena orgaanisessa kemiassa (valmistettaessa isatiinia, indigovariaineita
jne.), laéketieteessa sekd sekoitettuna piimaan kanssa ("epurite™) asetyleenin puhdistukseen.

2. Dikromitrioksidia eli kromi(lll)oksidia (kromiseskvioksidia) (Cr.0s) valmistetaan
kuumentamalla kromaatteja ammoniumsuolan kanssa tai pelkistamalla dikromaatteja. Se on
oliivinvihreétd, hyvin kovaa veteen liukenematonta tuotetta, joka esiintyy jauheena tai
kiteind (tiheys noin 5). Puhdasta oksidia kaytetddn "kromioksidivihredksi" kutsuttuna
pigmenttind, jota ei ole samaistettava "kromivihreaan", joka on kromikeltaisen ja
rautasinisen seos. Sita kaytetdan myos varien ja painovarien valmistukseen seké posliini-,
lasi- (vérjatyt optiset lasit) ja kumiteollisuudessa. Kovuutensa ja lammonkestavyytensé
perusteella sitd kdytetddn hionta-aineiden ja metalliuunien tulenkestavien tiilien
valmistukseen. Taman lisdksi sitd kaytetddn ruosteensuoja-aineiden valmistamiseen seké
kromin metallurgiassa.

Kromiitti, joka on rautapitoista luonnon kromioksidia (kromirautamalmia, rautakromiittia) ei kuulu tdhan
nimikkeeseen (nim. 26.10).

B. KROMIHYDROKSIDIT

Termilla "kromihydroksidi" tarkoitetaan erilaisia A-kohdassa selostettujen kromioksidien
hydraatteja ja erikoisesti kromi(lll)oksidin vihredtd hydraattia (Cr.03.2H.0), jota saadaan
kasittelemalla kaliumdikromaattia boorihapolla; sitd kaytetddn vériaineena "kromivihrean"
nimisend ja Guignetin vihredn valmistukseen. On olemassa myds violetti kromihydroksidi.
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28.20 Mangaanioksidit

1.

2820.10 — mangaanidioksidi
2820.90 — muut

Mangaanidioksidi (mangaani(lIV)oksidi) (MnO,) on tarkein mangaanioksideista. Sitd
valmistetaan antamalla heikosti typpihappoisen kaliumpermanganaatin liuoksen vaikuttaa
johonkin kaksiarvoisen mangaanin suolaan (esim. sulfaattiin). Se esiintyy ruskeana tai
mustana massana tai jauheena (tiheys noin 5) ja on veteen liukenematon.

Mangaanidioksidi on voimakas hapetin. Sita kdytetddn mm. pyrotekniikassa, orgaanisissa
synteeseissd  valmistettaessa  hydroksiantrakinoneja ja aminoantrakinoneja tms.,
kaasunaamareissa, depolaroivana aineena paristoissa, keraamisessa teollisuudessa,
sikkatiivien, painovérien (mangaanimustan), variaineiden (ruskeiden pigmenttien kuten
mineraalitumman ja mangaanibitumin), erditten mastiksien ja synteettisten puolijalokivien
(keinotekoisen granaatin) valmistukseen. Sitd kéaytetddn myds lasiteollisuudessa
(glassmakers'soap) poistamaan kellertavaa vérisavya, joka lasilla muuten on.

Mangaanidioksidi on luonteeltaan happoanhydridi, josta nimikkeen 28.41 manganiitit
johtuvat.

Tahan nimikkeeseen eivat kuulu vedetén luonnon mangaanidioksidi (pyrolusiitti eli ruskokivi) seka
vesipitoinen luonnon mangaanidioksidi (psilomelaani (nim. 26.02).

Mangaanioksidi (mangaani(ll)oksidi) (MnO) on harmaata tai vihertdvad, veteen
liukenematonta jauhetta, jota kdytetdan tekstiilipainossa. Tiheys noin 5,1.

Mangaani(l1)hydroksidi ei kuulu tahén (nim. 28.25).

Dimangaanitrioksidi (mangaaniseskviosidi, mangaani(lll)oksidi) (Mn20O3) on emaksistd
oksidia, joka esiintyy ruskeana tai mustana, veteen liukenemattomana jauheena (tiheys noin
4,8). Sitd kaéytetddn mm. tekstiilipainossa, keraamisena véring, lasiteollisuudessa,
sikkatiivien valmistuksessa (mangaanilinoleaatti) sekd katalyyttind orgaanisessa ja
epéorgaanisessa kemiassa (esim. typpihapon valmistuksessa).

Tahén nimikkeeseen eivat kuulu luonnon mangaani(lll)oksidi (brauniitti nim. 26.02) ja
mangaani(ll1)hydroksidi (nim. 28.25).

Mangaanomangaanioksidi (mangaani(ll,l11)oksidi, mangaanin suolaoksidi) (Mn3O4) on
erdissa suhteissa raudan suolaoksidin kaltainen.

Luonnon magnaani(ll,I11)oksidi (hausmanniitti) ei kuulu tdhan (nim. 26.02).

Mangaani(VIl)oksidi (mangaaniheptoksidi) (Mn,O7) on tummanruskeata nestettd, joka
absorboi kosteutta ja rajahtda noin 40 °C lampdtilassa.

Tama on permangaanihapon anhydridi, joka muodostaa nimikkeen 28.41 permanganaatteja.

Permangaanihappo ei kuulu tdhan nimikkeeseen (nim. 28.25).
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28.21 Rautaoksidit ja -hydroksidit; maavérit, joissa on vahintdadn 70 painoprosenttia
sidottua rautaa laskettuna Fe.Os:na

2821.10 — rautaoksidit ja -hydroksidit
2821.20 — maavérit

Luonnon rautaoksidiin perustuvat maavarit, joissa on vahintaan 70 painoprosenttia sidottua
rautaa laskettuna Fe,Os:na, kuuluvat tahan nimikkeeseen. Ratkaistaessa, milloin 70 %:n raja on
saavutettu, on otettava huomioon raudan kokonaispitoisuus rauta(lll)oksidiksi muutettuna.
Rautaoksidipitoiset luonnon maavérit, joiden rauta(lll)oksidipitoisuus on 84 %(vastaten 58,8 %
puhdasta rautaa), kuuluvat nain ollen tah&n nimikkeeseen.

Nimikkeeseen kuuluvat myds seuraavat keinotekoiset oksidit ja hydroksidit:

A. RAUTAOKSIDIT

Rauta(ll)oksidia (ferrioksidia) (Fe,Os;) valmistetaan vedettémastd rauta(ll)sulfaatista tai
luonnon rautaoksidista. Se esiintyy hienojakoisena, tavallisesti punaisena, mutta toisinaan
violettina, kellertdvana tai mustana jauheena (violetti, keltainen tai musta oksidi), jota kéytetadan
pigmenttina (rautaoksidipunainen, rautamonja, kiillotuspuna, kolkotari), joko sekoittamattomana
(missé tapauksessa se luokitellaan tdhdn nimikkeeseen) tai sekoitettuna saven, kalsiumsulfaatin
(venetsianpuna) jne. kanssa (jolloin se kuuluu 32. ryhméaan). Rauta(lll)oksidia kaytetaan vérien
ja ruosteenestovarien valmistukseen, metallien ja lasin kiillotusaineseoksissa seka sulavien
seosten valmistamiseen, jotka on tarkoitettu kaytettavaksilissdamaan massan sulavuutta pullolasin
valmistuksessa. Sita kdytetdan mydskin termiitin valmistukseen (seostettuna alumiinijauheen
kanssa), valokaasun puhdistukseen jne.

B. RAUTAHYDROKSIDIT

1.  Rauta(ll)hydroksidia (ferrohydroksidi) (Fe(OH).) saadaan alkalihydroksidin vaikuttaessa
kaksiarvoisen raudan suolaan. Se on valkoista, Kiintedd ainetta, joka hapen lasnaollessa
muuttuu rauta(ll)hydroksidiksi ja varjaytyy ruskeaksi.

2. Rauta(llh)hydroksidia (ferrihydroksidia) (Fe(OH)s;) saadaan  alkalihydroksidin
vaikuttaessa kolmiarvoisen raudan suolaan. Se on ruosteenvaristd, punaruskeata tai violettiin
vivahtavaa ainetta, jota kaytetddn pigmenttind, joko sekoittamattomana, jolloin se
luokitellaan tahan nimikkeeseen, tai sekoitettuna hiileen, preussin ruskeaan jne. (marskelta),
jolloin se kuuluu nimikkeeseen 32.06. Rauta(lll)hydroksidia kéytetddn yhdistettyjen
vdriaineiden valmistamiseen (van Dyck-ruskea, van Dyck-puna, englanninruskea,
ruotsinruskea). Puhtaana sitd kaytetaan arseenimyrkytyksen vastamyrkkyna.

Rauta(ll)hydroksidi on amfoteerinen hydroksidi, joka hapetuksen jalkeen muodostaa
nimikkeen 28.41 ferraatteja.

Tahéan nimikkeeseen eivat kuulu:

a) rautaoksidipitoiset maavérit, joissa on alle 70 % painosta sidottua rautaa laskettuna Fe;Os:ksi tai
sekoitettuina muihin maavéreihin sekd luonnon rautakiille (nim. 25.30);

b) nimikkeen 26.01 rautamalmit, esim. punainen hematiitti (myds rautahohde ja martiitti), ruskea
hematiitti (eli minettimalmi, joka on rauta- ja kalsiumkarbonaattia sisaltdvd rautaoksidihydraatti),
limoniitti (rautaoksidihydraatti) ja magnetiitti (magneettinen rautaoksidi);
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c)

d)
e)

28.21

hehkuhilse, joka on raakaa oksidia ja joka eroaa punahehkutetun tai taotun raudan pinnasta
(nim. 26.19);

alkalipitoinen rautaoksidi kaasun puhdistusta varten (nim. 38.25);

rautaoksidi (hematiitti) puolijalokivien muodossa (nim. 71.03 tai 71.05).
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28.22 Kobolttioksidit ja -hydroksidit; kaupalliset kobolttioksidit

A. KOBOLTTIOKSIDIT

1. Koboltti(Il)oksidi (kobolttimonoksidi, kobolttioksiduli) (CoO) on harmaata, ruskeata tai
vihertévaa jauhetta.

2. Kaoboltti(l11)oksidi (dikobolttitrioksidi, kobolttiseskvioksidi, kobolttioksidi) (Co0203) on
mustaa jauhetta.

3. Koboltti(l1,11T)oksidi (trikobolttitetraoksidi, koboltin suolaoksidi, kobolttioksidulioksidi)
(Co304) on mustaa jauhetta.

4. Kaupalliset kobolttioksidit ovat yleensa harmaita tai mustia jauheita, jotka koostuvat
koboltti(IT)oksidista ja koboltti(ll, 111)oksidista, joiden suhteet vaihtelevat.

Néitd tuotteita kdytetddn emaloimisteollisuudessa kirkkaansinisten vérien aikaansaamiseksi ja
lasiteollisuudessa  optisen  lasin  varjaykseen.  Silikaateiksi ~ muunnettuna  (esim.
kaliumkobolttisilikaatiksi) niitd kéytetadn nimikkeen 32.07 posliini-, lasi- ja emalivérien
valmistukseen. Namé varit tunnetaan smalttina, opaakkilasina, taivaansinisend, emalinsinisend ja
sevres'n sinisend. "Smaltti"-termid kdytetaan virheellisesti seké oksideista etté niiden silikaateista,
koska niita kaikkia saadaan luonnon kobolttiarsenidista, smaltiitista, joka on nimikkeeseen 26.05
luokiteltavaa malmia. Er&at siniset, vihreét ja violetit taiteilijanvarit on valmistettu koboltin
oksideista, aluminaateista, sinkaateista ja fosfaateista (taivaansininen, seruleumisininen,
kobolttivihred, kobolttivioletti).

Té&han nimikkeeseen eivat kuulu raa‘at kobolttioksidit, joita saadaan kasittelemalla hopeapitoisia malmeja
(nim. 26.20).
B. KOBOLTTIHYDROKSIDIT

Termilla "kobolttihydroksidi" tarkoitetaan koboltti(Il)hydroksidia (Co(OH)), jota kéytetadan
sikkatiivien valmistukseen, koboltti(lI1)hydroksidia (esim. Co(OH)s), jota saadaan koboltin
metallurgian yhteydessd, ja suolaoksidien hydraatteja. Niita k&ytetddn samoihin tarkoituksiin kuin
kobolttioksideja.

Luonnon kobolttioksidihydraatti (heterogeniitti) ei kuulu tahan (nim. 26.05).

VI-2822-1



28.23

28.23 Titaanioksidit

Ainoa titaanioksidi, jolla on kaupallista merkitystd, on titaani(I\V)oksidi (-dioksidi) eli
titaanihappoanhydridi (TiO,), josta saadaan nimikkeen 28.41 titanaatteja.

Se on valkoista amorfista jauhetta (om.p. noin 4), joka kuumennettaessa muuttuu keltaiseksi.

Tahan nimikkeeseen kuuluu titaanidioksidi, jota ei ole sekoitettu tai pintakasitelty, mutta tdhén ei
kuulu titaanidioksidi, johon on tarkoituksella lisatty yhdisteitd valmistusprosessin aikana, jotta
silhen saadaan tiettyja fyysisi& ominaisuuksia, joiden ansiosta se soveltuu pigmentting
kaytettavéksi (nimike 32.06) tai muihin tarkoituksiin (esim. nimikkeet 38.15 ja 38.24).

Tahan nimikkeeseen eivat myodskaan kuulu:

a) luonnon titaanidioksidit (rutiili, anataasi, brookiitti), jotka ovat malmeja (nim. 26.14)
b) ortotitaanihappo (Ti(OH)4) ja metatitaanihappo (TiO(OH)y) (nim. 28.25).
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28.24  Lyijyoksidit; punainen ja oranssi lyijymoénja

2824.10 — lyijymonoksidi (lyijyhilse, massikotti)
282490 — muut

1. Lyijy(Il)oksidi (lyijymonoksidi, massikotti, litharge, lyijyhilse) (PbO). Hapettamalla lyijya
tai serussiittia (vesipitoista lyijykarbonaattia) kuumentamalla niitd ilman vaikutuksen
alaisena saadaan ensin lyijyoksidia sulamattomana, vaaleankeltaisena jauheena. Tata
nimitetd&n massikotiksi. Kuumentamalla niitd edelleen tumman punahehkuiseksi saadaan
sulaa oksidia, lyijyhilsettd (lithargyrum), variltddn oranssinkeltaisena (hopeahilseend) tai
punertavana (kultahilseend) jauheen tai hilseen muodossa. Lyijy(ll)oksidia saadaan myos
sivutuotteena erotettaessa hopeaa hopeapitoisesta lyijysta. Sita kaytetdan lasiteollisuudessa
(lyijy- ja kristallilasia valmistettaessa), emaloimisteollisuudessa ja valmistettaessa
tulitikkuja, véreja, sikkatiiveja jne.

2. Lyijy(I1,1V)oksidi (trilyijytetraoksidi, lyijyn suolaoksidi, monja, punainen lyijy) on
kaksoisoksidi, jonka koostumus vastaa ldhinnd kaavaa PbsOs. Sitd valmistetaan
sulattamattomasta lyijy(ll)oksidista (maissikotista) ja se on myrkyllistd, oranssinkeltaista
jauhetta (om.p noin 8-9) Oranssimdénjalla tarkoitetaan joko hyvin puhdasta suolaoksidia,
joka on voimakkaamman varistd ja kevyempad kuin tavallinen monjé, tai monjad, joka
sisaltdd lyijykarbonaattia, mikd on perdisin valmistuksessa kéytettdvasta serussiitista.
Punaista monjaa kaytetddn sekoitettuna muihin vériaineisiin (saturnuspunainen),
ruosteenestovarien ja mastiksien valmistukseen seka sinettilakan vérjaykseen. Monjaa
kaytetddn myos savitavaran lasitukseen ja yleisemmin kuin lyijy(Il)oksidia kristallilasin ja
optisen lasin valmistukseen, koska se antaa helposti sulavaa lasia, jolla on erinomainen
suuresta taitekertoimesta johtuva kiilto.

3. Lyijy(IV)oksidia (lyijydioksidia) (PbO,) saadaan kasitteleméalla lyijy(ll,1VV)oksidia
typpihapolla tai elektrolyyttisesti lyijy(Il)nitraatista. Se on ruskeata, veteen liukenematonta
jauhetta, jonka kanssa kosketukseen joutuessaan eréat orgaaniset aineet saattavat syttya
palamaan. Se on hapetin ja sitd kdytetddn pyrotekniikassa, tulitikkujen ja akkulevyjen
valmistuksessa seké peittana tekstiiliteollisuudessa.

Lyijy(IV)oksidi on amfoteerinen ja muodostaa nimikkeen 28.41 plumbaatteja.
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28.25 Hydratsiini ja hydroksyyliamiini sekd niiden epdorgaaniset suolat;
epaorgaaniset emakset; muut metallioksidit, -hydroksidit ja -peroksidit
2825.10 — hydratsiini ja hydroksyyliamiini seké niiden epdorgaaniset suolat
2825.20 — litiumoksidi ja -hydroksidi
2825.30 — vanadiinioksidit ja -hydroksidit
2825.40 — nikkelioksidit ja -hydroksidit
2825.50 — kuparioksidit ja -hydroksidit
2825.60 — germaniumoksidit ja zirkoniumdioksidi
2825.70 — molybdeenioksidit ja -hydroksidit
2825.80 — antimonioksidit
2825.90 — muut

Téahan nimikkeeseen kuuluvat:

A. Hydratsiini ja hydroksyyliamiini seka niiden epaorgaaniset suolat

28.25

muut

B. Taman ryhman ne metallioksidit, metallihydroksidit ja metalliperoksidit, jotka eivat

kuulu edella oleviin nimikkeisiin.
Tarkeimmat tuotteet ovat:
1. Hydratsiini ja sen epaorgaaniset suolat

Hydratsiini (NH2.NHz) on eméksinen aine, jota valmistetaan hapettamalla
ammoniakkia  natriumhypokloriitila.  On  my6s olemassa hydraattimuoto
(NH2.NH2.H;0). Hydratsiini on varitontd, kyynelid aiheuttavaa nestettd, joka savuaa
ilmassa. Se on voimakas pelkistin, jota kdytetddn valmistettaessa initiaalirajahdysaineita

ja kemiallisissa synteeseissa.

Hydratsiinin  epdorgaaniset suolat, joita saadaan, kun hydratsiini

reagoi

kivennéishappojen kanssa, luokitellaan mydskin tdhan nimikkeeseen. Tdrkein suola on
hydratsiinisulfaatti, joka muodostaa varittdmid, kylmaan veteen niukasti liukenevia
Kiteitd. Kuumennettaessa se hajaantuu rajahdysmaisesti ja sitd kaytetdan analyyttisena

reagenssina sekd@ metallurgiassa (erotettaessa poloniumia telluurista).
Orgaaniset hydratsiinijohdannaiset eivat kuulu tdhén nimikkeeseen (nim. 29.28).

2. Hydroksyyliamiini ja sen epdorgaaniset suolat

Hydroksyyliamiini (NH,OH) on emaéksinen aine, jota saadaan hydrolysoimalla
nitrometaania. Hydroksyyliamiini on varittdmia, vetistyvia kiteitd, joiden sulamispiste
on 33 °C ja jotka helposti liukenevat veteen. Se hajaantuu r&jahdysmdisesti 130 °C

vaiheilla.

Hydroksyyliamiinin epdorgaaniset suolat, joita saadaan hydroksyyliamiinin
reagoidessa kivenndishappojen kanssa, kuuluvat mydskin tdhdn nimikkeeseen.
Tarkeimpia ovat hydroksiammoniumkloridi, -sulfaatti ja -nitraatti. Ne ovat valkoisia
tai varittomid, veteen liukenevia kiteisid aineita, joita kaytetddn mm. pelkistimind
orgaanisissa synteeseissé, rasvahappojen hapettumista estavind aineina, reagensseina

seka tekstiilien valkaisussa, vérjayksessa ja painossa.

VI-2825-1



28.25

Orgaaniset hydroksyyliamiinijohdannaiset eivat kuulu tahan nimikkeeseen (nim. 29.28).

Litiumoksidi ja litiumhydroksidi (Li2O) ja (Li(OH)), joita valmistetaan
litiumnitraatista. Ne ovat valkoisia, vesiliukoisia jauheita, joita kaytetdan
valokuvauksessa ja litiumsuolojen valmistukseen.

Vanadiinioksidit ja vanadiinihydroksidit. Huomattavin néistd oksideista on
vanadiini(V)oksidi eli divanadiinipentoksidi (V20s) (vanadiinihappoanhydridi), jota
saadaan luonnonvanadaateista eli vanadiniitista (nim. 26.15) ja Kkarnotiitista
(nim. 26.12). Se esiintyy sek& amorfisena etté kiteisend, mohkaleiné tai jauheena. Sen
vari vaihtelee keltaisesta punaruskeaan ja kuumennettaessa se muuttuu punaiseksi; se on
lahes veteen liukenematonta. Sita kaytetaan vanadiinisuolojen ja erdiden mustelaatujen
valmistamiseen seké katalyyttind (valmistettaessa rikkihappoa, ftaalihappoanhydridia ja
synteettista etanolia).

Useat hydroksidit ovat luonteeltaan happoja, joista nimikkeen 28.41 erilaiset vanadaatit
johtuvat.

Nikkelioksidit ja nikkelihydroksidit

a) Nikkeli(IDoksidia eli nikkelioksidulia (NiO) valmistetaan perusteellisesti
hehkuttamalla nitraattia tai karbonaattia. Se on vihertdvanharmaata jauhetta, jonka
tiheys ja vérisdvy vaihtelevat valmistusmenetelmdn mukaan. Sitd kéaytetdan
emaloimisteollisuudessa, lasiteollisuudessa  vériaineena seka katalyyttind
orgaanisissa synteeseissd. Se on emaksinen oksidi.

b) Nikkeli(I1l)oksidi (seskvioksidi) (Ni-Os) on mustaa jauhetta, jota k&ytet&an
vériaineena  emaloimisteollisuudessa  sekd  alkaliakkujen  kennolevyjen
valmistukseen.

¢) Nikkeli(IDhydroksidi (Ni(OH)2) on hienoa vihredd jauhetta, jota kéytetdan
séhkopinnoitukseen, alkaliakkujen levyjen ainesosana seka nikkelikatalyyttien
valmistukseen.

Nimikkeeseen eivat kuulu:
a) luonnon nikkelioksidi (bunseniitti) (nim. 25.30);

b) epdpuhtaat nikkelioksidit, esim. nikkelioksidisintterit, nikkelioksidi rakeisessa muodossa
("vihred nikkelioksidi") (nim. 75.01).

Kuparioksidit ja kuparihydroksidit

a) Kupari(l)oksidia (kupro-oksidi, kuparioksiduli, punainen kuparioksidi) (Cu.O)
valmistetaan kupari(ll)asetaatista tai kupari(ll)sulfaatista ja se on Kiteistd, punaista
jauhetta, joka ei liukene veteen. Sitd kdytetddn lasin vérjadmiseen punaiseksi
(merkinantolasi), eliéstod torjuvien maalien ja synteettisten jalokivien (smaragdien)
valmistukseen sekd tuhosienten hévitteend maataloudessa.

b) Kupari(ll)oksidia (kuparioksidi, musta kuparioksidi) (CuO) valmistetaan
kupari(ll)nitraatista tai kupari(ll)karbonaatista tai hapettamalla metallia. Se on
mustaa jauhetta tai kastanjanruskeita rakeita ja on veteen liukenematonta. Sit4
kaytetaan pigmenttind emali-, lasi- (vihred lasi) ja keraamisessa teollisuudessa seka
vérien valmistukseen. Sitd kaytetddn myos galvaanisten paristojen depolarointiin
sekd hapettimena ja katalyyttind orgaanisessa kemiassa.
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¢) Kuparihydroksidit. Tavallisin  hydroksidi  on  kupari(ll)hydroksidi  eli
kuparihydroksidi (Cu(OH).). Sinistd, kiinteda ainetta, jota joko sekoittamattomana
tai  muihin aineisiin sekoitettuna kadytetddn pigmenttind (bremeninsini).
Kupari(l)hydroksidia kaytetddn myds pigmenttien valmistukseen esim.
peligotsinisen, joka kestda keinotekoista valoa, ja Schweitzerin reagenssiin, joka on
hydroksidin ammoniakaalinen liuos. Schweitzerin reagenssia kdytetdn liuottimena
valmistettaessa viskoosia kuparioksidiammoniakkimenetelman mukaan.

Luonnon kupari(l)oksidi (kupriitti) ja luonnon kupari(ll)oksidi (tenoriitti) eivat kuulu tdhan
nimikkeeseen (nim. 26.03).

Germaniumoksidit. Tarkein on germaniumdioksidi (GeO.), jota saadaan eristettdessa
germaniumia luonnon kuparigermaniumsulfidista, germaniitista (nim. 26.17) tai
hydrolysoimalla germaniumkloridia. Se on valkoista, jonkin verran veteen liukenevaa
jauhetta, jota kaytetddn germaniummetallin valmistamiseen (k&ytetd4n transistoreissa
jne.), ladketieteessé ja erikoislasin valmistukseen.

Molybdeenioksidit ja molybdeenihydroksidit. Merkittdvin molybdeenioksidi on
molybdeeni(VI)oksidi eli molybdeenitrioksidi (MoOs), jota valmistetaan luonnon
sulfidista, molybdeniitista (nim. 26.13). Se on valkoista, Kkiteista ainetta, joka
kuumennettaessa muuttuu keltaiseksi ja joka on kaytannollisesti katsoen veteen
liukenematonta.  Molybdeeni(V1)oksidia  kéytetddn  katalyyttind  orgaanisissa
synteeseissa (ftaalihappoanhydridin valmistuksessa).

On myos sinisia oksideja, joita sellaisinaan tai seoksina (jotka viimeksi mainitut
kuuluvat 32. ryhmaéan) kaytetdan taiteilijavareind molybdeenisinisen ja mineraali-
indigon nimisiné.

Hydroksideihin kuuluu mm. molybdeenihappo (H2Mo0O4), joka on valkoista tai
kellertdvad, heikosti veteen liukenevaa jauhetta ja jota kaytetddn keraamisessa
teollisuudessa (lasitteissa) sekéd katalyyttind. Nimikkeen 28.41 molybdaatit johtuvat
naista hydroksideista.

Luonnon molybdeenioksidi (molybdeeniokra, molybdiitti) ei kuulu tah&n nimikkeeseen
(nim. 25.30).

Antimonioksidit

a) Antimoni(lll)oksidia (antimonitrioksidi, antimonihapokeanhydridi) (Sbh2Os3)
valmistetaan luonnon antimonisulfidista (stibniitistd) tai hapettamalla metallia. Se
on valkoisena jauheena tai neulamaisina Kiteind ja on kaytannollisesti katsoen
veteen liukenematon.  Antimonivalkoisella tarkoitetaan sekd puhdasta
antimoni(lll)oksidia, joka kuuluu tédhdn nimikkeeseen, ettd 32. ryhmaan
luokiteltavia tdman oksidin ja sinkkioksidin seoksia. Antimoni(lll)oksidia kaytetaan
vareissd, samennusaineena emaloimiste